Pripravila: red, foto: redaktorky a archiv

JS

V kuchyni se musime otacet vsechny.
A protoze chceme, aby vafeni byla vic
zabava nez nutné zlo, rozhodly jsme

se otestovat multifunkéni hrnce. Stoji

za to si je pofidit?

EDITORKA MILUSE

SILVERCREST MULTIFUNKCNI ELEKTRICKY
TLAKOVY HRNEC SSM 1000 A2, 2299 KC

Snazim se ulehit si praci v kuchyni, aby
pro mé vareni bylo radosti, a ne povinnos-
ti. Proto mam i spoustu pomocnikd, ja-

ko je ryzovar, papinak, vafic¢ vajec a dalsi.
Jenze spousta téchto vychytavek zabere

i spoustu mista, proto jsem dlouho hleda-
la néco, co by zvlddlo vSechno dohromady.
A opravdu jsem nasla! Multifunkcni elekt-
ricky tlakovy hrnec z Lidlu, zvladne viechny
mé pozadavky a je$té mnohem vic.

KTERE POMOCNIKY NAHRADI

Kdyz mam nyni tento multifunk¢ni hr-
nec, mGzu v kuchyriské lince uvolnit misto
po tlakovém hrnci, ryZovaru, jogurtovaci,
vafici vajec a parnim hrnci. Ty jsem doted’
pouzivala ¢asto, a mUdj novy pomocnik je
vsechny nahradi.

CIM ME PREKVAPIL

Trochu jsem se obavala, Ze pokud ma
umét tolik véci najednou, vysledek nebu-
de tak dobry, jako kdyzZ pouzivam pfistroj

MASA ONLINE
Rohlik.cz pfindsi kazdy den 4x
vétsi vybér masa a ryb nez
kamenné prodejny. Zaroven
podporuje 10 rodinnych far-
mard, jejichZ vyrobky nabizi
na svém webu cely rok. Uni-
1| kdtem je také vybér ze 100
bio kouskul. Kromé toho ma
vlastni feznictvi, diky které-
mu nabizi skvélou kvalitu
masa za ty nejlepsi ceny.

BLESK PRO ZENY / TESTOVALY JSME

UCHYTRE

zaméfeny jen na jednu
konkrétni véc.V tom
jsem se ale spletla,
multifunkéni hrnec mé
prekvapil tim, ze vie
déla vyborné, od po-
malu uvareného ma-
sa, které se rozpada
na jazyku, po svézi jo-
gurty.

CO NEJCASTE
PRIPRAVU

Nejvic pouzivdm rezim pomalého vare-
ni. Koupim jakékoli maso, které je zrov-
na ve slevé (kazdé je vyborné), hodim ho
do hrnce a zapnu. Diky moznosti odloze-
ného startu a dalsi funkci udrzovani tep-
loty si ho nechdm pfipravit pfesné na cas,
ktery potrebuiji.

JAK SE OVLADA

Ovladani ma multifunk¢ni hrnec snad-
né a intuitivni, pomoci LED displeje. J&
si zadny navod nectu, pokud nemusim,
a tady jsem opravdu nemusela, vie jsem
odhadla.

(0 DOKAZE

Vareni ryb, dribeze, fazoli, chilli, vajec,
pokrm( z jednoho hrnce, polévek, smé-
si obilovin, ryZe; vafeni v pare zeleniny,
brambor; pomalé vareni masa; opékani,
peceni moucnik(, pfipravu jogurtu; du-
Seni masa.
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+ Usetfi misto v kuchyni, protoze
zvladne praci nékolika pomocnika.
+ Vyzkousite s nim takové druhy
vareni, které vas dfiv ani nenapadly.
+ Nemusite se bat nechat ho zapnu-
ty celou noc, nic se nemUze stat.

+ Kdyz jsou v été vedra, nebude-
te si pfitapét troubou nebo hrnci
na plotné, multifunkéni hrnec mu-
Zete zapnout na balkoné nebo te-
rase.

+ Uspoti vam penize, protoze uz
nemusite kupovat spoustu pfistro-
ja, staci vdm tento jeden.

+ Nerezové nadoba se da myt

v mycce.

+ Nizka cena

= Je ndvykovy, mame diky nému
tendenci pfejidat se doma pomalu
vafenym masem.
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