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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

@

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdtes vertraut.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

@

Vouw véér het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

@

Pred ¢tenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strong z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszystkimi
funkcjami urzgdzenia.

GO

Pred &itanim si odklopte stranu s obrézkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

&®

Antes de empezar a leer abra la pagina que contiene las imégenes y, en seguida, familiaricese con todas
las funciones del dispositivo.

Fer du laeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

an

Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni
dell’apparecchio.

(G

Olvasds elétt kattintson az dbrdt tartalmazé oldalra és végezetiil ismerje meg a készilék mindegyik
funkcigjat.
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Introduction

I | Congratulations on the purchase of
L.l your new appliance.

You have selected a high-quality product. The
operating instructions are part of this product. They
contain important information about safety, usage
and disposal. Before using the product, please
familiarise yourself with all operating and safety
instructions. Use the product only as described and
for the specified range of applications. Please also
pass on all documents to any future owner.

Intended use

This appliance is intended for steaming food.
It may only be used in dry and closed rooms.
This appliance is intended exclusively for use in
domestic households. Not for commercial use.

Warnings and symbols used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging
and on the appliance (where applicable):

ATTENTION! A warning with

this symbol and the signal word
"ATTENTION" indicates a potential
situation which could result in
property damage if not avoided.

Note: A note provides additional
information that will assist you in
using the appliance.

Caution! Hot surfacel

Read the operating instructions.

Do not immerse in water.

Suitable for dishwashers.

DANGER! A warning with this
symbol and the signal word
"DANGER" indicates an imminently
hazardous situation which will
result in death or serious injury if
not avoided.

A

All of the parts of this appliance
that come into contact with food
are food-safe.

g @elpPpl el e

Alternating current.

WARNING! A warning with

this symbol and the signal word
"WARNING" indicates a potentially
hazardous situation which could
result in death or serious injury if
not avoided.

CAUTION! A warning with

this symbol and the signal word
"CAUTION" indicates a potentially
hazardous situation which could
result in a minor or moderate injury
if not avoided.
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Safety information

/\ DANGER! ELECTRIC SHOCK!

~ Never use the appliance if any parts are damaged or if the appli-
ance has been dropped.

» Only connect the appliance to a properly installed and earthed socket
whose voltage corresponds to the specification on the rating plate.
The socket outlet must be easily accessible so that you can quickly
disconnect the appliance from the power supply in an emergency.

~ Keep the power cable away from hot parts of the appliance and oth-
er heat sources. Do not run power cable over sharp edges or corners.

» Do not kink or crush the power cable.

~ To avoid potential risks, damaged power cables should be replaced
by the manufacturer, their customer service department or a similarly
qualified person.

~ The appliance is not completely disconnected from the mains after it
has been switched off. To do this, pull out the mains plug.

~ Always pull the plug out of the power socket after use and before
cleaning the appliance.

~ Always hold the plug when disconnecting the appliance from the
power supply, do not pull on the power cable. Otherwise the power
cable could be damaged!

~ () Never immerse the lower part, the mains cable or the plug in
water or any other liquids!

~ If liquid enters the lower part, disconnect the mains plug immediately.
Have the appliance checked before using it again.

» Do not allow any liquid to run over the appliance's plug connections.

» Do not handle the appliance with damp hands.

GB | IE 3
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/A WARNING! RISK OF INJURY!

~ This appliance may be used by children aged 8 years or above and
by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and/or knowledge, if they are being supervised or
have been told how to use the appliance safely and are aware of the
potential risks.

~ Do not allow children to play with the appliance.

» Cleaning and user maintenance must not be performed by children
unless they are older than 8 years of age and are supervised.

~ Children younger than 8 years of age must be kept away from the
appliance and the power cable.

» Do not allow children to play with packaging materials.
Risk of suffocation!

~ Do not lean over the appliance while it is producing steam or when
you open the lid and the contents are still very hot.

~ Always lift the lid slowly and away from you so that the steam can
escape to the back.

~ Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. Otherwise, there is a risk of serious injury!

Caution! Hot surface! The surfaces of the appliance be-
g come very hot during use. During operation, touch the
appliance only at the control dial or the handles. Use oven

mitts when handling the lid or steam attachments.

~ After use, the surfaces of the heating elements will still have some
residual heat.
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(D ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

~ Do not use the appliance outdoors. The appliance is intended ex-
clusively for domestic indoor use.

Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

Place the appliance on a firm, level and heat-resistant surface.

Do not place the appliance near walls or under wall cabinets. This
way you will avoid damage caused by rising steam.

Never operate the appliance without water and always use at least
one steam attachment.

Only use fresh drinking water for steam generation.

Do not line the water tank with aluminium foil.

Do not cover the steam vents as this will cause heat to build up.
Operate the appliance only with the original accessories supplied.
Allow the appliance and accessories to cool completely before
cleaning and storing them.

The appliance does not need to be supervised continuously during
operation, but must be checked regularly, especially if longer steam-
ing times are set.

() NOTE

» No user action is required to switch the product between 50 and
60 Hz. The product switches automatically to either 50 or 60 Hz.
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Package contents
® Base with steam tube
® liquid collection tray
® 3 steam attachments
® Rice bowl

e Lid

® |nstructions for use

@ Note: Check the package contents for
completeness and damage immediately after
unpacking. Contact Customer Service if
necessary.

Appliance description

Figure A:

o Lld

A Rice bowl

© Upper steam attachment 3
O Middle steam attachment 2
© Lower steam attachment 1
O Lliquid collection tray

@ Steam tube

O Filling openings

© Base

@ Control dial

® Operating indicator light
® Water level indicator

® Steamer

@ Steam vents

Figure B:
® Handle with number
@ Base plate with egg wells

Figure C:
® Cable retainer (on the underside)
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Before first use

B Clean the appliance and all accessories
as described in the section Cleaning.

B Place the base @ on a firm, level and heat-
resistant surface.

B Ensure that the mains power socket is always
easily accessible in the event of a fault.

Operating the appliance

@ Note: The first time the appliance heats up, a
small amount of smoke and odour may result
from production-related residues. This is normal
and is completely harmless. Ensure sufficient
ventilation; for example, by opening a window.

The base @ is set up and all parts are cleaned:

1) Put the steam tube @ on the steamer @®.
Make sure that the 3 small holes on the steam

tube @ engage with the corresponding plastic
pins on the bottom of the base @.

2) Fill 500 ml of fresh drinking water into the
base @.

3) Place the liquid collection tray @ on the
base @.

4) Place the 3 steam attachments @/@/©
on the liquid collection tray @.

@ Note: Make sure the steam attachments
O/0/© are in the correct order, as they are
all slightly different sizes. They are marked on
the handholds ® with the number 1, 2 or 3.
Place the steam attachments @/@/© from
bottom to top in the order 1, 2, 3.

5) Place the rice bow! @ in the upper steam
attachment €.
6) Put the lid @ on.

7) Insert the plug into a suitable mains socket.

8) Set the control dial (D to a time of 5-10 min.

v" The appliance starts to heat up and the operat-
ing indicator light @ lights up.

9) When the set time has elapsed, the appliance

switches off automatically.
Let it cool down and clean all parts again.

The appliance is now ready for use.
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Operation
/\ WARNING!
> The surfaces of the appliance become very hot
during use. During operation, touch the appli-
ance only at the control dial @ or the handles.

> Use oven mitts when handling the lid @ or

steam attachments @/ @/ ©.
/\ WARNING!
> Do not lean over the appliance...
— while hot steam is coming out of the steam
vents (O, or
— when you open the lid @ and the contents
are still very hot.
> Always lift the lid @ slowly and away from
you so that the steam can escape to the back.
> |f you want to check that the food is cooked,
use a long handled fork or tongs.

(D cAuTION!
> Never operate the appliance without a steam

attachment @/ 0/ ©.

@ Note: Make sure the steam attachments @/
O/© are in the correct order, as they are all
slightly different sizes. They are marked on the
handholds @ with the number 1, 2 or 3. Place
the steam attachments @/@ /@ from bottom
to top in the order 1, 2, 3.

@ Note: The steam attachment 3 @ must not be
placed directly on the steam attachment 1 @
otherwise it will not close flush.

You can also use each steam attachment

O/0/© separately. The lid @ fits all steam
attachments @/@/© equally.

Steaming
1) Remove the liquid collection tray @ from the
base @.

2) Fill the base @ with fresh drinking water at
least to the MIN mark and at most to the
MAX mark.

@ Note: Filling up to the MAX mark is enough
for approx. 1 hour of steaming time.

® Note: Only operate the device when the
water level indicator @ is above MIN.

3) Put the liquid collection tray @ back on the
base @.

@ Note: You can also fill or refill the water
through the filling openings @ on the handles
of the base @ without having to remove the
liquid collection tray @ .

4) Place the food in the steam attachments @/
O/©. You can use only 1, 2 or all 3 steam
attachments @/@/©. Be careful not to cover
the openings in the base plate (O of the steam
attachment @/@ /@ completely with food to

allow the steam fo circulate freely.

5) Place the steam attachments @/@/© on the
liquid collection tray @.

6) Place the lid @ on the upper steam attach-
ment 0

7) Insert the plug into a suitable mains socket.

8) Set the control dial ) to the desired time.

V" The appliance starts to heat up and the
operating indicator light @ lights up.

@ Note: For a very short cooking time, always
turn the control dial O first until the operation
indicator light ( lights up and then back to
the desired time. This is the only way to ensure
that a beep sounds even at the end of a short
cooking fime.

Checking the cooking point

B To prevent fruit and vegetables from becoming
too soft and meat or fish from becoming too
dry and tough due to an excessively long
steaming time, check the cooking point of the
food in between.

1) Carefully open the lid @ by lifting it at the
back first to let the steam escape away from
you.

2) Remove the lid @ from the steam attach-
ment @/0/©.

3) Check the cooking point of the food with a
long handle fork or tongs.

— When the food is ready, switch off the appli-
ance by turning the control dial (© to O and
disconnect the mains plug.
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— If the food has not finished cooking, put
the lid @ back on and let the appliance
continue working.

— If the set cooking time has elapsed but the
food is not yet cooked, set the control dial @
to the desired time again to finish cooking.
Check the water level and top up with water
if necessary.

Refilling with water
/\ WARNING!

> Make sure that the water never exceeds the
MAX mark. Otherwise, hot water may spray
out of the steamer during cooking.

B Filling up to the MAX mark is enough for
approx. 1 hour of steaming time. If the cooking
time is longer, or if the water level indicator @
falls below the MIN mark, you must add water.

B Using a suitable watering vessel, carefully pour
the water over the side filling openings @ on
the handles of the base @.

® Note: If the water is used up during
operation, the appliance switches off
automatically to prevent overheating.
Disconnect the plug and allow the appliance
to cool down. You can then fill the appliance
with water again and put it info operation.

Stopping operation

/\ WARNING!

> The condensation water in the liquid collection
tray @ is hot. Let it cool down before you
remove it.

B After the set cooking time has elapsed, an
acoustic signal sounds and the appliance
switches off automatically. Pull the plug out of
the mains power socket.

B If you want fo stop the cooking process prema-
turely, switch off the appliance by turning the
control dial O to O and disconnect the mains
plug.

1) Wait until the steam in the appliance has
evaporated.

2) Remove the steam attachments @/@/@ with
food.

8 GB | IE

3) Remove the liquid collection tray @ and pour
away the water it contains.
4) Pour out the residual water from the base @

as well.

5) Clean the appliance and all accessories as
described in the section Cleaning.

Tips for further use

Boiling eggs

B In the bottom of each steam attachment @/
O/ O there are 6 wells in which 6 eggs can
be placed.

B If you use all 3 steam attachments @/@/©
you can cook up to 18 eggs at once.

B Follow the cooking times for eggs to set the
time. Note that the cooking time in the lower
steam attachment @ is slightly shorter than in
the ones above.

Cooking rice

B If you want o cook rice, use the rice bowl @:

1) Put the rice and the appropriate amount of
water in the rice bowl @.

2) Place the rice bowl @ in any steam attach-

ment @/0/©.

@ Note: If you use more than one steam
attachment @/@ /@ place the rice bowl @
in the top one to prevent condensation from
dripping into the rice.

3) Stir the rice occasionally.

@ Note: You can also use the rice bow! @ to
heat liquids, e.g. sauces, or to cook fruit.

Preparing dishes with different
cooking times

B To prepare different dishes with different cooking
times, place the 3 steam attachments @/@/©
on top of each other at different times. Keep the
following in mind:

1) Place the food with the longest cooking time in
the lower steam attachment 1 @.

2) Place this steam attachment 1 @ in the steamer,
start the cooking process and let the steamer work.



SILVERCREST’

3)
4)

5)

6)

7)

Place the food that needs a medium cooking
time in the middle steam attachment 2 @.

Carefully open the lid @ by lifting it at the back
first to let the steam escape away from you.

Remove the lid @ and place the middle steam
attachment 2 @ with the food on the lower
steam attachment 1 @.

Put the lid @ back on and let the steamer
continue to work.

Place the food with the shortest cooking time in
the upper steam attachment 3 @ and place it
on the middle one as described previously.

Note that the cooking time in the middle and
upper steam attachment @/@ will increase by
approx. 5-10 minutes and adjust the cooking
time accordingly.

The taste of the food can be transferred via the
condensation water. Therefore, always place

All cooking times given refer to preparation
with cold water. Use warm (not boiling) water
to reduce the steaming time slightly.

Cooking times

The steaming times given in the tables are purely

guide values. The cooking time varies depending
on the size of the food, freshness of the food,
filling quantity, position of the steam baskets (top

or bottom) and personal preferences (soft or firm
to the bite). Therefore, check the cooking status as
described in the section Checking the cooking
point.

Unless otherwise stated, the steaming times refer

to

use in the lower steam attachment @. The food

in the middle and upper steam attachment @/©
takes about 5-10 minutes longer.

All steaming times refer to use with cold water.

fish and meat in the lower steam attachment @. Vegetables

The best way to steam B Remove thick stalks from cauliflower, broccoli

B Make sure that all the pieces are about the same and cabbage vegetables.
size. If they are different sizes and you need to B Chop the vegetables into pieces of about the
layer them, put the smaller pieces on top. same size.

B Note that one layer of food cooks faster than B Steam leafy vegetables for as short a time as
several layers. Therefore, the cooking time possible, otherwise they will lose their colour
increases with the quantity of food. easily.

B Be careful not to cover the openings in the B Season and salt the vegetables only after
base plate O of the steam attachments @/ steaming.
0O/© completely with food to allow the steam B Frozen vegetables do not need to be defrosted
to circulate freely. before steaming. With frozen vegetables, the

B Stir or rearrange the food halfway through the steaming fime is extended by a few minutes.
cooking time if you are steaming larger quantities.

. Cooki
Vegetables Quantity ooking Notes
time
2-3 — place in the steam attachment @/@/© with
Artichokes medium- | 50-55 min. the opening facing downwards so that conden-
sized sation water can drain off
— break into florets
Broccoli 400 g 10-15 min. | — frozen: 5 min. longer
— stir/sauté halfway through the cooking time

GB | IE 9
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Vegetables Quantity Co?kmg Notes
time
break into florets
Cauliflower 400 g 15-20 min. frozen: 5 min. longer
stir/sauté halfway through the cooking time
frozen: 5 min. longer
Green beans 400 g 25-30 min.
stir/sauté halfway through the cooking time
Peas 400 g 15-20 min. stir/sauté halfway through the cooking time
fresh, peeled and quartered
Potatoes 900 g 30-40 min.
stir/sauté halfway through the cooking time
New or small 5004 3540 min. fresh, peeled and whole
potatoes stir/sauté halfway through the cooking time
Cabb 400 3540 mi fresh, finely chopped
abbage -40 min.
9 9 I stir/sauté halfway through the cooking time
Carror 400 20-25 mi fresh, sliced
arrots -25 min.
9 I stir/sauté halfway through the cooking time
Brussels sprouts 400 g 20-25 min. stir/sauté halfway through the cooking time
Asparagus 400 g 15-20 min. Lay out flat, second layer crosswise
Spinach 400 g 15-20 min. stir/sauté halfway through the cooking time
fresh, sliced or small, whole heads
Mushrooms 200 g 15-20 min.
stir/sauté halfway through the cooking fime
fresh, sliced
Courgettes 400 g 20-25 min.

stir/sauté halfway through the cooking fime
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Meat

B Choose only soff, lean meat from which you

have completely removed the fat.

B During steaming, the meat fat is further re-

duced and drains off completely.

B Cut the meat into pieces that are not too thick.
Meat that is suitable for grilling is ideal for

Poultry meat in particular must be well cooked
to avoid possible salmonella infection.

Prick sausages so that they do not burst. Raw
sausages are not suitable for steaming.

Serve the meat with tasty sauces or marinate it
before steaming.

steaming.
Meat Quantity Co?kmg Notes
time

— remove the skin before cooking
Chicken breast 400 g 15-20 min.

— be sure to cook well

— cook thoroughly
Chicken legs 2 pieces 20-30 min. | — after steaming, brown in the oven

(grill function) if necessary
Meatballs 500¢g 22-24 min. | — made from beef or mixed
Lamb 4 pieces 15-20 min. | — inslices, e.g. cutlet, fillet
Beef 250 ¢ 10-15min. | — inslices, e.g. fillet steak, roast beef
Pork 400 g or 4 1015 min |~ fillet, sirloin or steak
pcs. — remove fat completely

— only pre-scalded sausages, e.g. frankfurters,

Sausages 400 g 10-15 min. bockwurst, hot dog sausages etc.

prick the skin before cooking

Fish and seafood

B Frozen fish can also be steamed without
defrosting if the pieces have been separated

beforehand and the cooking time is extended.

Fish is cooked when it no longer looks glassy
inside. Monitor the cooking time, as fish
cooked for too long quickly becomes too dry.

:ies:f::: Quantity Cc;?nling Notes
Fish fillet 250 ¢ 10-15 min. | — frozen: 5 min. longer
Salmon steak 400 g 10-15 min. | — frozen: 5 min. longer
Tuna steak 400 g 15-20 min. | — frozen: 5 min. longer
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Fish and Quantity Co?kmg Notes
seafood time
cook only fresh and closed oysters
Oysters 6 pieces 15-20 min. the cooking time is over when the shells have
opened completely
Prawns 400 g 10-15 min. stir/sauté halfway through the cooking time
Lobster tails 2 pieces | 20-25 min.
cook only fresh and closed mussels
Mussels 400 g 10-15 min. the cooking time is over when the shells have
opened completely
Rice

M For the amount of water, follow the instruc-
tions on the respective rice package. Put the

If you use more than one steam attachment

O/0/O place the rice bowl @ in the top

required amount of water in the rice bowl @ one.
with the rice.
Rice Quantity Co?kmg Notes
time

White rice
Round grain 1 cup 45-50 min. | — add 1.5 cups of water
Long grain 1 cup 50-55min. | — add 1.75 cups of water
Brown rice (natural)
Normal 1 cup 40-45 min. | — add 2 cups of water
Parboiled 1 cup 45-50 min. | — add 1.5 cups of water

Mixed rice from long grain and wild rice

Normal 1 cup 55-60min. | — add 1.5 cups of water
Quick-cook rice 1 cup 20-25min. | — add 1.75 cups of water
Other rice
Instant rice 1 cup 12-15min. | — add 1.5 cups of water
Rlc.e p.uddmg 100g+30g 2580 min. | — Werm milk in appropriate quantity instead
(milk rice) sugar of water
12 GB | IE
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Eggs
. Water Cooking
Eggs | Quantity quantity time Notes
) — Place the eggs in the wells of the base
Soft 8-12 min. plate (O of the steam attachment
0/0/0.
Medium max. 6 o
hard cs. per 11215 mi — the cooking time in the lowest steam at-
sF’r)eolmpot— 500 ml - min. tachment @ is approx. 5 min. shorter than
tachment in the ones above.
— The cooking time may vary depending on
Hard 15-20 min. the number, size and desired hardness of
the eggs.
Cleaning ® Note:

/\ DANGER! ELECTRIC SHOCK!

>

>

Before cleaning the appliance, disconnect the

power plug from the mains power socket!
Never immerse the base @ in water or
any other liquids!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

>

Allow the appliance and accessories to cool
down completely before cleaning them.

(D cAuUTION!

>

2)

Do not use aggressive or abrasive cleaners,
as these may damage the surface of the
appliance.

Clean the appliance and accessories after
each use.

Remove the steam attachments @/@/©.
Slide the base plate @ of the steam attach-
ment @/@/© to one side and carefully push

it up from there.

Remove the liquid collection tray @. Pull the
steam tube @ upwards out of the steamer (®.

Clean the base @ with a slightly damp cloth.
If necessary, add a little washing-up liquid to
the cloth. Afterwards, wipe off with a cloth
moistened only with water to ensure that no
detergent remains on the appliance.

Clean the accessories in warm rinse water.

3)

4)

/~ Al removable parts can also be

Z cleaned in the dishwasher.
OX;

Allow all parts to dry completely before
reassembling.

To reassemble the steam attachments @/@/
© press the base plates @ back into the steam
attachments @/@/@. Make sure that the
wells for the eggs are facing downwards. The
3 slots on the steam attachments @/@/©
must engage in the corresponding lugs on the

base plates (©.

Descaling the appliance

2)

Depending on the water hardness, limescale
deposits may form in the appliance over time.

Descale the appliance regularly to maintain
steam production and increase the life of the
steamer.

Remove light calcification with a cloth soaked
in a little vinegar. Rinse thoroughly afterwards.
If the steamer (B is heavily calcified, fill the
base @ with water and a commercial descaler
and leave everything overnight.

(D cAuUTION!

> Never switch on the appliance to descale it!

This can cause irreparable damage.
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3) Pour out the descaler and rinse the appliance
thoroughly.

4) Then wipe the appliance thoroughly and dry it
carefully.

Storage

B The appliance can be folded to save space
for storage.

1) Wind the cable in the cable winder @ on the
bottom of the base @.

2) Place the steam tube @ on the steamer ®.

3) Place the liquid collection tray @ on the
base @.

4) Place the lower steam attachment @ in the

middle one @ and both in the upper one ©.

5) Place the 3 steam attachments @/@/©
stacked inside each other on the base @.

6) Place the rice bowl @ in the stacked steam
attachments @/@/©.
7) Putthe lid @ on.

8) Store the cleaned appliance in a clean,
dustfree and dry location.

Disposal

Applies only to France:

(3 ) FR ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
v PRAre. o
et ses accessoires
(1[4

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

FR
ELEMENTS Ui
D’EMBALLAGE A
FR
[J
) [——]
(5I)

The product, its packaging and the operating
instructions are recyclable. They are subject to an

extended manufacturer responsibility and will be
collected separately.
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Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out
dustbin means that this appliance is
subject to Directive 2012/19/EU. This
directive states that this appliance may
not be disposed of in the normal household waste
at the end of its useful life, but must be taken to spe-
cially set-up collection locations, recycling depots
or disposal companies.
The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and
dispose of this appliance properly.
If your old appliance has stored any personal data,
you are responsible for deleting it yourself before
returning it.

Your local community or municipal
authorities can provide information on
how to dispose of the worn-out
product.

=

Disposal of the packaging

The packaging materials have been
selected for their environmental
friendliness and ease of disposal and
are therefore recyclable. Dispose of

packaging materials that are no longer needed in
accordance with applicable local regulations.

52

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner. Note
the labelling on the packaging and
separate the packaging material
components for disposal, if necessary.
The packaging material is labelled with abbrevia-
tions (a) and numbers (b) with the following
meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper and
cardboard, 80-98: composites.

>

Applies only to Spain:

ES
The packaging contains paper and/
or cardboard components.
The packaging contains plastic and/
or mefal components.
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Technical data

Voltage 220-240V ~, 50/60 Hz

950 W

Power consumption

Useful volume of

rice bowl @ M

Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.

Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improper-

ly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

GB | IE 15
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the fill receipt and the item number
(IAN) 466046_2404 available as proof of

purchase.

B You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or
bottom of the product.

B If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (till receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.

EIF%EE | Yoy can download these instructions
4| along with many other manuals,
product videos and installation
TS  software at www.lidl-service.com.

This QR code will take you directly to the Lidl ser-
vice page (www.lidl-service.com) where you can
open your operating instructions by entering the

item number (IAN) 466046_2404.

16 GB | IE

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lid|.ie

[IAN 466046_2404 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com
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Einleitung

|I|| Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres
neuen Gerdates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil
dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie
sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebe-
nen Einsatzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Dieses Gerdt ist zum Dampfgaren von Lebensmitteln
bestimmt. Es darf nur in trockenen und geschlosse-
nen Rgumen befrieben werden. Dieses Geréit ist aus-
schlieBlich fir die Benutzung im privaten Haushalt
bestimmt. Benutzen Sie das Gerét nicht gewerblich.

Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Gerdt werden folgende
Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

VORSICHT! Ein Warnhin-

weis mit diesem Symbol und

dem Signalwort ,VORSICHT”
kennzeichnet eine mégliche
Gefshrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine ge-
ringfigige oder méfige Verletzung
zur Folge haben kénnte.

S

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signal-
wort ,ACHTUNG" kennzeichnet
eine mégliche Situation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, einen
Sachschaden zur Folge haben
kénnte.

Hinweis: Ein Hinweis kennzeich-
net zusétzliche Informationen,

die den Umgang mit dem Gerét
erleichtern.

Vorsicht! HeiBe Oberfléche!

Bedienungsanleitung lesen.

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
telbar bevorstehende Gefshrdungs-
situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat.

A

Nicht in Wasser tauchen.

Spilmaschinengeeignet.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kom-
men, sind lebensmittelecht.

WARNUNG! Ein Warnhin-
weis mit diesem Symbol und

dem Signalwort ,WARNUNG"
kennzeichnet eine mégliche
Gefdhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, den Tod
oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

A

g |@eBl> e

Wechselstrom.
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Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Nehmen Sie das Gerat auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
besch&digt sind oder das Gerdt zuvor heruntergefallen ist.

~ Schlielen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsmé&Big installierte und
geerdete Steckdose, deren Spannung der Angabe auf dem Typen-
schild entspricht. Die Steckdose muss leicht zugdnglich sein, damit Sie
das Gerét im Notfall schnell von der Stromversorgung trennen kénnen.

» Das Netzkabel darf nie in die N&he oder in Berihrung mit heif3en
Teilen des Gerdts oder anderen Warmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

» Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

» Das Gerdt ist nach dem Ausschalten nicht vollstandig vom Netz ge-
trennt. Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.

» Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker aus der Netzsteckdose.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerdt vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netz-
kabel beschadigt werden!

- Tauchen Sie das Unterteil, das Netzkabel oder den Netzstecker
niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten!

~ Sollte Flussigkeit in das Unterteil gelangen, ziehen Sie sofort den
Netzstecker. Lassen Sie das Gerdt vor einer erneuten Inbetriebnahme
prifen.

~ Es darf keine Flussigkeit auf die Gerétesteckverbindung berlaufen.

» Bedienen Sie das Gerdt nicht mir feuchten Handen.

DE | AT | CH 19
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/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdétes un-
terwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt

Kinder jinger als 8 Jahre sind von Gerat und Anschlussleitung fernzu-

halten.

Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.

Es besteht Erstickungsgefahr!

Beugen Sie sich nicht iber das Gerét, wéhrend es Wasserdampf er-

zeugt oder wenn Sie den Deckel 6ffnen und der Inhalt noch sehr heif3

ist.

Heben Sie den Deckel stets langsam und von sich abgewandt an, do-

mit der Dampf nach hinten entweichen kann.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke als in dieser

Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!
Vorsicht! Heif3e Oberfléche! Die Oberflachen des Gerates

& werden im Betrieb sehr heif3. Berishren Sie das Gerdt im
Betrieb nur am Drehregler oder an den Griffen. Verwenden

Sie Topflappen, wenn Sie den Deckel oder die Dampfaufsatze

anfassen.

Nach der Anwendung verfiigt die Oberfléche des Heizelements noch

Uber Restwdrme.
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(D) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlief3lich

fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.
Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerét zu betreiben.

Stellen Sie das Gerat auf einen festen, ebenen und hitzebestandigen
Untergrund.

Stellen Sie das Gerdt nicht in der Néhe von Wanden oder unter Han-
geschranken auf. So vermeiden Sie Schaden durch aufsteigenden
Wasserdampf.

Betreiben Sie das Gerdt nie ohne Wasser und verwenden Sie stets
mindestens einen Dampfaufsatz.

Verwenden Sie zur Dampferzeugung ausschlieBlich frisches Trinkwas-
ser.

Kleiden Sie den Wassertank nicht mit Alufolie aus.

Decken Sie die Dampféffnungen nicht ab, da sonst ein Hitzestau
entsteht.

Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten Origi-
nalzubehdr.

Lassen Sie das Gerdt und die Zubehérteile vollstandig abkihlen,
bevor Sie sie reinigen und verstauen.

Das Gerat muss wahrend des Betriebs nicht durchgehend beaufsich-
tigt werden, muss jedoch regelmaBig kontrolliert werden, besonders
wenn léngere Démpfzeiten eingestellt werden.

@ HINWEIS

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt
zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl
fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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Lieferumfang

Basis mit Dampfhiilse
Flissigkeitenauffangschale
3 Dampfaufsétze
Reisschale

Deckel

Bedienungsanleitung

@ Hinweis: Kontrollieren Sie den Lieferumfang
direkt nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit
und Besch&digungen. Wenden Sie sich, wenn
nétig, an den Service.

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Deckel

Reisschale

Oberer Dampfaufsatz 3
Mittlerer Dampfaufsatz 2
Unterer Dampfaufsatz 1
Flissigkeitenauffangschale
Dampfhiilse
Einfillsffnungen

Basis

Drehregler
Betriebsindikationsleuchte
Wasserstandsanzeige

Dampferzeuger

0PSO B6000000000C

Dampfsffnungen

Abbildung B:

® Haltegriff mit Nummer

@ Bodenplatte mit Eiermulden
Abbildung C:

@ Kabelaufwicklung (auf der Unterseite)

Vor der ersten Inbetriebnahme

B Reinigen Sie das Gerdt und alle Zubehbrteile
wie im Kapitel Reinigen beschrieben.

W Stellen Sie die Basis @ auf einen festen, ebe-
nen und hitzebesténdigen Untergrund.
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B Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-
steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

Gerdt in Betrieb nehmen

@ Hinweis: Beim erstmaligen Aufheizen des
Gerittes kann es durch fertigungsbedingte
Rickstéinde zu einer leichten Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Das ist normal und
véllig ungefshrlich. Sorgen Sie fiir ausreichende
Belisftung, &ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.

Die Basis @ ist aufgestellt und alle Teile sind

gereinigt:

1) Stecken Sie die Dampfhilse @ auf den Dampf-
erzeuger (B. Achten Sie darauf, dass die 3
kleinen Offnungen an der Dampfhilse @ in die
entsprechenden Kunststoffstiffe am Boden der
Basis @ greifen.

2) Fillen Sie 500 ml frisches Trinkwasser in die
Basis @ ein.

3) Setzen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
auf die Basis @.

4) Setzen Sie die 3 Dampfaufséitze @/@/© auf
die Flissigkeitenauffangschale @.

@ Hinweis: Achten Sie auf die richtige
Reihenfolge der Dampfaufsétze @/@ /O, da
sie alle leicht unterschiedlich grof sind. Sie
sind an den Haltegriffen ® mit der Nummer 1,
2 oder 3 gekennzeichnet. Platzieren Sie die
Dampfaufséitze @/@ /@ von unten nach
oben in der Reihenfolge 1, 2, 3.

5) Stellen Sie die Reisschale @ in den oberen
Dampfaufsatz @.

6) Setzen Sie den Deckel @ auf.

7) Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete
Netzsteckdose.

8) Stellen Sie den Drehregler (O auf eine Zeit von
5-10 Min. ein.

v" Das Gerét beginnt aufzuheizen und die Be-
triebsindikationsleuchte @ leuchtet auf.

9) Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
schaltet sich das Gerét automatisch aus.
Lassen Sie es abkihlen und reinigen Sie alle
Teile noch einmal.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen
/\ WARNUNG!

> Die Oberfléichen des Gerdtes werden im

Betrieb sehr heif3. Beriihren Sie das Gerét im Be-

trieb nur am Drehregler (O oder an den Griffen.

> Verwenden Sie Topflappen, wenn Sie den Deckel

@ oder die Dampfaufsitze @/@/@ anfassen.

/\ WARNUNG!
> Beugen Sie sich nicht Gber das Geréit...
— wadhrend heier Dampf aus den Dampfsff-
nungen @ austritt, oder

— wenn Sie den Deckel @ &ffnen und der
Inhalt noch sehr heif ist.
> Heben Sie den Deckel @ stets langsam und
von sich abgewandt an, damit der Dampf
nach hinten entweichen kann.

> Wenn Sie iberpriifen wollen, ob die Speisen
fertig gegart sind, verwenden Sie eine lange
Stielgabel oder eine Zange.

(D) ACHTUNG!
> Betrieben Sie das Gerdit nie ohne einen

Dampfaufsatz @/@/©.

@ Hinweis: Achten Sie auf die richtige
Reihenfolge der Dampfaufsétze @/@/©, da
sie alle leicht unterschiedlich grof sind. Sie
sind an den Haltegriffen ® mit der Nummer
1, 2 oder 3 gekennzeichnet. Platzieren Sie die
Dampfaufséitze @/@ /@ von unten nach
oben in der Reihenfolge 1, 2, 3.

@ Hinweis: Der Dampfaufsatz 3 @ darf nicht

direkt auf den Dampfaufsatz 1 @ platziert
werden, da er sonst nicht biindig schlief3t.

Sie kdnnen jeden Dampfaufsatz @/@/€ auch
einzeln verwenden. Der Deckel @ passt auf alle

Dampfaufséitze @/@ /@ gleichermaBen.

Dampfgaren
1) Entfernen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
von der Basis @.

2) Befillen Sie die Basis @ mit frischem Trinkwas-
ser mindestens bis zur MIN-Markierung und
maximal bis zur MAX-Markierung.

@ Hinweis: Die Befillung bis zur MAX-Markie-
rung reicht fir ca. 1 Stunde Démpfzeit.

@ Hinweis: Betrieben Sie das Gerdt nur, wenn
die Wasserstandsanzeige (B Gber MIN ist.

3) Setzen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
wieder auf die Basis @.

@ Hinweis: Sie kdnnen das Wasser auch iiber
die Einfilléffnungen @ an den Griffen der Basis
© ein- oder nachfillen, ohne die Flissigkeiten-
auffangschale @ entfernen zu missen.

4) Geben Sie das Gargut in die Dampfaufsétze
O/0/0©. Sie kénnen nur 1, 2 oder alle 3
Dampfaufsitze @/@/@ nutzen. Achten Sie
darauf, die Offnungen in der Bodenplatte
des Dampfaufsatzes @/@/@ nicht vollstén-
dig mit Gargut zu bedecken, damit der Dampf
frei zirkulieren kann.

5) Setzen Sie die Dampfaufsitze @/@/@ auf
die Flissigkeitenauffangschale @.

6) Setzen Sie den Deckel @ auf den oberen
Dampfaufsatz @.

7) Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete
Netzsteckdose.

8) Stellen Sie den Drehregler @ auf die ge-
wiinschte Zeit ein.

V" Das Gerdt beginnt aufzuheizen und die Be-
triebsindikationsleuchte @ leuchtet auf.

@ Hinweis: Bei einer sehr kurzen Garzeit drehen
Sie den Drehregler @ zuerst immer so weit, bis
die Betriebsindikationsleuchte @ aufleuchtet,
und dann zuriick auf die gewiinschte Zeit. Nur
so ist gewdhrleistet, dass ein Signalton auch am
Ende einer kurzen Garzeit ertdnt.

Garpunkt Gberprifen

B Damit Obst und Gemiise durch eine zu
lange Dé&mpfzeit nicht zu weich und Fleisch
oder Fisch nicht zu trocken und z&h werden,
berprifen Sie zwischendurch den Garpunkt
der Speisen.

1) Offnen Sie vorsichtig den Deckel @, indem Sie
ihn zuerst hinten anheben, um den Dampf von
sich weg entweichen zu lassen.

2) Nehmen Sie den Deckel @ vom Dampfaufsatz
0/0/0 db.
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3) Prisfen Sie den Garpunkt der Speisen mit einer
langen Stielgabel oder einer Zange.

— Wenn das Gargut fertig ist, schalten Sie das
Geréit aus, indem Sie den Drehregler @ auf
0 stellen und den Netzstecker ziehen.

— Wenn das Gargut noch nicht fertig gegart
ist, setzen Sie den Deckel @ wieder auf und
lassen Sie das Gerdt weiter arbeiten.

— Wenn die eingestellte Garzeit abgelaufen
ist, aber die Speisen noch nicht gar sind,
stellen Sie den Drehregler @ erneut auf die
gewiinschte Zeit, damit der Garvorgang zu

Ende gefihrt wird. Uberpriifen Sie den Was-

serstand und fijllen Sie ggf. Wasser nach.

Wasser nachfillen

/\ WARNUNG!
> Achten Sie darauf, dass das Wasser die MAX-
Markierung nie berschreitet. Andernfalls kann
wiéhrend des Garvorgangs heiBes Wasser aus
dem Dampfgarer herausspritzen.

B Die Befillung bis zur MAX-Markierung reicht
fir ca. 1 Stunde D&mpfzeit. Bei einer léingeren
Garzeit, oder wenn die Wasserstandsanzeige
® unter die MIN-Markierung féllt, missen Sie
Wasser nachfillen.

B Gieflen Sie das Wasser mit einem geeigneten
GieBgefaB vorsichtig Uber die seitlichen Einfill-
Sffnungen @ an den Griffen der Basis @.

@ Hinweis: Wenn das Wasser wahrend des
Betriebs aufgebraucht wird, schaltet sich das
Gerét automatisch aus, um eine Uberhitzung
zu vermeiden. Ziehen Sie den Netzstecker und
lassen Sie das Gerdt abkithlen. Danach
kénnen Sie das Gerdt wieder mit Wasser
befillen und in Betrieb nehmen.

Betrieb beenden
/\ WARNUNG!

> Das Kondenswasser in der Flissigkeitenauf-
fangschale @ ist heif3. Lassen Sie es abkihlen,
bevor Sie diese abnehmen.

B Nach Ablauf der eingestellten Garzeit ertont
ein akustisches Signal und das Gerét schaltet
sich automatisch aus. Ziehen Sie den Netzste-
cker von der Netzsteckdose.

24 DE | AT | CH

B Falls Sie den Garvorgang vorzeitig stoppen
mochten, schalten Sie das Gerdit aus, indem
Sie den Drehregler (O auf O stellen und den
Netzstecker ziehen.

1) Warten Sie, bis sich der Dampf im Gerét
verfliichtigt hat.

2) Entnehmen Sie die Dampfaufsétze @/@/©
mit dem Gargut.

3) Entnehmen Sie die Flissigkeitenauffangschale
© und schiitten Sie das darin enthaltene
Wasser weg.

4) Schitten Sie das Restwasser aus der Basis @
ebenfalls aus.

5) Reinigen Sie das Gerdt und alle Zubehbrteile
wie im Kapitel Reinigen beschrieben.

Tipps zur weiteren Anwen-
dung

Eier kochen

B Im Boden jedes Dampfaufsatzes @/@/@ be-
finden sich 6 Mulden, in die 6 Eier hingestellt
werden kénnen.

B Wenn Sie alle 3 Dampfaufsitze @/@/©
verwenden, kénnen Sie bis zu 18 Eier auf
einmal kochen.

B Richten Sie sich nach den Garzeiten fir Eier,
um die Zeit einzustellen. Beachten Sie dabei,
dass die Garzeit im unteren Dampfaufsatz @
etwas kiirzer ist als in den dariiber liegenden.

Reis kochen

B Wenn Sie Reis kochen wollen, verwenden Sie

die Reisschale @:

1) Geben Sie den Reis und die passende Menge
Wasser in die Reisschale @.

2) Stellen Sie die Reisschale @ in einen beliebi-
gen Dampfaufsatz @/@/©.

@ Hinweis: Wenn Sie mehr als einen Dampf-
aufsatz @/@/O verwenden, stellen Sie die
Reisschale @ in den obersten, damit keine
Kondensflissigkeit in den Reis hineintropfen
kann.

3) Rihren Sie den Reis gelegentlich um.



SILVERCREST’

@ Hinweis: Sie kénnen die Reisschale @ auch
zum Erhitzen von Flissigkeiten, z. B. Sof3en,
oder zum Kochen von Obst verwenden.

Speisen mit unterschiedlicher Garzeit
zubereiten

B Um verschiedene Speisen mit unterschiedlichen
Garzeiten zuzubereiten, setzen Sie die 3
Dampfaufséitze @/@/@ zu unterschiedlichen
Zeiten ibereinander. Beachten Sie dabei
Folgendes:

1) Legen Sie die Speisen mit der ldngsten Garzeit
in den unteren Dampfaufsatz 1 @.

2) Stellen Sie diesen Dampfaufsatz 1 @ in den
Dampfgarer, starten Sie den Garvorgang und
lassen den Dampfgarer arbeiten.

3) Legen Sie die Speisen, die eine mittlere Garzeit
bendtigen, in den mittleren Dampfaufsatz 2 @.

4) Offnen Sie vorsichtig den Deckel @, indem Sie
ihn zuerst hinten anheben, um den Dampf von
sich weg entweichen zu lassen.

5) Nehmen Sie den Deckel @ ab und setzen
Sie den mittleren Dampfaufsatz 2 @ mit dem
Gargut auf den unteren Dampfaufsatz 1 @.

6) Setzen Sie den Deckel @ wieder auf und

lassen Sie den Dampfgarer weiter arbeiten.

7) legen Sie die Lebensmittel mit der kiirzesten
Garzeit in den oberen Dampfaufsatz 3 @
und setzen Sie ihn auf den mittleren, wie zuvor
beschrieben.

B Beachten Sie, dass sich die Garzeit in dem
mittleren und oberen Dampfaufsatz @/€@ um
ca. 5-10 Minuten verlédngert und stellen Sie die
Garzeit entsprechend ein.

B Der Geschmack der Lebensmittel kann sich
Uber das Kondenswasser Gbertragen. Legen
Sie Fisch und Fleisch daher grundsétzlich in
den unteren Dampfaufsatz @.

So gelingt das Dampfgaren am
besten

B Achten Sie darauf, dass alle Stiicke in etwa
gleich grof3 sind. Wenn sie unterschiedlich
groB sind und Sie sie schichten miissen, legen
Sie die kleineren Stiicke zuoberst.

B Beachten Sie, dass eine Speisenlage schneller
gar wird als mehrere Lagen. Deshalb erhsht
sich die Gardauer mit der Menge der Speisen.

B Achten Sie darauf, die Offnungen in der
Bodenplatte (O der Dampfaufséitze @/@/©
nicht vollstéindig mit Gargut zu bedecken,
damit der Dampf frei zirkulieren kann.

B Rihren oder schichten Sie die Lebensmittel
nach der Halfte der Garzeit um, wenn Sie
gréfBere Mengen démpfen.

B Alle angegebenen Garzeiten beziehen sich
auf die Zubereitung mit kaltem Wasser. Ver-
wenden Sie warmes (nicht kochendes) Wasser,
um die Ddmpfzeit etwas zu verringern.

Garzeiten

Die in den Tabellen angegebenen Dampfzeiten
sind reine Richtwerte. Die Garzeit variiert je nach
Gréf3e der Lebensmittel, Frische der Speisen,
Fillmenge, Position der Dampfkérbe (oben oder
unten) und persénliche Vorlieben (weich oder
bissfest). Prifen Sie daher den Garzustand wie im
Kapitel Garpunkt Gberprifen beschrieben.

Wenn nicht anders angegeben, beziehen sich

die Démpfzeiten auf den Gebrauch im unteren
Dampfaufsatz @. Die Lebensmittel im mittleren und
oberen Dampfaufsatz @/@ brauchen ca. 5-10

Minuten lénger.

Alle Démpfzeiten beziehen sich auf die Anwen-
dung mit kaltem Wasser.

Gemise

B Entfernen Sie dicke Striinke von Blumenkohl,
Brokkoli und Kohlgemiise.

B Scheiden Sie das Gemiise in etwa gleich
grofe Stiicke.

B lassen Sie Blattgemiise so kurz wie méglich
démpfen, da es sonst seine Farbe leicht verliert.

B Wirzen und salzen Sie das Gemiise erst nach
dem Démpfen.

B Gefrorenes Gemiise muss vor dem Démpfen
nicht aufgetaut werden. Bei gefrorenem Ge-
miise verléngert sich die Démpfzeit um einige
Minuten.
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Gemise Menge Garzeit Bemerkungen
2-3 mittel- mit der Offnung nach unten in den Dampfauf-
Artischocken ; BI "1 50-55 Min. satz @/@/© setzen, damit Kondenswasser
grobe ablaufen kann
in Réschen teilen
Brokkoli 400 g 10-15 Min. gefroren: 5 Min. lénger
nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
in Réschen teilen
Blumenkohl 400 g 15-20 Min. gefroren: 5 Min. léinger
nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
gefroren: 5 Min. lénger
griine Bohnen 400 g 25-30 Min.
nach der Halfte der Zeit umrihren/umschichten
Erbsen 400 g 15-20 Min. nach der Hélfte der Zeit umrihren/umschichten
frisch, geschalt und geviertelt
Kartoffeln 900 g 30-40 Min.
nach der Halfte der Zeit umrishren/umschichten
Neue oder kleine 500 g 3540 Min. frisch, geschélt und im Ganzen
Kartoffeln nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
Kol 400 35_40 Mi frisch, klein geschnitten
- n.
° ¢ I nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
Mah 400 20-25 M frisch, in Scheiben geschnitten
ren - n.
onre 9 I nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
Rosenkohl 400 g 20-25 Min. nach der Halfte der Zeit umrishren/umschichten
Spargel 400 g 15-20 Min. flach auslegen, 2. Lage iber Kreuz schichten
Spinat 400 g 15-20 Min. nach der Halfte der Zeit umrishren/umschichten
frisch, in Scheiben geschnitten oder kleine,
Pilze 200g | 15-20 Min. ganze Képfe
nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
frisch, in Scheiben geschnitten
Zucchini 400 g 20-25 Min.

nach der Halfte der Zeit umriihren/umschichten
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Fleisch

B Wahlen Sie ausschlieBBlich weiches, mageres
Fleisch, von dem Sie das Fett vollstéindig
entfernt haben.

B Beim Démpfen wird das Fleischfett weiter
reduziert und flief3t vollsténdig ab.

B Schneiden Sie das Fleisch in nicht zu dicke
Stiicke. Fleisch, das zum Grillen geeignet ist, ist
fir das Démpfen ideal.

Besonders Gefligelfleisch muss gut durchge-
gart sein, um eine mégliche Salmonelleninfek-
tion zu vermeiden.

Stechen Sie Wiirstchen ein, damit sie nicht
platzen. Rohe Wiirste eignen sich nicht zum
Dé&mpfen.

Servieren Sie das Fleisch mit schmackhaf-
ten Soflen oder marinieren Sie es vor dem
Démpfen.

Fleisch Menge Garzeit Bemerkungen
— Haut vor dem Garen entfernen
Hahnchenbrust 400 g 15-20 Min..
— unbedingt gut durchgaren
— unbedingt gut durchgaren
Hahnchenkeulen 2 Stiick 20-30 Min.. | — nach dem Dampfen evil. im Ofen (Grillfunki-
on) bréunen
Hackbéllchen 500¢g 22-24 Min.. | — aus Rindfleisch oder gemischt
Lamm 4 Stiick 15-20 Min.. | — in Scheiben, z. B. Kotelett, Filet
Rindfleisch 250 ¢ 10-15 Min.. | — in Scheiben, z. B. Filetsteak, Roastbeef
— Filet, Lendenstiick oder Steak
Schweinefleisch 4009 10-15 Min.. el endensiuek oder wled
oder 4 St. — Fett vollstandig entfernen
— nur vorgebrihte Wiirstchen, z. B. Frankfurter,
Wiirstchen 400 g 10-15 Min.. Bockwiirste, Hot Dog-Wiirstchen etc.
— Haut vor dem Garen einstechen

Fisch und Meeresfriichte

B Gefrorener Fisch kann auch ohne Auftauen
geddmpft werden, wenn die Stiicke vorher
voneinander getrennt wurden und die Garzeit
verléngert wird.

Fisch ist fertig gegart, wenn er innen nicht mehr
glasig aussieht. Uberwachen Sie die Garzeit,
da zu lange gegarter Fisch schnell zu trocken
wird.

Me'::::f':gfhte Menge Garzeit Bemerkungen
Fischfilet 250 ¢ 10-15 Min. | — gefroren: 5 Min. lénger
Lachssteak 400 g 10-15 Min. | — gefroren: 5 Min. lénger
Thunfischsteak 400 g 15-20 Min. | — gefroren: 5 Min. lénger
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Fisch und .
Meeresfriichte Menge Garzeit Bemerkungen
— nur frische und geschlossene Austern garen
Austern 6 Stiick 15-20 Min. | — die Garzeit ist zu Ende, wenn sich die Schalen
vollstéindig gedffnet haben
Garmelen 400 g 10215 Min. | — :::h der Halfte der Zeit umrihren/umschich-
Hummerschwéinze 2 Stisck 20-25 Min.
— nur frische und geschlossene Muscheln garen
Muscheln 400 g 10-15 Min. | — die Garzeit ist zu Ende, wenn sich die Schalen
vollstéindig gedffnet haben
Reis

B Halten Sie sich fir die Menge Wasser an die
Hinweise auf der jeweiligen Reispackung.
Geben Sie die bendtigte Menge Wasser
zusammen mit dem Reis in die Reisschale @.

Wenn Sie mehr als einen Dampfaufsatz
O/0/0© verwenden, stellen Sie die Reisscha-
le @ in den obersten.

Reis Menge Garzeit Bemerkungen
WeiBer Reis
Rundkorn 1 Tasse 45-50 Min. | — 1,5 Tassen Wasser zugeben
Langkorn 1 Tasse 50-55 Min. | — 1,75 Tassen Wasser zugeben
Naturreis (braun)
Normal 1 Tasse 40-45 Min. | — 2 Tassen Wasser zugeben
Parboiled 1 Tasse 45-50 Min. | — 1,5 Tassen Wasser zugeben
Gemischter Reis aus Langkorn und wildem Reis

Normal 1 Tasse 55-60 Min. | — 1,5 Tassen Wasser zugeben
Schnellkochreis 1 Tasse 20-25 Min. | — 1,75 Tassen Wasser zugeben
Sonstiger Reis
Instantreis 1 Tasse 12-15 Min. | — 1,5 Tassen Wasser zugeben
Mll.Chl'eIS . 100 g + 75_80 Min. | — Warme Milch in entsprechender Menge statt
(Reispudding) 30 g Zucker Wasser
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Eier
Eier Menge vr:::s:: Garzeit Bemerkungen
) . — Eier in die Mulden der Bodenplatte (B des
weich 8-12 Min. Dampfaufsatzes @/@/© stellen.
max. 6 St — die Garzeit im untersten Dampfaufsatz @
mittelhart oro D.amp.f— 500 ml 11-15 Min. ist ca. 5 Min kiirzer als in den dariiber
aufsatz liegenden.
— Die Garzeit kann je nach Anzahl, Gréfie
hart 15-20 Min. und gewiinschtem Hartegrad der Eier
variieren.
Reinigen @ Hinweis:

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

>

>

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose!
Tauchen Sie die Basis @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Lassen Sie das Gerdt und das Zubehér voll-
sténdig abkihlen, bevor Sie es reinigen.

(1) ACHTUNG!

>

2)

Verwenden Sie keine aggressiven oder scheu-
ernden Reinigungsmittel, diese kénnen die
Oberfléchen irreparabel schadigen.

Reinigen Sie das Gerét und das Zubehdr nach
jeder Benutzung.

Nehmen Sie die Dampfaufsitze @/@/©
ab. Verschieben Sie die Bodenplatte @ des
Dampfaufsatzes @/@/@ auf eine Seite und

driicken Sie sie von dort vorsichtig hoch.

Nehmen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
ab. Ziehen Sie die Dampfhilse @ vom Dampf-
erzeuger ® nach oben heraus.

Reinigen Sie die Basis @ mit einem leicht
angefeuchteten Tuch. Geben Sie bei Bedarf
etwas Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie mit
einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch nach,
um eventuelle Spilmittelreste zu entfernen.

Reinigen Sie das Zubehér in warmem Spiil-
wasser.

3)

4)

Alle abnehmbaren Teile kénnen
auch in der Spiilmaschine gereinigt
werden.

Lassen Sie alle Teile vollstéandig trocknen, bevor
Sie sie wieder zusammensetzen.

Um die Dampfaufséitze @/@/@ wieder zu-
sammenzusetzen, driicken Sie die Bodenplat-
ten O wieder in die Dampfaufséitze @/@/©.
Achten Sie dabei darauf, dass die Mulden fir
die Eier nach unten zeigen. Die 3 Schlitze an
den Dampfaufsétzen @/@/@ missen in die
entsprechenden Nasen der Bodenplatten ®
einrasten.

Gerat entkalken

1)

2)

Je nach Wasserhdrte kénnen sich mit der Zeit
Kalkablagerungen im Gerét bilden.

Entkalken Sie das Gerit regelméBig, um die
Dampferzeugung zu erhalten und die Lebens-
dauer des Dampfgarers zu erhdhen.

Entfernen Sie leichte Verkalkungen mit einem
in etwas Essig getrdnkten Tuch. Spiilen Sie
anschlieBend griindlich nach.

Wenn der Dampferzeuger @® stark verkalkt
sein sollte, fillen Sie die Basis @ mit Wasser
und einem handelsiiblichem Entkalker und
lassen Sie alles iber Nacht stehen.

(1) ACHTUNG!
> Schalten Sie das Gerét zum Entkalken auf

keinen Fall ein! Das kann zu irreparablen
Schéden fishren.
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3) GieBen Sie den Entkalker aus und spiilen Sie
das Gerét grindlich ab.

4) Wischen Sie das Gerdt anschlieBend griindlich

aus und trocknen Sie es sorgfdltig ab.

Aufbewahrung
B Das Gerdt lasst sich platzsparend zusammen-
setzen, um es zu verstauen.

1) Wickeln Sie das Kabel in der Kabelaufwick-
lung @ auf der Unterseite der Basis @ auf.

2) Setzen Sie die Dampfhiilse @ auf den Dampf-
erzeuger ®.

3) Setzen Sie die Flissigkeitenauffangschale @
auf die Basis @.

4) Setzen Sie den unteren Dampfaufsatz @ in

den mittleren @ und beide in den oberen @.

5) Setzen Sie die 3 ineinander gestapelten
Dampfaufséitze @/@/@ auf die Basis ©.

6) Stellen Sie die Reisschale @ in die gestapelten
Dampfaufséitze @/@/©.

7) Setzen Sie den Deckel @ auf.

8) Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Fir Frankreich gilt:

(3 ) ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
v PRAre. o
et ses accessoires —

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

Das Produkt, die Verpackung und die Bedienungs-
anleitung sind recycelbar, unterliegen einer
erweiterten Herstellerverantwortung und werden
getrennt gesammelt.
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Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdat
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am
Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben miissen.
Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das

Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und
Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler, die
regelmé&Big Elektro- und Elektronikgerdte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerdt
gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Ab-
messung gréfer als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen
Riicknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Maérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten ent-
halt, sind Sie selbst fir deren Léschung verantwort-
lich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung
des ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

=

Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréiglichen und entsorgungs-
% technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt
und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie

nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf3
den értlich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
b umweltgerecht. Beachten Sie die
z s Kennzeichnung auf den verschiedenen
a Verpackungsmaterialien und trennen

Sie diese gegebenenfalls gesondert.
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Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet
mit Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Fir Spanien gilt:

ES
Die Verpackung enthélt Bestandteile
aus Papier und/oder Pappe.
Die Verpackung enthdlt Bestandteile
aus Plastik und/oder Metall.

Technische Daten

Spannung 220-240V ~, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme | 950 W
Nutzvolumen 1

Reisschale @

Garantie der Kompernal
Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen Ihnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet.

Diese Garantieleistung setzt voraus, dass innerhalb
der Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produkteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kdnnen oder fiir Beschédigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfie Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.
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Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 466046_2404 als Nachweis fiir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am Pro-
dukt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick-

oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie por-
tofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

ware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 466046_2404 Ihre Bedienungsanleitung

Sffnen.
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Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 466046_2404 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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Introduction

Il Toutes nos félicitations pour l'achat
L.l de votre nouvel appareil.
Vous venez ainsi d'opter pour un produit de grande
qualité. Le mode d’emploi fait partie intégrante de
ce produit. Il contient des remarques importantes
concernant la sécurité, I'utilisation et le recyclage.
Avant d'utiliser le produit, veuillez vous familiariser
avec toutes les consignes d'utilisation et avertisse-
ments de sécurité. N'utilisez le produit que confor-
mément aux descriptions et pour les domaines

d'utilisation indiqués. Si vous cédez le produit & un
tiers, remettez-lui également tous les documents.

Utilisation conforme a l'usage
prévu

Cet appareil est destiné exclusivement & la cuisson
de denrées alimentaires & la vapeur. Il doit étre
utilisé uniquement dans des locaux secs et fermés.
Cet appareil est exclusivement destiné & un usage
domestique. N'utilisez pas I'appareil pour des
applications commerciales.

Avertissements et symboles
utilisés
Les avertissements et symboles suivants sont utilisés

(s'il y a lieu) dans le présent mode d'emploi, sur
l'emballage et sur l'appareil :

>

PRUDENCE ! Un avertissement
accompagné de ce symbole et de
la mention "PRUDENCE" annonce
une situation possiblement dange-
reuse qui, si elle n’est pas évitée,
pourrait occasionner une blessure
légére ou modérée.

ATTENTION ! Un avertissement
accompagné de ce symbole et de
la mention "ATTENTION" annonce
une situation susceptible d'occa-
sionner des dégdts matériels si elle
n’est pas évitée.

Remarque : une remarque
contient des informations supplé-
mentaires facilitant le maniement
de I'appareil.

Prudence ! Surface brilante !

Lire le mode d'emploi.

Ne pas plonger dans I'eau.

Lavable en machine.

DANGER ! Un avertissement
accompagné de ce symbole et de
la mention "DANGER" désigne une
situation dangereuse imminente
qui, si elle nest pas évitée, a pour
conséquence d'entrainer la mort ou
une blessure grave.

A

Toutes les parties de cet appareil
en contfact avec des aliments
conviennent aux produits alimen-
taires.

R @ebl> e o

Courant alternatif.

AVERTISSEMENT !

Un avertissement accompagné

de ce symbole et de la mention
"AVERTISSEMENT" désigne une
situation possiblement dangereuse
qui, si elle n'est pas évitée, peut
entrainer la mort ou une blessure

A

grave.
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Consignes de sécurité

/A DANGER ! ELECTROCUTION !

~ Si des piéces sont endommagées ou si l'appareil a chuté, ne mettez
pas ce dernier en marche.

» Raccordez |'appareil uniquement & une prise correctement installée
et reliée & la terre, dont la tension correspond & celle indiquée sur la
plaque signalétique. La prise de courant doit étre facilement acces-
sible afin de pouvoir débrancher rapidement l'appareil de |'alimentao-
tion électrique en cas d'urgence.

~ Le cordon ne doit jamais se trouver & proximité ou au contact d'élé-
ments chauds de l'appareil ou d'autres sources de chaleur. Ne laissez
pas le cordon d'alimentation reposer sur des bords ou des coins.

~ Ne pas plier, ni écraser le cordon d'alimentation.

> Si le cordon d'alimentation de cet appareil est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou une
personne de qualification similaire afin d'éviter tout risque.

~ L'appareil n'est pas complétement déconnecté du secteur une fois
mis hors tension. Pour ce faire, débranchez la fiche secteur.

~ Aprés chaque utilisation et avant chaque nettoyage, retirez la fiche
secteur de la prise secteur.

~ Ne tirez jamais le cordon, mais toujours la fiche secteur lorsque vous
souhaitez débrancher l'appareil. Vous risquez autrement d'endommo-
ger le cordon d'alimentation |

- N'immergez jamais la partie inférieure, le cordon d'alimentation
ou la fiche secteur dans de I'eau ni dans d'autres liquides |

~ Si du liquide pénétre dans la partie inférieure, débranchez immédia-
tement la fiche secteur. Faites contréler 'appareil avant de le remettre
en service.

~ Aucun liquide ne doit couler sur la fiche de raccordement de l'appareil.

» N'utilisez jamais l'appareil avec les mains mouillées.
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/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

~ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans et par
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou un manque d'expérience et /ou de connaissances & condition
qu'ils aient recu une supervision ou des instructions concernant ['utilisa-
tion de I'appareil en toute sécurité et qu'ils comprennent les dangers
encourus.

» Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

~ Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants & moins qu'ils aient plus de 8 ans et soient sous surveil-
lance

» Maintenir 'appareil et son cordon hors de portée des enfants de moins
de 8 ans.
~ Les matériaux d'emballage ne doivent pas étre utilisés pour jouer.
Il'y a risque d'étouffement |
~ Ne vous penchez pas sur l'appareil lorsqu'il produit de la vapeur d'eau
ou lorsque vous ouvrez le couvercle et que le contenu est encore trés
chaud.
~ Soulevez toujours le couvercle lentement et jamais dans votre direction,
afin que la vapeur puisse s'échapper par l'arriére.
~ N'utilisez pas abusivement 'appareil & d'autres fins que celles décrites
dans ce mode d'emploi. Sinon, il y a un risque de blessures !
Prudence | Surface brilante | Les surfaces de l'appareil
deviennent brilantes en cours d'utilisation. Lorsque l'appa-
reil est en marche, ne le touchez qu'au niveau du bouton de
réglage ou des poignées. Utilisez des maniques lorsque vous touchez
le couvercle ou les paniers vapeur.
~ Aprés utilisation, la surface de I'élément chauffant présente encore
une chaleur résiduelle.
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(D) ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

>

N'utilisez pas l'appareil & 'extérieur. L'appareil est exclusivement
prévu pour une utilisation domestique et & l'intérieur de la maison.
N'utilisez pas de minuterie externe ni de dispositif de commande &
distance séparé pour faire fonctionner l'appareil.

Placez I'appareil sur une surface solide, plane et résistante & la
chaleur.

Ne placez pas l'appareil & proximité d'un mur ou sous un meuble
suspendu. Vous évitez ainsi tous dommages dus & I'émanation de
vapeur d'eau.

Ne faites jamais fonctionner l'appareil sans eau et utilisez toujours
au moins un panier vapeur.

Utilisez uniquement de |'eau potable fraiche pour produire de la
vapeur.

Ne recouvrez pas le réservoir d'eau d'une feuille d'aluminium.

Ne couvrez pas les ouvertures pour la vapeur, car cela provoquerait
une accumulation de chaleur.

Utilisez I'appareil uniquement avec les accessoires d'origine fournis.
Laissez I'appareil et les accessoires entiérement refroidir avant de les
nettoyer et de les ranger.

'appareil n'a pas besoin d'étre surveillé en permanence pendant son
fonctionnement, mais il doit étre contrélé régulierement, surtout si des
temps de cuisson & la vapeur plus longs sont réglés.

() REMARQUE

>

Aucune action de la part de ['utilisateur n'est nécessaire pour passer
le produit de 50 & 60 Hz. Le produit s'adapte aussi bien a 50 qu'a
60 Hz.
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Matériel fourni

Base avec conduit vapeur

Bac de récupération des liquides
3 paniers vapeur

Panier pour le riz

Couvercle

Mode d’emploi

@ Remarque : contrélez le matériel livré
directement aprés avoir procédé au déballage
afin de vous assurer que tout est au complet
et que rien n’a été endommagé. Si nécessaire,
veuillez vous adresser au service aprés-vente.

Description de I’appareil
Figure A :

Couvercle

Panier pour le riz

Panier vapeur supérieur 3

Panier vapeur central 2

Panier vapeur inférieur 1

Bac de récupération des liquides
Conduit vapeur

Orifices de remplissage

Base

Bouton rotatif

Témoin indicateur de fonctionnement
Indicateur de niveau d’eau

Générateur de vapeur

0PSO B6000000000C

Ouvertures pour la vapeur

Figure B :

® Poignée avec numéro

@ Plaque de fond avec plateau & ceufs
Figure C:

® Enroulement du cordon (sur la face inférieure)
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Avant la premiére mise en
service

B Nettoyez I'appareil et tous les accessoires
comme indiqué au chapitre Nettoyage.

B Placez la base @ sur une surface solide, plane
et résistante a la chaleur.

B Veillez & ce que la prise secteur utilisée soit
facilement accessible en cas de panne.

Mise en service de I'appareil

@ Remarque : lorsque vous faites chauffer
I'appareil pour la premiére fois, les résidus
de fabrication peuvent entrainer un léger
dégagement de fumée et une légére odeur.
Ce phénoméne est tout & fait normal et sans
risque. Assurez une aération suffisante, en
ouvrant une fenétre par exemple.

La base @ est mise en place et toutes les piéces
sont nettoyées :

1) Placez le conduit vapeur @ sur le générateur
de vapeur @®. Veiller & ce que les 3 petites ou-
vertures sur le conduit vapeur @ entrent dans
les tiges en plastique correspondantes dans le

fond de la base ©.

2) Versez 500 ml d’eau potable fraiche dans
la base @.

3) Placez le bac de récupération des liquides @

sur la base @.
4) Placez les 3 paniers vapeur @/@/© sur

le bac de récupération des liquides @.

@ Remarque : veillez & utiliser les paniers
vapeur @/ @/@ dans le bon ordre car ils
sont tous de taille légérement différente. Ils sont
identifiés sur les poignées @ par le numéro 1,
2 ou 3. Placez les paniers vapeur @/0Q/©
de bas en haut dans l'ordre 1, 2, 3.

5) Placez le panier pour le riz @ dans le panier
vapeur supérieur @.

6) Placez le couvercle @.

7) Branchez la fiche secteur dans une prise
secteur adaptée.

8) Réglez le bouton rotatif @ sur une durée de
5 a 10 min.
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v" L'appareil se met & chauffer et le témoin indica-
teur de fonctionnement (P s’allume.

9) Lorsque le temps programmé est écoulg,
I'appareil s'éteint automatiquement.
Laissez-le refroidir et nettoyez & nouveau toutes
les piéces.

L'appareil est maintenant prét & étre utilisé.

Utilisation

/\ AVERTISSEMENT !
> Les surfaces de |'appareil deviennent brilantes
en cours d'utilisation. Ne touchez I'appareil
qu'au niveau du bouton rotatif ) ou des
poignées durant le fonctionnement.

> Utilisez des maniques lorsque vous touchez le
couvercle @ ou les paniers vapeur @/@/©.
/\ AVERTISSEMENT !

> Ne vous penchez pas au-dessus de I'appareil ...
— pendant que de la vapeur chaude s'échappe
des ouvertures pour la vapeur @, ou

— lorsque vous ouvrez le couvercle @ et que
le contenu est encore trés chaud.

> Soulevez toujours le couvercle @ lentement et
jamais dans votre direction, afin que la vapeur
puisse s'échapper par l'arriére.

> Si vous voulez vérifier si les aliments sont cuits,
utilisez une longue fourchette & manche ou
une pince.

(D) ATTENTION !

> Ne jamais utiliser 'appareil sans panier

vapeur @/0/©.

@ Remarque : veillez & utiliser les paniers
vapeur @/ @/© dans le bon ordre, car
ils sont tous de taille Iégérement différente. Ils
sont identifiés sur les poignées @ par le numéro
1, 2 ou 3. Placez les paniers vapeur @/@/
© de bas en haut dans l'ordre 1, 2, 3.

@ Remarque : ne pas placer le panier vapeur
3 @ directement sur le panier vapeur 1 @
sinon il ne se fermera pas a fleur.

Vous pouvez également utiliser chaque panier
vapeur @/@/@© séparément. Le couvercle @
s'adapte a tous les paniers vapeur @/@/©.

Cuisson vapeur

1) Retirez le bac de récupération des liquides @

de la base @.

2) Remplissez la base @ d’eau potable fraiche
au moins jusqu’au repére MIN et au plus
jusqu’au repére MAX.

@ Remarque : le remplissage jusqu’au repére
MAX suffit pour environ 1 heure de cuisson &
la vapeur.

@ Remarque : n'utilisez I'appareil que si
I'indicateur de niveau d’eau @ se situe

au-dessus de MIN.

3) Replacez le bac de récupération des liquides @
sur la base @.

@ Remarque : vous pouvez également verser
ou ajouter de I'eau par les orifices de
remplissage @ au niveau des poignées de la
base @ sans devoir refirer le bac de récupéra-
tion des liquides @.

4) Placez les aliments dans les paniers vapeur @/
0/©. Vous pouvez n'utiliser que 1, 2 ou les
3 paniers vapeur @/@/@. Veillez & ne pas
recouvrir entiérement les ouvertures dans la
plaque de fond @ du panier vapeur @/@/
© avec les aliments & cuire, pour que la
vapeur puisse circuler librement.

5) Placez les paniers vapeur @/@/@ sur le
bac de récupération des liquides @.

6) Placez le couvercle @ sur le panier vapeur
supérieur ©.

7) Branchez la fiche secteur dans une prise
secteur adaptée.

8) Réglez le bouton rotatif O sur le temps
souhaité.

v L'appareil se met & chauffer et le témoin
indicateur de fonctionnement @ s'allume.

@ Remarque : si le femps de cuisson est trés
court, commencez foujours par fourner le
bouton (O jusqu’a ce que le témoin indicateur
de fonctionnement @ s'allume, puis revenez
au temps souhaité. C'est la seule facon de
garantir quun signal sonore retentira méme
& la fin d'un temps de cuisson court.

FR | BE 39



SILVERCREST’

Contréler la cuisson

B Pour éviter que les fruits et légumes ne
deviennent trop mous et que la viande ou
le poisson ne deviennent trop secs et durs &
cause d'un temps de cuisson & la vapeur trop
long, vérifiez de temps en temps la cuisson des
aliments.

1) Ouvrez prudemment le couvercle @ en le
soulevant d’abord & I'arrigre pour laisser la
vapeur s'échapper loin de vous.

2) Retirez le couvercle @ du panier vapeur @/
0/0.

3) Vérifiez la cuisson des aliments & I'aide d’'une
longue fourchette & manche ou d'une pince.

— Lorsque les aliments sont cuits, éteignez
I'appareil en réglant le bouton rotatif {@
sur O et en débranchant la fiche secteur.

— Si les aliments ne sont pas encore cuits,
Replacez le couvercle @ et laissez |'appa-
reil continuer & fonctionner.

— Sile temps de cuisson programmé s'est
écoulé mais que les aliments ne sont pas
encore cuits, réglez le bouton rotatif @ a
nouveau sur le temps souhaité pour que la
cuisson se termine. Vérifiez le niveau d’eau
et faites I'appoint si nécessaire.

Faire I'appoint d’eau

/\ AVERTISSEMENT !
> Veillez & ce que I'eau ne dépasse jamais le
repére MAX. Dans le cas contraire, de |'eau
chaude risque de jaillir du cuiseur vapeur
pendant la cuisson.

B Le remplissage jusqu’au repére MAX suffit pour
environ 1 heure de cuisson & la vapeur. Si le
temps de cuisson est plus long ou si l'indica-
teur de niveau d'eau B tombe en dessous du
repére MIN, vous devez ajouter de I'equ.

B Alaide d'un verseur approprié, versez avec
précaution de I'eau par les orifices de remplis-
sage latéraux @ sur les poignées de la

base @.
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@ Remarque : si 'eau s'épuise pendant le
fonctionnement, 'appareil s'éteint automati-
quement afin d’éviter une surchauffe. Retirez la
fiche secteur et laissez refroidir I'appareil. Vous
pouvez ensuite remplir & nouveau |'appareil
d’eau et le metire en service.

Terminer I'utilisation
/\ AVERTISSEMENT !
> L'eau de condensation dans le bac de récupé-
ration des liquides @ est chaude. Laissezla
refroidir avant de I'enlever. Débranchez la
fiche secteur de la prise secteur.

B Une fois le temps de cuisson programmé écou-
€, un signal sonore retentit et I'appareil s'éteint
automatiquement.

B Si vous souhaitez arréter la cuisson avant la
fin, éteignez I'appareil en réglant le bouton
rotatif @ sur O et en débranchant la fiche
secteur.

1) Attendez que la vapeur se soit dissipée dans
I'appareil.

2) Retirez les paniers vapeur @/@/© avec les
aliments cuits.

3) Retirez le bac de récupération des liquides @
et jetez I'eau qu'il contient.

4) Videz également I'eau résiduelle de la base @.

5) Nettoyez I'appareil et tous les accessoires
comme indiqué au chapitre Nettoyage.

Conseils pour une utilisation
ultérieure

Cuisson des ceufs

B Dans le fond de chaque panier vapeur
O/0/© se trouvent 6 alvéoles dans les-

quelles vous pouvez placer 6 ceufs.

B Sivous utilisez les 3 paniers vapeur @/0/©,

vous pouvez cuire jusqu'd 18 ceufs & la fois.

B Consultez les temps de cuisson des ceufs
pour régler le temps. Notez que le temps de
cuisson dans le panier vapeur inférieur @ est
légérement plus court que dans ceux situés
au-dessus.
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Cuisson du riz

B Si vous voulez cuire du riz, utilisez le panier
pourle riz @ :

1) Mettez le riz et la quantité d’eau appropriée
dans le panier pour le riz @.

2) Placez le panier pour le riz @ dans I'un des

paniers vapeur @/Q/©.

® Remarque : si vous utilisez plus d'un panier
vapeur @/@/©, placez le panier pour le
riz @ dans celui du haut ofin d'éviter que le
liquide de condensation ne s'égoutte dans le
riz.

3) Remuez le riz de temps en temps.

® Remarque : vous pouvez également utiliser
le panier pour le riz @ pour faire chauffer des
liquides, par exemple des sauces, ou pour
faire cuire des fruits.

Préparer des plats avec des temps
de cuisson différents

B Pour préparer différents plats avec des temps
de cuisson différents, superposez les 3 paniers
vapeur @/@/© & des moments différents.

Tenez compte des points suivants :

1) Placez les aliments avec le temps de cuisson le
plus long dans le panier vapeur inférieur 1 @.

2) Placez ce panier vapeur 1 @ dans le cuiseur
vapeur, démarrez la cuisson et laissez le
cuiseur vapeur fonctionner.

3) Placez les aliments avec le temps de cuisson
moyen dans le panier vapeur du milieu 2 @.

4) Ouvrez prudemment le couvercle @ en le
soulevant d’abord & I'arrigre pour laisser la
vapeur s'échapper loin de vous.

5) Retirez le couvercle @ et placez le panier
vapeur central 2 @ avec les aliments sur le
panier vapeur inférieur 1 @.

6) Replacez le couvercle @ et laissez le cuiseur
vapeur continuer & fonctionner.

7) Placez les aliments ayant le temps de cuisson le
plus court dans le panier vapeur supérieur 3 @
et placezle sur celui du milieu, comme décrit
précédemment.

B Notez que le temps de cuisson dans le panier
vapeur central et supérieur @/@ est augmen-
té d'environ 5 & 10 minutes et réglez le temps
de cuisson en conséquence.

B Le goit des aliments peut se transmettre par
I'eau de condensation. Placez donc toujours
le poisson et la viande dans le panier vapeur

inférieur @.

Comment réussir au mieux la cuisson
a la vapeur

B Veillez & ce que tous les morceaux soient &
peu prés de la méme taille. S'ils sont de tailles
différentes et que vous devez les superposer,
placez les plus petits morceaux en haut.

B Notez qu'une seule couche d'aliments cuit
plus rapidement que plusieurs couches. C'est
pourquoi le temps de cuisson augmente avec
la quantité d’aliments.

B Veillez & ne pas recouvrir entiérement les ou-
vertures dans la plaque de fond (B des paniers
vapeur @/0/© avec les aliments & cuire,
pour que la vapeur puisse circuler librement.

B Remuez ou empilez les aliments & mi-cuisson
si vous faites cuire de grandes quantités & la
vapeur.

B Tous les temps de cuisson indiqués se référent
& une préparation a I'eau froide. Utilisez de
I'eau chaude (non bouvillante) pour réduire
|égérement le temps de cuisson & la vapeur.

Temps de cuisson

Les temps de cuisson vapeur indiqués dans les
tableaux sont purement indicatifs. Le temps de
cuisson varie en fonction de la taille des aliments,
de leur fraicheur, de la quantité de remplissage, de
la position des paniers vapeur (en haut ou en bas)
et des préférences personnelles (mou ou croquant).
Vérifiez donc la cuisson comme décrit au chapitre
Vérifier la cuisson.

Sauf indication contraire, les temps de cuisson
vapeur se référent a |'utilisation dans le panier
vapeur inférieur @. Les aliments placés dans le
panier vapeur central et supérieur @/@ ont be-
soin d’environ 5-10 minutes supplémentaires.
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Tous les temps de cuisson & la vapeur se référent
4 une utilisation avec de I'eau froide.

Léegumes

B Retirez les grosses tiges des choux-fleurs,
brocolis et choux.

B Coupez les légumes en morceaux de taille &
peu prés égale.

B Faites cuire les légumes & feuilles & la vapeur

le moins longtemps possible, sinon ils perdent
facilement leur couleur.

N’assaisonnez et ne salez les légumes
qu’aprés la cuisson & la vapeur.

Les légumes congelés n’ont pas besoin d'étre
décongelés avant d'étre cuits & la vapeur. Si
les légumes sont congelés, le temps de cuisson
& la vapeur est prolongé de quelques minutes.

, ... | Tempsde
Légumes Quantité "P Remarques
cuisson
2-3de placer avec l'ouverture vers le bas dans le
Artichauts taille 50-55 min panier vapeur @/@/© pour permetire I'éva-
moyenne cuation de la condensation
les diviser en bouquets
Brocolis 400 g 10-15 min 5 min en plus si surgelés
mélanger/retourner & mi-cuisson
les diviser en bouquets
Chou-fleur 400 g 15-20 min 5 min en plus si surgelés
mélanger/retourner & mi-cuisson
) ) 5 min en plus si surgelés
Haricots verts 400 g 25-30 min i o
mélanger/retourner & mi-cuisson
Petits pois 400 g 15-20 min mélanger/retourner & mi-cuisson
) frais, épluchés et coupés en quatre
Pommes de terre 900 g 30-40 min ) o
mélanger/retourner & mi-cuisson
Pommes de terre ) fraiches, épluchées et entiéres
nouvelles ou de 50049 35-40 min | o
petite taille mélanger/refourner & mi-cuisson
. frais, coupé en petits morceaux
Chou 400 g 35-40 min ) o
mélanger/retourner & mi-cuisson
. frais, en rondelles
Carottes 400 g 20-25 min i o
mélanger/retourner & mi-cuisson
Choux de Bruxelles 400 g 20-25 min mélanger/refourner & mi-cuisson
Asperges 400 g 15-20 min poser & plat, 2e couche croisée
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, .. | Tempsde
Légumes Quantité P Remarques
cuisson

Epinards 400 g 15-20 min mélanger/refourner & mi-cuisson
frais, en tranches ou petites tétes entiéres

Champignons 200 g 15-20 min ) o
mélanger/retourner & mi-cuisson

) frais, en rondelles

Courgettes 400 g 20-25 min ) o

mélanger/retourner & mi-cuisson
Viande

B Choisissez uniquement de la viande tendre et
maigre, dont vous avez entiérement retiré la

graisse.

B Lors de la cuisson & la vapeur, la graisse de
la viande sera encore réduite et s'écoule

complétement.

B Découpez la viande en morceaux pas trop

épais. Les viandes qui peuvent étre grillées sont

idéales pour la cuisson & la vapeur.

La viande de volaille, en particulier, doit &tre
bien cuite afin d'éviter une éventuelle contami-
nation & la salmonelle.

Piquez les saucisses pour éviter qu’elles
n'éclatent. Les saucisses crues ne se préfent
pas & la cuisson & la vapeur.

Servez la viande avec des sauces savoureuses
ou faitesla mariner avant de la cuire & la
vapeur.

Viande Quantité Ten}ps de Remarques
cuisson
Retirer la peau avant la cuisson
Blanc de poulet 400 g 15-20 min o ) )
impérativement bien cuire
impérativement bien cuire
Cuisses de poulet 2 20-30 min aprés la cuisson & la vapeur, faire éventuelle-
ment dorer au four (fonction gril)
Boulettes de viande 500 g 22-24 min & base de viande de beeuf ou mixte
Agneau 4 piéces 15-20 min en tranches, p. ex. cotelette, filet
Viande de beeuf 250 ¢ 10-15 min en tranches, p. ex. filet de beeuf, rosbif
Filet, longe ou steak
Viande de porc 400 g ou 10-15 min 9
4 pes. Retirez l'intégralité de la graisse
uniquement saucisses précuites, par exemple
saucisses de Francfort, saucisses bock, saucis-
Saucisses 400 g 10-15 min

ses hot-dog, efc.

Piquer la peau avant la cuisson
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Poisson et fruits de mer

B Le poisson congelé peut également étre cuit &
la vapeur sans décongélation si les morceaux
ont été séparés au préalable et si le temps de

cuisson est allongé.

Le poisson est cuit lorsqu'il n’a plus Iair vitreux

4 l'intérieur. Surveillez le temps de cuisson,
car un poisson cuit frop longtemps devient
rapidement trop sec.

Poisson et fruits ...| Tempsde
Quantité . Remarques
de mer cuisson
Filet de poisson 250 g 10-15 min 5 min en plus si surgelés
Darne de saumon 400 g 10-15 min 5 min en plus si surgelés
Steak de thon 400 g 15-20 min 5 min en plus si surgelés
ne cuire que des huitres fraiches et fermées
Huitres 6 piéces 15-20 min le temps de cuisson est terminé lorsque les
coquilles sont complétement ouvertes
Crevettes 400 g 10-15 min mélanger/retourner & mi-cuisson
Queves de homard 2 20-25 min
ne cuire que des moules fraiches et fermées
Moules 400 g 10-15 min le temps de cuisson est terminé lorsque les
coquilles sont complétement ouvertes
Riz

B Respectez la quantité d’eau indiquée sur
chaque paquet de riz. Versez la quantité
d’eau nécessaire avec le riz dans le panier

Si vous utilisez plus d'un panier vapeur @/

0/0©, placez le panier pour le riz @ dans
celui du haut.

pour le riz @.
Riz Quantité Ten.ips de Remarques
cuisson
Riz blanc
Riz rond 1 tasse 45-50 min | — ajouter 1,5 tasse d'eau
Riz long 1 tasse 50-55min | — ajouter 1,75 tasse d'eau
Riz naturel (brun)
Normal 1 tasse 40-45 min | — ajouter 2 tasses d'eau
Parboiled 1 tasse 45-50 min | — ajouter 1,5 tasse d'eau
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Riz Quantité Ten}ps de Remarques
cuisson
Mélange de riz & grains longs et de riz sauvage
Normal 1 tasse 55-60min | — ajouter 1,5 tasse d'eau
Riz & cuisson rapide 1 tasse 20-25min | — ajouter 1,75 tasse d'eau
Autre riz
Riz instantané 1 tasse 12-15 min — ajouter 1,5 tasse d'eau
- . + L - - :
Riz au |c1|’r_ 100g+30g 75_80 min La|r|chqud en quantité appropriée au lieu
(Flan de riz) de sucre de l'eau
CEufs
CEufs | Quantité Qu'a nhite Ten?ps de Remarques
d'eau cuisson
' — Placer les ceufs dans les alvéoles B
mollets 8-12 min du panier vapeur @/0/©.
max. 6 — Le temps de cuisson dans le panier vapeur
mi-durs pieces par 500 ml 11-15 min inférieur @ est d'env. 5 minutes plus court
panier que dans ceux situés au-dessus.
vapeur — Le temps de cuisson peut varier en fonction
durs 15-20 min du nombre, de la taille et du degré de
durefé souhaité des oceufs.
Neﬂoyage B Retirez les paniers vapeur @/@/©. Glissez la

/\ DANGER ! RISQUE D’ELECTROCUTION !
> Avant chaque nettoyage, retirez la fiche
secteur de la prise secteur |
> Ne plongez jamais la base @ dans
de I'eau ou d'autres liquides !

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE
BLESSURES !
> Laissez 'appareil et les accessoires refroidir
complétement avant de les nettoyer.

(D) ATTENTION !
> N'utilisez pas de produits neftoyants agressifs
ou abrasifs car ils pourraient endommager
irrémédiablement les surfaces de I'appareil.

B Nettoyez I'appareil et les accessoires apres
chaque utilisation.

plague de fond @ du panier vapeur @/0Q/©
sur un cdté et soulevezla avec précaution en
poussant sur cette partie.

B Retirez le bac de récupération des liquides @.
Retirer le conduit & vapeur @ du générateur
de vapeur @® vers le haut.

1) Nettoyez la base @ & I'aide d'un chiffon
légérement humide. Si nécessaire, versez un peu
de liquide vaisselle doux sur le chiffon. Essuyez
avec un chiffon uniquement humidifié d’eau pour
éliminer d'éventuels restes de liquide vaisselle.

2) Nettoyez les accessoires dans de I'eau de
vaisselle chaude.

@ Remarque :

=\ Toutes les pieces amovibles peuvent
W également étre lavées au lave-
J..—.\ vaisselle.
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3) Laissez sécher complétement toutes les piéces
avant de les réassembler.

4) Pour réassembler les paniers vapeur @/@/
©, poussez & nouveau les plaques de fond
(@ dans les paniers vapeur @/@/©. Veillez
a ce que les alvéoles pour les ceufs soient
orientées vers le bas. Les 3 fentes sur les
paniers vapeur @/@ /@ doivent s'enclencher
dans les ergots correspondants des plaques de

fond .

Détartrer I’appareil

B Selon la dureté de 'eau, des dépdts de
calcaire peuvent se former dans I'appareil au
fil du temps.

B Détartrez régulierement I'appareil pour préserver
la production de vapeur et prolonger la durée
de vie du cuiseur vapeur.

1) Enlevez les traces légéres de calcaire avec un
chiffon imbibé d'un peu de vinaigre. Rincez
ensuite soigneusement.

2) Sile générateur de vapeur (® est fortement
entartré, remplissez la base @ d'eau et d'un
détartrant du commerce et laissez le tout
reposer toute une nuit.

(D) ATTENTION !
> N’allumez en aucun cas I'appareil pour le
détartrer | Cela peut entrainer des dommages
irréparables.

3) Versez le détartrant et rincez soigneusement
I'appareil.

4) Essuyez ensuite minutieusement |'appareil et
séchezle soigneusement.

Rangement
B LUappareil peut étre assemblé pour gagner
de la place pour le rangement.

1) Passez le céble dans I'enroulement de cordon
® situé en dessous de la base @.

2) Placez le conduit vapeur @ sur le générateur
de vapeur ®.

3) Placez le bac de récupération des liquides @

sur la base @.
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4) Placez le panier vapeur inférieur @ dans le
panier du milieu @ et les deux dans le panier
supérieur ©.

5) Placez les 3 paniers vapeur @/@/@ empilés
les uns sur les autres sur la base @.

6) Placez le panier pour le riz @ dans I'un des
paniers vapeur @/@/© empilés.

) Placez le couvercle @.

8) Conservez |'appareil nettoyé dans un endroit
sec, propre et exempt de poussiéres.

Recyclage

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

&2

Le produit, I'emballage et le mode d’emploi sont
recyclables, soumis & une responsabilité élargie du
fabricant, et sont collectés séparément.

Recyclage de I’appareil

Le symbole ci-contre, d'une poubelle

barrée sur roues, indique que cet

appareil doit respecter la directi-

ve 2012/19/EU. Cette directive
stipule que vous ne devez pas éliminer cet appareil
en fin de vie avec les ordures ménageéres, mais le
rapporter aux points de collecte, aux centres de
recyclage ou aux entreprises de gestion des
déchets spécialement équipés & cet effet.
Ce recyclage est gratuit. Respectez
I’environnement et recyclez en bonne et
due forme.

Si votre appareil usagé contient des données a ca-
ractére personnel, vous assumez la responsabilité
personnelle de les effacer avant de le rapporter.
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@  Renseignezvous auprés de votre
n \ commune ou des services administra-
@ tifs de votre ville pour connaitre les
possibilités de recyclage du produit
usagé.

Recyclage de I’emballage
@ Les matériaux d’emballage ont été

sélectionnés selon des critéres de
%@ respect de |'environnement, de

technique d'élimination et sont de ce
fait recyclables. Veuillez recycler les matériaux

d’emballage qui ne servent plus en respectant la
réglementation locale.

Recyclez 'emballage d'une maniére
respectueuse de |'environnement.
Observez le marquage sur les
différents matériaux d’emballage et
triez-les séparément si nécessaire. Les
matériaux d’emballage sont repérés par des
abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la
signification suivante : 1-7 : plastiques,

20-22 : papier et carton, 80-98 : matériaux
composites.

Valable pour I’Espagne :

ES
L'emballage se compose d'éléments
en papier ef/ou en carton.

L'emballage se compose d'éléments
en plastique et/ou en métal.

Caractéristiques techniques

Tensi 220-240V ~,
ension 50/60 Hz
Puissance

absorbée 250w

Volume utile du panier

pour le riz @ a

Garantie pour Kompernass
Handels GmbH pour la France
Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits légaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de
trois ans, la présentation de I'appareil défectueux
et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son
apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation
légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s’applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents a
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la
période sous garantie fera 'objet d'une facturation.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément
& des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie ne
s'étend pas aux piéces du produit qui sont expo-
sées & une usure normale et peuvent de ce fait étre
considérées comme piéces d'usure, ni aux détério-
rations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs ou
pieces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manvuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d'entretien incorrect
et inapproprié, d'usage de la force et en cas d'in-
tervention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de I'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte par
la garantie, toute période d‘immobilisation d’au
moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la
garantie qui restait & courir. Cette période court &
compter de la demande d'intervention de I‘ache-
teur ou de la mise & disposition pour réparation
du bien en cause, si cefte mise & disposition est
postérieure & la demande d‘intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 & L217-
13 du Code de la consommation et aux articles
1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.
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Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de |'emballage, des instruc-
tions de montage ou de I'installation lorsque celle-
ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été
réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu
d’un bien semblable et, le cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités que
celuici a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu’un acheteur peut
légitimement attendre eu égard aux déclara-
tions publiques faites par le vendeur, par le
producteur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur

et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne
Iaurait pas acquise, ou n‘en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I'acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, vevillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 466046_2404 en tant que
justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique sur le produit, une gravure sur le
produit, sur la page de garde du mode d’em-
ploi (en bas & gauche) ou sur I'autocollant au
dos ou sur le dessous du produit.

B Sides erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d'abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
, S . )
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

Sur www.lidl-service.com, vous
pourrez télécharger ce mode
d’emploi et de nombreux autres
manuels, vidéos produit et logiciels
d'installation.

Grdce & ce code QR, vous arriverez direc-
tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 466046_2404.

Garantie pour Kompernass
Handels GmbH pour la
Belgique

Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de
trois ans, la présentation de |'appareil défectueux
et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son
apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation
légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s’applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents a
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la
période sous garantie fera I'objet d'une facturation.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément
& des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie ne
s'étend pas aux piéces du produit qui sont expo-
sées & une usure normale et peuvent de ce fait étre
considérées comme piéces d'usure, ni aux détério-
rations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs ou
pieces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manvuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d'entretien incorrect
et inapproprié, d'usage de la force et en cas d'in-
tervention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 466046_2404 en tant que
justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique sur le produit, une gravure sur le
produit, sur la page de garde du mode d’em-
ploi (en bas & gauche) ou sur I'autocollant au
dos ou sur le dessous du produit.

B Sides erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.
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B Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

&G Sur www.lidl-service.com, vous
# | pourrez télécharger ce mode
W | T .
d’emploi et de nombreux autres
(= manuels, vidéos produit et logiciels

PDF ONLINE . .
d'installation.

Grdce & ce code QR, vous arriverez direc-
tement sur le site Lidl service aprés-vente

(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 466046_2404.

Service aprés-vente
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 466046_2404 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante
n’est pas une adresse de service aprés-vente. Veuil-
lez d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernass.com



SILVERCREST’

Inhoud

STOMEN . . . 57
Gaarpunt Controleren. . . . . ..o 57
Water bijvullen. ... oo 58
Gebruik STOPPeN. . . . ..o 58
Tips voor verdere f0epassingen .........ceruuntiiinnetiiineniienene. . 58
Eieren koken . . . ..o 58
Rijst koKen. . . .o 58
Voedingsmiddelen met verschillende gaartijd bereiden. ... ... oo o oo 59
Zo lukt stomen het best. . ... ... 59

Apparaat GfVoreN. . . . ..o 64
Verpakking afvoeren . ... .. . 65

SEIVICE . . et 66
IO U o o 66

NL|BE| 511



SILVERCREST’

Inleiding

Il Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
L.l van uw nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig
product. De gebruiksaanwijzing maakt deel uit
van dit product. Hij bevat belangrijke aanwijzingen
voor de veiligheid, het gebruik en het afvoeren van
dit product. Lees alle bedienings- en veiligheidsaan-
wijzingen voordat u het product in gebruik neemt.
Gebruik het product uitsluitend op de voorgeschreven
wijze en voor de aangegeven doeleinden. Geef

alle documenten mee als u het product overdraagt
aan een derde.

Gebruik in overeenstemming
met bestemming

Dit apparaat is bestemd voor het stomen van levens-
middelen. Het mag alleen in droge en gesloten
ruimtes worden gebruikt. Dit apparaat is uitsluitend
bestemd voor gebruik in het privéhuishouden.
Gebruik het apparaat niet voor commerciéle
doeleinden.

Gebruikte waarschuwingen
en pictogrammen

In deze gebruiksaanwijzing, op de verpakking en
op het apparaat worden de volgende waarschu-
wingen en pictogrammen gebruikt (indien van
toepassing):

WAARSCHUWING! Een
waarschuwing met dit picto-
gram en met het signaalwoord
"WAARSCHUWING" duidt op
een mogelijk gevaarlijke situatie,
die dodelijk of ernstig letsel tot
gevolg kan hebben als deze niet
wordt vermeden.

>

VOORZICHTIG! Een
waarschuwing met dit picto-
gram en met het signaalwoord
“VOORZICHTIG" duidt op een
mogelijk gevaarlijke situatie, die
licht of matig letsel tot gevolg
kan hebben als deze niet wordt
vermeden.

LET OP! Een waarschuwing met
dit pictogram en met het signaal-
woord "LET OP" duidt op een
mogelijke situatie die materiéle
schade tot gevolg kan hebben
als deze niet wordt vermeden.

Opmerking: een opmerking
bevat extra informatie die de
omgang met het apparaat
vergemakkelijkt.

Voorzichtig! Heet oppervlak!

GEVAAR! Een waarschuwing
met dit pictogram en met het
signaalwoord "GEVAAR" duidt
op een onmiddellijk aanwezige
gevaarlijke situatie, die dodelijk
of ernstig letsel tot gevolg heeft
als deze niet wordt vermeden.

A

Lees de gebruiksaanwijzing.

Niet onderdompelen in water.
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Vaatwasmachinebestendig.

Alle delen van dit apparaat
die in aanraking komen met
voedingsmiddelen, zijn levens-
middelveilig.

2 @eER> e o

Wisselstroom.
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Veiligheidsvoorschriften
/\ GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

~ Neem het apparaat in geen geval in gebruik wanneer er onderdelen
beschadigd zijn of wanneer het apparaat is gevallen.

~ Sluit het apparaat vitsluitend aan op een volgens de voorschriften
geinstalleerd en geaard stopcontact waarvan de spanning met de
gegevens op het typeplaatie overeenkomt. Het stopcontact moet
gemakkelijk toegankelijk zijn zodat u het apparaat in geval van nood
snel van de stroomvoorziening kunt loskoppelen.

» Het snoer mag nooit in de buurt van de hete delen van het apparaat
of andere hittebronnen komen of hiermee in aanraking komen. Leg
het snoer niet over randen of hoeken.

~ Knik of plet het snoer niet.
~ Wanneer het snoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het
worden vervangen door de fabrikant of de klantenservice van de

fabrikant of een persoon met vergelijkbare kwalificaties, om risico's
te voorkomen.

» Het apparaat is na het vitschakelen niet volledig van het stroomnet
losgekoppeld. Haal hiervoor de stekker uit het stopcontact.

» Haal na elk gebruik en bij elke reiniging de stekker it het stopcon-
tact.

~ Trek altijd aan de stekker en niet aan het snoer zelf als u het appa-
raat ontkoppelt van de netstroom. Anders kan het snoer beschadigd
raken!

> @ Dompel het onderdeel, het snoer of de stekker nooit onder in
water of andere vloeistoffen!

~ Als er vloeistof in het onderdeel terechtkomt, haal dan onmiddellijk
de stekker uit het stopcontact. Laat het apparaat controleren voordat
u het opnieuw in gebruik neemt.

~ Er mag geen vloeistof op de stekkerverbinding van het apparaat
komen.

~ Bedien het apparaat niet met vochtige handen.
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A\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

~ Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en/of kennis, mits ze onder toezicht staan of over
het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit
resulterende gevaren hebben begrepen.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

~ Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden vitgevoerd,
tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en onder toezicht staan.

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

» Verpakkingsmateriaal mag niet als speelgoed worden gebruikt.
Er bestaat verstikkingsgevaar!

~ Buig u niet over het apparaat terwijl het waterdamp produceert of als
u het deksel opent en de inhoud nog erg heet is.

~ Til het deksel altijd langzaam en van u afgewend op zodat de stoom
naar achteren kan ontsnappen.

~ Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan in deze ge-

bruiksaanwijzing zijn beschreven. Anders bestaat er letselgevaar!
Voorzichtig! Heet oppervlak! De oppervlakken van het
g & apparaat worden tijdens bedrijf erg heet. Raak het appa-
raat tijdens het gebruik alleen aan de draaiknop of aan de
handgrepen aan. Gebruik ovenwanten als u het deksel of de stoom-
opzetstukken vastpakt.

» Na gebruik bevat het oppervlak van het verwarmingselement nog
restwarmte.
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(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

~ Gebruik het apparaat niet in de openlucht. Het apparaat is uitsluitend
bestemd voor huishoudelijk gebruik en voor gebruik binnenshuis.

v

Gebruik geen externe timer of een aparte afstandsbediening om het
apparaat te bedienen.

~ Plaats het apparaat op een stevige, effen en hittebestendige onder-
grond.

» Plaats het apparaat niet in de buurt van muren of onder hangkasten.
Zodoende voorkomt u schade door opstijgende waterdamp.

» Gebruik het apparaat nooit zonder water en gebruik altijd minstens
één stoomopzetstuk.

» Gebruik voor de stoomproductie uitsluitend vers drinkwater.
~ Bekleed het waterreservoir niet met aluminiumfolie.
» Dek de stoomopeningen niet af om oververhitting te voorkomen.

» Gebruik het apparaat alleen met de meegeleverde originele acces-
soires.

~ Laat het apparaat en de accessoires volledig afkoelen voordat u het
apparaat schoonmaakt en opbergt.

~ Het apparaat moet tijdens het gebruik niet permanent in het oog wor-
den gehouden, maar moet toch regelmatig worden gecontroleerd,
vooral als langere stoomtijden worden ingesteld.

(D) OPMERKING

~ Tussenkomst van de gebruiker is niet vereist om het product tussen
50 en 60 Hz te schakelen. Het product is geschikt voor zowel 50 Hz
als 60 Hz.
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Inhoud van het pakket
Basis met stoomhuls
Vloeistofopvangschaal

3 stoomopzetstukken

Rijstschaal

Deksel

Gebruiksaanwijzing

@ Opmerking: controleer de inhoud van het
pakket direct na het vitpakken op ontbrekende
delen en schade. Neem zo nodig contact op
met de klantenservice.

Apparaatbeschrijving
Afbeelding A:

Deksel

Rijstschaal

Bovenste stoomopzetstuk 3
Middelste stoomopzetstuk 2
Onderste stoomopzetstuk 1
Vloeistofopvangschaal
Stoomhuls

Vulopeningen

Basis

Draaiknop
Bedrijfsindicatielampie
Waterpeilindicatie

Stoomopwekker

0PSO B6000000000C

Stoomgaaties

Afbeelding B:

® Handgreep met nummer

@ Bodemplaat met eiergaten
Afbeelding C:

@ Kabelspoel (aan de onderkant)

Voor de eerste ingebruikname

B Reinig het apparaat en alle accessoires zoals
beschreven in het hoofdstuk Reinigen.

B Plaats de basis @ op een stevige, effen en
hittebestendige ondergrond.
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B Zorg ervoor dat het gebruikte stopcontact in
geval van storingen snel bereikbaar is.

Apparaat in gebruik nemen

@ Opmerking: wanneer u het apparaat voor
het eerst opwarmt, kunnen restanten van het
productieproces een lichte rook- en geuront-
wikkeling veroorzaken. Dat is normaal en
volkomen ongevaarlijk. Zorg voor voldoende
ventilatie, open bijvoorbeeld een raam.

De basis @ is opgesteld en alle onderdelen zijn

gereinigd:

1) Plaats de stoomhuls @ op de stoomopwekker
®. Zorg ervoor dat de 3 kleine openingen
op de stoomhuls @ in de hiervoor bestemde
kunststof pennen op de bodem van de basis @
grijpen.

2) Doe 500 ml vers drinkwater in de basis @ .

3) Plaats de vloeistofopvangschaal @ op de
basis @.

4) Plaats de 3 stoomopzetstukken @/ @/ O
op de vloeistofopvangschaal @.

@ Opmerking: let op de juiste volgorde van
de stoomopzetstukken @/@/© omdat ze
allemaal een iets ander formaat hebben. Ze
zijn op de handgrepen ® met het nummer
1, 2 of 3 gemarkeerd. Plaats de stoomopzet-
stukken @/@ /@ van onderen naar boven
in de volgorde 1, 2, 3.

5) Plaats de rijstschaal @ in het bovenste stoom-
opzetstuk ©.

6) Plaats het deksel @ erop.

7) Steek de stekker in een geschikt stopcontact.

8) Stel de draaiknop @ op een tijd van 5-10
min. in.

v' Het apparaat begint op te warmen en het
bedrijfsindicatielampje @ brandt.

9) Als de ingestelde tijd is verstreken, gaat het
apparaat automatisch uit.
Laat het afkoelen en maak alle onderdelen
nog eens schoon.

Nu is het apparaat klaar voor gebruik.
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Bedienen
/A WAARSCHUWING!

> De oppervlakken van het apparaat worden
tijldens bedrijf erg heet. Raak het apparaat
tijdens het gebruik alleen aan de draaiknop @
of aan de handgrepen aan.
> Gebruik ovenwanten als u het deksel @ of de
stoomopzetstukken @/@ /@ vastpakt.
/\ WAARSCHUWING!
> Buig u niet over het apparaat...
— terwijl er hete stoom uit de stoomopeningen
@ naar buiten komt of
— als u het deksel @ opent en de inhoud nog
erg heet is.
> Til het deksel @ altijd langzaam en van u
afgewend op zodat de stoom naar achteren
kan ontsnappen.
> Als u wilt controleren of de voedingsmiddelen
gaar zijn, gebruik dan een vork met een lange
steel of een tang.

(D LET OP!

> Gebruik het apparaat nooit zonder een stoom-

opzetstuk @/ 0/ ©.

@ Opmerking: let op de juiste volgorde van
de stoomopzetstukken @/@/© omdat ze
allemaal een iets ander formaat hebben. Ze
zijn op de handgrepen ® met het nummer
1, 2 of 3 gemarkeerd. Plaats de stoomopzet-
stukken @/@ /@ van onderen naar boven
in de volgorde 1, 2, 3.

@ Opmerking: het stoomopzetstuk 3 €@ mag
niet direct op het stoomopzetstuk 1 @ worden
geplaatst omdat het anders niet vlak afsluit.

U kunt elk stoomopzetstuk @ /@ /@ ook
afzonderlijk gebruiken. Het deksel @ past op
alle stoomopzetstukken @/@ /@ even goed.

Stomen

1) Verwijder de vloeistofopvangschaal @ van

de basis @.

2) Vul de basis @ met vers drinkwater minstens
tot aan de MIN-markering en maximaal tot
aan de MAX-markering.

@ Opmerking: het vullen fot aan de MAX-

markering volstaat voor ca. 1 uur stoomtijd.

@ Opmerking: gebruik het apparaat alleen

3)

als de waterpeilindicatie B boven MIN ligt.

Plaats de vloeistofopvangschaal @ weer op

de basis @.

@ Opmerking: u kunt het water ook via de

4)

5)
6)
7)

8)
v

vulopeningen @ op de grepen van de basis
O vullen of bijvullen zonder de vloeistofop-
vangschaal @ te verwijderen.

Doe het voedingsmiddel in de stoomopzet-
stukken @/@/©. U kunt 1, 2 of alle 3
stoomopzetstukken @/@ /@ gebruiken. Zorg
ervoor dat u de openingen in de bodemplaat
@ van het stoomopzetstuk @/ @/ @O niet
volledig met voedingsmiddelen bedekt, zodat
de stoom vrij kan circuleren.

Plaats de stoomopzetstukken @/@/© op

de vloeistofopvangschaal @.

Plaats het deksel @ op het bovenste stoom-
opzetstuk ©.

Steek de stekker in een geschikt stopcontact.

Stel de draaiknop @ op de gewenste tijd in.
Het apparaat begint op te warmen en het
bedrijfsindicatielampje @ brandt.

@ Opmerking: bij een heel korte gaartijd

draait u de draaiknop (@ eerst altijd zodanig
tot het bedrijfsindicatielampije @ brandt en

dan terug naar de gewenste tijd. Alleen zo is
gegarandeerd dat er ook na afloop van een
korte gaartijd een geluidssignaal weerklinkt.

Gaarpunt controleren

2)

Om ervoor te zorgen dat fruit en groente door
een te lange stoomtijd niet te zacht en vlees of
vis niet te droog en taai worden, controleert u
tussendoor het gaarpunt van de voedingsmid-
delen.

Open voorzichtig het deksel @ door het eerst
achteraan op te tillen om de stoom van u af te
laten ontsnappen.

Haal het deksel @ van het stoomopzetstuk @/
0/0.
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3) Controleer het gaarpunt van de voedingsmid-
delen met een vork met een lange steel of een
tang.

— Als de voedingsmiddelen klaar zijn, schakelt
u het apparaat uit door de draaiknop @ op
0 te zetten en de stekker uit het stopcontact
te halen.

— Als de voedingsmiddelen nog niet gaar zijn,
plaatst u het deksel @ er weer op en laat u
het apparaat verder werken.

— Als de ingestelde gaartijd verstreken is maar
de voedingsmiddelen nog niet gaar zijn,
zet de draaiknop {® dan opnieuw op de
gewenste tijd zodat het gaarproces wordt
voltooid. Controleer het waterpeil en vul zo
nodig water bij.

Water bijvullen

/\ WAARSCHUWING!
> Zorg ervoor dat het water de MAX-markering
nooit overschrijdt. Anders kan er tijdens het
gaarproces heet water uvit de stoomkoker
spatten.

B Het vullen tot aan de MAX-markering volstaat
voor ca. 1 uur stoomtijd. Bij een langere gaar-
tiid of als de waterpeilindicatie (B onder de
MIN-markering daalt, moet u water bijvullen.

B Giet het water met een geschikte gietkan
voorzichtig in de zijdelingse vulopeningen @
op de grepen van de basis @.

@ Opmerking: als het water tijdens het
gebruik opraakt, gaat het apparaat automa-
tisch uit om oververhitting te vermijden. Haal
de stekker uit het stopcontact en laat het
apparaat afkoelen. Daarna kunt u het
apparaat weer met water vullen en in gebruik
nemen.

Gebruik stoppen
/\ WAARSCHUWING!

> Het condenswater in de vloeistofopvangschaal
O is heet. Laat het afkoelen voordat u de
vloeistofopvangschaal verwijdert.

B Na ofloop van de ingestelde gaartijd klinkt een
akoestisch signaal en het apparaat gaat auto-
matisch uit. Haal de stekker uit het stopcontact.
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B Als u het gaarproces vroegtijdig wilt stoppen,
schakel dan het apparaat uit door de draai-
knop @ op O te zeften en de stekker uit het
stopcontact te halen.

1) Wacht tot de stoom in het apparaat is ver-
dampt.

2) Verwijder de stoomopzetstukken @/@/©
met de voedingsmiddelen.

3) Verwijder de vloeistofopvangschaal @ en giet
het water erin weg.

4) Giet het resterende water uvit de basis @
eveneens weg.

5) Reinig het apparaat en alle accessoires zoals
beschreven in het hoofdstuk Reinigen.

Tips voor verdere toepassingen

Eieren koken

B Op de bodem van elk stoomopzetstuk @/
O/ O bevinden zich 6 uitsparingen, waarin
6 eieren kunnen worden geplaatst.

B Als u de 3 stoomopzetstukken @/@/©
gebruikt, kunt u maximaal 18 eieren in één
keer koken.

B Volg de gaartijden voor eieren om de tijd in
te stellen. Houd er hierbij rekening mee dat de
gaartijd in het onderste stoomopzetstuk @ iets
korter is dan in het opzetstuk erboven.

Rijst koken

B Als u rijst wilt koken, gebruik dan de rijstschaal
(2R

1) Doe de rijst en de passende hoeveelheid
water in de rijstschaal @.

2) Plaats de rijstschaal @ in een willekeurig

stoomopzetstuk @/@/©.

@ Opmerking: als u meer dan één stoom-
opzetstuk @/@/ @ gebruikt, plaats de
rijstschaal @ dan in het bovenste stoomopzet-
stuk, zodat er geen condensvloeistof in de rijst
kan druppelen.

3) Roer de rijst af en toe om.
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@ Opmerking: u kunt de rijstschaal @ ook
voor het verhitten van vloeistoffen, bijv. sauzen,
of voor het koken van fruit gebruiken.

Voedingsmiddelen met verschillende
gaartijd bereiden

B Om verschillende voedingsmiddelen met ver-
schillende gaartijden te bereiden, plaatst u de
3 stoomopzetstukken @/@ /@ op verschillen-
de tijdstippen boven elkaar. Let hierbij op het
volgende:

1) Plaats de voedingsmiddelen met de langste
gaartijd in het onderste stoomopzetstuk 1 @.

2) Plaats dit stoomopzetstuk 1 @ in de stoomko-
ker, start het gaarproces en laat de stoomkoker
werken.

3) Plaats de voedingsmiddelen met een gemiddel-
de gaartijd in het middelste stoomopzetstuk
20.

4) Open voorzichtig het deksel @ door het eerst
achteraan op te tillen om de stoom van u af te
laten ontsnappen.

5) Verwijder het deksel @ en plaats het middelste
stoomopzetstuk 2 @ met de voedingsmiddelen
op het onderste stoomopzetstuk 1 @.

6) Zet het deksel @ er weer op en laat de stoom-
koker verder werken.

7) leg de voedingsmiddelen met de kortste
gaartijd in het bovenste stoomopzetstuk 3 @
en plaats het op het middelste opzetstuk, zoals
hierboven beschreven.

B Houd er rekening mee dat de gaartijd in het
middelste en bovenste stoomopzetstuk @/ ©
ca. 5-10 minuten langer wordt en stel de
gaartiid in.

B De smaak van de voedingsmiddelen kan via
het condenswater worden doorgegeven. Leg
vis en vlees daarom altijd in het onderste
stoomopzetstuk @.

Zo lukt stomen het best

B Zorg ervoor dat alle stukken ongeveer even
groot zijn. Als ze verschillend van grootte zijn
en u ze in laagjes moet leggen, leg dan de
kleinste stukken bovenop.

B Houd er rekening mee dat één laag voedings-
middelen sneller gaar wordt dan meerdere
lagen. Daarom wordt de gaartijd langer naar-
mate er meer voedingsmiddelen zijn.

B Zorg ervoor dat u de openingen in de bodem-
plaat O van de stoomopzetstukken @/ @/ O
niet volledig met voedingsmiddelen bedekt,
zodat de stoom vrij kan circuleren.

B Roer de voedingsmiddelen na de helft van de
gaartijld om of leg ze in laagjes als u grotere
hoeveelheden stoomt.

B Alle vermelde gaartijden hebben betrekking
op de bereiding met koud water. Gebruik
warm (niet kokend) water om de stoomtijd iets
te verkorten.

Gaartijd

De in de tabellen aangegeven stoomtijden zijn
slechts richtwaarden. De gaartijd varieert afhanke-
lik van de grootte van de voedingsmiddelen, de
versheid van de voedingsmiddelen, vulhoeveelheid,
positie van de stoommanden (boven of onder) en
persoonlijke voorkeur (zacht of beetgaar). Contro-
leer daarom de gaartoestand zoals beschreven in
het hoofdstuk Gaarpunt controleren.

Indien niet anders vermeld, hebben de stoomtijden
betrekking op het gebruik in het onderste stoomop-
zetstuk @. De levensmiddelen in het middelste en
bovenste stoomopzetstuk @/@ hebben ca. 5-
10 minuten langer nodig.

Alle stoomtijden hebben betrekking op koken met
koud water.

Groenten

B Verwijder dikke stronken van bloemkool,
broccoli en koolgroente.

B Snijd de groente in ongeveer even grote
stukken.

B Laat bladgroente zo kort mogelijk stomen om-
dat die anders zijn kleur gemakkelijk verliest.

B Kruid en zout de groente pas na het stomen.

B Diepvriesgroente hoeft véér het stomen niet te
worden ontdooid. Diepvriesgroente verlengt
de stoomtijd met enkele minuten.
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Groenten Hoe\{eel- Gaartijd Opmerkingen
heid
2-3 mid- — met de opening naar onderen in het stoom-
Artisjokken delarote 50-55 min. opzetstuk @/@/@O plaatsen zodat het
9 condenswater kan weglopen
— in roosjes verdelen
Broccoli 400g | 10-15min, | diepvries: 5 min. langer
— na de helft van de gaartijd omroeren/
omdraaien
— in roosjes verdelen
Bloemkool 400 g 15-20 min. | diepvries: 5 min. langer
— na de helft van de gaartijd omroeren/
omdraaien
— diepvries: 5 min. langer
Sperziebonen 400 g 25-30min. | — na de helft van de gaartiid omroeren/
omdraaien
Erwlen 400 g 15-20 min. | — @ de ht-:‘|H van de gaartijd omroeren/
omdraaien
— vers, geschild en in kwarten
Aardappels 900 g 30-40min. | — na de helft van de gaartiid omroeren/
omdraaien
Ni e — vers, geschild en in zijn geheel
ieuwe of kleine .
aardappels 500g¢ 35-40min. | — nade h(.alﬂ van de gaartijd omroeren/
omdraaien
— vers, kleingesneden
Kool 400 g 35-40 min. | — na de helft van de gaartiid omroeren/
omdraaien
— vers, in plakjes gesneden
Wortels 400 g 20-25min. | — na de helft van de gaartijd omroeren/
omdraaien
Sprfes 400 g 20-25 min. | — M@ de hf—:AlH van de gaartijd omroeren/
omdraaien
Asperges 400 g 15-20 min. | — naast elkaar leggen, 2e laag kruiselings leggen
Spinazie 400 g 15-20 min. | — "© de hglﬂ van de gaartijd omroeren/
omdraaien
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Groenten Hoe\{eel- Gaartijd Opmerkingen
heid
— vers, in plakjes gesneden of kleine, hele koppen
Champignons 200g 15-20 min. | — na de helft van de gaartijd omroeren/
omdraaien
— vers, in plakjes gesneden
Courgette 400 g 20-25min. | — na de helft van de gaartiid omroeren/
omdraaien
Vlees
B Kies uitsluitend zacht, mager vlees waarvan u B Vooral gevogelte moet goed doorgegaard
het vet volledig hebt verwijderd. zijn om een mogelijke salmonella-infectie te
voorkomen.

B Bij het stomen wordt het vleesvet verder gere-
duceerd en stroomt het volledig weg. B Prik worstjes door, zodat ze niet openbarsten.

B Snid het vlees in niet te dikke stukken. Vlees Rauwe worst is niet geschikt om te stomen.

dat geschikt is om te grillen is ideaal om te B Serveer het vlees met een smaakvolle saus of
stomen. marineer het véér het stomen.
Vlees Hoeveel Gaartijd Opmerkingen
heid : P 9
o ) — vel vé6r het garen verwijderen
Kipfilet 400 g 15-20 min.
— absoluut goed doorgaren
— absoluut goed doorgaren
Kippenbouten 2 stuks 20-30min. | — na het stomen evt. in de oven (grillfunctie)
bruin bakken
Gehaktballeties 500¢g 22-24 min. | — van rundvlees of half-om-half
Lam 4 stuks 15-20 min. | — in plakken, bijv. kotelet, filet
Rundvlees 250 ¢ 10-15min. | — in plakken, bijv. filetsteak, rosbief
— Filet, entrecote of steak
Varkensvlees 400 g of 10-15 min. el enirecole of sied
4 st. — vet volledig verwijderen
— alleen voorgekookte worsties, bijv. Frankfurter,
Worsties 400 g 10-15 min. bockwurst, hotdogs enz.
— vel véor het garen doorprikken

Vis, schaal- en schelpdieren

B Bevroren vis kan ook zonder ontdooien wor- B Vis is gaar als hij er van binnen niet meer gla-
den gestoomd als de stukken vooraf van elkaar zig uitziet. Controleer de gaartijd, aangezien
worden gescheiden en een langere gaartijd te lang gegaarde vis snel te droog wordt.

wordt gekozen.
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Vis, schaal-en | Hoeveel- . .
schelpdieren heid Gaartijd Opmerkingen
Visfilet 250¢ 10-15 min. | — diepvries: 5 min. langer
Zalmsteak 400 g 10-15 min. | — diepvries: 5 min. langer
Tonijnsteak 400 g 15-20 min. | — diepvries: 5 min. langer
— alleen verse en gesloten oesters gebruiken
Oesters 6 stuks 15-20 min. | — de gaartijd is voorbij als de schelpen volledig
geopend zijn
Garnalen 400 g 10-15min. | ~ 2: de helft van de gaartijd omroeren/omdraai-
Kreeftenstaarten 2 stuks 20-25 min.
— alleen verse en gesloten mosselen gebruiken
Mosselen 400 g 10-15min. | — de gaartijd is voorbij als de schelpen volledig
geopend zijn
Rijst

B Volg voor de hoeveelheid water de instructies
op de rijstverpakking. Doe de nodige hoeveel-
heid water samen met de rijst in de rijstschaal @.

Als u meer dan één stoomopzetstuk @/ @/ O
gebruikt, plaats de rijstschaal @ dan in het
bovenste opzetstuk.

Rijst H(;‘ee\;:el- Gaartijd Opmerkingen
Witte rijst
Ronde korrel 1 kopje 45-50 min. | — 1,5 kopje water toevoegen
Lange korrel 1 kopje 50-55min. | — 1,75 kopje water toevoegen
Natuurrijst (bruin)
Normaal 1 kopije 40-45 min. | — 2 kopje water toevoegen
Parboiled 1 kopje 45-50 min. | — 1,5 kopje water toevoegen

Gemengde rijst van langkorrelrijst en wilde rijst

Normaal

1 kopje

55-60 min.

1,5 kopje water toevoegen

Snelkookrijst

1 kopje

20-25 min.

1,75 kopje water toevoegen
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" Hoeveel- .. .
Rijst heid Gaartijd Opmerkingen

Andere rijst

Instantrijst 1 kopje 12-15min. | — 1,5 kopje water toevoegen

R|.|_stepop. 100 g.+ 30g 7580 min. | ~ de passende hoeveelheid warme melk in
(rijstpudding) suiker plaats van water
Eieren

Hoeveel- Hoeveel
Eieren heid heid Gaartijd Opmerkingen
water
) — Eieren in de vitsparingen in de bodemplaat
zacht 8-12 min. @ van het stoomopzetstuk @/ @/ O
plaatsen.
middel- max. 6 st. 11-15 min — De gaartijd in het onderste stoomopzetstuk
hard per stoom- | 500 ml ' @ is ca. 5 min. korter dan in de daarbo-
opzetstuk ven liggende opzetstukken.
. — De kooktijd kan varigren afhankelijk van het
hard 15-20 min. aantal, de grootte en de gewenste hardheid
van de eieren.
Reinigen B Verwijder de vloeistofopvangschaal @. Neem

/\ GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

>

>

Trek voordat u het apparaat reinigt altijd

eerst de stekker vit het stopcontact!
Dompel de basis @ nooit onder in
water of in andere vloeistoffen!

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

>

Laat het apparaat en de accessoires volledig
afkoelen voordat u ze schoonmaakt.

(D LET OP!

>

Gebruik geen agressieve of schurende schoon-
maakmiddelen, deze kunnen het oppervlak
van het apparaat beschadigen.

Reinig het apparaat en de accessoires na elk
gebruik.

Verwijder de stoomopzetstukken @/@/© .
Verschuif de bodemplaat (O van het stoomop-
zetstuk @/@/@ naar een zijde en druk deze

vanaf daar voorzichtig omhoog.

1)

de stoomhuls @ van de stoomopwekker ®
naar boven toe af.

Reinig de basis @ met een licht bevochtigde
doek. Doe zo nodig wat afwasmiddel op de
doek. Veeg na met een doek die is bevochtigd
met schoon water, om eventuele afwasmiddel-
resten te verwijderen.

2) Reinig de accessoires in warm zeepsop.
@ Opmerking:
Alle afneembare delen kunnen ook
@ in de vaatwasser worden gereinigd.
3) Laat alle onderdelen volledig drogen voordat

4)

u ze weer in elkaar zet.

Druk de bodemplaten (B weer in de stoom-
opzetstukken @/@ /@ om de stoomopzet-
stukken @/@/ @O weer in elkaar te zetten.

Let er hierbij op dat de vitsparingen voor de
eieren naar onderen wijzen. De 3 gleuven op
de stoomopzetstukken @/@ /€ moeten in de
hiervoor bestemde palleties van de bodempla-

ten @ vastklikken.
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Apparaat ontkalken

2)

Afhankelijk van de waterhardheid kunnen
zich na verloop van tijd kalkafzettingen in het
apparaat vormen.

Ontkalk het apparaat regelmatig om de
stoomopwekkingsfunctie te behouden en de
levensduur van de stoomkoker te verlengen.

Verwijder lichte verkalking met een in een bé-
tie azijn gedrenkte doek. Spoel het apparaat
vervolgens grondig af.

Als de stoomopwekker @ sterk verkalkt is, vul
dan de basis @ met water en een universeel
ontkalkingsmiddel en laat alles een nachtje
staan.

(D LET OP!

> Schakel het apparaat in geen geval in om het

3)

4)

te ontkalken! Dit kan resulteren in onherstelba-
re schade.

Giet het ontkalkingsmiddel weg en spoel het
apparaat grondig af.

Veeg het apparaat vervolgens grondig schoon

en droog het zorgvuldig aof.

Opbergen

|
1)
2)
3)

4)

5)
6)

7)
8)

Het apparaat kan ruimtebesparend worden
opgeborgen.

Wikkel het snoer op de kabelspoel @ aan de
onderkant van de basis @.

Plaats de stoomhuls @ op de stoomopwekker
®.

Plaats de vloeistofopvangschaal @ op de
basis €.

Plaats het onderste stoomopzetstuk @ in de
middelste @ en beide in het bovenste stoom-
opzetstuk ©.

Plaats de 3 in elkaar gestapelde stoomopzet-
stukken @/@/© op de basis ©.

Plaats de rijstschaal @ in de gestapelde
stoomopzetstukken @/@/©.

Plaats het deksel @ erop.

Berg het schoongemaakte apparaat op een
schone, stofvrije en droge plaats op.
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Afvoeren

Geldt alleen voor Frankrijk:

ER A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR
ELEMENTS
D’EMBALLAGE At
FR
[
j [-——]
) L

Het product, de verpakking en de gebruiksaanwijz-

ing zijn recycleerbaar, vallen onder de uitgebreide
producentenverantwoordelijkheid en worden
gescheiden ingezameld.

Apparaat afvoeren

Het pictogram hiernaast met een
doorgekruiste vuilnisbak geeft aan dat
dit apparaat is onderworpen aan de
Richtlijn 2012/19/EU. Deze richtlijn
stelt dat u dit apparaat aan het einde van zijn
levensduur niet met het normale huisvuil mag
afvoeren, maar moet inleveren bij speciaal daartoe
bestemde inzamelpunten, milieuparken of
afvalverwerkingsbedrijven.
Afvoeren is voor u kosteloos. Spaar het
milieu en voer producten op een voor het
milieu verantwoorde manier af.
Als uw oude apparaat persoonlijke gegevens
bevat, bent u er zelf verantwoordelijk voor deze te
wissen voordat u het apparaat inlevert.

Informatie over mogelijkheden voor
het afvoeren van het afgedankte

@
o \
@n product krijgt u bij uw gemeentereini-

ging.
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Verpakking afvoeren

@ De verpakkingsmaterialen zijn niet
schadelijk voor het milieu. Ze zijn
%@ gekozen op grond van hun milieuvrien-
delijkheid en zijn recyclebaar. Voer
niet meer benodigde verpakkingsmaterialen af
conform de plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de
b milieuvoorschriften. Let op de
aanduiding op de verschillende
a

verpakkingsmaterialen en voer ze zo
nodig gescheiden af. De verpakkings-
materialen zijn voorzien van afkortingen (a) en
ciffers (b) met de volgende betekenis:
1-7: kunststoffen, 20-22: papier en karton,
80-98: composietmaterialen.

Voor Spanje geldt:

ES
De verpakking bevat bestanddelen
van papier en/of karton.
De verpakking bevat bestanddelen
van plastic en/of metaal.

Technische gegevens

Spanning 220-240V ~, 50/60 Hz
Opgenomen 950 W
vermogen

Nuttig volume

rijstschaal @ a

Garantie van Kompernal
Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf

de aankoopdatum. In geval van gebreken in dit
product hebt u wettelijke rechten tegenover de
verkoper van het product. Deze wettelijke rechten
worden door onze hierna beschreven garantie niet
beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van
aankoop. Bewaar de kassabon zorgvuldig. U hebt
hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of fabricagefout op-
treedt, wordt - naar onze keuze - het product door
ons kosteloos gerepareerd of vervangen of wordt
de koopprijs terugbetaald.

Voorwaarde voor deze garantie is dat het defecte
apparaat en het aankoopbewijs (kassabon) binnen
de termijn van drie jaar worden overlegd en dat
kort wordt omschreven waaruit het gebrek bestaat
en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt
gedekt, krijgt u het gerepareerde product of

een nieuw product retour. Met de reparatie of
vervanging van het product begint er geen nieuwe
garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg
niet verlengd. Dat geldt ook voor vervangen en ge-
repareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop
aanwezige schade en gebreken moeten meteen na
het uitpakken worden gemeld. Voor reparaties na
afloop van de garantieperiode worden kosten in
rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnor-
men met de grootst mogelijke zorg vervaardigd
en voorafgaand aan de levering nauwkeurig
gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefou-
ten. Deze garantie geldt niet voor productonderde-
len die onderhevig zijn aan normale slijfage en die
daarom als slijfonderdelen worden beschouwd, of
voor schade aan breekbare onderdelen zoals scha-
kelaars of onderdelen die van glas zijn gemaakt.
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Deze garantie vervalt wanneer het product is
beschadigd, ondeskundig is gebruikt of is gere-
pareerd. Voor deskundig gebruik van het product
moeten alle in de gebruiksaanwijzing beschreven
aanwijzingen precies worden opgevolgd. Gebruiks-
doeleinden en handelingen die in de gebruiks-
aanwijzing worden afgeraden of waarvoor wordt
gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privége-
bruik en niet voor bedrijfsmatige doeleinden. Bij
verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij
gebruik van geweld en bij reparaties die niet door
ons erkend servicefiliaal zijn uitgevoerd, vervalt de
garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag
neemt u de volgende aanwijzingen in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en
het artikelnummer (IAN) 466046_2404 als
aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie
van het product, op het product gegraveerd,
op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing
(linksonder) of op de sticker op de achter- of
onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken
optreden, neemt u eerst contract op met de
hierna genoemde serviceafdeling, telefo-
nisch of via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan
zonder portokosten naar het aan u doorgege-
ven serviceadres sturen. Voeg het aankoop-
bewijs (kassabon) bij en vermeld waaruit het
gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Op www.lidlservice.com kunt u deze
en vele andere handleidingen,
productvideo’s en installatiesoftware
downloaden.

PDF ONLINE
e.com

wwwlidi-servic

Met deze QR-code gaat u direct naar de website
van Lidl Service (www.lidl-service.com) en

kunt u met het invoeren van het artikelnummer
(IAN) 466046_2404 de gebruiksaanwijzing
openen.
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Service
(ND Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 466046_2404 |

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven
serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.kompernass.com
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Uvod

|I|| Blahoprejeme vam k zakoupeni vadeho
nového pfistroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek.
Soudsti tohoto vyrobku je ndvod k obsluze. Ob-
sahuje doleZité informace o bezpeénosti, pouziti

a likvidaci. Pred pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny. Vyro-
bek pouzivejte pouze predepsanym zpisobem a
pro uvedené oblasti pouZiti. Pfi pfedavani vyrobku
tretim osobdm predeijte spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen k vafeni potravin v pafe. Smi
se provozovat jen v suchych a uzavfenych prosto-
réch. Tento pfistroj je uréen vyluéné k pouziti v sou-
kromé domécnosti. Pfistroj nepouzivejte pro ko-
meréni 0&ely.

Pouzita vystrazna upozornéni
a symboly

V tomto névodu k obsluze, na obalu a na pfistroji
(pokud je to mozné) jsou pouzita ndsledujici
varovéni a symboly:

>

OPATRNE! Vystrazny pokyn s
timto symbolem a signdlnim slovem
L, OPATRNE" oznaduje pfipadné ne-
bezpeénou situaci, kterd, pokud se
ii nezabrani, mize mit za nésledek
lehké nebo stfedni poranéni.

POZOR! Vystrazny pokyn s timto
symbolem a signélnim slovem
,POZOR" oznaduje piipadnou
situaci, kterd, pokud se ji nezabrd-
ni, mdZe mit za ndsledek hmotnou

skodu.

Upozornéni: Upozornéni ozna-
¢uje dopliuijici informace, které
usnadfiuji manipulaci s pfistrojem.

Opatrné! Horky povrch!

Prectéte si ndvod k obsluze.

NEBEZPECi! Vystrazny pokyn s
timto symbolem a signdlnim slovem
NEBEZPECi" oznaluje bezpro-
sttedné hrozici nebezpeénou
situaci, kterd, pokud se ji nezabré-
ni, m& za ndsledek vézné poranéni
nebo smrt.

A

Neponofujte do vody.

Lze myt v myéce nédobi.

Vsechny &asti tohoto pfistroje
prichdzejici do styku s potravinami
jsou bezpeé&né pro potraviny.

VYSTRAHA! Vystrazny pokyn s
timto symbolem a signdlnim slovem
VYSTRAHA" oznaéuje piipadné
nebezpecnou situaci, kterd, pokud
se ji nezabrdni, mizZe mit za ndsle-
dek vdzné poranéni nebo smrt.

A

R @eblR> el o

Stfidavy proud.
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Bezpecnostni pokyny
/A NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM!

>

Pristroj v zadném pfipadé nezapineijte, jsou-li jeho &asti poskozeny
nebo pfistroj predtim spadl.

Pfistroj zapojte pouze do fadné nainstalované a uzemnéné zdasuvky,
jejiz napéti odpovidd ddaji na typovém stitku. Zasuvka musi byt snadno
pristupnd, abyste mohli pFistroj v pfipadé nouze rychle odpoijit od
napdijeni.

Sifovy kabel nesmi pfijit do kontaktu s horkymi &éstmi pfistroje ani
jinymi zdroji tepla nebo do jejich blizkosti. Sitovy kabel nepokladejte
na hrany nebo na rohy.

Nepfehybeijte ani nestlaéujte sitovy kabel.

Pokud se napdjeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej vyménit
vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kvalifikovand osobaq,
aby se tak zabrdnilo nebezpedim.

Pfistroj neni po vypnuti zcela odpojen od elekirické sit€. Chcete-li to

provést, vytédhnéte sifovou zéstréku ze zdsuvky.

Po kazdém pouziti a pred kazdym &isténim vytdhnéte sifovou zdstréku

ze sitové zdsuvky.

Pfi odpojovdni pfistroje od sité taheijte vZdy za zdstréku, a nikoli za

kabel. V opa&ném pfipadé mize doijit k poskozeni sitového kabelu!

@ Spodni dil, sitovy kabel ani sitovou zdstréku nikdy neponofuijte
do vody ¢&i jinych kapalin!

Pokud do spodniho dilu pronikne kapalina, okamzZité vyt&hnéte sitovou

z4stréku. Pred opétovnym uvedenim do provozu nechte pfistroj
zkontrolovat.

Na konektor pfistroje nesmi vytéct Z4dné kapalina.

Neobsluhuijte pfistroj vlhkyma rukama.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

>

’

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo men-
talnimi schopnostmi & nedostatkem zkuSenosti a/nebo znalosti mohou
pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem nebo
pokud byly pouceny o bezpeéném pouzivani pfistroje a porozumély
nebezpedi, které vyplyvé z jeho pouziti.

Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

Cisténi a uzivatelskou tdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou starsi
8 let a jsou pod dohledem.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.
Obalovy materidl neni na hrani. Hrozi nebezpedi udugenil
Nenaklanéjte se nad pfistroj, kdyZ vytvéii vodni pdru nebo kdyz
oteviete viko a obsah je jesté velmi horky.

Viko zvedeijte vZdy pomalu a od sebe, aby vodni pdra mohla unikat
smérem dozadu.

Pristroj nikdy nepouziveite k jinym G¢eldm, nez je popsdno v tomto né-
vodu. Jinak hrozi nebezpedi zranénil

Pozor! Horky povrch! Povrchy pfistroje se v provozu silné
zahfivaji. BEhem provozu se pfistroje dotykejte pouze v mis-
t& otoéného reguldtoru nebo rukojeti. PFi uchopeni vika

nebo parnich ndstavcd pouZivejte chiiapky.
Po pouZiti je na povrchu topného ¢&ldnku jesté zbytkové teplo.
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(1) POZOR! HMOTNE SKODY!

| 2

Pristroj nikdy nepouZivejte venku. Pfistroj je uréen vyhradné k pouziti
v domdcnosti a v interiéru.

K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani samostatné
ddlkové ovladani.

Pfistroj postavte na pevny, rovny a Zdruvzdorny podklad.

Pristroj nestavte v blizkosti stén nebo pod zé&vésnymi sk¥irikami.

Tim zabrdnite poskozeni vlivem stoupaijici vodni péry.

Pfistroj nikdy neprovozuijte bez vody a pouZivejte vzdy minimdIné je-
den parni néstavec.

K vyvinu pdry pouzivejte vyhradné erstvou pitnou vodu.

Ndadrzku na vodu nevystyleijte hlinikovou féli.

Nezakryvejte parni otvory, protoZe by doslo k nahromadéni tepla.
Pristroj provozuijte vyhradné spolu s dodanym originélnim pfislusenstvim.
Pfistroj i vechny &asti prislusenstvi nechte pfed vycisténim a uloZenim
Oplné vychladnout.

Pfistroj nemusi byt béhem provozu pod neustélym dohledem, je viak
nutné jej pravidelné kontrolovat, zejména pokud je nastavena delsi
doba vafeni v pdre.

(O UPOZORNENI

~ K prepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny Zadny z4-

sah vZivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.
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Rozsah dodavky
zékladna s parni objimkou
odkapdvaci miska

3 parni ndstavce

miska na ryzi

viko

névod k obsluze

@ Upozornéni: lhned po vybaleni zkontrolujte
rozsah doddvky, zda je Oplnd a neni poskoze-

nd. V pfipadé potfeby se obrafte na servis.

Popis pFistroje
Obrézek A:

viko

miska na ryZi

horni parni néstavec 3
sttedni parni ndstavec 2
spodni parni nastavec 1
odkapavaci miska

parni objimka

plnici otvory

zdkladna

oto&ny reguldtor
provozni indikaéni kontrolka
indikace hladiny vody
vyvije¢ pary

parni otvory

0PSO HB6000000000C

Obrézek B:

® rukojef s islici

@ spodni deska s zldbky na vejce
Obrazek C:

@ navijeni kabelu (na spodni strané)

Pfed prvnim uvedenim do
provozu
B Pistroj a viechny dily pfisludenstvi vycistéte
tak, jak je popsdno v kapitole Cisténi.
B Z&kladnu @ postavte na pevny, rovny
a zéruvzdorny podklad.
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Dbejte na to, aby pouzivand sifové zasuvka
byla v pfipadé poruchy snadno dosazitelnd.

Uvedeni pristroje do provozu

@ Upozornéni: Pfi prvnim nahfivéni pfistroje

moze v disledku zbytkd vzniklych pfi vyrobé
dojit k vyskytu lehkého koufe nebo zdpachu.
To je zcela normdini a neni to nebezpe&né.
Zaijistéte dostatecné vétrani, napiiklad oteve-
nim okna.

Zd&kladna @ je postavena a viechny &&sti jsou
vycisténé:

1)

2)

3)
4)

Nastréte parni objimku @ na vyvijec pary @®.
Ujistéte se, ze 3 malé otvory na parni objimce
@ zaopadaiji do piisludnych plastovych kolikd
na dné zékladny @.

Naplite 500 ml Eerstvé pitné vody do
zékladny @.

Odkapdvaci misku @ umistéte na zakladnu @.

Umistéte 3 parni nastavce @/@/© na odko-
pévaci misku @.

@ Upozornéni: Ujistéte se, Ze parni ndstavce

5)

6)
7)

8)

9)

O/0/© jsou ve spravném poradi, protoze
se vechny mirné i3f velikosti. Jsou ozna&eny
na rukojetich @ ¢islici 1, 2 nebo 3. Parni
néstavce @/@/© umistéte zdola nahoru
v pofadi 1, 2, 3.

Misku na ryzi @ postavte do horniho parniho
ndstavce @.

Nasadte viko @.

Zastréte sifovou zéstréku do vhodné sifové
zésuvky.
Nastavte oto&ny reguldtor @ na ¢as 5-10 min.

Pristroj za&ne nahfivat a provozni indikaéni
kontrolka @ se rozsviti.

Po uplynuti nastavené doby se pfistroj automa-
ticky vypne.
Nechte jej vychladnout a vycistéte jesté jednou
viechny dily.

Pristroj je nyni pfipraven k provozu.
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Ovladani
/\ VYSTRAHA!
> Povrchy pfistroje se v provozu siln& zahfivaji.
B&hem provozu se pristroje dotykejte pouze v
misté otocného reguldtoru @ nebo za rukojeti.

> Pii uchopeni vika @ nebo parnich nastaved @/
O/ O pouzivete chiiapky.
/\ VYSTRAHA!
> Nenaklanéjte se nad pfistroj...
— zatimco z parnich otvord @ vychdzi horka
pdra, popr.
— kdyz ofevfete viko @ a obsah je jesté velmi
horky.
> Viko @ zvedejte vzdy pomalu a od sebe, aby
vodni pdra mohla unikat smérem dozadu.

> Pokud chcete zkontrolovat, zda je jidlo uvare-
né, pouzijte vidlicku s dlouhou rukojeti nebo
kleste.

(D POZOR!
> PFistroj nikdy neprovozuijte bez parniho n&-
stavce @/0/©.

® Upozornéni: Ujistéte se, Ze parni ndstavce
O/0/© jsou ve spravném poradi, protoze
se viechny mirné li3i velikosti. Jsou oznaceny
na rukojetich @ ¢islici 1, 2 nebo 3. Parni
néstavce @/@/@ umistéte zdola nahoru
v pofadi 1, 2, 3.

@ Upozornéni: Parni nastavec 3 € nesmi byt
umistén pfimo na parni nastavec 1 @), jinak
na néj nebude presné dosedat.

Kazdy parni néstavec @/@ /@ mizete také
pouzit samostatné. Viko @ je stejné vhodné

pro viechny parni néstavce @/0Q/©.

Vareni v pare

1) Sejméte odkapdvaci misku @ ze zdkladny @.

2) Napliite do zdkladny @ Zerstvou pitnou vodu
minimdlné po znagku MIN a maximdlné po
znacku MAX.

@ Upozornéni: Naplnéni aZ po znacku MAX
staci na cca 1 hodinu vafeni v pére.

® Upozornéni: Piistroj provozuite, pouze

pokud je indikace hladiny vody ® nad
znackou MIN.

3) Odkapévaci misku @ opét umistéte na z&-
kladnu @.

@ Upozornéni: Vodu mizete také naplnit nebo
doplnit pfes plnici otvory @ na rukojetich zé-
kladny @ bez nutnosti vyjimat odkapavaci
misku @.

4) Vlozte potraviny do parnich néstavcd @/@/
©. Pouzit Ize pouze 1, 2 nebo i viechny 3
parni néstavce @/@/@. Dbeite na to, abyste
otvory ve spodni desce (B parniho ndstavce
O/0/© zcela nezakryli potravinami a tim

mohla pdra volné cirkulovat.

5) Umistéte parni nastavce @/@/@ na odkapd-
vaci misku @.

6) Nasadte viko @ na horni parni nastavec @.

7) Zastréte sifovou zdstréku do vhodné sitové
zdsuvky.

8) Nastavte otoény regulator @ na pozadovany
cas.

v Piistroj zaéne nahFivat a provozni indikaéni
kontrolka @ se rozsviti.

@ Upozornéni: Pfi velmi kratké dobé vareni
vzdy otocte otoény reguldator @ nejprve az do
polohy, ve které se rozsviti provozni indikaéni
kontrolka @ , a poté zpét na pozadovany &as.
Jen tak zaijistite, Ze se zvukovy signdl ozve i na
konci kratké doby vareni.

Kontrola stupné uvareni

B Abyste zabrdnili tomu, Ze ovoce a zelenina
budou pilis mé&kké a maso nebo ryby prili
suché a tuhé v disledku pfilid dlouhé doby
vafeni v pdfe, kontrolujte prib&zné stupen
uvareni pokrm0.

1) Opatrné oteviete viko @ tak, Ze jej nejprve
nadzvednete v zadni &asti, aby péra unikala
smérem od vds.

2) Sejméte viko @ z parniho néstavce @/ 0/ ©.
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3) Stupefi uvareni pokrmu zkontrolujte vidli¢kou s
dlouhou rukojeti nebo kle3témi.

— Po uvafeni pokrmu pfistroj vypnéte nastavenim
otoéného reguldtoru @ na O a vytaZenim
sitové zéstreky ze zdsuvky.

— Nenfli pokrm jedté zcela hotovy, nasadte
viko @ zpét a nechte piistroj pokragovat
v prdci.

— Pokud nastavend doba vareni uplynula, ale
pokrm jest& neni hotovy, nastavte otony
reguldtor @) znovu na pozadovanou dobu,
aby se proces vafeni dokongil. Zkontrolujte
hladinu vody a v pfipadé potteby ji doplite.

Dopliovani vody
/\ VYSTRAHA!
> Dbeite na to, aby hladina vody nikdy nepfe-
sdhla znacku MAX. V opaéném pfipadé moze
bé&hem vafeni z parniho hrnce vystitknout
horka voda.

B Naplnéni po znacku MAX stadi na cca 1
hodinu vareni v pére. Pri del3i dobé& vareni,
nebo pokud ukazatel hladiny vody @ klesne
pod znagku MIN, musite vodu doplnit.

B Pomoci vhodné nddoby na liti opatrné nalijte
vodu pies boéni plnici otvory @ na rukojetich

zdkladny @.

® Upozornéni: Pokud se voda béhem provozu
spotiebuie, pfistroj se automaticky vypne, aby
se zabrdnilo prehfati. Vytéhnéte zdstreku ze
zésuvky a nechte pfistroj vychladnout. Poté
mizete pfistroj opét naplnit vodou a uvést do
provozu.

Ukonéeni provozu
/\ VYSTRAHA!
> Kondenzat v odkapévaci misce @ je horky.
Nechte jej nejprve vychladnout a teprve poté
misku sejméte.

B Po uplynuti nastavené doby vafeni zazni akus-
ticky signdl a pfistroj se automaticky vypne.
Vytdhnéte sifovou zdstreku ze zdsuvky.
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B Chceteli postup vafeni predéasné zastavit,
pfistroj vypnéte nastavenim otoéného regulé-
toru O na O a vytaZenim sitové zdstreky ze
z&suvky.

1) Pockejte, az pdra z pfistroje vyprchd.

2) Vyjméte parni nastavce @/@/@ s vafenymi
potravinami.

3) Vyjméte odkapdvaci misku @ a vylijte z ni
vodu.

4) Rovnéz wylijte zbytkovou vodu ze zékladny @.

5) Pristroj a viechny dily pFislusenstvi vycistéte tak,
jak je popséno v kapitole Cisténi.

Tipy pro dalsi pouziti

Vareni vajec

B Ve dné kazdého parniho néstavce @/ @/ O
je 6 zlabko, do kterych Ize umistit 6 vajec.

B Pokud pouzijete viechny 3 parni nastavce @/
0/©, mizete najednou uvafit az 18 vajec.

B Pi nastavovdni &asu se fidte dobami vareni
vajec. Dbejte na to, Ze doba vareni ve spod-
nim parnim ndstavci @ je o néco kratii nez
v ndstavcich umist&nych nad nim.

Vareni ryie

B K uvafeni ryze pouzijte misku na ryzi @:

1) Ryzi a odpovidajici mnozstvi vody dejte do
misky na ryzi @.

2) Misku na ryzi @ umistéte do libovolného
parniho nastavce @/@/©.

@ Upozornéni: Pokud pouZivéte vice nez
jeden parni nastavec @/@/@©, umistéte mis-
ku na ryzi @ do nejhorfejiiho z nich, aby se
zabrdnilo odkapdvéni kondenzatu do ryze.

3) Ryzi prilezitostné promicheijte.

@ Upozornéni: Misku na ryzi @ mizete
pouzit také k ohFivani tekutin, napf. omécek,
nebo k vafeni ovoce.
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PFiprava pokrmu s roznou dobou
vareni

B Chceteli pipravovat rozné pokrmy s riznou
dobou vareni, umistéte 3 parni nastavce @/
O/ O na sebe v riznych Easech. Pritom
dodrzuijte ndsledujci:

1) Do spodniho parniho néstavce 1 @ vlozte
pokrmy s nejdeli dobou pfipravy.

2) Tento parni néstavec 1 @ umistéte do parniho
hrnce, spusfte proces vafeni a nechte parni
hrnec pracovat.

3) Pokrmy, které vyzaduji stfedni dobu vafen,
vlozte do stfedniho parniho ndstavce 2 @.

4) Opatmné oteviete viko @ tak, Ze jej nejprve
nadzvednete v zadni &asti, aby pdra unikala
smérem od vds.

5) Sejméte viko @ a umistdte stfedni parni
ndstavec 2 @ s potravinou na spodni parni
ndstavec 1 @.

6) Opét priklopte viko @ a necheijte parni hrec
ddle pracovat.

7) Potraviny s nejkrat$i dobou vareni vlozte do
horntho parniho néstavce 3 @ a ten polozte
na stfedni ndstavec, jak bylo popséno dFive.

B Dbejte na to, Ze doba vafeni ve stfednim a hor-

nim parnim néstavci @/@ se prodluzuje cca o
5-10 minut, a podle toho upravte dobu vareni.

B Chuf potravin se miZe pfenést prostednictvim
kondenzované vody. Proto ryby a maso vzdy
vkladejte do spodniho parniho néstavce @.

Jak nejlépe vafit v pare

B Dbeijte na to, aby viechny kusy byly pfiblizné
stejné velké. Pokud jsou rizné velké a musi se
vrstvit, polozte mensi kousky nahoru.

B Dbejte na to, Ze jedna vrstva pokrmu se uvafi
rychleji nez nékolik vrstev. Proto se doba vafeni
s mnozstvim pokrmu prodluZuje.

B Dbejte na to, abyste otvory ve spodni desce

© parnich nastavcd @/@/© zcela nezakryli
potravinami a para tak mohla volné cirkulovat.

B Pokud vafite v pdFe vétsi mnoZstvi potravin,
v poloving doby vafeni je promicheijte nebo
prevrstvéte.

B Vechny uvedené doby vafeni se vztahuji na
pfipravu ve studené vodé. Pokud pouZijete
teplou (ne vafici) vodu, doba vafeni v pdre se
mirn& zkrdti.

Doby vareni

Doby vafeni v péFe uvedené v tabulkéch jsou
pouze orientaéni. Doba vafeni se li§i v zavislosti
na velikosti potravin, &erstvosti pokrmd, mnoZstvi
népln&, umisténi parnich ko$d (nahofe nebo dole)
a osobnich preferencich (mékké nebo pevné na
skus). Proto stav uvarenti kontrolujte, jak je popsano
v kapitole Kontrola stupné uvareni.

Neni-li uvedeno jinak, doby vafeni v péfe se vzta-
huji na pouzZiti ve spodnim parnim néstavci @. Va-
feni potravin ve stfednim a hornim parnim néstavci
O/ O trvé priblizné o 5-10 minut déle.

Vsechny doby vafeni v péfe se vztahuiji na pouZiti
se studenou vodou.

Zelenina

B Z kvétdku, brokolice a zeli odstrafte tlusté
kostaly.

B Zeleninu nakrdjejte na pfiblizné stejné velké
kousky.

B Llistovou zeleninu vaite v pare co nejkrat3i
dobu, jinak snadno ztrati barvu.

B Zeleninu dochufte a osolte az po uvareni
v pdre.

B MrazZenou zeleninu neni freba pied vafenim
v péFe rozmrazovat. U mrazené zeleniny se
doba vafeni v péfe o nékolik minut prodlouzi.
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Zelenina Mnozstvi ‘2:;::', Poznamky
2-3 stted-
Y . X . — vlozit do parniho nastavce @/@/@ s otvorem
Artyéoky nek:c:llke 50-55 min. smérem dold, aby kondenzdt mohl odtékat
— rozdélit na malé rozicky
Brokolice 400 g 10-15min. | — mrazené: o 5 min. déle
— po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
— rozdélit na malé rozicky
Kvétak 400 g 15-20 min. | — mrazené: o 5 min. déle
— po uplynuti poloviny éasu zamichat/prevrstvit
— mrazené: o 5 min. déle
Zelené fazolky 400 g 25-30 min.
— po uplynuti poloviny éasu zamichat/prevrstvit
Hrach 400 g 15-20 min. | — po uplynuti poloviny Easu zamichat/pfevrstvit
Bramb 900 30-40 mi — Cerstvé, oloupané a rozéivrcené
rambor -40 min.
Y 9 — po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
Nové nebo malé 500 3540 min. | ~ erstvé, oloupané a celé
brambory 9 " | — po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
7ol e D — Cerstvé, nakréjené na malé kousky
eli -40 min.
9 — po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
Mrk 400 20-95 mi — &erstvd, nakrdjend na plétky
rkev -25 min.
9 — po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
RézZickovd kapusta 4004 20-25min. | — po uplynuti poloviny Easu zamichat/prevrstvit
Chfest 400 g 15-20 min. | — polozit na plocho, 2. vrstvu navrstvit do kfize
Spendt 400 g 15-20 min. | — po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
Houb 200 1590 mi — &erstvé, nakrdjené na plétky nebo celé hlavicky
ou -20 min.
4 9 — po uplynuti poloviny &asu zamichat/prevrstvit
Coket 400 90-95 mi — Cerstvd, nakrdjend na platky
uketa -25 min.
9 — po uplynuti poloviny Easu zamichat/pFevrstvit
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Maso

B Vybirejte pouze mékké, libové maso, ze které-
ho jste zcela odstranili tuk.

B Pii duseni se tuk z masa je3té vice zredukuje
a zcela odtece.

B Maso nakréjejte na nepiilis silné kousky.

K vafeni v péfe je idedlni maso, které je
vhodné ke grilovani.

Zejména drobezi maso musi byt dobfe prova-
fené, aby se prededlo mozné ndkaze salmo-
nelou.

Uzeniny propichnéte, aby nepraskly. Syrové
klobdsy nejsou pro vareni v pare vhodné.

Maso podéveite s chutnymi oméekami nebo
ho pfed vafenim v pafe marinujte.

Maso Mnozstvi Deba' Poznamky
vareni
— pred vafenim odstranit kizi
Kufeci prsa 400 g 15-20 min. . i i L
— je nutné dobré provareni
— je nutné dobré provareni
Kufeci stehna 2 kusy 20-30min. | — po vafeni v pdfe podle potfeby opéct v troubé
(funkce grilu)
Masové kuligky 500 g 22-24 min. | — z hovéziho masa nebo smési
Jehnééi 4 ks 15-20 min. | — plétky, napf. kotletq, filet
Hovézi maso 250 g 10-15min. | — plétky, napt. filetovy steak, rostbif
400 g — filet, kus svickové nebo steak
Veprové maso 10-15 min.
P nebo 4 ks — zcela odstranit tuk
— pouze piedvafené uzeniny, napk. parky, vuity,
Uzeniny 400 g 10-15 min. pérky na hot dog atd.
— pred vafenim propichnéte kizi

Ryby a plody more

B Mrazené ryby Ize vafit v pdfe i bez rozmrazo- B Ryba je uvafend, kdyz uvnit jiz nevypadé
véni, pokud byly kusy od sebe predem oddéleny sklovité. Sledujte dobu vafeni, protoze ryba
a doba vafeni prodlouzena. se pfili3 dlouhym vafenim vysusuje.
Ryby ap lody Mnozstvi Dc:ba' Poznamky
mofre vareni

Rybi filé 250 ¢ 10-15 min. | — mrazené: o 5 min. déle

Steak z lososa 400 g 10-15 min. | — mrazené: o 5 min. déle

Steak z tufidka 400 g 15-20 min. | — mrazené: o 5 min. déle
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Ryby ap lody Mnozstvi D‘ib", Poznamky
morie vareni
— vafit pouze Cerstvé a uzaviené Ustfice
Ustfice 6 kusd 15-20 min. | — doba vafeni konéi, kdyz se musle zcela
oteviely
Krevety 400 g 10-15min. | — po uplynuti poloviny ¢asu zamichat/prevrstvit
Humii ocdasky 2 kusy 20-25 min.
— vafit pouze &erstvé a uzaviené muile
Musle 400 g 10-15min. | — doba vafeni konéi, kdyz se musle zcela
oteviely
Ryze

B Mnozstvi vody dodrzujte podle pokynd na

obalu ryze. Do misky na ryzi dejte potfebné
mnoZstvi vody @ spolu s ryZi.

Pokud pouzivdte vice parnich néstavcd @/
0/©, umistéte misku na ryzi @ do nejhorej-
3iho z nich.

Ryze Mnozstvi | Doba vafeni Poznéamky

Bila ryze
Kulatozrnnd 1 3dlek 45-50 min. | — pfidat 1,5 3dlku vody
Dlouhozrnnd 1 salek 50-55min. | — pfidat 1,75 34lku vody
Pfirodni ryze (hnédq)
Normdilni 1 3dlek 40-45 min. | — pfidat 2 3alky vody
Predparend 1 sdlek 45-50 min. | — pfidat 1,5 3dlku vody
Smés dlouhozrnné a divoké ryze
Normdini 1 3dlek 55-60 min. | — pfidat 1,5 3dlku vody
Ryze k rychlému Y . - y

L, 1 3dlek 20-25 min. | — pfidat 1,75 34lku vody
uvareni
Jindryze
Instantni ryze 1 3dlek 12-15min. | — pfidat 1,5 3dlku vody
Mllizlcnc’: ryze 100g+30g 7580 min. |~ teplé mléko v pfim&feném mnoZstvi misto
(ryZovy ndkyp) cukru vody
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Vejce
. s_.: | MnoZstvi " .
Vejce | MnoZstvi NOZSV! | boba vaFeni Poznamky
vody
. — Vejce vlozte do zl&bkd spodni desky @
&kk 8-12 min.
namexke min parniho nastavce @/@/©.

. 1. max. 6 ks — Doba vafeni v nejspodnéjsim parnim
stfedné X . ) P ' .
rdé na parni 500ml 11-15 min. néstavci @ je priblizné o 5 min kratii

néstavec nez v néstavcich umisténych nad nim.
natvrdo 15-20min. |~ DOEDO vafeni se miZe li3it v ztj:wslosh ha
poctu, velikosti a pozadované tvrdosti vajec.
Eigténi @ Upozornéni:

/\ NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM

PROUDEM!

> Pfed kazdym &idténim vytahnéte zastreku ze

>

zdsuvky!
Zd4kladnu @ nikdy neponofujte do
vody nebo jinych tekutin!

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

> Pfed &isténim nechte pfistroj a prislusenstvi

zcela vychladnout.

(D pozZOR!

> Nepouzivejte agresivni nebo brusné Cistici

2)

prostiedky, které mohou povrchy nenapravitel-
né poskodit.

Pristroj a pFisluenstvi po kazdém pouziti
vycistéte.

Vyjméte parni néstavce @/@/©. Posurite
spodni desku (B parniho néstavce @/@/O
na stranu a odtamtud ji opatrné vytlacte na-
horu.

Sejméte odkapdvaci misku @. Vytéhnéte parni
objimku @ smérem nahoru z vyvijece pary ®.
Oistéte zakladnu @ lehce navlhéenym hadfi-
kem. V pfipadé potfeby dejte na hadfik trochu
myciho prostfedku. Abyste odstranili pfipadné

zbytky myciho prosttedku, povrchy otfete hadfi-

kem namo&enym pouze vodou.

Prislugenstvi vygistéte v teplé vodé na opldch-
nuti.

3)

4)

/= VSechny odnimatelné &dsti Ize také
z4 myt v myéce nddobi.
@a

Vsechny dily pfed op&tovnym sestavenim
nechejte dikladné osusit.

Pfi op&tovném sestaveni parnich ndstavcl @/
0/ O zatlagte spodni desky @ zpét do par-
nich néstavcd @/@/@. Dbeite pfitom na to,
aby Zlabky na vejce ukazovaly smérem dols. 3
drazky na parnich néstavcich @/@/@ musi
zapadnout do pfislusnych vystupkd spodnich
desek .

Odvdapnéni pristroje

1)

2)

V zdvislosti na tvrdosti vody se v pfistroji mo-
hou &asem tvofit usazeniny vodniho kamene.

Z pfistroje pravideln& odstrafiujte vodni kdmen,
abyste zachovali vyvijeni pary a prodlouzili
Zivotnost parniho hrnce.

Lehké usazeniny vodniho kamene odstrafite
hadfikem namo&enym v tro3e octa. Poté do-
kladné oplachnéte.

Pokud je vyvije¢ pary @ silné zanesen vodnim
kamenem, naplite zdkladnu @ vodou a béz-
nym odvdpfiovacim prostiedkem a nechte vie
pUsobit pfes noc.

(D POZOR!

> Pfistroj pfi odvépnéni za zadnych okolnosti

nezapineijte! Tak mohou vzniknout neopravitel-
né skody.
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3) Vylijte odvéphiovaci prostiedek a pfistroj
ddkladné opléachnéte.

4) Pristroj poté dikladné vytrete a peclivé osuste.

Skladovani

W PFistroj |ze pro Usporu mista sestavit.

1) Kabel navifite do navijece kabelu @ na spodni
strané zakladny @.

2) Nasadte parni objimku @ na vyvije¢ péry ®.
3) Odkapavaci misku @ umistéte na zékladnu @.

4) Spodni parni néstavec @ nasadte do stfedniho
ndstavce @ a oba pak do horniho parniho
néstavce ©.

5) Viechny 3 do sebe sloZzené parni nastavce @/

O/© umistéte na zakladnu @.

6) Misku na ryzi @ postavte do naskladanych
parnich nastavet @/0/©.

7) Nasadte viko @.

8) Vygistény pfistroj ulozte na istém, bezprainém
a suchém misté.

Likvidace

Plati pouze pro Francii:

(3 ) i3 ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
Nl pp "
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

(]
BAC

DE
TRI

iR
[
s =
)
Vyrobek, obal a ndvod k obsluze jsou recyklova-

telné, podléhaiji rozsifené odpovédnosti vyrobce a
shromazduji se oddélené.
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Likvidace pFistroje
Symbol preskrinuté pojizdné
popelnice uvedeny vedle oznaduje, ze
tento piistroj podléhd smérnici &.
2012/19/EU. Tato smérnice uvadi, ze
tento pfistroj se na konci své Zivotnosti nesmi
likvidovat s béznym domovnim odpadem, ale musi
se odevzdat v uréenych sbérnych mistech &
dvorech nebo podnicich opravnénych k nakladani
s odpady.
Tato likvidace je pro Vas zdarma.
Chrairite Zivotni prostredi a zajistéte
odbornou likvidaci pFistroje.
Pokud vés vyslouzily pfistroj obsahuje osobni
Odaije, jste pred odevzddanim pfistroje odpovédni
za jejich vymazdni.

o |
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Likvidace obalu

Informace o moznostech likvidace
vyslouzZilého vyrobku vém podd
obecni nebo méstska spréva.

Zvoleny obalovy material odpovida
hlediskdm ochrany Zivotniho prostredi

a likvidace a je tudiz recyklovatelny.

Jiz nepottebny obalovy materidl

zlikvidujte podle mistnich platnych predpiso.
&

a obaly roztfidte. Obalové materidly
jsou ozna&eny zkratkami (a) a

&islicemi (b) s nasledujicim vyznamem: 1-7: plasty,
20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni
materidly.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na
oznaéeni na roznych obalovych
materidlech a v pfipadé potfeby tyto

Pro Spanélsko plati:

Obal obsahuje papir a/nebo
lepenku.

Obal obsahuje plast a/nebo kov.
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Technické Udaje

Napéti 220-240V ~, 50/60 Hz

Piikon

950 W

Uziteény objem 1

misky na ryzi @

Zaruka spoleénosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V pfipadé zavad tohoto vyrobku
mdte zdkonnd prava viéi prodeici vyrobku. Tato
zdkonnd prdva nejsou omezena nasi nize uvede-
nou zarukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zaging plynout dnem ndkupu. Dobfe
uschoveijte pokladni doklad. Tento doklad je
potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrob-
ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zavada,
pak Vém podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma
opravime, vyménime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zaruky je, Ze bude b&hem ffile-
té lhity predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi
(pokladni doklad) a struéné se popise, v ¢em
zévada spoéivd a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzite
zpét bud’ opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
z&ruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky
vyplyvaijici ze zavad

Z&ruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuie.
To plati i pro vyménéné a opravené souddsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peglivé podle pfisnych smérnic
kvality a pred expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na souédsti
vyrobku, které jsou vystaveny b&Znému opotfeben,
a proto je |ze povazovat za spotiebni dily, nebo
na poskozeni kiehkych sou&dsti, jako jsou napf.
spinage nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.
Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl Fddné pouzivén nebo udrzovan. Pro zajisténi
sprévného pouzivani vyrobku se musi pfesné
dodrzovat viechny pokyny uvedené v navodu k ob-
sluze. Ugeltm pouziti a Ukondm, které se v ndvodu
k obsluze nedoporuéuiji nebo se pted nimi varuje,
je treba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouZiti. Pfi nesprévném a neodbor-
ném pouzivdni, pfi pouziti ndsili a pfi zdsazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zaruéni naroky zanikai.

Vyfizeni v pripadé zéaruky
Pro zaqjidténi rychlého Vasi Zadosti postupuijte podle
ndsledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (IAN) 466046_2404
jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na
vyrobku, ryting na vyrobku, na fitulni stran& né-
vodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce
na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo
e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak mizete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v Eem spogiva
vada a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro Vés
bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi
servis.
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®F2E Na webovych strankdch

# | www.lidlservice.com si mizete
stahnout tyto @ mnoho dalsich
prirugek, videi o vyrobku a instalagni
software.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomoci kédu QR se dostanete piimo na stranku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a mizete po-
moci zaddni &isla vyrobku (IAN) 466046_2404

oteviit svlj ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 466046_2404 |

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com
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Wstep

|I || Gratulujemy zakupu nowego urzg-
dzenia.

Wybrany produkt charakteryzuje sie wysokq
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czeéciq sktadowq
produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki na temat
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed
rozpoczeciem uzytkowania produktu zapoznaj sie
ze wszystkimi wskazédwkami dotyczgeymi obstugi
i bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé wy-
tqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz
w podanym zakresie zastosowan. Przekazujqgc
produkt osobie trzeciej, dotqcz do niego réwniez
catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

To urzqdzenie jest przeznaczone do gotowania
na parze zywnosci. Moze by¢ uzytkowane tylko
w pomieszczeniach suchych i zamknigtych. Urzg-
dzenie to przeznaczone jest wytgcznie do prywat-
nego uzytku w gospodarstwie domowym. Nie
uzywaj urzqdzenia do celéw komercyjnych.

Zastosowane wskazowki
ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukcji obstugi, na opakowaniu
i na urzqdzeniu uzyto nastepujgcych ostrzezen
i symboli (o ile majq zastosowanie):

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie

z tym symbolem i stowem sygnato-
wym ,OSTRZEZENIE” wskazuje na
mozliwo$¢ wystgpienia niebez-
piecznej sytuacii, ktéra, jesli sie jej
nie uniknie, moze spowodowad
$mieré lub powazne obrazenia
ciata.

>

PRZESTROGA! Ostrzezenie

z tym symbolem i stowem sygna-
lizacyjnym ,PRZESTROGA” wska-
zuje na mozliwo$é wystqgpienia
niebezpiecznej sytuacii, ktéra, jesli
sig jej nie uniknie, moze spowodo-
wad niewielkie lub umiarkowane
obrazenia ciafa.

UWAGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnalizacyj-
nym ,UWAGA" oznacza mozliwg
sytuacie, ktéra, jedli sie jej nie
uniknie, moze spowodowaé szkody
materialne.

Wskazéwka: wskazéwka
oznacza dodatkowe informacie,
utatwiajqce korzystanie z urzg-
dzenia.

Przestroga! Gorgca powierzchnial

NIEBEZPIECZENSTWO!
Ostrzezenie zawierajqgce ten
symbol i stowo sygnalizacyjne
 NIEBEZPIECZENISTWO” oznacza
sytuacje bezposrednio niebezpiecz-
ng, kiéra, jesli sie jej nie uniknie,
moze spowodowaé émieré lub
powazne obrazenia ciata.

A

Przeczytaé instrukcje obstugi.

Nie zanurzaé w wodzie.

Przystosowane do zmywania
w zmywarce.
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Wszystkie czeici tego urzqdzenia
majqce kontakt z produktami spo-
Zzywczymi sq do tego odpowiednio
dopuszczone.
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Wskazowki bezpieczenstwa

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIE PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Nie wolno uruchamiaé urzqdzenia, jezeli czeéci sq uszkodzone lub
urzqdzenie wczesniej spadfo.

~ Podtgczaj urzqdzenie tylko i wytqcznie do prawidtowo zainstalowa-
nego i uziemionego gniazda zasilania, ktérego napiecie jest zgodne z
danymi na tabliczce znamionowej. Gniazdo musi byé tatwo dostepne,
aby sytuacji awaryijnej szybko odiqczyé urzqdzenie od zasilania
elektrycznego.

» Kabel sieciowy nie moze znajdowaé sie w poblizu lub mieé kontaktu
z rozgrzanymi elementami urzqdzenia lub innymi Zrédtami ciepta.
Nie dopuscié, by kabel sieciowy lezat na krawedziach lub narozni-

kach.
~ Nie zginaj ani nie przygniataj kabla sieciowego.
~ W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego zleé jego wymiane

producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiadajgcej odpo-
wiednie kwalifikacje. Dzigki temu unikniesz powaznych zagrozen.

» Po wylqczeniu urzqdzenie nie jest catkowicie odtgczone od sieci.
Aby to zrobié, wyciggnij wiyk sieciowy.

» Po kazdym uzyciu i przed czyszczeniem odtqgczaj wiyk sieciowy
z gniazda zasilania.

» Odtqczajgc urzqdzenie z sieci, ciggnij zawsze za wiyk, nigdy za kabel
sieciowy. W przeciwnym razie mozna uszkodzi¢ kabel sieciowy!

- @ Pod zadnym pozorem nie zanurzaj dolnej czeéci, kabla zasilajg-
cego ani wiyku sieciowego w wodzie ani w zadnej innej cieczy!

~ Jesli ciecz dostanie sie do czesci dolnej, nalezy niezwtocznie wycig-
gnagé wtyk sieciowy. Przed ponownym uruchomieniem urzqdzenie
nalezy sprawdzié.

» Na potqczenie wtykowe urzqdzenia nie moze wylaé sie zadna ciecz.

» Urzgdzenia nie wolno obstugiwaé wilgotnymi dtorimi.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» To urzqdzenie moze byé uzywane przez dzieci ponizej 8. roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych bgdZ umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po prze-
szkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz poten-
cjalnych zagrozen.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

» Czyszczenia ani konserwacji nie mogg wykonywaé dzieci, chyba ze
ukorczyty one 8. rok zycia i sq pod nadzorem

~ Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzqdzenia i
kabla zasilajgcego.

~ Elementéw opakowania nie udostepniaé dzieciom do zabawy.
Niebezpieczerstwo uduszenia sie!

~ Nie pochylaé sie nad urzqdzeniem, gdy wytwarza ono pare lub jesli
po otwarciu pokrywki zawarto$é jest jeszcze bardzo gorgca.

~ Pokrywke podno$ zawsze powoli, w kierunku od siebie, by w ten
sposéb daé ujicie parze do tytu.

~ Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej instrukgii.
W przeciwnym razie istnieje niebezpieczenstwo odniesienia obrazer!

Ostroznie! Gorgca powierzchnial Powierzchnie urzqdzenia
g & w czasie pracy nagrzewajq sie do bardzo wysokiej tempe-
ratury. W czasie pracy urzqdzenia dotykaj tylko pokretta
regulacyjnego lub uchwytéw. Pokrywke lub przystawki parowe
chwytaj w rekawicach kuchennych.

» Po uzyciu powierzchnia elementu grzejnego pozostaje jeszcze
ciepta.
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(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Nie uzywaé urzqgdzenia na otwartej przestrzeni. Urzqdzenie prze-
znaczone jest wytgcznie do uzytku domowego w pomieszczeniach
zamknietych.

» Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrznych
zegardw sterujgcych ani innego systemu zdalnego sterowania.

~ Postaw urzqdzenie na nieruchomym, réwnym i odpornym na wysokie
temperatury podfozu.

~ Nie ustawiaj urzgdzenia w poblizu écian lub pod wiszqcymi szafka-
mi. W ten sposéb mozna unikngé szkéd powodowanych przez pare.

» Nigdy nie uzywaj urzqdzenia bez wody i zawsze stosuj co najmniej
jedng przystawke parowaq.

~ Do wytwarzania pary stosuj wytqcznie $wiezq wode pitng.

» Nie wyktadaj zbiornika wody folig aluminiowaq.

» Nie zastaniaj otworéw pary, poniewaz tworzy sie wéwczas zator
termiczny.

~ Urzqdzenia uzywaij tylko z dostarczonymi w zestawie oryginalnymi
akcesoriami.

~ Przed rozpoczeciem czyszczenia urzgdzenia i akcesoriéw odczeka
do catkowitego ostygniecia wszystkich czesci.

» Podczas uzytkowania urzqgdzenia nie trzeba stale nadzorowaé,
jednak musi by¢ ono regularnie kontrolowane, zwtaszcza po
ustawieniu dtuzszych czaséw parowania.

D WSKAZOWKA

» Przetqczanie produktu z 50 na 60 Hz nie wymaga zadnych dziatan

ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuje sie zaréwno do czesto-
tiwosci 50 Hz, jok i 60 Hz.
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Zawartosé zestawu
® Podstawa z tulejq parowq
® Misa wychwytowa cieczy
® 3 przystawki parowe
® Miska na ryz
® Pokrywka

® |Instrukcja obstugi

@ Wskazéwka: bezposrednio po rozpako-

waniu sprawdz, czy dostarczony produkt jest
kompletny oraz czy nie ma zadnych uszko-

dzen. W razie potrzeby zwréé sie do serwisu.

Opis urzgdzenia
Rysunek A:

Pokrywka

Miska na ryz

Gérna przystawka parowa 3
Srodkowa przystawka parowa 2
Dolna przystawka parowa 1
Misa wychwytowa cieczy
Tuleja parowa

Otwory wlewowe

Podstawa

Pokretto regulacyijne
Kontrolka pracy

Wskaznik poziomu wody

Generator pary

0PSO B6000000000C

Otwory parowe

Rysunek B:

® Uchwyt z numerem

@ Plyta dolna z zagtebieniami na jajka
Rysunek C:

@ Nawijok kabla (na spodzie)
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Przed pierwszym uruchomie-
niem
B Oczy$¢ doktadnie urzgdzenie i wszystkie

akcesoria w sposéb opisany w rozdziale
Czyszczenie.

B Postaw podstawe @ na nieruchomym, réwnym
i odpornym na wysokie temperatury podtozu.

B Upewnij sig, ze uzywane gniazdo zasilania
jest fatwo dostepne w razie awarii.

Uruchamianie urzgdzenia

@ Wskazéwka: pierwszemu nagrzewaniu
urzqdzenia moze towarzyszy¢ lekki zapach
spalenizny i dym wywotany wypalaniem sig
pozostatosci srodkéw zastosowanych podczas
produkgii. Jest to zjawisko catkowicie normalne
i nie stanowi jakiegokolwiek zagrozenia.
Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej
wentylacji w pomieszczeniu, np. przez
otwarcie okna.

Podstawa @ jest ustawiona i wszystkie czeéci sq
oczyszczone:

1) Zotéz tuleje parowq @ na generator pary ®.
Uwazaj, aby 3 mate otwory na tulei parowe| @
zazebialy sie z odpowiednimi trzpieniami
z tworzywa szfucznego na spodzie pod-
stawy @.

2) WIlej 500 ml $wiezej wody pitnej do pod
stawy ©.

3) Zatéz mise wychwytowq cieczy @ na pod-
stawe @.

4) Zatdéz 3 przystawki parowe @/@/© na
misg wychwytowq cieczy @.

@ Wskazéwka: zwracaj uwage na
prawidtowq kolejnoéé przystawek parowych

O/0/©, poniewaz wszystkie majq rézng
wielko$é. Sq one oznaczone na uchwytach ®
numerem 1, 2 lub 3. Umies¢ przystawki

parowe @/@/© od dotu do géry w
kolejnosci 1, 2, 3.

5) Wstaw miske na ryz @ w gérng przystawke
parowq ©.

6) Zatéz pokrywke @.
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7) W1z wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

8) Ustaw pokretto regulacyjne @ na czas
5-10 min.

v" Urzqdzenie zaczyna sig nagrzewad i zaswieci
sie kontrolka pracy .

9) Po uplywie ustawionego czasu urzqdzenie
wylqczy sige automatycznie.
Odczekaj, az ostygnie i wyczys$é wszystkie
czesci jeszcze raz.

Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.

Obstuga
/\ OSTRZEZENIE!

> Powierzchnie urzqdzenia w czasie pracy
nagrzewaijq sie do bardzo wysokiej tempera-
tury. W czasie pracy urzqdzenia dotykaij tylko
pokretta regulacyjnego @ lub uchwytéw.

> Pokrywke @ lub przystawki parowe @/0/©
chwytak w rekawicach kuchennych.
/\ OSTRZEZENIE!
> Nie pochylaj sie nad urzqdzeniem...
— kiedy gorgca para wydostaije sie z otworéw
parowych @ lub
— kiedy po otwarciu pokrywki @ zawartoéé
jest jeszcze bardzo gorgca.
> Pokrywke @ podno$ zawsze powoli, w kierun-
ku od siebie, by w ten sposéb daé
ujécie parze do tytu.
> Jedli chcesz sprawdzi¢, czy potrawy catkowicie
sig ugotowaly, uzyj dtugiego widelczyka lub
kleszczy.

(D uwagA!
> Nigdy nie uruchamiaj urzqdzenia bez przy-

stawki parowe] @/0/©.

@ Wskazéwka: zwracaj uwage na
prawidtowq kolejnoéé przystawek parowych
O/0/©, poniewaz wszystkie majq rézng
wielko$¢. Sq one oznaczone na uchwytach ®
numerem 1, 2 lub 3. Umies¢ przystawki
parowe @/@/© od dotu do géry w

kolejnosci 1, 2, 3.

@ Wskazéwka: przystawki parowe| 3 @
nigdy nie wolno umieszczaé bezposrednio
na przystawce parowej 1 @, poniewaz
wéwczas nie zamknie sie cisle.

Kazdq przystawke parowg @/@/€@ mozna
stosowad réwniez pojedynczo. Pokrywka @
pasuje do wszystkich przystawek parowych

0/0/0O tak samo.

Gotowanie na parze

1) Zdejmij mise wychwytowq cieczy @ z pod-
stawy @.

2) Wlej do podstawy @ $wiezej wody pitnej co
najmniej do oznaczenia MIN i maksymalnie
do oznaczenia MAX.

@ Wskazéwka: napetnienie do oznaczenia
MAX wystarczy na ok. 1 godzine parowania.

@ Wskazéwka: Korzystaj z urzqdzenia tylko,
gdy wskaznik poziomu wody @ znajduje sig
powyzej MIN.

3) Zatéz ponownie mise wychwytowq cieczy @
ponownie na podstawe @.

@ Wskazéwka: wode mozna wlewad i
dolewaé réwniez przez otwory wlewowe @
na uchwytach podstawy @ bez koniecznosci
wyjmowania misy wychwytowej cieczy@.

4) W16z gotowangq potrawe do przystawek

parowych @/@/@. Mozna wykorzystaé
tylko 1, 2 lub wszystkie 3 przystawki parowe

0/0/©. Zwracaj uwage, aby otwory w ply-
cie dolnej B przystawki parowej @/@/©

nie zostaty catkowicie zakryte gotowang
potrawq i para mogta swobodnie krgzy¢.

5) Zatéz przystawki parowe @/@ /@ na mise
wychwytowq cieczy @.

6) Zatéz pokrywke @ na gérng przystawke
parowg ©.

7) Wiéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

8) Ustaw pokretto regulacyjne © na zqdany
czas.

v" Urzqdzenie zaczyna si¢ nagrzewad i zaswieci
sie kontrolka pracy .
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@ Wskazéwka: przy bardzo krétkim czasie

gotowania obréé pokretto regulacyjne @
najpierw tak, az kontrolka pracy @ zaswieci
sig, a nastepnie z powrotem na zqdany czas.
Tylko w ten sposéb zapewniona jest emisja
sygnatu dzwigkowego po zakonczeniu
krétkiego czasu gotowania.

Sprawdzanie momentu gotowania

2)

3)

Aby warzywa i owoce z powodu zbyt diugie-
go czasu parowania nie zmigkly za bardzo,

a migso i ryba nie byly zbyt suche i ciggnqce,
sprawdzaj w migdzyczasie moment gotowania
potraw.

Otwérz ostroznie pokrywke @, podnoszac jg
najpierw z tytu, aby para wydostawata sig od
siebie.

Zdejmij pokrywke @ z przystawki parowej @/
0/0.

Sprawdz moment gotowania potraw dtugim
widelczykiem lub kleszczami.

— Kiedy gotowane potrawy bedq gotowe,
wylqez urzqdzenie, ustawiajge pokretto
regulacyjne @ na O i wyciggajac wtyk
sieciowy.

— Jedli potrawa nie jest jeszcze catkowicie
ugotowana, zatéz ponownie pokrywke @
i pozostawi¢ urzqdzenie pracujgce.

— Jesli ustawiony czas gotowania uptynie,
ale potrawy nie bedq jeszcze ugotowane,
ustaw pokretto regulacyjne @ ponownie na
zqdany czas, aby proces gotowania zostat
wykonany do kohca. Sprawdz poziom
wody i w razie potrzeby dolej wody.

Uzupetnianie wody
/\ OSTRZEZENIE!

> Zwracaj uwage, aby woda nigdy nie prze-

kroczyta oznaczenia MAX. W przeciwnym
razie w trakcie gotowania gorgca woda moze
pryskaé z modutu gotowania na parze.

Napetnienie do oznaczenia MAX wystarczy
na ok. 1 godzing parowania. W przypadku
dtuzszego czasu gotowania lub jesli wskaznik
poziomu wody (B spadnie ponizej oznaczenia
MIN, konieczne jest dolanie wody.
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Wilej ostroznie wode z odpowiedniego no-
czynia przez boczne otwory wlewowe @
na uchwytach podstawy @.

@ Wskazéwka: gdy woda w trakcie eksploata-

cji zostanie zuzyta, urzqdzenie wylqczy sie
automatycznie, aby unikngé przegrzania.
Nastepnie wyciggnij wiyk sieciowy z gniazda
zasilania i pozostaw urzqdzenie do ostygnie-
cia. Nastepnie do urzqgdzenia mozna ponownie
wlaé wody i uruchomié je.

Zakonczenie pracy

/\ OSTRZEZENIE!
> Woda kondensacyjna w misie wychwytowei

1)
2)

3)
4)

5)

cieczy @ jest gorqcy. Przed zdjeciem jej
odczekaé na ostygniecie.

Po uptywie ustawionego czasu gotowania
rozlegnie sie krétki sygnat dzwiekowy i urzg-
dzenie wytqczy sie automatycznie. Wyciggnij
wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

Aby przedwczesnie zatrzymaé proces gotowa-
nia, wylqcz urzqdzenie, ustawiajgc pokretto re-
gulacyjne @ na O i wyciggajgc wtyk sieciowy.
Odczekaj, az para w urzqdzeniu nie ulotni sie.

Zdejmij przystawki parowe @/@/© z goto-
wang potrawg.

Zdejmij mise wychwytowq cieczy @ i wylej z
niej wode.

Wylej réwniez pozostatosci wody z podstawy
0.

Oczys¢ doktadnie urzqdzenie i wszystkie
akcesoria w sposéb opisany w rozdziale
Czyszczenie.

Porady dotyczqce dalszego
stosowania

Gotowanie jaj

Na spodzie przystawki parowej @/0/©
znajduje sie 6 zagtebien, w ktére mozna
wstawié 6 jaij.

W przypadku uzycia wszystkich 3 przystawek
parowych @/@/@ mozna jednoczesnie
gotowaé maksymalnie 18 jai.
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B Kieruj sie czasami gotowania aj przy
ustawianiu czasu. Zwracaj uwage, aby czas
gotowania w dolnej przystawce parowe| @
byt nieco krétszy niz w wyzszej.

Gotowanie ryzu

B Do gotowania ryzu uzywaj miski na ryz @:

1) Dodaj ryz i odpowiedniq ilos¢ wody do miski
naryz @.

2) Wstaw miske na ryz @ w dowolng przystawke
parowq @/0/©.

® Wskazéwka: w przypadku stosowania
wiecej niz jednej przystawki parowej @/@/
©, ustaw miske na ryz @ w najwyzszej, aby
kondensat nie skapywat do ryzu.

3) Od czasu do czasu mieszaj ryz.

@ Wskazéwka: miske na ryz @ mozna
réwniez stosowaé do podgrzewania cieczy,
np. soséw lub do gotowania warzyw.

Przygotowywanie potraw o réznym
czasie gotowania

B Aby przygotowywad rézne potrawy z réznym
czasem gotowania, ustaw wszystkie 3 przy-

stawki parowe @/@/@ na rézne czasy.

Przestrzegaj przy tym ponizszych zasad:

1) Wkiadaj potrawy z najdtuzszym czasem goto-
wania w dolng przystawke parowq 1 @.

2) Wstaw te przystawke parowg 1 @ w modut
gotowania na parze, rozpocznij gotowanie
i pozostaw pracujgcy modut gotowania na
parze.

3) WI1éz potrawy, ktére potrzebuijq $redniego
czasu gotowania do $rodkowej przystawki
parowej 2 @.

4) Otwérz ostroznie pokrywke @, podnoszqc jg
najpierw z tytu, aby para wydostawata sie od
siebie.

5) Zdejmij pokrywke @ i zatéz srodkowq przy-
stawke parowq 2 0O: gotowangq potrawq na
dolng przystawke parowg 1 @.

6) Zatéz ponownie pokrywke @ i uruchom dalej
modut gotowania na parze.

7) Wiz zywnoéé z najkrétszym czasem gotowa-
nia w gérnq przystawke parowq 3 @ i zatéz
ja na $rodkowq zgodnie z wczeéniejszym
opisem.

B Pamietaj, ze czas gotowania w $rodkowe; i
gérnej przystawce parowej @/© wydtuza
sie 0 ok. 5-10 minut i ustaw odpowiednio czas
gotowania.

B Smak zywnosci moze przenosic sie przez
wode kondensacyinq. Dlatego rybe i migso
wktadaj zasadniczo w dolng przystawke
parowq @.

W ten sposéb gotowanie na parze
udaje sie najlepiej

B Zwracaj uwage, aby wszystkie elementy miaty
w przyblizeniu ten sam rozmiar. Jedli majg
réznq wielko$é i konieczne jest ich uktadanie,
utéz najwyzej mniejsze kawatki.

B Pamietaj, ze jedna warstwa potraw gotuje sie
szybciej niz kilka warstw. Dlatego czas goto-
wania wydtuza sie wraz z iloécig potraw.

B Zwracaj uwage, aby otwory w plycie dolnej
@ przystawki parowe @/@/@© nie zostaty
catkowicie zakryte gotowanq potrawq i para
mogta swobodnie krgzy¢.

B Wynmieszaj lub utéz zywnoéé po uptywie poto-
wy czasu gotowania w przypadku gotowania
na parze wigkszych iloci.

B Wszystkie podane czasy gotowania odnoszg
sie do przygotowywania w zimnej wodzie.
Stosuj cieptq (niegotujqgcq sie) wode, aby
nieco skrécié¢ czas parowania.

Czasy gotowania

Czasy gotowania podane w tabelach majq
charakter wyltgcznie orientacyjny. Czas gotowania
zmienia sie w zaleznoéci od wielko$ci zywnosci,
$wiezosci potraw, ilosci napetnienia, pozycii koszy
do parowania (na gérze i na dole) oraz osobi-
stych upodoban (migkkie lub al dente). Dlatego
sprawdz stan gotowania zgodnie z opisem w
rozdziale Kontrola momentu gotowania.
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Jesli nie podano inaczej, czasy parowania odno-
szq sie do uzytkowania w dolnej przystawce paro-
wej @. Zywnosé w srodkowej i gérnej przystawce
parowe| @/@ potrzebuje ok. 5-10 minut wiece;.
Wszystkie czasy parowania odnoszq sie do zasto-
sowania w zimnej wodzie.

Warzywa

B Usuh grube fodygi kalafiora, brokutéw i kapu-
sty warzywne;.

B Warzywa pokroi¢ na kawatki o mniej wiecej
réwnej wielkosci.

Gotuj na parze warzywa lisciaste jak najkré-
cej, poniewaz w innym przypadku tatwo tracq
barwe.

Przyprawiaj i sél warzywa dopiero po parowa-
niu.

Zamrozonych warzyw nie trzeba rozmrazaé
przed parowaniem. W przypadku zamrozo-
nych warzyw czas parowania wydtuza sie o
kilka minut.

Czas

llosé .
gotowania

Warzywa

Uwagi

2-3
$redniej
wielkosci

Karczoch 50-55 min.

wlozy¢ otworem do dotu do przystawki
parowe| @/@/©, aby woda kondensacyjna
mogta sptyngé

Brokuty 400 g 10-15 min.

pocigé w rézyczki
zamrozone: 5 min. duzej

w potowie czasu wymieszaé / przewrdcié
na drugq strone

Kalafior 400 g 15-20 min.

pocigé w rézyczki
zamrozone: 5 min. diuzej

w potowie czasu wymieszaé / przewrdcié
na drugq strone

zielona fasola 400 g 25-30 min.

zamrozone: 5 min. duzej

w potowie czasu wymieszaé / przewrdcié
na drugq strone

400 g 15-20 min.

Groszek

w potowie czasu wymiesza¢ / przewrdcié
na drugq strone

Ziemniaki 900 g 30-40 min.

$wieze, obrane i pokrojone na éwiartki

w potowie czasu wymiesza¢ / przewrdcié
na drugq strone

Nowe lub mate
ziemniaki

500 ¢g 35-40 min.

$wieze, obrane lub w catosci

w potowie czasu wymiesza¢ / przewrdcié
na drugq strone

Kapusta 400 g 35-40 min.

$wieza, drobno siekana

w potowie czasu wymieszaé / przewrécié
na drugq strone
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L. Czas .
Warzywa llosé gotowania Uwagi
$wieza, krojona w plasterki
Marchew 400 g 20-25 min. w potowie czasu wymieszac / przewrdcié
na drugq strone
Brokselka 400 g 20-25 min. w potowie czasu wymiesza¢ / przewrdcié
na drugq strone
Szparagi 400 g 15-20 min. roztozy¢ ptasko, 2. warstwe pokroi¢ na krzyz
Szpinak 400 g 15-20 min. w potowie czasu wymieszaé / przewrécié
na drugq strone
$wieza, krojona w plasterki lub mate, cate thy
grzyby 200 g 15-20 min. w potowie czasu wymieszaé / przewrécié¢ na
druggq strone
$wieza, krojona w plasterki
cukinia 400 ¢ 20-25 min. w potowie czasu wymieszaé / przewrdcié¢ na
druggq strone
Mieso
B Wybierz wytgcznie migkkie chude mieso, W szczegdlnosci mieso drobiowe musi by¢ do-
z ktérego usunieto caty tuszcz. brze przegotowane, aby unikngé mozliwego
B Podczas parowania ilo$é tuszczu migsa dalej zakazenia Salmonellq.
sie zmienia i catkowicie $cieka. Przektuj kietbaski, aby nie pekaty. Surowe
B Nie kréj migsa na zbyt grube kawatki. Migso kietbaski nie nadaiq sig do przygotowania

odpowiednie do grillowania jest idealne do
przygotowania na parze.

na parze.

Podawaj migso ze smacznymi sosami lub
zamarynuj przed przygotowaniem na parze.

. ” Czas .
Mieso llosé gotowania Uwagi
Zdejmij skére przed gotowaniem
Piers z kurczaka 400 g 15-20 min.
koniecznie dobrze przegotowad
koniecznie dobrze przegotowaé
udko z kurczaka 2 szt. 20-30 min. po parowaniu przyrumieni¢ ew. w piekarniku
(funkcja grilla)
Klopsiki 500 g 22-24 min. z wotowiny lub mieszane
Jagnigcina 4 szt. 15-20 min. w plasterkach, np. kotlet, filet
Wotowina 250 ¢ 10-15 min. w plasterkach, np. filet, pieczen wotowa
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. L, Czas .
Mieso llosé gotowania Uwagi
Filet, peklowana poledwica wieprzowa lub
] . 400 g lub . K
Wieprzowina 4 sat 10-15 min. ste
’ Catkowicie usungé tluszcz
tylko podparzone kietbaski, np. frankfurterki,
Kietbaski 400 g 10-15 min. paréwki, kietbaski na hot dogi itd.

Naktu¢ skére przed gotowaniem

Ryby i owoce morza

B Mrozonq rybe mozna réwniez przygotowy-
waé na parze bez rozmrazania, jedli kawatki
zostaty oddzielone od siebie i przedtuzony
zostat czas gotowania.

Ryba jest catkowicie ugotowana, jesli od
wewngtrz nie ma juz wyglgdu szklistego.
Nadzoruj czas gotowania, poniewaz zbyt
dtugo gotowana ryba szybko jest za sucha.

Ryby i owoce llogé Czas ) Uwagi
morza gotowania
Filet rybny 250 g 10-15 min. zamrozone: 5 min. dluzej
Stek z tososia 400 g 10-15 min. zamrozone: 5 min. dluzej
Stek z turiczyka 400 g 15-20 min. zamrozone: 5 min. dtuzej
gotowaé tylko éwieze i zamkniete ostrygi
Ostrygi 6 sztuk 15-20 min. czas gotowania kohczy sig, kiedy skorupki
catkowicie sie otworzg
Krewetki 400 g 10-15 min. w potowie czasu wymieszaé / przewrdcié
na drugq strone
Ogony homaréw 2 szt. 20-25 min.
gotowad tylko $wieze i zamknigte matze
Matze 400 g 10-15 min. czas gotowania konczy sig, kiedy skorupki

catkowicie sie otworzg
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Ryz

B Jesli chodzi o iloé¢ wody, nalezy stosowad sig

do wskazéwek na poszczegélnych opako-

waniach ryzu. Dodaj potrzebnej iloéci wody
razem z ryzem do miski na ryz @.

B W przypadku stosowania wiecej niz jednej

przystawki parowej @/@/©, ustaw miske na
ryz @ w najwyzszej.

Czas

Ryz llos¢ gotowania Uwagi
Biaty ryz
Okrqgte ziarno 1 filizanka 45-50 min. | — Dodaj 1,5 filizanki wody
Dtugie ziarno 1 filizanka 50-55min. | — Dodaj 1,75 filizanki wody
Ryz naturalny (brazowy)
Normalny 1 filizanka 40-45 min. | — Dodaj 2 filizanki wody
Parboiled 1 filizanka 45-50 min. | — Dodaij 1,5 filizanki wody
Mieszany ryz z dtugimi ziarnami i dzikim ryzem
Normalny 1 filizanka 55-60 min. | — Dodaj 1,5 filizanki wody
Ryz do s%ybklego 1 filizanka 20-25min. | — Dodaj 1,75 filizanki wody
gotowania
Inny ryz
Ryz btyskawiczny 1 filizanka 12-15min. | — Dodaj 1,5 filizanki wody
Ryz na mleku 100g+30g 7580 min. |~ ciepte mleko w odpowiedniej ilosci zamiast
(pudding ryzowy) cukru ’ wody
Jaja
Jaja llosé flos¢ Czas . Uwagi
wody gotowania

iekki 812 mi — Wstawié jaja w zagtebienia plyty dolnej @
ikt - e min. przystawki parowej @/0/©.
¢rednio maks. 6 — Czas gotowania w najnizszej przystawce
twardy: szt. na 500 ml 11-15 min parowej @ jest ok. 5 min krétszy niz

kohcéwke ’ W Wyzszej.
pary — Czas gotowania moze sig réznié w
iwarda 15-20 min. zaleznodci od liczby, wielkosci i pozqgdanei
twardosci jajek.
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Czyszczenie

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIE
PRADEM ELEKTRYCZNYM!
> Przed kazdym czyszczeniem wyjmij wtyk
sieciowy z gniazda zasilanial
> Nigdy nie zanurzaj podstawy @
w wodzie ani w innej cieczy!

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia urzqdze-

nie i akcesoria powinny catkowicie ostygngé.

(D uwaacaA!
> Nie uzywaj agresywnych ani éciernych
$rodkéw czyszczqcych, poniewaz mogq one
nieodwracalnie uszkodzi¢ powierzchnie.

B Wyczyéé urzqdzenie i akcesoria po kazdym
uzyciu.

B Zdejmij przystawki parowe @/0/©.
Przesur plyte dolng O przystawki parowe;
O/0/O na jedng strong i stamtqd jq ostroz-
nie wycisnij do géry.

B Zdejmij mise wychwytowq cieczy @. Wyjmij
tuleje parowq @ z generatora pary ® do
gory.

1) Podstawe urzqdzenia @ czys¢ lekko zwilzong
$ciereczkq. W razie potrzeby mozna na
szmatke doda¢ niewielkq ilo$¢ ptynu do mycia
naczynh. Zmyj nastepnie powierzchnie szmatkq
zwilzong czystq wodq, aby usungé ewentual-
ne pozostatoéci ptynu do mycia naczyn.

2) Wyczy$¢ akeesoria w cieptej wodzie do
zmywania.

@ Wskazéwka:

=\ wszystkie zdejmowane czeici mozna
l'\
@@

czyscic réwniez w zmywarce.
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3) Catkowicie osusz wszystkie czesci przed
ponownym zlozeniem ich.

4) Aby ponownie ztozy¢ przystawki parowe @/
0/, wcisnij ptyty dolne  ponownie w
przystawki parowe @/@/©. Uwazaj przy
tym na to, aby zagtebienia na jaj byty skiero-
wane do dotu. 3 szczeliny w przystawkach
parowych @/@ /@ muszq zatrzasngé sie w
odpowiednich noskach ptyty dolnej @.

Odkamienianie urzgdzenia

B W zaleznosci od twardoéci wody z czasem w
urzqdzeniu mogq tworzy¢ sie osady kamienia.

B Regularnie odkamieniaj urzqdzenie, aby utrzy-
madé generowanie pary i wydtuzy¢ zywotnoéé
modutu gotowania na parze.

1) Usuwai lekki kamien $cierkq zwilzong w
niewielkiej ilosci octu. Nastepnie doktadnie
wyptucz.

2) Jesli generator pary (B bedzie silnie zanie-
czyszczony kamieniem, wlej do podstawy @
wody i powszechnie dostepny odkamieniacz
oraz pozostaw na noc.

(D uwaga!

> Nigdy nie wiqczaj urzqdzenia w celu odka-
mienienial Moze to spowodowaé nieodwra-
calne uszkodzenia.

3) Wylej srodek odkamieniajqcy i doktadnie
wypltucz urzgdzenie.

4) Nastepnie doktadnie wytrzyj urzqdzenie i
starannie je wysusz.
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Przechowywanie

B Urzqdzenie mozna zlozy¢ na niewielkiej prze-
strzeni i je przechowad.

1) Nawin kabel na nawijak kabla @ na spodzie
podstawy @.

2) Wiéz tuleje parowg @ na generator pary ®.

3) Zatéz mise wychwytowq cieczy @ na pod-
stawe @.

4) Witéz dolng przystawke parowq @ do $rodko-
wej @ i obie do gémej ©.

5) Zatéz 3 utozone na sobie przystawki parowe
0/0/O na podstawe ©.

6) Wstaw miske na ryz @ w utozone na sobie
przystawki parowe @/0/©.

7) Zotéz pokrywke @.

8) Umyte urzqdzenie nalezy przechowywaé
w czystym, wolnym od pytéw i suchym miejscu.

Utylizacja
Dotyczy wytacznie Francji:

[ 4 j 3 ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil ENMAGASIN EN DECHETERIE
&‘ et sespgccessoires % I/

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR
ELEMENTS
D’EMBALLAGE Ak
FR
[J
) [-——]
(XIN) &

Produkt, opakowanie nadaijq i instrukcja obstugi sie

do recyklingu, podlegajq rozszerzonej odpowie-
dzialnosci producenta i sq zbierane selektywnie.

Utylizacja urzqdzenia

Widoczny obok symbol przekreslonego
pojemnika na kétkach na émieci
oznacza, ze urzqdzenie fo podlega
postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego
urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze zwyktymi
odpadami domowymi, lecz nalezy je oddaé do
wyspecjalizowanych punktéw zbiérki odpadéw,
centréw recyklingu lub zaktadéw utylizacji odpadéw.
Utylizacja jest dla uzytkownika
bezptatna. Chron srodowisko i usuwaij
odpady w prawidtowy sposéb.
Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na éro-
dowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng za-
warto$é niebezpiecznych substancii, mieszanin oraz
czedci skladowych. Gospodarstwo domowe spetnia
waznq role w przyczynianiu sig do ponownego
uzycia i odzysku surowcdw witdrnych, w tym recy-
klingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie
postawy, ktére wptywaijq na zachowanie wspélnego
dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Jesli stare urzgdzenie zawiera dane osobowe,
uzytkownik jest odpowiedzialny za ich usunigcie
przed zwrotem urzqdzenia.

oa |
W

Utylizacja opakowania

Informacije na temat mozliwosci
utylizacji wystuzonego urzqdzenia
mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub
miasta.

- -

Materiaty opakowaniowe sq
przyjazne dla srodowiska i mozna je

poddaé procesowi recyklingu. Zbedne

E materiaty opakowaniowe nalezy

usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé

w sposéb przyjazny dla $rodowiska.
b Przestrzegaj oznaczer umieszczonych
a na réznych materiatach opakowanio-

wych i w razie potrzeby zutylizuj je
zgodnie z zasadami segregacji odpadéw.
Materiaty opakowaniowe sq oznaczone skrétami
(a) i cyframi (b) w nastepujqcy sposéb:
1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.
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Zasady dla Hiszpanii:

ES
Opakowanie zawiera elementy
z papieru i/lub tektury.

Opakowanie zawiera elementy
z plastiku i/lub metalu.

Dane techniczne

Napiecie 220-240V ~, 50/60 Hz

950 W

Pobér mocy

Pojemnosé miski

11

naryz @

Gwarancja KompernalB3
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancig,
liczac od daty zakupu. W przypadku wad tego
produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq
ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowdd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
vjawni sie w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty

ie] wystqgpienia.
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Jezeli wada jest objeta naszq gwarancig, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czeici rozpoczyna sie nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwaranciji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkq skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czesci
produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czedci fatwo tamliwych, np. przetgczni-
kéw lub czesci wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pra-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy scisle przestrzega¢ wszystkich instrukgji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukeiji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancji.
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Redlizacja zobowiqzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-

wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygo-
tuj paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 466046_2404 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej
instrukciji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub
na naklejce z tytu bqdz na spodzie urzqdze-
nia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wystaé nieodptatnie na przekazany
wczedniej adres serwisu.

(53w
A

Na stronie www.lidl-service.com
mozesz pobraé te i wiele innych
instrukgii, filméw o produktach oraz

oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejsé
bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujac numer artykutu (IAN)
466046_2404.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 466046_2404 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Uvod

Il Srde&ne vam gratulujeme ku kipe
L.l vasho nového pristroja.
Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysoke;
kvality. Néavod na obsluhu je st&astou tohto vy-
robku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa
bezpeénosti, pouzivania a likviddcie. Pred pouzitim
vyrobku sa oboznémte so vietkymi pokynmi na
obsluhu a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok po-
uZivaite iba podla opisu a v uvedenych oblastiach

pouzitia. Pri postdpeni vyrobku tretej osobe odo-
vzdaite spolu s nim aj vietky dokumenty.

Pouzivanie v sulade s urcenym
Ucelom

Tento pristroj je uréeny na varenie potravin v pare.
Méze sa pouzivaf len v suchych uzatvorenych
priestoroch. Tento pristroj je uréeny vyluéne na
pouzivanie v domdcnosti. Pristroj nepouzivajte na
komer&né ely.

Pouzité vystrazné upozornenia
a symboly

V tomto névode na obsluhu, na obale a na pristroji
s pouzité nasledujice vystrazné upozornenia a
symboly (ak je to relevantné):

>

OPATRNE! Vystrazné upozorne-
nie s tymto symbolom a signdlnym
slovom ,OPATRNE" oznaduje
moznl nebezpeénu situdciu, ktord,
ak sa jej nezabrani, by mohla maf
za nésledok malé alebo mierne
poranenie.

POZOR! Vystrazné upozornenie
s tymto symbolom a signdlnym
slovom ,POZOR" oznaduje mozni
situdciu, ktord, ak sa jej nezabrani,
by mohla mat za nésledok vecné

$kody.

Upozornenie: Upozomenie
oznaduje dodato&né informdcie,
ktoré ulah&ujo manipuléciu

s pristrojom.

Opatrne! Hortci povrch!

Precitajte si névod na obsluhu.

Neponérat do vody.

NEBEZPECENSTVO!
Vystrazné upozornenie s tymto
symbolom a signdlnym slovom
,NEBEZPECENSTVO” oznaduje
bezprostrednd nebezpeény situ-
dciv, ktord, ak sa jej nezabrdni,
mé& za nésledok smrf alebo fazké
poranenie.

A

Vhodné na umyvanie v umyvacke
riadu.

<9 | @elkP o e

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré
sa dostévaji do kontaktu s potra-
vinami, sU bezpe&né z hladiska
pouzivania s potravinami.

VYSTRAHA! Vystrazné upozor-
nenie s fymto symbolom a signdl-
nym slovom ,VYSTRAHA” oznaluje
mozni nebezpednd situdciu, kford,
ak sa jej nezabrdni, by mohla maf
za ndsledok smrt alebo fazké
poranenie.

Striedavy prod.
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Bezpecnostné pokyny

/A NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

» V Ziadnom pripade neuvddzaite pristroj do prevadzky, ak su niektoré
ieho diely poskodené alebo ak pristroj spadol.

~ Pristroj zapojte iba do takej zasuvky, ktord je nainstalovand a uzemnend
podla predpisov a ktorej napdtie zodpovedéd Gdajom na typovom $titku.
Zdasuvka musi byt dobre pristupnd, aby ste mohli pristroj v pripade
potreby rychlo odpojif od napdjania.

~ Siefovy kdbel sa nesmie nikdy dostat do blizkosti alebo do kontaktu
s hortcimi &asfami pristroja alebo inymi zdrojmi tepla. Siefovy kébel
nikdy nenechdvaite leZaf na hrandch alebo rohoch.

~ Siefovy kdbel neohybaite ani nestlaéaite.

» Ak sa privodny kdbel tohto pristroja poskodi, musi sa nechat vymenif
vyrobcom, jeho zdkaznickym servisom alebo podobne kvalifikovanou
osobou, aby sa predislo ohrozeniam.

» Po vypnuti sa pristroj Uplne neodpoji od siete. Preto treba vytiahnuf
siefovl zdstréku.

~ Vzdy po pouZiti a pred &istenim vytiahnite siefovd zdstréku zo siefovej
zAsuvky.

~ Ked' pristroj odpdjate od elektrickej siete, fahajte vzdy za siefovi
zéstrcku, nikdy nie za samotny siefovy kdbel. Inak méze déjst
k poskodeniu siefového kablal

- @ Nikdy nepondraijte spodni Cast, siefovy kdbel a siefovi zéstrcku

do vody ani do inych tekutin!

~ Ak sa do spodnej Easti dostane tekutina, okamzZite vytiahnite siefovid
zastréku. Pred daldim spustenim dajte pristroj skontrolovat.

» Na zéstreku pristroja sa nesmie dostat Ziadna tekutina.

~ Pristroj neobsluhujte vihkymi rukami.
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/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Tento pristroj mdzu pouzivaf deti starSie ako 8 rokov, ako aj osoby so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentélnymi schopnostami,
pripadne s nedostatoénymi skdsenostami a/alebo znalostami, ak sd
pod dohladom alebo boli dostatoéne poucené o bezpeénom pouzivani
pristroja a pochopili sdvisiace rizikd.

~ Deti sa s pristrojom nesm{ hrat.

~ Cistenie a pouzivatelsk Gdrzbu nesmi vykonévat' deti, ibaze so starsie
ako 8 rokov a si pod dozorom.

» Uchovdvaite pristroj a privodny kébel mimo dosahu deti mladsich ako
8 rokov.

» Obalové materidly sa nesmi pouzivat na hranie. Hrozi nebezpeéenstvo
udusenial

~ Nenakldriajte sa nad pristroj, kym z neho uniké vodné para ani ked
otvorite veko a obsah je este velmi hordci.

» Veko nadvihujte vZdy pomaly smerom od seba, aby mohla para unikndf
smerom dozadu.

» Nepouzivajte pristroj na iné GCely, nez na G&ely opisané v tomto
ndvode. Inak hrozi nebezpeéenstvo poranenial

f Opatrne! Horici povrch! Povrchy pristroja si pocas prevadz-

ky vel'mi hordce. Pristroja, ktory je v prevadzke, sa méZete
dotkndt iba na otoénom reguldtore alebo na rukovatiach.
Na uchopenie veka alebo parnych nadstavcov pouZite chiiapky.

» Po pouZiti je na povrchu vyhrievacieho prvku edte zvyskové teplo.
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(1) POZOR! VECNE SKODY!

~ Pristroj nepouZivaite v exteriéri. Pristroj je vyluéne uréeny na pouZivanie
v domécnosti a v interiéri domu.

» Na prevddzkovanie pristroja nepouzivaijte externy asovy spinaé ani
samostatny systém dialkového ovlddania.

» Pristroj postavte na pevny, rovny a teplovzdorny podklad.

~ Neklad'te pristroj do blizkosti stien ani pod ndstenné skrinky.
Tak predidete skoddm spésobenym unikajicou vodnou parou.

» Pristroj nikdy nepouzZivajte bez vody a pouZivaijte vZdy aspori jeden
parny nadstavec.

» Na vyrobu pary pouzivaijte iba &erstvi pitnd vodu.

» Nédobu na vodu nezakryvaite hlinikovou féliou.

» Otvory na paru nezakryvaijte, aby sa neakumulovalo teplo.

~ Pristroj pouZivaijte vyhradne s origindlnym prislusenstvom, ktoré je
siéastou doddvky.

~ Pristroj aj prisluSenstvo nechajte pred vyéistenim a odloZenim dplne
vychladnut.

» Polas prevédzky netreba pristroj neustdle kontrolovat. No treba ho
kontrolovat pravidelne, najmé ak boli nastavené dlhdie Easy varenia
v pare.

(1) UPOZORNENIE

» Pouzivatel nemusi prepinaf vyrobok na 50 alebo 60 Hz. Vyrobok sa
prispdsobi ako na 50 Hz, tak aj na 60 Hz.

SK 105



SILVERCREST’

Rozsah dodavky
zékladia s parnou hlavicou
miska na zachytenie tekutiny
3 parné nadstavce

miska na ryzu

veko

ndvod na obsluhu

@ Upozornenie: lhned po vybaleni skontro-
lujte, &i je dodévka Gplnd a ¢i nie je poskode-

nd. V pripade potreby sa obréfte na servis.

Opis pristroja
Obrézok A:

veko

miska na ryzu

horny parny nadstavec 3
stredny parny nadstavec 2
spodny parny nadstavec 1
miska na zachytenie tekutiny
parnd hlavica

plniace otvory

zdkladha

oto&ny reguldtor
indika&nd kontrolka
ukazovatel stavu vody

vyrobnik pary

0PSO H6000000000C

otvory na paru

Obrazok B:

® rukovit s cislom

@ spodnd doska s priehlbinami na vaijcia
Obrazok C:

@ navinutie kdbla (na spodnej strane)

Pred prvym uvedenim do
prevadzky

B Pristroj a vietky diely prislusenstva vycistite
tak, ako je opisané v kapitole Cistenie.

B Z4kladiu @ postavte na pevny, rovny a
teplovzdorny podklad.
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B Dbaijte na to, aby bola pouzitd siefovd zdstre-
ka v pripade poruchy dobre dostupnd.

Uvedenie pristroja do
prevadzky

@ Upozornenie: Pri prvom zohrievani pristroja
méze dbjst k vzniku mierneho zdpachu
a dymu, o je spdsobené zvyskami z vyroby.
Je to Uplne normdlne, a nie je to nebezpecné.
Zabezpedte dostatoéné vetranie, napriklad
otvorte okno.

Z4kladiia @ je osadend a vietky diely so vycistené:
1) Nasadte parnd hlavicu @ na vyrobnik pary @®.
Dbaijte na to, aby do 3 malych otvorov na
parnej hlavici @ siahali zodpovedajice

plastové koliky na dne zdkladne @.

2) Naplite zdkladiiv @ 500 ml &erstvej pitnej
vody.

3) Na zdkladiu @ nasadte misku na zachytenie
tekutiny @.

4) Na misku na zachytenie tekutiny @ nasadte
3 parné nadstavce @/ 0/ ©.

@ Upozornenie: Dbaijte na sprévne poradie
parnych nadstavcov @/@/ @, pretoze maji
trochu inG vel'kost. SU na rukovétiach @ ozna-
&ené Cislami 1, 2 a 3. Parné nadstavce @/
O/© nasadte zdola nahor v poradi 1, 2, 3.

5) Do horného parného nadstavca @ viozte
misku na ryzu @.

6) Nasadte veko @.

7) Zastréte siefovi zastreku do vhodnej siefovej
zésuvky.

8) Otoénym regulatorom (@ nastavte &as 5 -
10 min.

v' Pristroj sa za&ne zohrievat a indikaénd
kontrolka @ sa rozsvieti.

9) Ked uplynie nastaveny &as, pristroj sa automa-
ticky vypne.
Nechaijte pristroj vychladnit a znovu vyéistite
vietky diely.

Pristroj je teraz pripraveny na prevéadzku.
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Obsluha
/\ VYSTRAHA!

> Povrchy pristroja s po&as prevadzky velmi
horice. Pristroja, ktory je v prevadzke, sa
moZete dotknif iba na otocnom reguldtore O
alebo na rukovétiach.

> Na uchopenie veka @ alebo parnych nad-
stavcov @/@/ @ pouzite chiiapky.
/\ VYSTRAHA!
> Nenakldriajte sa nad pristroj...
— kym z otvorov na paru @ unikd horica
para alebo

— ked otvorite veko @ a obsah je e3te velmi
hordci.
> Veko @ nadvihujte vzdy pomaly smerom
od seba, aby mohla para unikndt smerom
dozadu.

> Ak chcete skontrolovaf, &i je jedlo hotové,
pouzite dlhd vidlicku alebo kliedte.

(D POZOR!
> Nikdy neuvadzaite pristroj do prevadzky
bez parného nadstavca @/@/©.

® Upozornenie: Dbaijte na sprévne poradie
parnych nadstavcov @/@/ @, pretoze maji
trochu inG vel'kost. SU na rukovdtiach @ ozna-
&ené Cislami 1, 2 a 3. Parné nadstavce @/
O/© nasadte zdola nahor v poradi 1, 2, 3.

@ Upozornenie: Parny nadstavec 3 @ sa
nesmie poloZif priamo na parny nadstavec
1 @, lebo tesne nedoliehaji.
Kazdy parny nadstavec @/@ /@ mozete
pouzit aj samostatne. Veko @ dolieha na

vietky parné nadstavce @/@ /@ rovnako.

Varenie v pare

1) Vyberte zo zdkladne @ misku na zachytenie
tekutiny @.

2) Napliite zékladiu @ Eerstvou pitnou vodou
minimdlne po znagku MIN a maximdlne po
znacku MAX.

@ Upozornenie: Pri naplneni po znacku MAX
vysta&i voda na asi 1 hodinu varenia v pare.

@ Upozornenie: Pristroj prevadzkujte iba
vtedy ked' ukazovatel stavu vody @ je nad
MIN.

3) Znovu na zdkladiu @ nasad'te misku na
zachytenie tekutiny @.

@ Upozornenie: Vodu mézete naliaf a doliaf
aj cez plniace otvory @ na rukovétiach zdk-
ladne @ a nemusite odobrat misku na zachy-
tenie tekutiny @.

4) Vlozte potraviny do parnych nadstavcov @/
O/©. Mézete pouzit 1, 2 alebo vietky 3
parné nadstavce @/@/@. Dévaijte pozor,
aby ste otvory spodnej dosky @ parného nad-
stavca @/@ /@ Gplne nezakryli potravinami,
lebo by potom nemohla volne cirkulovaf para.

5) Na misku na zachytenie tekutiny @ nasadte
parné nadstavce @/ 0/ ©.
6) Na horny parny nadstavec @ nasadte veko @.

7) Zastréte siefovi zdastréku do vhodnej siefovej
zdsuvky.

8) Otoénym reguldtorom (B zvolte pozadovany
cas.

V' Pristroj sa za&ne zohrievat a indikaénd
kontrolka @ sa rozsvieti.

@ Upozornenie: Ak je ¢as tepelnej pravy
prili3 kratky, oté&ajte oto&nym reguldtorom @,
kym sa nerozsvieti indikaénd kontrolka @, a
potom sa vréfte na pozadovany &as. Iba tak
zabezpecite, aby aj na konci krétkeho Easu
tepelnej Opravy zaznel signdlny ton.

Kontrola stavu tepelnej Gpravy

B Stav potravin priebezne kontrolujte, aby
nebolo ovocie a zelenina pri prili§ dlhom &ase
varenia v pare prili§ mékké, pripadne maso
a ryby prili§ vysusené a tuhé.

1) Opatrne otvorte veko @ tak, Ze ho najprv
nadvihnete vzadu, aby para unikla smerom
od vés.

2) Odoberte veko @ z parného nadstavca @/
0/0.
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3) Stav potravin skontrolujte dlhou vidlitkou alebo
kliedfami.
— Ak je jedlo hotové, pristroj vypnite tak,
Ze oto&ny reguldtor () nastavite na 0 a
vytiahnete siefovi zdstréku.

— Ked potraviny este nie st dostatoéne udu-
sené, znova nasadte veko @ a nechajte
pristroj pracovat dalej.

— Ak uplynie nastaveny &as a potraviny este
nie st dostatoéne udusené, znovu nastavte
otoény reguldtor (O na pozadovany &as,
aby sa proces tepelnej Gpravy dokondil.
Skontrolujte mnoZstvo vody a v pripade
potreby doplite dal3iu vodu.

Doplnenie vody

/\ VYSTRAHA!
> Dbaijte na to, aby hladina vody neprekrocila
znacku MAX. Inak méze ddjst k tomu, Ze
pocas tepelnej Upravy bude z parného hrnca
striekaf voda.

B Pri naplneni po znacku MAX vystai voda na
asi 1 hodinu varenia v pare. Ak je ¢as tepelnej
Opravy dlhsi alebo ak ukazovatel stavu vody (@
klesne pod zna¢ku MIN, treba vodu doplnif.

B Opatrne nalejte vodu pomocou vhodnej nalie-
vacej nddoby do boénych plniacich otvorov @
na rukovdtiach zékladne @.

@ Upozornenie: Ak sa po&as prevadzky voda
minie, pristroj sa automaticky vypne, aby sa
zabranilo prehriativ. Vytiahnite siefovi zdstre-
ku a nechaite pristroj vychladndt. Potom méze-
te pristroj znovu naplnif vodou a spustit.

Ukonéenie prevadzky
/\ VYSTRAHA!

> Skondenzovand voda v miske na zachytenie
tekutiny @ je horica. Skér, ako ju odoberiete,
nechaijte ju vychladnif.

B Po uplynuti nastaveného &asu tepelnej Gpravy
zaznie zvukovy signdl a pristroj sa automaticky
vypne. Vytiahnite siefovd zdstréku zo siefovej
z&suvky.

B Ak chcete proces tepelnej Opravy predéasne
ukonif, pristroj vypnite tak, Ze oto&ny reguldtor
@ nastavite na O a vytiahnete siefovi zdstreku.
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1) Pockajte, kym sa para z pristroja vypari.

2) Vyberte parné nadstavce @/@/© s jedlom.

3) Vyberte misku na zachytenie tekutiny @ a
vylejte v nej obsiahnut vodu.

4) Vylejte taktiez zvy$nd vodu zo zdkladne @.

5) Pristroj a vietky diely prisluSenstva vygistite tak,
ako je opisané v kapitole Cistenie.

Tipy na dalsie pouzitie

Varenie vajec

B Na dne kazdého parného nadstavca @/@/
© sa nachddza 6 priehlbin, do ktorych je
mozné poloZif 6 vajec.

B Ak pouzijete vietky 3 nadstavce @/0/©,
mozete naraz uvarit az 18 vajec.

B Pri nastaveni ¢asu sa riadte éasmi tepelnej
Upravy vajec. Pamétajte na to, Ze Eas tepelnej
Opravy v spodnom parnom nadstavci @ je
o nieco kraf$i ako v nadstavcoch nad nim.

Varenie ryze

B Na varenie ryZe pouzite misku na ryzu @:

1) Do misky na ryzu @ daijte ryZu a primerané
mnozZstvo vody.

2) Polozte misku na ryzu @ do lubovolného

parného nadstavca @/@/©.

@ Upozornenie: Ak pouZivate viac ako jeden
parny nadstavec @/@ /@, polozte misku na
ryzu @ do najvrchnejsieho nadstavea, aby do
ryze nenakvapkala skondenzovand tekutina.

3) Ryzu obéas premiesaite.

@ Upozornenie: Misku na ryzu @ mdzete
pouzit na ohriatie tekutych potravin, napr.
omdacok, alebo na varenie ovocia.

Priprava jeddl s r6znym ¢asom
tepelnej upravy
B Ak pripravujete jedld s réznym Easom tepelnej

Opravy, nasadte 3 parné nadstavce @/@/©

na seba v réznom &ase. Pritom dbaijte na foto:
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1) Do spodného parného nadstavca 1 @ dajte
potraviny, ktoré sa budi pripravovat najdlhsie.

2) Nasadte parny nadstavec 1 @ na parny
hrniec, spustite proces tepelnej Gpravy a
nechajte parny hrniec pracovat.

3) Potraviny, ktoré potrebuji stredny Zas tepelnej
Upravy, dajte do stredného parného nadstavca
20.

4) Opatrne otvorte veko @ tak, Zze ho najprv
nadvihnete vzadu, aby para unikla smerom
od vés.

5) Odoberte veko @ a nasadte stredny parny
nadstavec 2 @ s potravinami na spodny par-
ny nadstavec 1 @.

6) Znova nasadte veko @ a nechajte parny
hrniec pracovat.

7) Potraviny s najkratiim Easom tepelnej Gpravy
daijte do horného parného nadstavca 3 @

a polozte ho na stredny nadstavec, ako bolo
opisané predtym.

B Pamétajte na to, Ze as tepelnej Gpravy v
strednom a hornom parnom nadstavci @/©
ie dlh3i asi o 5 - 10 mindt, a prispdsobte tomu
&as tepelnej Upravy.

B So skondenzovanou vodou sa mdZze preniest
chut potravin. Preto ddvaite ryby a méso vzdy
do spodného parného nadstavca @.

Takto dosiahnete najlepsi vysledok
varenia v pare

B Dbaijte na to, aby boli vetky kisky priblizne
rovnako velké. Ak majo réznu velkost a musite
ich naukladat na seba, dajte najmensie kisky
navrch.

B Pamétajte na to, Ze jedna vrstva jedla sa uvari
rychlejiie ako viac vrstiev. Preto sa &as tepelnej
Opravy |i§i v zavislosti od mnoZstva jedla.

B Ddvaijte pozor, aby ste otvory spodnej dosky
® parnych nadstavcov @/@/@ Gplne ne-
zakryli potravinami, lebo by potom nemohla
volne cirkulovat para.

tepelnej Gpravy potraviny premie3aijte alebo
poprekladaijte.

B Vietky uvedené &asy tepelnej Upravy sa vzfa-
huji na pripravu so studenou vodou. Ak chcete
&as varenia v pare o nieco skrdtif, pouzite
tepl? (nie vriacu) vodu.

Casy tepelnej Upravy

Casy varenia v pare uvedené v nasledujicej tabul-
ke s0 iba orientaéné. Cas tepelnej Gpravy zavisi od
velkosti potraviny, Eerstvosti jedla, pripravovaného
mnozstva, polohy parného nadstavca (hore alebo
dole) a od osobnych preferencii (makké alebo
chrumkavé). Preto stav jeddl skontrolujte podla
opisu v kapitole Kontrola stavu tepelnej
Upravy.

Ak nie je uvedené inak, &asy varenia v pare sa
vzfahujo na spodny parny nadstavec @. Priprava
potravin v strednom a hornom parnom nadstavci

O/O trva asi o 5-10 mindt dlhsje.

Vsetky Easy varenia v pare sa vzfahuji na pouzitie
studenej vody.

Zelenina

B Odstrénte velké hldbiky z karfiolu, brokolice
a hldbovej zeleniny.

B Zeleninu nakréjajte na priblizne rovnako velké
kusy.

W Listovi zeleninu varte v pare &o najkrafiie, lebo
[ahko straca farbu.

B Zeleninu okorefite a osolte az po tepelnej
Uprave.

B Zmrazen( zeleninu nemusite pred varenim
v pare rozmrazovaf. Pri zmrazenej zelenine sa
&as varenia v pare pred|Zi o par minit.
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Zelenina

Mnozstvo

Cas tepelnej
Upravy

Poznamky

arti¢oky

2 - 3 stred-

ne velké

50 - 55 min.

vlozte do parného nadstavca @/@/©
s otvorom nadol, aby mohla odtiect
skondenzovand voda

brokolica

400 g

10 - 15 min.

rozdelte na ruzicky
zmrazené: o 5 min. dlhsie

po uplynuti polovice ¢asu premiesajte/
poprekladaite

karfiol

400 g

15 - 20 min.

rozdelte na ruzicky
zmrazené: o 5 min. dlhsie

po uplynuti polovice Easu premiesajte/
poprekladaite

zelend fazula

400 g

25 - 30 min.

zmrazené: o 5 min. dlhsie
po uplynuti polovice ¢asu premiesaijte/
poprekladajte

hrasok

400 g

15 - 20 min.

po uplynuti polovice ¢asu premiesajte/
poprekladajte

zemiaky

900 g

30 - 40 min.

Cerstvé, oSUpané, rozstvrtené

po uplynuti polovice ¢asu premiesajte/
poprekladajte

nové alebo malé
zemiaky

500 g

35 - 40 min.

Cerstvé, oslpané, v celku
po uplynuti polovice ¢asu premiesaijte/
poprekladaite

kapusta

400 g

35 - 40 min.

erstvd, nakrdjand na drobno
po uplynuti polovice ¢asu premiesaijte/
poprekladajte

mrkva

400 g

20 - 25 min.

Cerstvd, nakrdjand na krozky

po uplynuti polovice ¢asu premieajte/
poprekladajte

ruzickovy kel

400 g

20 - 25 min.

po uplynuti polovice ¢asu premiesajte/
poprekladaite

3pargla

400 g

15 - 20 min.

volne rozlozte, 2. vrstvu prelozte napried

Spenadt

400 g

15 - 20 min.

po uplynuti polovice ¢asu premiesajte/
poprekladaite
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Zelenina Mnoistvo Cuf tepelnei Poznéamky
Upravy
erstvé, nakrdjané na platky alebo malé
) klobdciky v celku
huby 200 g 15 - 20 min. ) ) L
po uplynuti polovice ¢asu premiesajte/
poprekladajte
Eerstvd, nakrdjand na krizky
cuketa 400 g 20 - 25 min. po uplynuti polovice Easu premiesajte/
poprekladaite
Maéso
B Vyberte iba jemné chudé méso, ktoré Gplne Predovietkym hydina musi prejst dékladnou
zbavite tuku. tepelnou Gpravou, aby sa predislo moznej
B Pri vareni v pare sa z mésa vytopi zvy3ny tuk. salmonelovej infekcii.
B Maso nakréjajte na kisky, ktoré nebudd prilis Pérky prepichnite, aby nepraskli. Surové

velké. Na varenie v pare je idedlne maso,
ktoré je vhodné na grilovanie.

klobdsy nie si na varenie v pare vhodné.

Méso poddvaite s chutnymi omdaékami alebo
ho pred varenim v pare marinujte.

Méso Mnoz- Caf tepelne] Poznamky
stvo upravy
odstranite pred varenim kozu
kuracie prsia 400 g 15 - 20 min. bezpodmieneéne nechaite prejst dékladnou
tepelnou Gpravou
bezpodmienecne nechaite prejsf dékladnou
tepelnou Gpravou
kuracie stehna 2 ks 20 - 30 min. )
po vareni v pare nechajte pripadne zhnednof
v rire (funkcia grilu)
mésové guldeky 500 g 22 - 24 min. z hovédzieho mésa alebo zmesi
jahfacina 4 kusy 15 - 20 min. platky, napr. kotleta, rezen
hovédzie maso 250 g 10 - 15 min. platky, napr. steak, rostbif
rezef, panenka alebo steak
bravéové maso 4009 10 - 15 min. P
alebo 4 ks Gplne odstrante tuk
len vopred uvarené parky, napr. frankfurtské,
parky 400 g 10 = 15 min. Bockwurst, pérky na hot dog
pred varenim prepichnite kozu
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Ryby a morské plody

B Zmrazené ryby mbzete varit v pare aj bez
rozmrazenia. Jednotlivé kisky iba oddelte a

Ryba je hotovd, ked' nevyzerd sklovito. Dodrzte
&as tepelnej Upravy, lebo ak sa ryby pripravujo

B Riadte sa mnoZstvom vody uvedenym v névo-
de na obale ryze. Dajte do misky na ryzu @
pozadované mnozZstvo vody a ryzu.

predizte &as tepelnej Gpravy. prili§ dlho, velmi rychlo vyschnd.
Ryby a morské Mnoistvo Cas: tepelnej Poznamky
plody Upravy

rybie filé 250 ¢ 10 - 15 min. zmrazené: o 5 min. dlhsie

steak z lososa 400 g 10 - 15 min. zmrazené: o 5 min. dlhsie

steak z tuniaka 400 g 15 - 20 min. zmrazené: o 5 min. dlhsie
pripravujte iba &erstvé a zatvorené ustrice

ustrice 6 kusov 15 - 20 min. Cas tepelnej Opravy sa skongi vtedy, ked sa
$krupiny Gplne otvoria

krevety 400 g 10 - 15 min. po uplynuti Polowce &asu premiedajte/
poprekladaite

chvosty homdra 2 ks 20 - 25 min.
pripravujte iba &erstvé a zatvorené musle

musle 400¢ 10 - 15 min. Cas tepelnej Opravy sa skonéi vtedy, ked
sa Skrupiny Oplne otvoria

Ryza

Ak pouzivate viac ako jeden parny nadstavec

0/0/0©, polozte misku na ryzu @ do

najvrchnejieho nadstavea.

Ryza Mnozstvo Caf tepelnei Poznéamky
Upravy
Biela ryza
gulatd ryza 1 34lka 45 - 50 min. | — pridajte 1,5 3dlky vody
dlhozrnnd ryza 1 34lka 50 - 55 min. | — pridajte 1,75 3dlky vody
RyzZa natural (hnedd)
normélna 1 3dlka 40 - 45 min. | — pridajte 2 3dlky vody
predvarend 1 34lka 45 - 50 min. | — pridajte 1,5 34lky vody
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Ryza Mnozstvo Cuf tepelnei Poznamky
Upravy
Zmes dlhozrnnej a divokej ryze
normdlna 1 34lka 55 - 60 min. | — pridajte 1,5 3dlky vody
ryzana rychle 1 36lka 20 - 25 min. | — pridajte 1,75 3alky vody
varenie
Ostatné druhy ryze
instantnd ryza 1 36lka 12 - 15 min. | — pridajte 1,5 3dlky vody
mliena ryza 100g+30g . — namiesto vody teplé mlieko v zodpovedaiju-
. . . 75 - 80 min. .
(ryZzovy puding) cukru com mnozstve
Vaijcia
Vajcia Mnoz- | Mnozstvo Cuf tepelnej Poznamky
stvo vody Upravy
. . — Daijte vaijcia do priehlbin spodnej dosky ®
kk -12 min.
na makko 8 min parného nadstavca @/0/©.
max. 6 ks “ »
stredne v jednom — Cas tepelnej Gpravy v spodnom parnom
i 500 ml 11-15 min. nadstavci @ je asi o 5 min. kratii ako
tvrdé parnom .
. v nadstavcoch nad nim.
nadstavci ;
na tvido 15-20 min. | ~ Cclf varenia sa mdZe lisit v zo.wslos’rl ?d .
pocty, velkosti a pozadovanej tvrdosti vaijec.
éistenie B Vyberte parné nadstavce @/0/©.
. A Presunite spodnt dosku @ parného nadstavca
A NEBEZPECENSTVO! ZASAH O/0/O na jednu stranu a opatrne ju odtial
ELEKTRICKYM PRUDOM! wilacte.
> Pred kazdym &istenim vytiahnite siefovd
rec padym clienim vynanaie sietovy B Vyberte misku na zachytenie tekutiny @.
zéstreku zo siefovej zdsuvky! Vtiahnite doh 5 hlavicy @
> Nikdy nepondraite zdkladiu @ do ytianniie dohora parnu hiavicu

vody ani do inych tekutin!

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO

PORANENIA!

> Pred &istenim nechaite pristroj a prislusenstvo

Oplne vychladnot.

(D POZOR!

> Nepouzivajte agresivne ani abrazivne &istiace

prostriedky, pretoZe mézu nenapravitelne

poskodif povrchy.

vycistite.

Po kazdom pouziti pristroj a prislusenstvo

1)

2)

z vyrobnika pary @®.

Z&kladiu @ vycistite jemne navlhéenou
handri¢kou. V pripade potreby pridajte na
handri¢ku trochu prostriedku na umyvanie
riadu. Utrite vihkou handrickou namogenou
iba v Cistej vode, aby ste odstranili pripadné
zvysky prostriedku na umyvanie riadu.

Prisludenstvo Cistite v teplej vode s prostriedkom
na umyvanie riadu.
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® Upozornenie:

= Vetky odnimatelné diely je mozné
’;W umyvaf v umyvacke riadu.
(©)

3) Vsetky diely nechajte dokladne vyschnif skér,
nez ich opdt zmontuite.

4) Na opétovné zmontovanie parnych nadstavcov
O/0/©O znovu zatlacte spodné dosky @ do
parnych nadstavcov @/@/@. Dbaijte pritom
na to, aby priehlbiny na vajcia smerovali nadol.
Tri vyrezy na parnych nadstavcoch @/@/©
musia zapadndf do prisludnych vyénelkov spod-

nych dosiek (®.

Odstranenie vodného kamena
z pristroja

BV zdvislosti od tvrdosti vody sa mézu v pristroji
&asom vytvorif ndnosy vodného kamefa.

B Pravidelne z pristroja odstrafiujte vodny kamen,
aby sa dalej vyrabala para a aby sa predizila
Zivotnosf parného hrnca.

1) Jemné ndnosy vodného kamefa odstranite
handri¢ckou namo&enou v octe. Diely potom
dékladne opldchnite.

2) Ak sa na vyrobniku pary ® nachddza hruby
ndnos vodného kamefia, naplite zékladiu @
vodou s beznym odstrafiova¢om vodného
kamefa a nechaite vietko cez noc postdf.

(D POZOR!

> V Ziadnom pripade pristroj pri odstrafiovani
vodného kamefa nezapinajte! Méze to spso-
bif nenapravite/né 3kody.

3) Vylejte odstrafova& vodného kameda a pristroj
dékladne opldchnite.

4) Pristroj potom dékladne vyutierajte a dobre ho
vysuste.
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Uskladnenie
B Pristroj sa d& pred uskladnenim zmontovaf tak,
aby 3etril priestor.

1) Namotaite kdbel na navinutie kdbla @ na
spodnej strane zdkladne @.

2) Nasadte parnd hlavicu @ na vyrobnik pary @®.

3) Na zékladiu @ nasadte misku na zachytenie
tekutiny @.

4) Nasadte spodny parny nadstavec @ na stred-
ny @ a oba na horny ©.

5) Tri na seba nasadené parné nadstavce @/

0/© nasadte na zdkladiu @.

6) Polozte misku na ryzu @ do nasadenych

parnych nadstavcov @/@/©.
7) Nasadte veko @.

8) Vygisteny pristroj uchovdvaite na &istom,
bezprasnom a suchom mieste.

Likvidacia
Plati len pre FrancUzsko:

rY ) FR
4 Cet appareil
& et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

A DEPOSER A DEPOSER

MAGASIN  EN DECHETERIE

(]
BAC

DE
TRI

i) ¢

Produkt, obal a ndvod na obsluhu s recyklovatel-
né, podliehajo rozsirenej zodpovednosti vyrobecu a
zbierajl sa oddelene.
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Likvidacia pristroja
Symbol predkrinutej odpadovej
nddoby na kolieskach upozorfuje, ze
tento pristroj podlieha smernici &.
2012/19/EU. Tato smernica
stanovuje, Ze tento pristroj po uplynuti doby
pouzivania nesmiete zlikvidovaf s normélnym
domovym odpadom, ale musite ho odovzdat
v 3pecidlne zriadenych zbernych miestach,

zbernych dvoroch alebo v prevédzkach na likvidé-

ciu odpadov.

Tato likvidacia je pre vas bezplatna.
Chranite Zivotné prostredie a likvidujte
odborne.

Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné ddaije,
méte zodpovednost vymazat ich skér, ako ho
odovzddte.

¥

Likvidécia obalu

® Informécie o moznostiach likvidacie
vyrobku, ktory dosluZil, ziskate od
svojej obecnej alebo mestskej
SamMospravy.

J

-

@ Pri vybere obalovych materidlov sa
prihliadalo na ekologické hladisko a
%@ odborné moznosti likvidacie, a preto
ich mozno recyklovaf. Nepotrebné

obalové materidly zlikvidujte podla miestne
platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaijte na
oznadenie na réznych obalovych

b .. s ;
materidloch a tried'te ich pripadne

a

osobitne. Obalové materidly s6

oznaéené skratkami (a) a &islicami (b)
s nasledujdcim vyznamom: 1-7: plasty, 20-22:
papier a lepenka, 80-98: kompozitné materidly.

Pre Spanielsko plati:

ES
Obal obsahuje zlozky papiera
a/alebo lepenky.

Obal obsahuje zlozky plastu
a/alebo kovu.

Technické Udaje

220 - 240V ~, 50/60 Hz
950 W

Napdatie

Prikon

Uzito&ny objem

misky na ryzu @ M

Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zdruku 3 roky od datumu
zakdpenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte prava vyplyvajice zo zdkona vodi predajcovi
tohto vyrobku. Tieto Va3e préva vyplyvajice zo z&-
kona nie si obmedzené nasou zdarukou, uvedenou
nizsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndt détumom zakipenia.
Prosim, uschovaite si pokladniény blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od détumu zakiépenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nasho
uvdZenia - bezplatne opravime, vymenime alebo
uhradime kdpnu cenu. Podmienkou tohto zruéné-
ho plnenia je, Ze pocas trojrocnej lehoty sa posko-
deny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladniény
blok) predloZi so struénym opisom, v &om spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nadou zarukou, zasleme Vam
spdf opraveny alebo novy vyrobok. Opravou
alebo vymenou vyrobku nezagina plyndf Ziadna
novd zdruéné doba.
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Zaruéna doba a zakonné naroky na
odstranenie chyb

Zéruéné doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskode-
nia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia
hlésit okamzite po vybaleni. Po uplynuti zaruénej
doby podliehaji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskdsany.

Z&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zaruka sa nevztahuje
na &asti vyrobku, ktoré si vystavené beznému
opotrebovaniu a preto ich mozno pokladat za
rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia
krehkych dielov, ako st napriklad spinage alebo
diely vyrobené zo skla.

Tdto zdruka zaniké v pripade poskodenia vyrobku
neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
0drzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavaf vietky pokyny, uvedené
v ndvode na obsluhu. Bezpodmienecne sa musi
zabrénit pouZzitiv alebo Gkonom, ktoré sa v nédvode
na obsluhu neodporiéaji alebo pred ktorymi sa
varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zaruka zanikd pri
nespravnom a neodbornom zaobchédzani, pri po-
uZiti nésilia a pri z&sahoch, ktoré neboli vykonané
nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaruéenie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupuijte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny
pokladniény doklad a ¢&islo vyrobku
(IAN) 466046_2404 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
strdnke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo
ako ndlepku na zadnej alebo spodnej strane
vyrobku.
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B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niziie uvedené
servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mdZzete
potom spolu s dokladom o ndkupe (pokladnié-
ny blok) a uvedenim popisu chyby a dé&tumu,
kedy k nej do3lo, bezplatne odoslat na
adresu servisného strediska, ktord Vém bude
ozndmena.

[E#2!E | Na webovej strdnke

& | www.lidlservice.com si mézete

stiahnuf tieto a mnoho dalsich
(= Co
priruciek, vided o vyrobkoch a
indtalaény softvér.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na
strénku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a pomo-
cou zadania &isla vyrobku (IAN) 466046_2404

otvorite vas ndvod na obsluhu.

Servis

(KD Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 466046_2404 |

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com
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Introduccion
Felicidades por la compra de su

I!I—-vlJl aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las
instrucciones de uso forman parte del producto y
contienen indicaciones importantes acerca de su se-
guridad, uso y desecho. Antes de usar el producto,
familiaricese con todas las indicaciones de manejo
y de seguridad. Utilice el producto Gnicamente
como se describe y para los dmbitos de aplicacién
indicados. Entregue todos los documentos cuando
transfiera el producto a terceros.

Uso previsto

Este aparato se ha disefiado para la preparacién
de alimentos al vapor. Solo debe ponerse en fun-
cionamiento en estancias secas y cerradas. Este
aparato estd previsto exclusivamente para su uso
doméstico privado. No lo utilice con fines comer-
ciales o industriales.

Indicaciones de advertencia y
simbolos utilizados

En estas instrucciones de uso, en el embalaje y en
el aparato se utilizan las siguientes indicaciones de
advertencia y simbolos (si corresponde):

iPELIGRO! Una indicacién de
advertencia marcada con este
simbolo y con el término "PELIGRO"
designa una situacién de peligro
inminente que, si no se evita, causa
lesiones mortales o graves.

A

{ADVERTENCIA! Una indico-
cién de advertencia marcada

con este simbolo y con el término
"ADVERTENCIA" designa una
posible situacién peligrosa que, si
no se evita, puede causar lesiones
mortales o graves.

A

118 ES

>

iCUIDADO! Una indicacién

de advertencia marcada con
este simbolo y con el término
"CUIDADQ" designa una posible
situacién peligrosa que, si no se
evita, puede causar lesiones de
gravedad leve a moderada.

{ATENCION! Una indicacién de
advertencia marcada con este sim-
bolo y con el término "ATENCION"
designa una posible situacién que,
si no se evita, puede causar dafios
materiales.

Indicacion: la indicacién advierte
de informacién adicional que
facilita el manejo del aparato.

jCuidado! jSuperficie caliente!

Lea las instrucciones de uso.

No sumerja este producto en agua.

Producto apto para el lavavaiillas.

9 @eEP> e o

Todas las piezas de este aparato
que entran en contacto con ali-
mentos son aptas para su uso con
alimentos.

Corriente alterna.




SILVERCREST’

Indicaciones de seguridad
A\ ;PELIGRO! ;DESCARGA ELECTRICA!

» No utilice nunca el aparato si sus piezas estdn dafiadas o si se ha
caido.

» Conecte el aparato exclusivamente a una toma eléctrica instalada y
conectada a tierra segun la normativa y cuya tensién coincida con
la especificada en la placa de caracteristicas. La toma eléctrica debe
estar fécilmente accesible para poder desconectar rdpidamente el
aparato de la red eléctrica en caso de emergencia.

~ El cable de red no debe colocarse nunca en las inmediaciones de las
piezas calientes del aparato ni en contacto con ellas o con otras fuen-
tes de calor. No coloque nunca el cable sobre bordes o esquinas.

~ No doble ni aplaste el cable de red.

~ Si se estropea el cable de conexién de red de este aparato, enco-
miende su sustitucién al fabricante, a su servicio de asistencia técnica
o a una persona que posea una cudlificacién similar para evitar
peligros.

~ El aparato no se desconecta totalmente de la red eléctrica al apo-
garlo. Para ello, desconecte el enchufe de la toma eléctrica.

» Desconecte el enchufe de la toma eléctrica después de cada uso y
antes de proceder a la limpieza.

~ Para desconectar el aparato de la red eléctrica, tire siempre del
enchufe y no del cable de red. iDe lo contrario, podria dafarse el

cable de red!

> @ iNo sumerja nunca la parte inferior del aparato, el cable de red
ni el enchufe en agua ni en otros liquidos!

~ Si penetra liquido en la parte inferior, desconecte inmediatamente el
enchufe. Encargue la revisién del aparato antes de volver a utilizarlo.

~ No debe rebosar ningin liquido por la conexién del aparato.

» No maneje el aparato con las manos himedas.
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{ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

~ Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y por
personas cuyas facultades fisicas, sensoriales o mentales sean reduci-

das o carezcan de los conocimientos y de la experiencia necesarios
siempre que sean vigilados o hayan sido instruidos correctamente
sobre el uso seguro del aparato y hayan comprendido los peligros
que entrana.

~ Los nifios no deben jugar con el aparato.

~ Los nifios no deben realizar las tareas de limpieza y mantenimiento
del aparato a no ser que sean mayores de 8 afos y estén bajo super-
vision.

~ Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejados del aparato
y del cable de conexién.

~ Los materiales de embalaje no deben usarse para jugar. jExiste peligro
de asfixial

» No se incline sobre el aparato mientras genere vapor o cuando abra
la tapa y el contenido siga estando muy caliente.

~ Levante siempre la tapa lentamente y en direccién contraria a donde
se encuentre para que el vapor salga por el lado contrario.

~ No utilice nunca el aparato para fines distintos a los aqui descritos.
De lo contrario, existe peligro de lesiones.

iCuidado! jSuperficie caliente! Las superficies del aparato
se calientan mucho durante el funcionamiento. Mientras el
aparato esté en funcionamiento, solo deben tocarse el
regulador giratorio o las asas. Utilice pafios de cocina para asir la
tapa o tocar los accesorios de vapor.
~ La superficie del elemento térmico sigue manteniendo el calor
residual después de su uso.
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(D) {ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

» No utilice el aparato a la intemperie. El aparato estd concebido
exclusivamente para su uso doméstico y en el interior de la vivienda.

» No utilice ningn tipo de reloj programador externo ni sistema de
control remoto para accionar el aparato.

» Coloque el aparato sobre una superficie fija, plana y termorresistente.

» No coloque el aparato cerca de paredes o bajo armarios suspen-
didos. De este modo, evitard los dafios causados por la salida de
vapor.

» No active nunca el aparato sin agua y utilice siempre al menos un
accesorio de vapor.

» Utilice exclusivamente agua potable fresca para generar vapor.
» No forre el depésito de agua con papel de aluminio.

~ No cubra los orificios de salida del vapor, ya que, de lo contrario,
se acumularé el calor.

~ Utilice el aparato exclusivamente con los accesorios originales sumi-
nistrados.

~ Deje que el aparato y los accesorios se enfrien completamente antes
de limpiarlos y guardarlos.

~ El aparato no debe vigilarse de forma constante durante el funciona-
miento, pero debe controlarse regularmente, en especial, si se ajusta
un tiempo de funcionamiento prolongado.

® INDICACION

~ El usuario no tiene que hacer nada para cambiar el ajuste del pro-
ducto entre 50 y 60 Hz. El producto se adapta tanto a 50 Hz como
a 60 Hz.
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Volumen de suministro
® Base con casquillo de vapor

® Bandeja colectora de liquidos

® 3 accesorios de vapor

® Bandeja para el arroz

® Tapa

® [nstrucciones de uso

@ Indicacién: compruebe que el volumen de
suministro esté completo y que carezca de
dafos inmediatamente después de desemba-
larlo. En caso necesario, péngase en contacto
con el servicio de asistencia técnica.

Descripcion del aparato

Figura A:

@ Tapa

@ Bandeja para el arroz

© Accesorio de vapor superior 3
O Accesorio de vapor intermedio 2
@ Accesorio de vapor inferior 1

O Bandeja colectora de liquidos

@ Coasquillo de vapor

© Orificios de llenado

© Base

@ Regulador giratorio

@ Piloto de control de funcionamiento
® Indicador del nivel de agua

® Generador de vapor

@ Orificios para la salida del vapor

Figura B:
® Asa con nimero

@ Bandeja de fondo con orificios para
huevos

Figura C:

® Enrollacables (en la parte inferior)
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Antes de la primera puesta en
funcionamiento

B Llimpie el aparato y los accesorios de la manera
descrita en el capitulo Limpieza.

B Coloque la base @ sobre una superficie fija,
plana y termorresistente.

B Asegirese de que la toma eléctrica sea fécil-
mente accesible en caso de fallo.

Puesta en funcionamiento del
aparato

@ Indicacién: al calentar el aparato por
primera vez, es posible que se genere un poco
de humo y olor debido a los restos derivados
de su fabricacién. Esto es perfectamente normal
e inofensivo. Procure que haya suficiente
ventilacién; por ejemplo, abra una ventana.

Con la base @ colocada y todas las piezas
limpias, proceda de la manera siguiente:

1) Coloque el casquillo de vapor @ sobre el
generador de vapor @. Asegurese de que los
3 orificios pequefios del casquillo de vapor @
encajen en los pivotes de pldstico correspon-

dientes del fondo de la base @.

2) Llene la base @ con 500 ml de agua potable
fresca.

3) Coloque la bandeja colectora de liquidos @
sobre la base @.

4) Coloque los 3 accesorios de vapor @/@/©

sobre la bandeja colectora de liquidos @.

@ Indicacién: observe el orden correcto de
colocacién de los accesorios de vapor @/
0/©, ya que todos tienen un tamafio
ligeramente distinto marcado en las asas @
con los nimeros 1, 2 o 3. Coloque los
accesorios de vapor @/@/@© de abajo

arriba siguiendo el orden 1, 2, 3.

5) Coloque la bandeja para el arroz @ en
el accesorio de vapor superior ©.
6) Coloque la tapa @.

7) Conecte el enchufe a una toma eléctrica
adecuada.
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8) Ajuste el regulador giratorio @ en un tiempo
de 5-10 min.

v’ Tras esto, el aparato empieza a calentarse y
el piloto de control de funcionamiento @ se
ilumina.

9) Una vez trascurrido el tiempo ajustado, el
aparato se apaga automdticamente.
Deje que el aparato se enfrie y vuelva a
limpiar todas las piezas.

Tras esto, el aparato estard listo para su uso.

Manejo
/\ i{ADVERTENCIA!

> Las superficies del aparato se calientan mucho
durante el funcionamiento. Mientras el aparato
esté en funcionamiento, solo deben tocarse el
regulador giratorio (O o las asas.

> Utilice pafios de cocina para asir la tapa @

o tocar los accesorios de vapor @/@/©.
/\ i{ADVERTENCIA!

> No se incline sobre el aparato en las siguientes
situaciones:
— Mientras salga vapor por los orificios de
salida del vapor @.

— Cuando abra la tapa @ vy el contenido siga
estando muy caliente.
> Levante siempre la tapa @ lentamente y en
direccién contraria a donde se encuentre para
que el vapor salga por el lado contrario.

> Si quiere comprobar si los alimentos ya estan
listos, utilice un tenedor largo o unas pinzas.

(D {ATENCION!
> No active nunca el aparato sin accesorios

de vapor @/0/©.

@ Indicacién: observe el orden correcto de
colocacién de los accesorios de vapor @/
0/©, ya que todos tienen un tamafo
ligeramente distinto marcado en las asas @
con los nimeros 1, 2 o 3. Coloque los

accesorios de vapor @/@/@© de abajo

arriba siguiendo el orden 1, 2, 3.

® Indicacién: el accesorio de vapor 3 ©
no debe colocarse directamente encima del
accesorio de vapor 1 @, ya que no quedaria
bien encajado.
También puede usarse cada uno de los
accesorios de vapor @/@/@ por separado.
La tapa @ encaja igual con todos los

accesorios de vapor @/0/©.

Coccién al vapor

1) Retire la bandeja colectora de liquidos @ de
la base @.

2) Llene la base @ con agua potable fresca
como minimo hasta la marca MIN y como
mdximo hasta la marca MAX.

@ Indicacién: si se llena el aparato hasta la
marca MAX, el vapor dura hasta aprox.

1 hora de funcionamiento.

@ Indicacién: ponga en funcionamiento el
aparato exclusivamente cuando el indicador
del nivel de agua @ supere la marca MIN.

3) Vuelva a colocar la bandeja colectora de
liquidos @ sobre la base @.

@ Indicacién: también puede llenar o rellenar
el aparato de agua a través de los orificios de
llenado @ de las asas de la base @ sin tener
que retirar la bandeja colectora de liquidos @.

4) Coloque los alimentos en los accesorios de
vapor @/@/@. Puede utilizar solo 1, 2 o
los 3 accesorios de vapor @/@/@ a la vez.
Asegurese de no cubrir completamente los ori-
ficios de la bandeja de fondo (O del accesorio
de vapor @/@/@© con alimentos para que el
vapor pueda circular libremente.

5) Coloque los accesorios de vapor @/@/©

sobre la bandeja colectora de liquidos @.

6) Coloque la tapa @ sobre el accesorio de
vapor superior ©.

7) Conecte el enchufe a una toma eléctrica
adecuada.

8) Ajuste el regulador giratorio @ en el tiempo
deseado.

V' Tras esto, el aparato empieza a calentarse y
el piloto de control de funcionamiento @ se
ilumina.
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Indicacién: si desea ajustar un tiempo de
I
preparacién muy corto, gire primero el

regulador giratorio O hasta que se encienda

el piloto de control de funcionamiento @ y
después girelo hacia atrés hasta ajustar el
tiempo deseado. Solo asi se garantiza que
también se emita una sefial acistica al
finalizar el tiempo de preparacién corto.

Comprobacién del punto de coccién

B Para que la fruta y la verdura no queden

demasiado blandas, y la camne o el pescado
no se sequen demasiado y queden duros, por
haber ajustado un tiempo de coccién demasia-
do largo, compruebe de cuando en cuando el

punto de coccién de los alimentos.

1) Abra cuidadosamente la tapa @ levanténdola
primero hacia atrds para que el vapor salga

por el lado contrario a donde se encuentre.

2) Retire la tapa @ del accesorio de vapor @/

0/0.

3) Compruebe el punto de coccién de los alimen-

tos con un tenedor largo o unas pinzas.

— Cuando el alimento esté listo, ajuste el

regulador giratorio {® en la posicién O para
apagar el aparato y desconecte el enchufe

de la toma eléctrica.

— Si el alimento atn no esté listo, vuelva a
colocar la tapa @ y deje que el aparato
siga funcionando.

— Si ha transcurrido el tiempo de coccién ajus-
tado, pero los alimentos ain no estdn listos,
vuelva a ajustar el regulador giratorio @ en
el tiempo deseado para finalizar el proceso
de coccién. Compruebe el nivel de aguary,

en caso necesario, aiiada mds agua.

Relleno de agua
/\ i{ADVERTENCIA!

> Asegurese de que el agua no supere nunca la
marca MAX. De lo contrario, durante el proce-
so de coccién, puede salpicar agua caliente

de la vaporera.
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Si se llena el aparato hasta la marca MAX, el
vapor dura hasta aprox. 1 hora de funciona-
miento. Si el tiempo de coccién es més largo,
o si el indicador del nivel de agua @ estd
debajo de la marca MIN, debe rellenar el
aparato de agua.

Vierta el agua cuidadosamente con un
recipiente adecuado a través de los orificios
laterales de llenado @ de las asas de la

base @.

@ Indicacién: si, durante el funcionamiento, se

gasta el agua, el aparato se apaga automdti-
camente para evitar un sobrecalentamiento.
Desenchufe el aparato y deje que se enfrie.
Tras esto, podrd volver a llenar de agua el
aparato y ponerlo en funcionamiento.

Finalizacion del funcionamiento

/\ iADVERTENCIA!
> El agua condensada en la bandeja colectora

1)
2)
3)

4)
5)

de liquidos @ estd muy caliente. Déjela enfriar
antes de vaciarla.

Al transcurrir el tiempo de coccién ajustado, se
emite una sefial acUstica y el aparato se apa-
ga automdticamente. Desconecte el enchufe
de la toma eléctrica.

Si desea finalizar antes de tiempo el proceso
de coccién, ajuste el regulador giratorio ) en
la posicién O para apagar el aparato y desco-
necte el enchufe de la toma eléctrica.

Espere hasta que se disipe el vapor del
aparato.

Retire los accesorios de vapor @/@/@© con
los alimentos.

Retire la bandeja colectora de liquidos @ y
vacie el agua que contenga.

Vacie también el agua restante de la base @.

Limpie el aparato y los accesorios de la mane-
ra descrita en el capitulo Limpieza.
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Consejos para otros usos

Cocciéon de huevos

B En el fondo de todos los accesorios de

vapor @/@/@©, hay 6 orificios en los que
pueden insertarse 6 huevos.

B Si utiliza los 3 accesorios de vapor @/0/©
al mismo tiempo, pueden cocerse 18 huevos
alavez.

B Para ajustar el tiempo, tome como guia los
Tiempos de preparacion especificados
para los huevos. Para ello, tenga en cuenta
que el tiempo de preparacién en el accesorio
de vapor inferior @ es algo menor que el de
los accesorios superiores.

Coccién de arroz

B Si desea preparar arroz, utilice la bandeja
para el arroz @:

1) Afada el arroz y la cantidad necesaria de
agua en la bandeja para el arroz @.

2) Coloque la bandeja para el arroz @ en el ac-
cesorio de vapor @/@/@ que corresponda.

® Indicacion: si utiliza mas de un accesorio de
vapor @/0/©, coloque la bandeja para el
arroz @ en el superior para que el liquido de
condensacién no gotee en el arroz.

3) Remueva el arroz de vez en cuando.

® Indicacion: también puede utilizar la
bandeja para el arroz @ para calentar
liquidos, p. ej., salsas, o para cocer fruta.

Preparacién de alimentos con
distintos tiempos de coccién

B Para preparar alimentos con distintos tiempos
de coccién, coloque los 3 accesorios de
vapor @/@/@ los unos sobre los otros
en distintos momentos. Para ello, observe lo
siguiente:

1) Coloque los alimentos con el tiempo de
coccién mds largo en el accesorio de vapor

inferior 1 @.

2) Coloque dicho accesorio de vapor 1 @ en la
vaporera, inicie el proceso de preparacién y
deje la vaporera en funcionamiento.

3) Coloque los alimentos que precisen un tiempo
intermedio de coccién en el accesorio de
vapor intermedio 2 @.

4) Abra cuidadosamente la tapa @ levantandola
p
primero hacia atrés para que el vapor salga
por el lado contrario a donde se encuentre.

5) Retire la tapa @ y coloque el accesorio de
vapor intermedio 2 @ con los alimentos sobre
el accesorio de vapor inferior 1 @.

6) Vuelva a colocar la tapa @ y deje que la
vaporera prosiga el funcionamiento.

7) Coloque los alimentos con el tiempo de coc-
cién mds corto en el accesorio de vapor supe-
rior 3 @ y péselo, a su vez, sobre el accesorio
intermedio de la manera descrita.

B Tenga en cuenta que el tiempo de coccidn
en el accesorio de vapor intermedio y el
superior @/@ es de unos 5-10 minutos més
y ajuste el tiempo de preparacién de forma
acorde.

B El sabor de los alimentos puede transferirse
por la condensacién del agua. Por lo tanto,
por norma general, coloque la carne y el pes-
cado en el accesorio de vapor inferior @.

Indicaciones para lograr una coccién
6éptima al vapor

B Asegurese de que todos los trozos tengan
aproximadamente el mismo tamafo. Si son de
distinto tamafio y tiene que ponerlos en distin-
tas capas, coloque los trozos mds pequefios
arriba.

B Tenga en cuenta que una sola capa de alimen-
tos se hace mds répido que varias capas. Por
este motivo, el tiempo de coccién aumenta con
una mayor cantidad de alimentos.

B Asegirese de no cubrir completamente los ori-
ficios de la bandeja de fondo (@ del accesorio

de vapor @/@/© con alimentos para que el

vapor pueda circular libremente.
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B Remueva o reestructure las capas de alimentos
una vez transcurrida la mitad del tiempo de
coccién si desea cocinar mayores cantidades
al vapor.

B Todos los tiempos de preparacién indicados se
refieren a la preparacién con agua fria. Utilice
agua caliente (no hirviendo) para acortar un
poco el tiempo de coccién al vapor.

Tiempos de preparacion

Los tiempos de preparacién para la coccién al
vapor especificados en la siguiente tabla son solo
valores orientativos. El tiempo varia en funcién del
tamafo de los alimentos, de la frescura, de la can-
tidad de llenado, de la posicién de los accesorios
de vapor (arriba o abajo) y de las preferencias
personales (resultado més blando o mds firme).
Compruebe el estado de la preparacién de la
manera descrita en el capitulo Comprobacion
del punto de coccion.

Si no se especifica lo contrario, los tiempos de
coccién al vapor se refieren al uso del accesorio
de vapor inferior @. Los alimentos en el accesorio
de vapor intermedio y superior @/@ necesitan
unos 5-10 minutos mds.

Todos los tiempos de coccién al vapor se refieren
a la preparacién con agua fria.

Verduras

B Retire los pedinculos gruesos de la coliflor,
del brécoliy de la col.

B Corte las verduras en trozos de tamafio similar.

B Cocine al vapor las verduras de hoja durante
el menor tiempo posible, ya que, de lo contra-
rio, pierden ligeramente su color.

B Condimente y sale las verduras después de la
coccién al vapor.

B No es necesario descongelar la verdura
congelada antes de cocinarla al vapor. Con la
verdura congelada, el tiempo de preparacién
se prolonga unos minutos.

Tiempo de
Verduras Cantidad | prepara- Comentarios
cién
2-3 de — Coléquelas con la abertura hacia abajo en el
Alcachofas tamafio 50-55 min accesorio de vapor @/@/@ para que pueda
mediano salir la condensacién de agua.
— Separe las flores.
o . - C lado: 5 min mds.
Brécoli 400 g 10-15 min ongelado: > min mas
— Remueva/reestructure las capas tras transcurrir
la mitad del tiempo.
— Separe las flores.
- C lada: 5 min mds.
Coliflor 400 g 15-20 min ongelada: > min mas
— Remueva/reestructure las capas tras transcurrir
la mitad del tiempo.
— Congelada: 5 min més.
Judias verdes 400 g 25-30 min — Remueva/reestructure las capas tras transcurrir
la mitad del tiempo.
. . — Remueva/reestructure las capas tras transcurrir
Guisantes 400 g 15-20 min . .
la mitad del tiempo.
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Tiempo de
Verduras Cantidad | prepara- Comentarios
cion
— Frescas, peladas y cortadas en cuartos.
Patatas 900 g 30-40 min — Remueva/reestructure las capas tras transcurrir
la mitad del tiempo.
— Frescas, peladas y enteras.
Patatas nuevas o . )
pequefias 500g 35-40 min | — Remueva/reestructure las capas tras transcurrir
la mitad del tiempo.
— Fresca y picada en trozos pequefios.
Col 400 g 35-40 min — Remueva/reestructure las capas tras transcurrir
la mitad del tiempo.
— Frescas y cortadas en rodajas.
Zanahorias 400 g 20-25 min — Remueva/reestructure las capas tras transcurrir
la mitad del tiempo.
) — Remueva/reestructure las capas tras transcurrir
Coles de Bruselas 400 g 20-25 min ) A
la mitad del tiempo.
. . — Coléquelos de forma plana y con la 2.° capa
Espdrragos 400 g 15-20 min g P Y P
dispuesta en cruz.
. ) — Remueva/reestructure las capas tras transcurrir
Espinacas 400 g 15-20 min . .
la mitad del tiempo.
— Frescas y cortadas en rodajas o pequefias y
) con la cabeza entera.
Setas 200 g 15-20 min .
— Remueva/reestructure las capas tras transcurrir
la mitad del tiempo.
— Fresco y cortado en rodajas.
Calabacin 4004g 20-25 min — Remueva/reestructure las capas tras transcurrir

la mitad del tiempo.
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Carne

B Seleccione exclusivamente carne blanda y
magra de la que haya eliminado toda la

grasa.

B Al cocerla al vapor, la grasa de la carne se
reduce mds y se deshidrata completamente.

B Corte la carne en trozos no demasiado grue-
sos. La carne ideal para la barbacoa también
lo es para la coccién al vapor.

En especial, la carne de ave tiene que quedar
bien hecha para evitar una posible infeccién
por salmonela.

Pinche las salchichas para que no estallen.
Las salchichas crudas no son aptas para la
coccién al vapor.

Sirva la carne con salsas sabrosas o marinela
antes de cocinarla al vapor.

Carne Cantidad Tiempo de Comentarios
preparacién
Pechuca de ooll 400 15.90 mi — Retire la piel antes de cocinarla.
echuga de pollo -20 min
9 P 9 — Es imprescindible que quede bien hecha.
— Es imprescindible que queden bien hechos.
Muslos de pollo 2 unidades|  20-30 min | — Tras cocinarlos al vapor, pueden dorarse en
el horno (con la funcién de gratinado).
Albéndigas 500¢g 22-24 min — De carne de vacuno o mixta.
Cordero 4 unidades|  15-20 min — En rodaijas, p. ej., chuleta o solomillo.
Carne de vacuno 250g 10-15 min — En rodajas o lonchas, p. ej., solomillo o rosbif.
— Solomillo, lomo o filete.
Carne de cerdo 409 9° 10-15 min
4 unidades — Retire toda la grasa.
— Solo las salchichas precocidas, p. ej., de
Salchichas 400 g 10-15 min Francfort, Bockwurst, perritos calientes, etc.

Pinche la piel antes de cocinarlas.

Pescado y marisco

B El pescado congelado también puede cocinar-
se al vapor sin necesidad de descongelarlo si
previamente se han separado los trozos entre
si y se aumenta el tiempo de coccién.

El pescado estard listo cuando deje de tener
un aspecto vidrioso. Compruebe el tiempo de
coccién, ya que el pescado se seca répida-
mente si se cocina durante demasiado tiempo.

P:::i::oy Cantidad ptt:;':::::n Comentarios
Filetes de pescado 250 ¢ 10-15 min — Congelados: 5 min mds.
Filetes de salmén 400 g 10-15 min — Congelados: 5 min mds.
Filetes de atin 400 g 15-20 min — Congelados: 5 min mads.
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Pescado . Tiempo de .
Loy Cantidad po ¢ Comentarios
marisco preparacion
— Cocine al vapor exclusivamente las ostras
) ) frescas y cerradas.
Ostras 6 unidades|  15-20 min RS
— Estardn listas cuando las conchas se abran
completamente.
. — Remueva/reestructure las capas tras transcurrir
Gambas 400 g 10-15 min . :
la mitad del tiempo.
Colas de bogavante | 2 unidades|  20-25 min
— Cocine al vapor exclusivamente los mejillones
- ) frescos y cerrados.
Meijillones 4004 10-15 min RS
— Estardn listos cuando las conchas se abran
completamente.
Arroz

B Observe la cantidad de agua especificada en
las indicaciones del envase de arroz que corres-
ponda. Aiiada la cantidad necesaria de agua
con el arroz en la bandeja para el arroz @.

Si utiliza mds de un accesorio de va-

por @/0/@, coloque la bandeja para el

arroz @ en el superior.

Brillante

Arroz Cantidad Tiempo de Comentarios
preparacién

Arroz blanco
Arroz redondo 1 taza 45-50 min — Afada 1,5 tazas de agua.
Arroz largo 1 taza 50-55 min — Afiada 1,75 tazas de agua.
Arroz natural (integral)
Normal 1 taza 40-45 min — Afada 2 tazas de agua.
Arroz vaporizado o 1 taza 45-50 min — Afada 1,5 tazas de agua.

Arroz mixto con arroz largo y arroz salvaje

Normal 1 taza 55-60 min — Afada 1,5 tazas de agua.
Arroz de coccién . -
. 1 taza 20-25 min — Afada 1,75 tazas de agua.
répida
Otros tipos de arroz
Arroz instanténeo 1 taza 12-15 min — Afada 1,5 tazas de agua.
+ - . -
Arroz con leche 100 g ' 30g 75.80 min Afada |ec|'1.e caliente en la proporcién
de azicar correspondiente en lugar de agua.
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Huevos
Huevos | Cantidad Cantidad | Tiempo cle Comentarios
de agua | preparacién
Pasados ) — Coloque los huevos en los orificios de la
por agua 8-12 min. bandeja de fondo @ del accesorio de
M vapor ©/0/©.
Medio 6 unida- 11-15 min. | — Eltiempo de preparacién en el accesorio
duros des por 500 ml de vapor inferior @ es de unos 5 minutos
accesorio menos que en los accesorios superiores.
de vapor Eltiempo d i6n puede vari
. , - po de preparacién puede variar en
Duros 15-20 min. funcién del nomero, el tamafio y la dureza
deseada de los huevos.
H H 1) Limpie la base @ con un pafio ligeramente
Limpieza P panoig

/A iPELIGRO! ;DESCARGA ELECTRICA!
> jAntes de limpiar el aparato, desconecte siem-
pre el enchufe de la toma eléctrical
> @ iNo sumerja nunca la base @ en agua

ni en ofros liquidos!

/\ iADVERTENCIA!
iPELIGRO DE LESIONES!
> Deje que el aparato y los accesorios se enfrien
completamente antes de limpiarlos.
(D {ATENCION!
> No utilice productos de limpieza agresivos o
abrasivos, ya que podrian dafiar irreparable-
mente la superficie del aparato.

B Limpie el aparato y sus accesorios después de
cada uso.
B Retire los accesorios de vapor @/@/@. Des-

place la bandeja de fondo @ del accesorio

de vapor @/@/@ hacia un lado y presione

desde alli cuidadosamente hacia arriba.

B Retire la bandeja colectora de liquidos @.
Retire el casquillo de vapor @ del generador
de vapor @® tirando de él hacia arriba.
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himedo. En caso necesario, afiada al pafio
un poco de jabén lavavdiillas. A continuacién,
vuelva a frotar con un pafio humedecido ex-
clusivamente con agua para eliminar cualquier
resto de jabén lavavaiillas.

2) Limpie los accesorios en agua jabonosa
caliente.

@ Indicacién:

Todas las piezas extraibles también
@ pueden limpiarse en el lavavaiillas.

3) Deje que todas las piezas se sequen completa-
mente antes de volver a montarlas.

4)  Para volver a montar los accesorios de vapor @/
0/©, vuelva a presionar las bandejas de
fondo (B en los accesorios de vapor @/@/©.
Para ello, asegirese de que los orificios para
los huevos apunten hacia abaijo. Las 3 ranuras
de los accesorios de vapor @/@/@© deben
encastrar en las pestafias correspondientes de

las bandejas de fondo @.
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Eliminacion de la cal del
aparato

B Segin la dureza del agua, con el tiempo,
pueden formarse depésitos de cal en el
aparato.

B Elimine la cal del aparato regularmente para
conservar la generacién de vapor y aumentar
la vida 0til de la vaporera.

1) Elimine los restos ligeros de cal con un pafio
humedecido con un poco de vinagre. Tras
esto, enjudguelo todo bien.

2) Siel generador de vapor (® tiene restos
incrustados de cal, llene la base @ de agua
y un producto antical de los habituales en el
mercado y déjelo actuar toda la noche.

(D ;ATENCION!

> iNo encienda nunca el aparato para eliminar
la cal! De lo contrario, podrian provocarse
dafios irreparables en el aparato.

3) Vacie el producto antical y enjuague minucio-
samente el aparato.

4) A continuacién, frételo exhaustivamente y
séquelo bien.

Almacenamiento
B El aparato puede montarse para ahorrar
espacio al guardarlo.

1) Enrolle el cable en el enrollacables @ de
la parte inferior de la base @.

2) Coloque el casquillo de vapor @ sobre el
generador de vapor @®.

3) Coloque la bandeja colectora de liquidos @
sobre la base @.

4) Coloque el accesorio de vapor inferior @
dentro del intermedio @ y ambos dentro
del superior ©.

5) Coloque los 3 accesorios de vapor @/@/©
apilados sobre la base @.

6) Coloque la bandeja para el arroz @ en los
accesorios de vapor @/@/@© apilados.

7) Coloque la tapa @.

8) Guarde el aparato ya limpio en un lugar
limpio, seco y sin polvo.

Desecho

Vdlido Unicamente para Francia:

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

&

El producto, el embalaje y las instrucciones de

uso son reciclables, se someten a una responsabi-
lidad ampliada del fabricante y se desechan por
separado.

Desecho del aparato

El simbolo adyacente de un contene-
dor tachado sobre unas ruedas indica
que este aparato estd sujeto a la
Directiva 2012/19/EU. Dicha Directi-
va estipula que el aparato no debe desecharse
con la basura doméstica normal al finalizar su vida
0til, sino en puntos de recogida, puntos limpios o a
través de empresas de desechos previstas
especialmente para ello.
Este tipo de desecho es gratuito. Cuide el
medio ambiente y deseche el aparato de
la manera adecuada.
Si el aparato contiene datos personales, serd su
responsabilidad eliminarlos antes de entregarlo
para su desecho.
@  Puede informarse acerca de las
2 posibilidades de desecho de los
@n aparatos usados en su administracién
municipal o ayuntamiento.
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Desecho del embalaje

El material de embalaje se ha seleccio-
nado teniendo en cuenta criterios

N
%@ ecoldgicos y de desecho, por lo que

es reciclable. Deseche el material de
embalaje innecesario de la forma dispuesta por las
normativas locales aplicables.

Deseche el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.
Observe las indicaciones de los
distintos materiales de embalaje v, si
procede, reciclelos de la manera
correspondiente. Los materiales de embalaje
cuentan con abreviaciones (a) y cifras (b) que
significan lo siguiente: 1-7: pldsticos; 20-22: papel
y cartén; 80-98: materiales compuestos.

ES

L

El embalaje contiene componentes
de papel y/o cartén.

El embalaje contiene componentes
de pldstico y/o metal.

Caracteristicas técnicas

Tensié 220240V ~,
ensen 50/60 Hz
Consumo de potencia 950 W

Volumen 0til de la bandeja

11
para el arroz @

Garantia de Kompernass
Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a
partir de la fecha de compra. Si se detectan de-
fectos en el producto, puede ejercer sus derechos
legales frente al vendedor. Estos derechos legales
no se ven limitados por la garantia descrita a con-
tinuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de
compra. Guarde bien el comprobante de caija, ya
que lo necesitard como justificante de compra.
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Si dentro de un periodo de tres afos a partir de la
fecha de compra de este producto se detecta un
defecto en su material o un error de fabricacién,
asumiremos la reparacién o sustitucion gratuita
del producto o restituiremos el precio de compra a
nuestra eleccién.

La prestacién de la garantia requiere la presenta-
cién del aparato defectuoso y del justificante de
compra (comprobante de caja), asi como una bre-
ve descripcién por escrito del defecto detectado y
de las circunstancias en las que se haya producido
dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le
devolveremos el producto reparado o le suministra-
remos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del
producto no supone el inicio de un nuevo periodo
de garantia.

Duracién de la garantia y reclama-
ciones legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por
hacer uso de ella. Este principio también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Si después
de la compra del aparato, se detecta la existencia
de dafios o de defectos al desembalarlo, deben
nofificarse de inmediato. Cualquier reparacién que
se realice una vez finalizado el plazo de garantia
estard sujeta a costes.

Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin
esténdares elevados de calidad y se ha examina-
do en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos
en los materiales o errores de fabricacién. Esta
garantia no cubre las piezas del producto normal-
mente sometidas al desgaste y que, en consecuen-
cia, puedan considerarse piezas de desgaste ni
los dafios producidos en los componentes frégiles,
p. €j., inferruptores o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no
se utiliza o mantiene correctamente. Para utilizar
correctamente el producto, deben observarse
todas las indicaciones especificadas en las
instrucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso y
manejo que esté desaconsejado o frente al que se
advierta en las instrucciones de uso.
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El producto estd previsto exclusivamente para su
uso privado y no para su uso comercial. En caso
de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la
fuerza y apertura del aparato por personas ajenas
a nuestros centros de asistencia técnica autoriza-
dos, la garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacién conforme a
la garantia

Para garantizar una tramitacién rapida de su re-
clamacién, le rogamos que observe las siguientes
indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el compro-
bante de caja y el nimero de articulo
(IAN) 466046_2404 como justificante de

compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa
de caracteristicas del producto, grabado en el
producto, en la portada de las instrucciones de
uso (parte inferior izquierda) o en el adhesivo
de la parte trasera o inferior del producto.

B Sise producen errores de funcionamiento u
otros defectos, péngase primero en contacto
con el departamento de asistencia técnica
especificado a continuacién por teléfono o
por correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como
defectuoso junto con el justificante de compra
(comprobante de caja) y la descripcién del
defecto y de las circunstancias en las que se
haya producido de forma gratuita a la direc-
cién de correo proporcionada.

OFEHO
A

En www.lidl-service.com, podrd
descargar este manual de usuario y
muchos ofros mds, asi como videos
sobre los productos y software de
instalacién.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Con este cédigo QR, accederd directamente a

la pégina del Servicio Lidl (www.lidl-service.com)
y podrd abrir las instrucciones de uso me-
diante la introduccién del nimero de articulo

(IAN) 466046_2404.

Asistencia técnica

@ Servicio Espaiia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[IAN 466046_2404 |

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no
es una direccién de asistencia técnica. Péngase
primero en contacto con el centro de asistencia
técnica especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.kompernass.com
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Indledning

|||| Tillykke med kabet f dit nye produkt.

Du har valgt et produkt af hej kvalitet.
Betjeningsvejledningen er en del of dette produkt.
Den indeholder vigtige informationer om sikkerhed,
anvendelse og bortskaffelse. Ger dig fortrolig med
alle produktets betjenings- og sikkerhedsanvisninger
fer brug. Brug kun produktet som beskrevet og kun
til de oplyste anvendelsesomrader. Lad vejlednin-
gen felge med produktet, hvis du giver det videre
til andre.

Anvendelsesomrade

Dette produkt er beregnet til dampkogning af fede-
varer. Det mé& kun anvendes i tarre og lukkede rum.
Dette produkt er udelukkende beregnet til brug i
private husholdninger. Brug ikke produktet fil er-
hvervsmaessige formdl.

Anvendte advarsler og
symboler

| denne betjeningsvejledning anvendes fglgende
advarsler og symboler p& emballagen og pro-
duktet (hvis de er relevante):

>

FORSIGTIG! En advarsel med
dette symbol og signalordet
"FORSIGTIG" angiver en mulig
farlig situation, som kan medfere
mindre eller moderate kvaestelser,
hvis faren ikke undgés.

OBS! En advarsel med dette
symbol og signalordet "OBS"
angiver en mulig situation, som

kan medfere materielle skader, hvis
situationen ikke undgés.

Bemaerk: "Bemaeerk" henviser fil
yderligere oplysninger, som ger det
nemmere at bruge produktet.

Forsigtig! Varm overflade!

Lees betjeningsvejledningen.

Mé ikke nedsaenkes i vand.

FARE! En advarsel med dette
symbol og signalordet "FARE"
angiver en umiddelbart forestéen-
de farlig situation, som medfarer
deden eller alvorlige kvaestelser,
hvis faren ikke undgés.

A

Téler maskinopvask.

Alle produktets dele, der kommer i
kontakt med fedevarer, er fadeva-
reegnede.

ADVARSEL! En advarsel med
detfte symbol og signalordet
"ADVARSEL" angiver en mulig farlig
situation, som kan medfgre deden
eller alvorlige kvaestelser, hvis faren
ikke undgés.

R @eblR> el o

Vekselstram.
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Sikkerhedsanvisninger

/\ FARE! ELEKTRISK STQD!

~ Lad aldrig produktet kere, hvis nogle af delene er beskadigede, eller
produktet har vaeret tabt pa gulvet.

~ Tilslut kun produktet til en forskriftsmaessigt installeret og jordet stikkon-
takt med samme spaending som angivet pd typeskiltet. Stikkontakten
skal veere let tilgaengelig, sé du i nedstilfeelde hurtigt kan afbryde
stremforsyningen til produktet.

» Stremledningen mé& aldrig komme i bergring med produktets varme
dele eller andre varmekilder. Lad ikke stramledningen ligge pa kanter
eller hjgrner.

~ Stremledningen mé ikke bukkes eller klemmes.

~ Hvis dette produks tilslutningsledning beskadiges, skal den udskiftes
af producenten eller dennes kundeservice eller af en person med
tilsvarende kvalifikationer, s& farlige situationer undgés.

» Produktet er ikke koblet helt fra stremnettet, efter at der er blevet
slukket for det. Traek stikket ud for at gare dette.

~ Efter hver anvendelse og fer hver rengering skal stikket traekkes ud
af stikkontakten.

~ Traek altid i stikket og ikke i ledningen, nér du kobler produktet fra
stremnettet. Ellers kan stramledningen blive beskadiget!

- Leeg aldrig underdelen, stremledningen eller stramstikket ned i
vand eller andre vaesker!

> Hvis der kommer vaeske i underdelen, skal stramstikket fiernes med
det samme. Serg for at kontrollere produktet, far det tages i brug
igen.

» Der md ikke lgbe vaeske ud over produktets stikforbindelse.

» Undgé at betiene produktet med fugtige haender.
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/\ ADVARSEL! RISIKO FOR PERSONSKADER!

>

| 2

>

Dette produkt kan bruges af barn over 8 ar samt af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller er blevet oplaert i
brugen af produktet og har forstaet de farer, som kan vaere forbundet
med det.

Barn mé ikke lege med produktet.

Rengering og brugervedligeholdelse mé& ikke udfares af barn,
medmindre de er zldre end 8 &r og under opsyn.

Barn under 8 &r skal holdes pé afstand af produktet og tilslutningsled-
ningen.

Emballagematerialer ma ikke bruges til leg. Der er fare for kvaelning!
Baj dig ikke ind over produktet, nér der dannes vanddamp, eller nér
du dbner ldget, og indholdet stadig er meget varmt.

Tag altid laget langsomt af, mens du vender dig vaek, s& dampen kan
slippe vaek bagud.

Produktet mé& ikke bruges til andre formél end dem, der er beskrevet

i denne vejledning. Ellers er der fare for personskader!

Forsigtig! Varm overflade! Produktets overflader bliver
meget varme under brug. Rer kun ved produktets drejeknap
eller ved h&ndtagene, nér produktet er i gang. Brug gry-

delapper, nér du tager fat i léget eller dampopsatsen.
Efter brug har varmeelementets overflade stadig en del restvarme.
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(D) OBS! MATERIELLE SKADER!

» Produktet ma ikke anvendes udenders. Produktet er udelukkende
beregnet til husholdningsbrug indendgrs.

~ Brug aldrig en ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssystem ftil
betjening af produktet.

~ Stil produktet p& et fast, plant og varmeresistent underlag.

~ Stil ikke produktet i naerheden af vaegge eller under overskabe.
Derved undgdr du skader p& grund af vanddampen, der stiger op.

» Anvend aldrig produktet uden vand, og brug altid mindst én
dampopsats.

» Brug udelukkende frisk drikkevand til dampproduktionen.

~ Beklaed ikke vandtanken med stanniol.

~ Daek ikke dampdbningerne til, da der i s& fald opstar en varmeop-
hobning.

~ Produktet ma kun bruges med det medfglgende originale tilbeher.

> Lad produktet og tilbeharsdelene kale helt of, for du renger dem og
gemmer dem vaek.

~ Produktet skal ikke vaere under konstant opsyn under brug, men skal
dog kontrolleres regelmaessigt, isaer hvis der er indstillet en laengere
damptid.

() BEMARK

~ Brugeren behgaver ikke foretage sig noget for at omstille produktet fra
50 til 60 Hz eller omvendt. Produktet tilpasser sig bade til 50 og il
60 Hz.
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Pakkens indhold

Sokkel med damphylster
Opsamlingsbeholder til vaeske
3 dampopsatser

Risskal

Lag

Betjeningsveijledning

@ Bemaerk: Kontrollér umiddelbart efter
udpakning, at alle dele er leveret med, og
at de ikke er beskadiget. Henvend dig til
serviceafdelingen ved behov.

Beskrivelse af produktet
Figur A:

Lag

Risskal

@verste dampopsats 3
Midterste dampopsats 2
Nederste dampopsats 1
Opsamlingsbeholder til vaeske
Damphylster
Pafyldnings&bninger

Sokkel

Drejeknap
Driftsindikatorlampe
Vandstandsindikator

Dampgenerator

0PSO B6000000000C

Dampébninger

Figur B:

® Handtag med nummer

@ Bundplade med fordybninger il zeg
Figur C:

® Ledningsopvikling (pé& undersiden)

For forste brug

B Renger produktet og alle tilbehgrsdele som
beskrevet i kapitlet Rengering.

B Stil soklen @ p& et fast, plant og varmeresi-

stent underlag.
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B Serg for, at den anvendte stikkontakt altid er
nem at komme fil i tilfaelde aof fejl.

Ibrugtagning af produktet

Bemaerk: Ndr produktet opvarmes farste
gang, kan der udvikles en smule reg og lugt
pé grund of produktionsbetingede rester. Dette
er normalt og helt ufarligt. Serg for tilstraekkelig
udluftning, og &bn for eksempel et vindue.

Soklen @ er opstillet, og alle dele er rengjort:

1) Saet damphylsteret @ p& dampgeneratoren ®.
Serg for, at de 3 smé &bninger p&a damphylste-
ret @ passer ind p& de filsvarende plaststifter
pé bunden aof soklen @.

2) Fyld 500 ml frisk drikkevand i soklen @.

3) Seet opsamlingsbeholderen il vaeske @
pé soklen @.

4) Seetde 3 dampopsatser @/@ /O pa

opsamlingsbeholderen fil vaeske @.

@ Bemaerk: Serg for at overholde den rigtige
reekkefelge of dampopsatserne @/0/©,
idet de alle har en lidt forskellig sterrelse.

De er markeret med nummer 1, 2 eller 3 pa
handtagene ®. Anbring dampopsatserne @/
O/ O nedefra og op i reekkefelgen 1, 2, 3.

5) Stil risskélen @ i den gverste dampopsats @.

6) Seetlaget @ pa.

7) Seet stikket i en egnet kontakt.

8) Indstil drejeknappen @ pda mellem 5 og
10 minutter.

v" Produktet begynder at varme op, og indikator-
lampen @ lyser.

9) Nar den indstillede tid er g&et, slukkes pro-
duktet automatisk.
Lad produktet kele af, og renger alle dele
endnu en gang.

Nu er produktet klar til brug.
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Betjening
/\ ADVARSEL!
> Produktets overflader bliver meget varme under
brug. Rer kun ved produktets drejeknap @ eller
ved h&ndtagene, nér produktet er i gang.

> Brug grydelapper, nér du tager fat i [&get @
eller dampopsatsen @/0/©.
/\ ADVARSEL!
> Bgj dig ikke ind over produktet...
— nér den varme vanddamp kommer ud aof
dampdbningerne @, eller
— nér du dbner ldget @, og indholdet stadig
er meget varmt.
> Tag altid l&get @ langsomt af, mens du vender
dig vaek, s& dampen kan slippe vaek bagud.
> Hvis du vil undersege, om maden er faerdig-
kogt, skal du bruge en gaffel med et langt skaft
eller en tang.

(D oss!

> Anvend ikke produktet uden en dampopsats

0/0/0.

® Bemaerk: Serg for at overholde den rigtige
reekkefelge of dampopsatserne @/@/©,
idet de alle har en lidt forskellig sterrelse.
De er markeret med nummer 1, 2 eller 3 pa
handtagene ®. Anbring dampopsatserne @/
O/ © nedefra og op i raekkefolgen 1, 2, 3.
@ Bemaerk: Dampopsats 3 €@ mé ikke saettes
direkte p& dampopsats 1 @), idet den ikke
passer i niveau.
Du kan ogsé& anvende hver dampopsats @/
O/ © enkeltvist. Laget @ passer lige godt il
alle dampopsatser @/@/©.

Dampkogning
1) Fjern opsamlingsbeholderen til vaeske @ fra
soklen @.

2) Fyld soklen @ med frisk drikkevand mindst fil
MIN-maerket og maksimalt til MAX-maerket.

@ Bemaerk: En opfyldning til MAX-maerket er
nok il 1 times dampningstid.

® Bemeaerk: Brug kun produktet, hvis vand-
standsindikatoren @ sté&r over MIN.

3) Seet opsamlingsbeholderen til vaeske @ p&
soklen igen @.
Bemaerk: Du kan ogsé hzelde vand pé& og
af gennem péfyldningsdbningerne @ pa
handtagene pé& soklen @ uden at skulle fierne
opsamlingsbeholderen fil vaeske @.

4) Kom fgdevarerne i dampopsatserne @/@/
©. Du kan bruge 1, 2 eller alle 3 dampopsat-
ser @/@/@. Pas pd ikke at daekke abnin-
gerne i bundpladen O p& dampopsatsen
O/0/© helt med fadevarer. Dampen skal

kunne cirkulere frit.

5) Seet dampopsatserne @/@ /@ pd opsam-
lingsbeholderen til vaeske @.

6) St laget @ pd den gverste dampopsats @.

7) Seet stikket i en egnet kontakt.

8) Indstil drejeknappen @ pé den anskede tid.

v" Produktet begynder at varme op, og indikator-
lampen @ lyser.

® Bemaerk: Ved en meget kort tilberedningstid
skal du ferst dreje drejeknappen @ sa langt,
at driftsindikatorlampen (@ lyser, og derefter
tilbage pa den gnskede tid. Kun p& den méde
kan du veere sikker p&, at der lyder en signalto-
ne ved slutningen af en kort tilberedningstid.

Kontrol af tilberedningspunktet

B For at frugt og grentsager ikke skal blive for
blade, og ked eller fisk ikke skal blive for tert
og seit, skal du indimellem kontrollere madva-
rerne under tilberedningen.

1) Abn forsigtigt ldget @, idet du farst lafter det
bagerst, s& dampen ikke kommer ud lige foran

dig.
2) Tag laget @ of dampopsatsen @/0/©.
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3) Undersag, hvor tilberedt maden er, med en
gaffel med et langt skaft eller en tang.

— Nér maden er feerdig, skal du slukke pro-
duktet ved at stille drejeknappen @ p& O
og traekke stikket ud of stikkontakten.

— Hvis maden endnu ikke er feerdig, skal du
saette ldget @ pé& igen og lade produktet
arbejde videre.

— Hvis den indstillede tilberedningstid er g&et,
men maden endnu ikke er feerdigtilberedt,
skal du igen indstille drejeknappen @ pa
den enskede tid, sa tilberedningen kan
fuldferes. Kontrollér vandstanden, og fyld
evt. mere vand pa.

Pafyldning af vand

/\ ADVARSEL!
> Serg for, at vandet ikke overstiger MAX-maer-
ket. Hvis dette ikke overholdes, kan der under
tilberedningen sprejte varmt vand ud aof
dampkogeren.

B En opfyldning til MAX-maeerket er nok il 1 times
dampningstid. Ved laengere tilberedningstid,

eller hvis vandstandsindikatoren @ falder til un-

der MIN-maerket, skal du fylde mere vand pé.

B Hzeld vandet forsigtigt gennem pafyldningsab-
ningerne @ pé& héndtagene pé& soklen @ ved
hjzelp of en egnet beholder.

® Bemaerk: Hvis vandet bliver brugt op under
tilberedningen, slukkes produktet automatisk
for at undgd overophedning. Traek stikket ud,
og lad produktet kele af. Derefter kan
produktet fyldes med vand og anvendes igen.

Afslutning af anvendelsen

/\ ADVARSEL!

> Kondensvandet i opsamlingsbeholderen til
vaeske @ er varmt. Lad farst vandet kale af,
inden du tager beholderen of.

B Nar den indstillede tilberedningstid er g&et,
hares et lydsignal, og produktet slukkes
automatisk. Tag stikket ud af stikkontakten.
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B Hvis du vil stoppe filberedningen fer tid, skal
du slukke produktet ved at stille drejeknappen
@ pd 0 og traekke stikket ud of stikkontakten.

1) Vent, indtil dampen i produktet er fordampet.

2) Tag dampopsatserne @/@ /@ med madva-
rerne ud.

3) Tag opsamlingsbeholderen fil vaeske @ ud, og
haeld vandet i den ud.

4) Heeld ogsé det resterende vand ud af soklen
0.

5) Renger produktet og alle tilbeharsdele som
beskrevet i kapitlet Renggring.

Tips til brug

Kogning af &g

B | bunden of hver dampopsats @/@/© er der
6 fordybninger, hvor der kan placeres 6 zg.

B Hvis du bruger alle 3 dampopsatser @/@/
©, kan du koge op til 18 sg pd en gang.

B Overhold tilberedningstiden for g,
ndr du indstiller tiden. Veer opmaerksom pd, at
tilberedningstiden i den nederste dampopsats
@ er noget kortere end i dampopsatserne
hajere oppe.

Kogning af ris
B Hvis du vil koge ris, skal du bruge risskélen @:

1) Putris og en passende maengde vand i

risskélen @.

2) Stil risskalen @ i en hvilken som helst dampop-
sats @/0/©.

@ Bemezerk: Hvis du vil bruge mere end en

dampopsats @/@/©, skal du stille risskdlen
@ i den overste, sa der ikke kan dryppe
kondensvand ned i risene.

3) Rer jeevnligt rundt i risene.

@ Bemaerk: Du kan ogsé& bruge risskalen @ fil
opvarmning af vaesker, f.eks. sovs, eller fil
kogning af frugt.
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Tilberedning af madvarer med
forskellig tilberedningstid
B Hvis du vil tilberede madvarer med forskellig

tilberedningstid, skal du saette de 3 dam-
popsatser @/@/@ fil forskellige tider over

hinanden. Vaer opmaerksom pé felgende:

1) Lleeg madvaren med den laengste tilberednings-

tid i den nederste dampopsats 1 @.

2) Stil denne dampopsats 1T @ i dampkogeren,
start tilberedningen, og lad dampkogeren
arbejde.

3) Lleeg den madvare, der skal have den mellem-
ste tilberedningstid, i den midterste dampop-
sats 2 @.

4) Abn forsigtigt laget @, idet du farst lofter det
bagerst, s& dampen ikke kommer ud lige foran
dig.

5) Tag laget @ aof, og saet den midterste dam-
popsats 2 @ med madvaren pé den nederste
dampopsats 1 @.

6) Saet derefter laget @ pd igen, og lad dampko-

geren arbejde videre.

7) leeg madvaren med den korteste tilberednings-
tid i den everste dampopsats 3 @, og seet den
p& den midterste som beskrevet tidligere.

B Vaer opmaerksom pé, at tilberedningstiden i

den midterste og @verste dampopsats @/©
forlenges med ca. 5-10 minutter, og indstil fil-

beredningstiden i overensstemmelse med dette.

B Madvarernes smag kan overferes via konden-
svandet. Leeg derfor altid fisk og ked i den
nederste dampopsats @.

Sadan far du den bedste dampkog-

ning

B Serg for, at alle stykker er cirka lige store. Hvis
de har forskellige sterrelser, og du skal leegge

dem i lag, skal du leegge de mindste stykker
overst.

B Vaer opmeerksom pé, at ét lag madvarer bliver
hurtigere kogt end flere lag. Derfor forleenges
tilberedningstiden, nér der tilberedes en sterre
maengde.

B Pas pd ikke at deekke dbningerne i bundpla-
derne @ p& dampopsatserne @/@/© helt
med fedevarer. Dampen skal kunne cirkulere
frit.

B Rer rundti, eller vend madvarerne, nér
halvdelen of tilberedningstiden er g&et, hvis
du damper starre maengder.

B Alle angivne tilberedningstider er baseret
pd tilberedning med koldt vand. Brug varmt
(ikke kogende) vand, hvis du vil reducere
dampningstiden.

Tilberedningstider

Dampningstiderne i tabellen er kun vejledende.
Tilberedningstiden varierer afhaengigt af madva-
rernes starrelse, friskheden, pafyldningsmaengden,
placering af dampkurven (everst eller nederst) og
personlige praeferencer (bladt eller al dente). Kon-
trollér derfor tilberedningen som beskrevet i kapitlet
Kontrol af tilberedningspunktet.

Hvis der ikke er angivet andet, er dampningstiderne
baseret pd brug af den nederste dampopsats @.
Madvarerne i midterste og @verste dampopsats @/
© skal have ca. 5-10 minutter mere.

Alle dampningstider er baseret p& brug af koldt
vand.

Grentsager
B Fjern stokken p& blomkél, broccoli og kal.

B Skeer grentsagerne i stykker, der er ca. lige
store.

B Laod bladgrentsager dampe sé& kort tid som
muligt, da de ellers nemt kan miste farven.

B Vent il efter dampningen med at krydre og
salte grentsagerne.

B Frosne grentsager skal ikke tes op inden damp-
ningen. Dampningstiden forlaenges med nogle
minutter ved frosne grentsager.
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Tilbered- .
Grontsager Mzangde ningstid Bemarkninger
. 2-3 mel- ) — saettes med abningen nederst i dampopsats @/
Artiskokker lemstore 50-55 min. 0/0, s& kondensvandet kan lzbe ud
— deles i buketter
Broccoli 400g | 1015 min |~ frosne: 3 min. lengere
— reres rundt eller vendes, nér halvdelen aof tiden
er gdet
— deles i buketter
Blomksl 400g | 1520min |~ frosne: 3 min. lengere
— reres rundt eller vendes, nér halvdelen aof tiden
er gdet
— frosne: 5 min. leengere
Grenne banner 400 g 25-30 min. | — rgres rundt eller vendes, nar halvdelen af tiden
er géet
£ rter 400 g 15:20 min. — rejres: rundt eller vendes, nar halvdelen of tiden
er gaet
— friske, skraellede og skaret i kvarte
Kartofler 900 g 30-40 min. | — rgres rundt eller vendes, nér halvdelen af tiden
er géet
Nve ell R — friske, skreellede og hele
e eller sm& .
ko);'roﬂer 500 g 35-40 min. - r;z;res° rundt eller vendes, nar halvdelen af tiden
er gaet
— frisk, snittet fint
Kal 400 g 35-40 min. — reres rundt eller vendes, nér halvdelen aof tiden
er gdet
— friske, skéret i skiver
Guleradder 400¢ 20-25 min. — reres rundt eller vendes, nér halvdelen af tiden
er gdet
Rosenkdl 400 g 2025 min. — r;z;res° rundt eller vendes, nar halvdelen of tiden
er gaet
Asparges 400 g 1520 min. | — leegges fladt, 2. lag leegges pé tvaers
Spinat 400 g 15:20 min. — rzres: rundt eller vendes, nar halvdelen of tiden
er gaet
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Tilbered- .
Grontsager Mzangde ningstid Bemarkninger
— friske, skdret i skiver eller hele, hvis sma
Svampe 200g¢ 1520 min. | — rgres rundt eller vendes, nér halvdelen af tiden
er gaet
— frisk, skaret i skiver
Squash 400 g 2025 min. | — rgres rundt eller vendes, nér halvdelen af tiden
er gaet
Kod

B Vzlg udelukkende mert, magert ked, hvorfra
du har fjernet alt fedt.

B Ved dampning bliver kedets fedt reduceret
yderligere og lzber helt of.

B Skeer kedet i ikke alt for tykke stykker. Ked,
der er egnet til grill, er ideelt til dampning.

Iszer fierkrae skal vaere helt gennemkogt/
gennemstegt for at undgd en mulig salmonello-
infektion.

Prik hul i pelser, s& de ikke revner. R& pelser
egner sig ikke til dampning.

Servér kedet med en velsmagende sovs, eller
mariner det inden dampningen.

Tilbered- :
Ked Mzengde ningstid Bemarkninger
) ) — fiern skindet inden tilberedning
Kyllingebryst 400 g 15-20 min. )
— SKAL gennemtilberedes
— SKAL gennemtilberedes
Kyllingelar 2 stk. 20-30 min. ] ) ) )
— brunes evt. i ovn (grillfunktion) efter dampning
Kadboller 500¢g 2224 min. | — of okseked eller blandet
Lam 4 stk. 15-20 min. — i skiver, f.eks. koteletter, marbrad
Okseked 250 ¢ 10-15 min. — i skiver, f.eks. mgrbradbef, roastbeef
— filet, merbrad eller steak
Svineked 400 g eller 10-15 min. Hel, merbrac efer sied
4 stk. — fiern alt fedt
— kun feerdigkogte palser, f.eks. frankfurter,
Palser 400 g 10-15 min. hotdogpalser osv.

prik hul i skindet inden filberedning
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Fisk og skaldyr
B Frossen f|3k kqn ogsa dgmpes Uden opfgning, [ | FISk er Faerdigﬁlbered'r, nar den |kke |aengere
ndr stykkerne er adskilt fra hinanden, og damp- ser glasagtig ud indvendigt. Hold gje med
ningstiden forlaenges. tilberedningstiden, idet fisk, der tilberedes for
leenge, nemt kan blive ter.
. Tilbered- .
Fisk og skaldyr | Maengde ningstid Bemarkninger
Fiskefilet 250 ¢ 10-15 min. | — frosne: 5 min. leengere
Laksebof 400 g 10-15 min. | — frosne: 5 min. leengere
Tunsteak 400 g 1520 min. | — frosne: 5 min. leengere
— ftilbered kun friske og lukkede esters
Dsters 6 stk. 15-20 min. — ftilberedningen er feerdig, nér skallerne er helt
dbnet
Refer 400 g 10415 min. - r;z;res° rundt eller vendes, nar halvdelen af tiden
er gaet
Hummerhaler 2 stk. 20-25 min.
— tilbered kun friske og lukkede muslinger
Muslinger 400 g 10-15 min. [ — tilberedningen er feerdig, nér skallerne er helt
&bnet
Ris
B Brug den meengde vand, der angives p& em- B Hvis du vil bruge mere end en dampopsats @/
ballagen. Put den nedvendige maengde vand i 0/©, skal du stille risskdlen @ i den overste.
risskalen @ sammen med risene.
. Tilbered- .
Ris Mzaengde ningstid Bemezerkninger
Hvide ris
Rundkornede 1 kop 45-50 min. | — 1,5 kop vand tilsaettes
Langkornede 1 kop 50-55 min. | — 1,75 kop vand tilszettes
Naturris (brune)
Normale 1 kop 40-45 min. | — 2 kopper vand filsaettes
Parboiled 1 kop 45-50 min. | — 1,5 kop vand filsaettes
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. Tilbered- .
Ris Mangde ningstid Bemszrkninger
Blandede ris af langkornede og vilde ris
Normale 1 kop 55-60 min. | — 1,5 kop vand tilseettes
Ris med kort kogetid 1 kop 20-25 min. | — 1,75 kop vand tilsaettes
Dvrige ris
Instantris 1 kop 12-15min. | — 1,5 kop vand tilssettes
Gradris 100g+30g . — varm meelk i en passende meengde i stedet
(risbudding) sukker 75-80 min. for vand
kg
Vand- Tilbered- .
Ag |Mszengde meengde ningstid Bemeaerkninger
) — anbring seggene i fordybningerne pé
bladkogt 8-12 min. bundpladen @ pé& dampopsatsen
0 - 0/0/0.
hm(;rd’re- n;cll( s.r 1115 mi — ftilberedningstiden i den nederste dampop-
dc:n'; Po~ ! 500ml - 1o min. sats @ er ca. 5 min. kortere end i dem
sc:fs P ovenover.
— Kogetiden kan variere afheengigt of antallet,
h&rdkogt 15-20 min. storrelsen og den gnskede hérdhed aof
s&ggene.
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Rengoring

/\ FARE! ELEKTRISK ST@D!
> Tag altid stikket ud af stikkontakten fer renge-

ring!
> Leeg aldrig soklen @ ned i vand eller
andre vaesker!
/\ ADVARSEL!

RISIKO FOR PERSONSKADER!
> Lad produktet og tilbehgret kale helt af, inden
du renger det.
(D oss!
> Brug ikke staerke eller slibende rengaringsmid-
ler, da de kan gdeleegge overfladen, s& den
ikke kan repareres igen.

B Renger produktet og tilbeheret efter hver brug.

B Tag dampopsatserne @/@/© ud.
Flyt bundpladen @ til dampopsatsen

O/0/O til den ene side, og pres den forsig-
tigt op.

B Tag opsamlingsbeholderen til vaeske @ ud.
Treek damphylsteret @ p& dampgeneratoren
® ud overst.

1) Renger soklen @ med en let fugtet klud. Ved
behov kan du anvende lidt opvaskemiddel pd
kluden. Tar af med en klud, der kun er fugtet
med rent vand, s& eventuelle rester af opvaske-
middel fiernes.

2) Renger tilbehgret i varmt vand.

@ Bemaerk:

= Alle udtagelige dele kan ogsa
F’ﬁw rengeres i opvaskemaskinen.
)

3) Lad alle dele tarre helt, inden du szetter pro-
duktet sammen igen.

4) For at seette dampopsatserne @/@ /O sam-

men igen, skal du trykke bundpladen @ ind

i dampopsatserne @/@/@ igen. Sarg for,
at fordybningerne til eg vender nedad. De 3

spor pd dampopsatserne @/@/@ skal passe
til de tilsvarende tapper p& bundpladen .
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Afkalkning af produktet

B Afheengigt of vandets hérdhed kan der med
tiden dannes kalkaflejringer i produktet.

B Afkald produktet regelmaessigt for at bevare
dampgenereringen og forlenge dampkoge-
rens levetid.

1) Fjern lette kalkaflejringer med en klud vaedet i
lidt eddike. Skyl derefter grundigt of.

2) Hvis dampgeneratoren (B har mange kalkaflej-
ringer, skal du fylde soklen @ med vand og et
kommercielt tilgaengeligt afkalkningsmiddel og
lade det hele st& natten over.

(D oss!

> Teend aldrig produktet, nér det skal afkalkes!
Det kan fere til permanente skader.
3) Heeld afkalkningsmidlet ud, og skyl produktet
omhyggeligt.
4) Ter til sidst produktet omhyggeligt af.

Opbevaring

B Produktet kan szettes sammen, s& det ikke
fylder s& meget, nér det skal opbevares.

1) Vikl ledningen om ledningsopviklingen @
pé undersiden af soklen @.

2) Saet damphylsteret @ p& dampgeneratoren (®.

3) Seet opsamlingsbeholderen fil vaeske @ pa
soklen @.

4) Seet den nederste dampopsats @ ind i den
midterste @), og st begge i den overste @.

5) Seetde 3 dampopsatser @/@/©, som er
stablet inde i hinanden, pé soklen @.

6) Stil risskalen @ i de stablede dampopsatser @/
0/0.

7) Seetlaget @ pé.

8) Opbevar det rengjorte produkt pd et rent,
stovfrit og tert sted.
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Bortskaffelse

Gealder kun for Frankrig:

FR

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS BAc
D’EMBALLAGE T

1)

Produktet, emballagen og betjeningsvejledning kan
genbruges, er underlagt et udvidet producentan-
svar og indsamles sorteret.

Bortskaffelse af produktet

Det viste symbol med den overstrege-
de affaldscontainer pé& hijul viser, at
dette produkt er underlagt direktivet
2012/19/EU. Dette direktiv angiver,
at produktet ikke mé bortskaffes sammen med det
normale husholdningsaffald, nér dets brugstid er

omme, men skal afleveres pé& specielle indsamlings-

steder, genbrugspladser eller affaldsvirksomheder.
Denne bortskaffelse er gratis for dig.
Skan miljoet, og bortskaf produktet
korrekt.

Hvis det udtiente produkt indeholder persondata,
er du selv ansvarlig for sletningen, for du afleverer

det.

Du kan f& oplysninger hos kommunen

@n om bortskaffelse of udtjente produkter.

Bortskaffelse af emballage
@7 Emballeringsmaterialerne er valgt ud
fra kriterier som miljeforligelighed og
% bortskaffelsesteknik og kan derfor
genbruges. Bortskaf emballagemateri-

aler, som du ikke skal bruge mere, efter de lokalt
gaeldende forskrifter.

Bortskaf emballagen miljgvenligt. Veer
opmaerksom pd maerkningen p& de

b forskellige emballagematerialer, og

a aflever dem sorteret il bortskaffelse.

Emballagematerialerne er maerket med
forkortelserne (a) og tallene (b) med falgende
betydning: 1-7: Plast, 20-22: Papir og pap,
80-98: Kompositmaterialer.

Gzelder kun for Spanien:

ES
Emballagen indeholder dele aof
papir og/eller pap.
Emballagen indeholder dele of
plastik og/eller metal.

Tekniske data

Speending 220-240V ~, 50/60 Hz
Effektforbrug 950 W
Volumen risskél @ | 11
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Garanti for Kompernass
Handels GmbH

Keere kunde

P& dette produkt far du 3 érs garanti fra kebsdato-
en. | tilfeelde of mangler ved produktet har du en
raekke juridiske rettigheder i forhold til szelgeren af
produktet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke
af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé& kebsdatoen.
Opbevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den er
nedvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kabs-
dato opstar en materiale- eller fabrikationsfeil, vil
produktet - efter vores valg - blive repareret eller
udskiftet, eller kebsprisen vil blive refunderet gratis
til dig. Denne garantiydelse forudszetter, at det
defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitterin-
gen) forevises i lgbet of fristen pé tre &r, og at der
gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen
bestér, og hvornér den er opstdet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, far du et
repareret eller et nyt produkt retur. Reparation eller
ombytning of produktet udleser ikke en ny garan-
tiperiode.

Garantiperiode og juridiske
mangelkrav

Garantiperioden forleenges ikke, hvis der gares
brug af garantien. Det gaelder ogsd for udskiftede
og reparerede dele. Skader og mangler, som even-
tuelt allerede fandtes ved keb, samt manglende
dele, skal anmeldes straks efter udpakningen. Nér
garantiperioden er udlebet, er reparation af skader
betalingspligtig.

150 DK

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge
kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden leve-
ringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfejl.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader pd skrebelige dele som
f.eks. kontakter eller dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt eller
vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anven-
delse aof produktet skal alle anvisninger naevnt i
betieningsvejledningen ngje overholdes. Anven-
delsesformél og handlinger, som frarédes eller
der advares imod i betjeningsvejledningen, skal
ubetinget undgds.

Produktet er kun beregnet il privat og ikke til kom-
mercielt brug. Ved misbrug og uhensigtsmaessig
brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke
er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling,
bortfalder garantien.

Afvikling aof garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse
ber du felge nedenstéende anvisninger:

B Ved dlle forespergsler bedes du have kvitterin-
gen og artikelnummeret (IAN) 466046_2404
klar som dokumentation for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet
pé produktet, som indgravering pé produktet,
pé betieningsvejledningens forside (nederst il
venstre) eller som klaebemaerke pa bag- eller
undersiden af produktet.

B Hvis der opstér funktionsfejl eller avrige
mangler, bedes du ferst kontakte nedennaevnte
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Ef produkt, der er registreret som defekt, kan
du derefter indsende portofrit til den oplyste
serviceadresse med vedlaeggelse af kabsbevis
(kvittering) og en beskrivelse af, hvori manglen
bestdr, og hvorndr den er opst&et.
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=] I@ P& www.lidl-service.com kan du

% | downloade denne og mange andre
manualer, produkivideoer og
T | installationssoftware.

Med denne QR-kode kommer du direkte til
Lidl-servicesiden (www.lidlservice.com) og kan
&bne den enskede betjeningsvejledning ved ind-

tastning af artikelnummeret (IAN) 466046_2404.

Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[IAN 466046_2404 |

Importer

Bemaerk at den efterfelgende adresse ikke er en
serviceadresse. Kontakt farst det naevnte service-
sted.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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Introduzione

I | Congratulazioni per l'acquisto del
L.l nuovo apparecchio.

Il prodotto scelto & di alta qualita. Il manuale di
istruzioni & parte integrante del presente prodotto.
Esso contiene imporfanti note sulla sicurezza, sull'uso
e sullo smaltimento. Prima di utilizzare il prodotto
acquisire dimestichezza con tutte le note relative ai
comandi e alla sicurezza. Utilizzare il prodotto solo
come descritto e per i campi d'impiego indicati. In
caso di cessione del prodotto a terzi, consegnare
anche tutta la relativa documentazione.

Uso conforme

Questo apparecchio serve esclusivamente per cuo-
cere a vapore alimenti. Pud essere utilizzato sono
in ambienti chiusi e asciutti. Questo apparecchio &
destinato esclusivamente all'impiego in ambiente
domestico privato. Non utilizzare I'apparecchio a
fini commerciali.

Avvertenze e simboli utilizzati

Nel presente manuale di istruzioni, sulla confezione
e sull'apparecchio vengono utilizzati gli avvisi e i
simboli seguenti (se pertinenti):

>

CAUTELA! Un avviso con questo
simbolo e la parola di segnalazio-
ne "CAUTELA" indica una possibile
situazione di pericolo che, se non
viene evitata, potrebbe avere come
conseguenza una lesione di enfitd
lieve o moderata.

ATTENZIONE! Un avviso con
questo simbolo e la parola di
segnalazione "ATTENZIONE"
indica una possibile situazione
che, se non viene evitata, potrebbe
avere come conseguenza danni
materiali.

NOTA: una nota fornisce ulteriori
informazioni volte a facilitare I'uso
dell'apparecchio.

Cautela! Superficie rovente!

Leggere il manuale di istruzioni.

PERICOLO! Un avviso con questo
simbolo e la parola di segnalazione
"PERICOLQO" indica una situazione
di pericolo immediata che, se non
viene evitata, ha come conseguen-

A

za la morte o una lesione grave.

Non immergere in acqua.

Idoneo al lavaggio in lavastoviglie.

AVVERTENZA! Un avviso con
questo simbolo e la parola di se-
gnalazione "AVVERTENZA" indica
una possibile situazione di pericolo
che, se non viene evitata, potrebbe
avere come conseguenza la morte

A

o una lesione grave.

Tutti i componenti di questo appa-
recchio che vengono a contatto
con alimenti sono idonei al contatto
con gli alimenti.

G @ebp el e

Corrente alternata.
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Avvertenze di sicurezza

/\ PERICOLO! RISCHIO DI FOLGORAZIONE!

» Non azionare assolutamente l'apparecchio in presenza di elementi
danneggiati o se I'apparecchio & caduto in precedenza.

~ Collegare l'apparecchio esclusivamente a una presa installata a
norma e provvista di messa a terra la cui tensione coincida con quella
indicata sulla targhetta. La presa deve essere facilmente accessibile, in
modo tale che in caso di emergenza si possa scollegare rapidamente
l'apparecchio dall'alimentazione elettrica.

~ |l cavo di rete non deve mai entrare in contatto con componenti bol-
lenti dell'apparecchio o con altre sorgenti di calore. Impedire che il
cavo di rete poggi su spigoli o angoli.

» Non piegare né schiacciare il cavo di alimentazione.

> In caso di danni al cavo di alimentazione dell'apparecchio, per evitare
pericoli farlo sostituire dal produttore, dal servizio di assistenza clienti
o da personale altrettanto qualificato.

» Dopo lo spegnimento |'apparecchio non & ancora completamente
scollegato dalla rete elettrica. Per scollegarlo staccare la spina.

» Dopo l'uso e prima della pulizia staccare la spina dalla presa di
corrente.

~ Per scollegare I'apparecchio dalla corrente elettrica, tirare sempre
dalla spina e mai dal cavo. In caso contrario, il cavo di rete potrebbe
danneggiarsil

- @ Non immergere mai la sezione inferiore, il cavo di alimentazione
o la spina in acqua o altri liquidi!

~ Se dovesse penetrare liquido nella sezione inferiore, staccare subito
la spina. Fare controllare l'apparecchio prima di riutilizzarlo.

~ Impedire il contatto di liquidi in fuoriuscita con la connessione a spina.

» Non azionare |'apparecchio con le mani umide.
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/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

» Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di almeno
8 anni di etd e da persone con capacitd fisiche, sensoriali o mentali
ridotte o insufficiente esperienza o conoscenza solo se sorvegliati o
istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e qualora ne abbiano compreso
i pericoli associati.

> | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

~ La pulizia e la manutenzione a cura dell'utente non devono essere
eseguite da bambini, a meno che non abbiano almeno 8 anni di eta
e siano sorvegliati.

» Tenere lontani dall'apparecchio e dal cavo di allacciamento i bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

> Il materiale di imballaggio non deve essere utilizzato come giocattolo.
Sussiste pericolo di soffocamento!

~ Non piegarsi sopra |'apparecchio mentre genera vapore acqueo
o quando si apre il coperchio e il contenuto & ancora molto caldo.

 Sollevare il coperchio sempre lentamente e rivolto lontano da sé per
lasciare uscire il vapore acqueo verso dietro.

» Non utilizzare l'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nelle
istruzioni per l'uso. In caso contrario sussiste il pericolo di lesioni.

Attenzione! Superficie rovente! Le superfici dell'apparec-
chio si surriscaldano durante l'uso. Durante il funzionamen-
to toccare 'apparecchio solo dalla manopola o dai manici.
Utilizzare presine per toccare il coperchio o i contenitori
per cottura a vapore.
» Dopo l'uso, la superficie dell'elemento riscaldante presenta ancora
del calore residuo.
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(D ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

» Non utilizzare l'apparecchio all'aperto. L'apparecchio & destinato
all'utilizzo privato in ambiente domestico.

» Non utilizzare timer esterni o un sistema di telecomando separato per
azionare l'apparecchio.

» Collocare l'apparecchio su una superficie stabile, piana e resistente
al calore.

» Non collocare I'apparecchio nelle vicinanze di pareti o sotto pensili.
In tal modo si evitano danni dovuti al vapore acqueo.

» Non utilizzare mai 'apparecchio senza acqua e usare sempre almeno
un contenitore per coftura a vapore.

~ Per produrre il vapore utilizzare esclusivamente acqua potabile pulita.

~ Non rivestire il serbatoio dell'acqua di foglio di alluminio.

» Non coprire le aperture di fuoriuscita del vapore, altrimenti si crea
un accumulo di calore.

~ Usare l'apparecchio solo con gli accessori originali forniti in dotazione.

~ Fare raffreddare completamente I'apparecchio e gli accessori prima
di lavarli e riporli.

» Non & necessario sorvegliare costantemente |'apparecchio durante il
funzionamento, tuttavia bisogna controllarlo regolarmente, soprattutto
quando si impostano tempi di cottura lunghi.

) NOTA

» Non & necessaria alcuna azione da parte dell'utente per commutare
il prodotto tra 50 e 60 Hz. Il prodotto & adatto sia a 50 Hz che a
60 Hz.
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Materiale in dotazione

® Base con manicotto del vapore

® Vaschetta di raccolta del liquido
® 3 contenitori per cottura a vapore
® Ciotola per il riso

® Coperchio

® Manuale di istruzioni

@ Nota: subito dopo il disimballaggio controllare

se il materiale in dotazione & integro e completo.

Se necessario, rivolgersi al servizio clienti.

Descrizione dell'apparecchio
Figura A:

Coperchio

Ciotola per il riso

Contenitore per cottura a vapore superiore 3
Contenitore per cottura a vapore intermedio 2
Contenitore per cottura a vapore inferiore 1
Vaschetta di raccolta del liquido

Manicotto del vapore

Aperture di riempimento

Base

Manopola

Spia di funzionamento

Indicatore del livello dell'acqua

Generatore di vapore

0PSO H6000000000C

Aperture di fuoriuscita del vapore

Figura B:

® Impugnatura con numero

@ Piastra di fondo con incavi per le uova
Figura C:

@ Awvolgicavo (sul lato inferiore)

Prima della prima messa in
funzione

B Pulire I'apparecchio e tutti gli accessori come
descritto al capitolo Pulizia.

B Collocare la base @ su una superficie stabile,
piana e resistente al calore.
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B Assicurarsi che in caso di guasto la presa
di rete sia facilmente raggiungibile.

Messa in funzione dell'appa-
recchio

@ Nota: nel corso del primo riscaldamento
dell'apparecchio pud verificarsi una leggera
formazione di odore e di fumo dovuta ai resti
di lavorazione. Si trafta di un evento normale
e completamente innocuo. Provvedere a
un'aerazione sufficiente, aprendo ad esempio
una finestra.

La base @ & collocata e tutte le parti sono pulite:

1) Applicare il manicotto del vapore @ al genera-
tore di vapore (. Assicurarsi che le 3 piccole
aperture del manicotto del vapore @ coincida-
no con le corrispondenti spine di plastica del

fondo della base @.

2) Versare 500 ml di acqua potabile pulita nella
base @.

3) Collocare la vaschetta di raccolta del liquido @
sulla base @.

4) Collocare i 3 contenitori per cottura a vapore
O/0/0O sulla vaschetta di raccolta del
liquido @.

@ Nota: assicurarsi che l'ordine dei contenitori
per cottura a vapore @/@ /@ sia corretta,
poiché sono tutti di dimensioni leggermente
diverse. Riportano i numeri 1, 2 e 3 sulle
impugnature @®. Collocare i contenitori per
cottura a vapore @/@/© dal basso verso

l'alto nell'ordine 1, 2, 3.

5) Inserire la ciotola per il riso @ nel contenitore
per cottura a vapore superiore €.

6) Applicare il coperchio @.

7) Inserire la spina in una presa di corrente
adatta.

8) Regolare la manopola O su un tempo di
5-10 min.

v" l'apparecchio comincia a riscaldare e la
spia di funzionamento @ si illumina.
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9) Una volta trascorso il tempo impostato,
l'apparecchio si spegne automaticamente.
Farlo raffreddare e pulire tutti i pezzi ancora
una volta.

L'apparecchio & ora pronto per l'uso.

Uso

/\ AVVERTENZA!
> Le superfici dell'apparecchio si surriscaldano
durante l'uso. Durante il funzionamento toccare
l'apparecchio solo dalla manopola @ o dai
manici.
> Utilizzare presine per toccare il coperchio @
o i contenitori per cottura a vapore @/@/©.

/\ AVVERTENZA!
> Non piegarsi sopra l'apparecchio...
— mentre esce vapore dalle aperture di fuoriu-
scita del vapore (O oppure

— quando si apre il coperchio @ e il contenu-
to & ancora molto caldo.
> Sollevare il coperchio @ sempre lentamente
e rivolto lontano da sé per lasciare uscire il
vapore acqueo verso dietro.

> Se si desidera controllare se le pietanze sono
cotte, utilizzare una forchetta dal manico lungo
o una pinza.

(D ATTENZIONE!
> Non azionare mai 'apparecchio senza il
contenitore per cottura a vapore @/@/©.

® Nota: assicurarsi che I'ordine dei contenitori
per cottura a vapore @/@/@ sia corretta,
poiché sono tutti di dimensioni leggermente
diverse. Riportano i numeri 1, 2 e 3 sulle
impugnature . Collocare i contenitori per
cottura a vapore @/@/© dal basso verso

l'alto nell'ordine 1, 2, 3.

@ Nota: il contenitore per cotftura a vapore
3 @ non deve essere collocato direttamente
sul contenitore per cottura a vapore 1 @,
altrimenti non chiude a raso. Ciascuno dei
contenitori per cottura a vapore @/ @/ ©
pud essere utilizzato anche singolarmente.
Il coperchio @ si adatta ugualmente a tutti i
contenitori per cottura a vapore @/@/©.

Cottura a vapore

1) Togliere la vaschetta di raccolta del liquido @
dalla base @.

2) Riempire la base @ di acqua potabile pulita
almeno fino al segno MIN e non oltre il segno

MAX.

@ Nota: il riempimento fino al segno MAX
& sufficiente per circa 1 ora di vapore.

@ Nota: azionare I'apparecchio solo se
I'indicatore del livello dell'acqua @ indica un
livello maggiore di MIN.

3) Collocare nuovamente la vaschetta di raccolta

del liquido @ sulla base @.

Nota: si pud versare o rabboccare l'acqua
anche attraverso le aperture di riempimento @
dei manici della base @, senza dover togliere
la vaschetta di raccolta del liquido @.

4) Collocare gli alimenti da cuocere nei conte-
nitori per cottura a vapore @/@/©. Si pud
utilizzare 1 dei contenitori per cottura a vapore
O/0/0, 2 o tutti e 3. Assicurarsi di non
coprire completamente con alimenti da cuocere
le aperture della piastra di fondo (® del conte-
nitore per cottura a vapore @/@/@, in modo
che il vapore possa circolare liberamente.

5) Collocare i contenitori per cottura a vapore @/

0/ O sulla vaschetta di raccolta del liquido @.

6) Applicare il coperchio @ al contenitore per
cottura a vapore superiore €.

7) Inserire la spina in una presa di corrente
adatta.

8) Regolare la manopola @ sul tempo desiderato.
v" l'apparecchio comincia a riscaldare e la spia
di funzionamento @ si illumina.

@ Nota: in caso di tempo di cottura molto breve,
dapprima ruotare sempre la manopola @ fino
all'accensione della spia di funzionamento @,
poi ruotarla indietro fino al tempo desiderato.
Solo cosi si garantisce che anche al termine di
un tempo di cottura breve venga emesso un
segnale acustico.
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Controllo del punto di cottura

B Per evitare che una durata eccessiva della
cottura al vapore ammorbidisca troppo frutta e
verdura o renda duri e troppo asciutti la carne
o il pesce, controllare di tanto in tanto il punto
di cottura delle pietanze.

1) Aprire con cautela il coperchio @ sollevando-
lo dapprima un poco dalla parte posteriore
per far fuoriuscire il vapore lontano da sé.

2) Togliere il coperchio @ dal contenitore per
cottura a vapore @/@/©.

3) Controllare il punto di cottura delle pietanze con
una forchetta dal manico lungo o una pinza.

— Se la pietanza & pronta, spegnere |'appa-
recchio portando la manopola @ su O e
staccando la spina.

— Se la pietanza non & ancora pronta, appli-
care nuovamente il coperchio @ e lasciare
che l'apparecchio continui a funzionare.

— Se il tempo di cottura impostato & trascorso
ma le pietanze non sono ancora cotte, ripor-
tare la manopola @ sul tempo desiderato
per terminare la cottura. Controllare il livello
dell'acqua ed eventualmente aggiungere
acqua.

Rabbocco dell'acqua

/\ AVVERTENZA!
> Assicurarsi che l'acqua non superi mai il segno
MAX. In caso contrario, durante la cottura pud
schizzare acqua bollente dalla vaporiera.

B |l riempimento fino al segno MAX & sufficiente
per circa 1 ora di vapore. In caso di tempo di
cottura maggiore o se l'indicatore del livello
dell'acqua B scende al disotto del segno
MIN, & necessario aggiungere acqua.

B Versare l'acqua con cautela attraverso le aper-
ture di riempimento laterali @ dei manici della
base @ utilizzando un recipiente adatto.

® Nota: se l'acqua si consuma tutta durante il
funzionamento, l'apparecchio si spegne
automaticamente per impedire il surriscalda-
mento. Staccare la spina e fare raffreddare
I'apparecchio. Poi si pud riempire nuovamente
d'acqua l'apparecchio e metterlo in funzione.
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Conclusione dell'utilizzo
/\ AVVERTENZA!

> La condensa all'interno della vaschetta di rac-
colta del liquido @ ¢ bollente. Farla raffredda-
re prima di rimuoverla.

B Al termine del tempo di cottura impostato viene
emesso un segnale acustico e I'apparecchio
si spegne automaticamente. Staccare la spina
dalla presa di corrente.

B Se si desidera arrestare la cottura prima del
tempo, spegnere |'apparecchio portando la
manopola @ su O e staccando la spina.

1) Attendere che il vapore presente allinterno
dell'apparecchio si sia volatilizzato.

2) Togliere i contenitori per cottura a vapore @/
O/ con gli alimenti cotti.

3) Togliere la vaschetta di raccolta del liquido @
e gettare via |'acqua in essa contenuta.

4) Gettare via anche I'acqua residua dalla base @.

5) Pulire l'apparecchio e tutti gli accessori come
descritto al capitolo Pulizia.

Consigli per l'ulteriore utilizzo

Cottura di vova

B Sul fondo di ciascun contenitore per cottura a
vapore @/@/@ si trovano 6 incavi nei quali
& possibile collocare 6 vova.

B Utilizzando tutti e 3 i contenitori per cottura a
vapore @/@/©, ¢ possibile cuocere fino a
18 vova alla volta.

B Per impostare il tempo orientarsi in base ai
tempi di cottura per le vova. Si tenga
presente che il tempo di cottura nel contenitore
per cottura a vapore inferiore @ & un poco pid
breve di quello dei contenitori sovrastanti.

Cottura di riso

B Se si desidera cuocere riso, utilizzare la ciotola
per il riso @:

1) Introdurre il riso e la quantité adeguata di
acqua nella ciotola per il riso @.

2) Inserire la ciotola per il riso @ in uno qualsiasi
dei contenitori per cottura a vapore @/@/©.
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® Nota: se si utilizza pib di un contenitore
per cottura a vapore @/@/@, collocare la
ciotola per il riso @ in quello situato pib in
alto, in modo che non goccioli liquido di
condensa nel riso.

3) Mescolare il riso di tanto in tanto.

® Nota: si pud usare la ciotola per il riso @
anche per riscaldare liquidi, ad es. salse,
oppure per cuocere frutfta.

Preparazione di pietanze con tempi
di cottura diversi
B Per preparare pietanze diverse con tempi di

cottura diversi, collocare i 3 contenitori per

cottura a vapore @/@/@ gli uni sugli altri in

momenti diversi. Tenere conto di quanto segue:

1) Collocare gli alimenti con il tempo di cottura

pib lungo nel contenitore per cottura a vapore
inferiore 1 @.

2) Inserire questo contenitore per cotftura a vapore
1 @ nella vaporiera, avviare la cottura e
lasciare lavorare la vaporiera.

3) Collocare gli alimenti che richiedono un tempo
di cottura medio nel contenitore per cottura a
vapore intermedio 2 @.

4)  Aprire con cautela il coperchio @ sollevandolo
dapprima un poco dalla parte posteriore per
far fuoriuscire il vapore lontano da sé.

5) Togliere il coperchio @ e collocare il conte-
nitore per cottura a vapore intermedio 2 @
con gli alimenti da cuocere sul contenitore per
cottura a vapore inferiore 1 @.

6) Riapplicare il coperchio @ e lasciare che la
vaporiera continui a lavorare.

7) Collocare gli alimenti con il tempo di cottura
piU breve nel contenitore per cottura a vapore
superiore 3 @ e collocare quest'ultimo sul
contenitore intermedio come descrifto in
precedenza.

B Tenere presente che il tempo di cottura nei
contenitori per cottura a vapore intermedio
e superiore @/@ si prolunga di circa 5-
10 minuti e impostare il tempo di cottura di
conseguenza.

B |l sapore degli alimenti pud trasmettersi con la
condensa. Per questo motivo, come norma ge-
nerale collocare carne e pesce nel contenitore
per cottura a vapore inferiore @.

Ecco come realizzare una cottura al
vapore perfetta

B Assicurarsi che tutti i pezzi abbiano all'incirca
le stesse dimensioni. Se sono di dimensioni
diverse e devono essere collocati a strati,
collocare i pezzi pit piccoli piv in alto.

B Tenere presente che uno strato di alimenti si
cuoce pib velocemente di pib strati. Pertanto la
durata della cottura aumenta con la quantita
di alimenti.

B Assicurarsi di non coprire completamente con
alimenti da cuocere le aperture della piastra di
fondo (B dei contenitori per cottura a vapore
0/0/0©, in modo che il vapore possa circo-

lare liberamente.

B Se si cuociono grandi quantitd, trascorso metd
del tempo di cottura mescolare gli alimenti o
disporli diversamente.

B Tutti i tempi di cottura indicati si riferiscono alla
preparazione con acqua fredda. Utilizzare ac-
qua calda (non bollente) per ridurre un poco il
tempo di cottura a vapore.

Tempi di cottura

| tempi di cottura a vapore indicati nella tabella
che segue sono orientativi. Il tempo di cottura varia
in funzione delle dimensioni degli alimenti, della
freschezza delle pietanze, della quantitd, della
posizione dei cestelli (superiore e inferiore) e delle
preferenze personali (morbidi o al dente). Pertanto
controllare lo stato della cottura come descritto al
capitolo

Controllo del punto di cottura.

Se non indicato altrimenti, i tempi di cottura

a vapore si riferiscono alla preparazione nel
contenitore per cottura a vapore inferiore @. Gli
alimenti situati nei contenitori per cottura a vapore
intermedio e superiore @/@ richiedono circa
5-10 minuti in piu.

Tutti i tempi di cottura si riferiscono alla preparazione
con acqua fredda.
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Verdure

M Rimuovere i gambi spessi di cavolfiori, broccoli B Condire e salare le verdure solo dopo la
e cavoli. cottura a vapore.

B Tagliare le verdure in pezzi all'incirca della B Non & necessario scongelare le verdure
stessa grandezza. congelate prima di cuocerle a vapore. Con le

verdure congelate il tempo di cottura a vapore

B Fare cuocere a vapore gli ortaggi a foglia il . ) ’
si prolunga di qualche minuto.

pib brevemente possibile, altrimenti si decolora-
no facilmente.

... | Tempo di A
Verdure Quantita P Osservazioni
cottura
2-3di — collocarli con l'apertura verso il basso nel
Carciofi media 50-55 min. contenitore per cottura a vapore @/@/©, in
grandezza modo che la condensa possa defluire
— tagliarli a cimette
- lati: 5 min in pid
Broccoli 400 g 10-15 min. congelati: o min in piu
— mescolare/disporre diversamente a meta del
tempo di cottura
— tagliarli a cimette
: . - lati: 5 min in pid
Cavolfiore 400 g 15-20 min. congelati: v minin piu

— mescolare/disporre diversamente a meta del
tempo di cottura

— congelati: 5 min in piv
fagiolini 400 g 25-30min. | — mescolare/disporre diversamente a meta del
tempo di cottura

— mescolare/disporre diversamente a meta del
tempo di cottura

Piselli 400 g 15-20 min.

— fresche, sbucciate e tagliate in quattro

Patate 900 g 30-40 min. | — mescolare/disporre diversamente a metd del
tempo di cottura

— fresche, sbucciate e intere
Patate novelle o

piccole 500¢ 35-40 min. | — mescolare/disporre diversamente a meta del

tempo di cottura

— fresco, tagliato a piccoli pezzi

Cavolo 400 g 35-40 min. | — mescolare/disporre diversamente a metd del
tempo di cottura

— fresche, tagliate a fette

Carote 400 g 20-25 min. | — mescolare/disporre diversamente a metd del
tempo di cottura
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Verdure Quantita Tempo di Osservazioni
cottura
Cavolini di 400 g 20-25 min. |~ mescolo're/dlsporre diversamente a meta del
Bruxelles tempo di cottura
Asparag 400 g 15-20 min. | ~ disporli in piano, collocare il secondo strato in
croce
Spinaci 400 g 15-20 min. | ~ mesco|o‘re/d|sporre diversamente a meta del
tempo di cottura
— freschi, tagliati a fefte o a piccole cime intere
Funghi 200 g 15-20 min. | — mescolare/disporre diversamente a meta del
tempo di cottura
— fresche, tagliate a fette
Zucchine 400 g 20-25min. | — mescolare/disporre diversamente a metd del
tempo di cottura
Carne

B Scegliere esclusivamente carne magra e tenera

dalla quale va eliminato completamente il grasso.

B Durante la cottura a vapore il grasso della carne

si riduce ulteriormente e scola via completamente.

B Tagliare la carne a pezzi non troppo grossi.
La carne adatta alla griglia & ideale per la
cottura a vapore.

Soprattutto il pollame va cotto bene per evitare
una possibile infezione da salmonella.

Perforare i salsicciotti in modo che non scop-
pino. Le salsicce crude non sono adatte alla
cottura a vapore.

Servire la carne con salse saporite o marinarla
prima di cuocerla a vapore.

... | Tempo di I
Carne Quantita P Osservazioni
cottura
) . — togliere la pelle prima della cottura a vapore
Petto di pollo 400 g 15-20 min. ) R
— assicurarsi di cucinarlo bene
— assicurarsi di cucinarle bene
Cosce diw pollo 2 unita 20-30min. | — dopo la cottura a vapore eventualmente
dorare in forno (funzione grill)
Polpette di carne . . . .
. 500 g 22-24 min. | — di carne di manzo o mista
macinata
Agnello 4 pezzi 15-20 min. | — afette, ad es. cotolettq, filetto
Carne di manzo 250 ¢ 10-15 min. | — afette, ad es. bistecca di filetto, rosbif
400 4 — Filetto, lombata o bistecca
Carne di maiale 90 10-15 min.
pz. — eliminare completamente il grasso
— solo salsicciotti gia sbollentati, ad es. wirstel,
Salsicciotti 400 g 10-15 min. bockwurst, hot dog ecc.
— Perforare la pelle prima della cottura a vapore
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Pesce e frutti di mare

B |l pesce congelato pud essere cotto a vapore
anche senza scongelarlo, se prima si separano
i pezzi e se si prolunga il tempo di cottura.

Il pesce & cotto se all'interno non ha pit un
aspetto vitreo. Sorvegliare il tempo di cottura
perché il pesce troppo cotto si asciuga veloce-

mente.
Pesce e frutti di Quantita Tempo di Osservazioni
mare cottura

Filetto di pesce 250 g 10-15 min. congelati: 5 min in piv

Filetto di salmone 400 g 10-15 min. congelati: 5 min in piv

Filetto di tonno 400 g 15-20 min. congelati: 5 min in piv
cuocere solo ostriche fresche e chiuse

Ostriche 6 pezzi 15-20 min. il tempo di cottura & concluso quando i gusci si
sono aperti completamente

Gamberi 400 g 10-15 min. mescolo.re/dlsporre diversamente a meta del
tempo di cottura

Code di astice 2 unita 20-25 min.
cuocere solo cozze fresche e chiuse

Cozze 400 g 10-15 min. il tempo di cottura & concluso quando i gusci si
sono aperti completamente

Riso

B Per la quantita d'acqua attenersi alle indicazio-
ni riportate sulla confezione del riso. Introdurre
la quantita di acqua necessaria insieme al riso
nella ciotola per il riso @.

Se si utilizza piv di un contenitore per cottura
a vapore @/0/©, collocare la ciotola per il
riso @ in quello situato pib in alto.

Riso Quantita Tempo di Osservazioni
cottura

Riso bianco
A chicchi tondi 1 tazza 45-50 min. | — aggiungere 1,5 tazze d'acqua
A chicchi lunghi 1 tazza 50-55min. | — aggiungere 1,75 tazze d'acqua
Riso integrale (marrone)
Normale 1 tazza 40-45 min. | — aggiungere 2 tazze d'acqua
Parboiled 1 tazza 45-50 min. | — aggiungere 1,5 tazze d'acqua
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. . Tempo di —_—
Riso Quantita poct Osservazioni
cottura
Riso misto a chicchi lunghi e selvatico
Normale 1 tazza 55-60 min. aggiungere 1,5 tazze d'acqua
Riso a cottura . . "
: 1 tazza 20-25 min. aggiungere 1,75 tazze d'acqua
rapida
Altro riso
Riso istantaneo 1 tazza 12-15 min. aggiungere 1,5 tazze d'acqua
Riso al latte 100g+30g . latte caldo in quantitd adeguata al posto
. . . 75-80 min. i
(budino di riso) di zucchero dell'acqua
Uova
... | Quantita | Tempo di —_—
Uova | Quantita " P Osservazioni
d'acqua cottura
) ) — collocare le vova negli incavi della piastra
morbide 8-12 min. di fondo @ del contenitore per cottura a
vapore @/0/©.
medio- max. 6 uni- ) ) )
X . ) il tempo di cottura nel contenitore per
dure t& per ogni 11-15 min. . .
. cottura a vapore @ situato pib in basso
contenitore 500ml o T - )
& di circa 5 min. pib breve di quello nei
per cottura . K
contenitori sovrastanti.
a vapore
sode 15-20 min. Il tempo di cottura pud variare a seconda
del numero, delle dimensioni e della durez-
za desiderata delle vova.
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Pulizia
/\ PERICOLO!
RISCHIO DI FOLGORAZIONE!
> Prima della pulizia, staccare sempre la spina
dalla presa di corrente!
> Non immergere mai la base @ in acqua
o altri liquidil

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!
> Lasciare raffreddare completamente 'appa-
recchio e gli accessori prima di pulirli.

(D ATTENZIONE!
> Non utilizzare detergenti abrasivi o aggressivi,
poiché possono danneggiare irrimediabilmen-
te la superficie.

B Pulire l'apparecchio e gli accessori dopo ogni
uso.

B Togliere i contenitori per cottura a vapore @/
0/©. Spostare la piastra di fondo O del
contenitore per cottura a vapore @/@/©
verso un lato e poi premerla delicatamente
verso |'alto.

B Togliere la vaschetta di raccolta del liquido @.
Estrarre il manicotto del vapore @ dal genera-
tore di vapore (B tirandolo verso l'alto.

1) Pulire la base @ con un panno leggermente
inumidito. Se necessario, versare sul panno
un poco di detersivo per piatti. Per rimuovere
eventuali residui di detersivo, passare un pan-
no leggermente inumidito solo con acqua.

2) Pulire gli accessori con detersivo e acqua
calda.
@ Nota:
—=\, tutte le parti rimovibili possono
essere lavate anche in lavastoviglie.
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3) Fare asciugare completamente tutte le parti
prima di rimontarle.

4) Per riassemblare i contenitori per cottura a
vapore @/@/© premere nuovamente le
piastre di fondo @O nei contenitori per cottura
a vapore @/@/@. Durante questa operazio-
ne assicurarsi che gli incavi per le uova siano
rivolti verso il basso. Le 3 fessure dei conteni-
tori per cottura a vapore @/@/@ devono
innestarsi nelle corrispondenti sporgenze delle

piastre di fondo @®.

Eliminazione del calcare
dall'apparecchio

B A seconda della durezza dell'acqua, con il
tempo possono formarsi incrostazioni di
calcare nell'apparecchio.

B Eliminare regolarmente il calcare dall'appa-
recchio per preservare |'erogazione di vapore
e aumentare la vita utile della vaporiera.

1) Rimuovere le incrostazioni leggere con un
panno imbevuto in un poco di aceto. Quindi
risciacquare accuratamente.

2) Se il generatore di vapore ® & molto sporco
di calcare, riempire la base @ con acqua e
un decalcificante comune e fare agire durante
la notte.

(D) ATTENZIONE!

> Non accendere in nessun caso l'apparecchio
per eliminarne il calcare! Cid potrebbe causare
danni irreparabili.

3) Versare via il decalcificante e sciacquare
accuratamente |'apparecchio.

4) Poi pulire a fondo l'apparecchio con una
spugna e asciugarlo accuratamente.
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Conservazione

B Per conservare |'apparecchio & possibile as-
semblarlo in modo che occupi poco spazio.

1) Awvolgere il cavo intorno all'avvolgicavo @
del lato inferiore della base @.

2) Applicare il manicotto del vapore @ al gene-
ratore di vapore ®.

3) Collocare la vaschetta di raccolta del liquido @
sulla base @.

4) Inserire il contenitore per cottura a vapore
inferiore @ in quello intermedio @ e inserirli
entrambi in quello superiore @.

5) Collocare i 3 contenitori per cottura a vapore
0/0/0O impilati sulla base @.

6) Inserire la ciotola per il riso @ nei contenitori
per cottura a vapore @/@/@ impilati.

7) Applicare il coperchio @.

8) Riporre l'apparecchio pulito in un luogo
asciutto, privo di polvere e pulito.

Smaltimento

Valido solo per la Francia:

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

2
s

Il prodotto, I'imballaggio e il libretto di istruzioni
sono riciclabili, sono soggetti ad una responsabilita

estesa del produttore e vengono raccolti in manie-
ra differenziata.

Smaltimento dell’apparecchio

| simbolo del bidone dei rifiuti barrato,
raffigurato lateralmente, indica che
I'apparecchio & soggetto alla Direttiva
2012/19/EU. Tale direttiva prescrive
che, al termine della sua vita utile, I'apparecchio
non venga smaltito assieme ai normali rifiuti
domestici, bensi conferito in appositi centri di
raccolta, centri di riciclaggio o aziende di
smaltimento.
Lo smaltimento é gratuito per |‘utente.
Rispettare I’ambiente e smaltire
I“apparecchio in modo conforme alle
direttive pertinenti.
Se |'apparecchio usato contiene dati personali,
si & responsabili di eliminarli prima di restituire
I'apparecchio.

Per lo smaltimento del prodotto una
volta che ha terminato la sua funzione,
informarsi presso |'amministrazione
comunale.

=

Smaltimento dell’imballaggio
@ | materiali di imballaggio sono stati

selezionati in relazione alla loro
ecocompatibilitd e alle caratteristiche
di smaltimento, pertanto sono

riciclabili. Smaltire il materiale di imballaggio
inutilizzato in conformita alle vigenti norme locali.

Smaltire I'imballaggio conformemente
alle norme di tutela ambientale. Tenere
b conto dei codici presenti sui vari
a materiali di imballaggio ed eventual-

mente separare i materiali effettuando
una raccolta differenziata. | materiali di imballag-
gio presentano codici costituiti da abbreviazioni
(a) e numeri (b) con il seguente significato:
1-7: materie plastiche, 20-22: carta e cartone,
80-98: materiali compositi.
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Per la Spagna:

ES

L

L'imballaggio contiene elementi
di carta e/o cartone.

L'imballaggio contiene elementi
di plastica e/o metallo.

Dati tecnici

Tensi 220-240V ~,
ensione 50/60 Hz
Potenza assorbita 950 W

Volume utile della 1

ciotola per il riso @

Garanzia della Kompernass
Handels GmbH

Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni
dalla data di acquisto. Qualora questo prodotto
presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei con-
fronti del venditore del prodotto. La garanzia qui di
seguito descritta non costituisce alcun limite a tali
diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di
acquisto. Si prega di conservare bene lo scontrino
di cassa. Quest'ultimo & necessario come prova
d’acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data
d’acquisto del prodotto si presentasse un difetto
del materiale o di fabbricazione, provvederemo

a nostra discrezione a riparare o a sostituire
gratuitamente il prodotto oppure a rimborsare il
prezzo d’'acquisto. Questa prestazione di garanzia
ha come presupposto che I'apparecchio guasto e
la prova d'acquisto (scontrino di cassa) vengano
presentati entro il termine di tre anni e che si descri-
va per iscritto in cosa consiste il difetto e quando si
& evidenziato.
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Se il vizio rientra nell'ambito della nostra garanzia,
il Suo prodotto verra riparato o sostituito da uno
nuovo. Con la riparazione o la sostituzione del pro-
dotto non decorre un nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di
rivendicazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da
interventi in garanzia. Cid vale anche per le parti
sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente gia
presenti al momento dell’acquisto devono venire
segnalati immediatamente dopo che I'apparec-
chio & stato disimballato. Le riparazioni eseguite
dopo la scadenza del periodo di garanzia sono a
pagamento.

Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secondo
severe direttive qualitative e debitamente collauda-
to prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La garan-
zia non si estende aliresi a danni che si verificano
su componenti delicati (esempio interruttori, parti
realizzate in vetro, schermi, accessori vari) nonché
danni derivanti dal trasporto o altri incidenti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato oppure utilizzato o softoposto a
interventi di manutenzione in modo non conforme.
Per un utilizzo adeguato del prodotto si devono
rigorosamente rispettare tutte le istruzioni esposte
nel manuale di istruzioni per I'uso. Si devono asso-
lutamente evitare modalita di utilizzo e azioni che
il manuale di istruzioni per I'uso sconsiglia o da cui
esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’uso do-
mestico e non a quello commerciale. La garanzia
decade in caso di impiego improprio o mano-
missione, uso della forza e inferventi non eseguiti
dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.
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Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua richie-
sta, La preghiamo di seguire le seguenti istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi richiesta
lo scontrino di cassa e il codice dell’articolo

(IAN) 466046_2404 come prova di acquisto.

B |l codice dell‘articolo & riportato sulla targhetta
identificativa o su un’incisione presenti sul pro-
dotto, sul frontespizio del manuale di istruzioni
(in basso a sinistra) o su un adesivo applicato
alla parte posteriore o inferiore del prodotto.

B Qualora si presentassero malfunzionamenti o
altri tipi di vizi, contatti innanzitutto il repar-
to assistenza clienti qui di seguito indicato
telefonicamente o via e-mail.

B Una volta che il prodotto & stato registrato
come difettoso, lo pud poi spedire a nostro
carico, provvedendo ad allegare la prova di
acquisto (scontrino di cassa), una descrizione
del vizio e I'indicazione della data in cui si &
presentato, all'indirizzo del servizio di assisten-
za clienti che Le & stato comunicato.

EIEAE | Sul sito wwwilidiservice.com &

R possibile scaricare questo e molti
[=] altri manuali di istruzioni, filmati sui
prodotti e software d'installazione.

Con questo codice QR si giunge diretta-
mente al sito dell’assistenza clienti Lidl
(www.lidl-service.com) e con la digitazione del

codice articolo (IAN) 466046_2404 si pud aprire

il manuale di istruzioni di proprio interesse.

Assistenza

(U™ Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

[IAN 466046_2404 |

Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del
servizio di assistenza clienti. Contatti innanzitutto il
servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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Bevezeto

|I || Gratulélunk 0j késziiléke megvasarlasé-
hoz.

Vasarlasaval kivaléd mindségd termék mellett dén-
t8tt. A haszndlati dtmutaté a termék része. Fontos
tudnivaldkat tartalmaz a biztonsdgra, haszndlatra
és drtalmatlanitésra vonatkozéan. A termék hasz-
ndlata eldtt ismerkedjen meg valamennyi hasznélati
és biztonsdgi utasitassal. A terméket csak a leirtak
szerint és a megadott célokra haszndlja. A készilék
harmadik személynek tovébbadésa esetén adja &t
a késziilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeru hasznalat

Ez a késziilék élelmiszerek pdroldséra szolgdl.
Csak szdaraz és zart helyiségekben szabad mikad-
tetni. A készilék kizarélag magdnhdaztartdsban
térténé haszndlatra késziilt. Ne haszndlja a
késziléket kereskedelmi célokra.

Felhasznalt figyelmezteté
utasitasok és szimbélumok

Ebben a haszndlati dtmutatéban, a csomagoldson
és a késziléken, a kdvetkezd figyelmeztets jelzé-
seket és szimbélumokat haszndljuk (ha alkalmaz-
hatd):

>

VIGYAZAT! Az ezzel a szim-
bélummal és a ,VIGYAZAT”
figyelmeztets széval ellatott figyel-
meztetd utasitds olyan lehetséges
veszélyes helyzetre figyelmeztet,
amely csekély vagy enyhe sérijlést
okozhat, ha nem elézik meg.

FIGYELEM! Az ezzel a szim-
bélummal és a ,FIGYELEM”
figyelmeztetd széval ellatott figyel-
meztetd utasitds olyan lehetséges
helyzetre figyelmeztet, amely
anyagi kdrokat okozhat, ha nem
elézik meg.

Tudnivalé: Tudnivals jelsli a
kiegészit informdcidkat, amelyek
megkdnnyitik a készilék kezelését.

Vigydzat! Forré felilet!

Olvassa el a haszndlati Gtmutatét.

VESZELY! Az ezzel a szimb6-
lummal és a ,VESZELY” figyelmez-
tetd szdval elldtott figyelmeztetd
utasitds olyan kdzvetlen veszélyes
helyzetre figyelmeztet, amely haldlt
vagy sulyos sériilést okoz, ha nem
elézik meg.

A

Ne meritse vizbe.

Mosogatégépben tisztithaté.

A késziilék élelmiszerekkel érintkezd
részei élelmiszerbiztosak.

FIGYELMEZTETES!

Az ezzel a szimbélummal és a
FIGYELMEZTETES” figyelmez-
tetd szdval elldtott figyelmeztetd
utasitds olyan lehetséges veszélyes
helyzetre figyelmeztet, amely halalt
vagy stlyos sérilést okozhat, ha
nem elézik meg.

I R@ ek e o

Valtédram.
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Biztonsagi utasitasok

/A VESZELY! ARAMUTES!

>

>

>

| 2

>

Semmiképpen ne mikddtesse a késziléket, ha a részei sériltek,
vagy ha a készilék el8zéleg leesett.

A késziléket csak megfelel8en beszerelt és foldelt aljizathoz csatlo-
koztassa, amelynek fesziltsége megfelel az adattdblan feltintetett
fesziltségnek. A csatlakozéaljzatnak kénnyen elférhetének kell lenni,
hogy vészhelyzetben gyorsan le lehessen vdlasztani a késziléket az
aramellétdsrdl.

A hdlézati kébel soha nem érhet a készilék forré alkatrészeihez vagy
mds héforrdsokhoz, illetve nem kerilhet azok kdzelébe. Ne fektesse
a hélézati kébelt éles szegélyekre vagy szdgletekre.

Ne térje meg és ne szoritsa be a hdlézati kébelt.

A veszélyek megel&zése érdekében a sérilt csatlakozdvezetéket a
gydarténak, a gyértd vevészolgdlatdnak vagy hasonlé szakképzett
személynek kell kicserélnie.

A készilék kikapcsolds utdn nincs teljesen levdlasztva a hdlézatrdl.
Ehhez hizza ki a hélézati csatlakozédugét.

Minden hasznélat utdn és tisztitds elétt hizza ki a csatlakozédugdt
a hdlézati csatlakozdaljzatbél.

Mindig a hélézati csatlakozédugét és soha ne a hdlézati kébelt hizza,
ha le akarja vélasztani a késziléket a hdlézatrdl. Ellenkezd esetben kér
keletkezhet a hélézati kdbelben!

- @ Soha ne meritse a készilék alsé részét, a hdldzati kdbelt vagy

>

| 2

>

a hélézati csatlakozédugét vizbe vagy mas folyadékbal

Ha folyadék keriil az alsé részbe, azonnal hizza ki a hélézati csatla-
kozédugét. Ellendriztesse a késziléket, miel&tt ismét Gzembe helyezi.

Nem kerilhet folyadék a készilék dugds csatlakozdsara.

Ne kezelje a késziléket nedves kézzel.

HU 173



SILVERCREST’
/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

~ A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek és csdkkent fizikai, érzékszervi
vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/vagy tuddssal nem
rendelkez8 személyek csak feligyelet mellett haszndlhatjdk, vagy ha
felvilagositottak ket a készilék biztonsdgos haszndlatarédl és megértet-
ték az ebbdl eredd veszélyeket.

» Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

~ Tisztitdst és a felhaszndlé éltal végzendd karbantartést nem végezhetik
8 éven aluli vagy feligyelet nélkili gyermekek

» Ne engedjen 8 éven aluli gyerekeket a készilék és a csatlakozdvezeték
kézelébe.

~ A csomagoléanyag nem jatékszer. Fulladdsveszély dall fenn!

~ Ne hajoljon a késziilék f6lé, mikdzben az g8zt termel., vagy amikor
kinyitja a fedelet és a készilék tartalma még nagyon forré.

» Mindig lassan és magatdl elforditva emelje fel a fedelet, és hagyija,
hogy a g8z hatrafelé tdvozzon.

~ A késziléket csak a jelen haszndlati Gtmutatéban leirt célokra haszndlja.
Ellenkezé esetben sériilés veszélye &ll fenn!

Vigydzat! Forré felilet! A készilék feliletei mikddés kéz-
g ben nagyon felforrésodnak. A készilék mikédése kdzben
csak a forgészabdlyozét vagy a fogantyikat fogja meg.

Haszndljon edényfogé keszty(t, ha megfogja a fedelet vagy a péro-
|6edényeket.

~ A fitéelem felilete haszndlat utdn még meleg.
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(D) FIGYELEM! ANYAGI KAR!

» Ne haszndlja a késziléket a szabadban. A késziléket kizardlag
héztartési és hdzon belili hasznélatra tervezték.

» Ne haszndljon kilsé idékapcsolét vagy kilén tdvmiksdtets rendszert
a készilék izemeltetéséhez.

» Helyezze a késziléket stabil, sima és hsalls feliletre.

~ Ne helyezze a késziléket falak kdzelébe vagy fali szekrények ald.
lgy elkerilheti a felszdalld vizgéz okozta kdrokat.

~ Soha ne mikadtesse a késziléket viz nélkul, és mindig haszndljon
legalébb egy pdroldedényt.

» Gdztermeléshez kizarélag friss ivévizet haszndljon.

v

Ne bélelje ki a viztartalyt alufélidval.

v

Ne takarja le a géznyilésokat, ellenkez8 esetben hétorlédés alakul ki.

v

A késziléket kizarélag a mellékelt eredeti tartozékokkal mikadtesse.

v

Hagyja a késziléket és a tartozékokat teliesen lehdlni, mieldtt tisztitja
vagy elteszi azokat.

~ A készilék miksdés kdzben nem igényel dllandé feligyeletet, de
rendszeresen ellendrizni kell, kiléndsen hosszabb paroldsi ids
bedllitdsa esetén.

@ TUDNIVALO

» A felhaszndlé részérél nincs szikség beavatkozdsra a termék 50
és 60 Hz kozotti atdllitdsdhoz. A termék 50 és 60 Hz-en egyardnt
mékadik.
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A csomag tartalma
® alap pdrolé hivellyel
folyadékgy(ité télca

3 pdroléedény

rizstdl

fedél

haszndlati Gtmutatéd

@ Tudnivalé: Kézvetlenil kicsomagolds utén
ellenérizze a csomag tartalmdnak teljességét
és épségét. Szikség esetén forduljon a szerviz-
hez.

A készilék leirasa
A" &bra:
fedél

rizstdl

felsé paroléedény 3
kézépsd paroléedény 2
alsé paroléedény 1
folyadékgy(ité télca
parolé hively
betsltényilasok

alap

forgészabalyozé
miksdésjelz8 lampa
vizszintjelz

gdzfejlesztd

0PSO B6000000000C

gd8znyilasok

,B" dbra:

® tartéfogantyd szémmal
@ alaplap tojastartéval
,C" dbra:

® kdbeltarts (alul)

Az elsé Gzembe helyezés elott

B Tisztitsa meg a késziiléket és a tartozékokat
a Tisztitas fejezetben leirtak szerint.

B Helyezze az alapot @ egy stabil, sima és
hallé feliiletre.
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B Ugyelien arra, hogy a haszndlt hélézati csat-
lakozdaljzat hiba esetén kénnyen elérhetd
legyen.

A készilék Gzembe helyezése

@ Tudnivalé: A készilék elsd felfGtése sordn
eléfordulhat, hogy a gydrtésbél visszamaradt
anyagok miatt enyhe fiist és szag képz&dik.
Ez teljesen normdlis és veszélytelen. Gondos-
kodjon megfeleld szell6zésrdl, példaul nyisson
ki egy ablakot.

Az alapot @ feldllitotta és az sszes rész tiszta:

1) Helyezze a parolé hivelyt @ a gézfejlesztére
®. Ugyelien arra, hogy a parolé hively @
3 kis nyilasa az alap @ aljén 1év8 megfelels
mdanyag csapokba érjen.

2) Téltsén 500 ml friss ivévizet az alapba @.

3) Helyezze a folyadékgyiijts talcét @ az
alapra ©.

4) Helyezze a 3 péroléedényt @/@/O a
folyadékgyité talcara @.

@ Tudnivalé: Ugyelien a paroléedények @/
O/ O megfelels sorrendjére, mivel kissé ki-
[6nb&z8 méretiek. Ezek a tartéfogantyin @
1, 2 és 3 szammal vannak megjeldlve. Tegye
a péroléedényeket @/ @/ @O lentrd| felfelé
1, 2, 3 sorrendbe.

5) Tegye a rizstdlat @ a felsd paroléedényre ©.

6) Helyezze fel a fedelet @.

7) Csatlakoztassa a hélézati csatlakozédugét
egy megfelels csatlakozéaljzatba.

8) Allitsa a forgészabdlyozst @ 5-10 percre.

v Akészilék melegedni kezd és a miksdésielz8
[émpa @ vilagit.

9) Amikor lejér a bedllitott id8, a készilék auto-
matikusan kikapcsol.

Hagyija lehdlni és tisztitsa meg még egyszer
az Osszes részt.

A késziilék ezzel izemkész.
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Hasznalat
/\ FIGYELMEZTETES!
> A készilék feliletei mGksdés kdzben nagyon
felforrésodnak. A késziilék mikddése kdzben
csak a forgészabdlyozét @ vagy a fogantyd-
kat fogja meg.
> Haszndlion edényfogé kesztyit, ha megfogja a
fedelet @ vagy a pdaroléedényeket @/ @/ ©.
/\ FIGYELMEZTETES!
> Ne hajoljon a készilék fslé...
— mikdézben forré géz tdvozik a g8znyildsok-
bsl @, vagy
— amikor kinyitia a fedelet @, és a készilék
tartalma még nagyon forré.
> Mindig lassan és magatdl elforditva emelie fel
a fedelet @, és hagyja, hogy a géz hétrafelé
tdvozzon.
> Ha ellendrizni szereiné, hogy az étel készre
pdarolédott-e, haszndljon hosszd nyeld villat
vagy fogét.

(D FIGYELEM!
> Soha ne mikddtesse a késziléket paroléedény

0/0/O nélkil.

@ Tudnivalé: Ugyelien a pdroléedények @/
O/ O megfelels sorrendjére, mivel kissé ki-
[8nbsz8 méretiek. Ezek a tartéfogantyin ®
1, 2 és 3 szammal vannak megjeldlve. Tegye
a pdroléedényeket @/ @/ @O lentrdl felfelé 1,
2, 3 sorrendbe.

@ Tudnivalé: A 3-as pdroléedényt @ nem
szabad kézvetlenil az 1-es pdroléedényre @
helyezni, ellenkez& esetben nem egy vonalban
z4rédik.

A péroléedényeket @/@/© egyesével is
hasznélhatja. A fedél @ mindegyik pdrolée-
dényre @/0/O egyformdn illik.

Parolas

1) Vegye le a folyadékgyiitd talcét @ az
alaprél @.

2) Toltson friss ivévizet az alapba @ legaldbb a
MIN jelslésig és legfeliebb a MAX jelslésig.

@ Tudnivalé: A MAX jelslésig tdltve a viz kb.
1 érés pdroldshoz elegendd.

(D) Tudnivalé: a késziléket csak akkor
mikadtesse, ha a vizszintielzé @ MIN dllés
flstti szintet mutat.

3) Tegye vissza a folyadékgyiits talcét @ az
alapra @.

@ Tudnivalé: Az alap @ fogantyuin lévé betsl-
t8nyilasokon @ keresztil is betdlthet vagy
pétolhat vizet anélkill, hogy el kellene tavolitani
a folyadékgyijté télcdt @.

4) Tegye a pérolni kivént élelmiszert a péroléedé-
nyekbe @/@/@. Haszndlhat csak 1, 2 vagy
mind a 3 péroléedényt @/@/@©. Ugyelien
arra, hogy a pdrolni kivant élelmiszer ne fedje
el teljesen a paroléedény @/@/@© alaplap-
jaban @ 1évé nyildsokat, hogy a g6z szaba-
don tudjon keringeni.

5) Tegye a pdroléedényeket @/@/@ a folya-
dékgyité télcara @.

6) Helyezze afedelet @ a felsé paroléedényre ©.

7) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét
egy megfeleld csatlakozéaljzatba.

8) Allitsa be a forgészabdlyozsét @ a kivant
idére.

v Akészilék melegedni kezd és a miksdésjelzé
lémpa @ vilagit.

@ Tudnivalé: Nagyon révid pdroldsi id8 ese-
tén mindig forgassa el a forgészabalyozét @
annyira, hogy vildgitson a mékédésjelz8
lémpa @, majd forgassa vissza a kivant idére.
Csak igy biztosithatd, hogy a révid parolasi
id8 végén is legyen hangjelzés.

Etel ellendrzése

B |d8nként ellen8rizze az étel dllapotat annak
érdekében, hogy a 16l hossz parolasi id8
révén a gyimolcsok és zoldségek ne legyenek
16l puhdk, illetve a his vagy hal ne legyen til
szdraz és rdgos.

1) Ovatosan nyissa ki a fedelet @ gy, hogy
el8szér hatul emelie meg, hogy a géz ne
az On irdnyéba tévozzon.

2) Vegye le a fedelet @ a paroléedényrél @/
0/0.
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3) Ellendrizze az étel dllapotat egy hossz vill-

val vagy fogéval.

— Ha az étel kész, kapcsolja ki a késziléket a
forgészabalyozé @ O dllésba dllitésaval és
hizza ki a hélézati csatlakozédugét.

— Amennyiben a pdrolni kivant élelmiszer még
nem pdrolédott meg teljesen, tegye vissza
a fedelet @ és hagyja, hogy a késziilék
tovabb mikadjén.

— Ha a bedllitott péroldsi id8 lejart, de az étel
még nem pdrolédott meg, dllitsa a forgésza-
balyozét @ ismét a kivant idére a parolds
befejezéséhez. Ellendrizze a vizszintet, és
adott esetben t8ltsdn hozzd vizet.

Viz utantoltése

/\ FIGYELMEZTETES!
» Ugyeljen arra, hogy a viz soha ne haladja

@ Tudnivalé: Ha mikédés kdzben elfogy a viz,

meg a MAX jel&lést. Ellenkez8 esetben forré
viz fréccsenhet ki a g8zpdrolébdl a parolas
sordn.

A MAX jelslésig taltve a viz kb. 1 érés parolés-

hoz elegendd. Hosszabb pdroldsi id8 esetén,
vagy ha a vizszintjelz8 @ a MIN jelslés ald
esik, t6ltsén hozzd vizet.

Ontse a vizet vatosan egy megfeleld kannd-

val az alap @ fogantydin 1évé oldalsé t6ltényi-

|asokon @ keresztil.

a készilék automatikusan kikapcsol, hogy
megakaddlyozza a tilmelegedést. Hizza ki a
hélézati csatlakozédugét és hagyija lehdlni a
késziléket. Ezutdn Ujra vizet télthet a késziilék-
be és iizembe helyezheti azt.

Mikédtetés befejezése

/\ FIGYELMEZTETES!
> A folyadékgyiijté tdlcadban @ lévé kondenzviz

forré. Hagyija lehGIni mielétt kiveszi.

A bedllitott pdroldsi id8 letelte utan hangjelzés
hallhaté és a késziilék automatikusan kikap-
csol. Hozza ki a hélézati csatlakozédugét a
hélézati csatlakozsaljzatbél.
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B Ha idS elétt szeretné ledllitani a parolast,
kapcsolja ki a késziléket a forgészabdlyozé
@ 0 dllasba dllitdsaval és hizza ki a héldzati
csatlakozédugét.

1) Varjon, amig a készilékben eloszlik a géz.

2) Vegye ki a pdrolt élelmiszereket tartalmazé
péroléedényeket @/@/©.

3) Vegye ki és iritse ki a folyadékgyits talcdt @
és ontse ki a benne talalhaté vizet.

4)  Uritse ki a maradék vizet az alapzatbdl @ is.

5) Tisztitsa meg a késziléket és a tartozékokat a
Tisztitds fejezetben leirtak szerint.

Tippek a tovabbi hasznalathoz
Tojasfézés
B Mindegyik pdroléedény @/@/© aljan van 6

mélyedés, amelybe 6 tojést tehet.

B Ha mind a 3 péroléedényt @/@/© haszndl-
ja, akkor legfeliebb 18 tojast fézhet egyszerre.

B Az id8 bedllitédsdhoz kévesse a tojasokra
vonatkozé pdroldsi idéket. Ugyelien arra,
hogy a pdrolési id8 az alsé pdroléedényben
© valamivel révidebb, mint a felette levékben.

Rizsfézés

B Rizs f6zése esetén haszndlja a rizstélat @:

1) Tegye a rizst és a megfeleld mennyiségl vizet

a rizstdlba @.

2) Helyezze a rizstdlat @ az egyik pdrolée-

dényre @/0/©.
(D) Tudnivalé: Ha tsbb paroléedényt @/0/©

haszndl, akkor tegye a rizstélat @ a legfelss-
re, hogy ne csépdgjén kondenzviz a rizsbe.

3) Idénként keverje meg a rizst.

@ Tudnivalé: A rizstdlat @ folyadék melegité-
sére is hasznélhatia, pl. szészokhoz, vagy
gyimélcs f8zéséhez.
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Kilénb6zé parolasi ideji élelmisze-

rek elkészitése

B Kilénbsz8 paroldsi ideji élelmiszerek készité-
se esetén, helyezze a 3 pdroléedényt @/

0/ O kilénbsz8 iddpontokban egymdsra.
Vegye figyelembe a kévetkez&ket:

1) A leghosszabb pdroldsi ideji élelmiszert tegye
a legalsé 1-es pdroléedénybe @.

2) Helyezze be ezt az 1-es paroléedényt @ a
g6zpdroléba, inditsa el a pdrolést és mikad-
tesse a gézpdroldt.

3) A kézepes pdroldsi ideji élelmiszert tegye a
kdzépss, 2-es pdroléedénybe @.

4) Ovatosan nyissa ki a fedelet @ gy, hogy
el8szér hatul emelie meg, hogy a géz ne az
On irdnydba tévozzon.

5) Vegye le a fedelet @ és tegye a kézépss 2-es
paéroléedényt @ a pdarolni kivant élelmiszerrel
az alsé 1-es pdroléedényre @.

6) Tegye vissza a fedelet @ és hagyja a gézpé-
rolét tovabb mikadni.

7) Helyezze a legrévidebb pdrolési ideji élelmi-
szert a felsé 3-as pdroléedénybe @ és helyez-
ze a kdzépsére az el8z8ekben leirtak szerint.

B Vegye figyelembe, hogy a pdrolési id8 a k&-
zépsd és a fels paroléedényben @/ @ kb.
5-10 perccel hosszabb és ennek megfelel&en
dllitsa be a paroldsi idét.

B Az élelmiszer ize a kondenzvizen keresztil
dtterjedhet. Ezért a halat és a hist alapvetéen
az alsé paroléedénybe @ tegye.

Tippek a legjobb parolasi eredmény-
hez

B Ugyelien arra, hogy az ésszes darab kéril-
belil azonos méret( legyen. Ha kilénbéz8
méret( darabokat pdrol és azokat rétegekbe
kell tenni, akkor a kisebb darabokat tegye
legfelilre.

B Vegye figyelembe, hogy egy réteg étel gyor-
sabban megpdrolédik, mint tébb réteg. Ezért a
pdroldsi id8 az étel mennyiségével né.

B Ugyelien arra, hogy a pdrolni kivant élelmiszer
ne fedije el teljesen a paroléedények @/Q/©
alaplapjéban @ lévé nyilésokat, hogy a géz
szabadon tudjon keringeni.

B Nagyobb mennyiség pdroldsa esetén a pdro-
|&si id8 felénél keverje meg vagy rendezze &t
az élelmiszereket.

B Minden megadott pdroldsi id8 hideg vizzel
térténd elkészitésre vonatkozik. Haszndljon
meleg (nem forrasban 1évé) vizet, hogy valami-
vel csdkkentse a paroldsi idét.

Parolasi idok

A téblazatokban megadott pdrolési id8k pusztén
irGnyértékek. A pdroldsi id8 az élelmiszer méreté-
t8l, az ételek frissességétdl, a betsltdtt mennyiség-
t8l, a pdrolékosarak helyzetétd| (fent vagy lent) és
a személyes preferencidktél (puha vagy al dente)
figgden vdltozhat. Ezért ellendrizze az étel dllapo-
tat az Etel ellenérzése fejezetben leirtak szerint.

Ha nincs mdsképp megadva, akkor a pdroldsi idsk
az alsé péroléedényre @ vonatkoznak. A kézépsd
és felsé paroléedényben @ /@ az élelmiszerek
paroldsa kb. 5-10 perccel tovabb tart.

A paroldsi id8 hideg vizzel térténd haszndlatra
vonatkozik.

Zoldség

B Tévolitsa el a karfiol, a brokkoli és a kdposzta-
félék vastag torzsajat.

B Vdgja a zoldségeket nagyidbdl egyforma
darabokra.

B Aleveles zoldségeket a lehets legrévidebb
ideig parolja, ellenkezd esetben kénnyen
elveszitik sziniket.

B Csak pdrolds utdn fiszerezze és s6zza meg
a zéldségeket.

B Afagyasztott zéldségeket parolds el8tt nem
kell felolvasztani. Fagyasztott zéldségek esetén
a pdroldsi id8 néhdny perccel hosszabb lesz.
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Zoldség Mennyiség | Parolési idé Megjegyzések
. helyezze a nyildssal lefelé a paroléedénybe
articséka Q_iZTS%pes 50-55 perc AO/0/0, hogy a kondenzviz ki tudjon
! folyni
szedje rézsdkra
brokkoli 400 g 10-15 perc fagyasztott: 5 perccel tovabb
az id8 felénél keverje meg/rendezze 4t
szedje rézsdkra
karfiol 400 g 15-20 perc fagyasztott: 5 perccel tovabb
az idé felénél keverje meg/rendezze 4t
fagyasztott: 5 perccel tovabb
zdldbab 400 g 25-30 perc grasz P v
az idé felénél keverje meg/rendezze 4t
borsé 400 g 15-20 perc az idé felénél keverje meg/rendezze at
friss, hdmozott és négybe vagva
burgonya 900 g 30-40 perc ) ]
az idé felénél keverje meg/rendezze &t
5 isméretl friss, hdmozott és egészben
0j vagy kisméretd 5009 35-40 perc g
burgonya az id8 felénél keverje meg/rendezze &t
friss, apréra végva
kdposzta 400 g 35-40 perc ) .
az id8 felénél keverje meg/rendezze &t
. . 400 2025 friss, szeletelve
sargarépa - erc
garep 9 P az id8 felénél keverje meg/rendezze &t
kelbimbo 400 g 20-25 perc az idd felénél keverje meg/rendezze &t
sparga 400 g 15-20 perc tegye egymds mellg, a 2. réteget keresztben
spendt 400 g 15-20 perc az id8 felénél keverje meg/rendezze &t
friss, szeletekre vagva vagy kicsi egész
gomba 200 g 15-20 perc gombafejek
az idé felénél keverje meg/rendezze a4t
friss, szeletelve
cukkini 400 g 20-25 perc

az idé felénél keverje meg/rendezze &t
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Hos

rél teliesen eltavolitotta a zsirt.

Kizérélag puha, sovény hist vélasszon, amely-

Kiléndsen a baromfihust kell j¢I megpdrolni
az esetleges szalmonellafertézés megelézése

B Pdrolds sordn a hiszsir tovabb csékken és érdekében.
teliesen lefolyik. Szurkdlia meg a kolbdszt, hogy ne repedjen
B Ne t6l vastag darabokra végja a hist. A grille- szét. A nyers kolbdsz nem alkalmas pdroldsra.
zéshez alkalmas hos idedlis paroldshoz. Tdlalja a hist izletes sz6szokkal vagy pdcolja
a hdst pdrolas elétt.
Hus Mennyiség | Parolasi idé Megjegyzések
— pérolds elétt tévolitsa el a bért
csirkemell 400 g 15-20 perc
— feltétleniil alaposan pérolja meg
— feltétleniil alaposan pérolja meg
csirkecomb 2 darab 20-30 perc | — pdrolds utdn a sitében (grill funkcié) esetleg
barndra siitheté
fasirt 500¢g 22-24 perc | — marhahdsbdl vagy vegyes hisbol
barany 4 darab 15-20 perc | — szeletelve, pl. karqj, filé
marhahds 250 ¢ 10-15 perc | — szeletekben, pl. filé, marhasiilt
— filé, hatszin vagy steak
sertéshis 400 g vagy 10-15 perc 9
4db — teljesen tavolitsa el a zsirt
— csak eléfézstt virsli, pl. frankfurti, bockwurst,
virsli 400 g 10-15 perc hot dog virsli stb.
— pérolds elétt tévolitsa el a bért

Hal és tenger gyimélcsei

B A fagyasztott hal kiolvasztés nélkil is parol-
haté, ha elétte szétvélasztia a darabokat és
megnéveli a pdroldsi idét.

A hal akkor pérolédott készre, ha belil mar
nem tinik Gvegesnek. Figyelie a paroldsi idét,
mert a t0l hosszd ideig parolt hal gyorsan tdl
szdraz lesz.

H;;ﬁé:‘z:sg:ir Mennyiség | Parolasi idé Megjegyzések
halfilé 250¢g 10-15 perc | — fagyasztott: 5 perccel tovabb
lazacfilé 400 g 10-15 perc | — fagyasztott: 5 perccel tovabb
tonhalfilé 400 g 15-20 perc | — fagyasztott: 5 perccel tovabb
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Hal és tenger . . R TIE . .
gyimélcsei Mennyiség | Parolasi idé Megjegyzések

csak friss és zart osztrigdt paroljon

oszfriga 6 darab 15-20 perc a péroldsi idének akkor van vége, amikor a
héj teliesen kinyilt

garnélardk 400 g 10-15 perc az idé felénél keverje meg/rendezze 4t

homérfarok 2 darab 20-25 perc
csak friss és zart kagyloféléket parolion

kagylofélék 400 g 10-15 perc a paroldsi idének akkor van vége, amikor a
héj teliesen kinyilt

Rizs

B A viz mennyiségét illet@en kdvesse a rizs csoma-

B Ha tébb pdroléedényt @/@/@ haszndl,

goldsén taldlhaté utasitdsokat. Ontse a sziksé-
ges mennyiség( vizet és a rizst a rizstdlba @.

akkor tegye a rizstdlat @ a legfelsdbe.

Rizs Mennyiség | Parolasi idé Megijegyzések
fehér rizs
kerek szem{ 1 csésze 45-50 perc | — adjon hozzd 1,5 csésze vizet
hossz0 szem{ 1 csésze 50-55perc | — adjon hozzd 1,75 csésze vizet
natorrizs (barna)
normdl 1 csésze 40-45 perc | — adjon hozzd 2 csésze vizet
Parboiled 1 csésze 45-50 perc | — adjon hozzd 1,5 csésze vizet

vegyes rizs hosszd

szemi és vadrizsbdl

normdl 1 csésze 55-60 perc | — adjon hozzd 1,5 csésze vizet

gyorsrizs 1 csésze 20-25 perc | — adjon hozzd 1,75 csésze vizet

egyéb rizs

instant rizs 1 csésze 12-15 perc | — adjon hozzd 1,5 csésze vizet

tejberizs 100g+30g . o S
(rizspuding) cokor 75-80 perc megfeleld mennyiségl meleg tej viz helyett
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Tojas
Tojas Mesl;;yl- V:‘zyni'lstzr;y- Parolasi idé Megjegyzések
] — Tegye a tojasokat a pdroléedény
lagy 8-12 perc 0/0/0 dlaplapjéban @ lévs mélyeds-
sekbe.
kéze- egy pdro- crolasi idd Is6 paroléedénvb
l6edénvb 500 ml 11-15 — a pdrolési idé az alsé pdroléedényben
E:::; r:ixegydlj m perc O kb. 5 perccel révidebb, mint a felette
y ’ lév8kben.
kemény 15-20 perc | — A f8zési id8 a tojésok szamétél, méretétd|
és kivant keménységétél figgéen véltozhat.
Tisztitas @ Tudnivalé:

/\ VESZELY! ARAMUTES!
> Minden tisztitds el8tt hizza ki a hdlézati csat-
lakozédugét a hélézati csatlakozéaljzatbdl!
> Soha ne meritse az alapot @ vizbe
vagy mds folyadékbal

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!
> Tisztitds elétt hagyja teliesen lehdini a készilé-
ket és a tartozékokat.

(D FIGYELEM!
> Ne haszndljon maré hatdst vagy sirolé fiszti-
tészereket, ezek helyrehozhatatlan kart tehet-
nek a feliletekben.

B Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a készilé-
ket és a tartozékokat.

B Vegye le a pdroléedényeket @/@/€©. Nyom-
ja ki 6vatosan a péroléedények @/0/©
alaplapjait @.

B Vegye le a folyadékgy(ité talcat @. Hizza le
felfelé a parolé hivelyt @ a gézfejlesztérsl
®.

1) Tisztitsa meg az alapot @ egy enyhén meg-
nedvesitett torléruhdaval. Szilkség szerint tegyen
kevés mosogatészert a ruhdra. Ezt kévetéen
t6rolie at a késziléket fiszta vizzel megned-
vesitett tdrléruhdval az esetleges mosogaté-
szer-maradvanyok eltdvolitdsa céligbsl.

2) Tisztitsa meg a tartozékokat meleg mosogaté-
szeres vizben.

/N A levehetd részek mosogatégépben
23 is tisztithaték.
(‘Ja

3) Osszeszerelés elétt teliesen hagyja megsza-
radni az dsszes részt.

4) A péroléedények @/@/© ismételt sszesze-
reléséhez nyomja vissza az alaplapokat ®
a péroléedényekbe @/@/@. Kzben iigyel-
jen arra, hogy a tojastarté mélyedések lefelé
nézzenek. A péroléedényeken @/@/© 1évé
3 nyilésnak be kell kattanni az alaplapok @
megfelels fiilébe.

Vizkdlerakédas eltavolitasa

B A vizkeménységtdl figg8en a késziilékben
id8vel vizkd képz8dhet.

B Rendszeresen tdvolitsa el a vizk8lerakédast a
késziilékbdl. a géztermelés fenntartdsa és a
g8zpdrolé élettartamdnak meghosszabbitdsa
érdekében.

1) Az enyhe vizk8lerakéddsokat egy kevés ecet-
be martott trléruhdval tavolithatja el. Ezt kéve-
téen alaposan éblitse el.

2) Ha a gézfejleszté @ erdsen vizkdves, t6ltsdn
vizet és izletekben kaphaté vizk&oldét az
alapba @ és hagyija dlIni egy éjszakan
keresztil.

(D FIGYELEM!

> A vizkélerakédés eltavolitésdhoz semmiképpen
ne kapcsolja be a késziléket! Ez helyrehozha-
tatlan kérokat okozhat.
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3) Ontse ki a vizkéoldét és alaposan &blitse ki
a késziléket.

4) Ezt kdvetéen alaposan torélie &t a késziléket
és gondosan térélje szarazra.

Tarolas
B Akésziilék helytakarékosan 8sszedllithatd,
ha szeretné elrakni.

1) Tekerje a kdbelt az alap @ aljén 1év8 kdbel-
tartéra @.

2) Helyezze a pérolé hivelyt @ a gézfejlesztére

3) Helyezze a folyadékgyiijts talcét @ az
alapra @.

4) Tegye az alsé pdroléedényt @ a kdzépsébe @
és a kettét a felsébe ©.

5) Tegye a 3 egymdsba rakott paroléedényt @/
0/© oz alapra @.

6) A rizstdlat @ tegye az egymdsba rakott pdro-
|6edényekbe @/0/©.

7) Helyezze fel a fedelet @.

8) Térolja a megtisztitott késziiléket tiszta,
pormentes és szdraz helyen.

Artalmatlanitas

Csak Franciaorszagra vonatkozik:

(3 ) ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
v PRAre. o
et ses accessoires A\

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A termék, a csomagolds és a haszndlati utasitas
tjrahasznosithatd, a gyarté kiterjesztett feleléssége
ald tartozik, és szelektiv hulladékgydijtéssel gyditik.
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A készilék artalmatlanitésa

Az &thizott kerekes szeméttarolé itt
lathaté szimbdluma azt jelzi, hogy ez
a készilék a 2012/19/EU irdnyelv
hatdlya alé tartozik. Ez az irdnyelv azt
mondja ki, hogy a késziléket életciklusa végén nem
szabad a szokdsos hdztartési hulladékkal
artalmatlanitani, hanem kiilén létrehozott gydijtéhe-
lyen, djrahasznosité kézpontokban vagy hulladék-
kezel8 izemben kell leadni.
Ez az artalmatlanitas az On szaméra
dijtalan. Kimélje a kérnyezetet és
artalmatlanitson szakszerien.
Ha hulladékkd vélt késziléke személyes adatokat
tartalmaz, akkor az On felelsssége ezeket torslni,
miel&tt a késziléket visszaadja.

Az elhasznalédott termék artalmatlani-
tasénak lehet8ségeird| tajékozddjon

(]
o
@n telepiilése vagy varosa énkormanyzatd-
ndl.

A csomagolas artalmatlanitasa

@ A csomagoléanyagokat kérnyezetbarat
és hulladék-artalmatlanitési szempontok
%@ szerint vélasztottuk ki és ezért
Gjrahasznosithaték. Artalmatlanitsa a
feleslegessé vélt csomagoléanyagokat a hatdlyos
helyi el8irésoknak megfelel8en.

Artalmatlanitsa a csomagoldst
b kérnyezetbarat médon. Vegye
figyelembe a kiilénb6z8 csomagoléa-
a

nyagokon [év8 jelzéseket és adott

esetben vdlassza kilén azokat. A
csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és szdmijeg-
yekkel (b) vannak megjelélve, az aldbbi jelentés-
sel: 1-7: mGanyagok; 20-22: papir és karton,
80-98: kompozit anyagok.

Spanyolorszagra vonatkozik:

ES A csomagolds papirbél és/vagy
kartonbdl 1évé alkotéelemeket
tartalmaz.

A csomagolds mGanyagbdl
és/vagy fémbdl lévs alkotéelemeket
tartalmaz.
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Miszaki adatok

220-240V ~, 50/60 Hz

Fesziltség

950 W

Teljesitményfelvétel

Rizstdl @ hasznos
Grtartalom

11

A Kompernass Handels GmbH
garanciaja

Tisztelt Vasarlonk!

A késziilékre a vasarlas napjatdl szémitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibdsoddsa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik meg
az eladéval szemben. Az aldbbi garanciénk nem

korldtozza vagy sziinteti meg a jogszabdlyban
biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vdsarlds napjdan kezdédik.
Gondosan 8rizze meg a nyugtdt. Ez a vdsérlés
igazoldsdhoz szikséges.

Ha a termékvdsarlas napjatdl szamitott hdrom éven
belil anyag- vagy gydrtasi hibét észlel, akkor a ter-
méket sajat beldtasunk szerint ingyen megjavitjuk,
kicseréljik vagy visszafizetjik az érét. A garancia
feltétele a hibas késziilék és a vasarlast igazold bi-
zonylat (pénztdri blokk) hdrom éves garanciaidén
belili bemutatdsa, valamint a hiba lényegének és
megijelenése idejének rovidleirdsa.

Ha garancidnk fedezetet nyujt a hibara, akkor
javitott vagy egy Uj terméket kap vissza. A termék
javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem
kezdddik elslrsl.

Garancidlis id6 és a jogszabdalyban
foglalt szavatossagi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a
jotdllassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mdr a vasarldskor is
fenndll6 sériléseket és hianyossagokat a kicsoma-
golds utdn azonnal jelezni kell. A garanciai lejarta
utdn esedékes javitasok dijkdtelesek.

A garancia kére

A késziiléket szigort mindségi eléirdsok szerint
gydrtottuk és kiszdallitds elétt lelkiismeretesen
ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gyartési hibakra vonat-
kozik. A garancia nem terjed ki a termék normdlis
elhasznalédasnak kitett és ezért kopd alkatré-
szeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a térékeny
alkatrészek - mint példaul kapcsoldk vagy tvegbdl
készilt alkatrészek - sériléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék megsé-
ril, nem megfelelden haszndligk vagy nem tartjak
karban. A termék megfelel§ haszndlata érdekében
a haszndlati dtmutatéban foglalt &sszes utasitdst
pontosan be kell tartani. Feltétlenil kerilni kell
minden olyan felhaszndldsi és kezelési médot, amit
a haszndlati dtmutatd nem javasol, vagy amelynek
elkerilésére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari
haszndlatra készilt. A garancia érvényét veszti visz-
szaélésszerl vagy szakszer(tlen kezelés, er8szak
alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok esetén,
amelyeket dltalunk nem engedélyezett szervizben
végeztek el.
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A garancia érvényesitése

0

gyének gyors feldolgozdsa érdekében kévesse a

kovetkez8 utasitdsokat:

Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa
készenlétben a vasarlast igazolé pénztéri blok-

kot és a cikkszamot (IAN) 466046_2404.

A cikkszdm a termék adattabldjdn, a termékre
gravirozva, a haszndlati Gtmutatd cimlapjén
(balra lent) vagy a termék hatoldalan vagy
aljén lév8 cimkén taldlhatd.

Mikadési hiba vagy mds hiba észlelése esetén
vegye fel a kapcsolatot az aldbbi szervizrész-
leggel telefonon vagy e-mailben.

Kildje el dijmentesen a megadott szerviz
cimére a hibasnak taldlt terméket és a vasarlast
igazolé bizonylatot (pénztari blokk), illetve
réviden irja le azt is, hogy hol és mikor jelent-
kezett a hiba.

Mds haszndlati Gtmutatékhoz,
termékbemutaté videdkhoz és a
telepitési szoftverekhez hasonléan
ezt is letdltheti a

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

www.lidl-service.com oldalrdl.

Ezzel a QRkéddal kdzvetlenil a Lidl igyfélszolgd-

la
ci
m

ti oldalra keriilnek (www.lidl-service.com) és a
kkszam megaddsaval (IAN) 466046_2404
egnyithatja a haszndlati Gtmutatét.
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Szerviz

(HU Szerviz Magyarorszdag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[IAN 466046_2404 |

Gyadrtja

Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér forduljon a megjeldlt szervizhcez.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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