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RAUCHEROFEN

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen Produkts. Sie haben sich

damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie hierzu aufmerksam die
nachfolgende Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren
Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produktes an Dritte mit aus.

® BestimmungsgemaéBe Verwendung

Das Produkt ist ausschlieBlich zum Grillen und R&uchern von Speisen und nur zur
Verwendung im Freien geeignet. Das Produkt ist nicht fir den gewerblichen Einsatz
oder fiir andere Einsatzbereiche bestimmt.

Das Produkt darf unter keinen Umsténden als Feuerstelle verwendet werden.

@ Teilebeschreibung
[1] Handgriff (3x)
Z Liftungsscheibe (4x)
[3] Ofendeckel (1x)
[4] Ofenkammer (1x)
E Ofentiir (1x)
E Stiitze (9x)
[7] Ofenboden (1x)
[8] OfenfuB (3x)
E Thermometer (1x)
[10] Grillkohlerost (1x)
[11] Garrost (2x)
E Wasserschale (1x)
[13] Grillkohleschale ~ (1x)
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@® Technische Daten

MaBe: ca. 62 x52x90cm (LxBxH)
Max. Befiillung (Grillkohleschale): 1 kg
Brennstoff: Grillkohle

Hinweis: Es darf nur Holzkohle verwendet werden.

® Lieferumfang

1 Rducherofen
1 Montagematerial-Set
1 Montage- und Bedienungsanleitung

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND ANWEISUNGEN FUR DIE
ZUKUNFT AUF!
B Der Holzkohlegrill darf nur mit Holzkohle oder Holzkohlebriketts nach

DIN EN 1860-2 betrieben werden.

A WARNUNG! Kinder und Haustiere fernhalten!
B Das Produkt ist kein Spielzeug, es gehdrt nicht in Kinderhénde. Kinder kdnnen
die Gefahren, die im Umgang mit dem Produkt entstehen, nicht erkennen.

B Es wurde jede Anstrengung in der Fertigung unternommen, um scharfe Kanten
an diesem Produkt zu vermeiden. Gehen Sie mit den Einzelteilen vorsichtig
um, damit Unfélle bzw. Verletzungen wéhrend des Aufbaus und im Gebrauch
vermieden werden.

¥ Zum Lieferumfang gehéren eine Vielzahl von Schrauben und anderen
Kleinteilen. Diese kénnen beim Verschlucken oder Inhalieren lebensgeféhrlich
sein.
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Vermeiden Sie Lebens- und
Verletzungsgefahr

/\ WARNUNG! Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung. Grillgerat nicht in

geschlossenen Rdumen, sondern nur im Freien betreiben!

A WARNUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziinden keinen Spiritus oder

6

Benzin verwenden! Nur Anziindhilfen entsprechend EN 1860-3 verwenden!
Nicht in geschlossenen Rdumen nutzen!

Halten Sie ausreichend Abstand zu heifen Teilen, da andernfalls jeder
Kontakt zu schwersten Verbrennungen fishren kann.

Waéhrend des Betriebs kann heifles Fett auf den Boden des Ofens tropfen.
Halten Sie einen ausreichenden Abstand ein, da es zu Verbrennungen
kommen kann.

Tragen Sie immer Grill- oder Kiichenhandschuhe. Verwenden
Sie Handschuhe gem&fB den PSA-Regularien (Hitzeschutz
Kategorie II, z. B. DIN EN 407).

Verwenden Sie stets Grillbesteck mit langen, hitzebesténdigen Griffen.

Entziindliche Flissigkeiten, die in die Glut gegossen werden, bilden
Stichflammen oder Verpuffungen. Verwenden Sie niemals Zindflissigkeit
wie Benzin oder Spiritus. Geben Sie keine mit Zindflussigkeit getréinkten

Grillkohlesticke auf die Glut.

Seien Sie stets aufmerksam und achten Sie immer darauf, was Sie tun.
Benutzen Sie das Produkt nicht, wenn Sie unkonzentriert oder miide sind bzw.
unter dem Einfluss von Drogen, Alkohol oder Medikamenten stehen. Bereits ein
Moment der Unachtsamkeit beim Gebrauch des Produktes kann zu ernsthaften
Verletzungen fihren. Lassen Sie das Produkt nicht unbeaufsichtigt.

DE/AT/CH



Vermeiden Sie Brandgefahr

/\ WARNUNG! Dieses Grillgerat wird sehr heif und darf wéhrend des

Betriebes nicht bewegt werden!
Halten Sie einen Feuerldscher und einen Erste-Hilfe-Kasten bereit, um im Fall
eines Unfalls oder Feuers vorbereitet zu sein.

Stellen Sie das Grillgerét vor dem Gebrauch auf eine sichere, ebene
Unterlage.

Stellen Sie das Produkt so auf, dass es mindestens 1 m entfernt von leicht
entziindlichen Materialien steht.

Befiillen Sie das Produkt mit max. 1 kg Grillkohle.
Ziinden Sie Grillkohle nur im windgeschiitzten Bereich an.

Stellen Sie sicher, dass die Grillkohle vollstéindig ausgebrannt und abgekihlt
ist, bevor Sie die Asche entfernen.

Montieren Sie das Produkt nicht in Wohnmobilen oder auf Booten.

A Vermeiden Sie Gefahr der Sachbesch&adigung

Wahrend des Gebrauchs kénnen sich die Verschraubungen allméhlich lockern
und die Stabilitét des Produkts beeintréchtigen. Prisfen Sie die Festigkeit der
Schrauben vor jedem Gebrauch. Ziehen Sie ggf. alle Schrauben noch einmal
nach, um einen festen Stand zu gewdhrleisten.
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B Wenden Sie keine Gewalt an, um das Produkt zu montieren.
®  Ziehen Sie Schrauben nicht zu fest an.
B Setfzen oder stellen Sie sich nicht auf das Produkt.

B Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn Teile fehlen, beschadigt oder

verschlissen sind.
A
X
o) 8
X8y~

A

®  Verwenden Sie den Grill nicht in begrenzten Bereichen und/oder
Wohnbereichen (z. B. Haus, Zelt, Wohnwagen, Wohnmobil, Boot). Ansonsten
besteht Lebensgefahr aufgrund einer méglichen Kohlenmonoxid-Vergiftung.

X

@® Montage (siche Abb. A - L)

A VORSICHT! Die Schraubenkdpfe sollten zu lhrer Sicherheit immer nach
auBBen zeigen, da sonst Verletzungsgefahr besteht.

Hinweis: Ziehen Sie erst nach Beendigung der Montage alle Schrauben fest
an, um unerwiinschte Materialspannungen zu vermeiden. Kontern Sie die Muttern
dabei mit einem passenden Schraubenschlissel.
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@® Gebrauch

Hinweis: Waschen Sie den Garrost |11| vor dem ersten Gebrauch mit warmem
Spilwasser ab.

Hinweis: Wir empfehlen, dass das Grillgerét vor dem ersten Gebrauch
aufgeheizt wird und der Brennstoff mindestens 30 Minuten durchglihen muss.

Hinweis: Legen Sie das Grillgut erst auf, wenn der Brennstoff mit einer

Ascheschicht bedeckt ist!

Hinweis: Offnen Sie wéhrend des Gebrauchs stets alle Lifungsscheiben [2]. Die
Liftungsscheiben am Ofenboden | 7 | sorgen dafiir, dass wéhrend des Gebrauchs
geniigend Luft in das Produkt strémt. Die Gartemperatur wird dadurch erhéht. Die
Liftungsscheibe am Ofendeckel | 3 | zieht die Hitze und den aromatischen Rauch
nach oben. Dadurch entsteht eine Zirkulation innerhalb des Produkts.

Stellen Sie das Grillgerét vor dem Gebrauch auf eine sichere, ebene Unterlage.

® Empfehlungen zum Garen

Max. Kapazitat
R&uchern/Résten: 1 kg
Direktes Crillen: 0,7 kg

Réauchern und Grillen (siehe Abb. J)

B Wenn der Brennstoff durchgeglisht und mit einer weilen Ascheschicht bedeckt
ist, fillen Sie 2 Liter kaltes Wasser in die Wasserschale . Offnen Sie den
Ofendeckel , damit sich das Wasser 20 Minuten lang aufheizen kann.

B Llassen Sie gleichzeitig 200 g lebensmitteltaugliche R&ucherchips 20 Minuten
lang im Wasser einweichen.

B Sobald das Produkt aufgeheizt ist, legen Sie die durchndssten Rducherchips
auf den Brennstoff.

B Legen Sie eine Auswahl an Lebensmitteln auf den Garrost 11| und platzieren
Sie ihn iber der Wasserschale [12]. Séfte und Flissigkeiten aus den
Lebensmitteln werden im Wasserbad gefangen. Aromatisierter Dampf und
Rauch verbessern den Geschmack der Lebensmittel.
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/N\ VORSICHT! Verwenden Sie ausschlieBlich lebensmitteltaugliche,
naturbelassene Raucherchips. Sie kénnen Réucherchips mit unterschiedlichen
Aromen in beliebiger Menge verwenden.

/N\ VORSICHT! Verwenden Sie unter keinen Umsténden Holz, welches sich nicht
zum Ré&uchern von Lebensmitteln eignet. Verwenden Sie nur Holz, das Sie
kennen und von dem Sie wissen, dass es sich zum Réuchern von Lebensmitteln
eignet. Nicht alle Holzarten eignen sich zum Réuchern von Lebensmitteln.

Hinweis: Kontrollieren Sie wihrend des Gebrauchs regelméfig, ob noch
geniigend Brennstoff vorhanden ist. Figen Sie bei Bedarf Brennstoff hinzu.

Résten (siehe Abb. K)

B Entleeren Sie das Wasser aus der Wasserschale [12], damit die Wasserschale
als indirekte Hitzequelle dienen kann. Mit dieser indirekten Garmethode kann
das Fleisch schonend gerdstet werden.

Direktes Grillen (siehe Abb. L)

®  Unter ,direktem Grillen” versteht man das Garen des Grillgutes direkt iber der
Hitzequelle (Grillkohle, Gasbrenner, Elektroheizelement, etc.). Die Wirkung
der Warmestrahlung auf das Grillgut ist bei dieser traditionellen Methode am
stérksten und hélt die Garzeit niedrig (Schnellgaren).

B Kugel und Haubengrills verfigen zusétzlich iber einen Haubendeckel
sowie Liftungsscheiben in Haube und Ofenboden. Die Garzeit kann durch
das SchlieBen der Haube und Offnen der Liftungsscheiben weiter verkiirzt
werden; das Grillkohlearoma kommt noch stérker zur Geltung, wenn beides
gleichzeitig durchgefiihrt wird.

®  Allerdings besteht beim ungeschiitzten, direkten Grillen auch immer die
Méglichkeit, dass vom Grillgut abtropfendes Fett oder Marinade in die
Waérmequelle gelangt und dort verbrennt.

B Beim Grillen von sehr fettigem oder mariniertem Grillgut empfiehlt sich
daher der Einsatz einer Grillschale aus Aluminium oder, noch besser, aus
emailliertem Stahl.
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@® Brennstoff anziinden

/\ WARNUNG! VERBRENNUNGSGEFAHR! Beim Anziinden mit
Benzin oder Spiritus kann es durch Verpuffungen zu unkontrollierbaren
Hitzeentwicklungen kommen. Verwenden Sie deshalb nur ungefhrliche
Verbrennungsmaterialien, wie z. B. Feststoffanziinder. Der Grill muss wéhrend
des Betriebes auf einem stabilen und festen Untergrund stehen.

@ Tipp: Fir perfekt durchgeglishte Grillkohle empfiehlt sich die Verwendung
eines Anziindkamins (nicht im Lieferumfang enthalten).

B Verwenden Sie Qualitétserzeugnisse mit DIN-Zulassung, wie zum Beispiel
DIN-zugelassene Grillkohle, DIN-zugelassene Briketts oder DIN-zugelassene
Feststoffanziinder.

®  Schichten Sie einen Teil der Grillkohle bzw. Briketts auf dem Grillkohlerost

auf.

B legen Sie ein oder zwei Feststoffanziinder auf die vorhandene Schicht
Grillholzkohle bzw. Briketts. Zinden Sie diese mit einem Streichholz an.

B Lassen Sie die Feststoffanziinder 2 bis 4 Minuten brennen. Befiillen Sie dann
die Grillkohleschale [13] nach und nach mit Grillkohle bzw. Briketts.

®  Auf dem Brennstoff sollte sich nach ungefshr 15 bis 20 Minuten eine
weifle Ascheschicht bilden. Dies ist ein Anzeichen dafiir, dass die ideale
Gartemperatur erreicht wurde. Verteilen Sie das Brenngut und das
R&uchermaterial mit einem geeigneten Metallwerkzeug gleichméBig in der

Grillkohleschale [13].

B Héngen Sie den eingefetteten Garrost [11] ein und beginnen Sie mit dem
Grillen.

B Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit einer Ascheschicht bedeckt ist.

DE/AT/CH 11



@ Reinigung und Pflege

A VORSICHT! Lassen Sie das Produkt vollstéindig abkiihlen, bevor Sie es

reinigen.

/\ VORSICHT! Stellen Sie sicher, dass die Grillkohle vollstandig ausgebrannt

und abgekihlt ist, bevor Sie die Asche entfernen und das Produkt lagern.
Verwenden Sie keine starken oder schleifenden Lésemittel oder Scheuerpads,
da diese die Oberfléichen angreifen und Scheuerspuren hinterlassen.

Giefen Sie nach dem Grillen nie direkt kaltes Wasser auf die Grillkohlen,
um diese zu |8schen. Andernfalls kdnnten Sie das Produkt beschédigen.
Verwenden Sie alte Asche, Sand oder einen feinen Wassersprihstrahl.

Entleeren Sie die kalte Asche und reinigen Sie das Produkt regelmé&Big, am
besten nach jedem Gebrauch.

Nehmen Sie den Garrost [11] ab und reinigen Sie ihn grindlich mit
Spiilwasser. Trocknen Sie ihn anschlieBend griindlich ab.

Entfernen Sie lose Ablagerungen am Produkt mit einem nassen Schwamm.

Verwenden Sie ein weiches, sauberes Tuch zum Trocknen. Zerkratzen Sie die
Oberfléichen nicht beim Trockenreiben.

Reinigen Sie die Innen- und Oberfléchen generell mit warmem Seifenwasser.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie iber die
drilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und

vor Anlieferung gewissenhaft gepriift. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese
gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht
eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die Garantiefrist
beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt
beschédigt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind

(z. B. Batterien) und daher als Verschleifteile angesehen werden kénnen oder
Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder die aus Glas
gefertigt sind.
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® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN 380464_2110) als Nachweis fiir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur, auf dem
Titelblatt Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder als Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten
ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gbersenden.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111
E-Mail:  owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail:  owim@lidl.at

(CH Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail:  owim@lidl.ch
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SMOKER

@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You have chosen a
high quality product. Familiarise yourself with the product before using it for the first
time. In addition, please carefully refer to the operating instructions and the safety
advice below. Only use the product as instructed and only for the indicated field of
application. Keep these instructions in a safe place. If you pass the product on to
anyone else, please ensure that you also pass on all the documentation with it.

@® Intended use

This product is only suitable for grilling and smoking foods, and is for outdoor use
only. This product is not suitable for commercial use or for any other use.

This product must not be used as a fireplace under any circumstances.

® Parts description
I Handle (3x)
Z Ventilation plate  (4x)
[3] Ovenlid (1x)
[4] Oven chamber (1x)
E Oven door (1x)
[6] Support (9x)
[7] Oven bottom (1x)
[8] Oven foot (3x)
[9] Thermometer (1x)
E Charcoal grid (1x)
[11] Cooking grid (2x)
[12] Water bowl (1x)
[13] Charcoal bowl (1x)
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@® Technical data

Dimensions: approx. 62 x 52 x 90 cm (Lx W x H)
Max. capacity (charcoal bowl): 1 kg
Fuel: charcoal

Note: Only charcoal shall be used.

® Scope of delivery

1 Smoker
1 Assembly material kit
1 Set of assembly instructions and instructions for use

A Safety notices

KEEP ALL SAFETY NOTICES AND INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE!

B The charcoal grill can only be operated with charcoal or charcoal briquettes
in accordance with DIN EN 1860-2.

/\ WARNING! Keep children and pets away.

B The product is not a toy - keep out of the reach of children. Children cannot
recognise the risks associated with the use of the product.

B Every effort was made during manufacturing to prevent sharp edges on this
product. Handle the individual parts with care to prevent accidents or injuries
during assembly and use.

B The product includes a variety of screws and other small parts. These may
prove life-threatening if swallowed or inhaled.

GB/IE 17



A Prevent danger to life and the risk of injuries

A WARNING! Danger of carbon monoxide poisoning. Do not use the
barbecue indoors, only operate outdoors!

/\ WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting or re-lighting! Use only
firelighters complying to EN 1860-3!

= Do not use indoors!

B Keep an adequate distance to hot parts, as any contact may result in severe
burns.

B Hot grease may drip from the oven bottom during use. Keep an adequate
distance, as severe burns may result.

L] Always wear barbecue gloves or oven mitts. Gloves should
@ accord with PPE regulation (category Il heat protection,
> e.g. DIN EN 407).

®  Always use barbecue tools with long, heat resistant handles.

B Pouring flammable liquids into embers will cause spurts of flames or
explosions. Never use lighter fluid such as petrol or spirits. Do not add
charcoal soaked in lighter fluid to the fire.

B Remain alert at all times always be aware of what you are doing. Do not
use the product if you are unfocused or tired or under the influence of drugs,
alcohol or medications. One moment of carelessness whilst using the product
can cause serious injuries. Do not leave the product unattended.
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Prevent fires

A WARNING! This barbecue will become very hot, do not move it during
operation.

B Keep a fire extinguisher and a First Aid kit handy to be prepared in the event
of an accident or fire.

®  Install the barbecue on a secure level base prior to use.

B Set the product at least 1 m from highly flammable materials.
= Fill the product with max. 1 kg of charcoal.

B Only light the charcoal in an area protected from the wind.

B Ensure the charcoal has completely burnt out and cooled down before
removing the ashes.

® Do not install the product in caravans or on boats.

A Avoid the danger of damage to property

B The screw joints can gradually loosen from use and affect the stability of the
product. Verify the screws are tight before every use. If necessary, tighten all
screws to ensure stability.

GB/IE 19



® Do not use force when assembling the product.
= Do not overtighten the screws.
B Do not sit or stand on the product.

® Do not use the product if parts are missing, damaged or worn.
A

B Do not use the barbecue in a confined and/or habitable space e.g. houses,
tents, caravans, motor homes, boats. Danger of carbon monoxide poisoning
fatality.

® Assembly (see Fig. A - L)

/\ CAUTION! The screw heads must always face outwards to guarantee your
safety, as otherwise there is a risk of injury.

Note: Tighten all screws securely after assembly to prevent undesirable material
stresses. When doing so, secure the nuts using the appropriate spanner.
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® Use
Note: Wash the cooking grid [11] with warm dishwater before prior fo first use.

Note: We recommend heating the grill up prior to first use and allowing the fuel
to burn out for at least 30 minutes.

Note: Only place food on the grill when the fuel is covered by a layer of ash!

Note: Always open all ventilation plates | 2| during use. The ventilation plates on
the oven bottom | 7 | ensure that enough air flows into the product during use. This
increases the cooking temperature. The ventilation plate on the oven lid | 3 | draws
the heat and aromatic smoke upwards. This creates circulation inside the product.

Place the grill on a sturdy, level surface prior to use.

® Cooking recommendations

Max. capacity
Smoking/Roasting: 1 kg
Direct grilling: 0.7 kg

Smoking and grilling (see Fig. J)

B When the fuel is burnt out and covered with a white layer of ash, pour 2 litres
of cold water into the water bowl [12]. Open the oven lid [3] to allow the
water to heat up for 20 minutes.

B Atthe same time, soak 200 g of food-grade smoking chips in the water for
20 minutes.

B As soon as the product has heated up, place the soaked smoking chips on the
fuel.

B Put a variety of foods on the cooking grid |11] and place it above the water
bow! [12]. Juices and liquids from the food get caught in the water bath.
Flavoured steam and smoke enhance the taste of the food.
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/\ CAUTION! Only use food-grade, natural smoking chips. You can use
smoking chips with different flavours in any quantity.

A CAUTION! Under no circumstances use wood that is not suitable for smoking
food. Only use wood that you know is suitable for smoking food. Not all types
of wood are suitable for smoking food.

Note: During use, check regularly that there is enough fuel left. Add fuel if
necessary.

Roasting (see Fig. K)

®  Empty the water from the water bowl |12] so that the water bowl can serve as
an indirect heat source. With this indirect cooking method, the meat can be
gently roasted.

Direct grilling (see Fig. L)

H  “Direct grilling” refers to cooking food directly over the heat source (charcoal,
gas burner, electric heating element, etc.). Thermal radiation has the strongest
effect on the food when this traditional method is used, and this shortens the
cooking time (quick cooking).

B Kettle barbecues and hooded barbecues also have a hooded cover and
ventilation disks in the hood and oven bottom. The cooking time may be
reduced further by closing the hood and opening the ventilation disks, the
barbecue flavour becomes stronger if both of these options are taken.

B However, during exposed direct grilling it is possible that fat or marinade
dripping from the food being grilled will fall into the heat source and burn.

u  Therefore, when grilling very fatty or marinated foods, we recommend using
a grill tray made from aluminium, or even better, one made from enamelled
steel.
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@ Igniting the fuel

/\ WARNING! RISK OF BURNS! Igniting using petrol or spirits, which are
highly flammable, can cause the uncontrollable build up of heat. Therefore,
only use safe burning materials such as firelighters. The grill must be placed on
solid, stable ground while it is being used.

@ Tip: To guarantee perfectly smoldering charcoal, we recommend using a
chimney starter (not included in the scope of delivery).

®  Use quality products with DIN approval, such as DIN approved charcoal,
DIN approved briquettes or DIN approved firelighters.

B Stack up some of the charcoal or briquettes on the charcoal grid [10].

H  Place one or two firelighters on the layer of charcoal or briquettes. Light this /
these with a match.

u  Allow the firelighters to burn for 2 to 4 minutes. Then, refill the charcoal
bowl |13]| with charcoal or briquettes, bit by bit.

B A white layer of ash should form on the fuel after 15 to 20 minutes. This
means that the perfect cooking temperature has been achieved. Distribute the
fuel and smoking material equally in the charcoal bowl |13] using a suitable
metal tool.

B Mount the greased cooking grid [11] and start grilling.

B Do not cook before the fuel has a coating of ash.
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® Cleaning and care

A CAUTION! Allow the product to cool all the way down before cleaning it.
/\ CAUTION! Be sure the charcoal is completely burnt out and cooled down

before removing the ashes and storing the product away.
Do not use strong or abrasive solvents or scouring pads, as these will damage
the surfaces and leave marks.

Never pour cold water directly over the charcoal after grilling to extinguish
these. The product may otherwise be damaged. Use old ash, sand or water
mist.

Empty the cold ashes and clean the product regularly, preferably after every
use.

Remove the cooking grid [11] and clean it thoroughly with dishwater. Then dry
it off thoroughly.

Remove loose deposits on the product with a wet sponge.
Dry with a soft, clean cloth. Do not scratch the surfaces when drying off.

Generally clean the inside and surfaces with warm soapy water.

@ Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may dispose of

at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to dispose of
your worn-out product.
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® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and meticulously
examined before delivery. In the event of product defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal rights are not limited in any way by
our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. The warranty
period begins on the date of purchase. Please keep the original sales receipt in a
safe location. This document is required as your proof of purchase.

Should this product show any fault in materials or manufacture within 3 years from
the date of purchase, we will repair or replace it - at our choice - free of charge
to you. This warranty becomes void if the product has been damaged, or used or
maintained improperly.

The warranty applies to defects in material or manufacture. This warranty does not
cover product parts subject to normal wear, thus possibly considered consumables
(e.g. batteries) or for damage to fragile parts, e.g. switches, rechargeable batteries
or glass parts.
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® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following instructions:

Please have the fill receipt and the item number (IAN 380464_2110) available as
proof of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the front page
of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of the

product.

If functional or other defects occur, please contact the service department listed
either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service address that
will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of purchase {till receipt)
and information about what the defect is and when it occurred.

® Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail:  owim@lidl.co.uk

CE>  Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail:  owim@lidl.ie
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FUMOIR

@ Introduction

Nous vous félicitons pour I'achat de votre nouveau produit. Vous avez opté pour
un produit de grande qualité. Avant la premiére mise en service, vous devez vous
familiariser avec toutes les fonctions du produit. Veuillez lire attentivement le mode
d’emploi ci-dessous et les consignes de sécurité. N'utilisez le produit que pour
I'usage décrit et les domaines d’application cités. Conserver ces instructions dans
un lieu sor. Si vous donnez le produit & des tiers, remettezleur également la totalité
des documents.

@ Utilisation conforme aux prescriptions

Le produit est exclusivement prévu pour griller et fumer des aliments et convient
uniquement & une utilisation en extérieur. Le produit n’est pas destiné & une
utilisation commerciale ou & d'autres domaines d'application.

Le produit ne doit en aucun cas étre utilisé comme brasero pour faire un feu.

@ Description des piéces
[1] Poignée (3x)
Z Disque d'aération (4x)
E Couvercle (1x)
Z Chambre du four (1x)
E Porte (1x)
[6] Support (9x)
[7] Fond (1x)
E Pied (3x)
E Thermomeétre (1x)
E Grille & charbon de bois ~ (1x)
[11] Grille de cuisson (2x)
E Cuvette a eau (1x)
E Cuvette & charbon (1x)

28 FR/BE



® Données techniques

Dimensions : env. 62 x 52 x 90 cm (I x H x P)
Contenance maximale (cuvette & charbon) : 1 kg
Combustible : Charbon de bois

Remarque : Seulement |'utilisation de charbon de bois est autorisée.

® Contenu de I'emballage

1 Fumoir
1 Kit de matériel de montage
1 Notice de montage et mode d'emploi

A Consignes de sécurité

CONSERVEZ TOUTES LES CONSIGNES DE SECURITE ET INSTRUCTIONS AFIN
DE POUVOIR VOUS Y REPORTER ULTERIEUREMENT |
®  Ce barbecue & charbon de bois ne doit étre utilisé qu'avec du charbon

de bois ou des briquettes de charbon de bois conformément & la norme
DIN EN 1860-2.

A AVERTISSEMENT ! Priére de tenir les enfants et les animaux hors de
portée |

B Le produit n’est pas un jouet et doit &tre maintenu hors de la portée des
enfants. Les enfants ne sont pas conscients des dangers liés & la manipulation
de ce produit.

B Lors de la fabrication du produit, un grand soin a été apporté & |'élimination
d'arétes vives. Manipulez les piéces avec prudence de facon a éviter tout
accident ou toute blessure lors du montage et de I'utilisation.

¥ Le contenu de I'emballage comprend de nombreuses vis et autres petites
piéces. lls peuvent présenter un risque mortel en cas d'ingestion ou
d'inhalation.
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Evitez tout risque de blessures et pouvant
entrainer la mort

/\ AVERTISSEMENT ! Risque d'intoxication au monoxyde de carbone. Ne pas

utiliser le barbecue dans des espaces clos, mais uniquement & I'extérieur |

A AVERTISSEMENT ! Ne jamais utiliser d'alcool & briler ou d'essence pour

30

allumer ou rallumer ! Priére d'utiliser seulement des allume-feux selon la norme
EN 1860-3 !

Ne pas utiliser dans des locaux fermés |

Tenezvous suffisamment & I'écart des piéces brolantes, car tout contact est
susceptible d'entrainer des brilures graves.

De la graisse brilante est susceptible de s'égoutter de la cuvette & charbon
durant I'utilisation. Tenezvous & I'écart des piéces brilantes, car tout contact
est susceptible d’entrainer des brilures graves.
Portez toujours des gants spécial barbecue ou de cuisine. Utilisez
des gants conformément aux réglements EPI (catégorie Il de
protection contre la chaleur par ex. DIN EN 407).

Utilisez toujours des ustensiles spécial barbecue avec de longs manches et
poignées résistants & la chaleur.

Les liquides inflammables, qui sont aspergés sur les braises, forment des jets
de flamme ou créent des déflagrations. N'utilisez jamais de liquide comme
de l'essence ou de I'alcool & briler pour I'allumage. Ne mettez jamais des
morceaux de charbon de bois imprégnés de liquide allume-barbecue sur les
braises.

Faites toujours attention & ce que vous faites et agissez avec prudence.
N'utilisez pas le produit si vous n’étes pas concentré ou si vous étes fatigué
ou sous l'influence de drogues, d'alcool ou de médicaments. Un bref instant
de distraction lors de I'usage du produit est susceptible de provoquer des
blessures graves. Ne laissez pas le produit sans surveillance.
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Eviter tout risque d‘incendie

/\ AVERTISSEMENT ! Ce barbecue devient trés chaud et ne doit donc pas
étre déplacé durant son utilisation !

®  Tenez un extincteur et une trousse de premiers secours préte au cas oU un
accident se produirait ou un feu se déclencherait.

u  Placez le barbecue sur une surface plane et dans un endroit sor avant son
utilisation.

®  Placez le produit de maniére & ce qu'il soit & au moins 1 m de matériaux
inflammables.

®  Remplissez le produit avec un maximum de 1 kg de charbon de bois.
5 N'allumez le charbon de bois que dans un endroit protégé du vent.

B Avant de refirer les cendres, veillez & ce que le charbon de bois soit
complétement consumé et refroidi.

B Ne montez pas le produit dans un camping-car ou sur un bateau.
Eviter tout risque qui causerait des dégdts
matériels

B Lors de I'utilisation, les vis sont susceptibles de se desserrer peu & peu et de
réduire la stabilité du produit. Vérifiez avant chaque utilisation que les vis sont
bien serrées. Si possible, vissez & nouveau toutes les vis afin de vous assurer
que I'appareil est stable.
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¥ Lors du montage du produit, ne faites pas usage de la force.
B Ne serrez pas trop fort les vis.

B Ne vous asseyez pas ef ne prenez pas appui sur le produit.

N'utilisez pas le produit si des piéces manquent, sont endommagées ou usées.

A

X X

&=
X|#y v
i

H  N'utilisez pas le gril dans des endroits ob I'espace est restreint et/ou dans des
habitations (par ex. logement, tente, caravane, camping-car, bateau). Sinon, il
existe un danger mortel di & la présence de monoxyde de carbone.

@® Montage (voirlesiill. A - L)

A PRUDENCE ! Pour votre sécurité, les tétes des vis doivent toujours étre
orientées vers |'extérieur. Dans le cas contraire, il existe un risque de blessures.

Remarque : Serrez toutes les vis seulement aprés avoir terminé le montage, car
d'éventuelles contractions de la matiére sont susceptibles de géner I'assemblage
final. Vissez les écrous & I'aide d'une clé plate compatible.
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@ Utilisation
Remarque : Avant la premiére utilisation, lavez la grille de cuisson [11] & I'eau
chaude savonneuse.

Remarque : Nous vous recommandons de chauffer le barbecue avant sa
premiére utilisation et de laisser le combustible briler au moins 30 minutes.

Remarque : Placez les aliments & griller seulement lorsque le combustible est
recouvert d'une couche de cendres |

Remarque : Pendant |'ufilisation, ouvrez foujours tous les disques d'aération [2]
Les disques d'aération sur le fond | 7 | du fumoir permettent de faire entrer
suffisamment d'air dans le produit durant I'uilisation. La température de cuisson est
ainsi accrue. Le disque d'aération sur le couvercle | 3 | du fumoir attire la chaleur et
la fumée aromatique vers le haut. Il en résulte une circulation & I'intérieur du produit.

Placez le barbecue sur une surface plane et dans un endroit sir avant son
utilisation.

® Recommandations de cuisson

Capacité max.
Fumer/griller: 1 kg
Cuisson directe : 0,7 kg

Fumer et griller (voir ill. J)

B Llorsque le combustible est bien consumé et recouvert d'une couche de
cendres blanches, versez 2 litres d'eau froide dans la cuvette & eau [12]. Pour
que l'eau puisse chauffer pendant 20 minutes, ouvrez le couvercle | 3 | du
fumoir.

B En méme temps, laissez tremper 200 g de copeaux de fumage de qualité
alimentaire dans I'eau pendant 20 minutes.

®  Dés que le produit est chauffé, placez les copeaux de fumage trempés sur le
combustible.

B Placez une partie des denrées alimentaires sur la grille de cuisson [11] et
positionnezla au-dessus de la cuvette & eau [12]. Les jus et liquides des
denrées alimentaires tombent dans le bain-marie. La vapeur et la fumée
aromatisées améliorent le godt des aliments.
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/\ PRUDENCE ! Utilisez uniquement des copeaux de fumage naturels non
traités et de qualité alimentaire. Vous pouvez utiliser des copeaux de fumage
de différents arémes dans la quantité souhaitée.

/\ PRUDENCE ! N'utilisez en aucun cas du bois qui ne convient pas au fumage
d'aliments. N'utilisez que du bois que vous connaissez et dont vous savez
qu'il convient au fumage des aliments. Toutes les essences de bois ne sont pas
adaptées au fumage des aliments.

Remarque : Pendant |'utilisation, contrélez régulierement s'il y a encore
suffisamment de combustible. Si nécessaire, ajoutez du combustible.

Rétir (voir ill. K)

B Videz l'eau de la cuvette & eau [12] afin qu'elle puisse servir de source de
chaleur indirecte. Avec cette méthode de cuisson indirecte, la viande peut &tre
rétie en douceur.

Cuisson directe (voirill. L)

B La « cuisson directe » signifie que les aliments & griller sont cuits directement
au-dessus de la source de chaleur (charbon de bois, brileur & gaz, résistance
électrique, etc.). L'effet du rayonnement thermique sur les aliments & griller est
avec cette méthode traditionnelle trés fort et permet un temps de cuisson réduit
(cuisson rapide).

B Les barbecues boules et avec couvercle disposent en plus d'un couvercle
ainsi que de disques d'aération dans le couvercle et sur le fond. Le temps de
cuisson peut &tre davantage raccourci en fermant le couvercle et en ouvrant
les disques d'aération ; I'aréme du charbon de bois est davantage mis en
valeur lorsque les deux réglages sont effectués en méme temps.

B Toutefois, lors d'une cuisson directe non protégée, il est toujours possible que
la graisse ou la marinade qui s'égouttent des aliments & griller tombent dans
la source de chaleur et y brilent.

B lorsque vous faites griller des aliments trés gras ou marinés, il est recommandé
d'installer une barquette en aluminium ou, de préférence, un plat en acier
émaillé.
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@® Allumer le combustible

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BRULURES ! Si de I'essence ou de
I'alcool & briler sont utilisés pour allumer, cela est susceptible de provoquer
une production de chaleur incontrdlable due & des déflagrations. Vevillez
donc utiliser uniquement des combustibles non dangereux, comme par ex. des
cubes allume-feu solides. Lors de I'utilisation, le barbecue doit &tre posé sur
une surface stable et ferme.

@ Conseil : Pour obtenir un charbon de bois parfaitement allumé, ['vtilisation
d'une cheminée d'allumage pour charbon (non comprise dans le contenu de
I'emballage) est recommandée.

m  Utilisez des produits de qualité avec I'homologation DIN, comme par exemple
du charbon de bois homologué DIN, des briquettes homologuées DIN ou des
cubes allume-feu solides homologués DIN.

B Empilez une partie du charbon de bois ou des briquettes sur la grille &

charbon de bois [10].

B Placez un ou deux cube(s) allume-feu solide(s) sur la couche existante de
charbon de bois ou de briquettes. Allumezles & I'aide d’une allumette.

B Laissez les cubes allume-feu briler 2 & 4 minutes. Remplissez ensuite la
cuvette & charbon |13] petit & petit avec du charbon de bois ou des briquettes.

B Aprés env. 15 & 20 minutes, une couche de cendres blanches devrait se
former sur le combustible. Elle indique que la température idéale de cuisson
est atteinte. A I'aide d'un outil métallique approprié, répartissez uniformément
le combustible et la matiere & fumer dans la cuvette & charbon [13].

B Suspendez la grille de cuisson [11] graissée et commencez & griller.

®  Placer les aliments & griller seulement lorsque le combustible est recouvert
d'une couche de cendres.
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® Nettoyage et entretien

/A PRUDENCE ! Laissez le produit complétement refroidir avant de le nettoyer.

/\ PRUDENCE ! Avant de retirer les cendres et de ranger le produit, assurez-
vous que le charbon de bois est complétement consumé et refroidi.

B N'utilisez aucun produit de nettoyage agressif ou récurant et aucun tampon
& récurer abrasif car ceux-ci peuvent soit attaquer les surfaces soit causer des
rayures.

B Aprés votre barbecue, ne versez pas directement de I'eau froide sur le
charbon de bois pour I'éteindre. Sinon, le produit pourrait étre endommagé.
Utilisez des cendres déja refroidies, du sable ou pulvérisez finement de I'eau.

¥ Videz les cendres froides et nettoyez le produit réguliérement, si possible apres
chaque utilisation.

B Enlevez la grille de cuisson [11] et nettoyeza bien & I'eau savonneuse. Aprés,
séchezla soigneusement.

B Retirez tous les dépéts sur le produit & I'aide d’une éponge mouillée.

®  Utilisez un chiffon doux et propre pour le séchage. Ne rayez pas la surface en
frottant trop fortement lors du séchage.

B Nettoyez les surfaces & lintérieur et I'extérieur & 'eau chaude savonneuse.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables pouvant étre mises au rebut dans
les déchetteries locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous renseigneront sur les possibilités de mise au
rebut des produits usagés.

@ Le produit est recyclable, soumis & la responsabilité élargie du
(N

fabricant et collecté séparément.
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@® Garantie

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie
commerciale qui lui a été consentie lors de I'acquisition ou de la réparation

d’un bien meuble, une remise en état couverte par la garantie, foute période
d'immobilisation d’au moins sept jours vient s‘ajouter & la durée de la garantie qui
restait & courir. Cette période court & compter de la demande d'intervention de
I'acheteur ou de la mise & disposition pour réparation du bien en cause, si cefte
mise & disposition est postérieure & la demande d‘intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu des
défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles 1217-4 & 1217-13 du Code de la consommation et aux articles

1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de conformité
existant lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de I'emballage, des
instructions de montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été mise & sa charge
par le contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & I'usage habituellement attendu d’un bien semblable e, le cas
échéant :

* 'l correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les
qualités que celui-ci a présentées & I‘acheteur sous forme d’échantillon ou
de modéle ;

e s'il présente les qualités qu'un acheteur peut légitimement aftendre eu
égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le producteur
ou par son représentant, notamment dans la publicité ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les
parties ou &tre propre & tout usage spécial recherché par I'acheteur, porté &
la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté.
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Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de la
délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose vendue
qui la rendent impropre & I'usage auquel on la destine, ou qui diminuent tellement
cet usage que |'acheteur ne I'aurait pas acquise, ou n‘en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par |'acquéreur dans un
délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont disponibles
pendant la durée de la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de qualité stricts et contrdlé
consciencieusement avant sa livraison. En cas de défaillance, vous étes en droit
de retourner ce produit au vendeur. La présente garantie ne constitue pas une
restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans & compter de sa date d'achat. La
durée de garantie débute & la date d’achat. Veuillez conserver le ticket de caisse
original. Il fera office de preuve d'achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait survenir dans 3 ans suivant la
date d’achat de ce produit, nous assurons & notre discrétion la réparation ou
le remplacement du produit sans frais supplémentaires. La garantie prend fin si
le produit est endommagé suite & une utilisation inappropriée ou & un entretien
défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de fabrication. Cette garantie ne s'étend
ni aux piéces du produit soumises & une usure normale (p. ex. des piles) et qui,
par conséquent, peuvent étre considérées comme des piéces d'usure, ni aux
dommages sur des composants fragiles, comme des interrupteurs, des batteries ou
des éléments fabriqués en verre.
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® Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la procédure de garantie, vevillez
respecter les indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence du produit

(IAN 380464_2110) & titre de preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur la plaque d'identification, gravé
sur la page de titre de votre manuel (en bas & gauche) ou sur un autocollant
apposé sur la face arriére ou inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout autre défaut, contactez en
premier lieu le service aprés-vente par téléphone ou par e-mail aux coordonnées
indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout produit considéré comme
défectueux au service clientéle indiqué, accompagné de la preuve d'achat
(ticket de caisse) et d'une description écrite du défaut avec mention de sa date
d'apparition.

@® Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.: 0800904879
E-Mail:  owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011
Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail:  owim@lidl.be
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ROOKOVEN

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe product. U hebt voor een
hoogwaardig product gekozen. Maak u voor de eerste ingebruikname vertrouwd
met het product. Lees hiervoor aandachtig de volgende gebruiksaanwijzing en
de veiligheidsvoorschriften. Gebruik het product alleen zoals beschreven en voor
de aangegeven toepassingsgebieden. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op

een veilige plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan derden, ook alle
documenten mee.

® Beoogd gebruik

Het product is vitsluitend bestemd voor het buitenshuis barbecueén en roken van
gerechten. Het product is niet bestemd voor commercieel gebruik of voor andere
toepassingen.

Het product mag in geen enkel geval als haard worden gebruikt.

® Onderdelenbeschrijving
[1] Handgreep (3x)
Z Ventilatierooster (4x)
E Ovendeksel (1x)
Z Ovenkamer (1x)
E Ovendeur (1x)
E Steunen (9x)
Z Vuurschotel (1x)
E Ovenvoet (3x)
E Thermometer (1x)
E Barbecuekolenrooster (1x)
E Barbecuerooster (2x)
E Waterbak (1x)
[13] Vuurbak (1x)
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® Technische gegevens

Afmetingen: ca. 62x52x90cm (BxHxD)
Maximale vulling (vuurbak): 1 kg
Brandstof: Barbecuekolen

Tip: Er mag vitsluitend houtskool worden gebruikt.

® Leveringsomvang

1 Rookoven
1 Set montagemateriaal
1 Montagehandleiding en gebruiksaanwijzing

/\ Veiligheidstips

BEWAAR ALLE VEILIGHEIDSTIPS EN AANWIJZINGEN VOOR TOEKOMSTIG
GEBRUIK!
B In deze houtskoolbarbecue mag alleen houtskool of houtskoolbriketten

conform DIN EN 1860-2 gebruikt worden.
A WAARSCHUWING! Houd dit product uit de buurt van kinderen en

huisdieren!

B Het product is geen speelgoed en hoort niet in kinderhanden terecht te
komen. Kinderen zijn zich niet bewust van de gevaren die het gebruik van dit
product met zich meebrengt.

®  Bij de vervaardiging is alles gedaan om ervoor te zorgen dat dit product geen
scherpe randen heeft. Behandel de onderdelen van de barbecue voorzichtig
om zo tijdens het in elkaar zetten en gebruik van de barbecue ongevallen of
verwondingen te voorkomen.

B Meegeleverd zijn tal van schroeven en andere kleine onderdelen. Bij inslikken
of inhaleren kunnen deze levensgevaarlijk zijn.
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Vermijd levensgevaar en kans op
verwondingen

/\ WAARSCHUWING! Gevaar voor een koolmonoxidevergiftiging. Barbecue
niet in gesloten ruimten maar alleen buitenshuis gebruiken!

/\ WAARSCHUWING! Gebruik voor het (opnieuw) aansteken geen spiritus
of benzine! Alleen aansteekmiddelen conform EN1860-3 gebruiken!
®  Niet in afgesloten ruimten gebruiken!

B Bewaar voldoende afstand tot hete delen om te voorkomen dat er bij contact
ernstige brandwonden kunnen ontstaan.

B Heet vet kan tijdens het gebruik vit de vuurbak druipen. Bewaar voldoende
afstand tot hete delen om te voorkomen dat er ernstige brandwonden kunnen
ontstaan.

= Draag altijld barbecue- of keukenhandschoenen. Gebruik
handschoenen conform de PBM-reglementen (hittebescherming
categorie Il, bijv. DIN EN 407).

B Gebruik altijd barbecuebestek met lange, hittebestendige grepen.

B Brandbare vloeistoffen, die in het vuur gegoten worden, veroorzaken
steekvlammen of ontploffingen. Gebruik daarom nooit aansteekvloeistoffen
zoals benzine of spiritus. Gooi ook geen met aansteekvloeistof doordrenkte
stukken houtskool op het vuur.

B Houd uw gedachten erbij en let altijd op wat u doet. Gebruik het product niet
als u ongeconcentreerd of moe bent of onder de invloed van drugs, alcohol of
medicijnen verkeert. Een moment van onoplettendheid bij het gebruik van het
product kan tot ernstige verwondingen leiden. Laat het product nooit zonder
toezicht.
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Voorkom brandgevaar

/\ WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt zeer heet en mag tiidens

gebruik niet verplaatst worden!
Altijd een brandblusser en een Eerste Hulp-set bij de hand houden om in geval
van een ongeluk of brand voorbereid zijn.

Plaats de barbecue voor gebruik op een stevige, vlakke ondergrond.

Zet het product zo neer dat het minstens 1 m verwijderd is van gemakkelijk
ontvlambaar materiaal.

Vul het product met max. 1 kg barbecuekolen.
Steek de barbecuekolen alleen aan op een tegen wind beschermde plek.

Zorg ervoor, dat de barbecuekolen volledig zijn opgebrand en afgekoeld
voordat u de as verwijdert.

Installeer het product niet in caravans of boten.

A Vermijd gevaar voor objectschade

Tijdens gebruik kunnen de schroefverbindingen langzamerhand losraken
waardoor de stabiliteit van het product beinvloed wordt. Controleer voor ieder
gebruik of de schroeven nog goed vastzitten. Draai de schroeven zonodig
weer goed vast om ervoor te zorgen dat de barbecue stevig staat.
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B Gebruik nooit extreem veel kracht om het product in elkaar te zetten.
¥ Draai de schroeven niet te stevig vast.
B Ga niet op het product zitten of staan.

B Gebruik het product niet als onderdelen ontbreken en beschadigd of versleten
zijn.

A
X X

®
82
A:

B Gebruik de rookoven niet in afgesloten (woon)ruimten (bijv. in huis,
in woonwagens, caravans en boten). Doet u dat niet dan bestaat er

X

levensgevaar door een mogelijke koolmonoxidevergiftiging.

@® Montage (zie afb. A - L)

/\ VOORZICHTIG! De koppen van de schroeven dienen voor uw veiligheid
altijd naar buiten gericht te zijn, omdat er anders kans op verwondingen
bestaat.

Tip: Draai pas na beéindiging van de montage alle schroeven stevig aan om
ongewenste spanningen in het materiaal te voorkomen. Houd de moeren hierbij
vast met een daarvoor geschikte sleutel.
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@® Gebruik

Tip: Was het barbecuerooster [11] of met warm water voordat u dat voor het eerst
gebruikt.

Tip: Wij bevelen u aan de barbecue voor het eerste gebruik te verhitten en de
brandstof minstens 30 minuten door te laten gloeien.

Tip: Leg de te barbecueén gerechten pas op het rooster als de houtskool bedekt is
met een lichte aslaag!

Tip: Open tijdens het gebruik altijd alle ventilatieroosters [ 2]. De ventilatieroosters
op de vuurschotel | 7| zorgen ervoor dat er tijdens het gebruik voldoende lucht

in het product stroomt. De garingstemperatuur wordt daardoor verhoogd. Het
ventilatorrooster op de ovendeksel | 3 | trekt de hitte en de aromatische rook naar
boven. Daardoor ontstaat er een circulatie binnen het product.

Plaats de barbecue voor gebruik op een stevige, vlakke ondergrond.

@® Aanbevelingen voor het gaar maken

Max. capaciteit
Roken/roosteren: 1 kg
Direct grillen: 0,7 kg

Roken en barbecueén (zie afb. J)

B Als de brandstof doorgegloeid en met een witte aslaag bedekt is, vult u 2 liter
koud water in de waterbak [12]. Open de ovendeksel [3], zodat het water
20 minuten lang kan verwarmen.

B Laat tegelijkertijd 200 g voor levensmiddelen geschikte rookchips 20 minuten
lang in het water inweken.

B Zodra het product is verwarmt, legt u de geweekte rookchips op de brandstof.

B Leg uw keuze van gerechten op het barbecuerooster [11] en plaats ze boven
de waterbak [12]. Sap en vloeistof uit de gerechten worden in de waterbak
opgevangen. Gearomatiseerde damp en rook verbeteren de smaak van de
gerechten.
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/N\ VOORZICHTIG! Gebruik uitsluitend voor levensmiddelen geschikte,
natuurlijke rookchips. U kunt rookchips met verschillende aroma’s, in de
gewenste hoeveelheid gebruiken.

/\ VOORZICHTIG! Gebruik in geen geval hout dat niet geschikt is voor
het roken van levensmiddelen. Gebruik alleen hout dat u als zodanig
herkent en waarvan u weet dat het veilig is en geschikt is voor het roken
van levensmiddelen. Niet alle houtsoorten zijn geschikt voor het roken van
levensmiddelen.

Tip: Controleer tijdens het gebruik regelmatig of er voldoende brandstof aanwezig
is. Voeg indien nodig brandstof toe.

Roosteren (zie afb. K)

B Verwijder het water uvit de waterbak [12] zodat de waterbak als indirecte
hittebron dienst kan doen. Met deze indirecte manier van gaar maken kan het
vlees langzaam geroosterd worden.

Direct barbecueén (zie afb. L)

B Onder “direct barbecueén” wordt het gaar maken van de te barbecueén
gerechten direct op de hittebron (barbecuekolen, gasbrander, elektrisch
verwarmingselement, etc.) verstaan. Het effect van de warmtestraling op het
te barbecueén voedsel is bij deze traditionele methode het krachtigst en de
gaartiid is het kortst (snel garen).

m  Kogel- of afdekbarbecues bezitten bovendien een deksel evenals
ventilatieroosters in de afdekking en de vuurschotel. De gaartijd kan door
het sluiten van de afdekking en het openen van de ventilatieroosters verder
worden verkort; het aroma van de barbecuekolen komt nog beter tot zijn recht
als beide gelijktijdig worden uitgevoerd.

B Er bestaat echter bij het onbeschermde, directe barbecueén ook altijd de
mogelijkheid dat van het te barbecueén gerechten vet of marinade op de
warmtebron druipt en daar verbrandt.

B Bjj het barbecueén van zeer vette of gemarineerde gerechten raden wij u
daarom aan het gebruik van een barbecueschaal van aluminium, of nog
beter, van geémailleerd staal te gebruiken.
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@® Brandstof aansteken
A WAARSCHUWING! VERBRANDINGSGEVAAR! Bij het aansteken
i

met benzine of spiritus kan er zich door steekvlammen een oncontroleerbare
hitte ontwikkelen. Gebruik daarom alleen ongevaarlijk verbrandingsmateriaal,
zoals bijv. aanstekers van een vast materiaal. De barbecue moet tiidens het
gebruik op een stabiele en stevige ondergrond staan.

@ Tip: Voor perfect doorgegloeide barbecuekolen wordt gebruik van een
houtskoolstarter aanbevolen (niet meegeleverd).

B Gebruik kwalitatief hoogwaardige producten met DIN-certificatie, zoals
bijvoorbeeld DIN-gecertificeerde barbecuekolen of -briketten of DIN-
gecertificeerde aanstekers van vast materiaal.

B leg een laag barbecuekolen of de barbecuebriketten op het

barbecuekolenrooster [10].

B Leg één of twee stukken vast aanmaakmateriaal op de aanwezige laag
barbecuekolen resp. barbecuebriketten. Steek deze aan met een lucifer.

¥ laat de aanstekers van vast materiaal 2 tot 4 minuten branden. Vul dan de
vuurbak [13| verder met een aantal lagen barbecuekolen of briketten.

B Op deze brandstof moet na ongeveer 15 tot 20 minuten en witte aslaag
ontstaan. Dit geeft aan dat de ideale gaartemperatuur is bereikt. Verdeel de
kolen of briketten met een daarvoor geschikte metalen werktuig gelijkmatig

over de vuurbak [13].

B Leg het ingevette barbecuerooster [11] op zijn plaats en begin met
barbecueén.

B leg de te barbecueén gerechten pas op het rooster als de brandstof bedekt is
met een aslaag.
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® Reinigen en onderhoud

A VOORZICHTIG! Laat het product volledig afkoelen voordat u het schoon

gaat maken.

/\ VOORZICHTIG! Zorg ervoor dat de barbecuekolen volledig opgebrand en

afgekoeld zijn voordat u de as verwijdert en het product opbergt.

B Gebruik geen sterke of schurende oplosmiddelen of schuursponsjes omdat
deze het oppervlak kunnen beschadigen en schuursporen kunnen achterlaten.

B Giet na het barbecueén nooit direct koud water op de barbecuekolen om
deze te blussen. Hierdoor kan het product beschadigd raken. Gebruik oude
as, zand of een fijne straal waternevel.

B Gooi de koude as weg en maak het product regelmatig schoon, idealiter na
ieder gebruik.

B Verwijder het barbecuerooster [11] en spoel het goed af met water. Droog het
rooster vervolgens goed.

B Verwijder losse aanslag met een natte spons van het product.

B Gebruik daarna een zachte, schone doek om het product af te drogen. Zorg
ervoor bij het droog wrijven geen krassen in de oppervlakken te maken.

B Maak er een gewoonte van de binnen- en buitenoppervlakken met warm sop
schoon te maken.

® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke overheid.

NL/BE 49



@® Garantie

Het product wordt volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen zorgvuldig geproduceerd
en voor levering grondig getest. In geval van schade aan het product kunt u
rechtmatig beroep doen op de verkoper van het product. Deze wettelijke rechten
worden door onze hierna vermelde garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf aankoopdatum. De
garantieperiode start op de dag van aankoop. Bewaar de originele kassabon
alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum van dit product een materiaal- of
productiefout optreedt, dan wordt het product door ons - naar onze keuze - gratis
voor u gerepareerd of vervangen. Deze garantie komt te vervallen als het product
beschadigd wordt, niet correct gebruikt of onderhouden wordk.

De garantie geldt voor materiaal- en productiefouten. Deze garantie is niet van
toepassing op productonderdelen, die onderhevig zijn aan normale slijtage en
hierdoor als aan slijtage onderhevige onderdelen gelden (bijv. batterijen) of voor
beschadigingen aan breekbare onderdelen, zoals bijv. schakelaars, accu’s of
dergelijke onderdelen, die gemaakt zijn van glas.
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® Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te waarborgen dient u de volgende
instructies in acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het artikelnummer

(IAN 380464_2110) als bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat, ingegraveerd, op het titelblad van uw
handleiding (linksonder) of als sticker op de achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere gebreken optreden, dient u eerst
telefonisch of per e-mail contact met de onderstaande service-afdeling op te
nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan samen met uw aankoopbewijs
(kassabon) en vermelding van de concrete schade alsmede het tijdstip van
optreden voor u franco aan het u meegedeelde servicepunt verzenden.

@® Service

(ND  Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail:  owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail:  owim@lidl.be
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PIEC WEDZARNICZY

® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sig Paristwo na
zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem urzqdzenia po raz
pierwszy zapoznaj sie z nim. W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq instrukcje
obstugi oraz wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé
w sposéb tu opisany i zgodnie z okre$lonym zakresem zastosowania. Nalezy
przechowywad te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujqgc produkt innej
osobie, nalezy réwniez przekaza¢ wszystkie dokumenty.

® Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Produkt nadaje sie do grillowania oraz wedzenia zywnosci i tylko do uzytku na
zewngtrz. Produkt nie jest przeznaczony do uzytku komercyjnego ani odmiennych
zastosowan.

W zadnym wypadku produkt nie moze by¢ uzywany jako kominek.

@ Opis czesci

[1] Uchwyt (3x)
[2] Tarcza wentylacyjna (4x)
[3] Pokrywa pieca (1x)
[4] Komora pieca (1x)
E Drzwiczki pieca (1x)
E Wspornik (9x)
[7] Dno pieca (1x)
[8] Stopka pieca (3x)
E Termometr (1x)
[10] Ruszt na wegiel drzewny (1)
[11] Ruszt do gotowania (2x)
E Misa na wode (1x)
[13] Misa ogniowa (1x)
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@® Dane techniczne

Wymiary: ok. 62 x 52 x 90 cm (szer. x wys. x gt.)
Maks. napetnienie (misy ogniowej): 1 kg
Paliwo: Wegiel drzewny

Rada: Mozna uzywaé wytgcznie wegla drzewnego.

® Zakres dostawy

1 Piec wedzarniczy
1 Zestaw elementéw do montazu
1 Instrukcja montazu i uzytkowania

A Instrukcje bezpieczenstwa

ZACHOWAC DO PRZYSZLEGO WGLADU WSZYSTKIE INSTRUKCJE |

WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENISTWAI

B W grillu na wegiel drzewny mozna uzywad tylko wegla drzewnego lub
brykietéw, zgodnie z normg DIN EN 1860-2.

/\ OSTRZEZENIE! Trzymaé z dala dzieci i zwierzetal

B Ten produkt nie jest zabawkgq, trzymaé poza zasiggiem dzieci. Dzieci nie
rozpoznajq zagrozen, wynikajgcych z uzywania tego produktu.

B Podczas produkeji dotozono wszelkich staran, aby produkt nie miat ostrych
krawedzi. Z poszczegdlnymi czgéciami nalezy obchodzi¢ sig ostroznie, aby
unikngé wypadkéw lub obrazeh podczas montazu i uzytkowania.

B Produkt posiada réznorodne $ruby i inne mate czeici. Mogq one zagrazaé
zyciu w przypadku potknigcia lub wdychania.
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A Unika¢ zagrozenia zycia oraz obrazen

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyka zatrucia tlenkiem wegla. Nie uzywaé grilla

wewngqtrz pomieszczen, tylko na zewngtrz!

/\ OSTRZEZENIE! Do rozpalania lub ponownego rozpalanie nie uzywaé
alkoholu lub benzyny! Uzywaé wytqcznie rozpatek zgodnych z normg
EN 1860-3!

" Nie uzywaé wewngirz pomieszczen!

B Zachowywaé odpowiedniq odlegto$é od gorgeych czeici, gdyz kontakt moze
by¢ przyczynq powaznych oparzen.

B Podczas uzytkowania gorqcy tuszcz moze kapaé z tacy na wegiel drzewny
w misie ogniowej. Zachowywa¢ odpowiedniq odlegtos¢, gdyz grozi to
powaznymi oparzeniami.

n Zawsze uzywaé rekawic kuchennych lub do pieczenia. Rekawice
@ powinny odpowiada¢ przepisom SOI (Il - kategoria ochrony

przed cieptem, np. DIN EN 407).

B Zawsze uzywaé akcesoriéw do grilla z dtugimi, odpornymi na ciepto
uchwytami.

B Wilewanie palnych cieczy do zaru wywota iskry, ptomienie lub eksplozje.
Nigdy nie uzywa¢ palnych cieczy, takich jak spirytus lub benzyna. Nie
dodawaé do zaru wegla drzewnego, nasqczonego materiatem palnym.

B Zawsze zachowywad ostroznosé i zwracaé uwage na to, co sie robi. Nie
uzywaé produktu, gdy jest sie zmeczonym lub rozkojarzonym albo pod
wptywem narkotykéw, alkoholu lub lekéw. Chwila nieuwagi podczas
uzywania produktu moze spowodowaé powazne urazy. Nie pozostawiad
produktu bez nadzoru.
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Unika¢ zagrozenia pozarowego

/\ OSTRZEZENIE! Grill bedzie bardzo gorqcy podczas uzywania, wiec nie
nalezy go wtedy przesuwad!

B Zawsze mieé w poblizu gasnice i zestaw pierwszej pomocy medycznej, aby
by¢ przygotowanym w razie wypadku lub pozaru.

B Girill przed uzyciem nalezy ustawié na bezpiecznej, réwnej powierzchni.

B Produkt nalezy ustawiaé w odlegtoéci co najmniej 1 m od tatwopalnych
materiatéw.

B Produkt napetniaé maks. 1 kg wegla drzewnego.
B Wegiel drzewny zapalaé w miejscu ostonigtym od wiatru.

B Przed usunigciem popiotu upewni¢ sig, ze wegiel drzewny wypalit sig
catkowicie i wystygt.

B Produkt nie nadaije sie do uzywania w pojazdach i fodziach.
Unikaé niebezpieczenstwa uszkodzenia
mienia

B Elementy ztgczne mogq z czasem poluzowaé sie, wptywajqgce na stabilnosé

produktu. Przed kazdym uzyciem sprawdzaé stan dokrecenia érub. Jesli
zachodzi potrzeba, dokrecié wszystkie $ruby, aby zapewni¢ stabilnosé.
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B Podczas montazu produktu nie uzywaé nadmierne; sity.
®  Nie dokrecaé zbyt mocno, aby nie zerwaé gwintu $rub.
B Nie siadaé na produkcie, ani na nim nie stawaé.

B Nie uzywa¢ produktu, jesli brakuje czesci albo gdy sq uszkodzone lub zuzyte.

A

X X

&=
X|#y v
i

B Nie uzywaé grilla w pomieszczeniach zamknigtych i/lub mieszkalnych (np.
Domy, namioty, przyczepy kempingowe, kampery, todzie). W przeciwnym
razie istnieje zagrozenie zycia spowodowane mozliwosciq zatrucia tlenkiem

wegla.

@® Montaz (patrz rys. A - 1)

A OSTROZNIE! tby $rub muszq byé zawsze skierowane na zewnatrz, aby
zapewni¢ bezpieczefistwo, bo w przeciwnym razie istnieje ryzyko urazu.

Rada: Po zmontowaniu dokrecié starannie wszystkie éruby, aby unikngé¢
niepozqdanych naprezen materiatowych. Nakretki nalezy dokreca¢ odpowiednim
kluczem.
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@® Zastosowanie

Rada: Przed pierwszym uzyciem ruszt do gotowania [11] optuka¢ pod biezqcg
cieptq wodgq.

Rada: Przed pierwszym uzyciem zalecamy palenie grilla przez co najmniej
30 minut, aby rozpatka wypalita sie.

Rada: Zywno$é na ruszt nalezy ktasé dopiero wtedy, gdy wegiel drzewny
pokryje sie warstwq popiotu!

Rada: Podczas uzytkowania nalezy zawsze otwieraé wszystkie tarcze
wentylacyine [2] Tarcze wentylacyine w dnie piekarnika [7] zapewniajq podczas
uzytkowania do produktu doptyw odpowiedniej ilosci powietrza. Zwigksza

to temperature gotowania. Tarcza wentylacyjna na pokrywie piekarnika
zasysa do géry ciepto i aromatyczny dym. To powoduije cyrkulacje powietrza w
produkcie.

Grill przed uzyciem nalezy ustawi¢ na bezpiecznej, réwnej powierzchni.

@® Zalecenia kulinarne

Maks. pojemnosé
Palenie lub pieczenie: 1 kg
Grillowanie bezposrednie: 0,7 kg

Wedzenie i grillowanie (patrz rys. J)

®  Gdy paliwo przepadli sie i pokryje warstwg biatego popiotu, do miski na wode
wlag 2 litry zimnej wody. Otworzyé pokrywe piekarnika 3], aby woda
mogta sig ogrzewad przez 20 minut.

B Jednoczesnie w czasie tych 20 minut moczy¢ w wodzie 200 g widrkéw
wedzarniczych.

B Po podgrzaniu produkiu namoczone wiérki wedzarnicze utozyé na paliwie.

B Wybrane potrawy potozyé na ruszcie do gotowania [11] i umiescié nad misq
na wode [12]. Soki i ptyny z jedzenia bedq zatrzymywane w kqpieli wodnej.
Aromatyzowana para i dym poprawiq smak potraw.
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/\ OSTROZNIE! Uzywaé wylqeznie naturalnych widrkéw wedzarniczych

przeznaczonych do kontaktu z zywnoéciq. Mozna uzywad widrkéw
wedzarniczych o réznym smaku w dowolnej ilosci.

/\ OSTROZNIE! W zadnym wypadku nie nalezy uzywaé drewna, ktére nie

nadaje sie do wedzenia. Uzywaé wylqcznie drewna, o ktérym wiadomo,
ze nadaje sie do wedzenia. Nie wszystkie rodzaje drewna nadajq sie do
wedzenia zywnosci.

Rada: Podczas uzytkowania regularnie sprawdzaé, czy jest jeszcze
wystarczajqca iloéé paliwa. W razie potrzeby doda¢ paliwo.

Pieczenie (patrz rys. K)

Wylaé wode z miski na wode ; miska na wode bedzie stuzyé jako
posrednie zrédto ciepta. Dzieki tej posredniej metodzie gotowania migso
mozna delikatnie upiec.

Grillowanie bezposrednie (patrz rys. L)

,Grillowanie bezposrednie” oznacza pieczenie zywnosci bezposrednio na
zrédle ciepta (wegiel drzewny, palnik gazowy, grzatka elekiryczna, itp.).
Promieniowanie cieplne daje najsilniejszy efekt w przypadku uzywania

tej tradycyjnej metody i skraca czas przyrzqdzania potrawy (szybkie
gotowanie).

Kociotkowe i przykrywane grille posiadajq réwniez pokrywe oraz tarcze
wentylacyjng w pokrywie i/lub w dnie pieca. Czas gotowania moze

by¢ dodatkowo skrécony przez zamknigcie pokrywy i odstoniecie tarczy
wentylacyijnej, smak pieczystego bedzie silniejszy, jesli zastosowane zostang
obie te opcije.

Jednak w przypadku niezabezpieczonego bezposredniego grillowania
zawsze istnieje mozliwo$¢, ze ttuszcz lub marynata, kapiqce z grillowanego
jedzenia, dostanie sig do zrédta ciepta i spali sie tam.

Dlatego w przypadku grillowania bardzo ttustych lub marynowanych potraw
zaleca sig uzywanie aluminiowych tacek lub nawet lepiej, jesli bedzie to tacka
wykonana z emaliowanej stali.
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® Zapalanie paliwa

/\ OSTRZEZENIE! RYZYKO POPARZENIA! Zapalanie przy pomocy
benzyny lub alkoholi, ktére sq bardzo palne moze spowodowaé
niekontrolowane narastanie ciepta. Dlatego nalezy uzywad tylko
bezpiecznych rozpatek, takich jak np. paliwo state. Podczas uzywania grill
musi byé ustawiony na stabilnej i trwatej podstawie.

@ Wskazéwka: W celu zagwarantowania idealnie tlgcego sie wegla
drzewnego zaleca sig uzywanie rozrusznika kominowego (brak w zestawie).

B Stosowaé produkty wysokiej jakosci z aprobatq DIN, takie jak wegiel
zatwierdzony przez DIN, brykiety z certyfikatem DIN lub podpatki z
certyfikatem DIN.

B Niewielkg ilo$¢ wegla drzewnego lub brykietéw utozy¢ na ruszcie na wegiel
drzewny [10].

B Na warstwie wegla drzewnego lub brykietéw utozy¢ jedng lub dwie rozpatki.
Zapali¢ zapatkq.

®  Niech paliwo state pali sig przez 2 do 4 minut. Nastepnie mise ogniowg
stopniowo napetnia¢ weglem drzewnym lub brykietami.

B Biata warstwa popiotu powinna uformowaé sie na paliwie po uptywie
15 do 20 minut. Oznacza to, ze uzyskana zostata idealna temperatura
gotowania. Za pomocq odpowiedniego metalowego narzedzia réwnomiernie
rozprowadzi¢ paliwo i materiat do palenia w misie ogniowej [13].

B Zawiesi¢ nattuszezony ruszt do gotowania [11]i rozpoczaé grillowanie.

B Nie kta$¢ zywnosci na grillu, dopéki paliwo nie pokryie sie warstwg popiotu.
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@® Czyszczenie i konserwacja

/\ OSTROZNIE! Przed czyszczeniem nalezy odczekad, az produkt ostygnie.

/\ OSTROZNIE! Przed usunieciem popiotu i schowaniem produktu upewnic sie,

ze wegiel drzewny wypalit sie catkowicie i wystygt.
Nie uzywaé agresywnych lub $ciernych rozpuszczalnikéw lub szczotek,
poniewaz bedq one atakowaé powierzchnie i pozostawiaé zarysowania.

Po grillowaniu nigdy nie zalewaé wegla drzewnego zimng wodg, aby go
zagasié. Produkt moze ulec uszkodzeniu. Uzywaé starego popiotu, piasku lub
delikatnego strumienia wody.

Zimny popidt wyrzucaé i czyscié produkt regularnie, najlepiej po kazdym
uzyciu.

Zdiqé ruszt do gotowania [11] i wyczysci¢ doktadnie wodq z mydfem.
Nastepnie doktadnie wysuszy¢.

Luzne resztki usuwaé z produktu za pomocg mokrej ggbki.

Suszyé migkkq, czystq éciereczkq. Podczas wycierania nie porysowaé
powierzchni.

Whetrze i powierzchnie czyici¢ za pomocq cieptej wody z mydtem.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla srodowiska, ktére

mozna przekazad do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania surowcéw
wiérnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu udziela
urzad gminy lub miasta.
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@® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich standardéw jakosci i poddano
skrupulatnej kontroli przed wysytkq. W przypadku wad produktu nabywcy
przystugujq ustawowe prawa. Gwarancja nie ogranicza ustawowych praw
nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwaranciq, liczqc od daty zakupu. Gwarancja wygasa w
razie zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia produktu, niewtasciwego
uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty zakupu wad materiatowych
lub fabrycznych, dokonujemy - wedtug wiasnej oceny - bezptatnej naprawy lub
wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady materiatowe i fabryczne. Gwarancja
nie obejmuje czeici produktu ulegajgcych normalnemu zuzyciu, uznawanych
za czeéci zuzywalne (np. baterie) oraz uszkodzer czeéci tamliwych,

np. przetgcznikéw, akumulatoréw lub wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang urzqdzenia lub
waznej czgsci czas gwarancji rozpoczyna sig na NOWo.
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@ Sposéb postepowania w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pafistwa wniosku, prosimy stosowaé sie do
nastepujgcych wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym nalezy przygotowa¢ paragon i

numer artykutu (IAN 380464_2110) jako dowéd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe, na grawerunku,
na stronie tytutowej jego instrukcji (na dole po lewej stronie) lub jako naklejke na
stronie odwrotnej lub spodhiei.

W razie wystqpienia btedéw w dziataniu lub innych wad, nalezy skontaktowaé
sie najpierw z wymienionym ponizej dziatem serwisowym telefonicznie lub pocztq
elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem dowodu zakupu
(paragonu) i podaniem, na czym polega wada i kiedy wystqpita, przesta¢
bezptatnie na podany Pahstwu adres serwisu.

@ Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail:  owim@lidl.pl

PL 63



Uvod. ... ... Strana
Pouziti ke stanovenému Gcelu. . ........ ... ... ... Strana
Popis dild . ... Strana
Technické Gdaje .. ... o Strana
Rozsah dodévky. . ............ ... ... ..l Strana

Bezpecnostni pokyny .............. ... ... .. Strana
Vyvarujte se nebezpedi Zivota a zranéni . ............ Strana
Zamezte nebezpedi vzniku pozdaru .. ...l Strana
Zabrafite nebezpedi poskozeni majetku. ... ........ .. Strana

Montaz (vizobr. A=L)................... .. Strana

Pouziti....................................... Strana
Doporuéeni pro pfipravu jidel ......... ... .. ... ... Strana
Zapdlenipaliva . ... Strana

Cisténi a péce........ ... Strana

Zlikvidovéni............................. ... Strana

Zarvka ... Strana
Postup v pfipadé uplatiovéni zaruky. .. ......... ... Strana

Servis. ... Strana

64 CZ

65
65
65
66
66

66
67
68
68

69

70
70
72

73
73

74
75

75



UDIRNA

® Uvod

Blahopiejeme Vam ke koupi nového vyrobku. Rozhodli ste se pro kvalitni vyrobek.
Pfed prvnim uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem. K tomu si pozorné
prectéte ndsleduijici ndvod k obsluze a bezpeénostni pokyny. PouZivejte vyrobek
jen popsanym zpdsobem a pouze pro uvedené oblasti pouZiti. Uschoveite si tento
ndvod na bezpe&ném misté. Viechny podklady vydejte pfi preddni vyrobku i tfeti
osobg.

@® Pouziti ke stanovenému ucelu

Tento vyrobek je vhodny jen ke grilovani a uzeni jidel a jen k pouZiti venku.
Vyrobek nenf uréen k Zivnostenskému nebo jinému vyuZivani.

Vyrobek nesmi byt za zadnych okolnosti pouzivén jako ohnists.

@ Popis dilu

[1] Rukojef (3x)
[2] Vetraci kotoug (4x)
[3] Viko pece (1x)
Z Komora pece (1x)
E Dvitka pece (1x)
[6] Podpora (9x)
z Dno pece (1x)
(8] Noha pece (3x)
[9] Teplomér (1x)
[10] Rost na drevéné uhli (1x)
[11] Rost na pFipravu jidla (2x)
E Miska na vodu (1x)
[13] Z&sobnik na drevéné uhli  (1x)
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® Technické udaje

Rozméry: cca 62 x 52 x 90 em (S x V x H)
Maximdlni népli (Zasobnik na dfevéné uhli): 1 kg
Palivo: Drevéné uhli

.

Upozornéni: Smi se pouZit pouze dievéné uhli.

® Rozsah dodavky
1 Udirma

1 Sada montdzniho materidlu
1 Ndvod k montdzi a obsluze

A Bezpecénostni pokyny

USCHOVEJTE VSECHNY BEZPECNOSTNI POKYNY A UPOZORNENI PRO
MOZNE BUDOUCI POUZITIl
B Gril na dfevéné uhli moze byt provozovén pouze na dievéné uhli nebo na

brikety z dfev&ného uhli podle normy DIN EN 1860-2.

A VAROVANI! Drste vyrobek mimo dosah déti a domdcich zvitat!
B Tento vyrobek neni hracka a nepatii do détskych rukou. Déti nemohou pfi
zachdézeni s vyrobkem rozpoznat hrozici nebezpedi.

B Pfi vyrobé bylo vyvinuto velké Usili, aby na vyrobku nezdstaly ostré hrany. S
jednotlivymi dily zachdzejte opatrné, abyste se vyhnuli orazdm, resp. zranénim
b&hem montdZe a pfi pouZiti.

B K rozsahu doddvky patfi velky pocet $roubd a jinych malych dilé. Tyto
predméty mohou byt v pfipadé spolknuti nebo vdechnuti Zivotu nebezpeéné.
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A Vyvaruijte se nebezpedi Zivota a zranéni

/\ VAROVANI! Nebezpedi ofravy oxidem uhelnatym. Nepouzivejte gril v
uzavfenych mistnostech, jen venku!

/A VAROVANI! Nepouzivejte k zapdleni nebo k novém zapdleni lih nebo
benzin! PouzZivejte pouze zapalovaci pomiicky podle EN 1860-3!
®  Nepouzivat v uzavfenych mistnostech!

B Udrzujte dostate¢ny odstup od horkych dild, jakykoliv kontakt moze vést k
nejtézsim popdlenindm.

B PFi pouziti mdZe ze zdsobniku na dfevéné uhli kapat horky tuk. Udrzujte
dostateény odstup, jakykoliv kontakt moZe vést k nejtéz3im popdlenindm.

™ Noste vzdy kuchyiiské rukavice nebo rukavice na grilovéni.
@ Pouzivejte rukavice podle predpisi pro OOP (Kategorie tepelné

ochrany II, napf. DIN EN 407).
B Pouzivejte vzdy grilovaci néfadi s dlouhymi, Z&ruvzdornymi rukojetémi.

B Vznétlivé tekutiny nalévané na Zhavé uhli vyvolavaji vzplanuti nebo explozivni
hofeni. Nepouzivejte nikdy zapalnou kapalinu, jako benzin nebo lih.
Nepfidaveijte na zhavé uhli kusy grilovaciho uhli naséklé vznétlivou tekutinou.

B Ddveijte pozor co déléte a bud'te stale opatrni. Nepouziveijte vyrobek,
jestlize jste unaveni nebo pod vlivem drog, alkoholu anebo 1ékd. Jiz kratky
okamzik nepozornosti pfi pouZiti vyrobku miZze vést k zavaznym poranénim.
Nenechdveite vyrobek nikdy bez dozoru.
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Zamezte nebezpedi vzniku pozéru

/\ VAROVANI! Tento gril je pfi pouZiti velmi horky, za provozu se s nim nesmi
pohybovat!

®  Pripravte si pro pfipad zranéni nebo ohné hasici pfistroj a lékdrniku s prvni
pomoci.

B Postavte gril pfed pouZitim na bezpeény, rovny podklad.

B Postavte vyrobek tak, aby stdl alespofi 1 m od lehce z&palnych materialt.
B Napliite svij vyrobek maximdlné 1 kg dfevéného uhli.

B Zapalujte grilovaci uhli jen v prostfedi chrdnéném pred vétrem.

B Zaijistéte, aby byl popel pied odstranénim do odpadu vychladly a dfevéné
uhli GpIné vyhotelé.

B Nemontujte vyrobek v karavanech nebo ve ¢lunech.

A Zabraite nebezpedi poskozeni majetku

B B&hem pouzivdni se mohou 3roubovd spojeni povolit a vyvolat nestabilitu
vyrobku. Pfed kazdym pouZitim kontrolujte utaZeni Sroubd. Popfipadé jesté
jednou dotdhnéte viechny srouby, abyste zaijistili stabilni polohu vyrobku.
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B Pfi montdZi vyrobku nepouZiveijte nésili.

B Neutahuijte $rouby pili§ silné.

B Nestavte se ani si nesedeijte na vyrobek.

B Nepouzivejte vyrobek s chybgjicimi, poskozenymi nebo opotiebovanymi dily.

A

X X

B Nepouzivejte gril v omezenych prostoréch nebo obytnych oblastech (napf.

dm, stan, karavan, obytny viz, lod). Jinak existuje nebezpedi Zivota kvdli
mozné otravé oxidem uhelnatym.

X

® Montaz (viz obr. A - 1)

/\ OPATRNE! Hlavy $roubt maif ukazovat pro vai bezpenost vzdy ven, jinak
hrozi nebezpeci zranéni.

Upozornéni: Utdhnéte viechny Srouby teprve po ukon&eni montdze, aby se
zabrénilo nezddoucim napétim materidlu. Pfitom jistéte Srouby vhodnym klicem.
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@ Pouziti
Upozornéni: Pied prvnim pouzitim umyjte rost na pripravu jidla [11] teplou
oplachovou vodou.

Upozornéni: Doporucujeme, aby se gril pfed prvnim pouzitim rozehfdl a palivo
nechalo minimdlné 30 minut vznicené.

Upozornéni: Jidlo ke grilovani vkladeite teprve tehdy, kdyz se palivo pokryje
tenkou vrstvou popelal

Upozornéni: Bshem pouszivéni vzdy oteviete viechny ventila&ni kotouge [2].
Ventilaéni kotouce na dné pece | 7 | zqjidfuji, Ze béhem pouzivéni do vyrobku
proudi dostateéné mnoZstvi vzduchu. Tim se zvy3uje teplota vafeni. Ventilaéni
kotou¢ na viku pece | 3 | odvdadi teplo a aromaticky kouF nahoru. Tim se vytvéfi
cirkulace uvnitf vyrobku.

Postavte gril pfed pouzitim na bezpeény, rovny podklad.

@ Doporuceni pro pripravu jidel
Max. kapacita

Uzeni/roznéni: 1 kg

Piimé grilovani: 0,7 kg

Uzeni a grilovani (viz obr. J)

B Kdyz je palivo rozzhavené a pokryté bilou vrstvou popela, nalijte 2 litry
studené vody do misky na vodu [12]. Otevrete
viko pece [3], aby se voda mohla zahfivat po dobu 20 minut.

B Soulasné nechte namocit 200 g fisek na uzeni vhodnych pro potraviny na
20 minut do vody.

B Jakmile se vyrobek zahfeje, umistéte namoc&ené fiisky na uzeni na palivo.

B Na rot pro pfipravu jidla [11] poloZte vybér potravin a umistéte jej nad
misku na vodu [12]. $févy a tekutiny z potravin jsou zachyceny ve vodni l6zni.
Aromatizovand pdéra a kouf zlep3uji chuf potravin.
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/\ OPATRNE! Pouzivejte pouze fiisky na uzeni vhodné pro potraviny. Mozete
pouZzit ffisky na uzeni s riznymi aromaty v jakémkoli mnoZstvi.

A OPATRNE! Za Zé&dnych okolnosti nepouzivejte dievo, které neni vhodné
k uzeni potravin. PouZivejte pouze dfevo, které znéte a vite, Ze je vhodné k
uzeni potravin. Ne viechny druhy dfeva jsou vhodné pro uzeni potravin.

Upozornéni: Béhem pouzivéni pravidelné kontrolujte, zda je stale dostatek
paliva. V pfipadé potfeby palivo doplte.

Smazeni (viz obr. K)
B Vypusfte vodu z misky na vodu [12], aby mohla miska na vodu slouzit jako
nepfimy zdroj tepla. Timto nepfimym zpisobem vafeni [ze maso smazit Setrné.

PFimé grilovani (viz obr. L)

B Pod ,pfimym grilovénim” se rozumi grilovdni pfimo nad zdrojem Zdru
(dfevéné uhli, plynovy hofdk, elekiricky topny element, atd.). Uginek Zéru na
grilovanou potravinu je pfi této tradiéni metodé nejsilngj3i a zajisfuje kratkou
dobu pfipravy (rychld pfiprava jidla).

®  Kulové a poklopové grily maiji v poklopu a v dnu pece piidavné viko poklopu
a vétraci kotouce. Uzavienim poklopu a otevienim vétracich kotoucd je mozné
dobu grilovani jedté zkrdtit, aroma dfevéného uhli je vyraznéjdi, jestlize se
oboji provede sougasné.

B Pfi nechrdnéném, piimém grilovéni odkapdavd tuk nebo marindda z grilované
potraviny na zdroj tepla a tam shofi.

= P¥i grilovani velmi tuénych nebo marinovanych potravin se doporuéuje vloZeni
hlinikové grilovaci misy, nebo jedté lépe, misy s emailovym povrchem.
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Zapdleni paliva

/\ VAROVANI! NEBEZPECi POPALENI! Pii zapalovani benzinem

O]
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nebo lihem mdzZe dojit deflagraci k nekontrolovatelnému vyvoiji Zéru. Proto
pouzivejte jen neskodné zapalovaci materidly, jako napf. pevné podpalovace.
Za provozu musi gril stdt na stabilnim a pevném podkladu.

Tip: Pro perfeking rozzhavené dfevéné uhli se doporuéuje pouzit zapalovaci
komin (neni sou&dsti doddvky).

Pouzivejte kvalitni produkty se schvdlenim DIN, jako je dfevéné uhli schvdlené
podle DIN, brikety schvalené DIN nebo zapalova&e na tuhd paliva schvélené
DIN.

Rozvrstvéte &ast drevéného uhli nebo briket na rostu na dievéné uhli [10]

Umistéte jeden nebo dva pevné podpalovace na vrstvu grilovaciho uhli resp.
briket. Zapalte je sirkami.

Nechte pevné podpalovaée 2 az 4 minuty hofet. Potom postupné napliite
zésobnik na dievéné uhli [13] dfevénym uhlim nebo briketami.

Na palivu by se méla pfiblizné po 15 az 20 minutéch vytvofit bilé vrstva
popela. To znamend, ze byla dosaZena idedlni teplota k pfipravé jidla.
Pomoci vhodného kovového ndstroje rovnomémé rozlozte palivo a materidl na
uzeni v zésobniku na drevéné uhli [13].

Zavéste vymastény rost na piipravu jidla [11] a zagnéte s grilovanim.

Jidlo ke grilovéni vkladeite teprve tehdy, kdyz se palivo pokryje vrstvou
popela.
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@ Cisténi a péce
/\ OPATRNE! Predtim, nez budete vyrobek ¢istit, nechte ho pIn& vychladnout.
/\ OPATRNE! Ujistste se, Ze dievéné uhli zcela vyhorelo a ochladilo se, nez

odstranite popel a vyrobek uskladnite.
Nepouzivejte silnd nebo abrazivni rozpoustédla, protoze ta mohou
napadnout povrchy a zanechat za sebou zndmky ¢isténi.

Po grilovani nehaste dfevéné uhli vodou. MdzZete vyrobek poskodit. Pouzijte
stary popel, pisek nebo jemny vodni paprsek.

Vysypte studeny popel a vy<istéte vyrobek, nejlépe pravideln& po kazdém
pouZiti.

Vyjméte rost na pfipravu jidla [11] a ddkladné jej vycistéte oplachovou vodou.
Potom ho dokladné osuste.

Usazeniny na vyrobku odstrafite mokrou houbou.

Na vysueni pouzijte mékky, Cisty hadr. PFi utirdni neposkrébeijte povrch
vyrobku.

Vnitini a vnéjsi povrchy omyvejte jen teplou mydlovou vodou.

® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materidlé, které mizete zlikvidovat prostrednictvim

mistnich sbéren recyklovatelnych materidld.

O moznostech likvidace vyslouZilych zafizeni se informujte u sprévy vasi obce

nebo mésta.
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® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy33i peclivosti podle piisnych kvalitativnich smérnic

a pred odeslanim prosel vystupni kontrolou. V pfipadé zévad méte moznost
uplatnéni zékonnych prav vici prodejci. Vase prava ze zékona nejsou omezena
nasi nize uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni. Zaruéni |hita zaging od data
zakoupeni. Uschoveijte si dobfe origindl pokladni stvrzenky. Tuto stvrzenku budete
potiebovat jako doklad o zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada materiélu
nebo vyrobni vada, vyrobek Véam - dle naseho rozhodnuti - bezplatné opravime
nebo vyménime. Tato zdruka zanikd, jestlize se vyrobek poskodi, neodborné pouzil
nebo neobdrzel pravidelnou 4drzbu.

Zéruka plati na vady materidlu a vyrobni vady. Tato zdruka se nevztahuje na dily
vyrobku podléhaijici opotiebeni (napf. na baterie), déle na poskozeni kiehkych,
choulostivych dilt, napt. vypinadt, akumuldtord nebo dild zhotovenych ze skla.
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@ Postup v pripadé uplathovani zaruky
Pro zajisténi rychlého zpracovani Vaseho pfipadu se fidte nasledujicimi pokyny:
Pro viechny poZzadavky si pfipravte pokladni stvrzenku a &islo artiklu

(IAN 380464_2110) jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém titku, gravure, titulni strénce navodu (vievo dole)
nebo na ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zavad nejdfive kontaktuite, telefonicky nebo
e-mailem, v nésledujicim textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete s pfilozenym dokladem o
zakoupeni (pokladni stvrzenkou) a Gdaiji k z&vadé a kdy k ni doslo, bezplatné
zaslat na adresu servisu, kterd Véam byla sdélena.

® Servis
(& Servis Ceska republika
Tel.: 800600632

E-Mail:  owim@lidl.cz
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UDIAREN

® Uvod

BlahoZeldme Vém ku kipe Vasho nového vyrobku. Kipou ste sa rozhodli pre
vysoko kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do prevadzky sa oboznémte s
vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne precitajte nasledujici ndvod na obsluhu a
bezpe&nostné pokyny. Vyrobok pouzivajte iba v silade s popisom a v uvedenych
oblastiach pouzivania. Tento ndvod uschovaite na bezpe&nom mieste. Ak vyrobok
odovzddte daliej osobe, prilozte k nemu aj vietky podklady.

@® Pouzitie v sulade s uréenim

Produkt je vhodny vyluéne na grilovanie a Gdenie jeddl a iba na pouzivanie v
exteriéri. Produkt nie je uréeny na komeréné Géely alebo pre iné oblasti pouZitia.

Produkt sa za Ziadnych okolnosti nesmie pouZivat ako ohnisko.

@ Popis sudiastok

[1] Rukovaf (3x)
[2] Vetracia 3kéra (4x)
[3] Kryt pece (1x)
Z Komora pece (1x)
(5] Dvere pece (1x)
[6] Podpera (9x)
z Dno pece (1x)
(8] Noha pece (3x)
[9] Teplomer (1x)
E Rost na grilovacie uhlie (1x)
E Rost na varenie (2x)
E Miska na vodu (1x)
[13] Miska na grilovacie uhlie  (1x)
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® Technické udaje

Rozmery: pribl. 62 x 52 x 90 cm (S x V x H)
Max. kapacita (miska na grilovacie uhlie): 1 kg
Palivo: Grilovacie uhlie

Upozornenie: Smie sa pouZivaf len drevené uhlie.

® Rozsah dodavky

1 Udiarefi
1 Séprava montdzneho materidlu
1 Navod na montéz a obsluhu

A Bezpecnostné upozornenia

USCHOVAJTE SI VSETKY BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A POKYNY PRE

MOZNE BUDUCE POUZITIE!

B Gril na drevené uhlie sa smie pouZivat len s drevenym uhlim alebo briketami z
dreveného uhlia podla normy DIN EN 1860-2.

/\ VYSTRAHA! Deti a domdce zvieratd udrzujte v bezpeénej vzdialenosti od
vyrobku!

B Vyrobok nie je na hranie, nepatri do rok defom. Deti nedok&zu rozoznat
nebezpelenstvd, ktoré vznikajd pri zaobchddzani s produktom.

B Pri vyrobe bolo ucinené vietko preto, aby sa na produkte nevyskytovali ostré
hrany. S jednotlivymi éasfami zaobchddzaijte opatrne, aby poéas montaze a
pouzivania nedoslo k nehodém resp. poraneniam.

®  Sicasfou dodévky je mnoZstvo skrutiek a inych drobnych siciastok. Tieto
mézu byt pri prehltnuti alebo vdychnuti Zivotunebezpe&né.
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Zabrante vzniku ohrozenia Zivota a rizika
poranenia

/A VYSTRAHA! Nebezpe&enstvo ofravy oxidom uholnatym. Neprevéadzkujte
gril v uzatvorenych priestoroch, iba vonku!

/A VYSTRAHA! Pri zapalovani alebo opétovnom zapalovani nepouzivaite lieh
alebo benzin! PouZivajte iba zapalovacie pomécky podla normy EN 1860-3!
®  Nepouzivajte v uzatvorenych priestoroch!

®  UdrZiavajte dostatoény odstup od horicich &asti, inak méze kazdy kontakt
viest k najtaziim popdleninam.

B Horci tuk mdZe z misky na grilovacie uhlie po&as pouzivania kvapkat.
UdrZiavajte dostato&ny odstup, pretoZe v opa&nom pripade hrozia najfazsie
popdleniny.

= Noste vzdy rukavice na grilovanie alebo kuchynské rukavice.
Pouzivajte rukavice podla predpisov pre OOP (tepelnd ochrana
kategérie II, napr. DIN EN 407).

®  Vzdy pouzivajte grilovacie néradie s dlhymi, tepluvzdornymi rukovétami.

5 Horlavé kvapaliny, ktoré s naliate do pahreby, vytvéraji ostré plamene alebo
vzplanutia. Nikdy nepouZivajte zapalné kvapaliny ako benzin alebo lieh.
Nepokladajte do pahreby grilovacie uhlie napustené zépalnou kvapalinou.

®  Budte neustdle opatrny a davaite vzdy pozor na to, ¢o robite. Vyrobok
nepouzivaite, ked' nie ste koncentrovany alebo ste unaveny, pripadne ste
pod vplyvom drog, alkoholu alebo liekov. Jediny moment nepozornosti
pri pouzivani vyrobku méze viest k zavaznym poraneniam. Nenechdvaite
vyrobok bez dozoru.
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Predchadzajte vzniku poziaru

/\ VYSTRAHA! Tento grilovaci pristroj sa velmi zohreje a pocas prevadzky nim
nemozno hybat!

®  Maijte pripraveny hasiaci pristroj a lekdrnicku prvej pomoci, aby ste boli v
pripade nehody alebo poZiaru pripraveny.

B Pred pouzitim gril podstavte na bezpe&ny a rovny povrch.

B Produkt umiestnite tak, aby stél aspoiit 1 m od lahko z&palnych materidlov.
B Do produktu naplite max. 1 kg grilovacieho uhlia.

B Grilovacie uhlie zapdlte iba v oblasti chrénenej pred vetrom.

B Zabezpedte, aby grilovacie uhlie plne dohorelo a vychladlo predtym, ako
odstranite popol.

¥ Nemontujte vyrobok v obytnych vozidlach alebo v &lnoch.

A Predchdadzaijte vzniku majetkovych skéd

B Polas pouzivania sa mdzu pozvolna uvolnif skrutkové spoje a ovplyvnif
stabilitu vyrobku. Pred kazdym pouZivanim skontrolujte pevnost skrutkovych
spojov. V pripade potreby este raz dotiahnite vietky skrutky, aby bolo
zarucené pevné stdtie.
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B Pri montdzi vyrobku nepouzivajte ndsilie.
B Nezafahuijte skrutky prili3 silno.
B Na vyrobok si nesadaite ani nestavaite.

B Nepouzivajte vyrobok, ak chybaji &asti, ak so poskodené alebo
opotrebované.

A

X X

=
X[y v
i

B Gril nepouzivajte v obmedzenych priestoroch a/alebo v obytnych priestoroch
(napr. dom, stan, obytny automobil, obytny prives, &ln). V opaénom pripade
méze prist k ohrozeniu Zivota otravou oxidom uholnatym.

@® Montaz (pozriobr. A -1)

/\ POZOR! Hlavy skrutiek by mali z dévodu Vasej bezpecnosti vidy ukazovat
smerom von, prefoze inak hrozi nebezpecenstvo poranenia.

Upozornenie: Vietky skrutky pevne utiahnite aZ po ukon&eni montdze, ¢im sa
predide nezelanému napnutiv materidlov. Matice pritom zakontrujte pomocou
vhodného skrutkového klt&a.
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@ Pouizitie
Upozornenie: Pred prvym pouzitim umyte rost na varenie [11] teplou mydlovou
vodou.

Upozornenie: Gril odporiéame pred prvym pouzitim rozohriaf a palivo nechaf
minimdlne 30 minit rozzeravené.

Upozornenie: Potraviny poloZte az vtedy, ked' je palivo pokryté vrstvou popolal

Upozornenie: Poéas pouZivania otvorte vidy vietky vetracie 3kary [2] Vetracie
$kdry na dne pece | 7| sliZia na to, aby do produktu pocas pouzivania pridilo
dostatoéné mnozZstvo vzduchu. Teplota na dusenie sa tym zvy3i. Vetracia $kdra

na kryte pece | 3 | vyfahuje teplo a aromaticky dym smerom nahor. Vdaka tomu v
rdmci produktu cirkuluje vzduch.

Pred pouZitim gril podstavte na bezpeény a rovny povrch.

® Odporucania na varenie

Max. kapacita
Udenie/pecenie: 1 kg
Priame grilovanie: 0,7 kg

Udenie a grilovanie (pozri obr. J)

®  Ked je palivo rozzeravené a pokryté bielou vrstvou popola, do misky na vodu
nalejte 2 litre studenej vody. Otvorte
kryt pece [3], aby sa voda mohla 20 mindt zohrievat.

®  Zdaroved namogéte 200 g potravindrskych tdiacich lupienkov do vody na
20 mindt.

®  Ked bude produkt zohriaty, na palivo polozte nasiaknuté ddiace lupienky.

B Zvolené potraviny poloZte na rost na varenie |11] a tento rodt polozte nad
misku na vodu [12]. $tavy a kvapaliny z potravin sa budd zachytévaf vo
vodnom kipeli. Aromatizovand para a dym zlepsia chuf potravin.
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/\ POZOR! Pouzivaite vyluéne potravindrske a prirodné tdiace lupienky.
Mézete pouzif ddiace lupienky s réznymi arémami a v [ubovolnom mnozZstve.

/\ POZOR! V siadnom pripade nepouzivajte drevo, ktoré nie je vhodné na
Udenie potravin. PouZivajte len také drevo, ktoré poznéte a o ktorom viete, ze
je vhodné na ddenie potravin. Nie vietky druhy dreva st vhodné na Gdenie
potravin.

Upozornenie: Polas pouzivanie pravidelne kontrolujte, &i je v produkte este
dost paliva. V pripade potreby palivo doplte.

Opekanie (pozri obr. K)

B Z misky na vodu [12] vylejte vodu, aby miska na vodu mohla sléZit ako
nepriamy zdroj tepla. Vdaka tomuto nepriamemu spésobu varenia sa bude
mdso jemne opekat.

Priame grilovanie (pozri obr. L)

B Pod ,priamym grilovanim” sa rozumie dusenie potravin priamo nad tepelnym
zdrojom (grilovacie uhlie, plynovy hordk, elektricky vykurovaci element atd').
Pésobenie tepelného Ziarenia na grilované potraviny je pri fejto tradiénej
metdde najsilnejSie a doba dusenia kratka (rychle dusenie).

B Gulové a poklopové grily disponujd navyse poklopom aj vetracimi skarami
na poklope a na dne pece. Dobu dusenia mozno dalej skrétit zatvorenim
poklopu a otvorenim vetracich $kar; aréma grilovacieho uhlia je este silnejSia,
ked' spravite oboje sicasne.

B Pri nechrdnenom, priamom grilovani viak tiez vzdy existuje moznosf, Ze tuk
alebo marindda kvapkaijica z grilovanych objektov sa dostane do zdroja
tepla a tam prihori.

= Pri grilovani velmi mastnych alebo marinovanych potravin sa preto odporica
pouZzitie grilovacej misky z hlinika alebo edte vhodneisie, zo smaltovanej
ocele.
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® Zapalenie horlavej latky

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO POPALENIA! Pri zapalovani
pomocou benzinu alebo liehu méze ddjsf v désledku vzplanuti
k nekontrolovanému vyvoju tepla. PouZivaite preto iba bezpeéné spalovacie
materidly, ako napr. pevné podpalovage. Poas prevédzky musi gril stéf na
stabilnom a pevnom podklade.

@ Tip: Pre perfekne rozzeravené uhlie odpori¢ame pouzif zapalovaci komin
(nie je obsiahnuty v baleni).

B Pouzite kvalitné produkty s DIN-osved&enim, ako napriklad grilovacie uhlie
s DIN-povolenim, brikety s DIN-povolenim alebo pevné podpalovace s DIN-
povolenim.

m  Cast grilovacieho uhlia, pripadne brikiet navrstvite na rost na rost na

grilovacie uhlie [10].

B Vlozte jeden alebo dva pevné podpalovace na vrstvu grilovacieho uhlia resp.
brikiet. Zapalte ich pomocou zapalky.

B Pevné podpalovade nechaite horief 2 az 4 mindty. Misku na grilovacie
uhlie |13 postupne napliite grilovacim uhlim, prip. briketami.

¥ Na palive by sa mala po priblizne 15 az 20 mindtach vytvorit vrstva bieleho
popola. Je to zndmka toho, Ze bola dosiahnutd idedlna teplota pre dusenie.
Palivo a materidl na ddenie rozdelte pomocou vhodného kovového ndstroja
rovnomerne po miske na grilovacie uhlie [13].

B Zaveste namasteny rost na varenie IE a zaénite s grilovanim.

B Potraviny na gril dajte aZ vtedy, ked' je palivo pokryté vrstvou popola.
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® Cistenie a starostlivost

/A POZOR! Pred cistenim nechaite vyrobok Gplne vychladndf.
/\ POZOR! Uistite sq, %e grilovacie uhlie je Gplne vyhoreté a ochladené, a

potom vyberte popol a vyrobok odlozte.
Nepouzivaijte Ziadne silné alebo abrazivne rozpistadla alebo hubky, pretoze
by mohli poskodit povrch a zanechaf 3krabance.

Po grilovani nikdy nelejte student vodu priamo na grilovacie uhlie za G&¢elom
jeho uhasenia. Inak by ste mohli vyrobok poskodit. PouZite stary popol, piesok
alebo jemné postriekanie vodou.

Vysypte vychladnuty popol a pravidelne &istite vyrobok, idedlne po kazdom
pouZiti.

Vyberte ro$t na varenie [11] a dékladne ho vygistite mydlovou vodou. Potom ho
dékladne osuste.

Pomocou vihkej handri¢ky odstrdiite uvolnené usadeniny na vyrobku.

Na vysusenie pouzivajte mékkd, &istd handri¢ku. Pri treni dosucha
neposkriabte povrchy.

Vnitorné a vonkajie povrchy Cistite vieobecne teplou mydlovou vodou.

@® Likvidacia

Obal pozostéva z ekologickych materidlov, ktoré mézete odovzdat na miestnych

recyklaénych zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku sa mézete informovat na Vasej

obecnej alebo mestskej sprave.
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@® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla prisnych akostnych smernic a
pred dodanim svedomito testovany. V pripade nedostatkov tohto vyrobku Véam
prindleZia zékonné prava vodi predajcovi produktu. Tieto zakonné préva nie s6
nadou nizdie uvedenou zdrukou obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roénd zdaruku od détumu ndkupu. Zaruend
doba zagina plyndt datumom kipy. Starostlivo si prosim uschovaite origindlny
pokladniény listok. Tento doklad je potrebny ako dékaz o kipe.

Ak sa v rdmci 3 rokov od datumu ndkupu tohto vyrobku vyskytne chyba materiélu
alebo vyrobné chyba, vyrobok Vém bezplatne opravime alebo vymenime - podla
nésho vyberu. Této zdruka zaniké, ak bol produkt poskodeny, neodborne
pouzivany alebo neodborne udrziavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné chyby. Této zdruka
sa nevzfahuje na éasti produktu, ktoré si vystavené normdlnemu opotrebovaniv, a
preto ich je mozné povaZovat za opotrebovatelné diely (napr. batérie) alebo na
poskodenia na rozbitnych dieloch, napr. na spinaéi, akumulatorovych batériach
alebo &astiach, ktoré s zhotovené zo skla.
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@ Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zaruéenie rychleho spracovania Vaiej poziadavky dodrzte prosim nasledujice
pokyny:

Pre v3etky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo vyrobku

(IAN 380464_2110) ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom fitku, gravire, na prednej strane Vasho navodu
(dole vliavo) alebo ako ndlepku na zadnej alebo spodnej strane.

Ak sa vyskymini funkéné poruchy alebo iné nedostatky, najskér telefonicky alebo
e-mailom kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznaceny ako defekiny potom mézete s prilozenym dokladom o kipe
(pokladniény listok) a uvedenim, v éom spogiva nedostatok a kedy sa vyskytol,
bezplatne odoslat na Vdm ozndment adresu servisného pracoviska.

@® Servis

(K> Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-podta: owim@lidl.sk
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HORNO PARA AHUMAR

@ Introduccién

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo producto. Ha elegido un producto
de alta calidad. Familiaricese con el producto antes de la primera puesta en
funcionamiento. Lea detenidamente el siguiente manual de instrucciones y las
indicaciones de seguridad. Utilice el producto Gnicamente como se describe a
continuacién y para las aplicaciones indicadas. Guarde estas instrucciones en un
lugar seguro. En caso de transferir el producto a terceros, entregue también todos
los documentos correspondientes.

® Uso previsto

El producto estd disefiado exclusivamente para ahumar y preparar platos a la
parrilla al aire libre. Este producto no ha sido concebido para un uso comercial ni
para ofros usos diferentes al previsto.

El producto no debe utilizarse como chimenea en ningn caso.

@ Descripcion de las piezas
I Asa (3x)
[2] Discos de ventilacién (4x)
E Tapa del horno (1x)
Z Cdémara del horno (1x)
E Puerta del horno (1x)
E Soporte (9x)
Z Base del horno (1x)
[8] Pata del horno (3x)
E Termémetro (1x)
[10] Parrilla para carbén (1x)
E Parrilla (2x)
E Cuenco de agua (1x)
[13] Cuenco para carbon (1x)
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@® Datos técnicos

Dimensiones: aprox. 62 x 52 x 90 cm (An. x Al. x Pr.)
Llenado méx. (cuenco para carbén): 1 kg
Combustible: Carbén

Nota: Solo se puede utilizar carbén vegetal.

@® Volumen de suministro

1 Horno para ahumar
1 Juego de material de montaje
1 Manual de instrucciones de montaje y uso

A Indicaciones de seguridad

iCONSERVE TODAS LAS INSTRUCCIONES E INDICACIONES DE SEGURIDAD

PARA UN FUTURO USO!

B La parrilla de carbén vegetal solo puede utilizarse con carbén vegetal o
briquetas de carbén vegetal conforme a la norma DIN EN 1860-2.

/\ iADVERTENCIA! iMantenga a los nifios y a las mascotas alejados del
producto!

B El producto no es un juguete, no debe estar en manos de los nifios. Los nifios
no son conscientes de los riesgos potenciales asociados al manejo de este
producto.

¥ En la fabricacién se ha hecho todo lo posible para evitar que el producto
presente bordes afilados. Tenga cuidado al manipular las piezas para evitar
accidentes y lesiones durante el montaje y el uso del producto.

B En el volumen de suministro se incluye una variedad de tornillos y otras
piezas pequefias. Estas pueden suponer un peligro de muerte por ingestién o
inhalacién.
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A Evite el riesgo de lesiones e incluso de muerte

A iADVERTENCIA! Riesgo de intoxicacién por monéxido de carbono. jUtilice
la parrilla solo al aire libre y nunca en habitaciones cerradas!

A iADVERTENCIA! {No utilice alcohol ni gasolina para encender o reavivar el
fuegol jUtilizar solo encendedores conforme a la norma EN 1860-3!
®  No utilizar en habitaciones o espacios cerrados!

B Mantenga una distancia suficiente con respecto a las piezas calientes ya que
cualquier contacto con ellas podria provocar quemaduras graves.

®  Mientras cocing, la grasa caliente puede caer en gotas desde el cuenco para
carbén. Mantenga una distancia suficiente, ya que de lo contrario cualquier
contacto podria provocar gravisimas quemaduras.
= Utilice siempre guantes para parrilla o de cocina. Utilice guantes
conforme a las normas EPI (proteccién térmica categoria ll, p. ej.,
DIN EN 407).

®  Utilice siempre utensilios para parrilla con asas largas y termorresistentes.

B Los liquidos inflamables que se derramen en las brasas darén lugar a llamas
vivas o explosiones. Nunca utilice liquidos encendedores como gasolina o
alcohol. No afiada trozos de carbén empapados en liquido inflamable a las
brasas.

B Preste siempre atencién a lo que hace y actie con precaucién. No utilice
el producto si estd desconcentrado, baijo la influencia de medicamentos,
drogas o alcohol o si muestra sintomas de cansancio. Cualquier momento de
descuido durante la utilizacién del producto puede provocar lesiones graves.
No deje el producto sin supervisién en ningn momento.
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Evite el riesgo de incendio

A iADVERTENCIA! iEsta parrilla se calienta mucho asi que no la mueva

mientras la utilizal
Mantenga preparados un extintor y un botiquin de primeros auxilios para
estar listo en caso de un accidente o incendio.

Antes del uso, coloque la parrilla sobre una base nivelada y segura.

Coloque el producto, de modo que se encuentre a una distancia minima de
1 m con respecto a materiales fécilmente inflamables.

Llene el producto con un méx. de 1 kg de carbén.
Encienda el carbén sélo en una zona protegida del viento.

Asegurese de que el carbén esté completamente apagado y frio antes de
refirar las cenizas.

No monte el producto en autocaravanas ni en embarcaciones.

A Disminuya el riesgo de dafios materiales

Con el uso, los tornillos pueden ir aflojandose gradualmente y mermar la
estabilidad del producto. Compruebe la firmeza de los tornillos antes de cada
uso. Si fuese necesario apriete todos los tornillos de nuevo para garantizar
que estén firmemente alojados en su sitio.
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®  En ningin caso aplique una fuerza excesiva para montar el producto.
B No apriete demasiado los tornillos.
B No se siente ni se apoye sobre el producto.

B No utilice el producto si faltan piezas o si estas presentan desperfectos o
desgastes.

A

X X

=
X[y v
i

B No utilice la parrilla en espacios limitados y/o habitados (p. ej., casas,
tiendas de campafia, caravanas, autocaravanas, embarcaciones). Si lo hace,

existe peligro de muerte por envenenamiento con monéxido de carbono.

@® Montaje (véanse las figuras A - L)

A iCUIDADO! Por su seguridad, las cabezas de los tornillos deben quedar
siempre hacia fuera ya que de lo contrario existiria peligro de lesiones.

Nota: Apriete firmemente todos los tornillos después de finalizar el montaje para
evitar tensiones indeseadas en el material. Fije las tuercas utilizando una llave
inglesa adecuada.
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® Uso
Nota: Lave la parrilla [11] antes del primer uso con agua tibia.

Nota: Recomendamos calentar la parrilla antes del primer uso y dejar que el
combustible arda sin llama durante al menos 30 minutos.

Nota: jColoque los alimentos sobre la parrilla solo cuando el combustible esté
cubierto con una capa de cenizal

Nota: Abra siempre todos los discos de ventilacién | 2 | durante el uso. Los discos
de ventilacién situados en la base del horno | 7| garantizan que fluya suficiente
aire hacia el producto durante su uso. Esto aumenta la temperatura de coccién.

El disco de ventilacién situado en la tapa del horno | 3 | extrae el calor y el humo
aromdtico hacia arriba. Esto crea una circulacién dentro del producto.

Antes del uso, coloque la parrilla sobre una base nivelada y segura.

® Recomendaciones para la coccién

Capacidad max.
Ahumado/Tostado: 1 kg
Asado directo: 0,7 kg

Ahumar y cocinar a la parrilla (véase la fig. J)

®  Cuando el combustible esté incandescente y cubierto por una capa blanca de
ceniza, vierta 2 litros de agua fria en el cuenco de agua [12]. Abra la
tapa del horno | 3 | para permitir que el agua se caliente durante 20 minutos.

B Al mismo tiempo, sumerja 200 g de astillas para ahumar de uso alimentario
en el agua durante 20 minutos.

= Tan pronto como se haya calentado el producto, coloque las astillas para
ahumar empapadas en el combustible.

B Coloque los alimentos sobre la parrilla[11]y ponga la parrilla sobre el cuenco
de agua [12]. Los jugos y liquidos de los alimentos son recogidos en el baiio
de agua. El vapor y el humo aromatizados realzan el sabor de los alimentos.
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A

A

iCUIDADO! Utilice Gnicamente astillas para ahumar naturales de uso
alimentario. Puede utilizar las astillas para ahumar con aromas diferentes en
cualquier cantidad.

iCUIDADO! Nunca utilice madera que no sea adecuada para ahumar
alimentos. Utilice solo madera que conozca bien y sepa que es apropiada
para ahumar alimentos. No todos los tipos de madera son aptos para
ahumar alimentos.

Nota: Controle regularmente durante el uso si queda suficiente combustible. En
caso necesario, afiada combustible.

Asar (véase la fig. K)

Vacie el agua del cuenco de agua |12] para que este cuenco pueda servir
como fuente de calor indirecta. Este método de coccién indirecta permite asar
delicadamente la carne.

Asado directo (véase la fig. L)

Con las palabras “asado directo” se entiende el método de cocinar los
alimentos a la parrilla directamente sobre la fuente de calor (carbén,
quemador de gas, dispositivo calefactor eléctrico, etc.). Con este método
tradicional, el efecto de la radiacién térmica sobre el alimento es el mds
potente y el tiempo de coccién es menor (coccién répidal).

Las parrillas redondas o con tapadera disponen ademds de una tapa y discos
de ventilacién en la tapa y en la base del horno. El tiempo de coccién puede
reducirse adn mds si se cierra la tapa y se abren los discos de ventilacién. Si
se abren los dos discos al mismo tiempo se potencia el aroma a barbacoa
adn mds.

De hecho, al asar directamente cabe siempre la posibilidad de que la grasa o
la marinada del alimento caiga sobre la fuente de calor y se queme.

Si se asan alimentos muy grasientos o marinados se recomienda colocar una
bandeja para barbacoa de aluminio o, adn mejor, de acero esmaltado.
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@® Coémo encender el combustible

A iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE QUEMADURAS! Al encender el
fuego con gasolina o alcohol pueden producirse explosiones que generardn
calor de manera descontrolada. Por lo tanto, utilice Gnicamente materiales
de combustién seguros como, p. ej., pastillas de encendido. La parrilla debe
colocarse sobre una superficie estable y firme mientras se utiliza.

@ consejo: Para que el carbén arda perfectamente sin llama, se recomienda
el uso de un encendedor de chimenea (no incluido en el volumen de
suministro).

®  Utilice productos de calidad con homologacién conforme a la norma DIN,
por ej.: carbén, briquetas o pastillas de encendido homologados conforme a
la norma DIN.

B Coloque una capa de carbén o briquetas sobre la parrilla de carbén [10]

®  Coloque una o dos pastillas de encendido en la capa creada de carbén o
briquetas. Enciéndalas con una cerilla.

B Deje que las pastillas de encendido ardan entre 2 y 4 minutos. A
continuacién, rellene poco a poco el cuenco para carbén (13| con carbén o
briquetas para parrilla.

B Sobre el material combustible se formard una capa de ceniza blanca una
vez que hayan transcurrido unos 15 a 20 minutos. Esto es indicativo de que
se ha alcanzado la temperatura de coccién ideal. Usando una herramienta
de metal apropiada, distribuya uniformemente el material combustible y el
material para ahumar en el cuenco para carbén [13].

B Enganche la parrilla [11| engrasada y comience el asado a la parrilla.

®  No coloque los alimentos sobre la parrilla antes de que el combustible esté
cubierto por una capa de ceniza.
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@® Limpiezay cuidado

/A iCUIDADO! Deje que el producto se enfrie por completo antes de limpiarlo.

/\ iCUIDADO! Asegorese de que el carbén se haya apagado y enfriado por

completo antes de refirar las cenizas y guardar el producto.
No utilice ningin cepillo o limpiador disolvente abrasivo y fuerte, ya que estos
pueden dafiar la superficie y dejar marcas.

Nunca vierta agua fria directamente sobre el carbén para apagarlo. De lo
contrario podria dafiar el producto. Utilice cenizas viejas, arena o agua muy
pulverizada.

Vacie las cenizas frias y limpie el producto periédicamente, a ser posible
después de cada uso.

Retire la parrilla [11] y limpiela a fondo con agua. A continuacién, séquela
completamente.

Elimine los restos pegados en el producto con una esponja himeda.

Utilice un pafio suave y limpio para secarlo. No arafie la superficie al frotarla
para secarla.

Limpie las superficies interiores y exteriores con agua caliente jabonosa.

@® Eliminacién

El embalaje estd compuesto por materiales no contaminantes que pueden ser

desechados en el centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades de desecho del producto al final

de su vida Util, acuda a la administracién de su comunidad o ciudad.
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@® Garantia

El producto ha sido fabricado cuidadosamente siguiendo exigentes normas de
calidad y ha sido probado antes de su entrega. En caso de defecto del producto,
usted tiene derechos legales frente al vendedor del mismo. Nuestra garantia
(abajo indicada) no supone una restriccién de dichos derechos legales.

Este producto dispone de una garantia de 3 afios desde la fecha de compra. El
plazo de garantia comienza a partir de la fecha de compra. Por favor, conserve
adecuadamente el justificante de compra original. Este documento se requerird

como prueba de que se realizé la compra.

Si en el plazo de 3 afios a partir de la fecha de compra se produce un fallo de
material o fabricacién en este producto, repararemos el producto o lo sustituiremos
gratuitamente por un producto nuevo (segin nuestra eleccién). La garantia
quedard anulada si el producto resulta dafiado o es utilizado o mantenido de
forma inadecuada.

La garantia cubre defectos de materiales o de fabricacién. Esta garantia no cubre
aquellos componentes del producto sometidos a un desgaste normal y que, por
ello, puedan considerarse piezas de desgaste (por ej. las pilas). Tampoco cubre
dafios de componentes frdgiles como, por ejemplo, los interruptores, baterias y
piezas de cristal.
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® Tramitacién de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de su consulta, tenga en cuenta las
siguientes indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a mano el recibo y el nimero de articulo

(IAN 380464_2110) como justificante de compra.

Encontrard el nmero de articulo en una inscripcién de la placa indentificativa,
en la portada de las instrucciones (abajo a la izquierda) o en una pegatina en la
parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin defecto, pédngase primero en contacto
con el departamento de asistencia indicado, ya sea por teléfono o correo
electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de franqueo adjuntando el recibo de
compra (ticket de compra) e indicando dénde estd y cudndo ha ocurrido el fallo a
la direccién de asistencia que le indicamos.

@® Asistencia

(ES)  Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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RYGEOVN

@ Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye produkt. Du har besluttet dig for et
produkt af hej kvalitet. Ger Dem fortrolig med apparatet inden ferste ibrugtagning.
Lees derfor den efterfalgende brugsvejledning og sikkerhedsanvisningerne
omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet og kun til de angivne
anvendelsesomrdder. Opbevar denne vejlledning pé& et sikkert sted. Hvis De giver
produktet videre til andre, skal alle dokumenter fzlge med.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

Produktet er udelukkende egnet fil at grille og ryge fedevarer og kun til
anvendelse i det fri. Produktet er ikke beregnet til kommerciel brug eller til andre
anvendelsesomréder.

Produktet m& under ingen omsteendigheder anvendes som ildsted.

® Beskrivelse af delene
I Handtag (3x)
[2] Ventilationsplade (4x)
(3] Ovnlég (1x)
Z Ovnkammer (1x)
[5] Ovnlage (1x)
(6] Stotte (9x)
Z Ovnbund (1x)
[8] Ovnfod (3x)
[9] Termometer (1x)
E Kulrist (1x)
[11] Grillrist (2x)
[12] Vandsksl (1x)
[13] Kulsksl (1x)
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@® Tekniske data

Mal: ca. 62 x52x90cm (bxhxd)
Maks. péfyldning (kulskal): 1 kg
Braendsel: Grillkul

Bemaerk: Der md kun benyttes traekul.

® Leveringsomfang
1 Rygeovn

1 Montagemateriale-saet
1 Monterings- og betjeningsvejledning

A Sikkerhedsanvisninger

GEM ALLE SIKKERHEDS- OG BRUGSVEJLEDNINGER FOR SENERE
ANVENDELSE!
m Treekulsgrillen m& kun bruges med traekul eller traekulbriketter iht.

DIN EN 1860-2.

/\ ADVARSEL! Hold bern og husdyr vaek!
B Produktet er ikke noget legetgj, det harer ikke til i barns haender. Barn kan ikke
erkende de farer, som opstdr ved omgang med produktet.

B Under fremstillingen er der lagt vaegt p& at undgé skarpe kanter p& produktet.
Héndtér enkeltdelene med forsigtighed, s& ulykker og kveestelser undgés
under montering og brug.

B Leverancen omfatter adskillige skruer og andre smédele. Disse smédele kan
veere livsfarlige, hvis de sluges eller inhaleres.
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A Undga livs- og ulykkesfare

/\ ADVARSEL! Fare for kulilteforgiftning. Anvend ikke grillen i lukkede rum,
udelukkende i det fril

/\ ADVARSEL! Til anteendelse eller genanteendelse mé der ikke anvendes sprit
eller benzin! Anvend kun antaendelseshjzelp iht. EN 1860-3!
®  Benyt ikke i lukkede rum!

B Hold filstreekkelig afstand til varme dele, da enhver kontakt ellers kan fare til
alvorlige forbraendinger.

®  Varmt fedt kan dryppe ud af kulskélen under brug. Hold tilstraekkelig afstand,
da der ellers er fare for alvorlige forbreendinger.
™ Baer altid grill- eller kakkenhandsker. Anvend handsker iht. regler
@ om personlige vaernemidler (varmebeskyttelsekategori I, fx
DIN EN 407).

B Anvend altid grillredskaber med lange, varmeresistente greb.

B Anteendelige veesker, som haeldes i glederne, danner stikflammer eller
eksplosioner. Anvend aldrig teendvaeske som benzin eller sprit. Anbring ikke
grillkul veedet med taendvaeske pé glederne.

B Veer altid opmeerksom ved omgang med grillen. Brug ikke produktet hvis
du er ukoncentreret eller traet, pévirket af stoffer, alkohol eller medicin. Bare
et gjebliks vopmaerksomhed ved brugen af produktet kan fere fil alvorlige
kvaestelser. Produktet mé& ikke efterlades uden opsyn.
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Undga brandfare

/\ ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm og mé ikke flyttes, nér den er i

brug!
Hav en ildslukker og en ferstehjeelpskasse parat for at vaere forberedt i tilfeelde
af en ulykke eller ildebrand.

For brug stilles grillen pé& et stabilt, jsevnt underlag.

Opstil produktet sédan, at det stér mindst i en 1 meters afstand fra
letanteendelige materialer.

Fyld produktet med maks. 1 kg grillkul.
Antaend kun grillkul i et vindbeskyttet omréde.

Serg for, at grillkullene er fuldsteendig udbraendte og afkelede, inden asken
fiernes.

Anbring ikke produktet i autocampere eller p& béde.

A Undgéa faren for materielle skader

Under brugen kan samlingerne langsomt lgsnes og pévirke produktets
stabilitet. Kontrollér, at skruerne er spaendt inden hvert brug. Spaend i givet fald
alle skruer efter for at garantere stabiliteten.
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®  Anvend ikke vold ved montering af produktet.
®m  Spaend ikke skruerne for meget.
B Du md ikke seette eller stille dig p& produktet.

®  Anvend ikke produktet, nér dele mangler, er beskadigede eller slidte.
A

A

B Anvend ikke grillen i omréder med begraenset plads og/eller i boligomrader

X

(fx huse, telte, campingvogne, autocampere, bé&de). | modsat fald er der
livsfare pga. risiko for kulilteforgiftning.

@® Montering (se fig. A-L)

/\ FORSIGTIG! Skruchovederne ber dlfid pege udad of sikkerhedshensyn, da
der ellers er fare for kvaestelser.

Bemaerk: Skruerne spaendes farst helt til efter montering af alle dele for at undgé
uenskede materialespaendinger. Hold kontra p& metrikkerne med en passende
skruenggle.
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® Brug

Bemaerk: Vask grillristen | 11| med varmt opvaskevand fer ferste anvendelse.

Bemazerk: Vi anbefaler, at grillen opvarmes fer farste anvendelse med gledende
braendsel i mindst 30 minutter.

Bemaerk: Laeg forst grillmad pa risten, nér braendslet har en askegré overflade!

Bemaerk: Abn altid alle ventilationsplader [ 2] under anvendelsen.
Ventilationspladerne p& ovnbunden | 7 | serger for, at der strammer tilstraekkelig
luft ind i produktet under anvendelsen. Tilberedningstemperaturen ages dermed.
Ventilationspladen pé& ovnléget | 3 | traekker varmen og den aromatiske reg opad.
Dermed opstar der en cirkulation inden for produktet.

For brug stilles grillen pé& et stabilt, jsevnt underlag.

® Anbefalinger om madlavning

Maks. kapacitet
Regning/ristning: 1 kg
Direkte grillning: 0,7 kg

Rygning og grillning (se fig. J)

B Nér breendstoffet er gledet igennem og daekket med et hvidt askelag, fyldes
2 liter kold vand i vandskdlen . Abn
ovnléget [3] s& vandet kan opvarmes i 20 minutter.

¥ Lad samtidig 200 g fedevaregodkendte rygechips ligge i bled i vandet i
20 minutter.

B S& snart produktet er varmet op, laegges de gennembladte rygechips pé
braendstoffet.

B leeg ef udvalg of fadevarer pé grillristen [11], og placer dem over
vandskalen [12]. Saft og vaesker fra fadevarer opfanges i vandbadet.
Aromatiseret damp og reg giver fedevarerne en bedre smag.
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/\ FORSIGTIG! Anvend altid kun fadevaregodkendte, naturlige rygechips. Du

kan anvende rygechips med forskellige aromaer og i en valgfri maengde.

/\ FORSIGTIG! Anvend aldrig tree, som ikke er egnet fil ragning af fedevarer.
Brug kun trae, som du kender, og som du ved er sikkert at bruge fil regning af
fadevarer. Ikke alle traesorter er velegnede til ragning af fedevarer.

Bemeaerk: Kontroller under anvendelsen regelmaessigt, om der er tilstraekkelig
braendstof fil stede. Tilszet ved behov mere braendstof.

Ristning (se fig. K)
®  Tom vandet of vandskélen [12] sé& vandskalen ogsé er en indirekte varmekilde.
Med denne indirekte metode til tilberedning kan kedet ristes mildt.

Direkte grillning (se fig. L)

B Med "direkte grillning” menes smésimringen af grillmaden direkte
over varmekilden (grillkul, gasbraender, elektrisk varmeelement, etc.).
Varmestrdlingens virkning p& grillmaden er ved denne traditionelle metode
kraftigst og giver kort grilltid (hurtigstegning).

B Kugle-og heettegriller er yderligere udstyret med et l&g samt ventilationsplader
i l8get og ovnbunden. Ved lukning of ldget og &bning af ventilationspladerne
kan stegetiden forkortes yderligere; grillkuleffekten kommer endnu staerkere il
udtryk, nér begge dele udferes samtidigt.

B Ved ubeskyttet, direkte grillning er der dog ogsé altid mulighed for, at der
drypper fedt eller marinade fra grillmaden ned i varmekilden og forbraender
der.

B Ved grillning of meget fedtet eller marineret grillmad, anbefales der derfor at
anvende en drypskdl af aluminium eller endnu bedre of emaljeret stal.
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@ Tzending af braendsel

A ADVARSEL! FORBRANDINGSFARE! Ved at antsende med benzin
eller sprit kan der opsté& ukontrollerede varmeudviklinger ved eksplosioner.
Anvend derfor kun ufarlige opteendingsmaterialer, som fx optaendingsblokke til
antaendelse. Grillen skal sté pd en stabil og fast undergrund under brug.

@ Tip: For at f& perfekte gennemgledede grillkul anbefales det, at der anvendes
en grillstarter (ikke en del of leveringsomfanget).

¥ Anvend godkendte kvalitetsprodukter, som f.eks. DIN-godkendte grillkul, DIN-
godkendte briketter eller faste DIN-godkendte optaendingsblokke.

B Laeg en del of grillkullene, henholdsvis briketterne i lag op pé& kulristen [10]

B leeg en eller to optaendingsblokke pé& grillkullene eller -briketterne. Taend disse
med en teendstik.

B Lad de faste anteendelsesmidler braende i ca. 2 til 4 minutter. Fyld herefter
kulsk&len [13] lidt efter lidt med traekul eller briketter.

B P& breendslet ber der danne sig et hvidt askelag efter omtrent 15 il
20 minutter. Dette er et tegn pd, at den ideelle grilllemperatur er n&et. Fordel
braendselstykkerne og rygematerialet jeevnt i kulskélen |13| med et egnet
metalveerktg;.

B Heeng den indfedtede grillrist [11]i, og begynd at grille.

B leeg forst madvarer pé& grillen, nér breendslet er daekket of et lag aske.
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@® Rengoring og vedligeholdelse

/\ FORSIGTIG! Lad produktet afkele fuldsteendigt, inden du renger det.
/\ FORSIGTIG! Sarg for at grillkullene er fuldstzendig udbraendte og afkalede,

inden du fierner asken og opbevarer produktet.
Anvend ikke kraftige eller skurende oplasningsmidler eller skuresvampe, da
disse angriber overfladen og efterlader ridser.

Haeld aldrig koldt vand direkte p& de varme eller gladende grillkul for at
slukke disse. | modsat fald kan produktet tage skade. Anvend gammel aske,
sand eller en fin vandspraitestrale.

Tem den gamle aske, og renger produktet regelmaessigt; bedst efter hver brug.

Tag grillristen |11/ of, og renger den grundigt med opvaskevand. Ter den
efterfelgende grundigt af.

Fiern lese aflejringer pé produktet med en vad svamp.

Anvend en bled, ren klud til terring. Undgér at ridse overfladerne, nér grillen
terres af.

Indvendige flader og overfladerne rengeres generelt med varmt ssebevand.

@® Bortskaffelse

Indpakningen bestér of miljgvenlige materialer, som De kan bortskaffe over de
lokale genbrugssteder.

De f&r oplyst muligheder fil bortskaffelse af det udtjente produkt hos deres lokale
myndigheder eller bystyre.
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@® Garanti

Produktet blev produceret omhyggeligt efter de strengeste kvalitetskrav og
kontrolleret grundigt inden levering. Hvis der forekommer mangler ved dette
produkt, s& har de juridiske rettigheder over for saelgeren af dette produkt. Disse
juridiske rettigheder indskreenkes ikke af vores garanti, der beskrives i det felgende.

De f&r 3 ars garanti fra kebsdatoen pé dette produkt. Garantifristen begynder med
kebsdatoen. Opbevar den originale kassebon pa et sikkert sted. Denne kassebon
behoves som dokumentation for kebet.

Hvis der inden for 3 é&r fra kebsdatoen af for dette produkt opstér en materiale-
eller fabrikationsfejl, bliver produktet repareret eller erstattet - efter vores valg -
af os uden omkostninger for dem. Garantien bortfalder, hvis produktet bliver
beskadiget eller ikke anvendes eller vedligeholdes korrekt.

Garantien geelder for materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti daekker ikke
produkidele, som er udsat for normalt slid og derfor kan betragtes som normale
sliddele (f.eks. batterier) eller ved skader pé& skrebelige dele; f.eks. kontakter,
akkumulatorer som er fremstillet af glas.
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@ Afvikling aof garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling of deres forespergsel, bedes De
felge falgende anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer (IAN 380464_2110) som
kabsdokumentation, s& disse kan fremlaegges pé forespargsel. Artikelnumrene

er angivet pd typeskiltet, ved en indgravering, pé forsiden af vejledningen
(nederst til venstre) eller p& et maerkat pé& bag- eller undersiden. Hvis der
forekommer funktionsfejl eller andre mangler, skal De farst kontakte nedenstéende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan De derefter sende portofrit fil
den meddelte serviceadresse ved vedlaeggelse af kebsbeviset (kassebon) og
angivelsen af, hvori manglen bestédr, og hvornér den er opstdet.

@® Service
Service Danmark
Tel.: 80253972

E-Mail:  owim@lidl.dk
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AFFUMICATORE

@ Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto del vostro nuovo prodotto. Con esso avete optato
per un prodotto di qualita. Familiarizzare con il prodotto prima di metterlo in
funzione per la prima volta. A tale scopo, leggere attentamente le seguenti
istruzioni d'uso e le avvertenze di sicurezza. Utilizzare il prodotto solo come
descritto e per i campi di applicazione indicati. Conservare queste istruzioni in un
luogo sicuro. Consegnare tutta la documentazione in caso di cessione del prodotto
a terzi.

® Uso previsto

Il prodotto & idoneo esclusivamente alla cottura alla griglia e all’affumicatura
di pietanze e solo a un utilizzo all'aperto. Il prodotto non & destinato all’'uso
commerciale o ad altri ambiti di utilizzo.

Il prodotto non deve essere utilizzato in nessun caso come focolare.

[1] Impugnatura (3x)
[2] Disco di ventilazione (4x)
(3] Coperchio del forno (1x)
Z Camera del forno (1x)
[5] Sportello del forno (1x)
[6] Supporto (9x)
Z Fondo del forno (1x)
E Piede del forno (3x)
E Termometro (1x)
[10] Griglia della carbonella  (1x)
E Griglia di cottura (2x)
E Ciotola dell'acqua (1x)
E Ciotola della carbonella  (1x)
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@ Dati tecnici

Dimensioni: ca.62x52x90cm (Lx AxP)
Riempimento max. (ciotola della carbornella): 1 kg
Materia combustibile: Carbonella

Indicazione: Puo essere utilizzato solo carbone di legna.

@® Contenuto della confezione

1 Affumicatore
1 Set materiale di montaggio
1 Manuale d'uso e montaggio

A Istruzioni di sicurezza

CONSERVARE TUTTE LE ISTRUZIONI DI SICUREZZA E DISPOSIZIONI PER

EVENTUALI NECESSITA FUTURE!

B |l barbecue a carbone pud essere utilizzato solo con carbone di legna o
bricchette di carbone secondo la norma DIN EN 1860-2.

A AVVERTENZA! Tenere lontani bambini e animali domesticil

B Questo prodotto non & un giocattolo: Tenere fuori dalla portata dei bambini.

| bambini possono non riconoscere i pericoli derivanti dal maneggio del
prodotto.

B Sié cercato di evitare il piU possibile la creazione di spigoli vivi durante la
produzione di questo prodotto. Manipolare con cura i singoli componenti, in
maniera da evitare qualsiasi infortunio o lesione durante il montaggio o I'uso.

B La confezione comprende numerose viti e altri piccoli componenti. Queste
possono essere letali se vengono ingoiate o inalate.
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A Evitare pericolo di morte e di lesioni

A AVVERTENZA! Pericolo di avvelenamento da monossido di carbonio. Non
utilizzare il barbecue in spazi chiusi, ma solo all’aperto!

A AVVERTENZA! Per |'accensione iniziale o per una riaccensione non
impiegare alcol o benzina! Utilizzare solo accenditori @ norma EN 1860-3!

B Non utilizzare in ambienti chiusil

B Tenersi a debita distanza da componenti incandescenti, poiché ogni contatto
potrebbe provocare gravissime scottature.

H  Durante |'utilizzo potrebbe colare del grasso bollente dalla ciotola della
carbonella. Tenersi a debita distanza poiché potrebbero provocarsi gravissime

scottature.
n Indossare sempre guanti da griglia o da cucina. Utilizzare guanti
secondo le norme DPI (categoria protezione termica ll, per es.
DIN EN 407).
®  Utilizzare utensili per la cucina su griglia dotati di manici lunghi e resistenti al
calore.
® | liquidi infiammabili che vengono versati nella brace creano vampate o

scoppiettii. Non utilizzare mai liquidi infiammabili quali benzina o alcol. Non
gettare sulla brace pezzi di carbonella imbevuti di liquidi infiammabili.

B Prestare attenzione alle proprie azioni ed essere sempre prudenti. Non
utilizzare il prodotto se si & stanchi, distratti, o sotto I'effetto di droghe, alcol
o farmaci. Solamente un attimo di distrazione durante |'uso del prodotto pud
provocare gravi lesioni. Non lasciare mai il prodotto incustodito.
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Evitare il rischio di incendio

/\ AVVERTENZA! Questo barbecue diventa molto caldo e, durante il suo

funzionamento, non pud essere spostatol
Tenere un estintore e una cassetta di pronto soccorso a disposizione, per
essere preparati nel caso di un incidente o di un incendio.

Prima dell'uso posizionare il barbecue su una base solida e piana.

Collocare il prodotto in modo che si trovi almeno a 1 m di distanza da
materiali facilmente infiammabili.

Riempire il prodotto con max. 1 kg di carbonella.
Accendere la carbonella solo in zone protette dal vento.

Assicurarsi che la carbonella sia completamente bruciata e raffreddata, prima
di rimuovere la cenere.

Non montare il prodotto su camper o su barche.

A Evitare il rischio di danni materiali

Durante ['utilizzo possono allentarsi le viti poco a poco, compromettendo la
stabilitd del prodotto. Controllare che le viti siano saldamente avvitate prima
di ogni utilizzo. Eventualmente, stringere tutte le viti ancora una volta, per
garantire che queste siano saldamente avvitate.
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H  Non impiegare forza durante il montaggio del prodotto.
®  Non stringere le viti troppo forte.
B Non sedersi o salire sul prodotto.

®  Non montare il prodotto in caso di componenti mancanti, danneggiati o
consumati.

A

X X

=
X[y v
i

B Non utilizzare il barbecue in spazi limitati /0 in ambito domestico (per es.
casa, tenda, roulotte, camper, barca). In caso contrario sussiste pericolo di

morte data la possibilita di avvelenamento da ossido di carbonio.

@® Montaggio (vedi Fig. A-L)

/\ CAUTELA! Per un montaggio sicuro la testa delle viti deve essere sempre
rivolta verso I'esterno, altrimenti sussisterebbe un pericolo di lesione.

Indicazione: Solo a montaggio concluso serrare tutte le viti per evitare inutili
tensioni del materiale. Fissare i dadi con una chiave apposita.
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@® Utilizzo

Indicazione: Lavare la griglia di cottura [11] con acqua calda prima del primo
utilizzo.

Indicazione: Consigliamo di riscaldare il barbecue prima del primo utilizzo e di
lasciar bruciare il combustibile per almeno 30 minuti.

Indicazione: Disporre il cibo da grigliare solo quando il combustibile & coperto
da uno strato di cenere!

Indicazione: Aprire sempre tutti i dischi di ventilazione | 2 | durante I'uso. | dischi
di ventilazione sul fondo del forno | 7 | assicurano che durante I'uso entri aria a
sufficienza nel prodotto. Questo aumenta la temperatura di cottura. Il disco di
ventilazione sul coperchio del forno |3 | attira il calore e il fumo aromatico verso
I'alto. Cosi si crea una circolazione all'interno del prodotto.

Prima dell'uso posizionare il barbecue su una base solida e piana.

@ Consigli per la cottura

Capacita max.
Affumicare/arrostire: 1 kg
Grigliare direttamente: 0,7 kg

Affumicatura e cottura alla griglia (vedi Fig. J)

B Quando il combustibile & incandescente ed & coperto da uno strato di cenere
bianca, versare 2 litri di acqua fredda nella ciotola dell'acqua [12]. Aprire il
coperchio del forno | 3 | per permettere all'acqua di riscaldarsi per 20 minuti.

B Allo stesso tempo, immergere 200 g di chip per affumicatura alimentare
nell'acqua per 20 minuti.

B Non appena il prodotto si riscaldato, mettere i chip per affumicatura imbevuti
sul combustibile.

B Mettere una selezione di cibi sulla griglia di cottura [11] e posizionarla sopra
la ciotola dell'acqua [12]. I succhi e i liquidi dei cibi vengono catturati nel
bagno d'acqua. Il vapore aromatizzato e il fumo migliorano il gusto dei cibi.
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/A CAUTELA! Usare solo chip per affumicatura per uso alimentare e naturali. Si
possono usare chip per affumicatura dai diversi sapori in qualsiasi quantité.

A CAUTELA! In nessun caso usare legna che non sia adatta all’'affumicatura
dei cibi. Utilizzare solo legno che si conosce e di cui si conosce I'idoneita
all'affumicatura dei cibi. Non tutti i tipi di legno sono adatti per affumicare i
cibi.

Indicazione: Controllare regolarmente durante I'uso che vi sia abbastanza

combustibile. Se necessario, aggiungere del combustibile.

Arrostimento (vedi fig. K)

B Svuotare I'acqua dalla ciotola dell’‘acqua [12] in modo che quest'ultima possa
servire come fonte di calore indiretto. Questo metodo di cottura indiretta
permette di arrostire delicatamente la carne.

Cottura direttamente sulla griglia (vedi Fig. L)

®  Con “cottura direttamente sulla griglia” si intende la cottura degli alimenti
direttamente sulla fonte di calore (carbonella, bruciatore a gas, fornello
elettrico, ecc.). Grazie a questo metodo tradizionale, I'azione della
radiazione termica sull'alimento & pid intensa e si oftiene in un breve tempo di
cottura (cottura veloce).

B | barbecue a sfera dispongono inoltre di un coperchio a calotta, oltreché di
dischi di ventilazione sul coperchio e sul fondo del forno. Il tempo di cottura
pud essere ulteriormente abbreviato chiudendo il coperchio e aprendo i dischi
di ventilazione: L'aroma di cottura alla griglia verra risaltato ancora di piv se
entrambi i dischi verranno aperti.

= Tuttavia nel caso di una cottura alla griglia diretta senza protezione, ¢’
sempre la possibilitd che il grasso o la marinatura che sgocciolano dagli
alimenti giungano sulla fonte di calore e che brucino Ii.

B Nella cottura di alimenti molto grassi o marinati, si consiglia l'impiego di una
vaschetta di alluminio o, meglio ancora, di accidio smaltato.
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@® Accensione del materiale combustibile

A AVVERTENZA! PERICOLO DI USTIONI! Un’accensione con benzina
o alcol pud provocare scoppiettii fino a incendi incontrollabili. Utilizzare
quindi solo materiali combustibili non pericolosi, come ad es. accendifuoco
solidi. Durante |'utilizzo, il barbecue deve essere collocato su di una superficie
stabile e fissa.

@ Ssuggerimento: Per una brace perfetta si consiglia di utilizzare un camino
per accensione (non contenuto nella fornitura).

B Utilizzare prodotti di qualitd dotati di omologazione DIN, come ad esempio
carbonella omologata DIN, mattonelle di carbone omologate DIN o
accendifuoco solidi omologati DIN.

= Disporre a strati una parte della carbonella o delle mattonelle sulla griglia per

carbonella[10].

B Collocare uno o due accendifuoco solidi sullo strato di carbonella presente o
sulle mattonelle di carbone. Accenderli con un fiammifero.

®  Lasciare bruciare gli accendifuoco solidi da 2 a 4 minuti. Poi riempire via via
la ciotola della carbonella |13| con carbonella o mattonelle.

®  Dopo circa 15 o 20 minuti sul combustibile dovrebbe formarsi uno strato di
cenere bianca. Questo & un segno che la temperatura di cottura ideale & stata
raggiunta. Mediante un apposito utensile metallico distribuire uniformemente
la brace e il materiale da affumicare nella ciotola della carbonella [13].

B Inserire la griglia di cottura [11] oliata e cominciare a grigliare.

H  Disporre il cibo da grigliare solo quando il combustibile & coperto da uno
strato di cenere.
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@® Pulizia e manutenzione

/\ CAUTELA! Lasciar raffreddare completamente il prodotto prima di pulirlo.

/\ CAUTELA! Accertarsi che la carbonella sia completamente bruciata e
raffreddata, prima di rimuovere la cenere e di riporre il prodotto.

®  Non utilizzare solventi forti o abrasivi né cuscinetti abrasivi che aggrediscono
la superficie lasciando tracce di sfregamento.

B Dopo aver cucinato non gettare mai direttamente acqua fredda sulla
carbonella per spegnerla. In caso contrario il prodotto potrebbe essere
danneggiato. Utilizzare cenere vecchia, sabbia o irrorazione con acqua.

B Svuotare la cenere fredda e pulire il prodotto regolarmente, se possibile dopo
ogni utilizzo.

B Rimuovere la griglia di cottura [11] e lavarla bene con acqua. Infine asciugarla
bene.

¥ Eliminare sedimenti sparsi dal prodotto con una spugna bagnata.

B Per 'asciugatura utilizzare un panno morbido e pulito. Non graffiare le
superfici durante I'asciugatura per strofinamento.

B Lavare le superfici interne ed esterne, in linea di massima, con dell'acqua

calda saponata.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici che possono essere smaltiti presso
i siti di raccolta locali per il riciclo.

E’ possibile informarsi circa le possibilitd di smaltimento del prodotto usato presso
'amministrazione comunale o cittadina.
|
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@® Garanzia

Il prodotto & stato prodotto secondo severe direttive di qualita e controllato con
premura prima della consegna. In caso di difetti del prodotto, I'‘acquirente pud

far valere i propri diritti legali nei confronti del venditore. Questi diritti legali non
vengono limitati in alcun modo dalla garanzia di seguito riportata.

Questo prodotto & garantito per 3 anni a partire dalla data di acquisto. Il termine
di garanzia ha inizio a partire dalla data di acquisto. Conservare lo scontrino di
acquisto originale in buone condizioni. Questo documento servird a documentare
I‘avvenuto acquisto.

Il prodotto da Lei acquistato d& diritto ad una garanzia di 3 anni a partire dalla
data di acquisto. La presente garanzia decade nel caso di danneggiamento del
prodotto, di utilizzo o di manutenzione inadeguati.

La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di fabbricazione. Questa
garanzia non si estende a componenti del prodotto esposti a normale logorio, che
possono pertanto essere considerati come componenti soggetti a usura (esempio
capacitd della batteria, calcificazione, lampade, pneumatici, filtri, spazzole...).

La garanzia non si estende altresi a danni che si verificano su componenti delicati
(esempio inferruttori, batterie, parti realizzate in vetro, schermi, accessori vari)
nonché danni derivanti dal trasporto o altri incidenti.
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@ Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie pratiche, seguire le istruzioni
seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare lo scontrino e il codice dell’articolo

(IAN 380464_2110) come prova d'acquisto.

Il numero d'articolo pud essere dedotto dalla targhetta, da un'incisione, dal
frontespizio delle istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall'adesivo applicato sul
retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare innanzitutto i partner di assistenza
elencati di seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso all'indirizzo del centro di assistenza
indicato con spedizione esente da affrancatura, completo del documento di
acquisto (scontrino) e della descrizione del difetto, specificando anche quando
tale difetto si & verificato.

@ Assistenza

Q1) Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail:  owim@lidl.it
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FUSTOLOKEMENCE

@® Bevezetd

Gratuldlunk 0 termékének vésarlasa alkalmdabél. Ezzel egy magas mindségi
termék mellett déntdtt. Az elsé izembevétel elétt ismerkedjen meg a készilékkel.
Ehhez figyelmesen olvassa el a kévetkez Haszndlati utasitdst és a biztonsdgi
tudnivalékat. A terméket csak a leirtak szerint és a megadott felhaszndldsi
terileteken alkalmazza. Orizze meg ezt az Gtmutatdt egy biztos helyen. A
termék harmadik félnek t6rténd tovébbaddsa esetén mellékelie a termék a telies
dokumentdcisjét is.

@® Rendeltetésszert hasznalat

A termék kizdrélag ételek grillezésére és fistolésére, szabadban térténd
felhaszndlésra alkalmas. A terméket nem izleti felhasznélésra, vagy egyéb
alkalmazésra szantdk.

A termék semmilyen kérilmények kézétt nem haszndlhaté tizrakdhelyként.

® Arészegységek leirasa
[1] Fogs (3x)
Z Szellézétarcsa  (4x)
[3] Fedel (1x)
(4] Sitékamra (1x)
(5] Ajts (1)
E Témasztékok (9x)
[7] Sitstalp (1x)
(8] Labak (3x)
(9] Hémérs (1x)
[10] Grillszénrécs (1x)
E Sitérécs (2x)
[12] Viztal (1x)
[13] Grillszéntal (1x)
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® Miszaki adatok

Méretek: kb. 62 x 52 x 90 cm (Sz x Ma x Mé)
Max. betéltési mennyiség (grillszéntal): 1 kg
Tizel&anyag: Grillszén

Megjegyzés: Csak faszenet haszndljon.

® A csomagolas tartalma

1 Fistdl8kemence
1 Szerel8anyag-készlet
1 Osszeszerelési és kezelési Gtmutatd

A Biztonsagi utasitasok

ORIZZEN MEG JOL MINDEN BIZTONSAGI TUDNIVALOT ES UTASITAST A

JOVOBENI FELHASZNALAS CELJABOL

B Afaszén grillt csak és kizarélag a DIN EN 1860-2 szabvanynak megfeleld
faszénnel vagy faszénbrikettel szabad izemeltetni.

A FIGYELMEZTETES! A gyermekeket és a hdzidllatokat tartsa tavoll
B Atermék nem jatékszer, nem valé gyermekek kezébe. A gyerekek nem
képesek felismerni a termék haszndlatéval jéré veszélyeket.

B A gydrtds sordn mindent megteftek annak érdekében, hogy a termék mentes
legyen a hegyes sarkoktdl. Az egyes alkatrészekkel évatosan jérjon el, hogy
a szerelés és a haszndlat sordn balesetek, illetve sérijlések elkeriilheték
legyenek.

B A szdllitasi terjedelemhez szémos csavar és mds apré rész tartozik. Ezek
lenyelése, vagy belégzése életveszélyes lehet.
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A Kerilje el az élet- és sériilésveszélyt

/\ FIGYELMEZTETES! Szénmonoxid-mérgezés veszélye. Ne haszndlia a grillt
zart térben, csak a szabadban!

A\ FIGYELMEZTETES! A begytitdshoz vagy djragytitishoz ne haszndlion
alkoholt vagy benzint! Csak az EN 1860-3 szabvéanynak megfeleld
begyujtéanyagot haszndljon!

B Ne haszndlja zért helyiségben!

B Tartson megfeleld tavolsdgot a forré részektsl, killénben minden érintkezés
stlyos sériilésekhez vezethet.

B Aforré zsir a haszndlat soran kicsépdghet a grillszéntdlba. Tartson megfelels
tévolsdgot a forré részektdl, killénben stlyos sérilések veszélye &ll fenn.

n Viselien mindig grill, vagy konyhai keszty(t. Viseljen a PPE-irényelv
@ szerinti véd8keszty(t (II. h&védelmi osztdly, pl. DIN EN 407).
B Haszndljon mindig hosszo, hédllé fogéval rendelkezd grilleszkdzoket.

B A pardzsra dntétt gyolékony folyadékok robbané vagy lobbané langokat
okozhatnak. Soha ne haszndljon gyujtéfolyadékot, mint pl. benzint vagy
alkoholt. Ne tegyen gyuijtéfolyadékkal dtitatott grillszenet a pardzsra.

= Ugyelien arra, amit tesz és mindig legyen 6vatos. Ne haszndlja a terméket,
ha nem tud koncentrdlni, ha faradt, vagy ha kébitészer, alkohol, illetve
gydgyszer hatdsa alatt 4ll. A termék hasznélata kézben mér egy pillanatnyi
figyelmetlenség is komoly sériilésekhez vezethet. Ne hagyija feligyelet nélkl
a terméket.
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Keriilje a tizveszélyt

/\ FIGYELMEZTETES! A grill rendkiviili mértékben felforrésodik, emiatt izem
kdzben tilos elmozditani!

®  Tartson kéznél egy tizolté berendezést és egy elsésegélydobozt, hogy
felkészilt legyen egy esetleges baleset vagy tiz esetén.

B Haszndlat elétt helyezze a grillt egy stabil és sik feliletre.

B Aterméket Ggy helyezze el, hogy az legaldbb 1 m tévolsagra legyen minden
gyulékony anyagtél.

B Atermékbe legfeliebb 1 kg grillszenet t&ltsén be.
B Csak szélvédett helyen gyuijtsa be a grillszenet.

B Mieldtt eltdvolitia a hamut, gy8z8djén meg arrél, hogy a grillszén teljesen
elégett és kihdlt.

B Ne dllitsa fel a terméket lakékocsiban vagy hajén.

A Keriilje az anyagi karok veszélyét

®  Haszndlat sorén a csavarok esetleg kilazulhatnak, ami hatranyosan
befolydsolhatia a termék stabilitdsat. Minden haszndlat elétt ellenérizze a
csavarok szorossagdt. Adott esetben hizza meg még egyszer az 3sszes
csavart, hogy biztositsa a termék stabilitasat.

128 HU



B Ne fejtsen ki nagy erét a termék &sszeszereléséhez.
B Ne hizza til szorosra a csavarokat.
5 Ne dlljon, illetve iljén a termékre.

®  Ne haszndlja a terméket, ha egyes részei sérilltek, hianyoznak vagy kopottak.

A

x| X
=

B Ne haszndlia a grillt behatdrolt helyeken vagy lakéhelyiségekben (pl. hazban,
satorban, lakékocsiban vagy hajén). Ez életveszélyes szénmonoxid-mérgezést

X

okozhat.

® Osszeszerelés (A - L ébra)

/\ VIGYAZAT! A csavarfejeknek az On biztonsaga érdekében kifelé kell
mutatniuk, kildnben sériilésveszélyt jelentenek.

Megjegyzés: A csavarokat csak az 8sszeszerelés befejezése utan hizza
szorosra, elkeriilve a nem kivént anyagfesziiléseket. A meghizds sordn haszndljon
megfeleld csavarkulesot az anyacsavarokhoz.
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@® Haszndélat

Megjegyzés: Az elsd haszndlat el8tt mossa meg a siitérécsot ] meleg
mosogatévizzel.

Megjegyzés: Azt javasoljuk, hogy az elsd haszndlat el8tt hagyja a grillt
felheviilni, a benne 1év8 tizel6anyagot pedig legaldbb 30 percig dtizzani.

Megjegyzés: A grillezni kivant ételeket csak akkor helyezze fel, ha a
tizel6anyagot mar hamuréteg fedil

Megjegyzés: A hasznélat sordn mindig nyissa ki az &sszes szell8z8tdresat
[2]. A sitétalp [7] szell6z6téresdi gondoskodnak arrél, hogy a hasznélat sordn
elég levegd jusson a termék belsejébe. Ennek készdnhetéen emelkedik a sitési
h8mérséklet. A fedél | 3 | szellsz&tdresdja a hét és a fistst felfelé hizza. Ez

gondoskodik a terméken beliili keringetésrél.

Haszndlat elétt helyezze a grillt egy stabil és sik feliiletre.

® Javaslatok a sitéshez

Max. kapacitas
Fustolés/piritas: 1 kg
Kézvetlen grillezés: 0,7 kg

Fustdlés és grillezés (J abra)

B Ha a tiizel8anyag dtizzott, és azt fehér hamuréteg fedi, t6ltsén be 2 liter
hideg vizet a viztélba [12]. Nyissa fel a fedelet[3] hogy a viz 20 perc alatt
felmelegedhessen.

B Ezalaft dztasson be 200 g élelmiszerbiztos fiists|8 faforgdcsot 20 percre a
vizbe.

B Miutén a termék felmelegedett, helyezze rd az dtnedvesedett fiistslé
faforgdcesot a tizel6anyagra.

B Helyezze rd a kivalasztott élelmiszereket |11] a sitérdcsra, majd azt helyezze
ré a viztdl |12] tetejére. Az élelmiszerekbdl tavozé levek, folyadékok a vizbe
kerilnek. Az aromdkkal feldusult g8z és fist jobb izt ad az ételeknek.
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/\ VIGYAZAT! Kizdrélag élelmiszerbiztos, nyers fistsl8 faforgdcsot haszndljon.
Haszndlhat kiilénbdz8 aroméval rendelkez$ fiistsls faforgdcsokat, a kivant
mennyiségben.

/\ VIGYAZAT! Semmi esetre se haszndljon olyan fét, amely nem alkalmas
élelmiszerek fistdléséhez. Csak olyan fét haszndljon, amelyet ismer, és
tisztdban van azzal, hogy az haszndlhaté élelmiszerek fistsléséhez. Nem
minden tipusy fa haszndlhaté élelmiszerek fiistéléséhez.

Megjegyzés: A haszndlat sordn rendszeresen ellendrizze, hogy van-e elegendd
tizel6anyag. Szilkség esetén adjon hozz4 tiizel8anyagot.

Hus sitése (K abra)
B Ontse ki a vizet a viztélbsl [12], igy az kézvetett héforrasként fog mikadni.
Ezzel a sitési méddal a his kiméld médon siithetd meg.

Kézvetlen grillezés (L abra)

m Kézvetlen grillezés” alatt a grillezni kivant étel kdzvetlenil a héforrds
(grillszén, gazégé, elektromos fitéelem, stb.) feletti sitését értjik. Ennél a
hagyomdnyos médszernél hat a hdsugdr a legerdsebben a grillezni kivant
ételre, igy a sitési id8 révid (gyors siités).

B A gdmb- és fedeles grillek ezenkiviil fedéllel, valamint szell6z&tdrcsdkkal
rendelkeznek a fedélen és a siitétalpon. A siitési id8 a fedél lecsukdsaval és
a szell8z8tarcsdk kinyitdsaval tovabb révidithetd. llyenkor a grillszén aromdja
még jobban érvényesil.

B Fontos azonban, hogy a védelem nélkili, kézvetlen grillezés soran mindig
fenndll a lehetésége annak, hogy a grillezni kivant ételrél lecséppend zsir
vagy szaft a héforrasra keril, ahol elég.

B Nagyon zsiros, vagy szaftos étel grillezésekor ezért aluminium vagy
méginkabb zomdncozott acél grilltdl haszndlata javasolt.
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® Atizeléanyag meggyuijtasa

/\ FIGYELMEZTETES! EGESI SERULES VESZELYE! Benzinnel vagy
alkohollal t&rténd begyujtas esetén a fellobbandsok miatt ellendrizetlen
héfejlsdés jelentkezhet. Ezért csak veszélytelen tiizelsanyagot, mint pl. szilard
begyditét haszndlion. Haszndlat kézben a grillnek egy stabil és sziléard
felileten kell allnia.

@ Tipp: A grillszén tokéletes dtizzitasahoz ajénlatos grillgydité kémény
haszndlata (nincs mellékelve).

5 DIN-engedéllyel ellatott mindségi termékeket hasznéljon, mint pl. DIN-
engedéllyel rendelkezd grillszenet, brikettet, vagy szilérd begyditét.

B Halmozza fel a grillszén vagy brikett egy részét a grillszénrécs [10] tetejére.

B Tegyen egy vagy két szilard begyujtét a grillfaszén vagy brikett rétegre.
Gytijtsa meg egy gyufaval.

¥ Hagyja a szilard begyijtét 2 és 4 perc kézétti ideig égni. Téltsén utdna a
grillszéntélba 13| idénként faszenet vagy brikettet.

B AtiizelSanyag feliletén kérilbelil 15 és 20 perc kdzétti id8 elteltével
fehér hamuréteg képzédik. Ez jelzi, hogy a grill elérte az idedlis sitési
hémérsékletet. Ossza el a tiizelé- és fiistél6anyagot egyenletesen egy fém
eszkdz segitségével a grillszéntélban [13].

B Akassza be a beolajozott sitérécsot [11] és kezdje el a grillezést.

A grillezni kivént élelmiszereket csak akkor helyezze fel, amikor a
tizel6anyagot mdr hamuréteg fedi.
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@ Tisztitds és apolas

A VIGYAZAT! Tisztits eldtt varja meg, mig a termék telies mértékben lehdl.

/\ VIGYAZAT! A hamu kitakaritésa és a termék téroldsa elétt bizonyosodjon
meg arrdl, hogy a grillszén teliesen elégett és kihdlt.

B Ne haszndljon strolészereket vagy dérzslapokat, mert ezek kart tesznek a
feliletben, és karcoldsokat hagynak maguk utén.

B Grillezés utdn soha ne dntsén hideg vizet a grillszénre, hogy eloltsa azt.
Ellenkez8 esetben a termék karosodhat. Hasznéljon régi hamut, homokot,
vagy finom sugérban spriccelien ré vizet.

B Tavolitsa el a hideg hamut és rendszeresen fisztitsa a terméket. A legjobb ha
ezt régtdn a haszndlat utdn teszi.

B Vegye le a sitéracsot [11] és tisztitsa meg alaposan mosogatévizzel. Ezutén
alaposan szdéritsa meg.

B Tavolitsa el a laza szennyezddéseket a termékrd| egy nedves szivaccsal.

B A szdritdshoz haszndlion egy puha és tiszta kenddt. A szdrités sordn ne
karcolja 8ssze a felileteket.

B Abelsd és kiilsé felileteket dltaldban meleg, szappanos vizzel tisztitsa.

@ Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl késziilt, amelyeket a helyi
djrahasznosité helyeken adhat le drtalmatlanitas céligbsl.

A kiszolgalt termék megsemmisitési lehet8ségeird| lakdhelye illetékes
dnkormdnyzatdndl téjékozédhat.
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@® Garancia

A terméket szigorl mindségi el8irasok betartdsdval gondosan gydrtottuk, és
szdllitas elétt lelkiismeretesen ellendriztik. Ha a terméken hidnyosségot tapasztal,
akkor a termék eladsjéval szemben térvényes jogok illetik meg Ont. Ezeket

a térvényes jogokat a kévetkez8kben ismertetett garancia véllalédsunk nem
korlatozza.

A termékre 3 év garanciat adunk a vésarlas datumatdl széamitva. A garancidlis id8
a vésarlas datumaval kezdédik. Kériik, jél 8rizze meg a pénztéri blokkot. Ez a
bizonylat szikséges a vasarlds tényének az igazoldsdhoz.

Ha a termék vasarldsétdl szamitott 3 éven beliil anyag- vagy gydrtdsi hiba meril
fel, akkor a vélasztasunk szerint a terméket ingyen megjavitjuk vagy kicseréljik. A
garancia megszinik, ha a terméket megrongdlték, nem szakszerien kezelték vagy
tartotték karban.

A garancia az anyag- vagy gyartashibakra vonatkozik. A garancia nem terjed
ki azokra a termékrészekre, melyek normdl kopdsnak vannak kitéve és ezért
fogydeszksznek tekinthetsk (pl. elemek), vagy a térékeny részekre sériilésére,
pl. kapcsoldk, akkuk, vagy ivegbél készilt részek.
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® Garancidlis Ugyek lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetdsége céliabdl, kérjik kévesse az aldbbi dtmutatdst:

Kérjuk, kérdések esetére készitse el8 a pénztarblokkot és a cikkszamot
(IAN 380464_2110) a vasarlds tényének az igazoldsara.

Kéjiik, hogy a cikkszémot olvassa le a tipustablardl, a gravirozésbdl, az Utmutats
cimoldaldrél (balra lent), illetve a hétoldalon, vagy a termék aljén talalhaté
matricarél.

Amennyiben mik&dési hibdk, vagy egyéb hidnyossdg lépne fel, el8széris vegye fel
a kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett szervizek egyikével telefonon, vagy
e-mailen.

A hibésnak itélt terméket ezutdn a vasérlést igazolé blokk, valamint a hiba
leirésanak és keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen postézhatia az
Onnel kézolt szervizcimre.

@® Szerviz

(HY  Szerviz Magyarorszag
Tel.: 0680021536
E-mail:  owim@Iidl.hu
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Predvidena uporaba .. ......... . ... o Stran
Opisdelov...........o i Stran
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Varnostninapotki ....................... .. Stran
Izogibaijte se nevarnosti smrtiin nesre€ . ............. Stran
Izogibaite se nevarnosti pozara. . ......... ... ..., Stran
Izogibaijte se nevarnosti materialne 3kode. . .......... Stran
Sestavljanje (glejte sl. A-L)................ Stran
Uporaba ..................................... Stran
Priporocila za kuhanje . . ... .o Stran
Prizgite gorivo . ... ... Stran
Ciséenjeinnega............................. Stran
Odstranjevanje ............................. Stran
Garancijskilist ......................... .. ... Stran
Postopek pri uveljavljanju garancije. .. .............. Stran
Servis.................. Stran
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PECICA ZA DIMLJENJE

® Uvod

Iskrene Cestitke ob nakupu vasega novega izdelka. Odlodili ste se za kakovosten
izdelek. Pred prvo uporabo se seznanite z izdelkom. V ta namen pozorno preberite
naslednja navodila za uporabo in varnostne napotke. Izdelek uporabljaijte

samo tako, kot je opisano in samo za navedena podroja uporabe. To navodilo
hranite na varnem mestu. V primeru izrocitve izdelka trefjim, jim predaijte tudi vso
dokumentacijo.

® Predvidena uporaba

Izdelek je namenjen samo peki na Zaru in dimljenju hrane ter zunanii uporabi.
Izdelek ni primeren za komercialne ali druge namene.

Izdelka v nobenem primeru ne smete uporabljati kot kamin.

® Opis delov

I Rogaj (3x)
Z Prezradevalna reza  (4x)
[3] Pokrov pecice (1x)
Z Komora pecice (1x)
E Vrata pedice (1x)
[6] Opora (9x)
z Dno pecice (1x)
[8] Noge pecice (3x)
E Termometer (1x)
[10] Resetka za oglie (1x)
E Resetka za zar (2x)
E Posoda za vodo (1x)
[13] Posoda za oglie (1x)
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® Tehnicni podatki
Mere: pribl. 62 x 52 x 90 cm (S x V x G)

Maksimalna napolnjenost (posoda za oglie): 1 kg
Gorivo: oglie za zar

Opomba: Uporablja se lahko samo oglje.

® Obseg dobave

1 Pegica za dimljenje

1 Komplet materiala za sestavljanje

1 Navodila za sestavljanije in uporabo

A Varnostni napotki

VSA VARNOSTNA NAVODILA IN OPOZORILA SHRANITE ZA PRIHODNJO
UPORABO!
B Zar na lesno oglie je dovolieno uporabljati samo z lesnim ogliem ali oglenimi

briketi po standardu DIN EN 1860-2.

/\ OPOZORILO! Otroci in Zivali ne smejo biti v blizini zaral

B |zdelek ni igra&a in ni namenijen otrokom. Otroci niso v stanju oceniti
nevarnosti, ki se pojavi pri ravnanju z izdelkom.

B Priizdelavi tega izdelka smo se potrudili, da bi prepregili ostre robove.
Previdno ravnajte s posameznimi deli, da se izognete telesnim poskodbam ali
nesre¢am med sestavljanjem oziroma uporabo.

BV dobavo so vkljugeni razliéni vijaki in ostali majhni deli. V primeru, da
katerega izmed teh delov pogoltnete oziroma vdihnete, lahko pride do smrtno
nevarne situacije.
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A Izogibaijte se nevarnosti smrti in nesreé

/A OPOZORILO! Nevarnost zastrupitve z ogliikovim monoksidom. Zara ne
uporabljajte v zaprtih prostorih, ampak le na prostem!

/\ OPOZORILO! Za priziganje oziroma ponovno priziganje, ne uporabljajte
alkohola ali bencinal Uporabljajte samo pripomogke za priZiganie, ki so
skladni s standardom EN 1860-3!

B Ne uporabljajte v zaprtih prostorih!

®  Ohranjajte zadostno razdaljo od vrodih delov, saj lahko ob kontaktu pride do
opeklin.

¥ Med uporabo lahko vro¢a maséoba kaplja iz posode za oglje. Ohranjajte
varnostno razdaljo, saj lahko ob nasprotnem primeru pride do opeklin.
= Vedno nosite rokavice za peko ali kuhanje. Uporabljajte rokavice,
skladne s predpisi za OZO (zai¢ita pred vrocino kategorije II, npr.
DIN EN 407).

B Vedno uporabljajte pripomocke za Zar z dolgim roéajem, ki je odporen na
vroéino.

m  Ce viijete vnetljive tekogine v Zerjavico, pride do visokih plamenov oziroma
izbruha. Nikoli ne uporabljajte teko€in za vZig, kot sta bencin ali alkohol.
Nikoli ne polagaite kosov oglja, ki so bili namo&eni v teko€ino za vzig, v
Zerjavico.

B Vedno bodite pozorni in pazljivi pri tem kar poénete. Ne uporabljajte izdelka,
ko ste raztreseni, utrujeni ali pod vplivom drog, alkohola ali zdravil. Trenutek
neprevidnosti pri uporabi izdelka lahko povzrogi hude telesne poskodbe.
Izdelka ne pu3&aijte brez nadzora.
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Izogibaijte se nevarnosti pozara

/\ OPOZORILO! Zar se zelo segreje, zato ga med delovanjem ne smete
premikatil

B Poskrbite, da imate v primeru nesrece ali poZara, vedno pripravlien gasilski
aparat in prvo pomog.

B Pred uporabo postavite Zar na ravno in varno podlago.

B Zar naj bo postavlien tako, da je vsaj 1 m oddalien od vnetljivih materialov.
B Izdelek napolnite z najved 1 kg oglja.

®  Oglie zakurite le v obmogju, ki je zasgiten pred vetrom.

B Preden odstranite pepel se prepricaijte, da je oglie popolnoma izgorelo in
ohlajeno.

B Izdelka ne vgradite v avtodome in na olne.

A Izogibaijte se nevarnosti materialne skode

B Med uporabo se lahko vijaéni spoji zrahljajo in vplivajo na stabilnost izdelka.
Pred vsako uporabo preverite trdnost vijakov. Ce je treba, znova zategnite vse
vijake, da zagotovite trdno pritrditev.
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B Pri sestavljanju izdelka ne uporabljaite sile.

B Vijakov ne zategnite premoéno.

Na izdelku ne sedite in ne stojte.

Izdelka ne uporabljajte, ¢e deli manjkajo, so podkodovani ali obrabljeni.

A

X X

&=
X|#y v
i

= Zara ne uporabljajte v zaprtih prostorih in/ali bivalnih prostorih (kot npr.: v

hi3i, 3otoru, prikolici, avtodomu in na &olnu). Sicer je prisotna smrtna nevarnost
zaradi mozne zastrupitve z ogljikovim monoksidom.

@ Sestavljanje (glejte sl. A-L)

/\ PREVIDNO! Za va3o vamost morajo biti glave vijakov vedno usmerjene
navzven, saj je v nasprotnem primeru prisotna nevarnost telesnih poskodb.

Opomba: Po konéanem sestavljanju zategnite vse vijake, da preprecite nezelene
napetosti materiala. Matice pridrzite s primernim kljuéem.
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® Uporaba

Opomba: Resetko za zar [11] pred prvo uporabo sperite s toplo vodo s
sredstvom za pomivanje.

Opomba: Priporo¢amo, da zar pred prvo uporabo segrejete, gorivo mora Zarefi
vsaj 30 minut.

Opomba: Hrano polozite na Zar 3ele, ko je gorivo prekrito s plastjo pepelal

Opomba: Med uporabo vedno odprite vse prezraevalne reze [2].
Prezragevalne reze na dnu pecice | 7 | zagotavljajo, da med uporabo v izdelek
doteka dovolj zraka. To poveéa temperaturo kuhanja. Prezraéevalna reza na
pokrovu pegice | 3 | vlece toploto in aromatiéni dim navzgor. To ustvarja kroZenje
znotraj izdelka.

Pred uporabo postavite Zar na ravno in varno podlago.

@ Priporodila za kuhanje

Maks. kapaciteta
Dimlienje/prazenie: 1 kg
Neposredno pecenje na zaru: 0,7 kg

Dimljenje in peka na Zaru (glejte sl. J)

B Ko gorivo Zari in se prekrije z belo plastjo pepela, nalijte 2 litra hladne
vode v posodo za vodo [12]. Odprite pokrov peéice [3], da se voda segreva
20 minut.

®  Hkrati v vodo za 20 minut namodite 200 g sekancev za dimljene.

Ko se izdelek segreje, poloZite namocene sekance za dimlienje na gorivo.

B Postavite izbrano Zivilo na redetko za Zar[11]in jo postavite nad posodo za
vodo [12]. Sokovi in tekocine iz hrane se zbirajo v vodni kopeli. Aromatizirana
para in dim izbolj§ata okus hrane.
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/A PREVIDNO! Uporabliajte samo naravne sekance za dimlienje, primerne
za hrano. Uporabite lahko sekance za dimlienje z razli¢nimi okusi v poljubni
koli&ini.

/\ PREVIDNO! V nobenem primeru ne smete uporabljati lesa, ki ni primeren za
dimlienje hrane. Uporabljajte samo les, ki ga prepoznate in za katerega veste,
da je primeren za dimljenje hrane. Vse vrste lesa niso primerne za dimljenje
hrane.

Opomba: Med uporabo redno preverjaite, ali je $e dovolj goriva. Po potrebi
dodaite gorivo.

Peka (glejte sl. K)

¥ |zpraznite vodo iz posode za vodo

, tako da lahko posoda za vodo sluzi
kot posredni vir toplote. S tem indirektnim naginom kuhanja lahko meso nezno
popecete.

Neposredno peéenje na Zaru (glejte sliko L)

®  Neposredno pecenje na Zaru pomeni pripravljanje hrane neposredno nad
virom toplote (oglie, plinski gorilnik, elektriéni grelni element itd.). Ucinek
toplotnega sevanja na hrano je pri tradicionalni metodi najmoéne;si in skrajsa
as pecenja (hitrejse pecenje).

B Okrogliin pokriti Zari imajo poleg tega pokrov in prezracevalne reze v
pokrovu in na dnu pedice. Z zaprtim pokrovom in odprto prezragevalne reze
lahko &as pecenja skrajSate, okus hrane pa je tako 3e bolj izrazit.

¥ Vendar pa lahko pri neza3¢itenem neposrednem pedenju na Zaru ma3éoba ali
marinada iz hrane kaplja v Zerjavico in tam zgori.

B Pri zelo mastni ali mo&no marinirani hrani je priporoéliiva uporaba posode za
Zar iz aluminija ali, $e bolje, iz emajlirane jeklene plogevine.
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Prizgite gorivo

/\ OPOZORILO! NEVARNOST OPEKLIN! Pri vZigu z bencinom ali

O]

alkoholom lahko deflagracije povzrodijo nenadzorovan razvoj toplote. Zato
uporabljajte samo nenevarne materiale za priZiganje, npr. trdne pripomocke
za priziganje. Zar uporabljajte na stabilni in trdni povrsini.

Nasvet: Za popolno priZiganje oglie priporoéamo uporabo dimnika (dimnik
ni vklju€en v dobavo).

Uporabljajte kakovostne izdelke, kot so oglie, briketi ali trda goriva, ki so bili
odobreni s strani DIN.

Na resetko za oglje [10] poloZite del oglja ali briketov.

Na obstojeéo plast oglia oz. briketov postavite enega ali dva pripomocka za
priziganije. Prizgite ju z vzigalico.
Pripomoc¢ka za priZiganje naj gorita 2-4 minute. Nato postopoma napolnite

posodo za oglie |13] z ogliem za Zar ali briketi.

Po priblizno 15-20 minutah bi se morala na gorivu oblikovati bela plast
pepela. To pomeni, da je doseZena idealna temperatura za pecenje. S
primernim kovinskim pripomoc¢kom enakomerno razporedite gorivo in kadilni
material po posodi za oglie [13].

Obesite namas&eno resetko za Zar [11] in zaénite peko na Zaru.

Hrano polozZite na Zar 3ele takrat, ko je gorivo prekrito s plastio pepela.
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@ Ciscenje in nega
/\ PREVIDNO! Pred ciscenjem naj se izdelek popolnoma ohladi.
/\ PREVIDNO! Pred odstranitvijo pepela in shranjevanjem izdelka se

prepri¢ajte, da je oglie popolnoma pogorelo in je ohlajenc.
Ne uporabljajte agresivnih &istilnih sredstev in ostrih ali kovinskih gobic za
&id&enie, saj bodo te poskodovale povrsino in pustile praske.

pogasite. Saj lahko v nasprotnem primeru poskoduijete izdelek. Uporabite star
pepel, pesek ali vodno meglico.

Odstranite hladen pepel in redno &istite Zar. Najbolje je, da ga ¢istite po vsaki
uporabi.

Odstranite resetko za Zar [11]in jo temeljito oéistite z vodo s sredstvom za
pomivanje. Potem jo temeljito osusite.

Z mokro gobo odstranite obloge na Zaru.

Za brisanje uporabite mehko, &isto krpo. Med suhim brisanjem ne praskaite
po povrsini.

Notranje in zunanje povriine oéistite z vlaZno krpo in toplo milnico.

® Odstranjevanje

EmbalaZa je narejena iz okolju primernih materialov, ki jih lahko oddate za

recikliranje na lokalnih zbiralis¢ih odpadkov.

O moznostih odstranjevanja odsluZzenega izdelka se lahko pozanimate pri svoji

obginski ali mestni upravi.
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Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
StiftsbergstraBe 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska 3tevilka: 00386 (0) 80 70 60

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG, Stiftsbergstraie 1,
74167 Neckarsulm, Nem¢ija jamé&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob
normalni in pravilni uporabi brezhibno deloval in se zavezujemo, da bomo ob
izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne pomanikljivosti in
okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zamenijali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izro&itve blaga. Datum
izrogitve blaga je razviden iz raduna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti pooblaséenemu servisu oziroma se informirati o
nadaljnjih postopkih na zgoraj navedeni telefonski stevilki. Svetujemo vam, da
pred tem natanéno preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblaséenemu servisu predloziti garancijski list in racun, kot
potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izroéitve blaga.

6.V primeru, da proizvod popravlja nepooblaiéeni servis ali oseba, kupec ne
more uveljavljati zahtevkov iz te garanciie.

146 Sl

T IR - S~



TR S

7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanije izdelka morajo biti lastnosti stvari same
in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaleve sfere. Kupec ne
more uveljavljati zahtevkov iz te garancije, &e se ni drzal prilozenih navodil
za sestavo in uporabo izdelka ali &e je izdelek kakorkoli spremenijen ali
nepravilno vzdrzevan.

8. Jamg&imo servis in rezervne dele 3e 3 leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potro$ni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh locenih
dokumentih (garancijski list, ragun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potrosnika, ki izhajajo iz
odgovornosti prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda

S| 147



@ Postopek pri uveljavljanju garancije
Za zagotovitev hitre obdelave vaega primera vas prosimo, da sledite naslednjim

napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanija pripravite racun in stevilko izdelka

(IAN 380464_2110) kot dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski ploicici, gravuri, naslovni strani v
navodilih (spodaij levo) ali na nalepki na hrbtni ali spodnii strani.

Ce pride do napaénega delovanja ali drugih pomanikljivosti, se obrnite najprej na
v nadaljevanju navedeni servisni oddelek po telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, ozna&en kot okvarjen, lahko nato brez postnine posliete na navedeni
naslov servisa, zraven pa prilozite potrdilo o nakupu (blagaijniski raéun) in
navedite, za kakdno pomanikljivost gre in kdaj je nastala.

@® Servis

(D Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80 70 60
E-Mail:  owim@Iidl.si
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