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IMPORTATEUR
DS Direct GmbH - Stormarnring 14
22145 Stapelfeld - Allemagne

SERVICE APRES-VENTE
Am Heisterbusch 1 - 19258 Gallin - Allemagne

@ +49 38851 314650"

" Prix d'un appel vers le réseau fixe allemand au tarif de votre fournisseur.

IMPORTER
DS Direct GmbH - Stormarnring 14
22145 Stapelfeld - Niemcy

OBSLUGA KLIENTA
Am Heisterbusch 1 - 19258 Gallin - Niemcy

@ +49 38851 314650°

" Potgczenie do niemieckiej sieci stacjonarnej wedtug taryfy operatora.

DOVOZCA
DS Direct GmbH - Stormarnring 14
22145 Stapelfeld - Nemecko

ZAKAZNICKY SERVIS
Am Heisterbusch 1 - 19258 Gallin - Nemecko

@ +49 38851 314650"

" Volanie do nemecke] pevnej siete podla tarify vasho poskytovatela.
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IMPORTER
DS Direct GmbH - Stormarnring 14
22145 Stapelfeld - Germany

CUSTOMER SERVICE
Am Heisterbusch 1 - 19258 Gallin - Germany

@ +49 38851 314650"

" Calls to German landlines are subject to your provider’s charges.

IMPORTEUR
DS Direct GmbH - Stormarnring 14
22145 Stapelfeld - Deutschland

KUNDENSERVICE
Am Heisterbusch 1 - 19258 Gallin - Deutschland

@ +49 38851 314650"

* Anruf in das deutsche Festnetz zum Tarif lhres Anbieters.

DOVOZCE
DS Direct GmbH - Stormarnring 14
22145 Stapelfeld - :Némecko

ZAKAZNICKY SERVIS
Am Heisterbusch 1 - 19258 Gallin - \Némecko

@ +49 38851 314650"

“Volani do némecké pevné sité podle tarifu vaseho poskytovatele.
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Operating instructions §gid Mode d'emploi

B]= Gebrauchsanleitung
Navod k pouziti

W Instrukcja obstugi
Navod na pouzivanie

(A —

IMPORTANT NOTICES! Page 1
PLEASE KEEP FOR REFERENCE!

On the front and back fold-out page you will find all illustrations referenced in these ope-
rating instructions. Open these pages before reading the operating instructions.

WICHTIGE HINWEISE! Seite 13
UNBEDINGT AUFBEWAHREN!

Auf den Ausklappseiten finden Sie alle Abbildungen, auf die in der Gebrauchsanleitung
verwiesen wird. Klappen Sie die Seiten vor dem Lesen der Gebrauchsanleitung auf.

c7 DULEZITE INFORMACE! strana 26
BEZPODMINECNE USCHOVAT!

Na pfedni a zadni rozeviraci strané naleznete véechna vyobrazeni, na ktera jsou odkazy
v tomto nadvodu k pouziti. Otevfete tyto strany pred ¢tenim navodu k pouziti.

ER AVIS IMPORTANTS ! Page 38
A CONSERVER IMPERATIVEMENT !

Sur les pages rabattables a I'avant et a |'arriere, vous trouverez toutes les illustrations
référencées dans ce mode d’emploi. Ouvrez ces pages avant de lire le mode d’emploi.

PL WAZNE INFORMACJE! Strona 51
KONIECZNIE ZACHOWAUJ!

Na rozktadanych stronach (na poczatku i na koncu) znajduja sie wszystkie rysunki, do
ktérych odsyta tekst niniejszej instrukcji obstugi. Roztéz te strony, gdy korzystasz z inst-
rukcji obstugi.

SK DOLEZITE UPOZORNENIA! Strana 64
BEZPODMIENECNE DODRZIAVAJTE!

Vsetky obrazky uvedené v tomto nédvode na pouzivanie ndjdete na prednej a zadnej
vyklapacej strane. Pred citanim navodu na pouzivanie tieto stranky roztvorte.
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Please note: The illustrations may vary slightly from the real device.

Beachten: Die Abbildungen kénnen Abweichungen zum eigentlichen Geréat aufweisen.

Pozor: Obrazky se mohou lisit od vlastniho pfistroje.

A observer : les illustrations peuvent diverger des caractéristiques de |'appareil tel qu'il est réellement.
21 20 19 18 17 Pamietaj! llustracje moga nieznacznie odbiegaé od Twojego urzadzenia.

Dodrzte: Obrazky sa mézu odliSovat od vyzoru samotného pristroja.
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Il IMPORTANT NOTICES!
L_l PLEASE KEEP FOR REFERENCE!

ITEMS SUPPLIED

1 x hot air frying machine

1 x rotating basket with locking screw
2 x rotating spit fork with locking screw
1 x shaft

1 x removal tool

1 x drip tray

1 x baking mesh tray

1 x operating instructions

Check the items supplied for complete-
ness and the components for transport
damage. If you find any damage, do not
use the device but contact our customer
service department.

Remove any possible films, stickers or
transport protection from the device.
Never remove the rating plate and any
possible warnings!
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AT A GLANCE

Device and Accessories
(Picture A)

1 Control panel

2 Rotating basket
3 Cooking chamber
4 Door

5 Baking mesh tray
6 Drip tray

7 Rotating spit fork
8 Shaft

9

Removal tool

Control Panel
(Picture B)
10 Aﬂ Increase cooking temperature
11 Display
12 m/°C — Cooking temperature
is displayed
13 @/MIN — Cooking time is displayed
14 A QZE) Increase cooking time
15 Programmes:

ﬁ Chips
@" Steak / cutlet
&= Fish
¥ Shrimps
" Poultry
é Baking
&= Rotary grilling
‘,' Dehydrating
16 Heating control lamps
17 Y 6:'—:3 Reduce cooking time
18 €3 Start / stop rotating function
19 (D Switch the device on/off
20 ! Switch the light on / off
21 Vﬂ Reduce cooking temperature

SYMBOLS

Danger symbols: These symbols
indicate possible dangers. Read
the associated safety notices
carefully and follow them.

Supplementary information

Read the operating instructions
before use!

Caution: hot surfaces!

> EBo >

Suitable for use with food

~J

l

Alternating current

SIGNAL WORDS

Signal words indicate hazards if the asso-
ciated notices are not followed.

DANGER - high risk, results in serious
injury or death

WARNING - medium risk, may result
in serious injury or death

CAUTION - low risk, may result in slight
or moderate injury

NOTICE - may result in risk of damage
to material

FURTHER EXPLANATIONS

Key numbers are shown as follows: (1)

Picture references are shown as follows:
(Picture A)



Digital Hot Air Frying Machine XL

Dear Customer,
We are delighted that you have chosen the GOURMETmaxx digital hot air frying
machine XL. You can use it to fry delicious dishes in no time, grill, bake, gratinate,
dehydrate, heat, defrost or keep food warm. The clever combination of fast-circu-
lating hot air and a heating element does not just cook chips, meat, and much more
quickly and gently. The grill skewer can even be used to prepare crispy chicken and
pork knuckle in no time. The timer function for precise cooking as well as the touch
display and 8 cooking programmes ensure maximum ease of use.
If you have any questions about the device and about spare parts/accessories,
please contact the customer service department via our website:
www.ds-group.de/kundenservice

Information About the Operating Instructions

Before using the device for the first time, please read through these operating instruc-
tions carefully and keep them for future reference and other users. They form an integral
part of the device. The manufacturer and importer do not accept any liability if the
information in these operating instructions is not complied with.

INTENDED USE

m  The device is intended to be used m  Use the device only for the specified
to heat food using hot air. purpose and as described in the

m  The device is for personal use only operating instructions. Any other use
and is not intended for commercial is deemed to be improper.
or domestic-like applications, e.g. m  The warranty does not cover faults
in hotels, bed and breakfasts, offices, caused by incorrect handling, dam-
staff kitchens or similar places. age or attempted repairs. The same

applies to normal wear and tear.

SAFETY NOTICES

WARNING: Note all safety notices, instructions, illustra-
tions and technical data provided with this device. Failure
to follow the safety notices and instructions may result in elec-
tric shock, fire and / or injuries.

= This device may be used by children aged 8 and over and
by people with reduced physical, sensory or mental abilities
or a lack of experience and/or knowledge if they are super-
vised or have received instruction on how to use the device
safely and have understood the dangers resulting from this.



EN

= Children must not play with the device.

= Cleaning and user maintenance must not be carried out
by children, unless they are older than 8 years of age and are
supervised.

= Children younger than 8 years of age and animals must
be kept away from the device and the connecting cable.

CAUTION: hot surfaces!

The device and accessories will become very hot during use.
Do not come into contact with heated parts while or after
using the device! Only ever touch the handles and control
panel while the device is in operation or immediately after

it has been switched off. Wait until the device has cooled
down fully before it is transported, cleaned or stored away.
Use oven gloves when handling the hot accessories.

= Never immerse the device and the connecting cable in water
or other liquids and ensure that these components cannot fall
into water or become wet. There is a danger of electric shock!

» Do not pour any liquids (e.g. oil or water) directly into the
device or place a liquid-filled vessel into the device. It works
exclusively with hot air.

= Never use the open door as a deposit surface, e.g. for the
rotating basket! Hot accessories could damage the door. In
addition, the device could tip over and present a risk of injury.

= The device must always be disconnected from the mains power
when it is left unattended and before transporting or cleaning
the device.

= Do not make any modifications to the device. Also do not
replace the connecting cable yourself. If the device, the con-
necting cable or the accessories of the device are damaged,
they must be repaired or replaced by the manufacturer, cus-
tomer service department or a specialist workshop in order
to avoid any hazards.

= The device is not designed to be operated with an external
timer or a separate remote control system.

= Follow the instructions in the “Cleaning and Storage” chapter!
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DANGER - Danger

A of Electric Shock

m  Use and store the device only in closed
rooms.

m Do not use and store the device in
rooms with high humidity.

m If the device falls into water while it is
connected to the mains power, pull
the mains plug out of the plug socket
immediately. Only after this should
you retrieve the device from the
water. Never attempt to pull it out of
the water while it is connected to the
mains power! Before using it again,
have it checked by the manufacturer,
customer service department or an
authorised distributor in order to avoid
possible hazards.

m  Never touch the device and the con-
necting cable with wet hands when
the device is connected to the mains
power.

WARNING - Danger of Fire

m Do not operate the device in the
vicinity of combustible substances.
Do not place any combustible mate-
rials (e.g. cardboard, paper, plastic)
on or in the device.

m Do not cover the device during
operation and keep the ventilation
openings clear in order to prevent it
from catching fire.

Do not use any extension cables.

In the event of a fire: Do not extinguish
with water! Smother the flames with

a fireproof blanket or a suitable fire
extinguisher.

A WARNING - Danger of Injury

m  Keep the packaging material away
from children and animals. There is
a danger of suffocation.

m  Make sure that the connecting cable
is always kept out of the reach of

young children and animals. There is
a danger of strangulation.

Hot steam can escape from the device
during operation and when the door
is opened. You should therefore

keep your head and hands out of

the danger zone. There is a danger

of scalding from heat, hot steam or
condensation.

The device must not be moved during
operation. There is a danger of burns.

NOTICE - Risk of Damage
to Material and Property

Make sure that the steam which
emerges does not come into direct
contact with electrical devices and
equipment containing electrical
components.

If a fault occurs during operation, pull
out the mains plug. Otherwise always
switch off the device first before the
mains plug is pulled out of the plug
socket.

Disconnect the device from the mains
power before a thunderstorm or when
there is a power cut.

Always pull the mains plug and never
the mains cable when disconnecting
the device from the mains power.

Do not pull or carry the device by the
connecting cable.

Protect the device from other heat
sources, flames, persistent moisture,
persistent direct sunlight and impacts.
Keep the device in a dry place at tem-
peratures of between 0°C and 40°C.
Never place objects on the device

or the connecting cable.

Use only original accessories from the
manufacturer in order to guarantee
that there is no interference that may
prevent the device from working and
to avoid possible damage.

Do not use any sharp-edged objects
to turn or remove the food. They could
damage the coatings.

EN
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BEFORE INITIAL USE

Please Note!

m  The device should be used for the first
time without any food in it as it may
produce some smoke or odours due
to coating residues.

1. Allow the device to heat up on the
highest temperature setting (200°C)
for approx. 10 minutes without any
food in it. To do this, follow the
instructions in the “Set-Up and
Connection” and “Use” chapters.

2. Clean all accessories with detergent
and warm water or in the dishwasher.

ACCESSORIES

The heating element is located at the top
of the cooking chamber, i.e. the higher
up a baking mesh tray is placed, the more
intense the heat is from above.

Drip Tray

The drip tray (6) should always be inserted
so that any dripping fat, crumbs or other
food residues can be collected in it. It is
slid into the very bottom of the cooking
chamber (3).

Baking Mesh Tray

The food is spread out on the baking
mesh tray (5). It can be used for cooking
pizza or baking cakes or for dehydrating,
for example.

The baking mesh tray is slid onto the rails
in the cooking chamber (3).

Rotating Spit

The rotating spit consists of the shaft (8)
and two rotating spit forks (7). It is suitable
for grilling large pieces of meat, e.g.
chicken, grilled or roast pork.

Skewering On Food

1. Slide one fork onto the shaft and
fix it in place with the locking screw
(Picture D).
The shaft contains two small notches
(Picture C, a) which mark the outer-
most position of the locking screws.
The locking screws must not be
attached any further than the outer
ends of the shaft to ensure that
smooth operation is possible.

2. Slide the food to be grilled onto the
rotating spit until it rests on the fork.
Do not place any pieces that are too
large onto the rotating spit so that
it can rotate without any hindrance.

3. Slide the other fork onto the shaft and
into the food to be grilled and fix with
the locking screw.

Rotating Basket
In the rotating basket (2), the food is
mixed around during cooking so that it
becomes crispy on all sides. The rotating
basket is particularly suitable for prepar-
ing chips or other potato products, small
pieces of vegetables and meat.

Preparing the Rotating Basket

1. Remove the two rotating spit forks (7)
from the shaft (8).

2. Slot the shaft through the rotating
basket (Picture E) and fix in place with
the locking screw.

Adding Food

3. Open the flap of the rotating basket
(Picture E).

4. Fill the rotating basket no more than
% full with food. It should not be too
full to ensure that the food is cooked
evenly.

5. Close the flap and ensure that it is
shut correctly so that it does not open
during use.
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Inserting / Removing the Rotating
Basket / Rotating Spit

Place the rotating basket (2) with the
shaft (8) or the rotating spit (7+8) with
the left end first (Picture C, 1.) into the
mount on the left side of the cooking
chamber (3). Then hook it into the holder
on the right side of the cooking chamber
and make sure it fits correctly.

The rotating spit / rotating basket must
not be able to rotate about its own axis
when the device is switched off. If this is
not the case, plug the left-hand end of
the shaft deeper into the mount.

After use, remove the hot rotating spit /
rotating basket from the cooking cham-
ber using the removal tool (9) (see the

“Removal Tool” section). Always use oven
gloves to open and empty the rotating
basket or to remove the food from the
rotating spit.

Removal Tool

The hot rotating spit (7+8) and the
rotating basket (2) including shaft (8) is
removed from the cooking chamber (3)
using the removal tool (9). To do this,
place the ends of the removal tool under
the shaft (Picture F). Lift up the right side
of the shaft first. Then carefully lift the
rotating basket or rotating spit out of the
cooking chamber and place it down on

a heat-resistant surface.

PROGRAMMES AND FUNCTIONS

The device has 8 preset programmes (15). To select a programme, touch the respective
symbol on the control panel (1). When the symbol flashes, the programme is activated.
While it is flashing, the time and temperature of the programme can be manually
adjusted or another programme can be selected.

The symbols represent the following preset programmes:

i Chips Chips, Chice'if‘ nuggets,  Hapec 20min
6' Steak / cutlet Meat, roastz:lcvegetables, 185°C 25min
N Fish Fish, vegetables, etc. 200°C 20min
u Shrimps Seafood 160°C 12min
‘D Poultry Poultry of any kind 185°C 40min
é Baking Cakes, pastries 175°C 22min
© s e froast chicken, 200°C 30min
rotating function) grilled or roast pork
"' Dehydrating Dried;‘;]?;cé’veet%fetable 30°C 4h

EN
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The times and temperatures
which are set for the programmes
should be adjusted if necessary to
ensure that the food (in particular
poultry) is fully cooked. Adjust-
ments can also be made during
the cooking process.

®

SET-UP AND CONNECTION

Adjusting the Temperature and
Cooking Time

The set temperature and cooking time are
shown alternately on the display (11). The
preset values are 185°C and 15 minutes.

The cooking temperature (12) and the
cooking time (13) can be adjusted both
without using a preset programme and
when a programme is chosen:

Touch the symbol (V) (19), then touch
the respective symbol A /¥ (10/21

or 14/17) to adjust the temperature

or cooking time.

To scroll through the values quickly, press
and hold down the respective symbol.

Rotating Function

Touch the symbol 0 (18) to switch the

rotating function on/ off.

With the - (rotary grilling) programme,
the rotating function is activated auto-

matically.

Cooking Chamber Light

Touch the symbol :@: (20) or open / close
the door (4) to switch the cooking cham-
ber light on / off.

The cooking chamber light switches off
automatically after around 60 seconds.

Standby Mode

When you touch the symbol (V) (19) for
approx. 2 seconds, the control panel (1)
is activated. If the device is not operating
and no button is pressed for 60 seconds,
the device switches to standby mode.

Please Note!

m  Check the device and the connecting
cable for damage each time before
putting it into operation. The device
should only be used when it is un-
damaged and in working order.

m  Never place the device on a soft
surface. The ventilation openings on
the bottom of the device must not
be covered.

m  Ensure there is sufficient clear space
on all sides. Do not place the device
below kitchen wall units or similar
cupboards. The rising steam could
cause damage to them!

m  Only connect the device to a plug
socket that is properly installed and
matches the technical data of the
device. The plug socket must also
be readily accessible after connection
so that the connection to the mains
can quickly be isolated.

m Do not connect the device along with
other consumers (with a high wattage)
to a multiple socket in order to prevent
overloading and a possible short
circuit (fire).

m  Make sure that the connecting cable
does not present a trip hazard. It
should not hang down from the
surface on which the device is placed
in order to prevent the device from
being pulled down.

m  Make sure that the connecting cable
is not squashed, bent or laid over
sharp edges and does not come into
contact with hot surfaces.

1. Place the device on the kitchen unit
or another dry, clean, flat and heat-
resistant work surface. Ensure there
is sufficient clear space on all sides
(at least 15 cm to the sides and 50 cm
above).
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2. Fully unwind the connecting cable and
plug the mains plug into a plug socket.
The symbols on the control panel (1)
light up briefly and a beep is heard.
The symbol (1) (19) lights up constantly
and the device is in standby mode.

USE

In general, you can use this device to
prepare all dishes that can also be pre-
pared in a conventional fan oven.

Please Note!

m Do not use the device for longer
than 60 minutes without a break.

An exception is the " (dehydrating)
programme.

m Do not leave the device switched on
when it is empty (apart from “burning
off” prior to first use).

m Do not place food that is still wrapped
in cling film or plastic bags in the
device.

m  Make sure that the food does not
come into contact with the heating
elements.

m Do not overfill the device so that the
hot air can circulate optimally inside
the cooking chamber.

m  Make sure that foodstuffs containing
oil and fats are not overheated. They
could ignite.

m  Always place the hot accessories down
on a heat-resistant surface after use.

* In the top section, the food is cooked
faster and crispier. The middle position
should be chosen to achieve even
heating from all sides. The bottom rails
are suitable for gentle cooking.

* The cooking time is dependent on the
size and quantity of the food and on
the temperature. However, in general
the cooking time is shorter than in a
conventional oven. Start with a shorter
cooking time and gradually increase
it if required.

When preparing mass-produced
frozen products, you should follow the
times and temperatures specified by
the manufacturer. Before the specified
cooking time elapses, check whether
the food is already cooked through.

Basic Use

1.

Make sure that the drip tray (6) has
been inserted right at the bottom

of the cooking chamber.

Spread around the food by type on
the baking mesh tray, place it in the
rotating basket or on the rotating spit
(see the “Accessories” chapter).
Insert the accessory containing the
food into the cooking chamber and
close the door (4).

Touch the symbol C) (19) for approx.
2 seconds to activate the device. All
displays on the control panel (1) switch
on. 185°C and 15 minutes are preset.

@ The door (4) of the device must

be closed for settings to be made
and buttons to be pressed.

5. Either manually adjust the cooking

time and temperature or select

one of the 8 programmes (see the
"Programmes and Functions” chapter).
Touch the (}) symbol to start the
cooking process.

The heating control lamps (16) flash;
if a programme is selected (15), the
corresponding symbol also flashes.
The set temperature and the remain-
ing time are shown alternately on the
display (11).

If the rotating basket or rotating spit

is used, touch the symbol 0 (18) to
start the rotating function. (Exception:
& programme - the rotating function
is started automatically.)

@ The heating control lamps go out

as soon as the set temperature
has been reached.
Until you are properly familiar

EN
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with the device, the condition
of the food should be checked
in between times to ensure that
it does not burn.

CLEANING AND STORAGE

8. When the set time elapses, the device
automatically switches to standby
mode. The fan continues to run for
a few more seconds.

9. Open the door, remove the cooked

food from the cooking chamber (3)

and place it down on a heat-resistant

surface.

If the rotating basket or rotating spit

is being used, use the removal tool (9)

to remove it (see the “Accessories”

chapter).

Disconnect the device from the mains

power.

11. Clean the used accessory after it has
cooled down (see the “Cleaning and
Storage” chapter).

10.

Briefly Pausing the Cooking Process
If the cooking process is to be paused
to turn the ingredients or add further
ingredients, for example, open the

door (4).

The countdown of the cooking time

is paused. It resumes once the door

is closed.

Please Note!

= Allow the device to cool down com-
pletely before cleaning it.

= Never spray hot water onto the hot
accessories to prevent material
damage.

m Do not use any sharp or abrasive
cleaning agents or cleaning pads
to clean the device. These may dam-
age the surfaces.

If the cooking process is paused
for more than approx. 13 minutes,
the device automatically switches
to standby mode. The display (11)
shows OFF.

®

Ending the Cooking Process
Prematurely

To end the cooking process before the
set cooking time elapses, touch () (19)
for approx. 2 seconds until OFF appears
on the display.

* The door (4) can be detached from
the main unit for cleaning. To do this,
open a gap in the door and pull it out.
After cleaning, insert the completely
dry door into its holders and close.

1. Wipe down the outside of the main
unit and the cooking chamber (3),
the door (4) and the heating element
with a clean, damp cloth if necessary.
Do not clean in the dishwasher or
immerse in water!

2. Clean the used accessories with
detergent and warm water or in the
dishwasher.

To maintain the quality of the parts
for as long as possible, they should
preferably be rinsed by hand.

In the case of stubborn dirt, soak in
warm water and detergent before-
hand.

3. Allow all parts to dry completely
or dry them off.

4. Store the device in a clean, dry place
so that it is out of the reach of children
and animals.
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TROUBLESHOOTING

If the device does not work properly,
check whether you are able to rectify the
problem yourself. If the problem cannot
be solved with the steps that are listed,

contact the customer service department.

Do not attempt to repair

an electrical device yourself!
The device does not work.
The mains plug is not inserted in the plug

socket correctly.
» Correct the fit of the mains plug.

The plug socket is defective.
» Try another plug socket.

The door (4) has not been closed correctly.

» Close the door.
The overheating protection has been
triggered.

» Pull the mains plug out of the plug
socket and allow the device to cool
down completely. Then try again.

The fuse in the fuse box is triggered.

Too many devices are connected to the
same circuit.

» Reduce the number of devices in the
circuit.

E1/ E2is shown on the display (11).
The device has a defect.

» Contact the customer service depart-
ment.

The rotating basket (2)/rotating spit
(7+8) drops out of the holder.

The shaft (8) has not been inserted
correctly.

» Correct the fit of the shaft (see the
“Accessories” chapter — “Inserting /
Removing the Rotating Basket /
Rotating Spit").

EN

The food has not been cooked evenly.
The cooking chamber (3) is too full.
» Reduce the amount of food.
The items of food are piled on top of one
another.
» Spread the food and mix it around
from time to time if necessary.

Different foods with different cooking
times or temperatures have been pre-
pared.

» Prepare items of food with different
cooking temperatures one after the
other.

» Place food with a longer cooking
time in the device first, then add
ingredients with a shorter cooking
time later.

The set cooking time was too short or the
temperature too low.

» Increase the cooking time or temper-
ature.

Chips made from fresh potatoes are
not crispy.
The potatoes contain too much water.

» Cut the potatoes into narrower pieces.
Dab the potato pieces dry with some
kitchen towel and then trickle a little
cooking oil over them.

During use, an unpleasant smell is
detected. /Smoke emerges from the
device.
The device is dirty.

» Follow the instructions in the

"“Cleaning and Storage” chapter.

Too much oil or fat.

» Remove excess oil or fat.

The device is being used for the first time.
» A smell often develops when new
devices are first used. The smell
should disappear once the device

has been used several times.

11
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DISPOSAL

&9

)7

Dispose of the packaging material in an environmentally friendly manner so that
it can be recycled.

The adjacent symbol (crossed-out bin underlined) means that used devices
should not be disposed of in the domestic waste, but should instead be taken
to special collection and return systems.

Owners of used devices from private households can take them free of charge
to the collection points of the public waste disposal authorities or the disposal
points which are set up by manufacturers and distributors under the Electrical
Equipment Act so that they can be disposed of in an environmentally friendly
way and valuable raw materials can be recovered. If they are not disposed of
properly, toxic ingredients may escape into the environment and cause harm
to the health of humans, animals and plants. Businesses which market electrical
and electronic devices are also obliged to take back used devices.

Waste prevention makes an even more valuable contribution to protecting the
environment. This means if possible, as well as continuing to use or repair a device
yourself, passing it on to another user also represents an ecologically beneficial
alternative to disposal.

TECHNICAL DATA

Article number: 12850

Model number: HIC-AF-8081D

Power supply: 220-240V ~ 50/ 60 Hz

Power: 1800 W

Protection class: |

Capacity: 12|

Temperature range: 65-200°C (programme " (dehydrating): 30-80°C)
Cooking time: 1-60min (programme " (dehydrating): 2—-24 h)

ID of operating instructions:  Z 12850 M LI V1 0623 as

ASICE
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Il WICHTIGE HINWEISE!
L_l UNBEDINGT AUFBEWAHREN!

LIEFERUMFANG

1 x HeiBluftfritteuse
1 x Drehkorb mit Feststellschraube

2 x DrehspieB-Forke mit Feststellschraube

1 x Welle

1 x Entnahmebhilfe

1 x Fettauffangschale

1 x Backgitter

1 x Gebrauchsanleitung

Den Lieferumfang auf Vollstandigkeit
und die Bestandteile auf Transport-
schéden Uberpriifen. Bei Schaden nicht
verwenden, sondern den Kundenservice
kontaktieren.

Eventuelle Folien, Aufkleber oder Trans-
portschutz vom Gerat abnehmen. Niemals
das Typenschild und eventuelle Warn-
hinweise entfernen!

13
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AUF EINEN BLICK

Gerat und Zubehor

(Bild A)

1 Bedienfeld

2 Drehkorb

3 Garraum

4 Tar

5 Backgitter

6 Fettauffangschale
7 DrehspieB-Forke
8 Welle

9 Entnahmehilfe
Bedienfeld

(Bild B)

10 A ﬂ Gartemperatur erhdhen
11 Display
12 m/°C — Gartemperatur wird angezeigt
13 @/MIN - Garzeit wird angezeigt
14 A QZE) Garzeit erhdhen
15 Programme:

ﬂ Pommes frites

@" Steak/Kotelett

&= Fisch

X Shrimps

" Gefllgel

é Backen

& Drehgrillen

‘,' Dorren
16 Heizkontrollleuchten

17 Y 6:'—:3 Garzeit verringern

18 €23 Drehfunktion starten /stoppen
19 (D Gerat ein-/ausschalten

20 ! Licht ein-/ausschalten

21 v ﬂ Gartemperatur verringern

SYMBOLE

Gefahrenzeichen: Diese Sym-
bole zeigen mdgliche Gefahren
an. Die dazugehoérenden Sicher-
heitshinweise aufmerksam lesen
und befolgen.

Ergénzende Informationen

Gebrauchsanleitung vor
Benutzung lesen!

Vorsicht: heiBe Oberflachen!

> EBo >

Fir Lebensmittel geeignet

~J

l

Wechselstrom

SIGNALWORTER

Signalworter bezeichnen Gefahrdungen
bei Nichtbeachtung der dazugehdrigen
Hinweise.

GEFAHR - hohes Risiko, hat schwere
Verletzung oder Tod zur Folge

WARNUNG - mittleres Risiko, kann
schwere Verletzung oder Tod zur Folge

haben

VORSICHT - niedriges Risiko, kann gering-
fligige oder maBige Verletzung zur Folge
haben

HINWEIS - kann Risiko von Sachschéaden
zur Folge haben

WEITERE ERLAUTERUNGEN

Legendennummern werden folgender-
maBen dargestellt: (1)

Bildverweise werden folgendermalen
dargestellt: (Bild A)
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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir freuen uns, dass Sie sich fur die GOURMETmaxx Digitale HeiBluftfritteuse XL
entschieden haben. Damit kénnen Sie in kurzer Zeit kdstliche Speisen braten, grillen,
backen, gratinieren, dérren, erhitzen, auftauen oder warmhalten. Die clevere Kombi-
nation aus schnell zirkulierender hei3er Luft und einem Heizelement gart Pommes
frites, Fleisch, u. v. m. nicht nur schnell und schonend. Mit dem Girillspief3 lassen

sich sogar knusprige Hahnchen und Haxen im Nu zubereiten. Die Timerfunktion fur
punktgenaues Garen sowie das Touchdisplay und 8 Zubereitungsprogramme sorgen
far maximalen Bedienkomfort.

Sollten Sie Fragen zum Gerat sowie zu Ersatz- / Zubehorteilen haben, kontaktieren
Sie den Kundenservice lber unsere Website: www.ds-group.de/kundenservice

Informationen zur Gebrauchsanleitung

Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerates diese Gebrauchsanleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese fiir spétere Fragen und weitere Nutzer auf. Sie ist ein
Bestandteil des Gerétes. Hersteller und Importeur Gbernehmen keine Haftung, wenn
die Angaben in dieser Gebrauchsanleitung nicht beachtet werden.

BESTIMMUNGSGEMARBER GEBRAUCH

m Das Gerét ist zum Erhitzen von Lebens- m  Das Geréat nur fir den angegebenen

mitteln durch HeiBluft bestimmt. Zweck und nur wie in der Gebrauchs-
m Das Gerét ist ausschlieBlich fir den anleitung beschrieben nutzen. Jede

privaten Gebrauch geeignet’ nicht weitere Verwendung gllt als bestim-

fiir eine gewerbliche oder haushalts- mungswidrig.

dhnliche Nutzung z.B. in Hotels, m  Von der Gewéhrleistung ausge-

Frihstickspensionen, Biros, Mit- schlossen sind alle Mangel, die

arbeiterkiichen o. A. durch unsachgeméaBe Behandlung,

Beschadigung oder Reparaturversu-
che entstehen. Dies gilt auch fir den
normalen Verschleil3.

15
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SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG: Alle Sicherheitshinweise, Anweisungen,
Bebilderungen und technischen Daten, mit denen dieses
Gerat versehen ist, beachten. Versdumnisse bei der Einhal-
tung der Sicherheitshinweise und Anweisungen kdnnen elek-
trischen Schlag, Brand und/oder Verletzungen verursachen.

= Dieses Geréat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Perso-
nen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

= Kinder diirfen nicht mit dem Gerét spielen.

= Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefliihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre
und werden beaufsichtigt.

= Kinder jinger als 8 Jahre und Tiere sind vom Gerat und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

VORSICHT: heiBe Oberflachen!

Das Geréat und Zubehor werden wahrend des Gebrauchs
sehr heil3. Wahrend und nach der Benutzung des Gerétes
nicht mit aufgeheizten Teilen in Berlhrung kommen! Aus-
schlieBlich Griffe und Bedienfeld berlhren, wahrend das
Gerét in Betrieb ist oder unmittelbar nach dem Ausschalten.
Warten, bis sich das Gerét vollstandig abgekihlt hat, bevor
es transportiert, gereinigt oder verstaut wird. Kiichenhand-
schuhe im Umgang mit dem heil3en Zubehor benutzen.

= Das Gerat und die Anschlussleitung niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten eintauchen und sicherstellen, dass diese
nicht ins Wasser fallen oder nass werden kénnen. Es besteht
Stromschlaggefahr!

= Keine Fliissigkeiten (z. B. Ol oder Wasser) direkt in das Gerét
schitten oder ein mit Flissigkeit gefilltes Gefal3 in das Gerat
stellen. Es arbeitet ausschlieBlich mit HeiBluft.
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= Niemals die gedffnete Tir als Abstellflache, z.B. fir den Dreh-
korb, benutzen! HeiBes Zubehdr kénnte die Tur beschadigen.
Darliber hinaus konnte das Gerat kippen und eine Verletzungs-
gefahr darstellen.

s Das Gerat ist bei nicht vorhandender Aufsicht, vor dem Trans-
portieren oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

= Keine Veranderungen am Gerat vornehmen. Auch die An-
schlussleitung nicht selbst austauschen. Wenn das Gerat, die
Anschlussleitung oder das Zubehor des Gerates beschadigt
sind, mUssen diese durch den Hersteller, Kundenservice oder
eine Fachwerkstatt repariert bzw. ersetzt werden, um Gefahr-
dungen zu vermeiden.

s Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

= Die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Aufbewahrung”
beachten!

A GEFAHR - Stromschlaggefahr WARNUNG - Brandgefahr

m  Das Gerat nurin geschlossenen Rdu-  m  Das Gerét nicht in der Ndhe von
men verwenden und lagern. brennbaren Substanzen betreiben.
m Das Gerét nicht in Rdumen mit hoher Keine brennbaren Materialien (z. B.
Luftfeuchtigkeit benutzen und lagern. Pappe, Papier, Kunststoff) auf oder
m  Sollte das Gerat ins Wasser fallen in das Gerét legen.
wahrend es an das Stromnetz ange- m Das Gerét wahrend des Betriebes
schlossen ist, sofort den Netzstecker nicht abdecken und die Liftungs-
aus der Steckdose ziehen. Erst danach dffnungen frei halten, um einen
das Gerat aus dem Wasser heraus- Geratebrand zu vermeiden.
holen. Niemals versuchen, es aus m  Keine Verlangerungskabel benutzen.
dem Wasser zu ziehen, wéhrend es m Im Brandfall: Nicht mit Wasser |6schen!
an das Stromnetz angeschlossen ist! Flammen mit einer Loschdecke oder
Vor erneuter Inbetriebnahme durch einem geeigneten Feuerldscher
den Hersteller, Kundenservice oder ersticken.
autorisierte Fachhéndler priifen lassen,
um eventuelle Gefahrdungen zu WARNUNG -
vermeiden. Verletzungsgefahr
m Das Gerat und die Anschlussleitung m Verpackungsmaterial von Kindern
niemals mit feuchten Handen beriihren, und Tieren fernhalten. Es besteht
wenn das Gerat an das Stromnetz Erstickungsgefahr.
angeschlossen ist. m Sicherstellen, dass die Anschluss-

leitung stets auB3er Reichweite von
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jungen Kindern und Tieren ist. Es
besteht Strangulationsgefahr.

m  Wahrend des Betriebes und beim
Offnen der Tiir kann heiBer Dampf
entweichen. Kopf und Hande daher
aus der Gefahrenzone fernhalten.

Es besteht Verbrihungsgefahr durch
Hitze, heiBen Dampf oder Kondens-
wasser.

m Das Gerat darf wahrend des Betrie-
bes nicht bewegt werden. Es besteht
Verbrennungsgefahr.

HINWEIS - Risiko von Material- und

Sachschaden

m Darauf achten, dass der austretende
Dampf nicht direkt mit elektrischen
Geréten und Einrichtungen, die elek-
trische Bauteile enthalten, in Kontakt
kommt.

m  Wenn wahrend des Betriebes ein Feh-
ler auftritt, den Netzstecker ziehen.
Ansonsten das Gerat immer erst
ausschalten, bevor der Netzstecker
gezogen wird.

m Das Geréat vor einem Gewitter oder
beim Stromausfall vom Stromnetz
trennen.

m  Wenn das Gerat vom Stromnetz
getrennt wird, immer am Netzstecker
und nie am Netzkabel ziehen.

m Das Gerét nicht an der Anschluss-
leitung ziehen oder tragen.

m Das Gerat schiitzen vor: anderen War-
mequellen, Feuer, lang anhaltender
Feuchtigkeit, langanhaltender direkter
Sonneneinstrahlung und StéBen.

m Das Gerat an einem trockenen Platz
bei Temperaturen zwischen 0 °C und
40 °C aufbewahren.

m  Niemals Gegensténde auf das Gerat
oder die Anschlussleitung stellen.

= Nur Original-Zubehorteile des Herstel-
lers verwenden, um die Funktionsweise
des Gerétes nicht zu beeintrachtigen
und eventuelle Schaden zu verhindern.

m  Keine scharfkantigen Gegenstande
zum Wenden und Entnehmen der
Speisen benutzen. Sie kénnten die
Beschichtungen beschadigen.

VOR DEM ERSTEN
GEBRAUCH

Beachten!

m Die erste Inbetriebnahme des
Gerétes sollte ohne Nahrungsmittel
erfolgen, da es aufgrund eventueller
Beschichtungsriickstande zu einer
Geruchs- oder Rauchentwicklung
kommen kénnte.

1. Das Gerét ca. 10 Minuten lang ohne
Inhalt auf héchster Temperaturstufe
(200 °C) aufheizen lassen. Daftr
die Anweisungen in den Kapiteln
LAufstellen und AnschlieBen” sowie
.Benutzung” befolgen.

2. Alle Zubehorteile mit Spilmittel und
warmem Wasser oder in der Spiil-
maschine reinigen.

ZUBEHOR

Das Heizelement befindet sich oben im
Garraum, d.h. je hoher das Backgitter
platziert ist, desto intensiver ist die Hitze
von oben.

Fettauffangschale

Die Fettauffangschale (6) sollte immer ein-
gesetzt sein, damit herabtropfendes Fett,
Krimel oder sonstige Lebensmittelreste
darin aufgefangen werden. Sie wird ganz
unten in den Garraum (3) eingeschoben.

Backgitter

Auf dem Backgitter (5) werden die
Lebensmittel verteilt. Es kann z.B. fur
die Zubereitung von Pizza oder Kuchen
sowie zum Dorren verwendet werden.
Das Backgitter wird auf die Schienen im
Garraum (3) geschoben.
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Drehspiel3

Der Drehspiel3 besteht aus der Welle (8)

und zwei DrehspieB-Forken (7). Er eignet

sich zum Grillen von groBen Fleisch-

sticken, z. B. Hdhnchen, SpieB3- oder

Rollbraten.

Lebensmittel aufspieBen

1. Eine Forke auf die Welle schieben
und mit der Feststellschraube fixieren
(Bild D).
In der Welle befinden sich zwei kleine
Einkerbungen (Bild C, a), welche die
auBerste Position der Feststellschrau-
ben markieren. Die Feststellschrauben
nicht weiter zu den duBeren Enden
der Welle hin anbringen, damit ein
reibungsloser Betrieb méglich ist.

2. Das Grillgut auf den Drehspief3 schie-
ben, bis es auf der Forke sitzt.
Keine zu grofB3en Stiicke auf den
Drehspiel3 stecken, damit er sich
ungehindert drehen kann.

3. Die andere Forke auf die Welle und
in das Grillgut schieben und mit der
Feststellschraube fixieren.

Drehkorb

Im Drehkorb (2) werden die Lebensmittel

wahrend des Garens durchmengt, damit

sie von allen Seiten knusprig werden.

Der Drehkorb eignet sich besonders

gut fir die Zubereitung von Pommes

frites oder anderen Kartoffelprodukten,

GemlUse- und Fleischstickchen.

Drehkorb vorbereiten

1. Die beiden Drehspief3-Forken (7) von
der Welle (8) abnehmen.

2. Die Welle durch den Drehkorbs
stecken (Bild E) und mit der Feststell-
schraube fixieren.

Lebensmittel einfiillen

3. Die Klappe des Drehkorbes 6ffnen
(Bild E).

4. Den Drehkorb maximal zu 3/4 mit
Lebensmitteln befillen. Er sollte nicht

zu voll sein, damit die Lebensmittel
gleichmaBig gegart werden.

5. Die Klappe schlieBen und sicherstellen,
dass sie korrekt verschlossen ist, damit
sie sich nicht wéhrend der Benutzung
offnet.

Drehkorb / DrehspieB einsetzen /
entnehmen

Den Drehkorb (2) mit Welle (8) bzw. den
Drehspiel3 (7+8) zuerst mit dem linken
Ende (Bild C, 1.) in die Aufnahme auf der
linken Seite des Garraumes (3) stecken.
Danach auf der rechten Seite des Gar-
raumes in die Halterung einhdngen und
auf den korrekten Sitz achten.

Der Drehspiel3 / Drehkorb darf sich nicht
um die eigene Achse drehen lassen,
wenn das Gerat ausgeschaltet ist. Sollte
das doch der Fall sein, das linke Ende
der Welle tiefer in die Aufnahme stecken.
Nach dem Gebrauch den heifen Dreh-
spieB / Drehkorb mit der Entnahmehilfe (9)
aus dem Garraum herausnehmen (siehe
Abschnitt ,Entnahmehilfe”). Zum Offnen
und Entleeren des Drehkorbes bzw. zum
Abnehmen der Speisen vom Drehspiel3
immer Klichenhandschuhe verwenden.

Entnahmehilfe

Der heiBBe DrehspieB (7+8) bzw. der
Drehkorb (2) inkl. Welle (8) wird mit der
Entnahmehilfe (9) aus dem Garraum (3)
herausgenommen. Daflr die Enden der
Entnahmehilfe unter der Welle platzieren
(Bild F). Zuerst die rechte Seite der Welle
anheben. AnschlieBend den Drehkorb
bzw. Drehspief vorsichtig aus dem Gar-
raum heben und auf einer hitzebestandi-
gen Unterlage ablegen.

DE
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PROGRAMME UND FUNKTIONEN

Das Gerat verfugt tber 8 voreingestellte Programme (15). Um ein Programm zu
wahlen, das jeweilige Symbol auf dem Bedienfeld (1) berihren. Blinkt das Symbol,
ist das Programm aktiviert. Wahrend des Blinkens kénnen Zeit und Temperatur des
Programms manuell angepasst oder ein anderes Programm ausgewéhlt werden.

Die Symbole stehen fir folgende voreingestellte Programme:

W Pommes frites Pommes frites, Chicken 200°C 20 min
- Nuggets u.v.m.
27,
@’ Steak / Kotelett  Fleisch, Rostgemdse etc. 185°C 25 min
N Fisch Fisch, GemUse etc. 200°C 20 min
‘\3 Shrimps Meeresfriichte 160°C 12 min
'0 Geflugel Gefligel in jeglicher Form 185°C 40 min
é Backen Kuchen, Geback 175°C 22 min
Drehgrillen (mit .
ﬁ" automatischer S ie%iaégaetchc:TSr’aten 200°C 30 min
Drehfunktion) P
- .. Trockenobst, o
’ Dorren Gemiisechips usw. 30%C 4h

®

Die bei den Programmen hinterlegten Zeiten und Temperaturen sollten bei
Bedarf angepasst werden, um sicherzustellen, dass die Lebensmittel (insbe-

sondere Geflligel) durchgegart sind. Anpassungen kénnen auch wéhrend des
Garvorganges vorgenommen werden.

Temperatur und Garzeit anpassen
Die eingestellte Temperatur und Garzeit
werden abwechselnd auf dem Display (11)
angezeigt. Voreingestellt sind 185°C und
15 Minuten.

Sowohl ohne die Verwendung eines vor-
eingestellten Programmes, als auch bei
der Wahl eines Programmes kdnnen die
Gartemperatur (12) und die Garzeit (13)
angepasst werden:

Das Symbol () (19) beriihren, dann das
jeweilige Symbol A/Y (10/21 bzw.
14/17) berihren, um die Temperatur
bzw. Garzeit anzupassen.

Fur einen Schnelldurchlauf der Werte das
jeweilige Symbol berihren und halten.

Drehfunktion
Das Symbol 0 (18) berihren, um die
Drehfunktion ein-/auszuschalten.

Beim Programm & (Drehgrillen) ist die
Drehfunktion automatisch aktiviert.

Garraum-Beleuchtung

Das Symbol ! (20) berihren oder die
Tur (4) 6ffnen/schlieBen, um die Gar-
raum-Beleuchtung ein-/auszuschalten.
Nach ca. 60 Sekunden schaltet sich die

Garraum-Beleuchtung automatisch aus.
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Standby-Modus

Durch Beriihren des Symbols (*) (19) fir
ca. 2 Sekunden wird das Bedienfeld (1)
aktiviert. Wenn das Gerét nicht in Betrieb
ist und 60 Sekunden lang keine Taste
gedriickt wird, schaltet das Geréat in den
Standby-Modus.

AUFSTELLEN UND
ANSCHLIEBEN

Beachten!

m Das Gerat und die Anschlussleitung
vor jeder Inbetriebnahme auf Besché-
digungen tiberprifen. Das Geré&t nur
benutzen, wenn es unbeschadigt und
funktionsfahig ist.

m Das Gerat niemals auf einen weichen
Untergrund stellen. Die Luftungsoff-
nungen auf der Unterseite des Gerates
durfen nicht abgedeckt sein.

m Fir ausreichend Freiraum zu allen
Seiten sorgen. Das Gerat nicht unter
Kiichenoberschranke o. A. stellen.
Durch den aufsteigenden Dampf
konnten diese Schaden nehmen!

m Das Gerat nur an eine vorschrifts-
méaBig installierte Steckdose, die mit
den technischen Daten des Gerates
Ubereinstimmt, anschlieBen. Die
Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen gut zugédnglich sein, damit
die Netzverbindung schnell getrennt
werden kann.

m Das Gerat nicht zusammen mit ande-
ren Verbrauchern (mit hoher Watt-
leistung) an eine Mehrfachsteckdose
anschlieBen, um eine Uberlastung
und ggf. einen Kurzschluss (Brand)
zu vermeiden.

m Darauf achten, dass die Anschluss-
leitung keine Stolpergefahr darstellt.
Sie darf nicht von der Aufstellflache
herabhdngen, um ein HerunterreiBen
des Gerétes zu verhindern.

DE

m Darauf achten, dass die Anschluss-
leitung nicht gequetscht, geknickt
oder Uber scharfe Kanten gelegt
wird und nicht mit hei3en Flachen
in Bertihrung kommt.

1. Das Gerat auf die Klichenzeile oder
eine andere trockene, saubere, ebene
und hitzebestandige Arbeitsflache
stellen. Flr ausreichend Freiraum zu
allen Seiten sorgen (mind. 15 cm zu
den Seiten und 50 cm nach oben).

2. Die Anschlussleitung vollstdndig aus-
einanderwickeln und den Netzstecker
in eine Steckdose stecken.

Die Symbole des Bedienfeldes (1)
leuchten kurz auf und und es ertdnt
ein Signalton. Das Symbol (V) (19)
leuchtet dauerhaft, das Gerat befindet
sich im Standby-Modus.

BENUTZUNG

Generell kdnnen in diesem Gerat alle
Speisen zubereitet werden, die sich auch
in einem handelstublichen Umluftofen
zubereiten lassen.

Beachten!

m Das Gerét nicht langer als 60 Minu-
ten ohne Unterbrechung benutzen.
Eine Ausnahme ist das Programm
"' (Dorren).

m Das Geréat nicht leer eingeschaltet
lassen (Ausnahme , Ausbrennen” vor
dem ersten Gebrauch).

= Nahrungsmittel nicht in Frischhalte-
folie oder in Plastikbeuteln verpackt
in das Gerat legen.

m  Darauf achten, dass die Speisen nicht
die Heizelemente berihren.

m Das Gerat nicht Gberfillen, damit
die heiBe Luft optimal im Garraum
zirkulieren kann.

m Darauf achten, dass 6l- und fettreiche
Speisen nicht tberhitzt werden. Sie
kénnten sich entzlinden.

21
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Die heilen Zubehorteile nach der
Benutzung immer auf einer hitze-
bestandige Unterlage abstellen.

Im oberen Bereich werden die Lebens-
mittel schneller und knuspriger gegart.
Fir eine gleichméaBige Erwdrmung von
allen Seiten sollte die mittlere Position
gewsahlt werden. Die unteren Schienen
eignen sich fur ein schonendes Garen.
Die Garzeit ist abhangig von GréBe
sowie Menge der Lebensmittel und
von der Temperatur. Im Allgemeinen
ist die Garzeit jedoch kirzer als in
einem handelstblichen Backofen.

Mit einer kiirzeren Garzeit anfangen
und sie bei Bedarf nach und nach
verlangern.

Bei der Zubereitung von industriell
hergestellten Tiefkiihlprodukten sollte
man sich nach den Zeit- und Tempe-
raturvorgaben des Herstellers richten.
Vor Ablauf der angegebenen Garzeit
prifen, ob die Speisen bereits durch-
gegart sind.

Grundlegende Benutzung

1.

Sicherstellen, dass die Fettauffang-
schale (6) ganz unten in den Garraum
eingesetzt ist.

Lebensmittel, je nach Sorte, auf dem
Backgitter verteilen, in den Drehkorb
geben oder auf den Drehspiel3 stecken
(siehe Kapitel ,Zubehor”).

Das Zubehor mit den Lebensmitteln
in den Garraum einsetzen und die
Tur (4) schlieBen.

Das Symbol C) (19) ca. 2 Sekunden
bertuhren, um das Gerat zu aktivieren.
Alle Anzeigen auf dem Bedienfeld (1)
schalten sich ein. 185°C und 15 Minu-
ten sind voreingestellt.

®

Die Tur (4) des Gerétes muss
geschlossen sein, damit Einstel-
lungen vorgenommen/ Tasten
betétigt werden kénnen.

5.

Die Garzeit und Temperatur entweder
manuell anpassen oder eines der

8 Programme wéhlen (siehe Kapitel
,Programme und Funktionen”).

Das Symbol (') berihren, um den
Garvorgang zu starten.

Die Heizkontrollleuchten (16) blinken,
bei Auswahl eines Programms (15)
blinkt zusatzlich das entsprechende
Symbol.

Die eingestellte Temperatur und die
verbleibende Zeit werden abwech-
selnd auf dem Display (11) angezeigt.
Wird der Drehkorb oder Drehspief3
verwendet, das Symbol 0 (18)
beriihren, damit die Drehfunktion
gestartet wird. (Ausnahme: Programm
&v — die Drehfunktion wird automa-
tisch gestartet.)

®

Die Heizkontrollleuchten erld-
schen, sobald die eingestellte
Temperatur erreicht wurde.

Bevor man mit dem Gerat richtig
vertraut ist, sollte der Zustand
der Speisen zwischendurch
Uberprift werden, damit sie nicht
anbrennen.

8.

10.
11.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit
schaltet das Gerat automatisch in
den Standby-Modus. Der Lifter [duft
noch einige Sekunden weiter.

Die Tur 6ffnen, das Gargut aus dem
Garraum (3) nehmen und auf einer
hitzebestandigen Unterlage abstellen.
Bei Verwendung des Drehkorbes oder
Drehspiefes, die Entnahmehilfe (9)
zum Herausnehmen verwenden (siehe
Kapitel ,Zubehor”).

Das Gerat vom Stromnetz trennen.
Nach dem Abkihlen das verwendete
Zubehor reinigen (siehe Kapitel
.Reinigung und Aufbewahrung”).
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Garvorgang kurz unterbrechen

Soll der Garvorgang unterbrochen
werden, um z.B. die Zutaten zu wenden
oder weitere Zutaten hinzuzufiigen, die
Tur (4) offnen.

Der Countdown der Garzeit wird pausiert.
Nach dem SchlieBen der Tur wird er fort-
gesetzt.

Wird der Garvorgang flr mehr als
ca. 13 Minuten pausiert, schaltet
das Gerat automatisch in den
Standby-Modus. Auf dem Dis-
play (11) erscheint OFF.

Garvorgang vorzeitig beenden

Um den Garvorgang vor Ablauf der ein-
gestellten Garzeit zu beenden, () (19)
ca. 2Sek. beriihren, bis die Anzeige OFF
erscheint.

REINIGUNG UND
AUFBEWAHRUNG

Beachten!

m  Vor dem Reinigen das Gerat vollstan-
dig abkihlen lassen.

m  Niemals heiBes Wasser auf die heil3en
Zubehorteile spritzen, um Material-
schaden zu vermeiden.

m  Zum Reinigen keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel oder
Reinigungspads verwenden. Diese
kénnen die Oberflachen beschadigen.

e Die Tur (4) kann zur Reinigung von der
Haupteinheit abgenommen werden.
Dazu die Tiir einen Spalt breit 6ffnen
und herausziehen.

Nach dem Reinigen die vollstandig
trockene Tur in die Halterungen ein-
setzen und schlieBen.

1. Das Gehause der Haupteinheit sowie
den Garraum (3), die Tur (4) und das
Heizelement bei Bedarf mit einem

sauberen, feuchten Tuch abwischen.
Nicht in der Geschirrspiilmaschine
reinigen oder ins Wasser tauchen!

2. Die verwendeten Zubehorteile mit
Spulmittel und warmem Wasser oder
in der Spllmaschine reinigen.

Um die Qualitat der Teile moglichst
lange zu erhalten, sollten sie vorzugs-
weise mit der Hand abgespiilt werden.
Bei hartnackigen Verschmutzungen
zuvor in warmem Wasser und Spil-
mittel einweichen.

3. Alle Teile vollstéandig trocknen lassen
oder abtrocknen.

4. Das Gerat an einem sauberen, trocke-
nen, fur Kinder und Tiere unzugéng-
lichen Ort aufbewahren.

PROBLEMBEHEBUNG

Sollte das Gerét nicht ordnungsgemal
funktionieren, tberpriifen, ob ein Prob-
lem selbst behoben werden kann. Lasst
sich mit den nachfolgenden Schritten
das Problem nicht |6sen, den Kunden-
service kontaktieren.

A\

Das Gerat funktioniert nicht.

Nicht versuchen, ein elektrisches
Geréat selbst zu reparieren!

Der Netzstecker steckt nicht richtig in der
Steckdose.
» Den Sitz des Netzsteckers korrigieren.

Die Steckdose ist defekt.
» Eine andere Steckdose ausprobieren.
Die Tur (4) ist nicht richtig geschlossen.
» Die Tur schlieBen.
Der Uberhitzungsschutz wurde ausgeldst.

» Den Netzstecker aus der Steckdose
ziehen und das Gerat vollstéandig
abklhlen lassen. Danach erneut
versuchen.

DE
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Die Sicherung im Sicherungskasten
wird ausgeldst.

Zu viele Geréate sind am selben Strom-
kreis angeschlossen.

» Die Anzahl der Gerate im Stromkreis
reduzieren.

Auf dem Display (11) wird E1/E2
angezeigt.
Es liegt ein Geratefehler vor.

» Den Kundenservice kontaktieren.

Der Drehkorb (2)/Drehspiel3 (7+8)
fallt aus der Halterung.

Die Welle (8) wurde nicht korrekt einge-
setzt.

» Den Sitz der Welle korrigieren (siehe
Kapitel ,Zubehér” — ,Drehkorb/
Drehspief3 einsetzen/entnehmen”).

Die Lebensmittel sind nicht gleich-
maBig gegart.
Der Garraum (3) ist zu voll.
» Die Lebensmittelmenge verringern.
Die Lebensmittel liegen aufeinander.
» Lebensmittel verteilen und ggf. von
Zeit zu Zeit durchmengen.

Es wurden verschiedene Lebensmittel
mit unterschiedlichen Garzeiten oder
Temperaturen zubereitet.
» Lebensmittel mit unterschiedlichen
Gartemperaturen nacheinander
zubereiten.

P Lebensmittel mit langerer Garzeit
zuerst in das Gerat geben, spéater
Zutaten mit kirzerer Garzeit hinzu-
fugen.

Die eingestellte Garzeit war zu kurz oder
die Temperatur zu niedrig.

» Die Garzeit bzw. Temperatur erhdhen.

Pommes frites aus frischen Kartoffeln
sind nicht knusprig.
Die Kartoffeln sind zu wasserhaltig.

» Die Kartoffeln in schmalere Sticke
schneiden. Die Kartoffelstiicke mit ei-
nem Kiichenpapier trockentupfen und
dann mit etwas Speised| betraufeln.

Wahrend des Gebrauchs Iasst sich ein
unangenehmer Geruch feststellen. /
Es kommt Qualm aus dem Gerét.

Das Gerat ist verschmutzt.

» Die Anweisungen des Kapitels
»Reinigung und Aufbewahrung”
befolgen.

Zu viel Ol oder Fett.

» Uberschiissiges Ol bzw. Fett ent-
fernen.

Das Gerat wird zum ersten Mal verwendet.

» Eine Geruchsentwicklung tritt bei
der ersten Benutzung neuer Ge-
rate haufig auf. Der Geruch sollte
verschwinden, nachdem das Gerat
mehrmals benutzt wurde.
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ENTSORGUNG

(A2, Das Verpackungsmaterial umweltgerecht entsorgen und der Wertstoffsamm-

lung zufthren.

deutet, dass Altgerate nicht in den Hausmlill, sondern in spezielle Sammel- und

\E Das nebenstehende Symbol (durchgestrichene Miilltonne mit Unterstrich) be-

Ruckgabesysteme gehoren.

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei den Sammel-
stellen der offentlich-rechtlichen Entsorgungstrager oder bei den von Herstel-
lern und Vertreibern im Sinne des ElektroG eingerichteten Ricknahmestellen
unentgeltlich abgeben, damit sie einer umweltschonenden Entsorgung sowie
einer Wiedergewinnung von wertvollen Rohstoffen zugefiihrt werden kénnen.
Bei einer unsachgeméfBen Entsorgung kénnen giftige Inhaltsstoffe in die Um-
welt gelangen, die gesundheitsschadigende Wirkungen auf Menschen, Tiere
und Pflanzen haben. Riicknahmepflichtig sind auch Geschéafte, die Elektro- und
Elektronikgerate auf dem Markt bereitstellen.

Die Abfallvermeidung leistet einen noch wertvolleren Beitrag zum Umweltschutz.
Sofern mdglich, ist daher neben einer weiteren eigenen Nutzung oder Reparatur
auch die Abgabe an Zweitnutzer eine 6kologisch wertvolle Alternative zur Entsor-

gung.

TECHNISCHE DATEN

Artikelnummer:
Modellnummer:
Stromversorgung:
Leistung:
Schutzklasse:
Fassungsvermogen:

Temperaturbereich:

Garzeit:

ID Gebrauchsanleitung:

ASICE

12850

HIC-AF-8081D
220-240V ~ 50/ 60Hz
1800 W

|

121

65-200°C (Programm , (Dérren): 30-80 °C)

1-60min (Programm "' (Dorren): 2—24 h)
Z 12850 M LI V1 0623 as

Alle Rechte vorbehalten.
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DULEZITE INFORMACE!
BEZPODMINECNE USCHOVAT!

OBSAH BALENI

1x horkovzdu$na fritéza
1x oto¢ny ko$ se stavécim $roubem

2x vidlice oto¢ného rozné se stavécim
$roubem

1x hidel

1x pomucka pro vyjmuti

1x odkapéavaci miska na tuk
1x pedici mrizka

1x névod k pouziti

Zkontrolujte Uplnost obsahu baleni a ne-
poskozenost véech soucasti z prepravy. Pfi
poskozeni je nepouzivejte a kontaktujte
nas zékaznicky servis.

Odstrarite z pfistroje pfipadné folie,
nalepky nebo ochranu pfi dopravé. Nikdy
neodstrafiujte typovy stitek a pFipadna
vystrazna upozornéni!
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NA PRVNI POHLED

Pristroj a ptislusenstvi
(obrazek A)
1 Ovladaci pole
2 Oto¢ny kos
3 Prostor pfipravy
4  Dvitka
5 Pecici mfizka
6 Odkapavaci miska na tuk
7 Vidlice oto¢ného rozné
8 Hridel
9 Pomicka pro vyjmuti
Ovladaci pole
(obrazek B)
10 A ﬂ Zvyseni teploty pfipravy
11 Displej
12 hl/°C — zobrazuje se teplota pfipravy
13 @/MIN — zobrazuje se doba pfipravy
14 A @ Zvyseni doby pfipravy
15 Programy:

ﬁ Hranolky

6’ Steak/Kotleta

¥ Ryby

"\’ Krevety

" Drlbez

é Peceni
&= Grilovani s ota¢enim
“' Suseni
16 Kontrolky ohtevu
17 Y é:E) Snizovani doby pfipravy
18 €23 Spusténi/zastaveni funkce otaceni
19 (D Zapnuti/vypnuti pfistroje
20 ! Zapnuti/vypnuti svétla
21 v m Snizovani teploty pfipravy

SYMBOLY

Znacky oznalujici nebezpedi:
Tyto symboly indikuji mozna
nebezpedi. Pfislusna bezpec-
nostni upozornéni si pozorné
prectéte a fidte se jimi.

Dopliujici informace

Prectéte si navod k pouziti pred
pouzitim!

Upozornéni: horké povrchy!

B EISIS NS

Vhodné pro potraviny

~J

l

Stfidavy proud

SIGNALNI| SLOVA

Signalni slova oznacuji rizika pti nerespek-
tovani pfislusnych upozornéni.
NEBEZPEC| - vysoké riziko, mé za nasle-
dek t&zké zranéni nebo smrt
VAROVANI - stfedni riziko, mGze mit

za nasledek t&zké zranéni nebo smrt
UPOZORNENI - nizké riziko, maze mit

za nasledek malé nebo lehké zranéni

OZNAMENI = mGze mit za nasledek
vécné skody

DALSI VYSVETLIVKY

Cisla legendy jsou zobrazena takto: (1)

Odkazy na obrazky jsou zobrazeny takto:
(obrazek A)

Ccz
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Vazena zékaznice, vazeny zékazniku,

t&i nas, Ze jste se rozhod|i pro tuto DIGITALNI HORKOVZDUSNOU FRITEZU XL
GOURMETmaxx. S ni mizete v kratkém case smatzit, grilovat, péct, gratinovat, susit,
ohfivat, rozmrazovat nebo udrzovat teplé lahodné pokrmy. Chytra kombinace rychle
cirkulujictho horkého vzduchu a topného prvku pfipravi rychle a Setrné nejen hranolky,
maso a mnoho dalsiho. S grilovacim rozném lze béhem okamziku pfipravit i kfupavé
kufe a kolena. Funkce ¢asovace pro presnou pfipravu pokrmd, stejné jako dotykovy
displej a 8 program( pro pfipravu pokrmd zajistuji maximalné snadné pouziti.

S piipadnymi dotazy k pfistroji, ndhradnim dilim nebo pfislusenstvi se obracejte na
zékaznicky servis prostfednictvim naseho webu www.ds-group.de/kundenservice

Informace k navodu k pouziti

Pred prvnim pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tento névod k pouziti a uschovejte
si ho k pfipadnym pozdéjsim dotazim nebo pro dalsi uzivatele. Navod je soucasti pfi-
stroje. Vyrobce ani dovozce nerudi za skody vzniklé nerespektovanim Gdaji uvedenych
v tomto navodu k pouziti.

SPRAVNE POUZIVANI KE STANOVENEMU UCELU

m Pfistroj je urcen k ohfevu potravin m Pfistroj pouZivejte vyhradné k uvede-
horkym vzduchem. nému UGcelu a podle popisu v ndvodu

™ P‘ﬁstroj je Vhodn)’/ V)’/hradné pro k pOUiitI’. Jakékoli Jlﬂé pOUiitI, se pova-
soukromé poutziti, nikoli pro komeréni Zuje za nespravné.
pouziti ¢i obdobné pouziti jako doma  m  Zaruka se nevztahuje na vady vzniklé
ale napf. v hotelech, penzionech se nasledkem neodborného zachazeni,
snidani, kancelafich, kuchynkach pro poskozeni nebo pokusl o opravu. Ne-
zaméstnance apod. vztahuje se ani na bézné opotiebeni.

BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

VAROVANI: Dodrzujte véechny bezpeénostni upozornéni,
pokyny, vyobrazeni a technické udaje, jimiz je tento pfi-
stroj vybaven. Opomenuti pfi dodrzovéni bezpecnostnich
upozornéni a pokynd mohou mit za nasledek zasazeni elek-
trickym proudem, pozar a/nebo zranéni.
= Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi zkuse-
nostmi a znalostmi smi pfistroj pouzivat pouze pod dohledem
dalsi osoby, nebo pokud jim bylo vysvétleno, jak pfistroj bez-
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pecné pouzivat, a chadpou nebezpedi, kterd mohou byt s jeho
pouzivanim spojena.

Déti si nesmi s pristrojem hrat.

Ciéténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a pod dohledem.

Détem mladsim 8 let a zvifatim zabrante v pfistupu k pfistroji
a privodnimu kabelu.

UPOZORNENI: horké povrchy!

Pfistroj a prfislusenstvi se b&éhem pouzivani silné zahtiva.
Dévejte pozor, abyste se b&éhem pouzivani pfistroje a jesté
ur¢itou dobu poté nedotkli rozpalenych ¢astil BEéhem pouzi-
vani pfistroje a bezprostfedné po jeho vypnuti se dotykejte
jen rukojeti a ovladaciho panelu. Pfed prendsenim, cisténim
nebo uloZzenim nechte pfistroj zcela vychladnout. Pfi manipu-
laci s horkym pfislusenstvim pouzivejte kuchyriské rukavice.

Pfistroj a privodni kabel nikdy neponofujte do vody ani do
jinych kapalin a zajistéte, aby nespadly do vody nebo se nena-
modily. Hrozi nebezpedi Grazu elektrickym proudem!

Nelijte Zddné kapaliny (napft. olej nebo vodu) pfimo do pfistroje,
ani do pfistroje nestavte zéddnou nadobu s tekutinou. Pracuje
vyhradné s horkym vzduchem.

Oteviena dvitka nikdy nepouzivejte jako odkladaci plochu,
napr. pro otocny koS! Horké pfislusenstvi by mohlo dvitka
poskodit. Kromé toho by se pfistroj mohl prevrhnout a hrozilo
by nebezpedi zranéni.

Pokud pfistroj neni pod dohledem, pred pfepravou nebo
¢isténim, vzdy ho odpojte ze sité.

Neprovadéjte na pristroji zddné zmény. Sami si nevyménujte
ani pfivodni kabel. Pokud jsou pfistroj, pfivodni kabel nebo
prislusenstvi pfistroje poskozené, musi je opravit nebo vyménit
vyrobce nebo zakaznicky servis, aby nedoslo k ohrozeni.
Pfistroj neni uréen k ovladani pomoci externiho ¢asového
spinace nebo samostatného systému délkového ovladani.
Dodrzujte pokyny v kapitole , Cisténi a uchovavani”!

Ccz
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f NEBEZPECI - nebezpedi trazu

elektrickym proudem

P¥istroj pouZivejte a skladujte pouze

v uzavienych mistnostech.

P¥istroj nepouzivejte ani neskladujte

v prostfedi s vysokou vlhkosti vzduchu.
Pokud by pfistroj spadl do vody,
zatimco je pfipojeny k elektrické siti,
ihned vytdhnéte sitovou zastréku ze
zésuvky. Az poté vytdhnéte pfistroj

z vody. Nikdy se nesnazte vytahnout
ptistroj z vody, dokud je pfipojeny k
elektrické siti! Pfed opétovnym uvede-
nim do provozu ho nechte zkontrolo-
vat vyrobcem, zékaznickym servisem
nebo autorizovanym specializovaného
prodejcem, aby nedoslo k ohrozeni.
Nikdy se nedotykejte pfistroje a pfivod-
niho kabelu mokryma rukama, kdyz je
pristroj ptipojeny k elektrické siti.

VAROVANI - nebezpeéi pozaru

Pristroj nikdy nepouzivejte v blizkosti
hotlavych latek. Nepokladejte do
pfistroje nebo na pfistroj hoflavé
materialy, (napt. lepenku, papir, umélé
hmoty).

Béhem pouzivani pfistroj ni¢im
nezakryvejte a udrzujte volné vétraci
otvory, jinak hrozi jeho vzniceni.
Nepouzivejte zadné prodluzovaci
kabely.

V ptipadé pozéru: Nehaste vodoul!
Uduste plameny hasici rouskou nebo
vhodnym hasicim pfistrojem.

VAROVANI - nebezpeci
poranéni

Obalovy materiél uschovejte mimo
dosah déti a zvitat. Hrozi nebezpeci
uduseni.

Privodni kabel musi byt neustéle
mimo dosah malych déti a zvifat.
Hrozi nebezpedi uduseni.

m  Béhem provozu a pfi otevreni dvifek
mUze unikat horka para. Nepfiblizujte
proto hlavu ani ruce k nebezpecnému
prostoru. Hrozi nebezpeci popaleni
horkem, horkou parou nebo zkonden-
zovanou vodou.

m S pfistrojem se béhem provozu nesmi
hybat. Hrozi nebezpeci popaleni.

OZNAMENI - riziko materialnich

a vécnych skod

m  Dbejte na to, aby se unikajici para
nedostala pfimo do kontaktu s elek-
trickymi pfistroji a zafizenimi, ktera
obsahuji elektrické soucasti.

m  Kdyz dojde béhem pouzivéni pfistroje
k poruse, vytdhnéte sitovou zastrcku
ze zasuvky. Jinak pfistroj vzdy nejprve
vypnéte, nez vytahnete sitovou zastr¢-
ku ze zasuvky.

m  Pred boutkou nebo pfi vypadku proudu
odpojte pfistroj ze sité.

m  Pfi odpojovani pfistroje od sité
netahejte za sitovy kabel, ale vzdy za
sitovou zastrcku.

m Pfistroj netahejte nebo nenoste za
privodni kabel.

m Chrarite pfistroj pred jinymi zdroji
tepla, ohném, dlouhodobou vlhkosti,
dlouhodobym pfimym sluneénim
zafenim a narazy.

m  Pristroj skladujte na suchém misté pfi
teploté od 0 °C do 40 °C.

= Na pfistroj nebo pfivodni kabel nikdy
nestavte Zzadné predméty.

m Pouzivejte pouze originalni pfislusen-
stvi od vyrobce, aby nebylo ohrozeno
fungovani pfistroje a predeslo se
moznému poskozeni.

m K obraceni a vyjimani potravin ne-
pouzivejte zadné predméty s ostrymi
hranami. Mohly by poskodit povrcho-
vou upravu.
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PRIPRAVA K PRVNIMU
POUZITI

Pozor!

= Prvni uvedeni pfistroje do provozu by
mélo probéhnout bez potravin, nebot
v disledku prtipadnych zbytkd z po-
vrchové Upravy mize dojit k vzniku
zépachu nebo koufe.

1. Nechte préazdny pfistroj rozehtat
cca 10 minut na nejvyssi teplotni
stupen (200 °C). Za timto ucelem se
fidte pokyny v kapitolach ,Umisténi
a pfipojeni” a , PouZziti".

2. Vsechny dily pfislusenstvi myjte
malym mnozstvim prosttedku na myti
nadobi a teplou vodou nebo v mycce.

PRISLUSENSTVI

Topny prvek je umistén v horni ¢asti
prostoru pfipravy, tzn. ¢im vyse je pecici
mfizka umisténa, tim intenzivnéjsi je teplo
shora.

Odkapavaci miska na tuk

Miska na odkapavani tuku (6) by méla byt
vzdy na svém misté, aby zachytila odkapa-
vajici tuk, drobky nebo jiné zbytky potra-
vin. Zasouva se zcela dole do prostoru

ptipravy (3).

Pedici mrizka

Na pecici mfizku (5) se rozkladaji potraviny.
Lze ji pouzit naptiklad k pfipravé pizzy
nebo kolact i k suseni.

Pedici mrizka se zasouva na listy v prostoru

pripravy (3).

Otocny rozen

Otocny rozen se skldda z hridele (8) a
dvou vidlic otoéného rozné (7). Je vhodny
ke grilovani velkych kust masa, napf.
kurete, pecené na rozni nebo rolady.

Ccz

Napichovani potravin na rozen

1. Nasadte vidlici na hridel a upevnéte ji
pomoci stavéciho Sroubu (obrazek D).
Na htideli jsou dva malé zarezy
(obrazek C, a), které oznacuiji krajni
polohu stavécich Sroubl. Pro hladky
chod neumistujte stavéci Srouby dale
k vné&jsim koncdm hridele.

2. Grilovany pokrm nasouvejte na oto¢ny
rozen tak dlouho, dokud nesedi na
vidlici.

Na otocny rozeri nedavejte p¥ilis velké
kusy, aby se mohl volné otacet.

3. Druhou vidlici nasunte na htidel a
do grilovaného pokrmu a zajistéte ji
stavécim Sroubem.

Otocny kos

V otoéném kosi (2) se pokrmy béhem

ptipravy promichavaji, aby byly kiupavé

ze v8ech stran. Otoény ko$ je vhodny ze-
jména pro pfipravu hranolkd nebo jinych
bramborovych vyrobkd, kouskd zeleniny

a masa.

Pfiprava oto¢ného kose

1. Obé vidlice otoéného rozné (7) sejméte
z hiidele (8).

2. Prostréte hiidel oto¢nym kosem
(obrazek E) a zajistéte stavécim Srou-
bem.

Plnéni potravinami

3. Otevrete klapku otoc¢ného kose
(obrazek E).

4. Otocny kos pliite potravinami maxi-
malné do %. Nemél by byt pfilis plny,
aby se jidlo rovnomérné pfipravilo.

5. Zavrete klapku a ujistéte se, Ze je Fadné
uzavfena, aby se béhem pouzivani
neotevrela.

VloZeni/vyjmuti otoéného kose /
oto¢ného rozné

Nasadte otoény kos (2) s hiidelem (8)
nebo otocny rozen (7+8) nejprve levym
koncem (obrazek C, 1.) do ulozeni na levé
strané prostoru pfipravy (3). Poté zavéste
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na pravé strané prostoru pfipravy do drza-
ku a zkontrolujte spravné usazeni.
Otocnym rozném / oto¢nym kosem nesmi
byt mozné otacek okolo své osy, kdyz

je pfistroj vypnuty. Pokud by tomu tak
nebylo, zasurite konec htidele hloubégji
do ulozZeni.

Po pouziti vyjméte horky otocny rozen /
oto¢ny kos pomtckou pro vyjmuti (9)

z prostoru pfipravy (viz ¢ast ,Pomucka
pro vyjmuti”). K otevfeni a vyprazdnéni
oto¢ného kose nebo k sundavani pokrmd
z oto¢ného rozné pouzivejte kuchyriské
rukavice.

PROGRAMY A FUNKCE

Pomlcka pro vyjmuti

Horky oto¢ny rozeri (7+8) nebo otoény
kos$ (2) v¢. htidele (8) se vyjima pomuckou
pro vyjmuti (9) z prostoru pfipravy (3). Za
timto ucelem umistéte konce pomticky pro
vyjmuti pod hfidel (obrazek F). Nejdfive
nadzvednéte pravou stranu htidele. Poté
oto¢ny ko$ nebo otoény rozer opatrné
vyzvednéte z prostoru pfipravy a odlozte
ho na podlozku odolnou proti vysokym
teplotam.

P¥istroj mé 8 prednastavenych programdi (15). Program vyberete tak, Ze se dotknete pi-
slusného symbolu na ovlddacim panelu (1). Pokud symbol blika, je program aktivovan.
Béhem blikanf Ize ru¢né nastavit ¢as a teplotu programu nebo zvolit jiny program.

Symboly oznacuji nasledujici prednastavené programy:

\lus. reci
N Hranolky Hranolky, kureuvr/\ugety 200 °C 20 min
[— a mnoho dalsiho
22, v , .
@' Steak/Kotleta Maso, pecena zelenina 185 °C 25 min
apod.
N Ryby Ryby dribez apod. 200 °C 20 min
X Krevety Moiské plody 160°C 12 min
‘o Dribez Dribez v jakékoli formé 185 °C 40 min
é Pegent Kolage, petivo 175 °C 22 min
Grilovani s ota¢enim Potend kufe. pedend na
(s automatickou 1€ kure, pece 200 °C 30 min
PP rozni nebo rolady
funkci otaceni)
@ . Sudené ovoce, zeleninové o
%) | Susgeni lupinky apod. 30°C 4h

®

prabéhu vareni.

Casy a teploty ulozené v programech by se mé&ly podle potieby upravit, aby
se potraviny (zejména drlibez) dikladné pfipravily. Upravy lze provadét i v
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Uprava teploty a doby pfipravy
Nastavena teplota a doba pfipravy se
stfidavé zobrazuji na displeji (11). Pfedna-
staveno je 185 °C a 15 minut.

Jak bez pouziti prednastaveného progra-
mu, tak pfi volbé programu Ize teplotu
pfipravy (12) a dobu pfipravy (13) pfizpd-
sobit:

Dotknéte se symbolu (*) (19), pak pfi-
slusného symbolu A /Y (10/21 nebo
14/17), abyste upravili teplotu nebo
dobu pfipravy.

Pro rychlé prochazeni hodnot stisknéte

a podrzte pfislusny symbol.

Funkce otaceni

Dotknéte se symbolu 0 (18), pro zapnuti/
vypnuti funkce otacent.

U programu & (grilovani s ota¢enim) je
funkce otaceni automaticky aktivované.

Osvétleni prostoru pfipravy

Dotknéte se symbolu :@: (20) nebo otevrete/
zaviete dvitka (4) a tim 'zapnete/vypnete
osvétleni.

Ptiblizné po 60 sekundéch se osvétleni
prostoru pfipravy automaticky vypne.

Pohotovostni rezim

Dotykem symbolu (}) (19) po dobu asi

2 sekund se aktivuje ovlddaci panel (1).
Pokud pfistroj neni v provozu a po dobu
60 sekund neni stisknuto Zadné tlacitko,
ptistroj se prepne do pohotovostniho
rezimu.

Ccz

UMISTENI A PRIPOJENI

Pozor!

Pristroj a pfivodni kabel pfed kazdym
uvedenim do provozu zkontrolujte,
zda nejsou poskozené. Pouzivejte
pfistroj pouze tehdy, kdyz je neposko-
zeny a pIné funkéni.

Pfistroj nikdy nestavte na mékky pod-
klad. Vétraci otvory na spodni strané
pristroje nesmi byt zakryté.

Zajistéte dostateény volny prostor ze
vSech stran. Pfistroj nestavte pod ku-
chyniské horni skfinky apod. Stoupajici
para by je mohla poskodit!

Pristroj zapojujte pouze do predpi-
sové instalované elektrické zasuvky,
kterd odpovida technickym Gdajim
pfistroje. Zasuvka musi byt snadno pfi-
stupna i po pfipojeni, aby bylo mozné
pfistroj rychle odpojit od sité.

Pfistroj nezapojujte do vicenasobné
zasuvky spolu s jinymi spotrebici (s vel-
kym pfikonem), aby nedoslo k pretizeni
nebo ke zkratu (pozaru).

Dbejte na to, aby o privodni kabel
nemohl nikdo zakopnout. Nesmi viset
doll z pracovni plochy, aby nemohlo
dojit ke strzeni pfistroje.

Dbejte na to, aby ptivodni kabel nebyl
priskfipnuty, pfelomeny nebo vedeny
pres ostré hrany a nedotykal se hor-
kych povrchd.

. Postavte pfistroj na kuchyriskou linku

nebo jinou suchou, istou a rov-

nou plochu odolnou proti vysokym
teplotam. Zajistéte dostatek volného
mista ze vSech stran (min. 15 cm po
stranach a 50 cm nahote).

. Zcela odvinte pfivodni kabel a zapojte

sitovou zastréku do zasuvky.
Symboly ovladaciho panelu (1) se
kratce rozsviti a zazni signalni ton.
Symbol () (19) trvale sviti, pfistroj se
nachazi v pohotovostnim rezimu.
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POUZITI
Obecné Ize v tomto pfistroji pfipravovat

vSechny pokrmy, které Ize pfipravovat
i v bézné konvekeni troubé.

Pozor!

Pfistroj nepouzivejte bez preruseni
déle nez 60 minut. Vyjimkou je pro-
gram " (suseni).

Nenechavejte prazdny pfistroj zapnuty
(vyjimku predstavuje ,vypéleni” pfed
prvnim pouzitim).

Do pfistroje nevkladejte potraviny
zabalené do félie nebo v plastovych
saccich.

Dbejte na to, aby se pokrmy nedoty-
kaly topnych prvkd.

P¥istroj nepreplnujte, aby v prostoru
pripravy mohl spravné cirkulovat horky
vzduch.

Dbejte na to, aby se pokrmy s vysokym
obsahem oleje a tuku nepfehfivaly.
Mohly by se vznitit.

Horké dily pfislusenstvi po pouziti
vzdy odlozte na podlozku odolnou
proti vysokym teplotam.

V horni oblasti se jidlo pfipravi rychleji
a je kfupavéjsi. Pro rovnomeérny ohtev
ze véech stran je tfeba zvolit stfedni
polohu. Spodni listy jsou vhodné pro
Setrnou pfipravu.

Doba pfipravy zavisi na velikosti a
mnozstvi potravin a na teploté. Obecné
je vak doba pfipravy krat$i nez v bézné
pecici troubé. Zacnéte s kratsi dobou
pfipravy a postupné ji prodluzujte
podle potfeby.

Pti pripravé primyslové vyrabénych
mrazenych vyrobki je treba se Fidit
Udaji ¢asu a teploty vyrobce. Zkont-
rolujte pfed uplynutim uvedené doby
ptipravy, zda je pokrm jiz propeceny.

Zakladni pouziti

1.

Ujistéte se, ze odkapavaci miska na
tuk (6) je vlozena Uplné dole v prostoru
pripravy.

Potraviny rozlozte v zavislosti na

typu pokrmu na pecici miizku, vlozte
do otoéného kose nebo je navlék-
néte na otoc¢ny rozen (viz kapitola

., Prisludenstvi”).

Vlozte pfislusenstvi s potravinami do
prostoru pfipravy a zavrete dvirka (4).
Dotknéte se symbolu (!) (19) po dobu
asi 2 sekund a tim se pfistroj aktivuje.
Vsechny indikace na ovladacim pa-
nelu (1) se zapnou. Je ptednastaveno
185 °C a 15 minut.

®

Dvitka (4) pfistroje musi byt za-
viend, aby bylo mozné provadét
nastaveni / aktivovat tlacitka.

5. Upravte dobu pfipravy a teplotu

bud' rué¢né nebo vyberte néktery

z 8 programd (viz kapitola ,Programy
a funkce”).

Pro zahéjeni pfipravy se dotknéte
symbolu ().

Kontrolky ohtevu (16) blikaji, pfi vy-
béru nékterého z programt (15) blika
navic odpovidajici symbol.
Nastavena teplota a zbyvajici ¢as se
stfidavé zobrazuji na displeji (11).

P¥i pouziti otoéného kose nebo
otoéného rozné se dotknéte symbolu
0 (18), a tim spustite funkci otacent.
(Vyjimka: Program 4@ — funkce otaceni
se spusti automaticky.)

®

Kontrolky ohtfevu zhasnou, jakmile
je dosazeno nastavené teploty.

Nez se s pfistrojem dobre sezna-
mite, méli byste obcas kontrolovat
stav pokrmd, aby se nepripalily.

8. Po uplynuti nastaveného casu se

pfistroj automaticky pfepne do po-
hotovostniho rezimu. Ventilator jesté

nékolik sekund dobiha.
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9. Otevrete dvitka, vyjméte hotovy pokrm
z prostoru ptipravy (3) a postavte ho
na podlozku odolnou proti vysokym
teplotam.

Pfi pouziti oto¢ného kose nebo
otocného rozné pouzivejte pomdcku
pro vyjmuti (9) k vyjmuti (viz kapitola
, Prislusenstvi”).

10. Odpoijte pristroj od elektrické sité.

11. Po vychladnout pouzité pfislusen-
stvi vycistéte (viz kapitola ,Cigténi
a uchovéavani”).

Kratké preruseni procesu pripravy
Pokud je tfeba proces pfipravy prerusit,
napt. kvlli promichani ingredienci nebo
pridani dalsich ingredienci, otevrete
dvitka 4).

Odpocitavani doby pfipravy se pozastavi.
Po zavfeni dvifek bude pokracovat.

®

Pokud je proces ptipravy prerusen
na dobu delsi nez priblizné 13 mi-
nut, pfistroj se automaticky prep-
ne do pohotovostniho rezimu. Na
displeji (11) se zobrazi OFF(vyp).

Predcasné ukonceni procesu pfipravy
Chcete-li proces pfipravy ukoncit pred
uplynuti nastavené doby pfipravy, dotkné-
te se (V) (19) asi na 2 s, az se zobrazi OFF

(vyp).
CISTENI A UCHOVAVANI

Pozor!

m  Pred ¢isténim nechte pfistroj zcela
vychladnout.

= Nikdy nestiikejte horkou vodu na hor-
ké prislusenstvi, aby nedoslo k posko-
zeni materialu.

m K &isténi nepouzivejte ostré ani drsné
Cistici prostredky nebo houbicky.
Mohli byste jimi poskodit povrch.

Ccz

e Dvitka (4) je mozné kvali cisténi
sejmout z hlavni jednotky. Za timto
Ucelem otevrete dvitka na stérbinu
a vytédhnéte je.

Po vycisténi nasadte zcela suché dvirka
do drzékl a zavrete je.

1. V pfipadé potieby otfete kryt hlavni
jednotky i prostor pfipravy (3),
dvitka (4) a topny prvek ¢istym vihkym
hadrem. Nemyjte v myéce nadobi ani
neponofujte do vody!

2. Pouzité dily ptislusenstvi myjte malym
mnozstvim prosttedku na myti nadobi
a teplou vodou nebo v mycce.

Aby se kvalita dilG zachovala co nejdé-
le, mély by se pfednostné myt v ruce.
P¥i silném znedisténi predem namocte
do teplé vody s mycim prosttedkem.

3. Vsechny souéasti nechte uschnout
nebo je osuste.

4. Pristroj uchovavejte na Cistém, suchém
misté, kam nemaji pfistup déti ani zvi-
fata.

ODSTRANOVANI
PROBLEMU

Pokud by pfistroj spravné nefungoval,
nejprve zkontrolujte, zda problém nemd-
Zete odstranit sami. Pokud nelze pomoci
nasledujicich krokd problém vyfesit,
kontaktujte zakaznicky servis.

Nepokousejte se sami opravit
elektricky pfistroj!

P¥istroj nefunguje.

Sitovéa zastréka neni spravné zasunuta

v zasuvce.
» Opravte zasunuti sitové zastrcky.

Zasuvka je vadna.
» Vyzkousejte jinou zasuvku.
Dvitka (4) nejsou spravné zaviena.
» Zaviete dvitka.
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Zareagovala ochrana proti prehtati.

» Vytdhnéte sitovou zastrcku ze zésuvky
a pfistroj nechte Uplné vychladnout.
Poté to zkuste znovu.

Spélila se pojistka v pojistkové skfini.
Prilis mnoho pfistrojl je pfipojeno do
stejného elektrického obvodu.
P Snizte pocet pfistrojl v elektrickém
obvodu.

Na displeji (11) se zobrazuje E1/E2.
Vyskytla se chyba pfistroje.
» Kontaktujte zakaznicky servis.

Otocny kos (2)/ otoény rozen (7+8)
vypadava z drzaku.
Hridel (8) nebyl spravné nasazen.

» Zkontrolujte usazeni hfidele (viz kapi-

tola , Prislusenstvi” -, Vlozeni/vyjmuti
oto¢ného kose / otoéného rozné”).

Potraviny nejsou ptipraveny
rovhomeérné.
Prostor pfipravy (3) je pfilis plny.

» Zmensete mnoZstvi potravin.
Potraviny leZi na sobé.

» Potraviny rozlozte a obcas promichejte.
Byly pfipravovany rizné potraviny s roz-
dilnou dobou nebo teplotou pfipravy.

» Potraviny s rozdilnou teplotou pfipra-

vy pfipravujte po sobé.

» Potraviny s delsi dobou pfipravy
vloZte do pfistroje jako prvni, pozdéji
pridejte ptisady s kratsi dobou pfi-
pravy.

Nastavend doba pfipravy byla pfilis kratka
nebo teplota prilis nizka.

» Prodluzte dobu pfipravy resp. zvyste
teplotu.

36

Hranolky z ¢erstvych brambor nejsou
kfupavé.
Brambory obsahuji pfili§ mnoho vody.

» Nakrajejte brambory na mensi kousky.
Osuste nakrajené brambory kuchyn-
skym papirem a poté pokapejte
malym mnozstvim stolniho oleje.

P¥i pouziti ptistroje je citit neptijemny
zapach. Z pfistroje vystupuje dym.
Ptistroj je znecistény.

» Dodrzujte pokyny v kapitole , Ciéténi
a uchovavani”.

PFilis mnoho oleje nebo tuku.
» Odstraite prebyteény olej nebo tuk.
Jde o prvni poufziti pfistroje.

» Zapach casto vzniké pfi prvnim
pouZziti novych pfistroju. Zapach by
mél zmizet po nékolikerém pouziti
pfistroje.
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LIKVIDACE

B

)74

Zajistéte ekologickou likvidaci obalovych materiall jejich odevzdanim k recyklaci.

Protéjsi symbol (pfeskrtnutd odpadni nadoba s podtrzitkem) znamena, Ze staré
spotrebice nepatfi do domovniho odpadu, ale do speciélnich systémi sbéru a
zpétného odbéru.

Majitelé vyslouzilych zafizeni ze soukromych domaécnosti je mohou bezplatné
odevzdat na sbérnych mistech vefejnych organt pro nakladani s odpady nebo
na mistech zpétného odbéru zfizenych vyrobci a distributory v souladu se
zdkonem ElektroG (Zakon o elektrickych a elektronickych zatizenich), aby mohly
byt zlikvidovany Setrné k Zivotnimu prostredi a ziskany cenné suroviny. Nesprav-
na likvidace mze mit za nasledek Unik toxickych latek do Zivotniho prostredi,
coz mlze mit nepfiznivé Ucinky na zdravi lidi, zvifat a rostlin. Povinnost odebrat
elektrozatizeni zpét maji i obchody, které je dodavaji na trh.

Pfedchazeni vzniku odpadi je jesté cennéjsim prispévkem k ochrané Zivotniho
prostiedi. Pokud je to mozné, je proto kromé dalSiho vlastniho pouzivani nebo
oprav ekologicky cennou alternativou k likvidaci také predani jinému uzivateli.

TECHNICKE UDAJE

Cislo vyrobku: 12850

Cislo modelu: HIC-AF-8081D

Napajeni: 220-240 V~, 50/60 Hz

Vykon: 1800 W

Trida ochrany: |

Objem: 121

Teplotni rozmezi: 65-200 °C (program " (suseni): 30-80 °C)
Doba pfipravy: 1-60 min (program "' (suseni): 2-24 h)

ID ndvodu k pouziti: ~ Z 12850 M LI V1 0623 as

A\

Q“[l c € Viechna préva vyhrazena.

Ccz

37



FR

38

SOMMAIRE

Composition 38

Apercu général 39

Symboles 39

Mentions d'avertissement 39
Explications complémentaires 39
Utilisation conforme 40
Consignes de sécurité 40

Avant la premiére utilisation 43
Accessoires 43

Programmes et fonctions 45
Mise en place et branchement 46
Utilisation 46

Nettoyage et rangement 48
Résolution des problemes 49
Mise au rebut 50

Caractéristiques techniques 50

Il AVIS IMPORTANTS !
L_l A CONSERVER IMPERATIVEMENT !

COMPOSITION

1 x friteuse a chaleur tournante

1 x panier rotatif avec vis de réglage

2 x fourches de tournebroche avec
vis de réglage

1 x axe

1 x extracteur

1 x bac de récupération de la graisse

1 x grille pour four

1 x mode d'emploi

S'assurer que I'ensemble livré est complet
et que les composants ne présentent pas
de dommages imputables au transport.
En cas de dommages, ne pas utiliser et
contacter le service aprés-vente.

Enlever de l'appareil les éventuels films
protecteurs, adhésifs et protections de
transport. Ne jamais oter la plaque
signalétique ni les éventuelles mises
en garde apposées.
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APERCU GENERAL

Appareil et accessoires
(llustration A)

1 Panneau de commande
2 Panier rotatif

3 Espace de cuisson
4 \Volet

5 Grille pour four
6 Bac de récupération de la graisse
7 Fourche de tournebroche

8 Axe

9 Extracteur

Panneau de commande
(Nlustration B)

10 A ﬁl augmenter la température
de cuisson

11 Affichage
12 hl/°C — la température de cuisson
s'affiche
13 @/MIN — le temps de cuisson
s'affiche
14 A e:'-:) augmenter le temps de cuisson
15 Programmes :
ﬁ Frites
6’ Steak/cotelettes
&= Poisson
"\’ Crevettes
" Volaille
é Patisserie
4&= Cuisson au tournebroche
“' Dessiccation
16 Témoins lumineux de chauffe
17 Y é:E) réduire le temps de cuisson

18 £ démarrage / pause de la fonction
rotative

19 (D marche / arrét de |'appareil
20 ! marche / arrét de I'éclairage
21 v El réduire la température de cuisson

SYMBOLES

Symboles de danger : ces
symboles signalent des pos-
sibles dangers. Lire et observer
attentivement les consignes de
sécurité correspondantes.

Informations complémentaires

Consulter le mode d'emploi
avant utilisation !

Attention : surfaces chaudes !

EISIS NS

Pour usage alimentaire

~J

l

Courant alternatif

MENTIONS
D’AVERTISSEMENT

Les mentions d'avertissement désignent
les risques qu'implique le non-respect
des consignes correspondantes.

DANGER - Risque accru induisant des
blessures graves, voire mortelles

AVERTISSEMENT - Risque moyen pou-
vant induire des blessures graves, voire
mortelles

ATTENTION - Risque faible pouvant
induire des blessures bénignes ou de
moyenne gravité

AVIS - Risque de dégats matériels

EXPLICATIONS
COMPLEMENTAIRES

Les numéros de légende sont représentés
de la fagon suivante : (1)

Les renvois aux illustrations sont représen-
tés de la fagon suivante : (lllustration A)
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Chere cliente, cher client,
Nous vous félicitons d'avoir acheté la friteuse a chaleur tournante numérique XL
GOURMETmaxx Elle vous permettra en un rien de temps de faire rétir, griller, cuire,
gratiner, sécher, réchauffer, décongeler ou maintenir au chaud de délicieux plats.
L'association astucieuse de |air chaud a circulation rapide et d'une résistance permet
de cuire les frites, la viande, etc. rapidement mais aussi délicatement. Grace au
tournebroche, poulets et jarrets croustillants seront également préts en un rien de
temps. La fonction minuterie pour une cuisson parfaite avec écran tactile et 8 pro-
grammes de préparation assurent un confort d'utilisation maximal.
Pour toute question concernant cet appareil et ses piéces de rechange et accessoires,
veuillez contacter le service apres-vente a partir de notre site Internet :
www.ds-group.de/kundenservice

Informations sur le mode d'emploi

Veuillez lire attentivement le présent mode d'emploi avant la premiére utilisation de
I'appareil et le conserver précieusement pour toute question ultérieure ainsi que pour
les autres utilisateurs. Il fait partie intégrante de |'appareil. Le fabricant et I'importateur
déclinent toute responsabilité en cas de non-observation des instructions consignées
dans ce mode d’emploi.

UTILISATION CONFORME

m L'appareil est congu pour chauffer les Utiliser cet appareil uniquement dans
aliments a la chaleur tournante. le but indiqué et tel que stipulé dans
m Cet appareil est congu uniquement le présent mode d'emploi. Toute autre

pour un usage domestique. Il n‘est
pas approprié a un usage profession-
nel ou assimilé, comme par ex. dans
les hétels, les pensions avec pe-
tit-déjeuner, les bureaux, les cuisines
destinées aux collaborateurs, etc.

CONSIGNES DE SECURITE

AVERTISSEMENT : priére d'observer l'intégralité des
consignes de sécurité, des instructions, des illustrations
et des caractéristiques techniques dont est doté cet
appareil. Tout manquement aux consignes de sécurité et
aux instructions données peut provoquer une décharge
électrique, un incendie et/ou des blessures.

utilisation est considérée comme non
conforme.

Tout défaut imputable a une utilisation
non conforme, a une détérioration

ou a des tentatives de réparation est
exclu de la garantie. L'usure normale
est également exclue de la garantie.
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» Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans
et les personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites ou qui manquent d'expérience et/ou
de connaissances lorsqu'elles sont sous surveillance ou qu’elles
ont été instruites quant a |'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et qu'elles ont compris les risques en découlant.

= Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

= Le nettoyage et I'entretien utilisateur ne doivent pas étre ré-
alisés par les enfants sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont
sous surveillance.

= Tenir |'appareil et le cordon de raccordement hors de portée
des animaux et des enfants de moins de 8 ans.

ATTENTION : surfaces chaudes !

A I'utilisation, I'appareil et ses accessoires deviennent trés
chauds. Ne pas entrer en contact avec les parties chaudes
pendant ou apres |'utilisation de I'appareil ! Lorsque I'appa-
reil fonctionne ou immédiatement apres I'avoir arrété, seuls
le panneau de commande et les poignées peuvent étre
saisis. Attendre que 'appareil ait entierement refroidi avant
de le transporter, de le nettoyer ou de le ranger. Utiliser des
gants de cuisine pour manipuler les accessoires chauds.

= Ne jamais plonger |'appareil et le cordon de raccordement
dans |'eau ou tout autre liquide et s’assurer que ceux-ci ne
risquent pas de tomber dans |'eau ou d'étre mouillés. Risque
d'électrocution !

= Ne verser aucun liquide (par ex. huile ou eau) directement
dans l'appareil ni placer de récipient rempli de liquide dans
I"'appareil. Il fonctionne exclusivement a chaleur tournante.

= Ne jamais utiliser le volet ouvert comme socle de pose, par ex.
pour le panier rotatif | Des accessoires chauds peuvent endom-
mager le volet. De plus, I'appareil pourrait basculer et présen-
ter un risque de blessures.

= L'appareil doit toujours étre débranché du secteur lorsqu'il
n'est pas sous surveillance, avant d'étre transporté ou nettoyé.
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Ne procéder a aucune modification sur I'appareil. De méme,
ne pas remplacer le cordon de raccordement soi-méme. En cas
d'endommagement de ['appareil lui-méme, de son cordon de
raccordement ou de ses accessoires, il faut les faire réparer ou
remplacer par le fabricant, le service aprés-vente ou un atelier

afin d'éviter tout danger.

L'appareil n'est pas congu pour une utilisation avec une minu-
terie externe ou un systéme de commande a distance séparé.
Observer les consignes données au paragraphe « Nettoyage

et rangement ».

DANGER - Risque
d’électrocution !

Utiliser et ranger I'appareil uniquement
a l'intérieur.

Ne pas utiliser ni stocker I'appareil
dans des pieces a fort taux d’humidité.
Si 'appareil devait tomber a |'eau
pendant qu'il est encore raccordé au
secteur, retirer immédiatement la fiche
secteur de la prise de courant. Extraire
ensuite seulement 'appareil de I'eau !
Ne jamais essayer de |'extraire de
I'eau tant qu'il est encore raccordé au
réseau électrique ! Avant toute remise
en service, le faire contréler par le
fabricant, le service aprés-vente ou un
représentant agréé afin d'éviter tout
danger.

Ne jamais saisir I'appareil ni le cordon
de raccordement a mains humides
lorsque I'appareil est raccordé au
réseau électrique.

‘ﬁ AVERTISSEMENT -
Risque d'incendie !

m  Ne pas utiliser I'appareil a proximité

de substances inflammables. Ne pas
mettre de matiéres inflammables (par
ex. du carton, du papier, du plastique)
ni sur ni a l'intérieur de I'appareil.

Afin d'éviter tout risque d'incendie de
I'appareil, ne pas le couvrir lorsqu'il
est en cours de fonctionnement

et laisser les ouvertures d'aération
dégagées.

Ne pas utiliser de rallonge électrique.
En cas d'incendie : ne pas éteindre
avec de l'eau ! Etouffer les flammes

a l'aide d'une couverture ignifuge

ou d'un extincteur approprié.

AVERTISSEMENT -
Risque de blessure !

Tenir I'emballage hors de portée des
enfants et des animaux. Risque de
suffocation !

S'assurer de toujours tenir le cordon
de raccordement hors de portée des
jeunes enfants et des animaux. Risque
de strangulation !

De la vapeur brilante peut s'échapper
pendant le fonctionnement ainsi qu'a
I'ouverture du volet. Tenir de ce fait la
téte et les mains éloignées de la zone
de danger. Risque de brilure par la
chaleur, le dégagement de vapeur tres
chaude ou d'eau de condensation !

Il est interdit de déplacer I'appareil
lorsqu'il est en cours de fonctionne-
ment. Risque de brilure !
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AVIS — Risque de dégéats matériels !

m Veiller a ce que la vapeur qui se dé-
gage ne puisse pas entrer en contact
avec des appareils électriques ou des
installations comportant des compo-
sants électriques.

m  Retirer la fiche secteur de la prise de
courant si un défaut survient en cours
de fonctionnement. Dans les autres
cas, toujours arréter |'appareil avant
de retirer la fiche secteur de la prise
de courant.

m  Débrancher 'appareil du secteur en
cas de panne d'électricité ou d'orage.

m  Pour débrancher |'appareil du secteur,
toujours tirer sur la fiche secteur, jamais
sur le cordon d'alimentation.

m  Ne pas tirer et ne pas porter |'appareil
par son cordon de raccordement.

m Veiller a ce que I'appareil ne soit pas
soumis a des chocs ; le protéger de
toute autre source de chaleur ou
flamme ; ne pas |'exposer au rayon-
nement direct et prolongé du soleil
ni trop longtemps a I'humidité.

m  Conserver |'appareil dans un endroit
sec sur une plage de température
allant de 0 °C a 40 °C.

= Ne jamais poser d'objets sur |'appareil
ou le cordon de raccordement.

m  Utiliser uniquement des accessoires
d'origine du fabricant pour ne pas
entraver le bon fonctionnement de
I'appareil et éviter tout éventuel
dommage.

m  Ne pas utiliser d'objets aux arétes
vives pour tourner ou prélever les ali-
ments, ceux-ci pouvant endommager
les revétements.

AVANT LA PREMIERE
UTILISATION

FR

A observer !

m La premiére mise en service de l'ap-
pareil doit étre effectuée a vide, donc
sans aliments, en raison du dégage-
ment d'odeurs ou de fumée pouvant
se développer a cause d'éventuels
résidus de production du revétement.

1. Laisser I'appareil chauffer a vide env.
10 minutes au niveau de température
maximal (200 °C). Suivre a cet effet les
instructions figurant aux paragraphes
« Mise en place et branchement »
et « Utilisation ».

2. Nettoyer tous les accessoires a I'eau
chaude avec du produit vaisselle ou
au lave-vaisselle.

ACCESSOIRES

La résistance se trouve en haut de |'espace
de cuisson. En d'autres termes, plus la
grille pour four est placée haute, plus la
chaleur venant du haut est intense.

Bac de récupération de la graisse

Le bac de récupération de la graisse (6)
doit toujours étre installé afin que les
gouttes de graisse, les miettes ou les
autres résidus alimentaires puissent y étre
récupérés. |l se place tout en bas dans
I'espace de cuisson (3).

Grille pour four

Les aliments sont répartis sur la grille
pour four (5). Elle peut par ex. servir a la
préparation de pizzas ou de géateaux et
a la dessiccation d'aliments.

La grille pour four se glisse sur les rails
dans |'espace de cuisson (3).
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Tournebroche
Le tournebroche est composé d'un axe (8)
et de deux fourches de tournebroche (7).
Il permet de griller de grandes pieces de
viande, par ex. des poulets, ou bien de
cuire des rotis roulés ou rétis a la broche.
Embrochage d'aliments
1. Glisser I'une des fourches sur I'axe
et la fixer avec la vis de réglage
(illustration D).
Sur I'axe se trouvent deux petites
encoches (illustration C, a) marquant
I'extréme position des vis de réglage.
Afin d'assurer un fonctionnement
sans probléme, les vis de réglage ne
doivent pas étre placées trop prés des
extrémités extérieures de |'axe .
2. Faire coulisser les aliments a griller sur
le tournebroche jusqu’a la fourche.
Ne pas embrocher de trop grands
morceaux d'aliments sur le tourne-
broche afin de ne pas entraver
sa rotation.
3. Glisser I'autre fourche sur I'axe pour
ensuite y embrocher les aliments avant
de la fixer avec la vis de réglage.

Panier rotatif

Le panier rotatif (2) permet d’effectuer

de brasser les aliments pendant la cuis-

son afin qu'ils soient croustillants de tous
les cotés. Le panier rotatif convient parti-
culierement pour la préparation de frites
ou d'autres mets a base de pommes de
terre, de légumes, de petits morceaux
de viande.

Préparation du panier rotatif

1. Retirer les deux fourches de tourne-
broche (7) de I'axe (8).

2. Passer |'axe a travers le panier rotatif
(illustration E) et le fixer avec la vis de
réglage.

Remplissage des aliments

3. Ouvrir le cache du panier rotatif
(illustration E).

4. Remplir le panier rotatif de denrées au
maximum jusqu'aux % de sa capacité.
Il ne doit pas étre trop rempli afin que
la cuisson des aliments reste homo-
gene.

5. Fermer le cache et s'assurer qu'il est
correctement verrouillé afin d'éviter
toute ouverture durant |'utilisation.

Mise en place / prélevement du
panier rotatif / tournebroche

Placer le panier rotatif (2) avec I'axe (8)
ou le tournebroche (7+8) d'abord par son
extrémité gauche (illustration C, 1.) dans
le logement sur le c6té gauche de 'es-
pace de cuisson (3). L'accrocher ensuite
au support sur le coté droit de |'espace
de cuisson et veiller a son bon position-
nement.

Le tournebroche / panier rotatif ne doit
pas pouvoir pivoter autour de son axe
lorsque I'appareil est éteint. Toutefois,

si c'est le cas, enficher I'extrémité gauche
de I'axe plus profondément dans le
logement.

Aprés ['utilisation, retirer le tournebroche /
panier rotatif chaud de I'espace de cuisson
a l'aide de I'extracteur (9) (voir section

« Extracteur »). Pour ouvrir et vider le
panier rotatif ou prélever les aliments du
tournebroche, toujours utiliser des gants
de cuisine.

Extracteur

Extraire de |'espace de cuisson (3) le
tournebroche chaud (7+8) ou le panier
rotatif chaud (2) avec I'axe (8) a l'aide
de I'extracteur (9). Placer a cet effet les
extrémités de |'extracteur sous I'axe
(illustration F). Soulever d'abord le c6té
droit de |'axe. Extraire ensuite avec pru-
dence le panier rotatif ou le tournebroche
de I'espace de cuisson et le déposer sur
une surface résistant a la chaleur.



Friteuse a chaleur tournante numérique XL ER

PROGRAMMES ET FONCTIONS

L'appareil est doté de 8 programmes prédéfinis (15). Pour sélectionner un programme,
effleurer le symbole correspondant sur le panneau de commande (1). Lorsque le
symbole clignote, le programme est activé. La durée et la température du programme
peuvent étre modifiées manuellement ou un autre programme sélectionné tant que

le symbole clignote.

Les symboles correspondent aux programmes prédéfinis suivants :

\lus 1 -
'-’ Frites Frites, nuggets de pou 200°C 20 min
— let, etc.
., ; . o
@' Steak/ cotelettes Viande, |eg:cmes grillés, 185°C 25 min
P Poisson Poisson, légumes, etc. 200°C 20 min
u Crevettes Fruits de mer 160°C 12 min
o Volaille Volaille sous toutes ses 185°C 40 min
< formes
é Patisserie Géateaux, biscuits 175°C 22 min
Tournebroche (avec Poulet réti, rotis roulés
&" fonction de rotation yie? rotl, rotis rod 200°C 30 min
. ou rétis a la broche
automatique)
- . . Fruits secs, chips o
’ Dessiccation de légumes, etc. 30°C 4h

Les temps et températures enregistrés pour les programmes doivent étre
adaptés, si nécessaire, afin d'avoir I'assurance que les aliments (notamment la
volaille) soient bien cuits. Des ajustements peuvent également étre effectués
pendant |'opération de cuisson.

Ajustement de la température et dant pour ajuster la température ou le
du temps de cuisson temps de cuisson.

La température et le temps de cuisson Pour un défilement rapide des valeurs,
réglés apparaissent en alternance sur effleurer le symbole correspondant et

I'affichage (11). Sont prédéfinis 185 °C maintenir le doigt dessus.

et 15 minutes.

La température de cuisson (12) et le Fonction rotative

temps de cuisson (13) peuvent étre Effleurer le symbole 0 (18) pour activer /
ajustés, tant pour |'utilisation d'un pro- arréter la fonction rotative.

gramme prédéfini que pour la sélection La fonction de rotation est automati-
d'un programme : quement activée pour le programme

Effleurer le symbole (! (19) puis le sym- & (cuisson au tournebroche).

bole A /Y (10/21 ou 14/17) correspon-
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Eclairage de I'espace de cuisson
Effleurer le symbole 3§ (20) ou fermer /
ouvrir le volet (4) pou? allumer / éteindre
I'éclairage de I'espace de cuisson.
L'éclairage de I'espace de cuisson s'éteint
automatiquement au bout d'env. 60 se-
condes.

Mode veille

Le panneau de commande (1) s'active
par effleurement du symbole (V) (19)
pendant env. 2 secondes. Lorsque l'ap-
pareil n'est pas en cours de fonctionne-
ment et qu‘aucune touche n'a été activée
durant les 60 dernieres secondes, I'appa-
reil commute en mode veille.

MISE EN PLACE ET
BRANCHEMENT

A observer !

m  Contrbler I'appareil et le cordon de
raccordement avant chaque mise en
service et s’assurer qu'ils ne pré-
sentent aucun dommage. Seulement
utiliser I'appareil s'il est en bon état
et en ordre de marche.

m  Ne jamais placer I'appareil sur une sur-
face souple. Les ouvertures d'aération
en dessous de |'appareil ne doivent
pas étre bouchées.

m  Prévoir un dégagement suffisant de
tous les c6tés. Ne pas placer 'appareil
en dessous de placards suspendus au
mur ou d'autres éléments de méme
type. Ceux-ci pourraient étre endom-
magés par la vapeur ascendante.

m  Uniquement brancher l'appareil sur
une prise de courant correctement
installée et mise a la terre, et dont les
caractéristiques techniques corres-
pondent a celles de l'appareil. La
prise doit rester facilement accessible
méme aprés le branchement de

sorte a pouvoir couper rapidement
I'alimentation de |'appareil.

Ne pas brancher l'appareil avec
d'autres consommateurs (puissants)
sur une multiprise afin d'éviter toute
surcharge, voire un court-circuit
(incendie).

Veiller a ce que le cordon de raccor-
dement ne se trouve pas sur le pas-
sage de personnes, celles-ci risquant
sinon de trébucher. Le cordon de
raccordement ne doit pas pendre de
la surface d'appui pour ne pas risquer
d'entrainer I'appareil et de le faire
tomber.

Veiller a ce que le cordon de raccor-
dement ne soit ni pincé, ni coincé,

ni posé sur des arétes vives et qu'il
n'entre pas en contact avec des sur-
faces chaudes.

Placer I'appareil sur le plan de travail
de la cuisine ou tout autre support
propre, plan, sec et résistant a la cha-
leur. Prévoir un dégagement suffisant
tout autour (au moins 15 cm sur les
cotés et 50 cm au-dessus).

Dérouler intégralement le cordon

de raccordement et brancher la fiche
secteur sur une prise.

Les symboles du panneau de com-
mande (1) s'allument briévement et
un signal sonore retentit. Le symbole
® (19) reste allumé, I'appareil est

en mode veille.

UTILISATION

D'une fagon générale, cet appareil permet
de préparer tous les aliments que I'on
peut également cuisiner dans un four

a chaleur tournante traditionnel.

A observer!

Ne pas utiliser I'appareil plus de 60 mi-
nutes sans interruption, exception faite
du programme " (dessiccation).
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m  Ne pas laisser 'appareil tourner
a vide (excepté a |'occasion de sa
premiere utilisation en guise de net-
toyage).

m  Ne pas mettre dans I'appareil d'ali-
ments sous film ou enveloppés dans
des sacs en plastique.

m Veiller a ce que les aliments a prépa-
rer n'entrent pas en contact avec les
résistances.

m  Ne pas trop remplir I'appareil sorte
que l'air chaud puisse circuler de
fagon optimale au sein de l'espace
de cuisson.

m  Veiller a ce que les aliments riches
en huile et en graisse ne soient pas
surchauffés sans quoi ils pourraient
s'enflammer.

m  Apres utilisation, toujours déposer les
accessoires chauds sur une surface
résistante a la chaleur.

* La cuisson des aliments est plus rapide
et plus croustillante dans la partie su-
périeure. Pour chauffer tous les cotés
de facon homogeéne, il faut choisir la
position centrale. Les rails inférieurs
conviennent pour une cuisson douce.

e Le temps de cuisson est fonction de la
taille et de la quantité d'aliments ainsi
que de la température. En général, le
temps de cuisson est toutefois plus
bref que pour la cuisson au four tradi-
tionnel. Commencer par un temps de
cuisson bref pour I'augmenter ensuite
peu a peu si nécessaire.

e Lors de la préparation de produits
industriels surgelés, il faut se reporter
aux indications du fabricant sur le
temps de cuisson et la température.
Avant la fin du temps de cuisson
donné, vérifier si les aliments sont
déja cuits.

FR

Utilisation standard

1.

S'assurer que le bac de récupération
de la graisse (6) est en place tout en
bas dans |'espace de cuisson.
Répartir les aliments, en fonction de
leur type, sur la grille pour le four, les
placer dans le panier rotatif ou les
embrocher sur le tournebroche (voir
paragraphe « Accessoires »).

Mettre en place I'accessoire avec les
aliments dans I'espace de cuisson et
fermer le volet (4).

Effleurer le symbole (!) (19) pendant
env. 2 secondes pour activer |'appa-
reil. Les indicateurs du panneau de
commande (1) s'allument. 185 °C et
15 minutes sont les valeurs program-
mées par défaut.

®

Le volet (4) de I'appareil doit étre
fermé afin de pouvoir effectuer
les réglages / d'actionner les
touches.

5.

7.

Ajuster manuellement la température
et le temps de cuisson, ou bien
sélectionner 'un des 8 programmes
(voir paragraphe « Programmes

et fonctions »).

Effleurer le symbole (!) afin de dé-
marrer la cuisson.

Les témoins lumineux de chauffe (16)
clignotent, le symbole correspondant
au choix du programme (15) clignote
lui aussi.

La température réglée et le temps
de cuisson restant apparaissent en
alternance sur I'affichage (11).

Si le panier rotatif ou le tournebro-
che est utilisé, effleurer le symbole
0 (18) pour activer la fonction
rotative (exception : le programme
ﬁo — |la fonction rotative est lancée
automatiquement).

®

Les témoins lumineux de chauffe
s'éteignent des que la tempéra-
ture sélectionnée est atteinte.
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Avant d'étre pleinement familiarisé
avec |'appareil, controler I'état des
aliments de temps en temps afin
qu'ils ne brilent pas.

8. Une fois que la durée programmée
est écoulée, |'appareil bascule auto-
matiquement en mode veille. Le ven-
tilateur continue de tourner encore
quelques secondes.

9. Ouvrir le volet, extraire les aliments
de I'espace de cuisson (3) et les poser
sur un support résistant a la chaleur.
En cas d'utilisation du panier rotatif
ou du tournebroche, utiliser I'extrac-
teur (9) pour le prélevement (voir
paragraphe « Accessoires »).

10. Débrancher |'appareil du secteur.

11. Nettoyer |'accessoire utilisé une fois
refroidi (voir paragraphe « Nettoyage
et rangement »).

Bréve interruption de |'opération

de cuisson

Si la cuisson doit étre interrompue, comme
par ex. pour retourner les ingrédients ou
en ajouter, ouvrir le volet (4).

Le compte a rebours du temps de cuisson
est suspendu. Il se poursuit apres la ferme-
ture du volet.

Si I'opération de cuisson est
suspendue pendant plus de

13 minutes environ, I'appareil
passe automatiquement en mode
veille. L'affichage (11) indique
OFF (arrét).

®

Arrét prématuré de |'opération

de cuisson

Pour terminer I'opération de cuisson
avant que le temps de cuisson réglé
ne se soit écoulé, effleurer () (19) env.
2 s jusqu’a ce que l'indicateur OFF
(arrét) apparaisse.

NETTOYAGE ET
RANGEMENT

A observer !

Laisser toujours |'appareil intégrale-
ment refroidir avant de le nettoyer.
Ne jamais projeter d'eau chaude sur
les accessoires chauds de |'appareil
afin d'éviter tout risque de dégats
matériels.

Pour le nettoyage, n'utiliser ni agent
caustique ou récurant, ni tampon de
nettoyage, ceux-ci pouvant endom-
mager les surfaces.

Le volet (4) peut se désolidariser du
corps de |'appareil pour procéder au
nettoyage. Pour ce faire, ouvrir un

peu le volet pour 'extraire.

Une fois le nettoyage terminé, re-
mettre le volet entiérement sec dans
les supports et le fermer.

Le bati du corps de I'appareil ainsi que
I'espace de cuisson (3), le volet (4) et
la résistance peuvent étre essuyés si
besoin avec un chiffon propre humide.
Ne pas les laver au lave-vaisselle ni les
faire tremper dans I'eau !

Nettoyer les accessoires utilisés a I'eau
chaude avec du produit vaisselle ou

au lave-vaisselle.

Pour préserver la qualité des pieces

le plus longtemps possible, mieux
vaut les laver a la main.

En cas de salissures tenaces, les laisser
préalablement tremper dans de |'eau
chaude avec du produit vaisselle.
Laisser sécher complétement ou
essuyer toutes les pieces.

Ranger I'appareil dans un endroit sec
et propre, hors de portée des enfants
et des animaux.
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RESOLUTION DES PROBLEMES

Si I'appareil ne fonctionne pas correctement, examiner le probleme pour constater s'il
est possible d'y remédier par soi-méme. A défaut de résoudre le probleme selon les
indications suivantes, priere de s'adresser au service apres-vente.

A Ne pas essayer de réparer soi-méme un appareil électrique !

L'appareil ne fonctionne pas.
La fiche secteur n’est pas branchée correc-
tement a la prise de courant.
» Corriger la position de la fiche secteur
dans la prise.
La prise est défectueuse.
» Essayer le branchement sur une autre
prise de courant.
Le volet (4) n'est pas correctement fermé.
» Fermer le volet.
La protection anti-surchauffe a été
déclenchée.

» Débrancher la fiche secteur de la
prise et laisser |'appareil refroidir
complétement. Réessayer ensuite.

Le fusible s’est déclenché dans
la boite a fusibles.
Trop d'appareils sont branchés sur
le méme circuit électrique.
» Réduire le nombre d'appareils sur
le circuit électrique.

L'affichage (11) indique E1 / E2.
Ceci indique un dysfonctionnement de
['appareil.

» Contacter le service apres-vente.

Le panier rotatif (2)/le tournebro-
che (7+8) ne tient pas sur le support.
L'axe (8) n'a pas été correctement mis

en place.

» Corriger la position de I'axe (voir
paragraphe « Accessoires » — « Mise
en place / prélévement du panier
rotatif / tournebroche »).

Les aliments ne sont pas cuits
de facon uniforme.
L'espace de cuisson (3) est trop plein.
» Réduire la quantité d'aliments.
Les aliments sont empilés.
> Répartir les aliments et les mélanger
de temps en temps si nécessaire.
Différents aliments nécessitant des temps
de cuisson différents ont été cuits en
méme temps.
» Préparer les aliments nécessitant des
températures de cuisson différentes
les uns apres les autres.

» Placer en premier dans |'appareil les
aliments nécessitant un temps de
cuisson plus long, puis ajouter plus
tard les ingrédients a temps de cuis-
son plus court.

Le temps de cuisson réglé était trop court
ou la température trop basse.

» Augmenter le temps de cuisson ou
la température.

Les frites fabriquées a partir de
pommes de terre fraiches ne sont
pas craquantes.

Les pommes de terre présentent une
forte teneur en eau.

» Couper les pommes de terre en mor-
ceaux plus fins. Sécher délicatement
les morceaux de pommes de terre
avec un essuie-tout, puis les arroser
d'un peu d'huile végétale.

FR
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Une odeur désagréable se dégage Présence trop importante d’huile ou de
en cours d'utilisation. / De la fumée graisse.
s'échappe de I'appareil. » Enlever I'excédent d’huile ou de
L'appareil est encrassé. graisse.
» Suivre les instructions fournies au L'appareil est utilisé pour la premiere fois.
paragraphe « Nettoyage et range- » Une odeur se dégage souvent lors
ment ». de la premiére utilisation d'appareils

neufs. L'odeur devrait disparaitre apres
plusieurs utilisations de 'appareil.

MISE AU REBUT
25 Se débarrasser des matériaux d'emballage dans le respect
% @ @ NOTICE m de I'environnement en les déposant & un point de collecte

prévu a cet effet.

appareils usagés ne doivent pas étre jetés avec les ordures ménagéres, mais

E Le symbole ci-contre (conteneur a déchets barré et souligné) signifie que les
déposés dans des centres de collecte et de recyclage spécifiques.

—
Les particuliers propriétaires d'appareils usagés peuvent les déposer gratuitement

dans les points de collecte d'organismes de recyclage de droit public ou bien
dans les points de recyclage mis en place par les fabricants et les revendeurs au
sens de la loi allemande sur les équipements électriques et électroniques, ce en
vue de leur mise au rebut respectueuse de I'environnement et d'une valorisation
des matieres premiéres qui les composent. Une mise au rebut impropre peut
causer la diffusion dans |'environnement de substances toxiques ayant des effets
nocifs sur la santé des personnes, des animaux et des végétaux. Les commerces
qui mettent des équipements électriques et électroniques sur le marché sont
également tenus de les reprendre.

La prévention des déchets est une contribution encore plus précieuse en faveur de
la protection de I'environnement. La cession a un autre utilisateur, lorsqu’elle est
possible, représente donc aussi une précieuse alternative sur le plan écologique par
rapport au propre réemploi ou a la réparation.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES & Q"[I c €

Référence article : 12850

Numéro de modéle : HIC-AF-8081D

Alimentation électrique : 220-240V ~ 50/ 60Hz

Puissance : 1800 W

Classe de protection : I

Volume : 121

Plage de température : 65-200 °C (programme "'(dessiccation) :30-80°C)
Temps de cuisson : 1= 60min (programme "'(dessiccation) 12324 h)

Identifiant mode d’emploi: Z 12850 M LI V1 0623 as

Tous droits réservés.
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WAZNE INFORMACJE!
|!L!J_| KONIECZNIE ZACHOWAJ!

ZAWARTOSC OPAKOWANIA

1 x frytkownica na goragce powietrze Sprawdz, czy opakowanie jest kompletne
1 x kosz obrotowy ze $ruba ustalajaca i czy nie doszto do uszkodzen w transpo-

2 x widelec rozna obrotowego ze $ruba rcie. Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nie
ustalajaca uzywaj go, lecz skontaktuj sie z obstuga

1x pret klienta.
1 x chwytak

1 x taca ociekowa
1 x ruszt
1 x instrukcja obstugi

Zdejmij z urzadzenia ewentualne folie,
naklejki lub zabezpieczenia transportowe.
Nigdy nie usuwaj tabliczki znamionowej
i ewentualnych ostrzezen!
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51



PL

52

PRZEGLAD URZADZENIA

Urzadzenie i akcesoria
(llustracja A)

Panel obstugi

Kosz obrotowy
Komora pieczenia
Drzwi

Ruszt

Taca ociekowa
Widelec rozna obrotowego
Pret

Chwytak

NV oONOUUTE WN =

Panel obstugi

(llustracja B)

10 A ﬁ Zwigksz temperature pieczenia

11 Wyswietlacz

12 m/°C - Wyswietlanie temperatury
pieczenia

13 @/MIN - Wyswietlanie czasu
pieczenia

14 A QZE) Zwigksz czas pieczenia
15 Programy:

ﬁ Frytki

6’ Stek/kotlet
=¥ Ryba

'\3 Krewetki
" Drob

é Pieczenie

&= Grillowanie na roznie obrotowym

“' Suszenie
16 Lampki kontrolne nagrzewania

17 Y 6:'—:3 Zmniejsz czas pieczenia

18 €23 Uruchom/zatrzymaj obracanie

19 (D Wihacz/wytacz urzadzenie

20 ! Wihacz/wytacz odwietlenie

21 v ﬂ Zmniejsz temperature pieczenia

SYMBOLE

Symbole zagrozen: te symbole
informujg o potencjalnych za-
grozeniach. Uwaznie przeczytaj
podane zasady bezpieczenstwa
i przestrzegaj ich.

Informacje uzupetniajgce

Przeczytaj instrukcje obstugi
przed pierwszym uzyciem!

Uwaga: gorgce powierzchniel

> EBo >

Nadaje sie do zywnosci

~J

l

Prad zmienny

HASLA OSTRZEGAWCZE

Hasta ostrzegawcze sygnalizujg niebez-
pieczenstwa grozace w razie nieprzestrze-
gania podanych zasad.

ZAGROZENIE - duze ryzyko, powoduje
ciezkie obrazenia lub $mier¢
OSTRZEZENIE - érednie ryzyko, moze
powodowad ciezkie obrazenia lub $mierc¢
UWAGA - niskie ryzyko, moze powodowac
lekkie lub $rednie obrazenia

INFORMACJA - ryzyko szkéd rzeczowych

OBJASNIENIA

DODATKOWE

Numery z legendy maja nastepujaca
postac: (1)

Odestania do ilustracji majg nastepujaca
postac: (llustracja A)
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Szanowna Klientko, szanowny Kliencie,

dziekujemy za zakup CYFROWEJ FRYTKOWNICY NA GORACE POWIETRZE XL
GOURMETmaxx. Urzgdzenie umozliwia przygotowywanie znakomitych potraw

w bardzo krétkim czasie — smazenie, grillowanie, pieczenie, zapiekanie, suszenie,
podgrzewanie, rozmrazanie i utrzymywanie ciepta. Inteligentne potaczenie szybkiego
obiegu goracego powietrza z grzatkag umozliwia nie tylko szybkie i delikatne upieczenie
frytek, miesa itp. Na roznie mozesz btyskawiczne przyrzadzi¢ chrupigcego kurczaka lub
golonke. Funkcja minutnika zapewnia idealny czas pieczenia, a wyswietlacz dotykowy

i 8 gotowych programéw gwarantuje maksymalny komfort uzytkowania.

W razie pytar dotyczacych urzadzenia oraz czesci zamiennych i akcesoriéw prosimy

o kontakt z obstuga klienta za posrednictwem strony: www.ds-group.de/kundenservice

Informacje o niniejszej instrukcji obstugi

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi
i zachowaj jg na wypadek poézniejszych watpliwosci oraz dla kolejnych uzytkownikéw.
Jest ona integralng czescig urzgdzenia. Producent i importer nie ponosza odpowie-
dzialnosci za szkody powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi.

UZYTKOWANIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM

= Niniejsze urzadzenie stuzy do roz- m  Uzywaj urzgdzenia zgodnie z poda-
grzewania produktéw spozywczych nym celem i w sposdb opisany w
goracym powietrzem. niniejszej instrukcji obstugi. Wszelkie

m Urzadzenie jest przeznaczone wyfgcznie inne sposoby jego uzywania uwaza sie
do uzytku prywatnego i nie wolno go za niezgodne z przeznaczeniem.
wykorzystywac w dziatalnosci gospo- m  Szkody spowodowane nieprawidtowym
darczej, np. w hotelach, pensjonatach, uzytkowaniem lub uszkodzeniem urza-
biurach, kuchniach pracowniczych itp. dzenia oraz préobami jego samodzielnej

naprawy nie sg objete rekojmia. Powyz-
sze odnosi sie takze do normalnego
zuzycia.

53



PL

54

ZASADY BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE: Przestrzegaj wszystkich zasad bezpieczen-
stwa, zalecen, piktogramoéw i danych technicznych widnie-
jacych na urzadzeniu. Nieprzestrzeganie zasad bezpieczen-
stwa i zalecen grozi porazeniem elektrycznym, pozarem oraz
obrazeniami ciata.
= Dzieci powyzej 8. roku zycia, osoby o zmniejszonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub umystowej oraz osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy moga uzywac urzadze-
nia tylko pod nadzorem lub pod warunkiem, ze wyjasniono
im zasady bezpiecznego uzywania urzgdzenia i ze zrozumiaty
wszystkie istniejgce zagrozenia.
= Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
= Dzieciom nie wolno czysci¢ ani wykonywac konserwagji
urzadzenia, chyba ze pod nadzorem osoby doroste] i pod
warunkiem, ze skonczyty 8. rok zycia.
= Dopilnuj, aby dzieci ponizej 8. roku zycia i zwierzeta nie zblizaty
sie do urzadzenia i przewodu zasilajgcego.
A UWAGA: gorace powierzchnie!
Pracujgce urzadzenie i akcesoria nagrzewajg sie do bardzo
wysokiej temperatury. Podczas pracy urzadzenia i po jego
wytgczeniu nie dotykaj rozgrzanych czesci! Gdy urzadzenie
jest wtaczone oraz bezposrednio po jego wytgczeniu dotykaj
wyfgcznie uchwytéw i panelu obstugi. Przed transportem,
czyszczeniem lub schowaniem urzgdzenia odczekaj, az cat-
kowicie ostygnie. Pracujac z gorgcymi akcesoriami, uzywaj
rekawic kuchennych.
= Nigdy nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu zasilajgcego w
wodzie ani innych cieczach; zabezpiecz je przed wpadnieciem
do wody lub zawilgoceniem. Niebezpieczeristwo porazenia
pradem!
= Nie wlewaj bezposrednio do urzadzenia ani do szuflady zad-
nych ptynéw (np. wody, oleju); nie wstawiaj do urzadzenia
naczyn wypetnionych ptynem. Urzadzenie dziata wytgcznie
W oparciu o gorgce powietrze.
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= Nigdy nie odktadaj zadnych przedmiotéw, np. kosza obrotowe-
go, na otwartych drzwiach! Gorace akcesoria mogg uszkodzic¢
drzwi. Ponadto urzadzenie moze si¢ przewrdcic i spowodowac
wypadek.

= Jedli chcesz pozostawi¢ urzgdzenie bez nadzoru, przetranspor-
towac je lub wyczysci¢, odtacz je od zasilania.

= Nie dokonuj zadnych modyfikacji urzadzenia. Nie wymieniaj
samodzielnie przewodu zasilajgcego. W razie uszkodzenia
urzadzenia, przewodu zasilajgcego lub akcesoridow nalezy - ze
wzgledow bezpieczenstwa — zgfosic sie do producenta, dziatu
serwisu lub specjalistycznego warsztatu w celu dokonania
naprawy lub wymiany.

» Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrznym zega-
rem sterujgcym lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.

= Przestrzegaj zasad opisanych w rozdziale ,,Czyszczenie
i przechowywanie”!

é ZAGROZENIE - niebezpie- A OSTRZEZENIE - niebezpie-
czenstwo porazenia pragdem czenstwo pozaru

m Uzywaj urzgdzenia i przechowuj je = Nie wigczaj urzadzenia w poblizu
wytacznie w zamknietych pomiesz- substancji fatwopalnych. Nie ktadz na
czeniach. urzadzeniu ani nie wktadaj do niego

= Nie uzywaj i nie przechowuj urza- materiatow tatwopalnych (np. tektury,
dzenia w pomieszczeniach o duzej papieru, tworzyw sztucznych).
wilgotnosci powietrza. m  Nie przykrywaj pracujgcego urzadze-

m W razie wpadnigcia podfaczonego do nia ani nie zamykaj otworéw wen-
pradu urzadzenia do wody natych- tylacyjnych; grozi to zapaleniem sie
miast wyciagnij wtyczke sieciowg urzgdzenia.
z gniazdka. Dopiero potem wyjmij = Nie uzywaj przediuzaczy.
urzadzenie z wody. Nie probuj wycia- m W razie pozaru: Nie gas wodg! Zdu$
gac go z wody, dopoki jest podta- pfomienie kocem gasniczym lub
czone do prqdu' Przed ponownym odpowiedniq gas’nica‘
uruchomieniem oddaj urzadzenie do . . .
producenta, serwisu technicznego lub OSTRZEZENIE - niebezpie-
autoryzowanego dystrybutora w celu czenstwo obrazen

sprawdzenia i wyeliminowania ewen-

i m  Trzymaj opakowanie z dala od dzieci
tualnych zagrozen.

i zwierzat. Istnieje niebezpieczenstwo
= Nigdy nie dotykaj wilgotnymi dtorimi zadtawienia.
urzadzenia ani przewodu zasilajacego, = Dopilnuj, aby przewéd zasilajacy
g.dy'urzqdzenie j?St podfaczone do zawsze znajdowat sie poza zasiegiem
sieci elektrycznej. matych dzieci i zwierzat. Istnieje nie-
bezpieczenstwo uduszenia.
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m Podczas pracy urzadzenia oraz po
otwarciu jego drzwi moze wydostac
sie na zewnatrz goraca para. Dlatego
trzymaj gtowe i rece z dala od strefy
narazenia. Istnieje niebezpieczenstwo
poparzenia przez gorgce powietrze,
pare lub skroplong wode.

m Podczas pracy urzadzenia nie wolno
nim poruszad. Istnieje niebezpieczen-
stwo poparzenia.

INFORMACJA - ryzyko szkéd

materiatowych i rzeczowych

m  Nie dopuszczaj do bezposredniego
kontaktu pary wodnej wydostajacej
sie z frytkownicy z urzadzeniami elek-
trycznymi i instalacjami zawierajgcymi
podzespoty elektryczne.

m W razie wystapienia usterki podczas pra-
cy urzadzenia wyjmij wtyczke sieciowa z
gniazdka. W innych sytuacjach najpierw
wytacz urzgdzenie, a dopiero potem
wyjmij wtyczke sieciowa z gniazdka.

m W razie burzy lub awarii zasilania odfgcz
urzadzenie od sieci elektryczne;.

m  Gdy odtagczasz urzadzenie od sieci
elektrycznej, pociagnij za wtyczke
sieciowa, a nie za kabel zasilajacy.

= Nigdy nie ciggnij za przewdd zasilajgcy
ani nie przenos urzadzenia wiszgcego
na nim.

m  Chron urzadzenie przed innymi zré-
dfami ciepta, ogniem, dtugotrwatg
wilgocig, dtugotrwatym bezposrednim
$wiattem stonecznym oraz uderzeniami.

m  Przechowuj urzadzenie w suchym miej-
scu w temperaturze od 0 do 40°C.

=  Nigdy nie stawiaj zadnych przedmio-
téw na urzgdzeniu ani przewodzie
zasilajgcym.

= Uzywaj wytacznie oryginalnych akceso-
ridw, aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie
urzadzenia i nie dopusci¢ do uszkodzen.

m Do odwracania i wyjmowania produk-
téw spozywczych nie uzywaj przedmio-
téw o ostrych krawedziach. Grozi to
uszkodzeniem powtoki urzadzenia.

PRZED PIERWSZYM
UZYCIEM

Pamietaj!

m  Wiaczajac urzadzenie po raz pierwszy,
nie umieszczaj w nim produktow
spozywczych, poniewaz ewentualne po-
zostatosci produkcyjne moga spowodo-
wac nieprzyjemny zapach lub dymienie.

1. Wiacz puste urzgdzenie na ok. 10 mi-
nut, ustawiajac najwyzsza temperature
(200°C). Postepuj zgodnie z instruk-
cjami zawartymi w rozdziatach ,Usta-
wienie i podfgczenie” oraz ,Uzytko-
wanie”.

2. Wszystkie akcesoria umyj tagodnym
Srodkiem do mycia naczyn i ciepta
woda lub wtéz do zmywarki.

AKCESORIA

Grzatka znajduje sie na samej gorze ko-
mory pieczenia, dlatego im wyzej umie-
$cisz ruszt, tym intensywniejsze bedzie
pieczenie.

Taca ociekowa

Zawsze zaktadaj tace ociekowa (6), by
gromadzita kapigcy ttuszcz, kruszyny i inne
spadajagce drobiny produktéw spozyw-
czych. Tace nalezy wsunaé na samym dole
do komory pieczenia (3).

Ruszt

Na ruszcie (5) nalezy potozy¢ produkty
spozywcze. Mozna na nim np. upiec pizze
lub ciasto oraz ususzyé owoce/warzywa.
Ruszt nalezy wsunagé w szyny komory
pieczenia (3).

Rozen obrotowy

Rozen obrotowy sktada sie z preta (8)

i dwdch widelcdw rozna obrotowego (7).
Nadaje sie on do grillowania duzych

kawatkow miesa, np. kurczaka, pieczeni
lub rolad.
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Nadziewanie na rozen

1. Wsun jeden z widelcéw na pret i zamo-
cuj go $rubg ustalajaca (ilustracja D).
Na koricach preta znajdujg sie dwa
niewielkie naciecia (ilustracja C, a),
ktére oznaczajg najdalsza dopusz-
czalna pozycje $rub ustalajgcych. Nie
zaktadaj s$rub ustalajgcych dalej w
kierunku konca preta, by rozen mégt
dziata¢ prawidtowo.

2. Nadziej na rozen obrotowy produkt
spozywczy, az znajdzie sie na widelcu.
Nie nadziewaj zbyt duzych kawatkow,
by rozen obrotowy mégt sie bez
przeszkéd obracad.

3. Wsun drugi widelec na pret, naktuwajac
nim produkt spozywczy, a nastepnie
przymocuj widelec $ruba ustalajaca.

Kosz obrotowy

W koszu obrotowym (2) pieczone produkty

spozywcze s stale mieszane, dzieki czemu

staja sie chrupkie z wszystkich stron.

Kosz obrotowy nadaje sie szczegdlnie do

przyrzadzania frytek lub innych potraw

ziemniaczanych, a takze kawatkdéw warzyw

i miesa.

Przygotowanie kosza obrotowego

1. Zdejmij oba widelce rozna obrotowe-
go (7) z preta (8).

2. Przetdz pret przez kosz obrotowy
(ilustracja E) i przymocuj go $rubg
ustalajaca.

Napetnianie kosza obrotowego

3. Otwbdrz drzwiczki kosza obrotowego
(ilustracja E).

4. Napefij maksymalnie 3/4 kosza
obrotowego. Kosz nie moze by¢
przetadowany, by produkty upiekty sie
rébwnomiernie.

5. Zamknij drzwiczki i upewnij sig, ze nie
otworzg sie w trakcie pieczenia.

Zaktadanie/wyjmowanie kosza
obrotowego / rozna obrotowego
Kosz obrotowy (2) z pretem (8) lub rozen
obrotowy (7+8) widz najpierw lewg kon-
céwka (ilustracja C, 1.) do otworu znaj-
dujacego sie po lewej stronie w komorze
pieczenia (3). Nastepnie zawie$ go w
zamocowaniu znajdujgcym sie po prawe;j
stronie komory pieczenia; sprawdé, czy
jest zatozony prawidtowo.

Gdy urzadzenie jest wytgczone, rozen
obrotowy / kosz obrotowy nie moze daé
sie obréci¢ wokot wrasnej osi. Jesli sie
obraca, wsadz lewy koniec preta gtebiej
do otworu.

Po uzyciu wyjmij goracy rozen obrotowy /
kosz obrotowy chwytakiem (9) z komory
pieczenia (zobacz cz¢$¢ ,Chwytak”). Przed
otwarciem kosza obrotowego i wyjeciem
z niego produktéw spozywczych oraz
przed zdjeciem produktéw z rozna obroto-
wego zatdz rekawice kuchenne.

Chwytak

Goracy rozen obrotowy (7+8) oraz kosz
obrotowy (2) wraz z pretem (8) wyjmuje
sie z komory pieczenia (3) chwytakiem (9).
W tym celu umies¢ koncoéwki chwyta-

ka pod pretem (ilustracja F). Najpierw
podnie$ prawa strone preta. Nastepnie
ostroznie wyjmij rozen obrotowy / kosz
obrotowy z komory pieczenia i potéz go
na zaroodpornej podktadce.
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PROGRAMY | FUNKCJE

Urzadzenie posiada 8 wstepnie ustawionych programéw (15). Aby wybraé jeden z progra-
moéw, dotknij odpowiedniego symbolu na panelu obstugi (1). Gdy symbol zacznie migad,
program jest aktywny. W czasie, gdy symbol miga, mozesz recznie zmodyfikowaé czas

i temperature programu lub wybrac inny program.

Symbole oznaczajg nastepujgce wstepnie ustawione programy:

N2 . Frytki, nuggetsy o .

] Frytki S kurczake itd. 200°C 20 min
., : .

Stek/kotlet Migso, pieczone 185°C 25 min

warzywa itp.

P ryba Ryba, warzywa itp. 200°C 20 min

u Krewetki Owoce morza 160°C 12 min
[ Dréb Dréb w kazdej 185°C 40 min

< formie

é Pieczenie Ciasto, wypieki 175°C 22 min

Grillowanie na roznie obroto- Kurczak pieczon
&" wym (z automatyczna funkcja u.e(z: erﬁplrolzday’ 200°C 30 min
obracania) preczen,

@ . Suszone owoce, o

’ Suszenie czipsy warzywne itp. 30°C 4h

®

Czas i temperature przypisang do danego programu nalezy w razie potrzeby
zmodyfikowaé, by mie¢ pewnosé, ze produkt bedzie dostatecznie wypieczony

(dotyczy szczegdlnie drobiu). Ustawienia mozna modyfikowac takze w trakcie

pieczenia.

Modyfikacja temperatury i czasu
pieczenia

Ustawiona temperatura i czas pieczenia
wyswietlajg sie na zmiane na wyswietla-
czu (11). Wstepnie ustawione wartosci
to 185°C i 15 minut.

Niezaleznie od tego, czy korzystasz ze
wstepnie ustawionego programu, czy z
ustawien wiasnych, mozesz zmodyfiko-
wac temperature pieczenia (12) i czas
pieczenia (13):

Dotknij symbolu (*) (19), nastepnie dotknij
odpowiednio symbolu A /Y (10/21 lub
14/17), by zmodyfikowad temperature lub
czas pieczenia.

Aby szybko przewinaé cyfry, nacisnij

i przytrzymaj dany symbol.

Funkcja obracania

Dotknij symbolu €3 (18), by wigczyc/
wytaczy¢ funkcje obracania.

W programie & (Grillowanie na roznie
obrotowym) funkcja obracania aktywuje
sie automatycznie.
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Oswietlenie komory pieczenia

Aby witaczyé/wytaczy¢ oswietlenie komory
pieczenia, dotknij symbolu :@% (20) lub
otwédrz/zamknij drzwi (4) . )

Po ok. 60 sekundach oswietlenie komory
pieczenia automatycznie sie wytgczy.

Tryb czuwania

Dotknigcie symbolu () (19) i przytrzymanie
przez ok. 2 sekund aktywuje panel obstu-
gi (1). Jedli urzadzenie nie pracuje i przez
60 sekund nie zostanie nacisniety zaden
przycisk, urzadzenie przetgczy sie w tryb
czuwania.

USTAWIENIE
| PODLACZENIE

m  Przewdd zasilajacy utéz tak, aby nikt
sie o niego nie potknat. Przewdd zasi-
lajgcy nie moze zwisac z powierzchni,
na ktérej znajduje sie urzadzenie, aby
nie spadto ono wskutek przypadkowe-
go pociggniecia.

m  Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie
jest niczym przygnieciony lub zagiety
i nie ma kontaktu z ostrymi krawedzia-
mi ani gorgcymi powierzchniami.

PL

Pamietaj!

m  Przed kazdym uruchomieniem
sprawdz, czy urzadzenie i przewoéd
zasilajacy nie sa uszkodzone. Uzywaj
wytacznie wolnego od uszkodzen i
sprawnego urzadzenial!

= Nie stawiaj urzadzenia na miekkim
podfozu. Otwory wentylacyjne znaj-
dujace sie na spodzie urzadzenia nie
moga by¢ zakryte.

m Zachowaj wymagany odstep ze wszyst-
kich stron. Nie stawiaj urzgdzenia pod
wiszacymi szafkami kuchennymi itp.
Para wodna moze uszkodzi¢ meble
znajdujace sie bezposrednio nad urza-
dzeniem.

m Podfgcz urzadzenie do przepisowo
zainstalowanego gniazdka o parame-
trach zgodnych z danymi urzadzenia.
Po podfaczeniu gniazdko musi by¢
tatwo dostepne, aby w razie potrzeby
mozna byto szybko odcigé zasilanie.

m  Nie podigczaj urzadzenia do gniazda
wielokrotnego razem z innymi urza-
dzeniami (o duzym poborze mocy),
aby nie doszto do przecigzenia lub
zwarcia (pozaru).

1. Ustaw urzadzenie na blacie kuchen-
nym lub innej suchej, czystej, réwne;j
i odpornej na dziatanie wysokiej tem-
peratury powierzchni. Zapewnij wolng
przestrzen wokt urzadzenia (przynaj-
mniej 15 cm po kazdej stronie i 50 cm
nad urzadzeniem).

2. Rozwin w catosci przewdd zasilajacy i
podfacz wtyczke sieciowa do gniazdka.
Symbole na panelu obstugi (1) na
chwile sie zaswieca, urzadzenie wyda
sygnat dzwigkowy. Symbol (*) (19)
Swieci ciggle, urzadzenie znajduje sie
w trybie czuwania.

UZYTKOWANIE

Co do zasady w tym urzadzeniu mozna
przyrzadzi¢ wszystkie potrawy nadajace
sie do smazenia w standardowym piekar-
niku z termoobiegiem.

Pamietaj!

= Urzadzenie nie moze pracowac bez
przerwy diuzej niz przez 60 minut. Wy-
jatek stanowi program " (Suszenie).

=  Nigdy nie zostawiaj wtaczonego
urzadzenia, gdy jest puste (wyjatkiem
jest ,przepalanie” przed pierwszym
uzyciem).

= Nie wktadaj do urzadzenia produktow
zawinietych w folie spozywcza lub
zapakowanych w plastikowe woreczki.

m  Produkty spozywcze nie mogg dotykac
grzatki urzadzenia.
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Nie przetadowuj szuflady urzadzenia,
aby gorace powietrze mogto swobod-
nie krazy¢ w komorze pieczenia.

Nie dopuszczaj do przegrzania potraw
o wysokiej zawartosci olejéw i ttusz-
czéw. Grozi to ich zapaleniem.

Po wyjeciu z urzadzenia goracych
akcesoriow potdz je na zaroodpornej

podktadce.

Produkty przyrzgdzane w gdrnej czesci
komory pieczenia szybciej sie upiekg

i beda bardziej chrupigce. Aby zapew-
ni¢ rbwnomierny doptyw wysokiej tem-
peratury z kazdej strony, nalezy wybrac
pozycje srodkowa. Umieszczenie pro-
duktéw na dolnych szynach zapewnia
delikatng obrébke termiczna.

Czas pieczenia zalezy od wielkosci

i ilosci sktadnikow oraz od wybranej
temperatury. Z reguly jednak czas
pieczenia jest krotszy niz w przypadku
standardowych piekarnikéw. Zacznij
od krétszego czasu pieczenia i w razie
potrzeby stopniowo go przedtuzaj.
Przygotowujac kupne produkty gtebo-
ko mrozone, nastawiaj czas i tempera-
ture wskazane przez producenta. Przed
uptywem podanego czasu pieczenia
sprawdz, czy potrawy sg juz gotowe.

Uzytkowanie podstawowe

1.

Upewnij sig, ze taca ociekowa (6) jest
wsunieta do komory pieczenia na
samym dole.

Zaleznie od rodzaju produktéw spo-
zywezych roztdéz je na ruszcie, wtdéz do
kosza obrotowego lub nadziej na rozen
obrotowy (zobacz rozdziat ,,Akcesoria”).
Wstaw akcesorium z produktami
spozywczymi do komory pieczenia

i zamknij drzwi (4).

Przytrzymaj symbol (!) (19) przez ok.

2 sekund, by aktywowaé urzadze-

nie. Wiacza sie wszystkie elementy
wyswietlacza na panelu obstugi (1).
Wstepnie ustawione wartosci to:
185°C i 15 minut.

®

Aby mozliwe byto zmienianie
ustawien / uzywanie przyciskow,
drzwi (4) urzadzenia musza by¢
zamkniete.

5.

Ustaw czas pieczenia i temperature
recznie lub wybierz jeden z 8 pro-
graméw (zobacz rozdziat ,,Programy
i funkcje”).

Dotknij symbolu (*), by rozpoczaé
grzanie.

Lampki kontrolne nagrzewania (16)
migaja, po wybraniu programu (15)
miga dodatkowo odpowiedni symbol.
Ustawiona temperatura i pozostaty
czas wyswietlajg sie na zmiane na
wyswietlaczu (11).

Jesli korzystasz z kosza obrotowego
lub rozna obrotowego, dotknij sym-
bolu 0 (18), by aktywowad funkcje
obracania. (Wyjatek: program &c -
funkcja obracania wtacza sie automa-
tycznie.)

®

Gdy urzadzenie osiggnie nasta-
wiong temperature, lampka kon-
trolna nagrzewania zgasnie.

Jedli dopiero zapoznajesz sie z
dziataniem urzadzenia, co pewien
czas sprawdzaj stan pieczonych
potraw, by nie dopusci¢ do ich
przypalenia.

8.

10.

1.

Po uptywie nastawionego czasu urza-
dzenie automatycznie przefgczy sie
w tryb czuwania. Wentylator pracuje
jeszcze przez kilka sekund.

Otworz drzwi, wyjmij przyrzgdzone
produkty z komory pieczenia (3) i od-
staw je na zaroodporna podktadke.
Jesli uzywasz kosza obrotowego lub
rozna obrotowego, wyjmij je chwyta-
kiem (9) (zobacz rozdziat ,Akcesoria”).
Odtacz urzadzenie od sieci
elektryczne;j.

Po ostygnieciu wyczys¢ akcesoria
(zobacz rozdziat ,Czyszczenie i prze-
chowywanie”).



Cyfrowa frytkownica na gorgce powietrze XL

Krétka przerwa w pieczeniu

Aby na chwile przerwa¢ pieczenie, np. w

celu wymieszania sktadnikéw lub dodania
nowych, otwérz drzwi (4).

Bieg czasu pieczenia zostanie wstrzymany.
Po ponownym zamknigciu drzwi bieg czasu
zostanie wznowiony.

Jesli pieczenie zostanie wstrzy-
mane na dtuzej niz ok. 13 minut,
urzadzenie automatycznie
przetaczy sie w tryb czuwania.
Na wyswietlaczu (11) pojawi sie
komunikat OFF (wytacz).

®

Woczesniejsze zakornczenie pieczenia
Aby zakonczy¢ pieczenie przed uptywem
nastawionego czasu pieczenia, przytrzy-
maj () (19) przez ok. 2sekund, az pojawi
sie komunikat OFF (wytacz).

CZYSZCZENIE
| PRZECHOWYWANIE

Pamietaj!

m Przed przystgpieniem do czyszczenia
odczekaj, az urzadzenie ostygnie.

= Nigdy nie pryskaj gorgca woda na
gorace akcesoria, moze to wywotaé
szkodly.

m  Nie stosuj ostrych lub szorujgcych
$rodkéw czyszczacych ani ciereczek.
Grozi to uszkodzeniem powierzchni.

* Przed przystgpieniem do czyszczenia
mozesz zdjg¢ drzwi (4) z korpusu. W
tym celu lekko uchyl drzwi i wystaw je.
Po wyczyszczeniu wytrzyj drzwi do su-
cha, wstaw je w zamocowania i zamknij.

1. Obudowe korpusu, komore piecze-
nia (3), drzwi (4) i grzatke wytrzy;j
w razie potrzeby czystg, wilgotna
szmatka. Nie myj w zmywarce do
naczyn ani nie zanurzaj w wodzie!

2. Akcesoria umyj tagodnym $rodkiem do
mycia naczyn i cieptg woda lub wtéz
do zmywarki.

Optymalne jest mycie reczne — wow-
czas czesci diuzej zachowuja swa
jakosc.

W przypadku uporczywych zabrudzen
wczesniej namocz w cieptej wodzie

z ptynem do mycia naczyn.

3. Zaczekaj, az wszystkie czesci wyschna,
lub wytrzyj je do sucha.

4. Przechowuj urzadzenie w czystym
i suchym miejscu, niedostepnym dla
dzieci i zwierzat.

ROZWIAZYWANIE
PROBLEMOW

Jezeli urzadzenie nie dziata prawidtowo,
sprawdz, czy mozesz samodzielne rozwia-
za¢ problem. Jezeli wykonanie opisanych
nizej czynnosci nie przyniesie skutku,
skontaktuj sie z serwisem.

A\

Urzadzenie nie dziata.

Nie prébuj samodzielnie napra-
wiac¢ urzadzenia elektrycznego!

Wtyczka sieciowa nie jest prawidfowo
podtgczona do gniazdka.
» Sprawdz wtyczke sieciowa w gniazdku.

Gniazdko jest uszkodzone.

» Wyprdbuj inne gniazdko.

Drzwi (4) nie sg prawidtowo zamkniegte.

» Zamknij drzwi.

Zadziatato zabezpieczenie przed prze-
grzaniem.

» Wyciagnij wtyczke sieciowa z gniazd-
ka i zaczekaj, az urzadzenie catko-
wicie ostygnie. Nastepnie sprobuj
ponownie.
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Zadziatat bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.
Za duzo urzadzen podfgczonych do obwo-
du elektrycznego.

» Odtacz czesc urzadzen.

Wyswietlacz (11) pokazuje symbol
E1/E2.
Wystapita usterka urzadzenia.

» Skontaktuj sie z serwisem.

Kosz obrotowy (2)/rozen obroto-
wy (7+8) wypada z zamocowania.
Pret (8) nie zostat prawidtowo zatozony.
P Popraw zamocowanie preta (zobacz
rozdziat ,,Akcesoria” — Zaktadanie/
wyjmowanie kosza obrotowego /
rozna obrotowego”).

Produkty spozywcze nie sg réwno-

miernie wypieczone.

Komora pieczenia (3) jest przetadowana.
» Zmniejsz iloé¢ sktadnikéw.

Produkty spozywcze lezg jeden na drugim.
» Roztdz sktadniki rownomiernie i od
czasu do czasu je przemieszaj.

W szufladzie znajduja sie produkty
spozywcze wymagajgce roznego czasu
pieczenia i roznej temperatury.
» Produkty o réznej temperaturze sma-
zenia wktadaj do urzgdzenia po kolei.

> Najpierw umiesé w urzadzeniu
produkty wymagajace dtuzszego
smazenia, a pdzniej dotdz sktadniki
o krétszym czasie pieczenia.
Nastawiono zbyt krétki czas pieczenia lub
zbyt niskg temperature.
» Wydtuz czas pieczenia lub zwigksz
temperature.

Frytki ze $wiezych ziemniakéw nie
sg chrupiace.
Ziemniaki zawierajg za duzo wody.

» Pokréj ziemniaki na mniejsze kawatki.
Osusz kawatki ziemniakéw recznikiem
papierowym, a nastepnie spryskaj je
olejem spozywczym.

Podczas pracy urzadzenia czu¢
nieprzyjemny zapach. / Z urzadzenia
wydostaje sie dym.
Urzadzenie jest zabrudzone.

» Wykonaj czynnosci podane w rozdziale

.Czyszczenie i przechowywanie”.

Za duzo oleju lub ttuszczu.

» Usun nadmiar oleju lub ttuszczu.

Urzadzenie zostato wigczone po raz
pierwszy.

» Po pierwszym wigczeniu nowego
urzadzenia czesto pojawia sie zapach.
Powinien on znikng¢ po kilkukrotnym
uzyciu urzadzenia.
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USUWANIE ZUZYTEGO SPRZETU

K2 Opakowanie usun w sposéb nieszkodliwy dla srodowiska naturalnego, oddajac
% @ je do punktu zbidrki surowcéw wtérnych.

cza, ze zuzytego urzadzenia nie wolno wyrzucac¢ razem z odpadami domowymi,
lecz nalezy je odda¢ w specjalnym punkcie zbiérki odpaddw.

Wihasciciel zuzytego urzadzenia, ktére byto uzywane w prywatnym gospo-
darstwie domowym, moze je odda¢ w punkcie zbiérki prowadzonym przez
podmiot prawa publicznego lub w punkcie przyje¢ udostepnionym przez
producenta lub dystrybutora na podstawie ustawy o usuwaniu zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego [ElektroG], w celu usuniecia urzadzenia w spo-
sob nieszkodliwy dla Srodowiska naturalnego oraz odzyskania cennych surow-
céw. Usuniecie baterii i akumulatoréow w nieprawidtowy sposéb grozi dostaniem
sie do $rodowiska trujgcych substancji, niebezpiecznych dla zdrowia ludzi,
zwierzat i roslin. Réwniez sklepy z urzadzeniami elektrycznymi i elektronicznymi
sg zobowigzane do przyjmowania zuzytego sprzetu.

\E Widoczny obok symbol (przekreslony kontener na $mieci z kreska na dole) ozna-

Jeszcze lepszym sposobem ochrony srodowiska naturalnego jest zapobieganie
powstawaniu odpadéw. Dlatego zamiast oddawac urzadzenie do usuniecia warto
zdecydowac sie na jego dalsze uzywanie, naprawe lub przekazanie innemu uzyt-
kownikowi.

DANE TECHNICZNE

Numer artykutu: 12850

Numer modelu: HIC-AF-8081D

Zasilanie: 220-240V ~ 50/ 60 Hz

Moc: 1800 W

Klasa ochronnoéci: |

Pojemnosé: 121

Zakres temperatury: 65-200°C (program ‘,' (Suszenie): 30-80°C)
Czas pieczenia: 1-60min (program " (Suszenie): 2-24 h

ID instrukcji obstugi: Z 12850 M LI V1 0623 as

f er c € Wszelkie prawa zastrzezone.
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Il DOLEZITE UPOZORNENIA!
L_l BEZPODMIENECNE USCHOVAJTE!

ROZSAH DODAVKY

1 x teplovzdusna fritéza

1 x otoény kd$ so zaistovacou skrutkou
2 x vidlica oto¢ného razna so zaistovacou

skrutkou
1 x hriadel
1 x vyberacia pomocka
1 x miska na zachytavanie tuku
1 x mriezka na pecenie
1 x ndvod na pouzivanie

Skontrolujte Uplnost rozsahu dodavky a
poskodenie jej sicasti pocas prepravy.
V pripade poskodenia, nepouZzivajte, ale
kontaktujte zakaznicky servis.

Z pristroja odoberte pripadné félie,
nalepky alebo ochranu pocas prepravy.
Nikdy neodstrafujte typovy stitok a
pripadné vystrazné upozornenia!




Digitalna teplovzdusna fritéza XL

NA PRVY POHLAD

Pristroj a prislusenstvo
(Obrazok A)

1 Ovladaci panel

2 Otocny kos

3 Fritovaci priestor

4 Dvierka

5 Mriezka na pecenie
6 Miska na zachytavanie tuku
7 Vidlica otoéného razna

8 Hriadel

9 Vyberacia pomécka

Ovladaci panel
(Obrézok B)
10 A ﬁl Zvysit teplotu fritovania
11 Displej
12 hl/°C — zobrazi sa teplota fritovania
13 @/MIN — zobrazi sa doba fritovania
14 A @ Predlzit dobu fritovania
15 Programy:
ﬁ Hranolceky
@" Steak/kotleta
& Ryby
"\’ Krevety
" Hydina
é Pecenie
&= Otocné grilovanie
“' Susenie
16 Kontrolky ohrevu
17 Y é:E) Skratit dobu fritovania
18 €3 Spustit /zastavit funkciu otacania
19 (D Zapnut / vypnut pristroj
20 ! Zapnut / vypnut svetlo
21 v m Znizit teplotu fritovania

SYMBOLY

Znak nebezpecenstva: Tieto
symboly oznacéujd mozné nebez-
pecenstvo. Pozorne si preditajte
prislusné bezpecnostné pokyny
a dodrziavajte ich.

Doplniujice informacie

Pred pouzitim si precitajte
navod na pouzivanie!

Opatrne: hortce povrchy!

B EISIS NS

~J

Vhodné pre potraviny

l

Striedavy prud

SIGNALNE SLOVA

Signélne slova oznacuju nebezpecenstvo,
ak nie s dodrzané s nimi stvisiace upo-
zornenia.

NEBEZPECENSTVO - vysoké riziko mé
za nasledok vazne zranenie alebo smrt

VAROVANIE - stredné riziko, mdéze mat
za nasledok vézne zranenie alebo smrt

OPATRNE - nizke riziko, méze mat za na-
sledok lahké alebo stredne tazké zranenie

UPOZORNENIE — méze mat za nasledok
riziko poskodenia majetku

DALSIE VYSVETLENIA

Cisla legendy su zndzornené takto: (1)

Odkazy na obrazky si znazornené takto:
(Obrazok A)

SK
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Vazeny zakaznik,
te$ime sa z toho, Ze ste sa rozhodli pre GOURMETmaxx digitalnu teplovzdusnd fritézu
XL. Umozni vam v kratkom case pripravit vynikajlce jedla grilovanim, gratinovanim,
pecenim alebo ich zohriat, rozmrazit, udrziavat teplé ci susit napr. ovocie. Inteligentna
kombinacia rychlo cirkulujuceho hortceho vzduchu a ohrievacieho prvku pripravi hra-
nol¢eky, méso a mnoho iného rychlo a setrne. Pomocou grilovacieho razna je dokonca
velmi rychlo mozné pripravit chrumkavé pecené kura a bravéové koleno. Funkcia ca-
sovaca na presne Casovanu pripravu jedal, dotykovy displej a 8 programov na pripravu
jedal zarucuji maximélne pohodlie pri obsluhe.
Ak by ste mali otazky k pristroju alebo ndhradnym dielom/dielom prislusenstva,
kontaktujte zdkaznicky servis prostrednictvom nasej internetovej stranky:
www.ds-group.de/kundenservice

Informacie k ndvodu na pouzivanie

Pred prvym pouzitim pristroja si starostlivo precitajte ndvod na pouzivanie a dobre si
ho uschovajte pre budlice poutzitie a pre inych pouzivatelov. Tento je stcastou pri-
stroja. Vyrobca a dovozca nepreberaji Ziadnu zéruku v pripade nedodrzania pokynov
v tomto navode na pouzivanie.

POUZIVANIE PODLA URCENIA

m Pristroj je uréeny na zohrievanie potra- ~ m  Pristroj pouZivajte len na uvedeny Ucel
vin hordcim vzduchom. a len ako je to opisané v navode na

™ Pristroj je Vhodny iba na stukromné pouil'vanie. Akékolvek iné pouiitie
pouzitie, nie na komeréné Geely alebo sa povazuje za pouzivanie v rozpore
na pouzitie podobné domécnostiam s urcenim.
napr. v hoteloch, penziénoch, kanceld- m  Zo zéruky sd vylicené vsetky nedo-
ridch, kantinach alebo podobne. statky, ktoré vzniknd neodbornym

zaobchadzanim, poskodenim, alebo
pokusom o opravu. Toto plati aj pre
bezné opotrebovanie.

BEZPECNOSTNE POKYNY

VAROVANIE: Dodrziavajte vSetky bezpecnostné pokyny,
navody, ilustracie a technické udaje, ktorymi je tento pri-
stroj opatreny. Zanedbania pri dodrziavani bezpeénostnych
pokynov a pokynov mézu spdsobit zésah elektrickym pru-
dom, poziar a/alebo poranenia.
= Tento pristroj mézu pouzivat deti od 8 rokov, ako aj osoby
s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi
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schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a/alebo vedo-
mosti, ak si pod dozorom alebo boli pouc¢ené o bezpeé¢nom
pouzivani pristroja a porozumeli nebezpecenstvam, ktoré
z neho vyplyvaju.

= Deti sa s pristrojom nesmu hrat.

« Cistenie a Gdrzbu pouzivatelom nesmu vykonavat deti, iba
ak su starsie ako 8 rokov a dava sa na ne pozor.

= Deti mladsie ako 8 rokov alebo zvieratd sa nesmu zdrziavat
v blizkosti pristroja a privodného vedenia.

A OPATRNE: horuce povrchy!

Pristroj a prisluenstvo sa pocas pouzivania velmi zahrievaju.
Bezpodmienecne dbajte na to, aby ste sa pocas pouzivania
pristroja nedostali do kontaktu so zohriatymi dielmi! Dotykaj-
te sa vylucne drzadiel a ovlddacieho panelu, pokial je pristroj
v prevadzke alebo bezprostredne po jeho vypnuti. Pockajte,
kym sa pristroj Uplne ochladi, prv nez ho prenédsate na iné
miesto alebo ho uskladnite. Pri manipulécii s hortcim prislu-
Senstvom pouzivajte kuchynské rukavice.

= Pristroj a privodné vedenie nikdy neponarajte do vody ani
inych kvapalin a zabezpecte, aby tieto nemohli spadnit do
vody ani sa namocit. Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektrickym
pradom!

= Nenalievajte Ziadne tekutiny (napriklad olej alebo vodu) priamo
do pristroja ani do neho neumiestriujte nddobu naplnent teku-
tinou. Pracuje vyhradne s hortcim vzduchom.

= Nikdy nepouzivajte otvorené dvierka ako odkladaciu plochu,
napr. na oto¢ny kés! Horlce prislusenstvo by mohlo dvierka
poskodit. Okrem toho by sa pristroj mohol prevratit a vytvérat
nebezpecenstvo poranenia.

s Ak pristroj nie je pod dozorom, musi byt pred prepravou alebo
Cistenim vzdy odpojeny od siete.

= Na pristroji nevykonavajte ziadne zmeny. Ani privodné ve-
denie nemerite sami. Ak su pristroj, privodné vedenie alebo
prislusenstvo pristroja poskodené, musi tieto vymenit vyrobca,
zékaznicky servis alebo $pecializovany servis, aby sa predislo
ohrozeniam.
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s Pristroj nie je uréeny na pouzivanie s externymi spinacimi hodi-
nami alebo so samostatnym systémom dialkového ovladania.
» Dodrziavajte upozornenia v kapitole "Cistenie a uloZenie"!

ﬁ NEBEZPECENSTVO - zasahu

elektrickym priadom

m Pristroj pouZivajte a uskladnujte iba
v uzatvorenych priestoroch.

m Pristroj nepouZivajte a neskladujte
v miestnostiach s vysokou vlhkostou.

m Ak by pristroj spadol do vody pocas
pripojenia na elektrickd siet, ihned'
vytiahnite sietovd zastréku zo zésuv-
ky. Az potom vytiahnite pristroj z
vody. Nikdy sa nepokusajte pristroj
vytiahnut z vody, pokial je pripojeny
do elektrickej siete! Pred opédtovnym
uvedenim do prevadzky ho nechajte
skontrolovat vyrobcom, zakaznic-
kym servisom alebo autorizovanym
odbornym predajcom, aby sa predislo
moznym rizikdm.

m  Nikdy sa nedotykajte pristroja a pri-
vodného vedenia vihkymi rukami, ked’
pristroj je pripojeny do elektrickej siete.

‘ VAROVANIE -

nebezpecenstvo poziaru

m  Pristroj nikdy neprevadzkujte v blizkosti
horlavych latok. Na pristroj alebo do
pristroja nedéavajte horfavé materialy
(napr. kartén, papier, plast).

m Pocas prevadzky pristroj nezakryvajte
a vetracie otvory udrzujte volné, aby
nedoslo k poZziaru pristroja.

m  Nepouzivajte predlzovacie kéble.

V pripade poziaru: Nehaste vodoul!
Plamene zahaste hasiacou dekou alebo
vhodnym hasiacim pristrojom.

ﬁ VAROVANIE -
nebezpecenstvo poranenia
m  Obalovy material drzte mimo dosahu

deti a zvierat. Hrozi nebezpecenstvo
zadusenia.

m Dbajte na to, aby bolo privodné vede-
nie vzdy mimo dosahu deti a zvierat.
Hrozi nebezpecenstvo uskrtenia.

m  Pocas prevadzky a pri otvoreni dvierok
méze unikat horlca para. Hlavu a ruky
preto udrziavajte mimo nebezpec¢ného
priestoru. Hrozi nebezpecenstvo po-
palenia pésobenim tepla, hortcej pary
alebo kondenzovanej vody.

m  Pristroj sa nesmie pocas prevadzky
pohybovat. Je nebezpedenstvo
popalenia.

UPOZORNENIE - Riziko

materialovych a vecnych skéd

m Dbajte na to, aby sa unikajlica para
nedostala do priameho kontaktu s
elektrickymi pristrojmi a zariadeniami,
ktoré obsahuju elektrické komponenty.

m Ak sa pocas prevadzky vyskytne chyba,
vytiahne sietovl zastréku. Inac pristroj
vzdy pred vytiahnutim sietovej zastreky
vypnite.

m  Pred burkou alebo v pripade vypadku
pradu odpojte pristroj z elektrickej
siete.

m  Ked pristroj odpéjate od elektricke]
siete, vzdy tahajte za sietovd zéstrcku
a nikdy nie za sietovy kabel.

m  Pristroj netahajte ani nenoste za pri-
vodné vedenie.

m  Pristroj chrante pred: inymi zdrojmi
tepla, ohriom, dlho trvajdcim vlhkom,
dlho trvajicim priamym slne¢nym
Ziarenim a narazmi.

m  Pristroj majte odlozeny na suchom
mieste pri teplotach medzi 0 °C a
40 °C.

= Na pristroj nikdy nekladte tazké pred-
mety alebo privodné vedenie.
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m PouZivajte iba originélne prislusenstvo
od vyrobcu, aby ste nezhorsili funkciu
pristroja a zabranili moznému posko-
deniu.

= Na otacanie alebo vyberanie jedal ne-
pouZivajte Ziadne predmety s ostrymi
hranami . Tieto mézu poskodit vrstvu.

PRED PRVYM POUZITIM

Dodrzte!

m  Prvykrat by ste mali pristroj uviest
do prevadzky bez potravin, pretoze
v désledku pripadnych zvyskov prilnu-
tych na povrchu méze dojst k tvorbe
zépachu a dymu.

1. Nechajte pristroj zohriat asi 10 minut
bez obsahu na najvyssiu teplotu
(200 °C). Pritom postupujte podla
pokynov v kapitolach ,Umiestnenie
a pripojenie” a ,,Pouzivanie”.

2. Vsetky Casti prislusenstva Cistite umy-
vacim prostriedkom a teplou vodou
alebo v umyvacke .

PRISLUSENSTVO

Obhrievaci prvok sa nachadza hore vo
fritovacom priestore, tzn. ¢im vyssie je
umiestnend mriezka na pecenie, tym
intenzivnejsie posobi hortcava zhora.

Miska na zachytavanie tuku

Miska na zachytavanie tuku (6) ma byt stéle
vloZena vnutri, aby sa v nej zachytavali
odkvapkavajuci tuk, omrvinky alebo iné
zvysky potravin. Zastva sa celkom dole

do fritovacieho priestoru (3).

Mriezka na pecenie

Potraviny sa rozloZia na mriezke na pe-
cenie (5). Mozno ju napriklad vyuzit na
pripravu pizze alebo kolacov, ako aj na
suSenie.

Mriezka na pecenie sa zasunie na kolaj-
nic¢ky vo fritovacom priestore (3).

Otocny razen

Otocény razen sa skladé z hriadela (8)

a dvoch vidlic oto¢ného razna (7). Je

vhodny na grilovanie velkych kusov mésa,

napr. kuriat, masa pec¢eného na razni

alebo masovych rolad.

Napichnutie potravin na razen

1. Nasurite jednu vidlicu na hriadel
a upevnite ju zaistovacou skrutkou
(Obréazok D).
V hriadeli sa nachadzaju dva malé
vribky (Obrazok C, a), ktoré oznaduju
najvzdialenejsiu polohu zaistovacich
skrutiek. Zaistovacie skrutky neupev-
nujete dalej smerom k vonkajs$im
koncom hriadela, aby bola mozna
bezproblémova prevadzka.

2. Nastréte grilované potraviny na otocny
razen, az kym nedosiahnu vidlicu.
Na razen nenapichujte prilis velké
kusy, aby sa mohol tocit bez prekazok.

3. Zasunte druht vidlicu na hriadel’a do
grilovanej potraviny a upevnite zaisto-
vacou skrutkou.

Otocny kés

V oto¢nom kosi (2) sa pocas pripravy

potraviny premiesavajl tak, aby boli zo

v8etkych stran chrumkavé. Otocny ks

sa mimoriadne dobre hodi na pripravu

hranolcekov alebo inych zemiakovych
produktov ¢i kiskov zeleniny alebo masa.

Priprava oto¢ného kosa

1. Obidve vidlice oto¢ného razia odo-
berte (7) z hriadela (8).

2. Hriadel prestréte cez otocny kos
(Obrézok E) a upevnite ho zaistova-
cou skrutkou.

Naplnenie potravin

3. Otvorte klapku oto¢ného kosa
(Obrazok E).

4. Otocny kos napliite maximalne do
% potravinami. Nemal by byt prili§
preplneny, aby sa potraviny pripravili
rovnomerne.
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5. Zavrite klapku a zabezpecte, aby bola
zatvorena spravne, aby sa pocas pouzi-
vania neotvorila.

Nasadanie / odobratie oto¢ného
kosa / otoéného razna

Zastrcte otoény kos (2) s hriadelom (8),
resp. otocny hriadel (7+8) najprv lavym
koncom (Obrézok C, 1.) do uchytenia na
lavej strane fritovacieho priestoru (3).
Potom ho zaveste na pravej strane frito-
vacieho priestoru do drziaka a dbajte na
spravne dosadnutie.

Otoény razen / otoény kés$ sa nesmie dat
tocit okolo vlastnej osi, ak je pristroj vyp-
nuty. Ak by tomu tak nebolo, zastréte lavy
koniec hriadela hlbsie do uchytenia.

PROGRAMY A FUNKCIE

Po poutziti vyberte hortci otoény razen /
otocny k& pomocou vyberacej pombc-
ky (9) z fritovacieho priestoru.(pozri odsek
.Vyberacia pomécka”). Na otvorenie a
vyprazdnenie otocného kosa, resp. na
odobratie jedal z otoéného razna vzdy
pouzivajte kuchynské rukavice.

Vyberacia pomécka

Horuci otocny razer (7+8), resp. otoény
kos (2) vratane hriadela (8) sa pomocou
vyberacej pomdcky (9) vyberaju z frito-
vacieho priestoru(3). Za tymto Gcelom
zastrcte konce vyberacej poméocky pod
hriadel (Obrazok F). Najskor nadvihnite
pravu stranu hriadela. Potom vyberte
otocny kés, resp. otocny razen opatrne
z fritovacieho priestoru a polozte ho na
Ziaruvzdorny povrch.

Pristroj mé 8 prednastavenych programov (15). Na zvolenie programu sa dotknite
prislusného symbolu na ovlddacom paneli (1). Ak symbol blika, je program aktivovany.
Pocas blikania mézete manuélne prisposobit ¢as a teplotu programu alebo zvolit iny

fprogram.

Symboly znamenaji nasledujlice prednastavené programy:

i Hranolceky Hranolceky, kura, k'ur,aue 200 °C 20 min.
- nugetky a mnoho iného.
27,
@' Steak/kotleta Méso, pecent zeleninu atd. 185 °C 25 min.
N Ryby Ryby, zeleninu atd. 200°C 20 min.
u Krevety Plody mora 160 °C 12 min.
"D Hydina Hydina v akejkolvek podobe 185°C 40 min.
é Pece”;‘;;gfc”y‘:h Kolage, pecivo 175°C 22 min.
Otoéné grilovanie . . .
&*3 (s automatickou Pecené kura, méso pecené 200 °C 30 min
funkciou otacania) na razni, masové rolady. ’
> . . Susené ovocie, o
’ Susenie zeleninové Cipsy atd. 30°C 4h
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®

Casy a teploty uloZené v progra-
moch by ste si mali v pripade po-
treby prisposobit, aby ste zabez-
pecili, Ze potraviny (predovsetkym
hydina) budi dobre pripravené.
Prisposobenie je mozné este aj
pocas procesu ohrevu.

Prispésobenie teploty a doby
fritovania

Nastavena teplota a doba fritovania sa
striedavo zobrazuju na displeji (11). Pred-
nastavenych je 185°C a 15 minut.

Tak pri poutziti prednastaveného programu,
ako aj pri volbe programu je mozné tep-
lotu fritovania (12) a dobu fritovania (13)
prisposobit:

Dotknite sa symbolu (*) (19), potom sa
dotknite prislusného symbolu A /Y
(10/21, resp. 14/17) a prisposobte si tak
teplotu, resp. dobu fritovania.

Na rychle pozretie hodnét sa dotknite
prislusného symbolu a podrzte ho.

Funkcia otacania

Dotknite sa symbolu €3 (18) na vypnutie /
zapnutie funkcie otacania .

Pri programe & (otocné grilovanie) je
funkcia otacania aktivovana automaticky.

Osvetlenie fritovacieho priestoru
Dotknite sa symbolu 3§ (20) alebo otvorte /
zavrite dvierka (4) na iapnutie / vypnutie
osvetlenia fritovacieho priestoru.

Po cca. 60 sekundéach sa osvetlenie frito-
vacieho priestoru automaticky vypne.

Pohotovostny rezim

Dotykom na symbol (V) (19) trvajicim cca
2 sekundy sa aktivuje ovladaci panel (1).
Ak pristroj nie je v prevadzke a 60 sekind
sa nestlaci ziadne tlacidlo, potom sa pri-
stroj prepne do pohotovostného rezimu.

SK

UMIESTNENIE
A PRIPOJENIE

Dodrzte!

Pred kazdym uvedenim do prevadzky
skontrolujte pristroj a privodné vedenie
na poskodenia. Pristroj pouZivajte len
vtedy, ak je neposkodeny a funkény.
Nikdy neumiestriujte pristroj na makky
povrch. Vetracie otvory na spodku
pristroja nesmiete zakryvat.
Zabezpecte dostatok volného
priestoru na vsetkych stranach. Pristroj
neumiestnujte pod horné kuchynské
skrinky a pod. V désledku unikajlcej
pary by sa tieto mohli poskodit!
Pristroj pripajajte len do spravne
nainstalovanej zasuvky, ktora zodpo-
veda technickym udajom pristroja.
Zasuvka musi byt l[ahko dostupna aj
po pripojeni, aby bolo mozné sietové
pripojenie rychlo odpojit.

Pristroj nepripéjajte spolu s inymi
spotrebi¢mi (s vysokym wattovym vy-
konom) na viacnasobnu zasuvku, aby
ste zabranili pretazeniu a pripadnému
skratu (poziaru).

Dbajte na to, aby privodné vedenie
nepredstavovalo nebezpecenstvo
zakopnutia. Nesmie nikdy visiet z
miesta umiestnenia, aby sa zabranilo
strhnutiu pristroja.

Dbajte na to, aby sa privodné vedenie
nemohlo pomliazdit, zlomit a aby sa
nekladlo na ostré hrany alebo neprislo
do styku s horutcimi plochami.

Pristroj umiestnite na kuchynsku linku
alebo ind suchd, ¢istd, rovnu a zia-
ruvzdornu pracovnu plochu. Zabez-
pecte dostatok volného priestoru do
v8etkych strédn (min. 15 cm do strén

a 50 cm smerom nahor).

Uplne rozvifite privodné vedenie a
zasunte sietovu zastrcku do zasuvky.
Nakratko sa rozsvietia symboly
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ovladacieho panela (1) a rozoznie sa
vystrazny ton. Symbol (V) (19) trvalo
svieti, pristroj sa nachédza v pohoto-
vostnom rezime.

POUZIVANIE

Vo vSeobecnosti mozno v tomto pristroji
pripravit vSetky jedla, ktoré je mozné pri-
pravit aj v beznej teplovzdusnej rure.

Dodrzte!

Pristroj nepouZivajte bez prerusenia
dlhsie ako 60 minut. Vynimku tvori
program ¥ (Sudenie).

Pristroj nenechavajte zapnuty, ked'

je prazdny (vynimka: ,vypéalenie” pred
prvym pouzitim).

Potraviny nekladte do pristroja zaba-
lené v konzervaénej folii ani v plasto-
vych vreckach.

Dbajte na to, aby sa jedla nedotykali
ohrievacich prvkov.

Neprepliajte pristroj, aby mohol
hortci vzduch optimalne cirkulovat
vo fritovacom priestore.

Dbajte na to, aby sa potraviny bohaté
na olej a tuk neprehrievali. Mohli by
sa zapalit.

Horlce Casti prislusenstva polozte po
poufziti vzdy na zZiaruvzdorny povrch.

V hornej ¢asti sa potraviny fritujd rych-
lejsie a chrumkavejsie. Na rovnomerné
zohriatie zo vSetkych stran by ste mali
zvolit strednt polohu. Spodné kolaj-
ni¢ky sa hodia na Setrné fritovanie.
Doba fritovania je zavisla na velkosti a
tieZ na mnoZstve potravin a od teploty.
Vo vSeobecnosti su véak doby frito-
vania kratsie ako pri rdre na pecenie

z obchodu. Zacnite s kratSou dobou
fritovania a podla potreby ju postupne
predlzujte.

Pri priprave priemyslovo vyrabanych,
hlboko mrazenych vyrobkov sa pri
dobe a teplote riad'te pokynmi

vyrobcu. Pred koncom zadanej doby
fritovania skontrolujte, ¢i vase jedlo je
uz Uplne presmazené.

Zakladné poutzivanie

1.

Zabezpedlte, aby bola miska na zachy-
tavanie tuku (6) vlozena celkom dole
vo fritovacom priestore.

V zévislosti od druhu potravin ich bud’
rozlozte na mriezke na pecenie, vlozte
do otocného kosa alebo napichnite
na otocny razen (pozri kapitolu
,Prisludenstvo”).

Vlozte prislusenstvo s potravinami

do fritovacieho priestoru a zavrite
dvierka (4).

Dotknite sa symbolu C) (19) na cca

2 sekundy na aktivaciu pristroja.
Zapnu sa vsetky Udaje na displeji na
ovladacom paneli (1). Prednastave-
nych je 185°C a 15 minut.

®

Dvierka (4) pristroja musia byt
zatvorené, aby sa dali robit nasta-
venia / pouzivat tlacidla.

5.

Bud'si upravte dobu fritovania a tep-
lotu manuélne alebo si zvolte jeden zo
8 programov (pozri kapitolu ,Programy
a funkcie”).

Na zacatie varného procesu sa dotknite
symbolu (M.

Blikaju kontrolky ohrevu (16) , pri
volbe programu (15) blikd dodatoéne
este prislusny symbol.

Nastavena teplota a zostavajlci ¢as

sa striedavo zobrazuju na displeji (11).
Ak sa pouZiva otoc¢ny kés alebo otocny
razen, dotknite sa symbolu 0 (18),
aby sa spustila funkcia otacania.
(Vynimka: Program 4% - Funkcia ota-
¢ania sa spusti automaticky.)

®

Kontrolky ohrevu zhasnd, akona-
hle sa dosiahne nastavena teplota.

Kym pristroj este dobre nepoznate,
mali by ste obcas skontrolovat stav
jedal tak, aby sa nepripalili.
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8. Po uplynuti prednastaveného casu sa
pristroj automaticky prepne do poho-
tovostného rezimu. Ventilator pobezi
este niekolko sekind potom.

9. Otvorte dvierka, vyberte potraviny
z fritovacieho priestoru (3) a polozte
ich na ziaruvzdorny podklad.

Pri pouzivani oto¢ného kosa alebo
oto¢ného razia pouzite na vybratie
vyberaciu pomécku (9) (pozri kapitolu
,Prislusenstvo").

10. Odpojte pristroj od elektrickej siete.

11. Po vychladeni vydistite pouzité pris-
luSenstvo (pozri kapitolu ,Cistenie a
ulozenie”).

Kratke prerusenie varného procesu
Ak ma byt varny proces preruseny napr.
na otocenie jednotlivych potravin alebo
pridanie dalsich, otvorte jednoducho
dvierka (4).

Casova¢ zostavajlcej doby fritovania sa
zastavi. Po zatvoreni dvierok bude pokra-
Covat dalej.

Ak varny proces zastavite na viac
ako 13 minut, prepne sa pristroj
automaticky do pohotovostného
rezimu. Na displeji (11) sa zobrazi
OFF (vyp).

®

Predéasné ukoncenie varného procesu
Na ukoncenie varného procesu pred
uplynutim nastavenej doby fritovania sa
dotknite (V) (19) na cca 2 sekundy, az kym
sa na displeji nezobrazi OFF (vyp).

CISTENIE A ULOZENIE

SK

Dodrzte!

m  Pred &istenim nechajte pristroj iplne
vychladnut.

m  Aby ste predisli poskodeniu materiélu,
nikdy nestriekajte na horuce Casti
prislusenstva vodu.

m  Na Cistenie nepouzivajte ostré ani
abrazivne Cistiace prostriedky ani is-
tiace vankusiky. Tieto mézu poskodit
povrchy.

e Dvierka (4) je na Cistenie mozné
odobrat z hlavnej jednotky. Za tymto
Gcelom otvorte dvierka na $irku me-
dzery a vytiahnite ich.

Po vycisteni Uplne vysusené dvere
znovu nasadte na drziaky.

1. V pripade potreby utrite kryt hlavnej
jednotky ako aj fritovaci priestor (3),
dvierka (4) a ohrievaci prvok cistou
vlhkou handri¢kou. Neumyvajte v
umyvacke riadu ani neponarajte do
vody!

2. Pouzité casti prislusenstva umyte umy-
vacim prostriedkom a teplou vodou
alebo v umyvacke.

Na ¢o najdlhsie uchovanie kvalitného
stavu jednotlivych Casti, by ste ich mali
v prvom rade umyvat ruéne.

V pripade zatvrdnutych necistét ich
vopred namocte do teplej vody a
prostriedku na umyvanie.

3. Nechajte vietky casti Uplne vyschnut
alebo ich vysuste.

4. Pristroj ulozte ¢istom na suchom mieste
a nepristupnom pre deti a zvierata.
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ODSTRANOVANIE
PROBLEMOV

Ak by pristroj nepracoval spravne, zistite,
¢i problém dokazete odstranit sami. Ak
nie je mozné problém odstranit pomocou
nasledujdcich krokov, kontaktujte zékaz-
nicky servis.

A Nikdy sa nepokusajte sami
opravit elektricky pristroj!
Pristroj nefunguje.
Sietova zastrcka nie je spravne zastréena
v zésuvke.
» Opravte zastréenie sietovej zastrcky.
Zasuvka je chybna.
» Vyskdsajte inG zasuvku.
Dvierka (4) nie sU spravne uzatvorené.
» Zavrite dvierka.

Spustila sa ochrana proti prehriatiu.

» Vytiahnite sietovl zastrcku zo zasuvky
a pristroj nechajte Gplne vychladnut.
Potom to skuste znova.

Reagovala poistka v poistkovej
skrinke.
K tomu istému pradovému okruhu je
pripojenych prili§ vela pristrojov.
P Znizte pocet pristrojov v elektrickom
okruhu.

Na displeji (11) sa zobrazuje E1/E2.
Na pristroji sa vyskytla chyba.
» Kontaktujte sa so zdkaznickym
servisom.

Otocény kés (2) / otoény razen (748)
vypadava z drziaku.
Hriadel (8) nebol nasadeny spravne.

» Napravte nasadenie hriadela (pozri ka-
pitolu ,Prislusenstvo” - ,Nasadanie /
odobratie oto¢ného kosa / otocného
razna”).

Potraviny st nerovnomerne grilované.
Fritovaci priestor (3) je prilis preplneny.

» Znizte mnoZstvo potravin.
Potraviny st uloZzené na sebe.

» Prerozdelte potraviny a z ¢asu na ¢as
premiesajte.

Pripravili sa rézne potraviny s réznymi
dobami alebo teplotami fritovania.

» Potraviny s roznymi teplotami fritova-
nia pripravujte po sebe.

» Najskor vlozte do pristroja potravinu
s dlhou dobou fritovania, neskér
pridajte ingrediencie s kratSou dobou
fritovania.

Nastavena doba fritovania bola prilis
kratka alebo teplota prili§ nizka.

» Zvyste dobu alebo teplotu fritovania.

Hranoléeky z cerstvych zemiakov nie
st chrumkavé.
Zemiaky su prili§ vodnaté.

» Zemiaky nakréjajte na uzsie kusky.
Kusky zemiakov osuste kuchynskym
papierom a potom pokvapkajte
trochou oleja na varenie.

Pocas pouZzitia zistite neprijemny
zapach. /Z pristroja vychadza dym.
Pristroj je znecisteny.
» Postupujte podla pokynov v kapitole
,Cistenie a ulozenie”.
Prili§ vela oleja alebo tuku.
» Odstrante prebytocny olej alebo tuk.
Pristroj sa pouziva prvykrat.
» Pri prvom pouziti novych pristrojov
sa zapach vyskytuje ¢asto. Zapach by

mal zmiznGt potom, ako ste pristroj
pouzili viackrat.
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LIKVIDACIA

K2 Obalovy materiél ekologicky zlikvidujte a odovzdajte ho do zberu recyklovatel-
@ nych odpadov.

staré pristroje nepatria do doméaceho odpadu, ale do Specialnych zbernych a
vratnych systémov.

Majitelia starych pristrojov zo stikromnych domacnosti ich mézu bezplatne
odovzdat na zbernych miestach organov verejnej spravy odpadov alebo na
zbernych miestach zriadenych vyrobcami a distribdtormi v zmysle ElektroG, aby
ich bolo mozné zlikvidovat v spbsobom Setrnym k Zivotnému prostrediu a bolo
mozné ziskat cenné suroviny. Pri nespravnej likvidacii sa do Zivotného prostredia
mo&zu dostat jedovaté latky, ktoré mdzu mat zdraviu skodlivé Gcinky na ludi,
zvieratd a rastliny. Povinnost zobrat spat tieto pristroje maju aj obchody, ktoré
na trh dodavaju elektrické a elektronické pristroje.

\E Symbol oproti (preciarknuty odpadkovy kés s podciarknutim) znamena, ze

Vyhybanie sa plytvaniu je este cennejsim prinosom k ochrane Zivotného pros-
tredia. Ak je to mozné, okrem dalSieho osobného pouzitia alebo opravy je jeho
odovzdanie druhému pouzivatelovi ekologicky hodnotnou alternativou likvidacie.

TECHNICKE UDAJE

Cislo tovaru: 12850

Cislo modelu: HIC-AF-8081D

Elektrické napéjanie: 220-240V ~ 50/ 60 Hz

Vykon: 1800W

Trieda ochrany: |

Objem: 121

Rozsah teplét: 65-200°C (Program ‘,' (susenie): 30-80 °C)
Doba fritovania: 1 - 60 min.(Program " (susenie): 2—24 h)

ID ndvodu na pouzivanie:  Z 12850 M LI V1 0623 as

f er c € Vsetky prava vyhradené.
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