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“ Bellen naar het Duitse vaste netwerk
tegen het tarief van uw provider.

IMPORTER

DS Direct GmbH
Stormarnring 14
22145 Stapelfeld - Niemcy

OBSEUGA KLIENTA

Am Heisterbusch 1
19258 Gallin - Niemcy
@ +49 38851 314650"

“Potgczenie do niemieckiej sieci
stacjonarnej wedtug taryfy operatora.
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WICHTIGE HINWEISE! Seite 1

UNBEDINGT AUFBEWAHREN!

Auf dieser Ausklappseite finden Sie alle Abbildungen, auf die in der
Gebrauchsanleitung verwiesen wird. Klappen Sie die Seite vor dem
Lesen der Gebrauchsanleitung auf.

ER AVIS IMPORTANTS !
A CONSERVER IMPERATIVEMENT !

Sur cette page rabattable, vous trouverez toutes les illustrations
référencées dans ce mode d’emploi. Ouvrez la page avant de lire le
mode d'emploi.

NL BELANGRIJKE AANWIJZINGEN!
BESLIST BEWAREN!

Op deze uitklappagina vind je alle afbeeldingen waarnaar in deze
gebruiksaanwijzing wordt verwezen. Open de pagina voordat je de
gebruiksaanwijzing leest.

c7 DULEZITE INFORMACE!
BEZPODMINECNE USCHOVAT!

Na rozeviraci strané naleznete vSechna vyobrazeni, na ktera jsou odkazy
v tomto nadvodu k pouziti. Otevrete si tuto stranu pred ¢tenim navodu

k pouziti.

WAZNE INFORMACJE!
KONIECZNIE ZACHOWAUJ!

Na rozktadanej stronie znajdziesz wszystkie ilustracje, do ktérych odnosi
sie niniejsza instrukcja obstugi. Rozt6z te strone, gdy korzystasz z instrukgji.
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Pagina 22

strana 33

Strona 42
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SK DOLEZITE UPOZORNENIA! Strana 52
BEZPODMIENECNE USCHOVAJTE!

Na tejto vyklapacej strane néjdete vietky obrazky uvedené v tomto
navode na pouZzivanie. Pred precitanim navodu na pouzivanie stranku
roztvorte.






Digitale HeiBluft-Fritteuse

INHALTSVERZEICHNIS

Lieferumfang 1 Funktionen 6

Auf einen Blick 1 Ti
ipps 7
Symbole 2

Benutzung 8
Signalwérter 2 Reinigung und Aufbewahrung 9

Problembehebung 9

Sicherheitshinweise 3 Entsorgung 10

BestimmungsgeméaBer Gebrauch 3

Vor dem ersten Gebrauch 5
Aufstellen und AnschlieBen 6

Technische Daten 10

Zubehér 6
LIEFERUMFANG AUF EINEN BLICK
1 x HeiBluft-Fritteuse (Haupteinheit) (Bild A)
1 x Schublade 1 Bedienpanel
1 x Rost 2 Haupteinheit
1 x Gebrauchsanleitung 3 Rost
Den Lieferumfang auf Vollstandigkeit 4 Schucki)flagle
und die Bestandteile auf Transport- 5 SE‘?” u hi
schéden Uberprifen. Bei Schaden nicht 6 Lu.;:ngssc Itze
verwenden, sondern den Kundenservice 7 Cri
kontaktieren. 8 LED'I,‘eUChte

9 Lufteinlass

Eventuelle Folien, Aufkleber oder Trans-
portschutz vom Gerét abnehmen. Niemals  (Bild B)
das Typenschild und eventuelle Warnhin- 10 Programmsymbo| ”F|eisch"
weise entfernen! 11 Betriebsleuchte
12 Programmsymbol , Fisch”
13 Programmsymbol ,Shrimps”
14 Anzeige (Temperatur, Zeit)
15 Programmsymbol ,Gefligel”
16 Feld M ,Programm auswéhlen”
17 min leuchtet, wenn die Garzeit (in
Minuten) angezeigt wird
18 Feld ,Temperatur/Garzeit auswéhlen’
19 Feld ,Ein/Pause”
20 Feld ,Wert verringern”
21 Feld ,Wert erhéhen”
22 °C leuchtet, wenn die Temperatur
(in Grad Celsius) angezeigt wird
23 Programmsymbol ,Pommes frites”
24 Programmsymbol ,Backen”
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Liebe Kundin, lieber Kunde,

wir freuen uns, dass Sie sich fur die Digitale HeiBluft-Fritteuse entschieden haben.

Die clevere Kombination aus schnell zirkulierender heiBBer Luft und einem Heizelement
gart lhre Lieblingsspeisen nicht nur extra schnell und schonend, sondern benétigt auch
deutlich weniger Energie und Fett als herkémmliche Geréte. Die 6 voreingestellten
Programme erméglichen die einfache, gelingsichere Zubereitung: Pommes frites,
Shrimps, Kuchen, Gefliigel, Fleisch und Fisch. Einfach per Touch-Display auswéhlen —
den Rest erledigt die Fritteuse.

Sollten Sie Fragen zum Gerat sowie zu Ersatz- / Zubehorteilen haben, kontaktieren
Sie den Kundenservice lber unsere Website: www.ds-group.de/kundenservice

Informationen zur Gebrauchsanleitung

Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch des Gerates diese Gebrauchsanleitung sorgféltig
durch und bewahren Sie diese fiir spatere Fragen und weitere Nutzer auf. Sie ist ein
Bestandteil des Gerétes. Hersteller und Importeur lbernehmen keine Haftung, wenn
die Angaben in dieser Gebrauchsanleitung nicht beachtet werden.

11 WICHTIGE HINWEISE!
UNBEDINGT AUFBEWAHREN!

|

SYMBOLE SIGNALWORTER

Signalworter bezeichnen Gefahrdungen

Gefahrenzeichen: Diese Sym- bei Nichtbeachtung der dazugehérigen
bole zeigen mégliche Gefah- Hinweise.
ren an. Die dazugehdrenden GEFAHR - hohes Risiko, hat schwere

Sicherheitshinweise aufmerk-

sam lesen und befolgen. Verletzung oder Tod zur Folge

WARNUNG - mittleres Risiko, kann
schwere Verletzung oder Tod zur Folge

Ergdnzende Informationen haben
Gebrauchsanleitung vor Benut- ~ VORSICHT - niedriges Risiko, kann
zung lesen! geringfligige oder maBige Verletzung zur
Folge haben
Vorsicht: heile Oberflachent HINWEIS - kann Risiko von Sachschaden

> Be >

zur Folge haben
Fir Lebensmittel geeignet

~J

2

Wechselstrom
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BESTIMMUNGSGEMARBER GEBRAUCH

m Das Gerat ist zum Grillen, Backen, m  Das Gerat nur fir den angegebenen
Auftauen und Aufwarmen von Le- Zweck und nur wie in der Gebrauchs-
bensmitteln bestimmt. anleitung beschrieben nutzen. Jede

m Das Gerit arbeitet mit HeiBluft. Es ist weitere Verwendung gilt als bestim-
keine herkémmliche Fritteuse, in der mungswidrig.

Lebensmittel in Ol frittiert werden. m  Von der Gewahrleistung ausge-

m Das Gerét eignet sich nicht zur Zube- schlossen sind alle Mangel, die
reitung von fliissigen Gerichten, wie durch unsachgeméBe Behandlung,
Suppen, Saucen oder Eintépfen! Beschadigung oder Reparaturversu-

m Das Gerét ist ausschlieBlich fir den che entstehen. Digs gilt auch fir den
privaten Gebrauch geeignet, nicht fir normalen VerschleiB.

eine gewerbliche oder haushaltsahn-
liche Nutzung z.B. in Hotels, Frih-
stlickspensionen, Biros, Mitarbeiter-
kiichen o.A.

SICHERHEITSHINWEISE

WARNUNG: Alle Sicherheitshinweise, Anweisungen,
Bebilderungen und technischen Daten, mit denen dieses
Gerat versehen ist, beachten. Versdumnisse bei der Einhal-
tung der Sicherheitshinweise und Anweisungen konnen elek-
trischen Schlag, Brand und/oder Verletzungen verursachen.

= Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Perso-
nen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

= Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

= Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind éalter als 8 Jahre
und werden beaufsichtigt.

= Kinder jinger als 8 Jahre und Tiere sind vom Gerat und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

= Die Haupteinheit und die Anschlussleitung niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten eintauchen und sicherstellen, dass
diese nicht ins Wasser fallen oder nass werden kénnen. Es
besteht Stromschlaggefahr!
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Gerat und Zubehdér werden wahrend des Gebrauchs

f VORSICHT: heif3e Oberflachen!

sehr heif3. Wahrend und nach der Benutzung des Gera-
tes nicht mit aufgeheizten Teilen in Berlihrung kommen!
AusschlieBlich den Griff und das Bedienpanel berihren,
wahrend das Gerat in Betrieb ist oder unmittelbar nach
dem Ausschalten. Warten, bis sich das Gerat vollstandig
abgekihlt hat, bevor es transportiert, gereinigt oder
verstaut wird. Kiichenhandschuhe im Umgang mit dem
heiBen Zubehdr benutzen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandender Aufsicht, vor dem Trans-
portieren oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

Keine Veranderungen am Gerat vornehmen. Auch die Anschluss-
leitung nicht selbst austauschen. Wenn das Gerat, die Anschluss-
leitung oder das Zubehor des Gerates beschadigt sind, missen
diese durch den Hersteller, Kundenservice oder eine Fachwerk-
statt ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu

werden.

Die Hinweise im Kapitel ,Reinigung und Aufbewahrung”

beachten!

A GEFAHR - Stromschlaggefahr

Das Gerat nur in geschlossenen Rau-
men verwenden und lagern.

Das Gerat nicht in RGumen mit hoher

Luftfeuchtigkeit benutzen und lagern.

Das Gerat und Anschlussleitung nie-
mals mit feuchten Handen berihren,
wenn das Geréat an das Stromnetz
angeschlossen ist.

Sollte das Gerat ins Wasser fallen
wahrend es an das Stromnetz ange-
schlossen ist, sofort den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen. Erst da-
nach das Gerat aus dem Wasser her-
ausholen. Niemals versuchen, es aus

dem Wasser zu ziehen, wahrend es an
das Stromnetz angeschlossen ist!
Sollte das Gerat in Wasser oder an-
dere Flussigkeiten gefallen sein, nicht
verwenden. Vor erneuter Inbetrieb-
nahme durch den Hersteller, Kunden-
service oder autorisierte Fachhandler
prifen lassen, um eventuelle Gefahr-
dungen zu vermeiden.

WARNUNG - Brandgefahr

m Keine Fliissigkeiten (z.B. Ol oder

Wasser) direkt in das Gerat oder in
die Schublade schitten oder ein mit
Flussigkeit gefilltes Gefal3 in das
Gerat stellen. Es arbeitet ausschlieB3-
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lich mit HeiB3luft. Das Gerat nicht in
der N&he von brennbarem Material
betreiben. Keine brennbaren Materi-
alien (z. B. Pappe, Papier, Kunststoff)
auf oder in das Gerat legen.

Das Gerat nicht zusammen mit ande-
ren Verbrauchern (mit hoher Watt-
leistung) an eine Mehrfachsteckdose
anschlieBen, um eine Uberlastung
und ggf. einen Kurzschluss (Brand) zu
vermeiden.

Keine Verlangerungskabel benutzen.
Das Gerat wahrend des Betriebes
nicht abdecken, um einen Gerate-
brand zu vermeiden. Nichts in die
Luftungséffnungen des Gerates ste-
cken und darauf achten, dass diese
nicht verstopft sind.

Im Brandfall: Nicht mit Wasser
|6schen! Flammen mit einer Losch-
decke oder einem geeigneten Feuer-
|6scher ersticken.

WARNUNG -
Verletzungsgefahr

Kinder und Tiere vom Verpackungs-
material fernhalten. Es besteht Ersti-
ckungsgefahr.

Sicherstellen, dass die Anschluss-
leitung stets auBer Reichweite von
Kleinkindern und Tieren ist. Es be-
steht Strangulationsgefahr.

Darauf achten, dass die Anschluss-
leitung keine Stolpergefahr darstellt.
Sie darf nicht von der Aufstellflache
herabhdngen, um ein HerunterreiBen
des Gerates zu verhindern.
Wahrend des Betriebes und beim
Herausziehen der Schublade kann
heiBer Dampf entweichen. Kopf und
Hande daher aus der Gefahrenzone
fernhalten. Es besteht Verbriihungs-
gefahr durch Hitze, heiBen Dampf
oder Kondenswasser.

HINWEIS - Risiko von Material- und
Sachschaden
m Darauf achten, dass der austretende

Dampf nicht direkt mit elektrischen
Geraten und Einrichtungen, die elek-
trische Bauteile enthalten, in Kontakt
kommt.

Wenn wahrend des Betriebes ein
Fehler auftritt, den Netzstecker zie-
hen. Ansonsten das Gerat immer erst
ausschalten, bevor der Netzstecker
gezogen wird.

Wenn das Gerat vom Stromnetz
getrennt wird, immer am Netzstecker
und nie am Netzkabel ziehen.

Das Gerat nicht an der Anschlusslei-
tung ziehen oder tragen.

Das Gerat schitzen vor: anderen
Warmequellen, offenem Feuer, lang
anhaltender Feuchtigkeit, direkter
Sonneneinstrahlung oder StéBen.
Das Gerat an einem trockenen Platz
bei Temperaturen zwischen 0 und

40 °C aufbewahren.

Niemals Gegenstande auf das Geréat
oder die Anschlussleitung stellen.
Nur Original-Zubehorteile des Her-
stellers verwenden, um die Funkti-
onsweise des Gerates nicht zu beein-
trachtigen und eventuelle Schaden zu
verhindern.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

1.

Das Gerat mit einem sauberen,
feuchten Tuch abwischen. Die Schub-
lade (4) und den Rost (3) mit Spulmit-
tel und warmem Wasser reinigen.
Der Rost ist auch fir die Geschirr-
spllmaschine geeignet.

Die erste Inbetriebnahme des Gerétes
sollte ohne Nahrungsmittel erfolgen,
da es aufgrund eventueller Beschich-
tungsriickstande zu einer Geruchs-
oder Rauchentwicklung kommen
kénnte. Dafir die Anweisungen in den
Kapiteln , Aufstellen und Anschlie-
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Ben” sowie ,Benutzung” befolgen
und das Gerat ca. 15 bis 20 Minuten
lang ohne Inhalt auf héchster Tempe-
raturstufe aufheizen lassen.

3. AnschlieBend noch einmal reinigen
(siehe Kapitel ,Reinigung und Aufbe-
wahrung”).

AUFSTELLEN UND
ANSCHLIEBEN

Beachten!

m Das Gerat nicht unter Kiichenober-
schrinke o.A. stellen. Durch den
aufsteigenden Dampf kénnten diese
Schaden nehmen!

m Das Gerat nur an eine vorschrifts-
maBig installierte Steckdose, die mit
den technischen Daten des Gerates
Ubereinstimmt, anschlieBen. Die
Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen gut zuganglich sein, damit
die Netzverbindung schnell getrennt
werden kann.

m Das Gerat niemals auf einen weichen
Untergrund stellen. Die Liftungs-
offnungen auf der Unterseite des
Gerétes dirfen nicht abgedeckt sein.
Es kdnnte ansonsten Uberhitzen und
beschédigt werden.

m Darauf achten, dass die Anschlusslei-
tung nicht gequetscht, geknickt oder
Uber scharfe Kanten gelegt wird und
nicht mit heiBen Flachen (z.B. des
Gerates) in Berlhrung kommt.

1. Das Gerat auf die Klichenzeile oder
eine andere trockene, saubere, ebe-
ne und hitzebestandige Arbeitsfla-
che stellen. Fir ausreichend Freiraum
zu allen Seiten sorgen (mind. 20 cm
zu den Seiten und 50 cm nach oben).

2. Die Anschlussleitung vollstédndig
auseinanderwickeln und in eine vor-
schriftsmaBig installierte und leicht

zugéngliche Steckdose stecken.

Die LED-Leuchte (8) leuchtet blau,
sobald das Gerat mit Strom versorgt
wird. Zudem erklingen zwei Signal-
tone, alle Elemente des Bedien-
panels (1) leuchten einmal auf und
erléschen wieder bis auf die Betriebs-
leuchte (11).

ZUBEHOR

Schublade

In der Schublade (4) werden die Speisen
zubereitet. Sie muss in der Hauptein-
heit (2) eingesetzt sein, wenn das Gerat
in Betrieb genommen wird.

Rost

Der Rost (3) sollte bei der Nutzung des
Gerétes in der Schublade (4) eingesetzt
sein, damit die Umluftfunktion nicht
beeintrachtigt wird.

Zum Backen kann auch eine kleine Auf-
lauf- oder Backform auf den Rost gestellt
werden.

FUNKTIONEN

Das Gerat verfugt Uber eine manuelle
Temperatur- und Garzeit-Einstellung
sowie Uber 6 voreingestellte Programme.
Das Bedienpanel wird aktiviert, indem
das Feld p|| (19) beriihrt wird. Wird das
Bedienpanel langer als 60 Sekunden
nicht berlhrt, schaltet sich das Gerat
wieder in den Stand-by.

Voreingestellte Programme

Um ein Programm zu wahlen, das

Feld M (16) so oft berihren, bis das
Symbol des gewlinschten Programmes
leuchtet.

fli Programm Pommes frites (23)

Ideal flir Pommes frites, Kartoffelchips
etc.

Temperatur: 200 °C
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Garzeit: 15 Minuten

ﬁ Programm Backen (24)
Ideal fir Pizza, Kuchen, Brot etc.
Temperatur: 160 °C

Garzeit: 25 Minuten

& Programm Fleisch (10)

Ideal fir alle Fleischsorten, auBBer Geflu-
gel, vor allem fur Steak, Kotelett etc.
Temperatur: 180 °C

Garzeit: 20 Minuten

@&( Programm Fisch (12)

Ideal fir Fisch, Fischstabchen, etc.
Temperatur: 180 °C

Garzeit: 15 Minuten

g-g-? Programm Shrimps (13)
Ideal fiir Scampi, Muscheln etc.
Temperatur: 180 °C

Garzeit: 15 Minuten

%‘. Programm Geflugel (15)
Ideal fur alle Gefligelsorten, egal ob
Brust, Keule, Fligel etc.

Temperatur: 200 °C
Garzeit: 20 Minuten

Die bei den Programmen hinter-
legten Zeiten und Temperaturen
sind lediglich Vorschlage. Sie
sollten bei Bedarf manuell ange-
passt werden um sicherzustellen,
dass die Lebensmittel (insbe-
sondere Gefligel) durchgegart
sind. Anpassungen kénnen auch
wahrend des Heizvorganges
noch vorgenommen werden.

®

Manuelle Einstellung

Die Einstellungen fiir Temperatur und
Garzeit kénnen Uber die Felder E/QB (18),
- (verringern; 20) und + (erhdhen; 21)
vorgenommen werden.

Temperatur:

e voreingestellt: 160 °C

e einstellbar von 80 - 200 °C

Garzeit:
e voreingestellt: 15 Minuten
e einstellbar von 1 - 60 Minuten

®

Diese Einstellungen kénnen so-
wohl vor dem Start des Heizvor-
ganges als auch wahrenddessen
vorgenommen werden.

Fir einen Schnelldurchlauf der
Werte den Finger auf dem jeweili-
gen Feld lassen.

TIPPS

e Fir die Zubereitung von Speisen wird
i.d.R. kein bzw. nur wenig Ol bens-
tigt. Ol kann als Geschmackstréger zu
Speisen hinzugefiigt werden, indem
die Lebensmittel mit wenig Ol aus
dem Olzerstéuber bespriiht werden.

e Die Garzeit ist abhangig von GroBe
sowie Menge der Lebensmittel und
von der Gartemperatur. Im Allgemei-
nen ist die Garzeit jedoch kirzer als
in einem handelsiblichen Backofen.
Mit einer kiirzeren Garzeit anfangen
und die Garzeit nachtraglich dem
personlichen Geschmack anpassen.

e Bei der Zubereitung von industriell
hergestellten Tiefkihlprodukten
sollte man sich nach den Zeit- und
Temperaturvorgaben des Herstellers
richten. Vor Ablauf der angegebenen
Garzeit prifen, ob die Speisen be-
reits durchgegart sind, da die Garzeit
etwas kirzer als in einem handelsubli-
chen Backofen sein kann.

® Bei einigen Lebensmitteln (z.B. Pom-
mes frites 0.A.) empfiehlt es sich, die
Lebensmittel von Zeit zu Zeit durch-
zumengen, um ein gleichmaBiges
Garergebnis zu erhalten.

DE
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BENUTZUNG

Dieses Gerat arbeitet mit Heil3luft. Es ist
keine herkdmmliche Fritteuse, in der Le-
bensmittel mit viel Ol frittiert werden!
Generell lassen sich alle Speisen zube-
reiten, die sich auch in einem handels-
Ublichen Umluftofen zubereiten lassen.
Fir gute Ergebnisse, das Kapitel , Tipps”
durchlesen.

Beachten!

Das Gerat nicht langer als 3 Stunden
ohne Unterbrechung benutzen.

Das Gerat nicht langere Zeit ohne
Lebensmittel in der Schublade ver-
wenden.

Nahrungsmittel nicht in Frischhaltefo-
lie oder in Plastikbeuteln verpackt in
das Gerét legen.

Das Gerat darf wahrend des Betrie-
bes nicht bewegt werden.

Darauf achten, dass die Speisen

nicht das Heizelement des Geréates
berihren

Die Schublade maximal bis zu ¥
befiillen, damit die hei3e Luft optimal
im Garraum zirkulieren kann.

Darauf achten, dass ol- und fettreiche
Speisen nicht tberhitzt werden.
Sollte Rauch aus dem Gerat aufstei-
gen, sofort den Netzstecker ziehen.
Eine Ausnahme ist die erste Inbe-
triebnahme ohne Lebensmittel (siehe
Kapitel ,Vor dem ersten Gebrauch”).
Die Schublade und ggf. den Rost
nach der Benutzung immer auf eine
hitzebesténdige Unterlage stellen.

Die Lebensmittel, die zubereitet wer-
den sollen, vorbereiten.

Den Rost (3) auf seine SilikonfuBe in
die Schublade (4) stellen.

Die Lebensmittel in die Schublade
geben.

10.

11.

12.

Die Schublade in die Haupteinheit (2)

einsetzen.

Das Gerat an eine Steckdose an-

schlieBen (siehe Kapitel , Aufstellen

und AnschlieBen”).

Das Feld p|| (19) beriihren, um die

Anzeige (14) des Bedienpanels zu

aktivieren. Die Garzeit in Minuten

und die Gartemperatur in °C blinken

im Wechsel.

Die Garzeit und Temperatur entwe-

der manuell anpassen oder eines

der 6 Programme auswahlen (siehe

Kapitel ,Funktionen”).

Das Feld p|| kurz beriihren, um den

Garvorgang zu starten.

o Soll der Garvorgang unterbrochen
werden, das Feld p>|| erneut kurz
berlhren. Die Kontrollleuchte des
Feldes p»|| blinkt, solange der Gar-
vorgang pausiert ist.

o Wird die Schublade herausgezogen,
wird der Garvorgang unterbrochen.
Nach dem Einsetzen der Schublade
wird er fortgesetzt.

Nach Ablauf der eingestellten Gar-

zeit, erscheint 00 auf der Anzeige und

es erklingt eine Reihe von Signalto-
nen. Das p»|| beriihren, um die Sig-
nalténe und das Gerét auszuschalten

Der Lufter lauft noch einige Zeit nach.

Dann erléschen alle Elemente des

Bedienpanels.

Die Schublade am Griff aus der

Haupteinheit herausziehen und auf

einer hitzebestandigen Unterlage

ablegen.

Die Lebensmittel aus der Schublade

nehmen.

Das Geréat und Zubehor abkihlen

lassen und anschlieBend reinigen

(siehe Kapitel ,Reinigung und Aufbe-

wahrung”).
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REINIGUNG UND
AUFBEWAHRUNG

Beachten!

m Die Haupteinheit und die Schubla-
de sind nicht fir die Spilmaschine
geeignet.

m Keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel oder Reinigungs-
pads verwenden. Diese kénnen die
Oberfléchen beschadigen.

Die Schublade (4), den Rost (3) und

ggf. die Haupteinheit (2), nach jedem

Gebrauch reinigen, um Keimbildung und

dem Anbrennen von Lebensmittelriick-

sténden vorzubeugen. Keine Lebensmit-
telreste antrocknen lassen.

1. Sicherstellen, dass das Gerat vom
Stromnetz getrennt ist.

2. Die Schublade und den Rost mit
Spulmittel und warmem Wasser spu-
len. Angebranntes vorher in warmem
Wasser mit etwas Spulmittel einwei-
chen lassen.

Der Rost kann in der Spllmaschine
gereinigt werden.

3. Wenn das Heizelement verschmutzt
ist, nass abwischen und ggf. etwas
Spulmittel verwenden.

4. Die Haupteinheit und die Anschluss-
leitung bei Bedarf mit einem feuch-
ten Tuch abwischen.

5. Alle Teile vollstédndig trocknen lassen
oder abtrocknen.

6. Das Gerat und alle Zubehdrteile bei
langerem Nichtgebrauch an einem
sauberen, trockenen, fur Kinder und
Tiere unzugénglichen Ort verstauen.

PROBLEMBEHEBUNG

Sollte das Gerét nicht ordnungsgemafi
funktionieren, Uberpriifen, ob ein Prob-
lem selbst behoben werden kann. Lasst
sich mit den nachfolgenden Schritten
das Problem nicht |6sen, den Kunden-
service kontaktieren.

A\

Das Gerat funktioniert nicht.

Der Netzstecker steckt nicht richtig in
der Steckdose.

Nicht versuchen, ein elektrisches
Gerét selbst zu reparieren!

» Den Sitz des Netzsteckers korrigieren.

Die Schublade (4) sitzt nicht korrekt in
der Haupteinheit (2).

» Die Schublade muss vollsténdig in

der Haupteinheit sitzen, damit das

Gerat den Heizvorgang starten kann.

Der Uberhitzungsschutz wurde ausgeldst.
» Den Netzstecker aus der Steckdose
ziehen und das Gerat vollstéandig
abklhlen lassen. Danach erneut

versuchen.

Die Sicherung im Sicherungskasten
wird ausgeldst.
Zu viele Gerate am selben Stromkreis
angeschlossen.
» Anzahl der Geréte im Stromkreis
reduzieren.

Die Lebensmittel sind nicht gleich-
maBig gegart.
Es wurden verschiedene Lebensmittel
mit unterschiedlichen Garzeiten gleich-
zeitig zubereitet.
» Lebensmittel mit Iangerer Garzeit
zuerst in das Gerat geben, spater Zu-

taten mit kiirzerer Garzeit hinzufiigen.

Es wurden Lebensmittel, fir die unter-
schiedliche Gartemperaturen vorgese-
hen sind, gleichzeitig zubereitet.
» Lebensmittel mit unterschiedlichen
Gartemperatur nacheinander zube-
reiten.

DE
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Die eingestellte Garzeit war zu kurz oder
die Temperatur zu niedrig.

» Die Garzeit bzw. Temperatur erhéhen.

Die Schublade (4) ist zu voll.

» Die Lebensmittelmenge verringern.
Die Schublade maximal bis zu %5 mit
Lebensmitteln befillen.

Die Lebensmittel liegen aufeinander.

» Lebensmittel verteilen und von Zeit

zu Zeit durchmengen.

ENTSORGUNG

Wahrend des Gebrauchs l&sst sich ein
unangenehmer Geruch feststellen. /
Es kommt Qualm aus dem Gerét.

Das Gerat ist verschmutzt.

» Die Anweisungen des Kapitels ,Reini-
gung und Aufbewahrung” befolgen.

Das Geréat wird zum ersten Mal verwendet.
» Eine Geruchsentwicklung tritt bei
der ersten Benutzung neuer Ge-
rate haufig auf. Der Geruch sollte
verschwinden, nachdem das Gerat
mehrmals benutzt wurde.

A2, Das Verpackungsmaterial umweltgerecht entsorgen und der Wertstoffsamm-

lung zuflhren.

deutet, dass Altgerate nicht in den Hausmlill, sondern in spezielle Sammel- und

Ei Das nebenstehende Symbol (durchgestrichene Milltonne mit Unterstrich) be-

w RUckgabesysteme gehdren.

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kdnnen diese bei den Sammel-
stellen der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstréger oder bei den von Herstel-
lern und Vertreibern im Sinne des ElektroG eingerichteten Ricknahmestellen
unentgeltlich abgeben, damit sie einer umweltschonenden Entsorgung sowie
einer Wiedergewinnung von wertvollen Rohstoffen zugefihrt werden kénnen.
Bei einer unsachgeméfBen Entsorgung kdnnen giftige Inhaltsstoffe in die Um-
welt gelangen, die gesundheitsschadigende Wirkungen auf Menschen, Tiere
und Pflanzen haben. Riicknahmepflichtig sind auch Geschéfte, die Elektro- und
Elektronikgerate auf dem Markt bereitstellen.

Die Abfallvermeidung leistet einen noch wertvolleren Beitrag zum Umweltschutz. So-
fern méglich, ist daher neben einer weiteren eigenen Nutzung oder Reparatur auch
die Abgabe an Zweitnutzer eine 6kologisch wertvolle Alternative zur Entsorgung.

TECHNISCHE DATEN

Artikelnummer:
Modellnummer:
Stromversorgung:
Leistung:

Schutzklasse:
Fassungsvermogen:
Temperatureinstellung:
Timer:

ID Gebrauchsanleitung:

12383
HIC-AF-8062D1

220-240V ~ 50/60Hz
1400W
|

max. 3 Liter

80°C bis 200°C

bis 60 Minuten

Z 12383 M LI V2 0424 uh

/!
A\
C€

Alle Rechte vorbehalten.
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COMPOSITION

1 x friteuse a chaleur tournante

(corps de |'appareil)
1 x tiroir
1 x grille
1 x mode d’emploi
S'assurer que |'ensemble livré est complet
et que les composants ne présentent pas
de dommages imputables au transport.
En cas de dommages, ne pas utiliser I'ap-
pareil et contacter le service aprés—vente.
Enlever de 'appareil les éventuels films
protecteurs, adhésifs et protections de
transport. Ne jamais 6ter la plaque
signalétique de |"appareil ni les éven-
tuelles mises en garde apposées.

APERCU GENERAL

(Hlustration A)

1 Panneau de commande

2 Corps de l'appareil

3 Grille

4  Tiroir

5 Socle

6 Fentes d'aération

7 Poignée

8 Témoin a DEL

9 Entrée d'air

(Hlustration B)

10 Symbole du programme « Viande »

11 Témoin lumineux de fonctionnement

12 Symbole du programme « Poisson »

13 Symbole du programme « Crevettes »

14 Affichage (température, durée)

15 Symbole du programme « Volaille »

16 Champ M « Sélection du programme »

17 min s'allume lorsque le temps de
cuisson (en minutes) s'affiche

18 Champ « Sélection de la température/
du temps de cuisson »

19 Champ « Marche / Pause »

20 Champ « Augmenter la valeur »

21 Champ « Diminuer la valeur »

22 °C s'allume lorsque la température
(en degré Celsius) s'affiche

23 Symbole du programme « Frites »

24 Symbole du programme « Patisserie »

11
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Chére cliente, cher client,

Nous vous félicitons d'avoir fait I'acquisition de la friteuse numérique a chaleur
tournante. La combinaison astucieuse de |'air chaud circulant rapidement et d'une
résistance permet non seulement de préparer vos plats préférés tres rapidement et
délicatement, mais nécessite aussi nettement moins d'énergie et de graisse que les
appareils classiques. Les 6 programmes prédéfinis assurent une préparation simple
pour réussir a coups srs : frites, crevettes, gateaux, volailles, viandes et poissons.
Il suffit de sélectionner votre choix a |'écran tactile - et |a friteuse s’occupe du reste.
Pour toute question concernant cet appareil et ses piéces de rechange et accessoires,
veuillez contacter le service aprés-vente a partir de notre site Internet :
www.ds-group.de/kundenservice

Informations sur le mode d'emploi

Veuillez lire attentivement le présent mode d’emploi avant la premiére utilisation de
|’apparei| et le conserver précieusement pour toute question ultérieure ainsi que pour
les autres utilisateurs. Il fait partie intégrante de |'appareil. Le fabricant et I'importateur
déclinent toute responsabilité en cas de non-observation des instructions consignées

dans le mode d’emploi.

|

AVIS IMPORTANTS !
A CONSERVER IMPERATIVEMENT !

SYMBOLES

Symboles de danger :

ces symboles signalent des pos-
sibles dangers. Lire et observer
attentivement les consignes de
sécurité correspondantes.

Informations complémentaires

Consulter le mode d'emploi
avant utilisation !

Attention : surfaces chaudes !

> B>

Pour usage alimentaire

~J

2

Courant alternatif

MENTIONS
D’AVERTISSEMENT

Les mentions d'avertissement désignent
les risques qu'implique le non-respect
des consignes correspondantes.

DANGER - Risque accru induisant des
blessures graves, voire mortelles

AVERTISSEMENT - Risque moyen pou-
vant induire des blessures graves, voire
mortelles

ATTENTION - Risque faible pouvant
induire des blessures bénignes ou de
moyenne gravité

AVIS - Risque de dégats matériels
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UTILISATION CONFORME

m L'appareil est prévu pour faire griller,
cuire, décongeler et réchauffer les
aliments.

m Cet appareil fonctionne a chaleur
tournante. Cet appareil n’est pas une
friteuse ordinaire dans laquelle les
aliments sont plongés dans I'huile.

m L'appareil n'est pas congu pour la
préparation de plats liquides comme
les soupes, les sauces ou les plats
uniques en sauce.

m Cet appareil est congu uniquement
pour un usage domestique. Il n'est
pas approprié a un usage profession-

CONSIGNES DE SECURITE

nel ou assimilé, comme par ex. dans
les hotels, les pensions avec pe-
tit-déjeuner, les bureaux, les cuisines
destinées aux collaborateurs, etc.
Utiliser cet appareil uniquement dans
le but indiqué et tel que stipulé dans
le présent mode d’emploi. Toute autre
utilisation est considérée comme non
conforme.

Tout défaut imputable a une utilisa-
tion non conforme, a une détériora-
tion ou a des tentatives de réparation
est exclu de la garantie. L'usure
normale est également exclue de la
garantie.

AVERTISSEMENT : priere d'observer l'intégralité des
consignes de sécurité, des instructions, des illustrations
et des caractéristiques techniques dont est doté cet ap-
pareil. Tout manquement aux consignes de sécurité et aux
instructions données peut provoquer une décharge élec-
trique, un incendie et/ ou des blessures.

» Cet appareil peut étre utilisé par les enfants a partir de 8 ans
et les personnes dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont réduites ou qui manquent d'expérience et/ ou
de connaissances lorsqu’elles sont sous surveillance ou qu’elles
ont été instruites quant a |'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et qu’elles ont compris les risques en découlant.

= Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

= Le nettoyage et I'entretien utilisateur ne doivent pas étre ré-
alisés par les enfants sauf s'ils ont plus de 8 ans et qu'ils sont

sous surveillance.

= Tenir l'appareil et le cordon de raccordement hors de portée
des animaux et des enfants de moins de 8 ans.

= Ne jamais plonger le corps de 'appareil ni le cordon de rac-
cordement dans I'eau ou tout autre liquide et s'assurer qu'’ils
ne risquent pas de tomber dans |'eau ou d'étre mouillés.

Risque d'électrocution !

FR

13



FR

14

ATTENTION : surfaces chaudes !

A I'utilisation, I'appareil et ses accessoires deviennent
trés chauds. Ne pas entrer en contact avec les parties
chaudes pendant ou apres |'utilisation de I'appareil !
Lorsque I'appareil fonctionne ou immédiatement apres
I"avoir arrété, seuls la poignée et le panneau de com-
mande peuvent étre saisis. Attendre que |'appareil ait
entierement refroidi avant de le transporter, de le net-
toyer ou de le ranger. Utiliser des gants de cuisine pour
manipuler les accessoires chauds.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur lorsqu'’il
n'est pas sous surveillance, avant d'étre transporté ou nettoyé.
Ne procéder a aucune modification sur I'appareil. De méme,
ne pas remplacer le cordon de raccordement soi-méme. En
cas d’endommagement de |'appareil lui-méme, de son cordon
de raccordement ou de ses accessoires, c’est au fabricant,

au service aprés-vente ou a un atelier spécialisé qu'il revient
de les remplacer afin d’éviter tout danger.

L'appareil n"est pas congu pour une utilisation avec une minu-
terie externe ou un systeme de commande a distance séparé.
Observer les consignes données au paragraphe « Nettoyage
et rangement ».

é DANGER - Risque d'électro- m  Sil'appareil est tombé a I'eau ou dans

d'autres liquides, ne pas |'utiliser.
Avant toute remise en service, le faire
contréler par le fabricant, le service

. ) , ) apres-vente ou un représentant agréé
Ne pas utiliser ni stocker |'appareil afin d'éviter tout danger.

dans des pieces a fort taux d’humidité.
Q AVERTISSEMENT - Risque

cution

Utiliser et ranger I'appareil uniquement
a l'intérieur.

Ne jamais saisir |'appareil ni le cordon

de raccordement a mains humides d’incendie !

lorsque I'appareil est raccordé au m  Ne verser aucun liquide (par ex. huile
réseau électrique. ou eau) directement dans |'appareil

Si I'appareil devait tomber a I'eau ou dans le tiroir, et ne placer aucun
pendant qu'il est encore raccordé au récipient rempli de liquide dans
secteur, retirer immédiatement la fiche I'appareil. Il fonctionne exclusivement
de la prise. Extraire ensuite seulement a chaleur tournante. Ne pas utiliser
I'appareil de I'eau ! Ne jamais essayer I'appareil a proximité de matériaux
de |'extraire de |'eau tant qu'il est inflammables. Ne pas mettre de ma-
encore raccordé au réseau électrique | tieres inflammables (par ex. du carton,
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du papier, du plastique) ni sur ni a
I'intérieur de |'appareil.

Ne pas brancher I'appareil avec
d'autres consommateurs (puissants)
sur une multiprise afin d'éviter toute
surcharge, voire un court-circuit
(incendie).

Ne pas utiliser de rallonge électrique.
Afin d'éviter tout risque d'incendie de
I'appareil, ne pas le couvrir lorsqu'il
est en cours de fonctionnement. N'in-
troduire aucun objet dans les orifices
d'aération de |"'appareil et s’assurer
que ces derniers ne sont pas obstrués.
En cas d'incendie : ne pas éteindre
avec de I'eau ! Etouffer les flammes

a I'aide d'une couverture ignifuge ou
d’un extincteur approprié.

AVERTISSEMENT - Risque de
blessure

Ne pas laisser les emballages a la
portée des enfants et des animaux.
Risque de suffocation !

S'assurer de toujours tenir le cordon
de raccordement hors de portée des
jeunes enfants et des animaux. Risque
de strangulation !

Veiller a ce que le cordon de raccorde-
ment ne se trouve pas sur le passage
de personnes, celles-ci risquant sinon
de trébucher. Le cordon de raccorde-
ment ne doit pas pendre de la surface
d'appui pour ne pas risquer d'entrainer
I'appareil et de le faire tomber.

De la vapeur brilante peut s'échapper
pendant le fonctionnement ainsi qu’a
I'extraction du tiroir. Tenir de ce fait la
téte et les mains éloignées de la zone
de danger. Risque de brilure par la
chaleur, le dégagement de vapeur trés
chaude ou d'eau de condensation !

AVIS - Risque de dégats matériels
m Veiller a ce que la vapeur qui se dé-

gage ne puisse pas entrer en contact
avec des appareils électriques ou des

installations comportant des compo-
sants électriques.

Retirer la fiche de la prise de courant

si un défaut survient au cours de |'uti-
lisation de |'appareil. Dans les autres
cas, toujours arréter I'appareil avant de
retirer la fiche de la prise de courant.
Pour débrancher |'appareil du secteur,
toujours tirer sur la fiche, jamais sur le
cordon.

Ne pas tirer et ne pas porter I'appareil
par son cordon de raccordement.
Veiller a ce que |'appareil ne soit pas
soumis a des chocs ; le protéger de
toute autre source de chaleur ou
flamme ; ne pas I'exposer au rayonne-
ment direct du soleil ni trop long-
temps a I'humidité.

Conserver |'appareil dans un endroit
sec sur une plage de température
allant de 0 & 40 °C.

Ne jamais poser d'objets sur |'appareil
ou le cordon de raccordement.
Utiliser uniquement des accessoires
d’origine du fabricant pour ne pas
entraver le bon fonctionnement de
I'appareil et éviter tout éventuel
dommage.

AVANT LA PREMIERE
UTILISATION

1.

Essuyer |'appareil avec un chiffon
propre et humide. Nettoyer le tiroir (4)
et la grille (3) a I'eau chaude avec du
produit vaisselle. La grille peut égale-
ment se nettoyer au lave-vaisselle.

La premiére mise en service de 'ap-
pareil doit étre effectuée a vide, donc
sans aliments, en raison du dégage-
ment d'odeurs ou de fumée pouvant
se développer a cause d'éventuels
résidus de production du revétement.
Suivre a cet effet les instructions
figurant dans les paragraphes « Mise
en place et branchement » et « Utili-
sation » et laisser I'appareil chauffer a

FR
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vide env. 15 & 20 minutes au niveau
de température maximal.

3. Le nettoyer ensuite a nouveau (voir pa-
ragraphe « Nettoyage et rangement »).

MISE EN PLACE ET
BRANCHEMENT

A observer !

m  Ne pas placer |'appareil en dessous
de placards suspendus au mur ou
d’autres éléments de méme type.
Ceux-ci pourraient étre endommagés
par la vapeur ascendante.

= Uniguement brancher 'appareil sur
une prise de courant correctement
installée et mise a la terre, et dont les
caractéristiques techniques corres-
pondent a celles de I'appareil. La
prise doit rester facilement accessible
méme apres le branchement de sorte
a pouvoir couper rapidement |'alimen-
tation de l'appareil.

= Ne jamais placer 'appareil sur une
surface souple. Les orifices d'aération
en dessous de |'appareil ne doivent
pas étre bouchés, sans quoi |'appareil
pourrait surchauffer et s’endommager.

m Veiller a ce que le cordon de raccor-
dement ne soit ni pincé, ni coincé,
ni posé sur des arétes vives et qu'il
n’entre pas en contact avec des sur-
faces chaudes (par ex. de I'appareil).

1. Placer I'appareil sur le plan de travail
de la cuisine ou tout autre support
propre, plan, sec et résistant a la cha-
leur. Prévoir un dégagement suffisant
tout autour (au moins 20 cm sur les
cotés et 50 cm au-dessus).

2. Brancher le cordon de raccordement
entierement déroulé sur une prise de
courant réglementaire et aisément
accessible.

Le témoin a DEL (8) s'allume en bleu

dés que I'appareil est alimenté en
courant. Par ailleurs, deux signaux
sonores retentissent, tous les élé-
ments du panneau de commande (1)
s'allument en méme temps puis
s'éteignent, sauf le témoin lumineux
de fonctionnement (11).

ACCESSOIRES

Tiroir

C’est dans le tiroir (4) que les aliments
sont préparés. Celui-ci doit étre logé

dans le corps de I'appareil (2) pour que
I'appareil puisse étre mis en service.

Grille

Lors de I'utilisation de I'appareil, la

grille (3) doit étre en place dans le

tiroir (4) afin que la fonction a chaleur
tournante ne soit pas entravée.

Pour la patisserie, un petit plat a gratin ou
un petit moule peut également étre posé
sur la grille.

FONCTIONS

L'appareil est doté d'un réglage manuel
de la température et du temps de cuisson
ainsi que de 6 programmes prédéfinis.

Le panneau de commande est activé
lorsque le champ [>] | (19) est effleuré.

Si le panneau de commande n’est pas
effleuré pendant plus de 60 secondes,
I'appareil se remet en veille.

Programmes prédéfinis

Pour sélectionner un programme, ef-
fleurer le champ M (16) jusqu’a ce que
le symbole du programme souhaité
s'allume.

i Programme Frites (23)

Idéal pour les frites, les chips de pommes
de terre, etc.

Température : 200 °C
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Temps de cuisson : 15 minutes

Programme Patisserie (24)

Idéal pour la pizza, les gateaux, le pain,
etc.

Température : 160 °C

Temps de cuisson : 25 minutes

it Programme Viande (10)

Idéal pour tous les types de viande,
hormis la volaille, notamment pour les
steaks, les filets, etc.

Température : 180 °C
Temps de cuisson : 20 minutes

@& Programme Poisson (12)

Idéal pour le poisson, le poisson pané,
etc.

Température : 180 °C

Temps de cuisson : 15 minutes

Q Programme Crevettes (13)

Idéal pour les crevettes, les moules, etc.
Température : 180 °C

Temps de cuisson : 15 minutes

@ Programme Volaille (15)

Idéal pour tous les types de volailles,
blancs, magrets, cuisses, ailes, etc.

Température : 200 °C
Temps de cuisson : 20 minutes

®

Les temps de cuisson et les
températures enregistrés pour les
programmes sont donnés a titre
purement indicatif. Si nécessaire,
ils peuvent étre ajustés manuel-
lement pour s'assurer que les
aliments (et notamment la volaille)
seront bien cuits. Des ajustements
peuvent également étre effectués
pendant |'opération de chauffe.

Réglage manuel

Les réglages de la température et du

temps de cuisson peuvent étre opérés par

les champs Ri/@ (18), + (augmenter ; 20)
— (diminuer ; 21).

FR

Température :
® préréglée : 160 °C
* réglable de 80 a 200 °C

Temps de cuisson :
® préréglé : 15 minutes
e réglable de 1 a 60 minutes

®

Ces réglages peuvent étre opérés
aussi bien avant que pendant le
lancement de la procédure de
chauffe.

Pour un réglage rapide des va-
leurs, laisser le doigt appuyé sur
le champ correspondant.

CONSEILS

En regle générale, la préparation des
aliments ne nécessite aucun ajout
d'huile, ou alors en tres petite quantité.
Il est possible d'ajouter de I'huile en
tant qu’exhausteur de golit en en va-
porisant un peu sur les denrées.

* Le temps de cuisson est fonction de la
taille et de la quantité d'aliments ainsi
que de la température de cuisson.

En général, le temps de cuisson est
toutefois plus bref que pour la cuisson
au four traditionnel. Commencer

par un temps de cuisson plus bref et
I'adapter ultérieurement a son goit
personnel.

e Lors de la préparation de produits in-
dustriels surgelés, il faut se reporter aux
indications du fabricant sur le temps de
cuisson et la température. Avant la fin
du temps de cuisson donné, vérifier si
les plats sont déja cuits, car le temps
de cuisson peut s'avérer un peu plus
court que dans un four traditionnel.

e Pour certaines denrées (par ex. les
frites ou autres préparations simi-
laires), il est recommandé de mélan-
ger les ingrédients de temps a autres
pour assurer une cuisson uniforme.

17



FR

18

UTILISATION

Cet appareil fonctionne a chaleur tour-
nante. Cet appareil n'est pas une friteuse
ordinaire dans laquelle les aliments sont
plongés dans un bain de friture a I'huile.
D’une fagon générale, il permet de prépa-
rer tous les aliments que |'on peut égale-
ment cuisiner dans un four a chaleur tour-
nante traditionnel. Pour obtenir de bons
résultats, lire le paragraphe « Conseils ».

A observer!

Ne pas utiliser I'appareil plus de

3 heures sans interruption.

Ne pas utiliser I'appareil pendant une
période prolongée sans aliments dans
le tiroir.

Ne pas mettre dans |'appareil d'ali-
ments sous film ou enveloppés dans
des sacs en plastique.

Il est interdit de déplacer I'appareil
lorsqu’il est en cours de fonctionne-
ment.

Veiller a ce que les aliments a prépa-
rer ne viennent pas en contact avec la
résistance de |'appareil.

Remplir le tiroir au maximum au % de
sorte que |'air chaud puisse circuler de
fagon optimale au sein de I'espace de
cuisson.

Veiller a ce que les aliments riches

en huile et en graisse ne soient pas
surchauffés.

Si de la fumée émane de l'appareil,
immédiatement retirer la fiche de la
prise. Seule exception : la premiere
mise en service a vide (voir paragraphe
« Avant la premiere utilisation »).
Apres utilisation, toujours poser le
tiroir et la grille, le cas échéant, sur un
support résistant a la chaleur.

Disposer les aliments devant étre
prépareés.

Placer la grille (3) sur ses pieds en
silicone dans le tiroir (4).

10.

11.
12.

Poser les aliments dans le tiroir.
Insérer le tiroir dans le corps de I'ap-
pareil (2).

Brancher I'appareil sur une prise de

courant (voir paragraphe « Mise en

place et raccordement de I'appareil »).

Effleurer le champ [>] | (19) pour

activer I'affichage (14) du panneau de

commande. Le temps de cuisson en
minutes et la température de cuisson
en °C clignotent en alternance.

Ajuster manuellement la température

et le temps de cuisson, ou bien sélec-

tionner |'un des 6 programmes (voir
paragraphe « Fonctions »).

Effleurer brievement le champ > |

afin de démarrer la cuisson.

o Si la cuisson doit étre interrompue,
effleurer de nouveau briévement
le champ [> | Le témoin lumineux
du champ [>| | clignote tant que la
cuisson est suspendue.

o Lextraction du tiroir provoque 'in-
terruption de I'opération de cuisson.
Elle se poursuit apres la remise en
place du tiroir.

Une fois le temps de cuisson écoulé,

00 apparait sur |'affichage et une

série de signaux sonores retentissent.

Effleurer P>| | pour éteindre les si-

gnaux sonores et arréter |'appareil.

Le ventilateur continue de tourner en-

core un certain temps. Puis, tous les

éléments du panneau de commande
s'éteignent.

Retirer du corps de |'appareil le tiroir

par sa poignée pour le poser sur un

support résistant a la chaleur.

Prélever les aliments du tiroir.

Nettoyer les accessoires et I'appareil

une fois qu'ils ont refroidi (voir para-

graphe « Nettoyage et rangement »).
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NETTOYAGE
ET RANGEMENT

A observer!

m Le corps de |'appareil et le tiroir ne
sont pas congus pour étre lavés au
lave-vaisselle.

m  Ne pas utiliser de produits de net-

toyage corrosifs ou abrasifs ni de
tampons a récurer qui pourraient
endommager les surfaces.

Nettoyer le tiroir (4), la grille (3) et le cas
échéant le corps de I'appareil (2) apres
chaque utilisation afin de prévenir toute
formation de germes et d'éviter que des
résidus alimentaires ne brilent. Ne pas
laisser de résidus alimentaires sécher.

1. S'assurer que l'appareil n'est plus
branché au secteur.

Rincer le tiroir et la grille a I'eau
chaude avec du produit vaisselle.
Faire préalablement ramollir les
aliments brilés dans de I'eau chaude
avec du produit vaisselle.

La grille peut également étre nettoyée
au lave-vaisselle.

Si la résistance est encrassée, |'essuyer
avec un chiffon humide et un peu de
produit vaisselle.

Au besoin, essuyer le corps de I'appa-
reil et le cordon de raccordement avec
un chiffon humide.

Laisser sécher complétement ou
essuyer toutes les pieces.

Lorsque |'appareil n'est pas utilisé
durant une période prolongée, le ran-
ger avec tous les accessoires dans un
endroit sec et propre, hors de portée
des enfants et des animaux.

2.

RESOLUTION DES
PROBLEMES

Si I'appareil ne fonctionne pas correcte-
ment, examiner le probléme pour consta-
ter s'il est possible d'y remédier soi-
méme. A défaut de résoudre le probléme
selon les indications suivantes, contacter
le service aprés-vente.

A\

L'appareil ne fonctionne pas.
La fiche n’est pas branchée correctement
a la prise de courant.

» Corriger la position de la fiche dans
la prise.

Ne pas essayer de réparer soi-
méme un appareil électrique !

Le tiroir (4) n'est pas correctement en
place dans le corps de |'appareil (2).
» Le tiroir doit étre entiérement logé
dans le corps de |'appareil pour
que l'appareil puisse commencer
a chauffer.
La protection anti-surchauffe a été dé-
clenchée.
» Débrancher la fiche de la prise et lais-
ser |'appareil refroidir complétement.
Réessayer ensuite.

Le fusible s’est déclenché dans la
boite a fusibles.
Trop d'appareils sont branchés sur le
méme circuit électrique.
» Réduire le nombre d'appareils sur le
circuit électrique.

Les aliments ne sont pas cuits de
facon uniforme.

Différents aliments nécessitant des temps
de cuisson différents ont été cuits en
méme temps.

» Placer en premier dans |'appareil les
aliments nécessitant un temps de
cuisson plus long, puis ajouter plus
tard les ingrédients a temps de cuis-
son plus court.

FR
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Des aliments nécessitant des tempé-
ratures de cuisson différentes ont été
préparés en méme temps.

» Préparer les aliments nécessitant des
temps de cuisson différents les uns
aprés les autres.

Le temps de cuisson réglé était trop court
ou la température trop basse.

» Augmenter le temps de cuisson ou la
température.

Le tiroir (4) est trop plein.

» Réduire la quantité d'aliments.
Remplir de denrées le tiroir au max.
au % de sa capacité.

MISE AU REBUT

Les aliments sont empilés.
» Répartir les aliments et les mélanger
de temps en temps.

Une odeur désagréable se dégage
en cours d'utilisation. / De la fumée
s'échappe de I'appareil.
L'appareil est encrassé.
» Suivre les instructions fournies au pa-
ragraphe « Nettoyage et rangement ».

L'appareil est utilisé pour la premiére fois.
» Une odeur se dégage souvent lors
de la premiére utilisation d'appareils
neufs. L'odeur devrait disparaitre apres
plusieurs utilisations de 'appareil.

Se débarrasser des matériaux d’emballage dans le
respect de I'environnement en les déposant a un point
de collecte prévu a cet effet.

Le symbole ci-contre (conteneur a déchets barré et souligné) signifie que les
appareils usagés ne doivent pas étre jetés avec les ordures ménagéres, mais
déposés dans des centres de collecte et de recyclage spécifiques.

Les particuliers propriétaires d'appareils usagés peuvent les déposer gratuite-
ment dans les points de collecte d’organismes de recyclage de droit public ou
bien dans les points de recyclage mis en place par les fabricants et les reven-
deurs au sens de la loi allemande sur les équipements électriques et électro-
niques, ce en vue de leur mise au rebut respectueuse de I'environnement et
d’une valorisation des matiéres premiéres qui les composent. Une mise au
rebut impropre peut causer la diffusion dans I'environnement de substances
toxiques ayant des effets nocifs sur la santé des personnes, des animaux et des
végétaux. Les commerces qui mettent des équipements électriques et électro-
niques sur le marché sont également tenus de les reprendre.

La prévention des déchets est une contribution encore plus précieuse en faveur de
la protection de |I'environnement. La cession a un autre utilisateur, lorsqu’elle est
possible, représente donc aussi une précieuse alternative sur le plan écologique
par rapport au propre réemploi ou a la réparation.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Référence article : 12383

Numéro de modele : HIC-AF-8062D1
Alimentation électrique : 220-240V ~ 50/60Hz
Puissance : 1400W

Classe de protection : [

Contenance : max. 3 litres

Réglage de la température :  80°C a 200°C
Minuterie : jusqu’a 60 minutes

Identifiant mode d’emploi : 7 12383 M LI V2 0424 uh

FR

Tous droits réservés.
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OMVANG VAN DE
LEVERING

1 x hetelucht-friteuse (hoofdeenheid)

1 x lade

1 x rooster

1 x gebruiksaanwijzing

Controleer of de levering compleet is en
of de onderdelen geen transportschade
hebben opgelopen. Gebruik het apparaat
niet als het is beschadigd, maar neem
contact op met de klantenservice.
Verwijder eventuele folie, stickers of
transportbescherming van het apparaat.
Verwijder nooit het typeplaatje en
eventuele waarschuwingen!

OVERZICHT

(Afbeelding A)
Bedieningspaneel
Hoofdeenheid
Rooster

Lade

Standvoet
Ventilatieopeningen
Greep

LED-lampje
Luchtinlaat

(Afbeelding B)

10 Programmasymbool 'Vlees'

11 Indicatielampje

12 Programmasymbool 'Vis'

13 Programmasymbool 'Garnalen’

14 Display (temperatuur, tijd)

15 Programmasymbool 'Gevogelte'

16 Veld M 'Programma selecteren'

17 min licht op wanneer de baktijd (in
minuten) wordt weergegeven

18 Veld ‘Temperatuur/Baktijd instellen’

19 Veld 'Aan / Pauze'

20 Veld ‘"Waarde verlagen’

21 Veld 'Waarde verhogen'

22 °C licht op wanneer de temperatuur (in
graden Celsius) wordt weergegeven

23 Programmasymbool 'Friet'

24 Programmasymbool 'Bakken'

NV OONOUTE WN =



Digitale hetelucht-friteuse

Beste klant,

Wij danken u dat u hebt gekozen voor de aankoop van de digitale hetelucht-friteuse.
De slimme combinatie van snel circulerende hete lucht en een verwarmingselement zorgt
er niet alleen voor dat uw favoriete gerechten extra snel en veilig gefrituurd worden,
maar vergt ook aanzienlijk minder energie en vet dan conventionele apparaten. De

6 standaard programma’s zorgen voor een eenvoudige bereiding die altijd lukt: friet,
garnalen, gebak, gevogelte, vlees en vis. Gewoon via het touch-display uitkiezen — de
rest doet de friteuse.

Mocht u vragen hebben over het apparaat en over onderdelen / toebehoren, neem dan
contact op met de klantenservice via onze website: www.ds-group.de/kundenservice

Informatie over de gebruiksaanwijzing

Lees voor het eerste gebruik van het apparaat deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door en bewaar deze voor latere vragen en andere gebruikers. Deze is een bestand-
deel van het apparaat. Fabrikant en importeur aanvaarden geen aansprakelijkheid
wanneer de informatie in deze gebruiksaanwijzing niet in acht wordt genomen.

Il BELANGRIJKE AANWIJZINGEN!
L.l BESLIST BEWAREN!

SYMBOLEN SIGNAALWOORDEN

Signaalwoorden duiden op gevaren die
Gevaarsymbool: deze symbolen  ontstaan als de bijhorende instructies niet
wijzen op mogelijke gevaren. in acht worden genomen.

Lees de bijhorende vei!igheids- GEVAAR - hoog risico, heeft ernstige
aanwijzingen aandachtig door verwonding of de dood tot gevolg

en neem deze in acht.

WAARSCHUWING - gemiddeld risico,
kan ernstige verwonding of de dood tot
gevolg hebben

Lees voor gebruik de gebruiks-  VOORZICHTIG - laag risico, kan lichte tot
aanwijzing! matige verwonding tot gevolg hebben

Aanvullende informatie

o LET OP - kan materiéle schade tot gevolg
Voorzichtig: hete oppervlakken! hebben

>Eop>h>

Geschikt voor levensmiddelen

~J

!

Wisselstroom

NL
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DOELMATIG GEBRUIK

Het apparaat is bedoeld voor het gril- ~ m  Gebruik het apparaat alleen voor het
len, bakken, ontdooien en opwarmen genoemde doel en uitsluitend zoals
van levensmiddelen. beschreven in de gebruiksaanwijzing.
Het apparaat werkt met hete lucht. Elk ander gebruik geldt als oneigen-
Het is geen conventionele friteuse lijk.

waarin levensmiddelen in olie wor- m  Alle gebreken die ontstaan door
den gefrituurd. ondeskundige behandeling, bescha-
Het apparaat is niet geschikt voor diging of reparatiepogingen zijn

het bereiden van vloeibare gerechten uitgesloten van garantie. Dit geldt
zoals soepen, sauzen of stoofschotels! ook voor de normale slijtage.

Het apparaat is bedoeld voor privé-
gebruik, niet voor commercieel of
semi-huishoudelijk gebruik, bijvoor-
beeld in hotels, pensions, kantoren,
personeelskeukens e.d.

VEILIGHEIDSAANWIJZINGEN

WAARSCHUWING: neem alle veiligheidsaanwijzingen, in-
structies, afbeeldingen en technische gegevens die op dit
apparaat zijn aangebracht in acht. Nalatigheid bij het na-
leven van de veiligheidsaanwijzingen en instructies kan een
elektrische schok, brand en / of letsel tot gevolg hebben.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en ook door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of personen die niet beschikken
over de nodige ervaring en / of kennis, wanneer zij onder toe-
zicht staan en instructies hebben gekregen hoe het apparaat
op een veilige manier kan worden gebruikt en wanneer zij de
daarmee gepaard gaande gevaren hebben begrepen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij zij ouder zijn dan 8 jaar en
onder toezicht staan.

Kinderen jonger dan 8 jaar en dieren moeten uit de buurt
worden gehouden van het apparaat en het aansluitsnoer.
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Dompel de hoofdeenheid en het aansluitsnoer nooit in water
of andere vloeistoffen, en zorg ervoor dat ze niet in het water
kunnen vallen of nat kunnen worden. Er bestaat gevaar voor

een elektrische schok!

AN

VOORZICHTIG: hete oppervlakken!

Het apparaat en toebehoren worden tijdens het gebruik
zeer heet. Zorg dat je tijdens en na gebruik van het

apparaat niet in aanraking komt met verwarmde delen!
Raak tijdens de werking van het apparaat of direct na
het uitschakelen ervan uitsluitend de greep en het be-
dieningspaneel aan. Wacht tot het apparaat volledig is
afgekoeld voordat het getransporteerd of opgeborgen
wordt. Gebruik keukenhandschoenen bij het hanteren

van heet toebehoren.

Als er geen toezicht is op het apparaat, voor het transporteren
en voordat het apparaat wordt gereinigd, moet altijd de stekker
uit de contactdoos worden getrokken.

Voer geen veranderingen uit aan het apparaat. Vervang ook
het aansluitsnoer niet zelf. Wanneer het apparaat, het aansluit-
snoer of het toebehoren zijn beschadigd, dan moeten deze
om gevaren te vermijden worden vervangen door de fabri-
kant, de klantenservice of door een speciaalzaak.

Het apparaat is niet bedoeld om te worden gebruikt in com-
binatie met een externe tijdschakelaar of een apart afstands-

bedieningssysteem.

Neem de aanwijzingen in het hoofdstuk ‘Reinigen en opbergen’

in acht!

GEVAAR - Gevaar voor een
elektrische schok

Gebruik en bewaar het apparaat
alleen in gesloten ruimtes.

Gebruik en bewaar het apparaat niet
in ruimtes met een hoge luchtvochtig-
heid.

Raak het apparaat en het aansluitsnoer
nooit aan met vochtige handen als

het apparaat is aangesloten op het
stroomnet.

m  Trek onmiddellijk de stekker uit de

contactdoos wanneer het apparaat

in het water valt terwijl het nog is
aangesloten op het stroomnet. Haal
het apparaat pas daarna uit het water.
Probeer nooit om het uit het water te
trekken terwijl het is aangesloten op
het lichtnet!
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Mocht het apparaat in het water of
andere vloeistoffen zijn gevallen,
gebruik het dan niet. Laat het om
eventuele gevaren te vermijden véoér
hernieuwde ingebruikname controle-
ren door de fabrikant, de klantenser-
vice of een geautoriseerde speciaal-
zaak.

g WAARSCHUWING - Brand-

gevaar

Giet geen vloeistoffen (bijv. olie of wa-
ter) rechtstreeks in het apparaat of in
de lade en plaats geen met vloeistof
gevulde bak of pan in het apparaat.
Het apparaat werkt uitsluitend met
hete lucht. Gebruik het apparaat niet
in de buurt van brandbaar materiaal.
Leg geen brandbare materialen (bijv.
karton, papier, kunststof) op of in het
apparaat.

Sluit het apparaat niet samen met
andere apparaten (met een hoog
stroomverbruik) aan op een verleng-
doos, om overbelasting en eventueel
kortsluiting (brand) te voorkomen.
Gebruik geen verlengsnoer.

Dek het apparaat tijdens gebruik niet
af, om ontvlammen van het apparaat
te voorkomen. Steek niets in de ven-
tilatieopeningen van het apparaat en
let erop dat deze niet verstopt raken.
In geval van brand: blus niet met
water! Doof vlammen met een blus-
deken of een geschikte brandblusser.

WAARSCHUWING - Verwon-
dingsgevaar
Houd verpakkingsmateriaal buiten be-
reik van kinderen en dieren. Er bestaat
verstikkingsgevaar.
Zorg ervoor dat het aansluitsnoer
altijd buiten bereik is van kleine kinde-
ren en dieren. Er bestaat gevaar voor
wurging.

Zorg ervoor dat niemand over het
aansluitsnoer kan struikelen. Het mag
niet naar beneden hangen vanaf de
plek waar het apparaat staat, om te
voorkomen dat het apparaat naar
beneden wordt getrokken.

Tijdens gebruik en bij het uittrekken
van de lade kan hete stoom ontsnap-
pen. Houd hoofd en handen daarom
uit de gevarenzone. Er bestaat
verbrandingsgevaar door hitte, hete
stoom of condenswater.

LET OP - Risico van materiéle schade

Zorg ervoor dat de ontsnappende
stoom niet rechtstreeks in contact
komt met elektrische apparaten en
inrichtingen die elektrische onder-
delen bevatten.

Als er tijdens gebruik een storing
optreedt, trek dan de stekker uit de
contactdoos. In andere gevallen moet
het apparaat altijd eerst worden uit-
geschakeld, voordat de stekker uit de
contactdoos wordt getrokken.

Trek altijd de netstekker zelf uit de
contactdoos en trek nooit aan het
snoer.

Trek of draag het apparaat niet aan
het aansluitsnoer.

Bescherm het apparaat tegen andere
warmtebronnen, open vuur, lang
aanhoudend vocht, direct zonlicht en
schokken.

Bewaar het apparaat op een droge
plaats bij temperaturen tussen O en
40 °C.

Plaats nooit zware voorwerpen op het
apparaat of het aansluitsnoer.
Gebruik om de werking van het appa-
raat niet te hinderen en om eventuele
schade te verhinderen alleen origineel
toebehoren van de fabrikant.
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VOOR HET EERSTE
GEBRUIK

1. Veeg het apparaat af met een schone,
vochtige doek. Maak de lade (4) en
het rooster (3) schoon met afwasmid-
del en warm water. Het rooster kan
ook in de vaatwasser worden schoon-
gemaakt.

2. De eerste inbedrijfstelling van het
apparaat dient zonder levensmidde-
len plaats te vinden, omdat eventuele
coatingrestanten een geur- en rook-
ontwikkeling zouden kunnen veroor-
zaken. Volg hiervoor de aanwijzingen
in de hoofdstukken 'Opstellen en
aansluiten' en 'Gebruik' en laat het
apparaat zonder inhoud gedurende
ca. 15 tot 20 minuten opwarmen op
de hoogste temperatuurstand.

3. Reinig het apparaat vervolgens
opnieuw (zie hoofdstuk 'Reinigen en
opbergen’).

OPSTELLEN EN
AANSLUITEN

NL

m Plaats het apparaat nooit op een
zachte ondergrond. De ventilatieope-
ningen aan de onderkant van het ap-
paraat mogen niet worden afgedekt.
Anders zou het apparaat oververhit en
beschadigd kunnen raken.

m Let op dat het aansluitsnoer niet
bekneld raakt, geknikt of over scherpe
randen gelegd wordt en dat hij niet in
aanraking komt met hete oppervlak-
ken (bijv. van het apparaat).

Opgelet!

m Plaats het apparaat niet onder keu-
kenkastjes e.d. Door de opstijgende
stoom zouden deze beschadigd
kunnen raken!

m  Sluit het apparaat alleen aan op een
contactdoos die is geinstalleerd vol-
gens de voorschriften en die overeen-
stemt met de technische gegevens.
De contactdoos moet ook na het aan-
sluiten goed toegankelijk zijn, zodat
de verbinding met het stroomnet snel
kan worden verbroken.

1. Plaats het apparaat op het aanrecht
of een ander droog, schoon, vlak en
hittebestendig werkoppervlak. Zorg
voor voldoende ruimte in alle richtin-
gen (min. 20 cm richting zijkanten en
50 cm naar boven).

2. Wikkel het aansluitsnoer af en steek
het in een goed toegankelijke con-
tactdoos, die volgens de voorschriften
is geinstalleerd.

Het led-lampje (8) brandt blauw zodra
het apparaat stroom krijgt. Bovendien
zijn er twee geluidssignalen te horen,
en alle elementen van het bedie-
ningspaneel (1) gaan even branden
en dan weer uit, behalve het indica-
tielampje (11).

TOEBEHOREN

Lade

In de lade (4) wordt het eten bereid. Deze
moet in de hoofdeenheid (2) zijn ge-
plaatst als het apparaat in gebruik wordt
genomen.

Rooster

Het rooster (3) moet tijdens gebruik van
het apparaat in de lade (4) zijn geplaatst,
zodat de luchtcirculatiefunctie niet wordt
belemmerd.

Voor het bakken kan ook een kleine oven-
schaal op het rooster worden gezet.

27
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FUNCTIES

Het apparaat beschikt over een hand-
matige temperatuur- en baktijd-instelling
en over 6 standaard programma’s.

Het bedieningspaneel wordt geactiveerd
door veld || (19) aan te raken. Wanneer
het bedieningspaneel langer dan 60 se-
conden niet wordt aangeraakt, gaat het
apparaat vanzelf weer in standby.

Standaard programma'’s

Om een programma te selecteren raak je
veld M (16) zo vaak aan tot het symbool
van het gewenste programma brandt.

fli Programma friet (23)

Ideaal voor friet, aardappelchips, etc.
Temperatuur: 200 °C

Baktijd: 15 minuten

9 Programma bakken (24)
Ideaal voor pizza, taart, brood etc.
Temperatuur: 160 °C

Baktijd: 25 minuten

N
@ Programma vlees (10)

Ideaal voor alle vleessoorten, behalve
gevogelte, met name voor steak, kotelet,
etc.

Temperatuur: 180 °C
Baktijd: 20 minuten

@&( Programma vis (12)
Ideaal voor vis, vissticks, etc.
Temperatuur: 180 °C
Baktijd: 15 minuten

%‘-2 Programma garnalen (13)

Ideaal voor scampi's, mosselen enz.
Temperatuur: 180 °C

Baktijd: 15 minuten

%‘. Programma gevogelte (15)

Ideaal voor alle soorten gevogelte, of het
nou filet, poten, vleugels, etc. betreft.
Temperatuur: 200 °C

Baktijd: 20 minuten

De bij de programma's opgeslagen
tijden en temperaturen zijn slechts
suggesties. Indien nodig moeten
deze worden aangepast om ervoor
te zorgen dat de levensmidde-

len (met name gevogelte) door

en door gaar zijn. Aanpassingen
kunnen ook nog tijdens het verwar-
mingsproces worden uitgevoerd.

®

Handmatige instelling

De instellingen voor temperatuur en
baktijd kunnen via de velden §/€B (18),
- (verlagen; 20) en + (verhogen; 21)
worden gedaan.

Temperatuur:

e standaard: 160 °C

e instelbaar van 80 - 200 °C

Baktijd:
e standaard: 15 minuten
e instelbaar van 1 — 60 minuten

Deze instellingen kunnen zowel
voor starten van het opwarmen
als gedurende het opwarmen
worden gedaan.

Om snel door de waarden te
lopen kun je het betreffende veld
met de vinger ingedrukt houden.

®

TIPS

e Voor de bereiding van gerechten is
meestal geen of slechts weinig olie
nodig. Olie kan als smaakmaker aan
voedsel worden toegevoegd door het
voedsel te besproeien met een beetje
olie uit de olieverstuiver.

¢ De baktijd is athankelijk van de groot-
te en de hoeveelheid van de levens-
middelen, en van de baktemperatuur.
Over het algemeen is de baktijd ech-
ter korter dan in een standaard oven.
Begin met een kortere baktijd en pas
de duur daarna aan je persoonlijke
smaak aan.
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e Bij de bereiding van industrieel gepro-
duceerde diepvriesproducten moet
men zich houden aan de tijd- en tem-
peratuurspecificaties van de fabrikant.
Controleer voor het verstrijken van de
aangegeven baktijd of het voedsel al
gaar is, want de baktijd kan iets korter
zijn dan in een standaard oven.

e Bij sommige voedingsmiddelen (bijv.
friet en dergelijken) is het raadzaam
om het voedsel van tijd tot tijd om te
scheppen om een gelijkmatig bakre-
sultaat te bereiken.

GEBRUIK

Dit apparaat werkt met hete lucht. Het
is geen conventionele friteuse waarin
levensmiddelen met veel olie worden
gefrituurd! Over het algemeen kunnen
alle gerechten worden bereid die ook

in een standaard heteluchtoven kunnen
worden bereid. Lees het hoofdstuk ‘Tips'
voor goede resultaten.

ste inbedrijfstelling zonder levensmid-
delen (zie hoofdstuk 'Voor het eerste
gebruik’).

Plaats de lade en eventueel het roos-
ter na gebruik altijd op een hittebe-
stendig oppervlak.

NL

Opgelet!

m  Gebruik het apparaat niet langer dan
3 uur zonder onderbreking.

m  Gebruik het apparaat niet voor lange-
re tijd zonder voedsel in de lade.

m Leg geen levensmiddelen in vers-
houdfolie of plastic zakjes in het
apparaat.

m Het apparaat mag tijdens gebruik niet
worden verplaatst.

m  Zorg ervoor dat het voedsel niet in
aanraking komt met het verwarmings-
element van het apparaat.

= Vul de lade maximaal voor %5 opdat
de hete lucht optimaal kan circuleren
in de gaarruimte.

m Zorg ervoor dat levensmiddelen die
rijk zijn aan olie en vet niet oververhit
worden.

m  Mocht er rook uit het apparaat komen,
trek dan onmiddellijk de stekker uit.
Een uitzondering hierop vormt de eer-

10.

Bereid de levensmiddelen voor, voor-

dat ze worden gebakken.

Plaats het rooster (3) op zijn silicone

pootjes in de lade (4).

Leg de levensmiddelen in de lade.

Plaats de lade in de hoofdeenheid (2).

Sluit het apparaat aan op een con-

tactdoos (zie hoofdstuk ‘Opstellen en

aansluiten’).

Raak het veld || (19) aan om het

display (14) van het bedieningspaneel

te activeren. De baktijd in minuten en
de baktemperatuur in °C knipperen
afwisselend.

Pas de baktijd en temperatuur ofwel

handmatig aan of kies een van de 6 pro-

gramma’s (zie hoofdstuk 'Functies’).

Raak veld p|| even aan om het bak-

ken te starten.

o Om het bakken te onderbreken
raak je veld p>|| opnieuw even aan.
Het controlelampje van veld p>||
knippert zolang het bakken wordt
gepauzeerd.

o Wanneer de lade wordt uitgetrokken,
wordt het bakken onderbroken. Na
terugplaatsen van de lade wordt het
voortgezet.

Na afloop van de ingestelde baktijd

verschijnt 00 op het display en is een

aantal geluidssignalen te horen. Raak

P || aan om de geluidssignalen en het

apparaat uit te schakelen.

De ventilator blijft nog een poosje

draaien. Dan gaan alle elementen van

het bedieningspaneel uit.

Trek de lade aan de greep uit de

hoofdeenheid en plaats deze op een

hittebestendig oppervlak.
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11. Haal het voedsel uit de lade.

12. Laat het apparaat en het toebehoren
afkoelen en reinig het (zie hoofdstuk
‘Reinigen en opbergen’).

REINIGEN EN OPBERGEN

Opgelet!

m  De hoofdeenheid en de lade zijn niet
geschikt voor de vaatwasser.

m  Gebruik geen scherpe of schurende
reinigingsmiddelen of -pads. Deze
kunnen de oppervlakken beschadigen.

Reinig de lade (4), het rooster (3) en evt.
de hoofdeenheid (2) na elk gebruik om
de vorming van ziektekiemen en het
inbranden van etensresten te voorkomen.
Laat etensresten niet indrogen.

1. Zorg dat het apparaat niet meer op
het stroomnet is aangesloten.

2. Maak de lade en het rooster schoon
met warm water en wat afwasmiddel.
Laat aangebrande resten eerst in
warm water met een beetje afwas-
middel weken.

Het rooster kan worden gereinigd in
de vaatwasser.

3. Als het verwarmingselement vuil is,
kun je het nat afvegen en evt. een
beetje afwasmiddel gebruiken.

4. Veeg de hoofdeenheid en het aan-
sluitsnoer indien nodig af met een
vochtige doek.

5. Laat alle onderdelen volledig drogen
of droog deze af.

6. Bewaar het apparaat en al het toe-
behoren bij langer niet-gebruik op
een schone, droge, voor kinderen en
dieren ontoegankelijke plek.

OPLOSSEN VAN PROBLE-
MEN

Wanneer het apparaat niet op de juiste
wijze functioneert, kun je kijken of je
een probleem zelf kunt oplossen. Neem
contact op met de klantenservice als het
probleem met de hieronder genoemde
stappen niet kan worden opgelost.

A Probeer een elektrisch apparaat
niet zelf te repareren!
Het apparaat werkt niet.
De netstekker steekt niet goed in de
contactdoos.
» Corrigeer de positie van de net-
stekker.

De contactdoos is defect.
» Probeer een andere contactdoos.

Er is geen netspanning beschikbaar.

» Controleer de zekering van de net-
aansluiting.

De lade (4) zit niet correct in de hoof-
deenheid (2).

» De lade moet volledig in de hoof-
deenheid zitten, zodat het apparaat
het opwarmingsproces kan starten.

De oververhittingsbeveiliging werd geac-
tiveerd.

» Trek de netstekker uit de contactdoos
en laat het apparaat volledig afkoelen.
Probeer het daarna opnieuw.

De zekering in de zekeringkast is
gesprongen.
Er zijn te veel apparaten aangesloten op
dezelfde stroomkring.
» Verminder het aantal apparaten in de
stroomkring.

Het voedsel is niet gelijkmatig gaar
geworden.
Er werden verschillende levensmiddelen

met een verschillende baktijd tegelijker-
tijd bereid.
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» Doe eerst levensmiddelen met een
langere baktijd in het apparaat, voeg
ingrediénten met een kortere baktijd
later toe.

Er zijn levensmiddelen tegelijkertijd be-
reid, waarvoor verschillende baktempera-
turen gelden.

» Bereid levensmiddelen met een ver-
schillende baktemperatuur na elkaar.

De ingestelde baktijd was te kort of de
temperatuur te laag.

» Verhoog de baktijd of de temperatuur.

De lade (4) is te vol.

» Verminder de hoeveelheid levens-
middelen. Vul de lade voor maximaal
s met levensmiddelen.

De levensmiddelen liggen op elkaar.

» Verdeel de levensmiddelen en schep
ze van tijd tot tijd door.

VERWIJDERING

Friet van verse aardappelen wordt
niet krokant.
De aardappelen bevatten te veel water.
» Snijd de aardappelen in kleinere stuk-
ken. Dep de aardappelstukjes droog
met keukenpapier en besprenkel ze
vervolgens met wat bakolie.

Tijdens het gebruik ontstaat er een
onaangename geur / er komt rook uit
het apparaat.
Het apparaat is vuil.
» Volg de aanwijzingen uit het hoofd-
stuk ‘Reinigen en opbergen’.
Het apparaat wordt voor de eerste keer
gebruikt.
» Een geurontwikkeling treedt vaak
op bij het eerste gebruik van nieuwe
apparaten. De geur zou moeten
verdwijnen wanneer het apparaat een
paar keer is gebruikt.
Te veel olie of vet.
» Verwijder overtollige olie of vet.

Y
% @ Lever het verpakkingsmateriaal milieuvriendelijk in bij een recyclepunt.

)

Het symbool hiernaast (doorgestreepte vuilnisbak met streep eronder) betekent
dat oude apparaten niet bij het huisvuil, maar in speciale inzamel- en terugga-
vesystemen terecht moeten komen.

Eigenaars van oude apparaten uit particuliere huishoudens kunnen deze op de
inzamelpunten van de openbare afvaldiensten of bij de door producenten en
verkopers in de zin van de wet inzake elektronica (ElektroG) ingerichte inneem-
punten gratis afgeven, opdat deze milieuvriendelijk worden verwerkt en waar-
devolle grondstoffen gerecycled kunnen worden. Bij een onjuiste manier van
weggooien kunnen giftige inhoudsstoffen in het milieu terechtkomen wat een
schadelijk effect heeft op de gezondheid van mensen, dieren en planten. Ook
winkels die elektrische en elektronische apparatuur op de markt aanbieden, zijn
verplicht tot het innemen van afgedankte apparaten.

Het vermijden van afval levert een nog waardevollere bijdrage aan de bescherming
van het milieu. Indien mogelijk is dus naast zelf verder gebruiken of repareren
ook afgeven aan een andere gebruiker een ecologisch waardevol alternatief voor

weggooien.

NL
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TECHNISCHE GEGEVENS

Artikelnummer:
Modelnummer:
Voeding:
Vermogen:
Veiligheidsklasse:
Inhoud:

Temperatuurinstelling:

Timer:

ID gebruiksaanwijzing:

12383

HIC-AF-8062D1
220-240V ~ 50/60Hz
1400W

|

max. 3 liter

80 °C tot 200 °C

tot 60 minuten

Z 12383 M DS V2 0424 uh

b1
A\
C€

Alle rechten voorbehouden.
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OBSAH BALENI

1x horkovzdusna fritéza (hlavni jednotka)
1x zasuvka

1x rost

1x nadvod k pouziti

Zkontrolujte Uplnost obsahu baleni a ne-
poskozenost vech soucasti z prepravy. PFi
poskozeni je nepouzivejte a kontaktujte
nas zakaznicky servis.

Odistrarite z pfistroje pfipadné folie,
nalepky nebo ochranu pfi dopravé. Nikdy
neodstranujte typovy Stitek a pFipadna
vystrazna upozornéni!

NA PRVNI POHLED

(obrazek A)
Ovlédaci panel
Hlavni jednotka
Rost

Zasuvka
Opérna noha
Vétraci otvory
Rukojet

LED kontrolka
Vstup vzduchu

(obrazek B)

10 Symbol programu ,,Maso”

11 Provozni kontrolka

12 Symbol programu ,Ryby”

13 Symbol programu , Krevety

14 Displej (teplota, cas)

15 Symbol programu ,Dribez”

16 Pole M ,Vybér programu”

17 min sviti, kdyZ se zobrazujte doba
pripravy (v minutach)

18 Pole ,Vybér teploty / doby pfipravy”

19 Pole ,Zap/Prestavka”

20 Pole ,Snizovani hodnoty”

21 Pole ,Zvy$ovéani hodnoty”

22 °C sviti, kdyZ se zobrazujte teplota
(ve stupnich Celsia)

23 Symbol programu ,Hranolky”

24 Symbol programu ,Peceni”

NN~ WN =
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Vazena zakaznice, vézeny zékazniku,

jsme radi, ze jste se rozhodli pro tuto digitalni horkovzdusnou fritézu.

Chytra kombinace rychle cirkulujiciho horkého vzduchu a topného prvku pripravi vase
oblibené pokrmy nejen extra rychle a Setrné, ale pottebuje také vyrazné méné energie
a tuku, nez b&7né pfistroje. Sest pfednastavenych programd umozfiuje snadnou pfi-
pravu s jistym vysledkem. Hranolky, krevety, kolace, dribez, maso a ryby. Jednoduse
vyberte na dotykovém displeji — zbytek zafidi fritéza.

S pfipadnymi dotazy k pfistroji, ndhradnim dilim nebo pfislusenstvi se obracejte na
zékaznicky servis prostfednictvim naseho webu www.ds-group.de/kundenservice

Informace k navodu k pouziti

Pfed prvnim pouzitim pfistroje si peclivé prectéte tento névod k pouziti a uschovejte
si ho k pfipadnym pozdéjsim dotazim nebo pro dalsi uzivatele. Navod je soucasti pfi-
stroje. Vyrobce ani dovozce nerudi za Skody vzniklé nerespektovanim Gdaji uvedenych
v tomto navodu k pouZiti.

T Tt DULEZITE INFORMACE!
[ BEZPODMINECNE USCHOVAT!

SYMBOLY SIGNALNI SLOVA
Signalni slova oznacuji rizika pfi nerespek-
Znacky oznalujici nebezpedi: tovani pfislusnych upozornéni.
Tyto symboly indikuji mozna ne- N EREZPEE] - vysoké riziko, ma za nésle-
bezpedi. Pfislusna bezpeénostni iy -
. o dek tézké zranéni nebo smrt
upozorneni si pozorne prectete L
a fidte se jimi. VAROVANI - stfedni riziko, maze mit za
nasledek tézké zranéni nebo smrt
Dopliujici informace UPOZORNENTI - nizké riziko, mize mit
za nasledek malé nebo lehké zranéni
Prectéte sindvod k pouditi pred  oZNAMENI - miize mit za nasledek
pouzitim: vécné skody

> EBe >

Upozornéni: horké povrchy!

Vhodné pro potraviny

~J

!

Stfidavy proud
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SPRAVNE POUZIVANI KE STANOVENEMU UCELU

m  Pristroj je uréen ke grilovani, peceni, m  Pristroj pouzivejte vyhradné k uvede-
rozmrazovani a ohfivani potravin. nému Ucelu a podle popisu v navodu

m P¥istroj pracuje s horkym vzduchem. k pouziti. Jakékoli jiné pouZziti se pova-
Nejedna se o b&znou fritézu, ve Zuje za nespravné.
které se potraviny smazi v oleji. m  Zéruka se nevztahuje na vady vzniklé

m Pfistroj neni vhodny k pfipravé tekutych nasledkem neodborného zachazeni,
pokrm{ jako polévek, omacek nebo poskozeni nebo pokust o opravu. Ne-
eintopfd! vztahuje se ani na bézné opotrebeni.

Pfistroj je vhodny vyhradné pro
soukromé pouziti, nikoli pro komeréni
pouziti ¢i obdobné pouziti jako doma
ale napt. v hotelech, penzionech se
snidani, kancelafich, kuchynkach pro
zaméstnance apod.

BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

VAROVANI: Dodrzujte vechny bezpeénostni upozornéni,
pokyny, vyobrazeni a technické udaje, jimiz je tento pfi-
stroj vybaven. Opomenuti pfi dodrzovéni bezpecnostnich
upozornéni a pokyni mohou mit za nasledek zasazeni elek-
trickym proudem, pozér a/nebo zranéni.
Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi zkuse-
nostmi a znalostmi smi pfistroj pouzivat pouze pod dohledem
dalsi osoby, nebo pokud jim bylo vysvétleno, jak pfistroj bez-
pecné pouzivat, a chdpou nebezpecdi, kterd mohou byt s jeho
pouzivanim spojena.
Déti si nesmi s pristrojem hrat.
Ciéténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a pod dohledem.
Détem mladsim 8 let a zvifatim zabrante v pfistupu k pfistroji
a privodnimu kabelu.
Hlavni jednotku a pfivodni kabel nikdy neponofujte do vody
ani do jinych kapalin a zajistéte, aby nemohly spadnout do
vody nebo se namodit. Hrozi nebezpecdi Urazu elektrickym
proudem!

Ccz
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UPOZORNENI: horké povrchy!

PFistroj a pfisluSenstvi se béhem pouzivani silné zahfiva. Da-
vejte pozor, abyste se béhem pouzivani pfistroje a jesté urci-
tou dobu poté nedotkli rozpalenych ¢asti! BEhem pouzivéani
pristroje a kratce po jeho vypnuti se proto dotykejte jen ru-
kojeti a ovladaciho panelu. Pfed pfenasenim, ¢isténim nebo
uloZzenim nechte pfistroj zcela vychladnout. P¥i manipulaci s
horkym pfislusenstvim pouzivejte kuchyrské rukavice.

Pokud pfistroj neni pod dohledem, pfed prepravou nebo

cisténim, vzdy ho odpojte ze sité.

Neprovadéjte na pfistroji zddné zmény. Sami si nevyménujte
ani privodni kabel. Pokud jsou pfistroj, privodni kabel nebo
prisluSenstvi pfistroje poskozené, musi je vyménit vyrobce
nebo zékaznicky servis, aby nedoslo k ohrozeni.

Pfistroj neni uréen k ovlddani pomoci externiho ¢asového
spinace ani samostatného systému délkového ovladani.
Dodrzujte pokyny v kapitole , Citéni a uchovavani”!

f} NEBEZPECI - nebezpeéi trazu

elektrickym proudem

P¥istroj pouzivejte a skladujte pouze

v uzavienych mistnostech.

Pfistroj nepouZivejte ani neskladujte

v prostredi s vysokou vlhkosti vzduchu.
Nikdy se nedotykejte pfistroje a pfi-
vodniho kabelu mokryma rukama, kdyz
je ptistroj pripojeny k elektrické siti.
Pokud by pfistroj spadl do vody,
zatimco je pfipojeny k elektrické siti,
ihned vytadhnéte sitovou zastréku ze
zasuvky. Az poté vytdhnéte pfistroj

z vody. Nikdy se nesnazte vytdhnout
pristroj z vody, dokud je pfipojeny k
elektrické sitil

Pokud by pfistroj spadl do vody nebo
jinych tekutin, nepouzivejte ho. Pred
dal$im uvedenim do provozu ho
nechte zkontrolovat vyrobcem, zakaz-
nickym servisem nebo autorizovanym
specializovanym prodejcem, aby
nemohlo dojit k pfipadnému ohrozeni.

VAROVANI - nebezpeéi pozéru

Nelijte Zadné kapaliny (napf. olej nebo
vodu) ptimo do pfistroje nebo zasuv-
ky, ani do pfistroje nestavte Zadnou
nadobu s kapalinou. Pracuje vyhradné
s horkym vzduchem. Pfistroj nikdy
nepouzivejte v blizkosti hoflavych
material(. Nepokladejte do pfistroje
nebo na pfistroj hotlavé materidly,
(napt. lepenku, papir, umélé hmoty).
Pfistroj nezapojujte do vicenasobné
zésuvky spolu s jinymi spotiebidi (s vel-
kym pfikonem), aby nedoslo k pretizeni
nebo ke zkratu (pozaru).

Nepouzivejte zddné prodluzovaci kabely.
Béhem pouzivani pfistroj nicim nezakry-
vejte, jinak hrozi jeho vzniceni. Nestr-
kejte nic do vétracich otvor( pfistroje

a dbejte na to, aby nebyly ucpané.

V ptipadé pozaru: Nehaste vodou!
Uduste plameny hasici rouskou nebo
vhodnym hasicim pfistrojem.
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VAROVANI - nebezpeti
poranéni

m  Obalovy material uchovévejte mimo
dosah déti a zvitat. Hrozi nebezpeci
uduseni.

m  Pfivodni kabel musi byt neustéle
mimo dosah malych déti a zvifat.
Hrozi nebezpedi uduseni.

m  Dbejte na to, aby o pfivodni kabel
nemohl nikdo zakopnout. Nesmi viset
dold z pracovni plochy, aby nemohlo
dojit ke strzeni pfistroje.

m  Béhem provozu a pfi vytazeni zasuvky
muze unikat horkd para. Nepriblizujte
proto hlavu ani ruce k nebezpeénému
prostoru. Hrozi nebezpedi popaleni
horkem, horkou parou nebo zkonden-
zovanou vodou.

OZNAMENI - riziko materialnich

a vécnych skod

m Dbejte na to, aby se unikajici para
nedostala pfimo do kontaktu s elek-
trickymi pfistroji a zafizenimi, ktera
obsahuji elektrické soucasti.

m  Kdyz dojde béhem pouzivani pfistroje
k poruse, vytahnéte sitovou zastrcku
ze zasuvky. Jinak pfistroj vzdy nejprve
vypnéte, nez vytdhnete sitovou zéstr¢-
ku ze zésuvky.

m Pii odpojovani pristroje od sité
netahejte za sitovy kabel, ale vzdy
za sitovou zastrcku.

m Pfistroj netahejte nebo nenoste za
privodni kabel.

m  Chrante pfistroj pfed jinymi zdroji
tepla, otevienym ohném, dlouho-
dobou vlhkosti, pfimym sluneénim
zafenim a nérazy.

m  Pfistroj skladujte na suchém misté pfi
teploté od 0 do 40 °C.

= Na pfistroj nebo pfivodni kabel nikdy
nestavte Zadné predméty.

m PouZivejte pouze originalni pfislusen-
stvi od vyrobce, aby nebylo ohrozeno
fungovani pfistroje a predeslo se
moznému poskozeni.

PRIPRAVA K PRVNIMU
POUZITI

1. Otfete pfistroj ¢istym, vlhkym hadrem.

Zasuvku (4) a vkladaci rost (3) umyjte
prostfedkem na myti nadobi a teplou
vodou.

Rost je také vhodny k myti v mycce
nadobi.

Prvni uvedeni pfistroje do provozu by
mélo probéhnout bez potravin, nebot
v disledku pfipadnych zbytkd z po-
vrchové Gpravy muze dojit k vzniku
zapachu nebo koure. Proto se fidte
pokyny v kapitolach ,Umisténi a pfipo-
jeni” a ,Pouzivani” a nechte pfistroje
asi 15 az 20 minut rozehtat bez obsahu
na nejvyssi teplotni stupen.

Poté pristroj znovu vycistéte (viz kapi-
tola ,,Ci&téni a uchovavani”).

UMISTENI A PRIPOJENI

Pozor!

Pfistroj nestavte pod kuchyriské horni
skiinky apod. Stoupajici para by je
mohla poskodit!

P¥istroj zapojujte pouze do predpi-
sové instalované elektrické zasuvky,
kterd odpovida technickym tdajdm
pristroje. Zasuvka musi byt snadno pri-
stupna i po pfipojeni, aby bylo mozné
pristroj rychle odpojit od sité.

Pfistroj nikdy nestavte na mékky pod-
klad. Vétraci otvory na spodni strané
pristroje nesmi byt zakryté. Jinak by se
mohl prehfivat a poskodit.

Dbejte na to, aby pfivodni kabel nebyl
priskfipnuty, pfelomeny nebo vedeny
pres ostré hrany a nedotykal se horkych
povrchl (napf. pfistroje).

Postavte pfistroj na kuchynskou linku
nebo jinou suchou, ¢istou a rovnou
plochu odolnou proti vysokym
teplotam. Zajistéte dostatek volného
mista ze vSech stran (min. 20 cm po
stranach a 50 cm nahore).
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2. Zcela odvirite pfivodni kabel a zapojte
ho do predpisové instalované a snadno
pristupné elektrické zasuvky.

LED kontrolka (8) sviti modfe, jakmile je
pfistroj napajen. Kromé toho zazni dva
signélni tony, véechny prvky ovladaciho
panelu (1) se jednou rozsviti a opét zhas-
nou s vyjimkou provozni kontrolky (11).

PRISLUSENSTVI

Zasuvka

V zésuvce (4) se pripravuji pokrmy. Pfi
uvadeéni pfistroje do provozu musi byt
vlozena v hlavni jednotce (2).

Rost

Rost (3) by mél byt pfi pouzivani pfistroje
vloZeny v zasuvce (4), aby nebyla ovlivnéna
funkce cirkulace vzduchu.

Pro peceni mlze na rost postavit také
malé forma na kynuti nebo peceni.

FUNKCE

Pfistroj m& manualni nastaveni teploty a doby
pfipravy a 6 prednastavenych programd.
Ovladaci panel se aktivuje dotykem pole

P || (19). Jestlize se nedotknete ovladaciho
panelu déle nez 60 sekund, prepne se
pfistroj opét do pohotovostniho rezimu.

Prednastavené programy

Program zvolite tak, ze se dotknete
pole M (16) tolikrat, az se rozsviti symbol
pozadovaného programu.

i Program Hranolky (23)

IdealIni pro hranolky, bramborové ¢ipsy
apod.

Teplota: 200 °C

Doba pfipravy: 15 minut

@ Program Peceni (24)

IdealIni pro pizzu, kolace, chleba apod.
Teplota: 160 °C

Doba pfipravy: 25 minut

& Program Maso (10)

Ideélni pro véechny druhy masa kromé
drlibeze, pfedevsim pro steaky, kotlety
apod.

Teplota: 180 °C

Doba pfipravy: 20 minut

@&( Program Ryby (12)

Ideélni pro ryby, rybi prsty apod.
Teplota: 180 °C

Doba pfipravy: 15 minut

% Program Krevety (13)

IdealIni pro krevety, musle apod.
Teplota: 180 °C

Doba pfipravy: 15 minut

r'ﬁ."‘ Program Drlbez (15)

Ideélni pro véechny druhy dribeze, at uz
jde o prsa, stehna, kfidla apod.
Teplota: 200 °C

Doba pfipravy: 20 minut

Casy a teploty uvedené v progra-
mech predstavuji pouze doporu-
¢enl. V pfipadé potieby je ru¢né
upravte, aby potraviny (zejména
driibe?) byly propegené. Upravy
Ize provadét i v prabéhu ohtevu.

®

Rucni sefizeni

Nastaveni teploty a doby pfipravy Ize
provadét prostrednictvim poli /€D (18),
— (snizovani; 20) a + (zvySovani; 21).
Teplota:

* prednastavena: 160 °C

® nastavitelna v rozmezi 80-200 °C

Doba pfipravy:
* prednastavena: 15 minut
e nastavitelnd v rozmezi 1-60 minut

Tato nastaveni Ize provést jak
pred zahajenim ohrevu, tak

v jeho pribéhu.

Pro rychlé prochazeni hodnot
podrzte prst na daném poli.

®




DigitaIni horkovzdudna fritéza

TIPY

e Pro pfipravu pokrm(i neni zpravidla
nutny zadny olej, nebo stadi jen malo
oleje. Mizete k pokrmdm pfidat olej
kvali ochuceni tak, Ze jidlo postfikate
malym mnozZstvim oleje z rozpraso-
vace.

e Doba pfipravy zavisi na velikosti a
mnozstvi potravin a na teploté pfi-
pravy. Obecné je vSak doba pfipravy
krat$i nez v bézné pecici troubé.
Zacnéte s kratsi dobou pfipravy a
postupné ji pfizplsobte podle osobni
chuti.

e Pri pfipravé pramyslové vyrabénych
mrazenych vyrobkl je tieba se Fidit
Udaji ¢asu a teploty vyrobce. Pred
uplynutim uvedené doby pfipravy
zkontrolujte, zda je pokrm jiz pro-
peceny, nebot doba pripravy mize
byt o néco kratsi nez v bézné pecici
troubé.

* U nékterych potravin (napt. hranolkd
apod.) doporucujeme potraviny obcas
promichat, aby byl vysledek pfipravy
rovnomernéjsi.

POUZITI

Tento pfistroj pracuje s horkym vzduchem.
Neni to bézna fritéza, v niz se frituji potra-
viny ve spousté oleje! Obecné Ize pfipra-
vovat véechny pokrmy, které Ize pfipra-
vovat v bézné horkovzdu$né troubé. Pro
dobré vysledky si prectéte kapitolu , Tipy”.

Ccz

Dejte pozor, aby se pokrmy nedotyka-
ly topného prvku pfistroje.

Zasuvku plitte maximalné do 3, aby
v prostoru pfipravy mohl spravné
cirkulovat horky vzduch.

Dbejte na to, aby se pokrmy s vysokym
obsahem oleje a tuku neprehfivaly.
Pokud by z pfistroje stoupal kouf,
ihned vytdhnéte sitovou zastr¢ku ze
zésuvky. Vyjimkou je prvni zapnuti
bez potravin (viz kapitola ,Pfiprava

k prvnimu pouziti”).

Zasuvku a piipadné i rost stavte po
pouziti vzdy na podlozku odolnou
proti vysokym teplotam.

Pozor!

m Pfistroj nepouzivejte bez preruseni
déle nez 3 hodiny.

m Pfistroj nepouzivejte delsi dobu bez
potravin v zasuvce.

m Do pristroje nevkladejte potraviny
zabalené do félie nebo v plastovych
sé&ccich.

m S pfistrojem se béhem provozu nesmi
hybat.

Pfipravte potraviny, které se maji
upravovat.
Postavte rost (3) na silikonovych noz-

. kach do zasuvky (4).

Dejte potraviny do zasuvky.

. Vlozte zasuvku do hlavni jednotky (2).

Pfipojte pfistroj do zasuvky (viz kapitola
LUmisténi a pfipojeni”).

Dotykem pole pr|| (19) aktivujete
displej (14) ovladaciho panelu. Stfidavé
blikd doba pfipravy v minutach a teplo-
ta pfipravy ve °C.

Upravte dobu pfipravy a teplotu bud'
ruéné nebo zvolte néktery z 6 progra-
mu (viz kapitola ,, Funkce”).

Pro zahéjeni procesu pfipravy se kratce

' dotknéte pole pr||.

o Pokud se ma proces pfipravy preru-
Sit, znovu se kratce dotknéte pole
P || Kontrolka pole pr|]| blika, dokud
je proces pfipravy pozastaveny.

o Pfi vytazeni zasuvky se proces
ptipravy prerusi. Po vlozeni zasuvky
pokracuje.

Po uplynuti nastavené doby ptipravy

se na displeji objevi 00 a zazni fada

signalnich ténd. Dotykem P[] vypnéte
signalni tony a pfistroj

Ventilator jesté néjakou dobu pobézi.

Poté zhasnou vsechny prvky ovladaciho

panelu.
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10. Zasuvku vytdhnéte za rukojet z hlavni
jednotky a odlozte ji na podlozku
odolnou proti vysokym teplotam.

11. Vyndejte potraviny ze zasuvky.

12. P¥istroj a prislusenstvi nechte vychlad-
nout a poté je vycistéte (viz kapitola
,Ciéténi a uchovavani”).

CISTENI A UCHOVAVANI

Pozor!

m  Hlavnijednotka a zésuvka nejsou
vhodné do mycky nadobi.

m  NepouZivejte agresivni ani drsné Cis-
tici prostfedky nebo distici houbicky.
Mohli byste jimi poskodit povrch.

Zasuvku (4), rost (3) a popt. hlavni jednot-
ku (2) po kazdém pouziti vycistéte, aby se
v nich nemnozily mikroorganismy a pre-
deslo se napékani zbytkd potravin. Zbytky
potravin nenechte naschnout.

1. Ujistéte se, ze pfistroj je odpojeny
z elektrické sité.

2. Zasuvku a rost vycistéte prostred-
kem na myti nadobi a teplou vodou.
Pfipalené jidlo namocte predem do
teplé vody s trochou prostfedku na
myti nadobi.

Rost se mGze myt v mycéce nadobi.

3. Pokud je topny prvek znecistény, otrete
jej na mokro a v pfipadé potieby pou-
Zijte trochu prostfedku na myti nadobi.

4. Hlavni jednotku a pfivodni kabel v pfi-
padé potieby otfete vihkym hadrem.

5. Vsechny soucasti nechte uschnout
nebo je osuste.

6. Pristroj a veskeré pfislusenstvi, pokud
je del§i dobu nepouzivéte, skladujte
na suchém ¢istém misté, kam nemaji
pristup déti ani zvifata.

ODSTRANOVANI
PROBLEMU

Pokud by pfistroj spravné nefungoval,
nejprve zkontrolujte, zda problém nem{-
Zete odstranit sami. Pokud nelze pomoci
nésledujicich krokl problém vyftesit,
kontaktujte zakaznicky servis.

Nepokousejte se sami opravit
elektricky pfistroj!
Pfistroj nefunguje.
Sitova zastrcka neni spravné zasunuta
v zasuvce.

» Opravte zasunuti sitové zastrcky.
Zasuvka (4) nesedi spravné v hlavni jed-
notce (2).

P Zasuvka musi Uplné sedét v hlavni
jednotce, aby pfistroj mohl spustit
proces ohfevu.

Zareagovala ochrana proti prehtati.

» Vytdhnéte sitovou zastrcku ze zasuvky
a pfistroj nechte UplIné vychladnout.
Poté to zkuste znovu.

Spélila se pojistka v pojistkové skfini.
Pfipojeno pfilis mnoho pfistrojl do stej-
ného elektrického obvodu.
» Snizte pocet pristrojl v elektrickém
obvodu.

Potraviny nejsou pfipraveny
rovhomérné.

Byly soucasné pfipravovény rlizné potra-
viny s riznou dobou pfipravy.

» Potraviny s delsi dobou pfipravy vlozte
do pfistroje jako prvni, pozdéji pridejte
ptisady s kratsi dobou pfipravy.

Byly soucasné pfipravovéany potraviny,
u nichz se pocitd s rozdilnou teplotou
pripravy.

» Potraviny s rozdilnou teplotou pfipravy
pfipravujte po sobé.

Nastavena doba pfipravy byla pfilis kratka
nebo teplota pfilis nizka.



DigitaIni horkovzdudna fritéza

» Prodluzte dobu pfipravy resp. zvyste
teplotu.

Zasuvka (4) je ptilis pIna.
» Zmensete mnozstvi potravin. Zasuvku
pliite potravinami maximalné do %.

Potraviny leZi na sobé.

» Potraviny rozlozte a obcas promichejte.

LIKVIDACE

Ccz

PFi pouziti ptistroje je citit neptijemny
zapach. Z pfistroje vystupuje dym.
Pfistroj je znecistény.

» Dodrzujte pokyny v kapitole , Cigténi
a uchovavani”.

Jde o prvni poufziti pfistroje.

» Zapach casto vznika pfi prvnim pouziti
novych pfistroji. Zapach by mél zmizet
po nékolikerém pouziti pfistroje.

K
‘% @ Zajistéte ekologickou likvidaci obalovych materiald jejich odevzdanim k recyklaci.

Protéjsi symbol (preskrtnutd odpadni nadoba s podtrzitkem) znamena, Ze staré
spotrebice nepatfi do domovniho odpadu, ale do speciélnich systémi sbéru a

— ZPEtn€ho odbéru.

Majitelé vyslouzilych zafizeni ze soukromych domacnosti je mohou bezplatné
odevzdat na sbérnych mistech vefejnych organt pro nakladani s odpady nebo
na mistech zpétného odbéru zfizenych vyrobci a distributory v souladu se
zdkonem ElektroG (Zakon o elektrickych a elektronickych zafizenich), aby mohly
byt zlikvidovany Setrné k Zivotnimu prostredi a ziskany cenné suroviny. Nesprav-
na likvidace mGze mit za nasledek Unik toxickych latek do Zivotniho prostredi,
coz mlze mit nepfiznivé Ucinky na zdravi lidi, zvifat a rostlin. Povinnost odebrat
elektrozatizeni zpét maji i obchody, které je dodavaji na trh.

Pfedchazeni vzniku odpadii je jesté cennéjsim prispévkem k ochrané Zivotniho
prostiedi. Pokud je to mozné, je proto kromé dalSiho vlastniho pouzivani nebo
oprav ekologicky cennou alternativou k likvidaci také predani jinému uzivateli.

TECHNICKE UDAJE

12383
HIC-AF-8062D1

Cislo vyrobku:
Cislo modelu:

Napajeni:

Vykon: 1400W

Trida ochrany: I

Objem: max. 3 litry
Nastaveni teploty: 80 °C az 200 °C
Casovac: az 60 minut

ID navodu k pouZziti:

Z 12383 M LI V2 0424 uh

220-240V, ~ 50/60 Hz Q"[I

A\
C€

Vsechna préava vyhrazena.
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Dane techniczne 51

ZAWARTOSC
OPAKOWANIA

1x frytownica na gorace powietrze
(korpus)

1x szuflada

1x ruszt

1x instrukcja obstugi

Sprawdz, czy opakowanie jest kompletne

i czy nie doszto do uszkodzen w trans-
porcie. W razie stwierdzenia uszkodzen

nie uzywaj urzadzenia, lecz skontaktuj sie

z obstuga klienta.
Zdejmij z urzadzenia ewentualne folie,
naklejki lub zabezpieczenia transportowe.

Nigdy nie usuwaj tabliczki znamionowej

i ewentualnych ostrzezen!

PRZEGLAD URZADZENIA

(llustracja A)

1 Panel obstugi
2 Korpus

3 Ruszt

4 Szuflada

5 Nobzka

6 Szczeliny wentylacyjne
7  Uchwyt

8 Lampka LED

9 Wlot powietrza

(llustracja B)

10 Symbol programu , Mieso”

11 Lampka kontrolna pracy

12 Symbol programu ,Ryba”

13 Symbol programu , Krewetki”

14 Wyswietlacz (temperatura, czas)

15 Symbol programu ,Dréob”

16 Pole M ,Wybierz program”

17 min $wieci, gdy wyswietla sie czas
grzania (w minutach)

18 Pole ,Wybierz temperature /
czas grzania”

19 Pole ,Wiacz/pauza”

20 Pole ,Zmniejsz wartos¢”

21 Pole ,Zwigksz wartos¢”

22 °C $wieci, gdy wyswietla sie
temperatura (w stopniach Celsjusza)

23 Symbol programu ,, Frytki”

24 Symbol programu ,Pieczenie”



Cyfrowa frytownica na gorace powietrze

Szanowna Klientko, szanowny Kliencie,

dzigkujemy za zakup cyfrowej frytownicy na gorace powietrze.

Urzadzenie jest oparte na inteligentnym potaczeniu szybko cyrkulujgcego goragcego
powietrza z grzatka. Dzieki temu btyskawicznie przyrzgdzisz w nim swoje ulubione
potrawy, zachowujgc maksimum wartosci odzywczych oraz zuzywajac znacznie mniej
energii elektrycznej i tluszczu niz w tradycyjnych urzadzeniach. 6 wstepnie ustawionych
programéw gwarantuje sukces w przyrzadzaniu nastepujacych produktow: frytki, kre-
wetki, ciasto, dréb, migso i ryby. Wystarczy wybraé program na wyswietlaczu dotyko-
wym — frytownica zatatwi reszte.

W razie pytar dotyczgcych urzadzenia oraz czesci zamiennych i akcesoriéw skontaktu;
sie z obstugg klienta za posrednictwem strony: www.ds-group.de/kundenservice

Informacje o niniejszej instrukcji obstugi

Przed przystgpieniem do uzytkowania urzadzenia uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi

i zachowaj jg na wypadek pdzniejszych watpliwosci oraz dla kolejnych uzytkownikow. Jest
ona integralng czescig urzadzenia. Producent i importer nie ponoszg odpowiedzialnosci
za szkody powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji obstugi.

WAZNE INFORMACJE!
|!I——~IJ| KONIECZNIE ZACHOWAUJ!

SYMBOLE HAStA OSTRZEGAWCZE

Hasta ostrzegawcze sygnalizujg niebez-
Symbole zagrozen: te symbole pieczenstwa grozgce w razie nieprze-
informuja o potencjalnych strzegania podanych zasad.

zagrozeniach. Uwaznie przeczyta] - 75 GROZENIE - duze ryzyko, powoduje
podane zasady bezpieczeristwa ciezkie obrazenia lub $mier¢

i przestrzegaj ich. .
OSTRZEZENIE - $rednie ryzyko, moze
powodowac ciezkie obrazenia lub $mier¢

Informacje uzupetniajgce
UWAGA - niskie ryzyko, moze powodowac

Przeczytaj instrukcje obstugi lekkie lub $rednie obrazenia
przed pierwszym uzyciem! INFORMACJA - ryzyko szkéd rzeczowych

BEISIES NS

Uwaga: gorace powierzchniel

Nadaje sie do zywnosci

~J

l

Prad zmienny
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UZYTKOWANIE ZGODNE Z PRZEZNACZENIEM

Urzadzenie jest przeznaczone do gril-
lowania, pieczenia, rozmrazania i pod-
grzewania produktow spozywczych.
Podstawa dziatania urzadzenia jest
gorace powietrze. Nie jest to trady-
cyjna frytownica, w ktérej produkty
spozywcze smazy sie w gtebokim
oleju.

Urzadzenie nie nadaje sie do przyrza-
dzania dan ptynnych, takich jak zupy,
sosy czy dania jednogarnkowe!
Urzadzenie jest przeznaczone wylgcz-
nie do uzytku prywatnego i nie wolno
go wykorzystywac w dziatalnosci

ZASADY BEZPIECZENSTWA

OSTRZEZENIE: Przestrzegaj wszystkich zasad bezpie-
czenstwa, zalecen, piktogramoéw i danych technicznych
widniejacych na urzadzeniu. Nieprzestrzeganie zasad
bezpieczenstwa i zalecen grozi porazeniem elektrycznym,
pozarem oraz obrazeniami ciata.

gospodarczej, np. w hotelach, pensjo-
natach, biurach, kuchniach pracowni-
czych itp.

Uzywaj urzadzenia zgodnie z podanym
celem i w sposob opisany w niniejszej
instrukcji obstugi. Wszelkie inne spo-
soby jego uzywania uwaza sie za nie-
zgodne z przeznaczeniem.

Szkody spowodowane nieprawidto-
wym uzytkowaniem lub uszkodze-
niem urzgdzenia oraz prébami jego
samodzielnej naprawy nie sg objete
rekojmia. Powyzsze odnosi sie takze
do normalnego zuzycia.

Dzieci powyzej 8. roku zycia, osoby o zmniejszonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub umystowej oraz osoby nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy moga uzywac urzadze-
nia tylko pod nadzorem lub pod warunkiem, ze wyjasniono

im zasady bezpiecznego uzywania urzadzenia i ze zrozumiaty

wszystkie istniejgce zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzgdzeniem.
Dzieci nie moga czysci¢ ani wykonywa¢ konserwacji urzadze-
nia, chyba ze pod nadzorem osoby dorostej i pod warunkiem,

ze skonczyly 8. rok zycia.

Dopilnuj, aby dzieci ponizej 8. roku zycia i zwierzeta nie zblizaty
sie do urzadzenia i przewodu zasilajgcego.

Nigdy nie zanurzaj korpusu ani przewodu zasilajgcego w wodzie
ani innych cieczach; zabezpiecz je przed wpadnieciem do wody
lub zawilgoceniem. Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!
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UWAGA: gorace powierzchnie!
Pracujace urzadzenie i akcesoria nagrzewaja sie do bardzo
wysokiej temperatury. Podczas pracy urzadzenia i po jego
wyfaczeniu nie dotykaj rozgrzanych czescil Gdy urzadzenie
jest wtaczone oraz bezposrednio po jego wytaczeniu doty-
kaj wyfgcznie uchwytu i panelu obstugi. Przed transportem,
czyszczeniem lub schowaniem urzadzenia odczekaj, az cat-
kowicie ostygnie. Pracujac z gorgcymi akcesoriami, uzywaj
rekawic kuchennych.
Jesli chcesz pozostawi¢ urzadzenie bez nadzoru, przetranspor-
towac je lub wyczysci¢, odfacz je od zasilania.
Nie dokonuj zadnych modyfikacji urzagdzenia. Nie wymieniaj
samodzielnie przewodu zasilajgcego. W razie uszkodzenia urza-
dzenia, przewodu zasilajgcego lub akcesoridéw, oddaj je w celu
wymiany do producenta, autoryzowanego serwisu lub specjali-

stycznego warsztatu, by wyeliminowac istniejgce zagrozenia.
= Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrznym
zegarem sterujgcym lub oddzielnym systemem zdalnego

sterowania.

s Przestrzegaj zasad opisanych w rozdziale ,,Czyszczenie

III

i przechowywanie

ﬁ ZAGROZENIE - niebezpie-

czenstwo porazenia pragdem

m Uzywaj urzadzenia i przechowuj je

wytacznie w zamknietych pomiesz-
czeniach.

m  Nie uzywaj i nie przechowuj urzadzenia
w pomieszczeniach o duzej wilgotnosci
powietrza.

= Nigdy nie dotykaj wilgotnymi dtorimi
urzadzenia ani przewodu zasilajgcego,
gdy urzadzenie jest podtgczone do
sieci elektrycznej.

m W razie wpadniecia podtgczonego do
pradu urzgdzenia do wody natych-
miast wyciggnij wtyczke sieciowg
z gniazdka. Dopiero potem wyjmij
urzadzenie z wody. Nie prébuj wycia-
gac go z wody, dopoki jest podtgczo-
ne do pradu!

Nie uzywaj urzadzenia, jesli wpadto
ono do wody lub innej cieczy. Przed
ponownym uruchomieniem oddaj
urzadzenie do producenta, serwisu
technicznego lub autoryzowanego
dystrybutora w celu sprawdzenia i wy-
eliminowania ewentualnych zagrozen.

Q OSTRZEZENIE - niebezpie-

czenstwo pozaru

Nie wlewaj bezposrednio do urzgdze-
nia ani do szuflady zadnych ptynéw (np.
wody, oleju); nie wstawiaj do urzadze-
nia naczyn wypetnionych ptynem. Urza-
dzenie wykorzystuje do pracy wytgcznie
gorgce powietrze. Nie uzywaj urzadze-
nia w poblizu materiatéw tatwopalnych.
Nie wktadaj do urzadzenia ani nie ktadz
na nim palnych materiatéw (np. tektury,
papieru, tworzyw sztucznych).
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Aby unikna¢ przecigzenia lub zwarcia
(pozaru), nie podfaczaj urzadzenia wraz
z innymi odbiornikami energii (o duzej
mocy) do gniazd zespolonych.

Nie uzywaj przedtuzaczy.

Aby unikna¢ pozaru, nie zakrywaj
pracujgcego urzadzenia. Nie wktadaj
zadnych przedmiotéw do otworéw
wentylacyjnych urzadzenia i dopilnuj,
aby nie byly zatkane.

W razie pozaru: Nie gas wodg! Zdus
ptomienie kocem gasniczym lub od-
powiednig gasnica.

OSTRZEZENIE - niebezpie-
czenstwo obrazen

Trzymaj opakowanie z dala od dzieci

i zwierzat. Istnieje niebezpieczenstwo
zadtawienia.

Dopilnuj, aby przewdd zasilajacy
zawsze znajdowat sie poza zasiegiem
matych dzieci i zwierzat. Istnieje nie-
bezpieczenstwo uduszenia.

Przewdd zasilajacy utoz tak, aby nikt
sie o niego nie potknat. Przewdd zasi-
lajgcy nie moze zwisaé z powierzchni,
na ktérej znajduje sie urzadzenie, aby
nie spadto ono wskutek przypadko-
wego pociggniecia.

Podczas pracy urzadzenia oraz po wy-
jeciu z niego szuflady moze wydostaé
sie na zewnatrz gorgca para. Dlatego
trzymaj gtowe i rece z dala od strefy
narazenia. Istnieje niebezpieczenstwo
poparzenia przez gorgce powietrze,
pare wodng lub skroplong wode.

INFORMACJA - ryzyko szkéd
materiatowych i rzeczowych

Nie dopuszczaj do bezposredniego
kontaktu pary wodnej wydostajgcej
sie z frytownicy z urzadzeniami elek-
trycznymi i instalacjami zawierajgcymi
podzespoty elektryczne.

W razie wystgpienia usterki podczas
pracy urzadzenia wyjmij wtyczke
sieciowa z gniazdka. W innych sytu-

acjach najpierw wyfgcz urzadzenie,

a dopiero potem wyjmij wtyczke
sieciowa z gniazdka.

Aby odtaczyé urzadzenie od zasilania,
zawsze pociagnij za wtyczke sieciowa,
nigdy za kabel zasilajacy.

Nigdy nie ciggnij za przewdd zasilajacy
ani nie przenos$ urzadzenia wiszacego
na nim.

Chron urzadzenie przed innymi
zrédtami ciepfa, otwartym ogniem,
dtugotrwata wilgocia, $wiattem sto-
necznym oraz uderzeniami.
Przechowuj urzadzenie w suchym
miejscu w temperaturze od 0 do 40°C.
Nigdy nie stawiaj zadnych przedmio-
téw na urzadzeniu ani przewodzie
zasilajgcym.

Uzywaj wyfacznie oryginalnych ak-
cesoriow, aby zapewni¢ prawidtowe
dziatanie urzadzenia i nie dopuscic¢
do uszkodzen.

PRZED PIERWSZYM
UZYCIEM

1.

Przetrzyj urzadzenie czysta, wilgotna
szmatka. Wyczy$¢ szuflade (4) i ruszt (3)
cieptg woda z tagodnym detergentem.
Ruszt nadaje sie takze do mycia

w zmywarce.

Wiaczajac urzadzenie po raz pierw-
szy, nie umieszczaj w nim produktéw
spozywczych, poniewaz ewentualne
pozostatosci produkcyjne moga
spowodowac nieprzyjemny zapach
lub dymienie. Postepuj zgodnie z
instrukcjami zawartymi w rozdziatach
.Ustawienie i podtaczenie” oraz
.Uzytkowanie”; wybierz najwyzsza
temperature i nagrzewaj puste urza-
dzenie przez ok. 15 — 20 minut.
Jeszcze raz wyczysé urzadzenie (zo-
bacz rozdziat ,Czyszczenie i przecho-
wywanie”).
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USTAWIENIE
| PODLACZENIE

Pamietaj!

Nigdy nie ustawiaj urzgdzenia pod
wiszacy szafkg kuchenng itp. Para
wodna moze uszkodzi¢ meble!
Podtacz urzadzenie do przepisowo
zainstalowanego gniazdka o parame-
trach zgodnych z danymi urzadzenia.
Po podfaczeniu gniazdko musi byc
tatwo dostepne, aby w razie potrzeby
mozna byto szybko odcigé zasilanie.
Nie stawiaj urzadzenia na miekkim
podtozu. Otwory wentylacyjne
znajdujgce sie na spodzie urzgdzenia
nie moga by¢ zakryte. W przeciwnym
razie moze doj$¢ do przegrzania

i uszkodzenia urzadzenia.

Upewnij sig, ze przewdd zasilajacy
nie jest zgnieciony lub zagiety oraz
nie ma kontaktu z ostrymi krawe-
dziami ani gorgcymi powierzchniami
(np. urzadzenia).

1. Ustaw urzadzenie na blacie kuchen-
nym lub innej suchej, czystej, réwne;j
i odpornej na dziatanie wysokiej
temperatury powierzchni. Zapewnij
wolng przestrzen wokét urzadzenia
(przynajmniej 20 cm po kazdej stronie
i 50 cm nad urzadzeniem).

Rozwin w catosci przewdd zasilajacy
i podtacz wtyczke do przepisowo
zainstalowanego, fatwo dostgepnego
gniazdka.

Zaswiecenie sie lampki LED (8) na
niebiesko sygnalizuje, ze urzadzenie
zostato podtaczone do zasilania. Po-
nadto urzadzenie wyda dwa sygnaty
dzwiekowe, a wszystkie elementy
panelu obstugi (1) zaswieca sig i po
chwili zgasna — z wyjgtkiem lampki
kontrolnej pracy (11).

PL

AKCESORIA
Szuflada

Szuflada (4) jest miejscem, w ktérym
podczas pracy urzgdzenia znajduja sie
produkty spozywcze. Przed wigczeniem
urzadzenia wsun szuflade do korpusu (2).

Ruszt

Podczas pracy urzadzenia ruszt (3) powi-
nien znajdowac sie w szufladzie (4), aby
nie zostat zaktécony termoobieg.

Jesli cheesz uzy¢ funkgji pieczenia, na rusz-
cie mozesz postawi¢ niewielkie naczynie
do zapiekanek lub foremke do pieczenia.

FUNKCJE

Zadana temperature i czas grzania mozna
wprowadzi¢ na urzadzeniu recznie;
ponadto istnieje 6 wstepnie ustawionych
programow.

Aby aktywowac panel obstugi, dotknij pola
P || (19). Jesli panel obstugi nie zostanie
dotkniety przez czas dtuzszy niz 60 sekund,
urzagdzenie powrdci do trybu czuwania.

Wstepnie ustawione programy

Aby wybra¢ program, dotknij kilkakrotnie
pola M (16), az zaswieci si¢ symbol zgda-
nego programu.

flf Program Frytki (23)

Idealny do frytek, pieczonych ziemnia-
kow itp.

Temperatura: 200°C

Czas grzania: 15 minut

9 Program Pieczenie (24)
Idealny do pizzy, ciasta, chleba itp.
Temperatura: 160°C

Czas grzania: 25 minut

% Program Miegso (10)

Idealny do wszystkich rodzajoéw miesa
z wyjgtkiem drobiu, przede wszystkim
do stekow, kotletow itp.
Temperatura: 180°C

Czas grzania: 20 minut
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&( Program Ryba (12)

Idealny do ryb, paluszkéw rybnych itp.
Temperatura: 180°C

Czas grzania: 15 minut

%2 Program Krewetki (13)

Idealny do krewetek, matzy itp.
Temperatura: 180°C

Czas grzania: 15 minut

;i'& Program Dréb (15)

Idealny do wszystkich rodzajéw drobiu,
w tym piersi, udek, skrzydetek itp.
Temperatura: 200°C

Czas grzania: 20 minut

®

Ustawione w poszczegdlnych pro-
gramach czasy i temperatury sta-
nowig jedynie propozycje. W razie
potrzeby nalezy je dostosowac recz-
nie, aby mie¢ pewnos¢, ze produkty
(szczegolnie dréb) sg prawidtowo
dopieczone. Ustawienia mozna
zmienic¢ takze w fazie grzania.

Ustawienia reczne

Ustawienia temperatury i czasu grzania
mozna wprowadzi¢ przy pomocy pol

]}/{E} (18), = (zmniejsz; 20) i + (zwieksz; 21).
Temperatura:

® ustawienie wstepne: 160°C

* regulacja w zakresie: 80 — 200°C

Czas grzania:
® ustawienie wstepne: 15 minut
* regulacja w zakresie: 1 — 60 minut

®

Powyzsze ustawienia mozna wpro-
wadzi¢ zaréwno przed rozpocze-
ciem grzania, jak réwniez w jego
trakcie.

Aby szybko przewinac cyfry, przy-
trzymaj dtuzej odpowiednie pole.

WSKAZOWKI

e Do przyrzadzanych produktéw z reguty
nie trzeba dodawacd oleju lub wystar-
czy niewielka jego ilo$é. Ze wzgledu
na walory smakowe mozna spryska¢
sktadniki niewielkg iloscig oleju, uzywa-
jac specjalnego spryskiwacza.

e Czas pieczenia zalezy od wielkosci
i ilosci sktadnikéw oraz od wybranej
temperatury. Z reguty jednak czas ten
jest krotszy niz w przypadku stan-
dardowych piekarnikéw. Zacznij od
krétszego czasu pieczenia, a w miare
uzywania urzadzenia dostosuj go do
swoich indywidualnych preferencii.
Przygotowujgc kupne produkty gtebo-
ko mrozone, nastawiaj czas i tempera-
ture wskazane przez producenta. Przed
uptywem zalecanego czasu pieczenia
sprawdz stan upieczenia sktadnikéw,
poniewaz faktycznie potrzebny czas
moze by¢ nieco krétszy niz w dostep-
nych na rynku piekarnikach.

* W przypadku niektérych sktadnikéw
(np. frytek itp.) zalecane jest od czasu
do czasu ich przemieszanie w celu
rbwnomiernego wypieczenia.

UZYTKOWANIE

Podstawa dziatania tego urzadzenia jest
gorace powietrze. Nie jest to tradycyjna
frytownica, w ktérej produkty spozyw-
cze smazy sie w gtebokim oleju! Co do
zasady urzadzenie nadaje sie do przy-
gotowywania wszystkich potraw, ktére
mozna przyrzadzi¢ takze w dostepnych na
rynku piekarnikach z termoobiegiem. Aby
uzyskac jak najlepsze rezultaty, zapoznaj
sie z rozdziatem ,Wskazowki”.

Pamietaij!

m  Urzadzenie nie moze pracowac bez
przerwy diuzej niz przez 3 godziny.

m Urzadzenie nie moze pracowac przez
diuzszy czas z pustg szuflada.
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Nie wkiadaj do urzadzenia produktéow
zawinietych w folie spozywcza lub
zapakowanych w plastikowe woreczki.
Podczas pracy urzadzenia nie wolno
nim poruszad.

Produkty spozywcze nie mogg dotykac
grzatki urzadzenia.

Napetnij maksymalnie % szuflady, by
gorace powietrze mogto swobodnie
krazy¢ w komorze smazenia.

Nie dopuszczaj do przegrzania potraw o
wysokiej zawartosci olejow i thuszczdw.
W razie wydostawania sie z urzadzenia
dymu natychmiast wyciagnij wtyczke
sieciowg z gniazdka. Wyjatkiem jest
pierwsze uruchomienie urzadzenia
bez umieszczania w nim produktéw
spozywczych (zobacz rozdziat ,Przed
pierwszym uzyciem”).

Po wyjeciu z urzadzenia goracej
szuflady (z rusztem) postaw ja na
zaroodpornej podktadce.

—_

>

Przygotuj produkty spozywcze.
Wstaw ruszt (3) na silikonowych néz-
kach do szuflady (4).

Witéz produkty spozywceze do szuflady.

Wstaw szuflade do korpusu (2).

Podtacz urzadzenie do gniazdka

(zobacz rozdziat (,,Ustawienie i podta-

czenie").

Dotknij pola p]| (19), by aktywowaé

wyswietlacz (14) panelu obstugi. Czas

grzania w minutach i temperatura
grzania w °C migaja na zmiane.

Ustaw czas grzania i temperature recz-

nie lub wybierz jeden z 6 programéw

(zobacz rozdziat , Funkcje”).

Dotknij krétko pola p||, by rozpoczaé¢

grzanie.

o Jesli grzanie zostanie przerwane,
ponownie krétko dotknij pola ||
W trakcie przerwy w grzaniu lampka
kontrolna pola p»|| miga.

o Wysuniecie szuflady powoduje
przerwanie procesu grzania. Po po-

9.

10.

11.
12.

nownym wsunieciu szuflady grzanie

zostanie wznowione.
Po uptywie nastawionego czasu
grzania na wyswietlaczu pojawi sie
00, a urzadzenie wyda serie sygnatow
dzwiekowych. Dotknij p||, by wyta-
czy¢ sygnaty dzwiekowe i urzadzenie.
Wentylator bedzie jeszcze przez
chwile aktywny. Nastepnie wszystkie
elementy panelu obstugi zgasna.
Trzymajac za uchwyt, wyjmij szuflade
z korpusu i postaw ja na zaroodpornej
podktadce.
Wyjmij upieczone sktadniki z szuflady.
Odczekaj, az urzadzenie i akcesoria
ostygng, a nastepnie je wyczys¢
(zobacz rozdziat ,,Czyszczenie i prze-
chowywanie”).

CZYSZCZENIE
| PRZECHOWYWANIE

PL

Pamietaj!

Korpus i szuflada nie nadaja sie do
mycia w zmywarce.

Nie stosuj ostrych $rodkéw chemicz-
nych ani $ciereczek szorujacych. Grozi
to uszkodzeniem powierzchni.

Aby nie dopusci¢ do rozwoju zarazkow

i przypalania sie resztek jedzenia, po
kazdym uzyciu urzadzenia wyczys$é
szuflade (4), ruszt (3) i, w razie potrzeby,
korpus (2). Nie dopuszczaj do przyschnie-
cia resztek jedzenia.

1.

3.

Upewnij sie, ze urzadzenie jest odta-
czone od pradu.

Szuflade i ruszt umyj ciepta woda z
ptynem do mycia naczyn. Przypalone
miejsca namocz wczesniej w ciepte]
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn.

Ruszt nadaje sie do mycia w zmywarce.

W razie zabrudzenia grzatki wytrzyj ja
na mokro, ewentualnie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn.
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4. W razie potrzeby wytrzyj korpus i prze-
wod zasilajacy wilgotng szmatka.

5. Wysusz lub doktadnie wytrzyj wszystkie
czesci.

6. Jesli nie uzywasz urzadzenia przed
dtuzszy czas, przechowuj je, wraz z
wszystkimi akcesoriami, w czystym
i suchym miejscu niedostepnym dla
dzieci i zwierzat.

ROZWIAZYWANIE
PROBLEMOW

Jezeli urzadzenie nie dziata prawidtowo,
sprawdz, czy mozesz samodzielne rozwig-
za¢ problem. Jezeli wykonanie opisanych
nizej czynnosci nie przyniesie skutku,
skontaktuj sie z serwisem.

PN

Urzadzenie nie dziata.

Nie prébuj samodzielnie napra-
wiaé urzadzenia elektrycznego!

Wtyczka sieciowa nie jest prawidtowo
podfaczona do gniazdka.

» Sprawdz wtyczke sieciowa w gniazdku.
Szuflada (4) nie jest umieszczona prawi-
dtowo w korpusie (2).

» Aby urzadzenie zaczeto grzad, szu-

flada musi w catosci znajdowac sie
w korpusie.
Zadziatato zabezpieczenie przed
przegrzaniem.

» Wyciagnij wtyczke sieciowg z gniazd-
ka i zaczekaj, az urzadzenie catko-
wicie ostygnie. Nastepnie sprébuj
ponownie.

Zadziatat bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.

Za duzo urzgdzen podtgczonych do
obwodu elektrycznego.

» Odtacz cze$é urzadzen.

Produkty spozywcze nie sg réwno-
miernie wypieczone.
W szufladzie umieszczono jednoczesnie
produkty spozywcze o réznych czasach
pieczenia.
» Najpierw umies¢ w urzadzeniu produk-
ty wymagajace dtuzszego pieczenia,
a pdzniej dotdz sktadniki o krotszym
czasie pieczenia.
W szufladzie umieszczono jednoczesnie
produkty spozywcze wymagajace réznych
temperatur pieczenia.
» Produkty o réznych temperaturach
pieczenia przyrzadzaj osobno.
Nastawiono zbyt krétki czas lub zbyt niska
temperature grzania.
» Wydtuz czas grzania lub zwieksz
temperature.
Szuflada (4) jest przepetniona.
» Zmniejsz ilo$¢ sktadnikéw. Napetnij
maksymalnie ¥4 szuflady.
Produkty spozywcze lezg jeden na drugim.
» Rozt6z sktadniki rbwnomiernie i od
czasu do czasu je przemieszaj.

Podczas pracy urzadzenia czu¢

nieprzyjemny zapach. / Z urzadzenia

wydostaje sie dym.

Urzadzenie jest zabrudzone.

» Wykonaj czynnosci podane w rozdziale

.Czyszczenie i przechowywanie”.

Urzadzenie zostato wigczone po raz

pierwszy.

» Po pierwszym wiaczeniu nowego
urzadzenia czesto pojawia sig zapach.
Powinien on znikna¢ po kilkukrotnym
uzyciu urzadzenia.
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USUWANIE ZUZYTEGO SPRZETU

K2 Opakowanie usun w sposéb nieszkodliwy dla srodowiska naturalnego, oddajac
8 je do punktu zbiérki surowcow wtérnych.

cza, ze zuzytego urzadzenia nie wolno wyrzucac razem z odpadami domowymi,
lecz nalezy je odda¢ w specjalnym punkcie zbiérki odpaddw.

Whasciciel zuzytego urzgdzenia, ktére byto uzywane w prywatnym gospodar-
stwie domowym, moze je odda¢ w punkcie zbidrki prowadzonym przez podmiot
prawa publicznego lub w punkcie przyje¢ udostepnionym przez producenta lub
dystrybutora na podstawie ustawy o usuwaniu zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego [ElektroG], w celu usuniecia urzadzenia w sposéb nieszkodliwy
dla érodowiska naturalnego oraz odzyskania cennych surowcéw. Usuniecie bate-
rii i akumulatoréw w nieprawidtowy sposéb grozi dostaniem sie do $rodowiska
trujgcych substancji, niebezpiecznych dla zdrowia ludzi, zwierzat i roslin. Réwniez
sklepy z urzgdzeniami elektrycznymi i elektronicznymi sg zobowigzane do przyj-
mowania zuzytego sprzetu.

\E Widoczny obok symbol (przekreslony kontener na $mieci z kreskg na dole) ozna-

Jeszcze lepszym sposobem ochrony srodowiska naturalnego jest zapobieganie
powstawaniu odpadéw. Dlatego zamiast oddawac urzadzenie do usuniecia warto
zdecydowac sie na jego dalsze uzywanie, naprawe lub przekazanie innemu uzyt-
kownikowi.

DANE TECHNICZNE

Numer artykutu: 12383

Numer modelu: HIC-AF-8062D1

Zasilanie: 220-240V ~ 50/60Hz il
Moc: 1400W Q[I
Klasa ochronnosci: I

Pojemnosé: maks. 3 litry &
Ustawienia temperatury: 80°C do 200°C

Minutnik: maks. 60 minut c €
ID instrukcji obstugi: Z 12383 M LI V2 0424 uh

Wszelkie prawa zastrzezone.
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ROZSAH DODAVKY

1 x teplovzdusna fritéza (hlavna jednotka)
1 x zésuvka

1 x rost

1 x ndvod na pouZivanie

Skontrolujte Gplnost rozsahu dodavky a
poskodenie jej sticasti pocas prepravy.
V pripade poskodenia, nepouzivajte, ale
kontaktujte zakaznicky servis.

Z pristroja odoberte pripadné folie,
nalepky alebo ochranu pocas prepravy.
Nikdy neodstranujte typovy Stitok a
pripadné vystrazné upozornenial

NA PRVY POHLAD

(Obréazok A)

Ovlédaci panel
Hlavna jednotka
Rost

Zasuvka
Podstavec
Vetracie $trbiny
Drzadlo

LED svietidlo
Vstup vzduchu

(Obrézok B)
10 Symbol programu ,,Maso”
11 Kontrolka prevadzky
12 Symbol programu ,Ryby”
13 Symbol programu , Krevety
14 Displej (teplota, cas)
15 Symbol programu ,Hydina"
16 Pole M, Zvolit program”
17 min svieti, ked'sa zobrazuje doba
fritovania (v minGtach)
18 Zvolit pole ,Teplota / doba fritovania”
19 Pole ,Zapnuté / pauza”
20 Pole ,Znizit hodnotu”
21 Pole ,Zvysit hodnotu”
22 °C svieti, ked'sa zobrazuje teplota
(v stuprioch Celzia)
23 Symbol programu ,Hranolceky”
24 Symbol programu ,Pecenie”

NV ONOUTE WN =

"
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Vazeny zakaznik,

te$ime sa z toho, Ze ste sa rozhodli pre nasu digitalnu teplovzdusnu fritézu .

Inteligentnd kombinacia rychlo cirkulujiceho horticeho vzduchu a vyhrievacieho prvku pri-

pravi vase oblibené jedla nielen mimoriadne rychlo a Setrne, ale spotrebuje aj ovela menej

energie a tuku ako zvy¢ajné podobné pristroje. 6 prednastavenych programov umoziuje

jednoduchu pripravu jedal so zarukou tspechu: Hranol¢eky, krevety, kolaée, hydina, méso a

ryby. Vyberiete si jednoducho cez dotykovy displej - a zvySok uz vybavi fritéza.

Ak by ste mali otazky k pristroju alebo ndhradnym dielom/dielom prislusenstva, kontak-

tujte zakaznicky servis prostrednictvom nasej internetovej stranky:
www.ds-group.de/kundenservice

Informéacie k ndvodu na pouzivanie

Pred prvym pouZzitim pristroja si starostlivo precitajte ndvod na pouzivanie a dobre si
ho uschovajte pre budtce poutzitie a pre inych pouzivatelov. Tento je sticastou pristroja.
Vyrobca a dovozca nepreberaji Ziadnu zaruku v pripade nedodrzania pokynov v tomto
navode na pouzivanie.

SK

TTh DOLEZITE UPOZORNENIA!
[ BEZPODMIENECNE USCHOVAJTE!

SYMBOLY SIGNALNE SLOVA

Signalne slova oznacuju nebezpecenstvo,
Znak nebezpecenstva: Tieto ak nie st dodrzané s nimi stvisiace upo-
symboly oznacéujd mozné nebez-  zornenia.

pecenstvo. Pozorne si precitajte N EREZPEEENSTVO — vysoké riziko mé
prislusné bezpecnostné pokyny . (s : .
za nasledok vazne zranenie alebo smrt

a dodrziavajte ich.
VAROVANIE - stredné riziko, mdze mat
za nasledok vazne zranenie alebo smrt

OPATRNE - nizke riziko, méze mat za na-
Pred pouzitim si precitajte sledok lahké alebo stredne tazké zranenie

névod na pouzivanie! UPOZORNENIE — méze mat za nasledok
riziko poskodenia majetku

Dopliujice informacie

BEISIES NS

Opatrne: horlce povrchy!

Vhodné pre potraviny

~J

l

Striedavy prud
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POUZIVANIE PODLA URCENIA

Pristroj je urceny na grilovanie, pecenie, m Pristroj pouzivajte len na uvedeny Ucel

rozmrazovanie a zohrievanie potravin. a len ako je to opisané v navode na
Pristroj pracuje s horticim vzduchom. pouzivanie. Akékolvek iné pouzitie
Pristroj nie je bezna fritéza, v ktorej sa povazuje za pouzivanie v rozpore
sa potraviny frituji v oleji. s urcenim.

Pristroj nie je vhodny na pripravu m  Zo zaruky su vylucené vsetky nedo-
tekutych jedal, ako polievky, omacky statky, ktoré vzniknd neodbornym
alebo husté polievky! zaobchadzanim, poskodenim, alebo
Pristroj je vhodny iba na sukromné pokusom o opravu. Toto plati aj pre

pouZitie, nie na komeréné Gcely alebo bezné opotrebovanie.

na pouzitie podobné domacnostiam
napr. v hoteloch, penziénoch, kancela-
ridch, kantinach alebo podobne.

BEZPECNOSTNE POKYNY

VAROVANIE: Dodrziavajte vSetky bezpecnostné pokyny,
navody, ilustracie a technické udaje, ktorymi je tento pri-
stroj opatreny. Zanedbania pri dodrziavani bezpeénostnych
pokynov a pokynov mézu spdsobit zésah elektrickym pru-
dom, poziar a/alebo poranenia.

Tento pristroj mozu pouzivat deti od 8 rokov, ako aj osoby

s obmedzenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentalnymi

schopnostami alebo s nedostatkom skisenosti a/alebo vedo-

mosti, ak si pod dozorom alebo boli pouc¢ené o bezpec¢nom

pouzivani pristroja a porozumeli nebezpecenstvam, ktoré

z neho vyplyvaju.

Deti sa s pristrojom nesmu hrat.

Cistenie a Gdrzbu pouzivatelom nesmu vykonavat deti, iba

ak su starsie ako 8 rokov a dava sa na ne pozor.

Deti mladsie ako 8 rokov alebo zvieratd sa nesmu zdrziavat

v blizkosti pristroja a privodného vedenia.

Hlavnu jednotku a privodné vedenie nikdy neponérajte do

vody ani inych kvapalin a zabezpecte, aby tieto nemohli

spadnut do vody ani sa namocit. Hrozi nebezpecenstvo Urazu

elektrickym pradom!
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OPATRNE: hortce povrchy!

Pristroj a prislusenstvo sa pocas pouzivania velmi zahrieva-
ju. Bezpodmienecne dbajte na to, aby ste sa pocas pouzi-
vania pristroja nedostali do kontaktu so zohriatymi dielmi!
Pocas prevadzky pristroja alebo bezprostredne po jeho
vypnuti sa dotykajte vyluéne drzadla alebo ovladacieho
panela. Pockajte, kym sa pristroj iplne ochladi, prv nez ho
prenasate na iné miesto alebo ho uskladnite. Pri manipula-
cii s hortcim prislusenstvom pouzivajte kuchynské rukavice.

= Ak pristroj nie je pod dozorom, musi byt pred prepravou alebo
Cistenim vzdy odpojeny od siete.

= Na pristroji nevykonavajte ziadne zmeny. Ani privodné vedenie
nemerite sami. Ak su pristroj, privodné vedenie alebo prislusen-
stvo pristroja poskodené, musi tieto vymenit vyrobca, zékaznicky
servis alebo Specializovany servis, aby sa predislo ohrozeniam.

= Pristroj nie je uréeny na pouzivanie s externymi spinacimi hodi-
nami alebo so samostatnym systémom dialkového ovladania.

= Dodrziavajte upozornenia v kapitole "Cistenie a ulozenie"!

CE NEBEZPECENSTVO - zasahu ﬁ VAROVANIE -
elektrickym priadom nebezpedenstvo poziaru
m Pristroj pouZivajte a uskladriujte iba
v uzatvorenych priestoroch.

m Pristroj nepouZivajte a neskladujte
v miestnostiach s vysokou vihkostou.

m  Nikdy sa nedotykajte pristroja a pri-

m  Nenalievajte Ziadne tekutiny (napriklad
olej alebo vodu) priamo do pristroja
alebo zasuvky a do pristroja nevkla-
dajte ani nadobu naplnenu tekutinou.
Pracuje vyhradne s hortcim vzduchom.

vodného vedenia vlhkymi rukami, ked"
pristroj je pripojeny do elektrickej siete.
Ak by pristroj spadol do vody pocas
pripojenia na elektrickd siet, ihned'vy-
tiahnite sietov( zastréku zo zasuvky. Az
potom vytiahnite pristroj z vody. Nikdy
sa nepokusajte pristroj vytiahnut z vody,
pokial je pripojeny do elektrickej siete!
Ak by pristroj spadol do vody alebo
inych kvapalin, nepouZivajte ho. Pred
opétovnym uvedenim do prevadzky
ho nechajte skontrolovat vyrobcom,
zékaznickym servisom alebo autorizo-
vanym odbornym predajcom, aby sa
predislo moznym rizikdm.

Pristroj nikdy neprevadzkujte v blizkosti
horfavého materialu. Na pristroj alebo
do pristroja nedavajte horlavé materia-
ly (napr. kartén, papier, plast).

Pristroj nepripéjajte spolu s inymi
spotrebi¢mi (s vysokym wattovym vy-
konom) na viacnasobnu zasuvku, aby
ste zabranili pretazeniu a pripadnému
skratu (poZiaru).

NepouZivajte predlzovacie kable.
Pocas prevadzky pristroj nezakryvajte,
aby sa nevznietil. Do vetracich otvorov
pristroja ni¢ nezasuvajte a dbajte

na to, aby tieto neboli upchaté.
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V pripade poziaru: Nehaste vodoul!
Plamene zahaste hasiacou dekou alebo
vhodnym hasiacim pristrojom.

VAROVANIE - nebezpecenstvo
poranenia

Obalovy material ulozte mimo dosahu
deti a zvierat. Hrozi nebezpecenstvo
zadusenia.

Dbajte na to, aby privodné vedenie
bolo vzdy mimo dosahu malych deti a
zvierat. Hrozi nebezpecenstvo uskrtenia.
Dbajte na to, aby privodné vedenie
nepredstavovalo nebezpecenstvo
zakopnutia. Nesmie nikdy visiet z
miesta umiestnenia, aby sa zabranilo
strhnutiu pristroja.

Pocas prevéadzky a pri vytahovani za-
suvky méze unikat horuca para. Hlavu
a ruky preto udrziavajte mimo nebez-
pecného priestoru. Je nebezpedenstvo
popalenia pésobenim tepla, hortcej
pary alebo kondenzovanej vody.

UPOZORNENIE - Riziko
materidlovych a vecnych skéd

Dbaijte na to, aby sa unikajtica para
nedostala do priameho kontaktu s elek-
trickymi pristrojmi a zariadeniami, ktoré
obsahuju elektrické komponenty.

Ak sa pocas prevadzky vyskytne
chyba, vytiahne sietovi zastréku. Inac
pristroj vzdy pred vytiahnutim sietovej
zastréky vypnite.

Ked pristroj odpajate od elektrickej
siete, vzdy tahajte za sietovd zastrcku
a nikdy nie za sietovy kabel.

Pristroj netahajte ani nenoste za pri-
vodné vedenie.

Pristroj chrarite pred: inymi zdrojmi
tepla, otvorenym ohtiom, dlho trvaju-
cim vlhkom, mokrom a narazmi.
Pristroj majte odloZeny na suchom
mieste pri teplotach medzi 0 a 40°C.
Na pristroj nikdy neklad'te tazké pred-
mety alebo privodné vedenie.

Pouzivajte iba originalne prislusenstvo od
vyrobcu, aby ste nezhorsili funkciu pri-
stroja a zabranili moznému poskodeniu.

PRED PRVYM POUZITIM

1.

Pristroj utrite Cistou, navlhéenou tkani-
nou. Vydistite zasuvku (4) a rost (3) umy-
vacim prostriedkom a teplou vodou.
Rost je vhodny aj do umyvacky riadov.
Prvykrat by ste mali pristroj uviest

do prevadzky bez potravin, preto-

ze v désledku pripadnych zvyskov
prilnutych na povrchu méze déjst k
tvorbe zdpachu a dymu. Za tymto
Gcelom dodrzujte pokyny v kapito-
lach ,,Umiestnenie a pripojenie” a
.Pouzivanie” a nechajte pristroj asi
15 az 20 minut bez naplne zohrievat
na najvyssom teplotnom stupni.
Potom znova vycdistite (pozri kapitolu
,Cistenie a ulozenie").

UMIESTNENIE A PRIPOJENIE

Dodrzte!

Pristroj neumiestriujte pod horné
kuchynské skrinky a pod. V désled-

ku unikajucej pary by sa tieto mohli
poskodit!

Pristroj pripéjajte len do spravne
nainstalovanej zasuvky, ktora zodpo-
veda technickym Gdajom pristroja.
Zasuvka musi byt fahko dostupna aj
po pripojeni, aby bolo mozné sietové
pripojenie rychlo odpojit.

Nikdy neumiestriujte pristroj na makky
povrch. Vetracie otvory na spodku
pristroja nesmiete zakryvat. Mohol by
sa prehriat a poskodit.

Dbajte na to, aby sa privodné vedenie
nemohlo pomliazdit, zlomit a aby

ste ho nekladli na ostré hrany alebo
neprislo do styku s hortcimi plochami
(napr. pristroja).

Pristroj umiestnite na kuchynskud linku
alebo inl such, ¢istd, rovna a zia-
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ruvzdorni pracovnu plochu. Zabez-
pecte dostatok volného priestoru do
v8etkych strédn (min. 20 cm do strén
a 50 cm smerom nahor).

2. Uplne rozvifite privodné vedenie a
zastréku zastréte do fahko pristupnej
zasuvky nainstalovanej podla predpi-
SOV.

LED svietidlo (8) svieti modro, ako-
néhle je pristroj napajany elektrickym
pradom. Okrem toho sa rozozneju dva
vystrazné tény, jeden raz sa rozsvietia
vietky prvky ovladacieho panela (1) a
potom znovu vsetky okrem kontrolky
prevadzky (11) zhasnd.

PRISLUSENSTVO

Zasuvka

V zésuvke (4) sa pripravuju jedla. Ked'sa
pristroj uvadza do prevadzky, musi byt
uz vlozené v hlavnej jednotke (2).

Rost

Rost (3) ma byt pri pouzivani pristroja
vlozeny v zasuvke (4), aby sa nebranilo
cirkulacii vzduchu.

Na pecenie je mozné polozit na rost aj
malt zapekaciu formu alebo formu na
pecenie.

FUNKCIE

Pristroj disponuje manualnym nastavo-
vanim teploty a doby fritovania, ako aj

6 prednastavenymi programami.
Ovladaci panel sa aktivuje tak, ze sa
dotknete pola P[] (19). Ak sa ovladacieho
panela nedotknete dlhsie ako 60 sekind,
prepne sa pristroj znovu do pohotovost-
ného rezimu.

Prednastavené programy

Na zvolenie programu sa dotykajte
pola M (16) tak dlho, kym sa nezobrazi
symbol pozadovaného programu.

fli Program hranol¢eky (23)
Idedlny na hranolceky, Cipsy atd.
Teplota: 200 °C

Doba fritovania: 15 mindt

€ Program pedenie (24)

Idedlny na pizzu, kolace, chlieb atd"
Teplota: 160 °C
Doba fritovania: 25 minut

& Program maéso (10)

|deélny na vSetky druhy mésa okrem hy-
diny, predovsetkym na steak, kotletu atd.
Teplota: 180 °C

Doba fritovania: 20 minGt

@& Program ryby (12)

Ideélny na ryby, rybie prsty atd"
Teplota: 180 °C

Doba fritovania: 15 mindt

%é Program krevety (13)
Ideélny na krevety, musle atd.
Teplota: 180 °C

Doba fritovania: 15 minGt

%‘. Program hydina (15)

Idedlny na véetky druhy hydiny, ¢i uz na
prsia, stehnd, kridelka atd.

Teplota: 200 °C

Doba fritovania: 20 minGt

SK

Doby fritovania a teploty ulozené
v tychto programoch si len navrhy.
V pripade potreby by ste si ich
mali manualne prisposobit tak, aby
ste zabezpedili, Ze sa potraviny
(predovsetkym hydina) dobre uva-
ria. Prisposobit si ich mézete este
aj pocas procesu ohrevu.

®

Manuéalne nastavenie

Nastavenie teploty a doby fritovania
mébzete urobit pomocou poli ﬁF/{E; (18),
- (znizit; 20) a + (zvysit; 21) .

Teplota:

* prednastavené: 160 °C

* nastavitelné od 80 do 200 °C
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Doba fritovania:
* prednastavené: 15 minut
® nastavitelné od 1 do 60 minat

Tieto nastavenia mozete urobit tak
pred zaciatkom procesu ohrevu,
ako aj pocas neho.

Na rychle prezretie hodnét jedno-
ducho nechajte polozeny prst na
prislusnom poli.

TIPY

e Na pripravu jedal nebudete spravidla
potrebovat Ziadny olej, resp. bude
treba len mélo oleja. Do jedal mbzete
pridat na zvyraznenie chuti olej tak,
Ze potraviny postriekate troskou oleja
z rozprasovaca oleja.

e Doba fritovania je zavisla od velkosti
a mnozstva potravin a varnej teploty.
Vo véeobecnosti st véak doby frito-
vania kratsie ako pri rire na pecenie
z obchodu. Zaénite kratSou dobou
fritovania a potom prispdsobte dobu
fritovania vasej vlastnej chuti.

e Pri priprave priemyslovo vyrdbanych,
hlboko mrazenych vyrobkov sa pri
dobe a teplote riad'te pokynmi vyrob-
cu. Pred uplynutim uvedenej doby
fritovania overte, ¢i su jedla uz dobre
uvarené, pretoze doba fritovania
moze byt o nieco kratsia ako pri rire
na pecenie z obchodu.

* U niektorych potravin (napr. hranolceky
a iné) sa odporuca aby sa z ¢asu na Cas
zamiesali, aby sa dosiahol rovhomerny
vysledok.

POUZIVANIE

Tento pristroj pracuje s hortcim vzdu-
chom. Pristroj nie je bezn4 fritéza, v
ktorej sa s olejom frituju potraviny! Vo
véeobecnosti sa mozu pripravit vSetky po-
traviny, ktoré mézu byt tiez pripravené v
rdre na pecenie z obchodu s cirkulujicim

vzduchom. Ak chcete dosiahnut dobré
vysledky, precitajte si kapitolu , Tipy”.

Dodrzte!

m Pristroj nepouzivajte bez prerusenia
dlhsie ako 3 hodiny.

m  Pristroj nepouzivajte dlhsi cas bez
potravin v zésuvke.

m Potraviny neklad'te do pristroja zaba-
lené v konzervaénej folii ani v plasto-
vych vreckach.

m  Pristroj sa nesmie pocas prevadzky
pohybovat.

m Dbajte na to, aby sa potraviny nedoty-
kali vyhrievacieho prvku pristroja

= Napliite zasuvku maximélne do %,
aby mohol hortci vzduch optimalne
cirkulovat vo fritovacom priestore.

m  Dbajte na to, aby sa potraviny bohaté
na olej a tuk neprehrievali.

m Ak z pristroja za¢ne vystupovat dym,
okamzite vytiahnite sietovu zastréku
zo zasuvky. Vynimku tvori len prvé
uvedenie do prevadzky bez potravin
(pozri kapitolu ,Pred prvym pouzitim”)

m  Zésuvku a pripadne rost polozte po
pouziti vzdy na ziaruvzdorny povrch.

1. Pripravte si potraviny, ktoré chcete
varit.

2. Postavte rost (3) na silikonové nozicky
do zasuvky (4).

3. Vlozte potraviny do zasuvky.

4. Vlozte zasuvku do hlavnej jednotky (2).
5. Pripojte pristroj do zasuvky (pozri ka-
pitolu ,Umiestnenie a pripojenie”)

6. Dotknite sa pola p|| (19) na aktiva-
ciu displeja (14) ovladacieho panela.
Striedavo blikaju doba fritovania v
minudtach a varna teplota v °C.

7. Bud'si upravte dobu fritovania a
teplotu manuélne alebo si zvolte
jeden zo 6 programov (pozri kapitolu
Funkcie”).

8. Na zacatie varného procesu sa kratko

dotknite pola p||.
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o Ak chcete varny proces prerusit,
znovu sa kratko dotknite pola p||.
Kontrolka pofa pr|| bude blikat
dovtedy, kym bude varny proces
zastaveny pauzou.

o Ak sa zasuvka vytiahne von, varny
proces sa prerusi. Po vloZeni zasuvky
bude pokracovat dalej.

9. Po uplynuti nastavenej doby fritovania,
sa objavi na displeji 00 a rozoznie sa
rad vystraznych tonov. Dotknite sa
P || na vypnutie vystraznych ténov
a pristroja
Ventildtor bude potom este nejaky
Cas bezat dalej. Potom zhasnu vietky
prvky ovladdacieho panela.

10. Za drzadlo vytiahnite zadsuvku z hlavnej
jednotky a polozte ju na Ziaruvzdorny
povrch.

11. Vyberte potraviny zo zasuvky.

12. Pristroj a prislusenstvo nechajte po
kazdom pouziti vychladnut a potom
ich vycistite (pozri kapitolu ,Cistenie
a ulozenie”).

CISTENIE A ULOZENIE

Dodrzte!

= Hlavna jednotka a zasuvka sa nehodia
do umyvacky riadu.

= NepouZivajte ostré alebo abrazivne
Cistiace prostriedky ani Cistiace vanku-
Siky. Tieto moézu poskodit povrchy.

Po kazdom pouziti zasuvku (4), rost (3)

a pripadne hlavnu jednotku (2) vycistite,

aby ste zabrénili tvorbe choroboplodnych

zérodkov a pripeceniu zvyskov potravin.

Nenechajte prischnlt zvysky potravin.

1. Zabezpecte, aby bol pristroj odpojeny
od elektrickej siete.

2. Vycistite zasuvku a ro$t umyvacim pro-
striedkom a teplou vodou. Pripe¢ené
zvysky potravin predtym nechajte tro-
chu zmaknut v teplej vode s trochou
umyvacieho prostriedku.
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Rost je mozné umyvat v umyvacke
riadu.

3. Ak je vyhrievaci prvok zaspineny, utrite
ho vlhkou handri¢kou a pripadne na to
pouzite trochu umyvacieho prostriedku.

4. V pripade potreby hlavnu jednotku
a privodné vedenie utrite vihkou
handrickou.

5. Nechajte véetky casti Uplne vyschnut
alebo ich vysuste.

6. Ak sa pristroj a vSetky Casti prislusen-
stva dlhsi ¢as nepouzivaju, uschovajte
ich na ¢istom, suchom mieste, ktoré
je nepristupné pre deti a zvierata.

ODSTRANOVANIE
PROBLEMOV

Ak by pristroj nepracoval spravne, zistite,
¢i problém dokazete odstranit sami. Ak
nie je mozné problém odstranit pomocou
nasledujucich krokov, kontaktujte zékaz-
nicky servis.

Nikdy sa nepokusajte sami
opravit elektricky pristroj!
Pristroj nefunguje.
Sietova zastréka nie je spravne zastréend
v zasuvke.

» Opravte zastréenie sietovej zastreky.
Zasuvka (4) nesedi spravne v hlavnej
jednotke (2).

P Zasuvku Uplne zasurite do hlavnej
jednotky, aby pristroj mohol spustit
proces ohrevu.

Spustila sa ochrana proti prehriatiu.
» Vytiahnite sietovd zastréku zo zasuvky

a pristroj nechajte Uplne vychladnut.
Potom to skuste znova.

Reagovala poistka v poistkovej
skrinke.
K tomu istému pradovému okruhu je
pripojenych prili§ vela pristrojov.
» Znizte pocet pristrojov v pridovom
okruhu.
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Potraviny st nerovnomerne grilované.

Sucasne sa pripravili rézne potraviny
s roznymi dobami fritovania.

» Najskor vlozte do pristroja potravinu s
dlh$ou dobou fritovania, neskér pridajte
ingrediencie s kratou dobou fritovania.

Sucasne sa pripravovali potraviny, pre
ktoré st potrebné rézne varné teploty.

» Pripravujte potraviny s rozli¢nymi
teplotami varenia po sebe.

Nastavena doba fritovania bola prilis
kratka alebo teplota prili§ nizka.

» Zvyste dobu alebo teplotu fritovania.

Zasuvka (4) je prilis plna.
» Znizte mnozstvo potravin. Zasuvku

napliite potravinami do maximéalne %.

LIKVIDACIA

Y
nych odpadov.

Potraviny st ulozené na sebe.

» Rozdelte potraviny a z ¢asu na ¢as
premiesajte.

Pocas pouzitia zistite neprijemny
zapach. /Z pristroja vychadza dym.
Pristroj je znecisteny.

» Postupujte podla pokynov v kapitole
.,Cistenie a ulozenie”.

Pristroj sa pouziva prvykrat.

» Pri prvom pouZiti novych pristrojov
sa zapach vyskytuje ¢asto. Zapach by
mal zmiznUt potom, ako ste pristroj
pouzili viackrat.

@ Obalovy material ekologicky zlikvidujte a odovzdajte ho do zberu recyklovatel-

Symbol oproti (preciarknuty odpadkovy kés s podciarknutim) znamena, Ze staré pristro-
je nepatria do domaceho odpadu, ale do $pecialnych zbernych a vratnych systémov.

Majitelia starych pristrojov zo stkromnych domacnosti ich mézu bezplatne odovzdat

na zbernych miestach orgénov verejnej spravy odpadov alebo na zbernych miestach
zriadenych vyrobcami a distribatormi v zmysle ElektroG, aby ich bolo mozné zlikvido-
vat v spdsobom Setrnym k Zivotnému prostrediu a bolo mozné ziskat cenné suroviny.
Pri nespravnej likvidacii sa do zivotného prostredia mézu dostat jedovaté latky, ktoré
mozu mat zdraviu Skodlivé Gcinky na fudi, zvieratd a rastliny. Povinnost zobrat spat tie-
to pristroje maju aj obchody, ktoré na trh dodavaju elektrické a elektronické pristroje.

Vyhybanie sa plytvaniu je eSte cennejSim prinosom k ochrane Zivotného prostredia.
Ak je to mozné, okrem dalSieho osobného pouZzitia alebo opravy je jeho odovzdanie
druhému pouzivatelovi ekologicky hodnotnou alternativou likvidacie.

TECHNICKE UDAJE

Cislo tovaru:

Cislo modelu:
Elektrické napajanie:
Vykon:

Trieda ochrany:
Objem:

Nastavenie teploty
Casovac:

ID ndvodu na pouzivanie:

12383
HIC-AF-8062D1

220-240V ~ 50/60Hz
1400W
|

max. 3 liter

80 °C az 200 °C

do 60 minut

Z 12383 M DS V2 0424 uh

!
A\
C€

Vsetky prava vyhradené.



