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Tento dokument je zkrécenou tisténou verzi
Oplného ndvodu k pouziti. Naskenovénim QR
kédu se dostanete pfimo na stranku zdkaznic-
kého servisu Lidl (www.lidl-service.com) a zo-
ddnim &isla vyrobku (IAN) 484648_2504
si mdzete prohlédnout a stéhnout Gplny ndvod
k pouziti. Struény ndvod je souddsti vyrobku.
Pfed pouzitim vyrobku se seznamfe se viemi
provoznimi a bezpe¢nostimi pokyny. Strué&
ny ndvod dobfe uschovejte a v pripadé pre-
dani vyrobku ffetim osobdm predejte viechny

dokumenty.

Symboly na pristroji
Tento symbol varuje pfed dotykem
& horkych povrcho.

llj Symbol udavd, Ze takto oznacené
materidly neméni chuf ani vini po-
travin.
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1. Prehled

1 Kryt

2 Topny élanek (na horni strané
vniffniho prostoru)

3 Displej a ovlddaci panel

4 MAX Znacka maximdlni vysky plnéni
fritovaciho kose (maximalni
vyska plnéni je 5,2 litru)

5 Fritovaci kos

6 Pojistka zamku

7

Tlacitko k uvolnéni fritovaciho

kose

8 Rukoijef fritovaciho kose

9 Panev; zde se shromazduje teku-
tina z vareni

10 Napdijeci vedeni se sitovou
zdstrkou

11 Distanéni drzdk s navijenim
kabelu

12 Vétraci produch

2. Pouziti k uréenému
ucelu

Horkovzdusnd fritéza je uréena pro tepel-

nou dpravu potravin v horkém vzduchu pfi

teploté do 200 °C.

Horkovzdu$nd fritéza je uréena pro domdci

pouziti. Horkovzdusnd fritéza se smi pouZi-

vat pouze ve vnitfnich prostordch.

Pristroj se nesmi pouzivat pro komeréni Gce-

ly.

Predvidatelné nespravné pouziti

Horkovzdusna fritéza neni vhodnd pro ohfi-

vani tekutin.

(€D 121
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3. Bezpecnostni pokyny

Vystrazna upozornéni
V pfipadé potfeby jsou v tomto ndvodu k pouziti uvedena nésledujici vystraznd upozornéni:

NEBEZPECi! Vysoké riziko: Nerespektovani vystrahy mize mit za nésledek pora-

néni a ohroZeni Zivota.
VYSTRAHA! Sttedné velké riziko: Nerespektovani vystrahy mdze mit za ndsledek zranéni
nebo zdvazné vécné skody.
POZOR: Nizké riziko: Nerespektovdni vystrahy mioZe mit za ndsledek lehkd zranéni nebo
vécné skody.
UPOZORNENI: Skutecnosti a zvlditnosti, které by mély byt respektovény pfi zachdzeni s
pristrojem.

Pokyny pro bezpecny provoz

®© Tento pfistroj smi pouZivat déti star$i 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo duevnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaiji dostatek zkuSenosti a/nebo znalosti, pouze pod do-
hledem nebo pokud byly pouéeny o bezpeéném pouzivani pfi-
stroje a pochopily souvisejici nebezpedi. Déti si s pristrojem
nesmi hrét. Cisténi a uZivatelskou Gdrzbu nesmi provédét déti,
pokud nejsou star$i 8 let a nejsou pod dohledem.

®© Nepoustéjte déti mladsi 8 let k pfistroji a napdjecimu vedeni.

®© P¥i chybném pouZiti mUze dojit ke zranéni.

© Nedotykejte se horkych &ésti pristroje, jako je napf. vét-
& raci priduch na zadni strané. Fritovaciho ko$e se doty-
kejte pouze na rukojeti.

® V pribéhu fritovdni vystupuje z vétraciho priduchu horkd péra.
Nesaheijte do péry.

®© Pokud je sitové napdjeci vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi
ho vyménit vyrobce, zékaznicky servis nebo jind kvalifikovand
osoba, aby se predeslo rizikim.

® Topné ¢lanky se nesmi ofirat vihkou utérkou.

® Tento pfistroj neni uréen k pouziti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem ddélkového ovlddéni.

122 (C2)
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® Tento pfistroj je rovnéz uréen k tomu, aby byl pouZivan v domdc-
nosti a tomu podobnému pouZiti, jako napriklad ...
.. v kuchyrikéch pro zaméstnance obchodi, kanceldii a dalsich

komerénich prostor;
..v zemédélskych objektech;

z&kazniky v hotelech, motelech a jinych bytovych zafizenich;
..v penzionech s ubyfovomm se snidani.
® Dbe|te pokynd v kapitole o &isténi.

A\ nesezpeci pro détit

©®

Dbejte na to, aby déti nemohly horkou
horkovzdugnou fritézu nikdy stdhnout
dold (napf. za sifovy kabel). Opareni
znamend ohroZeni Zivotal

Obalové materidly nejsou détskymi
hrag¢kami. Déti si nesmi hrdt s plastovy-
mi s&&ky. Hrozi nebezpedi uduseni.

NEBEZPECi pro domaci a
uzitkova zvirata i kvali
nim!

© Elektrospotfebice mohou predstavovat

nebezpeci pro domdci a uzitkovd zvifa-
ta. Kromé toho mohou zvitata zpUsobit
$kodu na pfistroji. Zvifata proto vzdy
drzte dél od elektrickych spotfebi&o.

A NEBEZPECi pro ptactvo!
® Ptdci dychaiji rychleji, rozdéluji vzduch

jinak ve svém téle a jsou vyrazné mensi
nez lidé. Proto mize byt pro ptdky vel-

mi nebezpeéné vdechnout i malé mnoz-
stvi koute, které b&hem provozu tohoto

pristroje vznikd. Pokud pouzivéte tento

pristroj, méli byste ptaky odnést do jiné
mistnosti.

O}

O}

O}

®

O}

NEBEZPEC] 6razu
elektrickym proudem v
duisledku vihkosti!
Pristroj chrafite pred vlhkosti, kapaijici
nebo stfikajici vodou.
Pristroj, napdijeci vedeni a sitovd z&stre-
ka nesmé&;ji byt ponofeny do vody nebo
jinych kapalin.
V pfipadé, Ze se do pfistroje dostane
kapalina, ihned vytdhnéte sitovou zdstr-
¢ku. Pred opétovnym pouzitim nechejte
pristroj zkontrolovat.
V piipadé, Ze pfistroj prece jenom
spadne do vody, okamzité odpoijte sifo-
vou zdstrcku, a az poté pfistroj vytahné-
te z vody. PFistroj v fomto pfipadé jiz
nepouzivejte, necheijte ho pfekontrolo-
vat ve specializované opravné.
Neobsluhuijte pfistroj mokryma rukama.

NEBEZPEC| vrazu
elektrickym proudem!
Pristroj nepouzivejte, pokud pistroj nebo
napdjeci vedeni vykazuji viditelné 3kody

nebo pokud pFistroj spadl na zem.

Pokud pouzivéte prodluzovaci kabel,
musi odpovidat technickym Gdajim to-
hoto pfistroje.

Nezapojujte pfistroj do vicendsobné z4-
suvky. Mohlo by dojit k pFetiZen.
Napdijeci vedeni polozte tak, aby na négj
nikdo nemohl stoupnout, zahdknout se
nebo zakopnout o ngj.

Pripojte sitovou zdstréku pouze k fadné
nainstalované, snadno pfistupné zdsuv-
ce s ochrannymi kontakty, jejiz napéti

(€2 123
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odpovidd Udaji na vyrobnim titku. Z4-
suvka musi byt také po zapojeni stéle
dobfe pfistupnd.

© Dbejte na to, aby se napdijeci vedeni
nemohlo poskodit na ostrych hranéch
nebo horkych mistech. Napdjeci vedeni
neomotdveite kolem pfistroje.

© P¥i sestavovani pristroje dbejte na to,
aby nedoslo k pfiskiipnuti nebo pro-
mécknuti napdjeciho vedeni.

® Pristroj neni ani po vypnuti zcela odpojen

od sit&. Abyste ho odpoijili, vytéhnéte sito-

vou zdstréku ze zdsuvky.

© PFi vytahovdni sifové zdstrcky ze zdsuv-
ky vzdy tdhnéte za sitovou zastréku, ni-
kdy za napdijeci vedeni.

©® Vytéhnéte sitovou zdstréku ze zdsuvky:
- po kazdém pouziti
- pokud doslo k poruse
- pokud pfistroj nepouzivate
- pred &isténim pfistroje
- pfi boufce

© K vylouéeni ohrozeni neprovadéijte na
vyrobku z4adné zmény. Opravy mohou
provdadét jen specializované opravny,
popr. servisni stfediska.

& NEBEZPECi pozaru!

© Nikdy nenechdveijte zapojeny pfistroj
bez dohledu.

©® DohliZejte na horkovzdusnou fritézu po
celou dobu provozu. Zjistite tak pfipad-
né problémy véas podle nenormdlnich
pachl nebo zvukd.

© Pristroj nikdy nepfikryvejte nebo nepo-
kladejte na mékké predméty (jako napt.
na ruéniky).

© Dbeijte na volny prostor po viech stra-
ndch pfistroje a nad nim.

©® Nepouzivejte horkovzduinou fritézu pri-
mo pod hornimi skiifikami, pod zdsuv-
kami a v blizkosti zaclon, papiru nebo
podobnych hoflavych predmétd.

® Provozuijte horkovzdusnou fritézu vy-
hradn& na pevné, rovné, neklouzavé,

124 (2

suché a nehoflavé pracovni plode, abys-
te zamexzili jejimu prevrdceni nebo
sklouznuti.

NEBEZPEC| zranéni

& popalenim!

© Nedotykeijte se horkych povrchi pfistro-
je a vnitiniho prostoru. PouZivejte ku-
chyfiské rukavice nebo chiiapky.

©® Predtim nez budete pfistroj istit nebo
ho sklidite, necheijte ho zcela vychlad-
nout.

® Kdyz je horkovzduind fritéza zapnutd,
nepohybuite s ni a ani ji nepfendiejte.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

©® Pouzivejte pouze origindlni pfisludenstvi.

©® Nikdy nepoklddeijte pfistroj na horké
povrchy (napt. plotnu) nebo do blizkosti
tepelnych zdrojo nebo otevieného
ohné.

© Dbejte na to, aby se pokrmy nedotykaly
horkého topného élénku na horni strané
vnitiniho prostoru a nepfilepily se tam.

® Nepouzivejte zadné agresivni nebo
abrazivni &istici prostiedky.

© Pristroj je vybaven protiskluzovymi plas-
tovymi nozkami. JelikoZ je nébytek po-
tazen rozmanitymi laky a umélymi
|atkami a je oSetfovdn riznymi prostred-
ky, nem0ze byt zcela vylouéeno, Ze né-
které z t&chto latek obsahuji souéésti,
které plastové nozky oslabi a zmékéi. V
pripadé potfeby poloZte pod pfistroj
protiskluzovou podlozku.

4. Obsah baleni

1 horkovzdusna fritéza
1 pdnev 9
1 fritovaci ko3 5
1 kompletni ndvod k obsluze
(na internetu)
1 struény ndvod (pFilozen k pfistroji)
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5. Uvedeni do provozu

Odstrarite veskery obalovy materidl.
Zejména vnitini prostor musi byt
zcela zbaven zbytks obaldy,
napft. polystyrénové drti.

& NEBEZPEC| pozaru!

Na zadni strané pfistroje se nachdzi vétraci

p
c

p

roduch 12 a distanéni drzdk 11. Z vétro-
tho produchu unikd béhem provozu horka
dara.

%
12 7
11 7‘ 8

e
2

(ONO)

Vétraci priduch 12 nikdy nezakryveijte.

mo pod hornimi skFifikami, pod zdsuv-
kami a v blizkosti z4clon, papiru nebo
podobnych hoflavych predméto.

© Dbeijte na volny prostor po vech stra-

néch pfistroje a nad nim.

Nepouzivejte horkovzdusnou fritézu pi-

Obrazek A:

1.

2.

3.

Vytdhnéte pdnev 9 za rukojet 8 z kry-
tu 1.
Posufite pojistku z&mku 6 ve sméru Sip-

Stisknéte tlagitko 7 k uvolnéni fritovaci-
ho kose a vysurite fritovaci ko3 5 smé-
rem nahoru z pénve 9.

UPOZORNENI: Bshem prvniho provozu
moze dojit k lehké tvorb& dymu a z&pachu.
To je zpUsobeno montdznimi prostredky na
topném ¢&lénku 2 a neni to chyba vyrobku.
Zaijistéte dostatedné vétrani.

Stahnéte ochranné félie a lepici pasky z
pristroje, neodstrafiujte viak vyrobni §ti-
tek na spodni strané pistroje.
Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
viechny dily pFislusenstvi a zda jsou ne-
poskozené.

Pred prvnim pouzitim pfistroj a viechny
dily pfisludenstvi vycistéte.

Postavte pFistroj na suchou, rovnou, pro-
tiskluzovou, zd&ruvzdornou podlozku.
Sitovou zéstréku 10 zasuiite do zdsuv-
ky, kterd odpovidd ddajim na vyrobnim
§titku. Zasuvka musi byt také po zapnuti
stéle dobfe dosaZitelnd.

(€2 125
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6. Ovladaci panel a displej

13 14 15 16 17 18

o

min 19
REHEAT @ @ DEHYDRATE
ROAST @ @ PREHEAT 20
BAKE @ ® ARFRY j
21
13 ¢ Zapnuti/vypnuti
14 TEMP  Stisknutim zménite teplotu, ukazatel blika
@ 15 Na displeji se zobrazuji hodnoty teploty a doby pfipravy @
16 °C Sviti, kdyz se zobrazuje teplota.
17 TIME  Stisknutim zménite dobu pfipravy, ukazatel blikd.
18 ® Funkce spusténi/preruseni
19 min Sviti, kdyz se zobrazuje &as.
20 6 programi
21 Otoény reguldtor:

- Stisknutim otevfete nabidku pro vybér programu. Kontrolka LED za
REHEAT sviti. Otdcenim se vyvoldvaji programy. Zvoleny program je
signalizovan rozsvicenou kontrolkou LED.

- Oftécenim zménite teplotu nebo &as pouze tehdy, kdyz hodnoty na disple-

i blikaji.

126 (CD
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7. Zaklady fritovani

Priprava potravin

® Viechny potraviny musi byt pro fritovéni
co nejsussi. Potraviny k fritovani osuste,
popt. odstrafite led z mraZenych potra-
vin.

® Pfed vlozenim zmrazené potraviny do
horkovzdudné fritézy odstrarite tolik
vody a ledu, kolik je jen mozné.

* U obalovanych potravin dbejte na to,
aby trojobal na smazeném pokrmu dob-
fe drzel.

Doba a teplota fritovani

® Pro chutny a zdravy vysledek byste se
méli pfi rozhodovdni o teploté a dobé fri-
tovani fidit velmi pfesn& Gdaji na obalu.

* Fritujte najednou jen mald mnozstvi.

* Fritovaci ko§ 5 nesmite plnit vy$ nez po
znacku MAX 4.

e Akrylamid je pravdépodobné rakovi-
notvorny. Abyste udrzeli tvorbu akryla-
midu na co nejnizsi Grovni, vyhnéte se
prilis silnému zhné&dnuti.

Pro rovhomérné zhnédnuti ' 2

': Kazdych 5 minut proffepeijte nebo obraf-
te.

2.V poloviné doby pFipravy profrepeijte
nebo obratte.

Pokud maiji potraviny (napt. hranolky nebo
kufeci nugety) rovnomérné zhnédnout, musi-
te je b&hem fritovéni 1-2x protfepat.

1. Vytdhnéte pdnev 9 veetné fritovaciho
ko3e 5 za rukojet' 8 z krytu 1 a pfisady
protfepejte. Dbejte pfitom na to, aby se
hranolky dobfe promichaly a aby se ne-
dodélané hranolky leZici uvnitf dostaly
také ven. V&trani se automaticky vypne
po vyjmuti pdnve 9. Displej 3 bliké.

2. Pdanev 9 v&ems fritovaciho kose 5 opét
nasadte do pfistroje. Pferudeny proces
se automaticky znovu spusti.
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Peceni

Tésto v zddném pripadé nesmite davat
primo do fritovaciho ko3e 5. Pripravené tés-
to dejte do formy na peceni nebo jiné zaru-
vzdorné formy (napt. formicky na muffiny).
Ty poté postavte s t&stem do fritovaciho ko-
se 5.

Obalové informace

Pokud na obalu mrazenych potravin nena-
leznete dobu pFipravy pro horkovzdugné fri-
tézy, orientujte se podle Easl pro konvekéni
trouby.

8. Ovladani

& NEBEZPECi popaleni!

©® Béhem provozu mizZe byt povrch pfistro-
ie horky. Nedotykeijte se horkych &asti
pristroje, jako je napf. vétraci pri-
duch 12 na zadni strané.

® K uchopeni pdnve 9 a fritovaciho ko-
e 5 pouzivejte kuchyfské rukavice
nebo chiiapky.

® V pribéhu fritovani vystupuje z vétraci-
ho produchu 12 horkd pdra. Nesaheite
do péry.

® Kdyz je horkovzduind fritéza zapnutd,

, nepohybuite s ni a ani ji nepfendseijte.

VYSTRAHA pred vécnymi skodami!

© PFistroj za zadnych okolnosti nepouzi-
veijte bez fritovaciho ko3e 5!

Proudova pripojka

* Kdyz je pristroj sestaven, zasufite sifo-
vou zdstréku 10 do zdsuvky s ochran-
nym kontaktem, kterd odpovidd ddajim
na vyrobnim 3titku. Zasuvka musi byt
také po zapnuti stale dobfe dosazitel-
nd.

- Ozve se krétky zvukovy signdl.

€D 127
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Zapnuti/vypnuti

e Stisknéte tlacitko ¢h 13 pro prepnuti pfi-

stroje z pohotovostniho reZimu.

- Ozve se kratky zvukovy signdl.

- Vsechny kontrolky LED programd se
krdtce rozsviti.

- Nastavend teplota 180 °C se zobrazi
na displeji 3.

* Opétovnym stisknutim tlacitka ¢h 13 Ize
pristroj kdykoli pfepnout do pohotovostni-
ho rezimu. Funguije fo i u spudténych pro-
gramd.

Zakladni obsluha

Pro ndsledujici body plati: Pristroj je zapnu-

Vyvolani programi

e Stisknéte otocny reguldtor 21. Kontrolka
LED za REHEAT sviti.

o Otdlejte oto&nym reguldtorem, dokud se
nerozsviti kontrolka LED poZzadovaného
programu — fen je pak zvolen.

Zména teploty

Teplotu Ize nastavit v krocich po 5 stupnich

v rozmezi 60 az 200 °C.

e Stisknéte fla¢itko TEMP 14. Na displeji 3
blik& teplota.

®  Ofdlejte ofocnym reguldtorem, dokud se
na displeji nezobrazi pozadovand teplota.
Blikéni se zastavi cca 5 sekund po nasta-
veni. Novd teplota byla prevzata.

Zména casu

Dobu pfipravy Ize nastavit v krocich po

1 minuté v rozmezi od 1 do 60 minut.

(V programu DEHYDRATE od 40 minut do

24 hodin.)

o Stisknéte tlagitko TIME 17. Na displeji bli-

ké &as.
o Otdlejte oto&nym reguldtorem, dokud se

na displeji nezobrazi pozadovany &as. Bli-

kéni se zastavi cca 5 sekund po nastavent.
Novy &as byl prevzat.
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Pouziti programi

UPOZORNEN::

* Dbejte na to, aby se pokrmy nedotykaly
horkého topného &lanku 2 na horni stra-
né vnitfniho prostoru a neprilepily se
tam.

 FUNKCE RYCHLEHO STARTU
Pfepnéte pristroj z pohotovostniho rezimu
tlacitkem ¢ 13. Stisknutim tlagitka & 18
se priprava pokrmu spusti s prednastave-
nou teplotou 180 °C a pfednastavenou
dobou pFipravy 15 min.

Pro né&které potraviny a zpUisoby pfipravy
md pristroj prednastavené programy. Pfi vy-
béru programu mizete kdykoli provést také
nésledujici nastavent:
Teplota (ne pfi programu DEHYDRATE)
Doba pfipravy

1. Pripravte si potraviny a vlozte je do fri-
tovaciho kose 5.

Fritovaci ko§ 5 nasadte do panve 9.
Zasuhte panev 9 do krytu 1.

Stisknéte tlaitko ¢» 13 pro zapnuti.
Jednou stisknéte otoény reguldtor 21.
Kontrolka LED za REHEAT sviti.
Otdéejte otoénym reguldtorem, dokud
se nerozsviti kontrolka LED poZzadované-
ho programu. Na displeji se zobrazi
¢as zvoleného programu.

“hwn

o

UPOZORNENI: Pro zménu teploty stiskng-
te TEMP, pro zménu &asu stisknéte TIME.
Dokud na displeji blika pfisluina hodnota,
mozZete ji otééenim otoného reguldtoru
zménit. Po otodeni pockeijte cca 5 sekund.
Displej pfestane blikat a novd hodnota je
prevzata.

®|
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7. Spustte proces pfipravy stisknutim tlacit-
ka @ 18. Program se spusti.
- Na displeji se zobrazi zbyvaijici doba
chodu.
- Teplotu a zbyvaijici dobu Ize mé&nit i
b&hem probihajiciho programu.

Preruseni procesu prFipravy

UPOZORNEN::

¢ Za 20 minut po pieruseni procesu pri-
pravy se pfistroj pfepne do rezimu vy-
pnuti.

 P¥lis dlouhd prestavka mize mit velmi
negativni vliv na vysledek pfipravy.

* V programu AIRFRY zazni kazdych
5 minut zvukovy signdl, ktery vém pfi-
pomene, Ze je tffeba hranolky protfepat
nebo obrdtit.

Proces pripravy mizete kdykoliv prerusit,

napt. kvili kontrole stupné zhné&dnuti.

1. Vytdhnéte pdnev 9 za rukojef 8 z kry-
tu 1. Pristroj se pfi vytdhnuti panve 9
automaticky vypne.

- Symbol programu a displej blikaij.

- Zobrazi se doba pfipravy.

- Ventilator se zastavi, dokud se pé-
nev 9 znovu nezasune.

2. Pénev opét nasadte do pistroje. PFistroj
se znovu automaticky zapne, dokud ne-
uplyne doba pfipravy pokrmu.

nebo

1. Pro pferudeni procesu pfipravy stisknéte
kratce tlagitko & 18.
- Displej bliké.
- Zobrazi se doba piipravy.

2. Pro pokra&ovdni procesu pfipravy stisk-
néte znovu tladitko spusténi/preruseni

& 18.
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Konec procesu pFipravy

® Po skon&eni programu zazni zvukovy
signdl a na displeji se zobrazi End.

® Poffebujete Zdruvzdornou podlozku pro
pdnev 9 a fritovaci ko3 5 a také tali¥
nebo misku (pfip. nahFété).

® Pro odpojeni pfistroje od elektrické sit&
vytdhnéte po pouzZiti sifovou zdstré-

ku 10.

1. Vytdhnéte pdnev 9 za rukojet 8 z kry-
tu 1. Panev 9 postavte na zdruvzdor-
nou podlozku.

2. Obrazek A: Posurite pojistku zdmku 6
ve sméru Sipky.

3. Stisknéte tlagitko 7 k uvolnéni fritovaci-
ho ko3e a vysurite fritovaci ko§ 5 smé-
rem nahoru z pénve 9.

4. Fritovaci ko§ 5 postavte na zaruvzdor-
nou podlozku. Dejte pokrmy na pfFipra-
veny talif / do pFipravené misky.

5. Nechejte pfistroj a pfislusenstvi vychlad-
nout piedtim, nez ho budete &istit.

UPOZORNENI: Neodpovidé-li napf. stu-
pef zhné&dnuti vademu pfani, mizete proces
pripravy zménit manudlnd. Zasufite p&-
nev 9 s naplnénym fritovacim kosem 5 opét
do krytu 1 a znovu spustte proces pfipravy.
Po né&kolika minutach zkontrolujte stuperi
zhné&dnuti. Za timto Géelem jednoduie vy-
tahnéte pdnev 9 za rukojet 8 z krytu 1 a
poté ji opét nasadte.

€D 129
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Prehled programi
® V ndsledujici tabulce jsou uvedeny informace o zdkladnim nastaveni pro uvedené potra-
viny.
Pfednastavend | Pfrednastaveny
Program Pouzivani teplgta , cas
(nastavitelny (nastavitelny
rozsah) rozsah)
— 200 °C 15 min.
REHEAT |Ohfivdni (60 - 200 °C) (1 - 60 min.)
200 °C 20 min.
ROAST  |Steaky, kotlety (60 - 200 °C) (1= 60 min.)
' - .. 150 °C 18 min.
BAKE Muffiny, mouéniky a pecivo (60 — 200 °C) (- 68“r:1in.)
Dehydratace/suseni potravin 60 °C 2 hodiny
DEHYDRATE (3vestky / platky jablek) (pevnd teplota) | (60 min. — 24 hod.)
. v 200 °C 5 min.
PREHEAT |Predehfivdni (60 - 200 °C) (1 - 60 min.)
190 °C 30 min.
v s 1
AIRFRY | Mrazené hranolky (60 — 200 °C) (1 = 60 min.)
Tabulka pFipravy

* Udaije o teploté a Case v tabulce pfipravy jsou orientaéni hodnoty. Teplota a &as se mo-
hou li3it v zavislosti na vlastnostech, velikosti @ mnoZstvi potravin a také podle vasi chu-

ti.

Froreeranpe | e | ey | Opindn Mo

Hranolky! 190 30-40 500 g 1400 g

Kufeci stehna? 200 30 450 g 1000 g

Zelenina? 180 15-30 400 g 1400 g
Rozpékané pecivo? 180 8 4 ks 6 ks
Muffiny 150 18 4 ks 9 ks

Filet z lososa 200 16 100 g 500 g
Steak? 200 5-20 100 g 500 g

Horni indexy 2 znamenaii:

': Kazdych 5 minut proffepeijte nebo obratte. V programu AIRFRY zazni kazdych 5 minut

zvukovy signdl jako pfipomenuti.

2.V poloviné doby pfipravy protiepejte nebo obratte.

130 (€D
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9. Recepty

Smeés hranolki s
bylinkovou majonézou

Suroviny na 4 porce

Suroviny na majonézu

1 Zloutek

1 1zigka hofgice

125 ml slunecnicového oleje

1 1zicka jemné nasekané petrzelky
1 1zicka jemné nasekaného kerbliku
1 1zicka citronové §tavy

sol, pepf

Suroviny na hranolky

250 g batéto

250 g konzumnich brambor
2 |Zice sluneénicového oleje
Priprava

1.

© N

Na bylinkovou majonézu vlozte Zlou-
tek s hof€ici do vysoké nddoby a kratce
rozmixujte tyCovym mixérem.

Béhem mixovéni prilévejte tenkym
proudem olej, dokud nevznikne krémo-
vd, homogenni smés.

Pridejte bylinky a dochutte soli, pepfem a
citronovou stévou.

Brambory a batéty oloupeijte, umyite a
osuste.

Brambory a batéty nakréijejte na tycin-
ky silné asi 1 cm a smichejte je v mise s
olejem.

Vlozte hranolky do fritovaciho ko3e. Re-
spektujte max. vysku naplnéni. Pripad-
né musite fritovat ve dvou fazich.
Nastavte hodnoty 25 minut a 200 °C.
Snizte teplotu po 15 minutéch na

180 °C a hranolky proffepeite.
Hranolky osolte a poddveite s bylinkovou
majonézou.

Parky v zZupanu

Suroviny na 4 porce

Suroviny

8 parkd (napf. frankfurtské
nebo videniské parky)

1 baligek listového tésta
sol, pepf

2 |zice hofgice

2 vejce

Priprava

1. Listové t&sto rozvélejte na pomoucdené
pracovni plo3e.

2. Parky nakréijejte na 4 cm dlouhé kous-
ky.

3. Potfete vyvdlené listové tésto hoicici a
okoferfite ho soli a pepfem.

4. Nakrdjejte t&sto na 3 cm Siroké prouz-
ky.

5. Pérky zabalte do listového tsta tak,
aby po strandch mirné vyénivaly.

6. Rozilehejte vejce a potiete jimi listové
tésto.

7. Konce listového t&sta pevné zmdckné-
te.

8. Parky vlozte do fritovaciho kose. Re-
spektujte max. vysku naplnéni. Pfipad-
né musite fritovat ve dvou fazich.

9. Podle chuti a stupné zhnédnuti pecte

pfi 200 °C cca 12-15 minut.
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Smazeny hermelin s
brusinkami

Suroviny na 4 porce
UPOZORNENI: Hned na za&atku zkontro-

lujte, zda mdzete do fritovaciho ko3e umistit
4 hermeliny vcelku vedle sebe. Pokud ne,

zpracujte hermeliny ve 2 fritovacich fazich.
Suroviny

4 hermeliny (po 150 g)

2 vejce

2 zice smetany

6 lzic strouhanky

4 |Zice brusinek ze sklenice

Podle chuti sl a pepf¥

Priprava

1. Vejce rozilehejte se smetanou a do-
chutte soli a pepfem.

2. Strouhanku dejte do hluboké misy.

3. Vychlazeny hermelin (vcelku nebo na
¢tvriky) namocte do vajedné smési a
poté ho dikladné obalte ve strouhan-
ce.

4. Kousky hermelinu smazte pfi teploté
200 °C cca 5-10 minut dozlatova.

5. Hermelin podaveite s brusinkami.

PInéna rajcata
Suroviny na 4 porce

UPOZORNENI: Podle velikosti rajéat se
moznd viechna nevejdou souéasné do frito-
vaciho kose. V takovém pfipadé zbyvaijici
rajéata zpracuijte v druhém pracovnim kro-

ku.
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Suroviny

12 Izic olivového oleje

12 stredné velkych rajéat

4 strouzky cesneku

2 svazky hladkolisté petrzelky

4 platky toastového chleba (normdlni
velikost)

1 1zigka soli

4 3petky pepre

80 g erstvé nastrouhaného par-
mezdnu

Priprava

1. Rajéata omyite, odstrafite stopky a od-
fiznéte horni &ést.

2. Rajéata opatrné vydlabejte [Zici a ne-

chte je v sitku hlavou dold odkapat.

Cesnek oloupeite.

Petrzelku omyijte a osuste.

Nyni natrhejte toasty a dejte je do

mixéru se zbylym olejem, éesnekem,

petrzelkou, soli, pepfem a parmazé-

nem.

6. Vsechny ingredience nasekeijte najem-

no.

Néplh vlozte do rajéat.

Rajéata vlozte do fritovaciho kose.

Pripravujte nejprve pfi teploté 180 °C

cca 10 minut, potom pfi teploté

140 °C dal3ich 5 minut.

Tip: Pokud budete rajéata pFipravovat bez
odfiznuté horni &ésti, bude néplfi na povr-
chu hnédé a kiupava.

Pokud rajéata b&hem pfipravy horni &ésti
priklopite, doba pfipravy se prodlouzi pfi-
blizné o 3 minuty a ndpli zistane mékka.

Ao
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Falafel z cizrnové mouky

Suroviny na 4 porce

UPOZORNENI: Dbejte na maximalni vy3-
ku ndplné. Piipadné musite fritovat ve dvou

fazich.

Suroviny

240 g cizrnové mouky

240 ml vody

8 Izic olivového oleje

4 strouzky esneku

2 3alotky

2 svazky petrzelky

1 1zicka soli

3 1zigky fimského kminu

1 1zigka prasku do peciva
Trochu citronové $favy

Priprava

1.

2.

10.

Petrzelku omyjte, osuste, otrheijte listy a
nasekejte je velmi najemno.

Salotku a strouzky cesneku oloupejte a
nakrdjejte na kosticky.

Smicheite petrzelku, 3alotku, gesnek,
cizrnovou mouku, fimsky kmin, prasek
do peciva a sil.

Vodu pfivedte k varu a postupné ji pfi-
ddvejte k mouéné smési. Zpracujte vie
do jednolitého a relativné pevného tés-
ta.

Necheijte t&sto 15 minut odpoginout.
Poté vmicheijte 1 IZici olivového oleje a
trochu citronové §tdvy.

Mokryma rukama vytvarujte z tésta
kulicky o velikosti vlaiského ofechu a
polozte je vedle sebe na vlozku fritova-
ciho kose.

Falafel pFipravujte nejprve na 180 °C
cca 6 minut. Potom na 200 °C pfipra-
vujte dal3i 4 minuty.

Nyni dejte do misy 7 |Zic olivového
oleje a falafel v ném opatrné vyvdlejte.
Falafel vratte zpét na ndstavec a fritujte
ho dozlatova pfi teploté 200 °C cca

6 minut.

Losos v balicku

Ingredience na 2 porce

Suroviny

250g¢g

konzumnich brambor

100 g Cerstvého $pendtu

1 3alotka

1 strouzek cesneku

1 |Zice olivového oleje

300 ¢ filé z lososa (bez kize)

1 vétvicka petrzele

1 vétvicka bazalky

1 Izice kapar

2 |zice mékkého mdsla

1 chemicky neo3effend limetka
sol, pepf

Priprava

1.

Brambory oloupejte, omyijte, uvatte ve
vrouci osolené vodg, scedte a nakrdijej-
te na tenké plétky.

Mezitim ocistéte a omyijte Spendt a
dobfe ho osuste.

Salotku a gesnek oloupejte, nakrdijejte
na malé kosticky, dejte na pdnev s ole-
jem a smazte, dokud nezesklovati.
Pridejte 3pendt a krétce orestujte, do-
kud se listy nezkrouti. Poté pénev stéh-
néte z ohné a odstavte.

Lososa opldchnéte, osuste a rozkrojte
na dva kusy.

Petrzelku a bazalku omyite, osudte a lis-
ty nakrdjejte nadrobno.

Kapary nechte okapat a nasekejte na-
hrubo.

Do mdsla vmicheijte kapary a nasekané
bylinky.

Limetku omyite v horké vodg, osuite a
nakrdijejte na platky.

. Pripravte si dva velké kusy peciciho pa-

piru.

. Doprostied polozte platky brambor a

dochutte je soli a pepfem. Na né dejte
$pendt a lososa.

. Lososa potiete kaparovym méslem a

oblozte plétky limetky.
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13. Papir pfeloZte pies ingredience, po

strandch dobfe utésnéte a balicky vioz-

te vedle sebe do fritovaciho ko3e.

14. Pripravujte pfi teploté 200 °C cca
20 minut.

15. Potom odstrafite pecici papir a pokrm
ihned poddveijte.

Spizy s cuketou a lilkem
Suroviny na 4 porce
UPOZORNEN:I: Dbejte na maximalni vy3-

ku néplné&. Pfipadné& musite fritovat ve dvou
fazich.

Suroviny
Y2 |zicky pepre
V2 |zicky nového kofeni
Y |zicky koriandru
Y2 |zicky sueného tymidnu
Y2 |zigky sueného oregana
1 1Zigka soli
50 ml olivového oleje
2 lilky
2 cukety
2 cibule
dievéné 3pizy
Priprava

1. Smichejte v mise bylinky, kofeni a olej.
2. Cukety a lilky nakréijejte na 2 cm silné
platky a cibule na &tvriky.

3. Zeleninu pfidejte do smési kofeni a ole-

je.
4. Zeleninu stfidavé napichujte na 3pizy.
5. Spizy pFipravujte 15 minut pfi teploté
200 °C. V poloviné fritovani $pizy oto-
cte.
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Mini pizza se sunkou a
rukolou

Ingredience na 2 porce

Suroviny

1 balicek tésta na pizzu

1 plechovka pasirovanych rajéat

200 g mozzarelly

1 svazek rukoly

100 g serrano Sunky
olivovy olej

s0l, pepf, oregano

Priprava
1. Tésto na pizzu rozvdlejte na pomouce-

né pracovni plose a vykrdjejte obdélni-

ky, které jsou o 1 cm men3i nez plocha
fritovaciho kose.

Tésto lehce propichejte vidli¢kou.
Mozzarellu nakrdjejte na tenké pldtky.

Mo

fefite soli, pepfem a oreganem a ob-
loZte ho pldtky mozzarelly.

5. Kousky pizzy po porcich pecte pfi tep-
loté 180 °C cca 7 minut.

6. Na kousky rozprostiete unku serrano
a pecte daldich 3 az 5 minut.

7. Kdyz pizza zaéne na okrajich mirné
hnédnout, vyjméte kousky a posypte je
omytou rukolou.

8. Mini pizzy pokapeite trochou olivové-
ho oleje a podaveite.

Tip: Podle tloustky t&sta potfebuje pizza o
1-2 minuty déle nebo méné.

Potfete t&sto pasirovanymi rajéaty, oko-

®|
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Marinované kureci kiidylka Cokoladové dortiky s

Suroviny pro 2 osoby

Suroviny

Cca 8 kufecich kidel

1-2 Izicky  soli

1-2 |zicky  papriky

Suroviny na marinadu

6 lzic slunecnicového nebo Ffepko-
vého oleje

6 lzic Sweet'n Hot chilli omécky

4 |zice kedupu

4 |Zice octa

1-2 Izicky  chilli vlo&ek

Priprava

1. Vsechny ingredience na marinédu smi-

cheijte ve velké mise.

2. Kufeci kfidla vlozte do misy a promi-
cheijte je s marinédou.

3. Nechte kousky kufete marinovat cca
1 hodinu.

4. Polozte kufeci kiidla vedle sebe do fri-
tovaciho ko$e a nastavte 190 °C a
15 minut.

5. V poloviné doby pfipravy kufeci kiidla
obratte.

6. Na konci doby pfipravy kufeci kfidla
zkontrolujte a vyjméte je, pokud jste s
nimi spokojeni.

Tip: Kdo ma kufeci kiidla rad kiupava,

mizZe je potom pfi teploté 200 °C smazit jes-

té dalsich 5 minut.

tekutou naplni

Suroviny na 8 dortikd

UPOZORNENI: Mozete pripravovat vzdy
4 dortiky najednou.

Suroviny

759 tmavé cokolady

3 vejce

759 mésla

75¢g cukru

50 ¢ mouky

Priprava

1. Cokolédu nasekeijte a rozpustte ji ve
vodni ldzni.

2. Pridejte méslo a také ho nechte rozpus-

tit.

3. Vyslehejte vejce s cukrem.

4. Do smési nasypte prosatou mouku a
promicheite ji, aby vzniklo hladké t&s-
to.

5. Opatrné vmichejte smés &okolddy a
mésla.

6. Napliite tsto do formicek na muffiny a
vlozte je do fritovaciho kose. Kos vlozte
do predehratého pristroje.

7. Nastavte teplotu na 180 °C a dobu pfi-

pravy na 5-6 minut.
8. Cokoladové dortiky upeéte a podavejte
ie teplé.
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10. Cisténi

& NEBEZPECi popaleni!

© Necheijte pfistroj vychladnout, pfedtim
nez s nim budete pohybovat nebo ho
budete Cistit.

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
® Nez budete horkovzdusnou fritézu cistit,
vytdhnéte sifovou zdstrcku 10 ze zdsuvky.
© Horkovzduind fritéza se nesmi vkladat
do vody.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
©® Nepouzivejte zaddné agresivni nebo
abrazivni &istici prostredky.

UPOZORNENI: Berte na védomi, ze po
uschnuti se mohou v dutindch pfistroje jesté
nachdzet kapky vody. Viechny dily nechejte
dokladné uschnout na vzduchu.

Dily prislusenstvi

e Odstrafite hrubé zbytky potravin.

* Fritovaci ko3 5 a panev 9 |ze myt v my&-
ce nadobi.

UPOZORNENI: Tyto &asti moZete také umyt
v ruce teplou vodou a &isticim prostredkem.
Poté je peclivé oplachnéte &istou vodou.

® Pfipdlené zbytky potravin predtim ne-
cheijte odmocit.

® Pdnev 9 umyite ruéné teplou vodou a &i-
sticim prostfedkem. Poté je peélivé
opléchnéte &istou vodou.

* Viechny dily necheijte Gplné vyschnout
predtim, nez je sklidite nebo budete
opét pouzivat.

Kryt

e Offete kryt 1 zvenku lehce navlhéenou
utérkou s trochou jemného isticiho pro-
stredku.
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* Vysuste utérkou.

Vnitfni prostor

1. Vycistéte vnitfni prostor mékkou houbi&-
kou a vodou s jemnym Cisticim prostred-
kem.

2. Ngkolikrét offete vihkou utérkou z mikro-
vldkna, kterou mezitim vymyijete a vyzdi-
mdte.

3. Vysuste utérkou.

11. Ulozeni

* Predtim nez horkovzdugnou fritézu skli-
dite ...
... mus{ byt sitové zdstreka 10 odpojeng,
... musi byt pFistroj vychladly a
... véechny dily musi byt GpIn& suché.

e Napdijeci vedeni 10 navifite okolo navi-
jeni kabelu 11.

12. Likvidace

Tento vyrobek podléhd evrop-

ské smérnici 2012/19/EU.

Symbol predkrtnuté popelni-

ce na kole¢kéch znamend,

Ze vyrobek musi byt v Evrop-

ské unii zavezen na misto

sbéru a tFidéni odpadu. To plati pro vyrobek
a viechny &ésti pfisludenstvi ozna&ené timto
symbolem. Oznadené vyrobky nesmi byt lik-
vidovdny spole¢né s normdlnim domdcim
odpadem, ale musi byt zavezeny na mista
zabyvaiici se recyklaci elektrickych a elek-
tronickych zafizent.

Tento symbol recyklace ozna-

Cuje napf. predmét nebo kovo-

vé dily, které mohou byt

vréceny jako hodnotny materi-

4l pro recyklaci. Recyklace po-

mdhd snizovat spotfebu surovin a odlehéuje
Zivotnimu prostiedi.

Obal

Chceteli obal zlikvidovat, Fidte se pfisluiny-
mi pfedpisy k ochrané Zivotniho prostfedi ve
vasi zemi.
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13. Reseni problémd

Pokud by vé3 piistroj nefungoval podle poza-
davkd, projdéte si nejdfive tento kontrolni se-

znam. Moznd jde jen o maly problém, ktery
mUzete vyfesit sami.
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14. Technické udaje

Model:

SHFD 2150 B1

Sifové napéti:

220-240V ~ 50 Hz

NEBEZPECi Grazu elektrickym
proudem!
® V z&dném piipadé se nepokouseijte pii-
stroj sami opravovat.

Pfikon ve vypnutém

Moiné priciny/opatie-

stavu: =05SW
Automaticky pre-

chod do vypnutého |< 20 min.
stavu:

Trida ochrany: [

Vykon: 2150 W

Chyba ni
Bez * Je zaijisténo napdjeni
elektrickym proudem?
funkce

Zkontrolujte pfipojeni.

Pokrm neni po
doporu&ené
dobg jesté ho-
tovy

Bylo mnozstvi pfilis vel-
ké nebo kousky prilis sil-
né?

Byla nastavena pfili3
nizkd teplota nebo
doba pfipravy?

Nachdzi se na topném
¢lanku 2 zbytky potra-

Siln& tvorba . . o
N vin, které se pfi zahfiva-
koufe nebo c e Lo
. ni pdlie Fritovaci ko3 5
zdpachu . Sl
nesmite plnit vy$ nez po
znacku MAX 4.
® Pistroj se jiZ nezahFivd
nebo neni dostatecné
horky. Odpojte na né-
ZobrazeniEl, kolik minut sifovou zd-
E2 nebo E3 stréku. Pokud se chyba

zobrazuje i poté, je nut
né pfistroj nechat od-
borné opravit.
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Pouzité symboly

Ochranné uzemnéni

Gepriifte Sicherheit (testovand
@ bezpeénost): piistroje musi vyho-

vovat obecn& uzndvanym nor-
mdm techniky a souhlasit se
Zbkonem o bezpeénosti vyrobku
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Zna&ka CE je prohlddenim spo-
le&nosti HOYER Handel GmbH o
splnéni pozadavkd podle smérnic
EU.

N
M

Tento symbol upozorfiuje na to,

aby byl obal ekologicky zlikvido-

Pt

%A van.
/\ |Recyklovatelné materidly jsou

LZD oznadeny symbolem recyklace
mp | (3 Sipky). Materidl Ize specifiko-

vat recyklaénim &islem uprosted

(zde: 21) anebo zkratkou

(zde: PAP).

~ Stridavé napéti

Symbol oznaduje dily, které Ize
myt v myé&ce na nddobi.

- Jedné se o recyklovatelny produkt,
? | ktery podiéhd rozsitené odpovéd-
Q¥ | nosti vyrobce a také fidéni odpa-
vyrobce a také ffidéni odpa

u.

leénosti HOYER Handel GmbH o
cA spInéni pozadavkd pro UK.

UK Znacka UKCA je prohldsenim spo-

Symbol oznaduje vyrobce
“ produkiu.

Technické zmény vyhrazeny.
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15. Zaruka spolecnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data ndkupu. V pFipadé vad tohoto vy-
robku vdm viéi proddvajicimu ndlezi zdkon-
né prdva. Tato zdkonnd prava nejsou nasi
nize popsanou zdrukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni Ihdta zacing datem ndkupu. Uschovey-
te si prosim dobie origindl G¢tenky. Tento pod-
klad bude vyzadovan jako dikaz ndkupu.
Vyskytne-li se béhem ffi let od data koupé to-
hoto vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vdm podle nasi volby zdar-
ma opravime, vyménime nebo vam vrétime
&astku odpovidaiici kupni cené. Predpokla-
dem pro poskytnuti zaruky je to, Ze b&hem
frileté lhity bude predlozen defekini pfistroj
a doklad o ndkupu (G&tenka) s kratkym popi-
sem toho, v éem vada spodivd, a kdy k ni
doglo.

Pokud nase zdruka kryje zavadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezadind novd zé-
ruéni |hota.

Zaruéni Ihita a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zéruéni Ihita se poskytnutim zdruky nepro-
dluzuije. To plati také pro néhradni a opra-
vované dily. Pfipadné skody a vady
vyskytujici se jiz pfi ndkupu musite ihned po
rozbaleni pfistroje nahldsit. Po vyprieni z4-
ruéni |hity jsou pfipadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pFisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pfed doddnim
byl svédomité testovan.

Zéaruka je poskytovéna pro chybu materidlu
a vyrobni chybu.

®|
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Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
Iéhaijici rychlému opotiebeni, které
jsou vystaveny béznému opotiebe-
ni, a poskozeni kiehkych dilG, napt.
vypinaéd, osvétleni nebo sklené-
nych dilo.

Tato zdruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivdn poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrZovdn. Pro vhodné pouziti vyrobku
musite presné dodrzovat véechny pokyny
uvedené v ndvodu k pouziti. Bezpodmined-
né se musite vyvarovat G&eldm pouZiti a ma-
nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovdni nebo pred kterymi jste varovdni.
Vyrobek je uréen pouze k soukromému, ni-
koliv komerénimu pouziti. Pfi neoprdvnéném
a nevhodném pouziti, pouziti sily a pfi zdsa-
zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim sffediskem, zdruka zanikd.

Pribéh v pripadé uplatiovani

zaruky

Pro zajidténi rychlého zpracovdni vaeho

pozadavku dbeijte prosim nésledujicich po-

kynd:

® Pripravte si prosim pro viechny dotazy
&islo vyrobku IAN: 484648_2504 o
Gctenku jako dikaz ndkupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
3titku, na ryting, na titulni stran& vaseho
ndvodu (dole vlevo) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni strané pristroje.

e Obijevili se chyby funkénosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdFive nize uvedené
servisni stfedisko telefonicky nebo
e-mailem.

* Vyrobek povazovany za defekini mize-
te s pfilozenym dokladem o ndkupu
(6¢tenky) a uvedenim, v &em spocivd
zdavada, a kdy se objevila, zdarma za-
slat na vém sdélenou adresu servisu.

Na www.lidl-service.com si miZete stdhnout
tento a mnoho dal$ich manudli, produktovd
videa a instalaéni software.

[=] %%, =]
5

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

S timto QR kédem se dostanete pfimo na
servisni stranku Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete zaddnim &isla vyrobku

(IAN) 484648_2504 otevrit vas ndvod k

pouziti.

- g 3 ’ ~ .
ﬂ Servisni strediska

@ Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 484648_2504

% Dodavatel

Respektujte prosim to, ze nize uvedend ad-
resa neni adresou servisu. Nejdfive
kontaktuje vy3e uvedené servisni stfedisko.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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