-EET,-
ES 2
Schnellkochtopf
Pressure Cooker
Autocuiseur

Gebrauchsanleitung
Instructions for use
Mode d’emploi

(€06
GSW System Rapid 6L
Art.-Nr. 67%543? o



14

13




Deutsch
WICHTIGE VORSICHTSMABNAHMEN --- 4

Gebrauchsanleitung - - - - ---------ooaan 19
English

IMPORTANT PRECAUTIONS -------ccmux- 5

Instructions for use-----«-«--coveean 35
Francais

PRECAUTIONS IMPORTANTES - - - - - - - - - 6

Mode d’emploi ----------coaai 50
Espaiiol

PRECAUCIONES IMPORTANTES: - - - - - - - - - 7

Instrucciones de USO - -« ------cmemaann- 67
Nederlands

BELANGRIJKE

VOORZORGSMAATREGELEN: - - - - - =< - - 8

Gebruiksaanwijzing ---------------ooo-- 83
Dansk

VIGTIGE FORHOLDSREGLER - - - ---------- 9

Brugsanvisning - - - - - ===« == - ccoeooao oo 98
Polski

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA- - - - m e e mmeeeeee 10

Instrukcja uzytkowania -« - - - === -« -- 113
Cesky

DULEZITA BEZPECNOSTNI OPATREN---- 11

Ndvod k pouZiti--------------memmnnn- 129

Slovensky

DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA - 12

Ndvod na pouzitie --------=----=mnnm-- 144
Hrvatski

VAZNE MJERE OPREZA- -+ -----nnnmne-- 13

Upute za upotreby ---------mmemamnaoot 159
Magyar

FONTOS OVINTEZKEDESEK - - - - ------- 14

Kezelési utasitds--------------c-caman-n 174
Lietuviy

SVARBIOS ATSARGUMO PRIEMONES - - - 15

Naudojimo instrukcija - - - - - === ---------- 192
Latviski

SVARIGI DROSIBAS PASAKUMI - - - - - - - - 16

Lieto$anas instrukcija------------------- 207
Eesti

OLULISED ETTEVAATUSABINOUD - - - - - - - 17

Kasutusjuhend --------nmcmmemcoaaonn 222
EAAnvika

SHMANTIKA MPOAHMTIKA METPA ----18

Odnyieg xpiong------------------ 238

GSW System Rapid



WICHTIGE VORSICHTSMABNAHMEN

a) Lesen Sie sich alle Anweisungen durch.

b) Verwenden Sie den Dampfdruckkochtopf nie
in der Néhe von Kindern.

c) Stellen Sie den Dampfdruckkochtopf nicht in
einen heiflen Backofen.

d)Bewegen Sie den Dampfdruckkochtopf sehr
vorsichtig, wenn dieser unter Druck steht.
Berilhren Sie nicht die heif3en Fléchen, sondern
verwenden Sie die GCriffe und Kndpfe.
Verwenden Sie gegebenenfalls Handschutz.

e) Setzen Sie den Dampfdruckkochtopf nur fiir
den Zweck ein, fiir den er vorgesehen ist.

f) In diesem Topf werden Speisen unter Druck
zubereitet. Sie kdnnen sich durch falschen

Gebrauch des Dampfdruckkochtopfes
Verbrennungen zuziehen. Achten Sie darauf,
dass der  Dampfdruckkochtopf  richtig

verschlossen wurde, ehe Sie ihn auf den Herd
stellen. Informationen hierzu finden Sie in der
Gebrauchsanleitung.

g) Offnen Sie den Dampfdruckkochtopf niemals
gewaltsam. Vergewissern Sie sich vor dem
Offnen, dass der Innendruck vollsténdig
abgebaut ist. Informationen hierzu finden Sie
in der Gebrauchsanleitung.

h) Erhitzen Sie den Dampfdruckkochtopf niemals,
ohne vorher Wasser in den
Dampfdruckkochtopf gefiillt zu haben. Ohne
Wasser wird das Gerét schwer beschadigt.

Fillen Sie den Dampfdruckkochtopf niemals
mit mehr als 2/3 seines Nennvolumens. Wenn
Sie Nahrungsmittel wie Reis oder getrocknetes
Gemise zubereiten, die wdhrend des
Kochvorganges quellen, fillen Sie den
Dampfdruckkochtopf héchstens bis zur Hélfte
seines Nennvolumens.

i) Verwenden Sie nur solche Heizquellen, die in

der Gebrauchsanleitung zugelassen sind.

k) Wenn Sie Fleisch mit Haut gekocht haben (z.B.
Ochsenzunge), die unter
anschwellen kann, dann stechen Sie nicht in

Druckeinfluss

das Fleisch, solange die Haut geschwollen ist.
Sie kénnten sich Verbrennungen zuziehen.

I) Wenn Sie breiige Nahrungsmittel zubereiten,
dann ritteln  Sie den Dampfdruckkochtopf
sanft, um zu vermeiden, dass das Essen
herausspritzt, ehe Sie den Deckel &ffnen.

m)Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch,
dass die Ventile nicht verstopft sind.

Informationen hierzu finden Sie in der
Gebrauchsanleitung.

n)Verwenden Sie den Dampfdruckkochtopf
nicht, um Nahrungsmittel unter Druck mit Ol zu
frittieren.

o)Nehmen Sie an den Sicherheitssystemen,
auBer der Wartung, die in der
Gebrauchsanleitung aufgefihrt ist, keinerlei
Eingriffe vor.

p) Verwenden Sie nur Originalersatzteile fir das
betreffende  Modell. ~ Verwenden  Sie
insbesondere den Kérper und den Deckel vom
gleichen Hersteller und achten Sie daradf,
dass diese kompatibel sind.

q) BEWAHREN SIE DIESE ANLEITUNG AUF.
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IMPORTANT PRECAUTIONS

a) Read all the instructions.

b) Do not let children near the pressure cooker
when in use.

c) Do not put the pressure cooker into a heated
oven.

d) Move the pressure cooker under pressure with
the greatest care. Do not touch hot surfaces. Use
the handles and knobs. If necessary, use
protection.

e) Do not use the pressure cooker for a purpose
other than the one for which it is intended.

f) This appliance cooks under pressure. Scalds
may result from inappropriate use of the pressure
cooker. Make sure that the cooker is properly
closed before applying heat. See the "Instructions
for use" on page 35.

g) Never force open the pressure cooker. Do not
open before making sure that its internal pressure
has completely dropped. See the "Instructions for
use" on page 35.

h) Never use your pressure cooker without
adding water, this would seriously damage it.

i) Do not fill the cooker beyond 2/3 of its
capacity. When cooking foodstuffs  which
expand during cooking, such as rice or
dehydrated vegetables, do not fill the cooker to
more than half of its capacity.

i) Use the appropriate heat source(s) according
to the instructions for use.

k) After cooking meat with a skin (e.g. ox tongue)
which may swell under the effect of pressure, do
not prick the meat while the skin is swollen; you
might be scalded.

[) When cooking doughy food, gently shake the
cooker before opening the lid to avoid food
ejection.

m) Before each use, check that the valves are not
obstructed. See the Instructions for use.

n) Never use the pressure cooker in its
pressurized mode for deep or shallow frying of

food.

o) Do not tamper with any of the safety systems
beyond the maintenance instructions specified in
the instructions for use.

p) Only use manufacturer's spare parts in
accordance  with  the model. In
particular, use a body and a lid from the same
manufacturer indicated as being compatible.

q) KEEP THESE INSTRUCTIONS.

relevant
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PRECAUTIONS IMPORTANTES

a) Prenez le temps de lire toutes les instructions et
reportez-vous toujours & la mode d’emploi.

b) Comme pour tout appareil de cuisson, assurez
une étroife surveillance surtout si vous utilisez
la cocotte & proximité d’enfants.

c)Ne mettez pas votre cocotte dans un four
chauffé.

d) Déplacez votre cocotte sous pression avec un
maximum de précaution. Ne touchez pas les
surfaces chaudes. Utilisez les poignées et
boutons. Utilisez des gants, si nécessaire.

e) N'utilisez pas votre cocotte dans un autre but
que celui auquel elle est destinée.

f) Votre cocotte cuit sous pression. Des blessures
par ébovillantage peuvent résulter d'une
utilisation inadéquate. Assurez-vous que la
cocotte est convenablement fermée avant de
la mettre en service. Assurezvous que la
soupape est en position de décompression
avant d’ouvrir votre cocotte. Voir paragraphe
“Mise en service”.

g) N'ouvrez jamais la cocotte en force. Assurez-
vous que la pression intérieure est retombée.
Voir paragraphe “Consignes de sécurité”.

h) N'utilisez jamais votre cocotte sans liquide,
cela la détériorerait gravement. Assurez-vous
qu'il y a toujours suffisamment de liquide
pendant la cuisson.

Ne remplissez pas votre cocotte au-deld des
2/3 (repére maximum de remplissage). Pour
les aliments qui se dilatent pendant la cuisson,
comme le riz, les légumes déshydratés, ou les
compotes, ne remplissez pas votre cocotte au-
dela de la moitié de sa capacité.

Utilisez les sources de chaleur compatibles,
conformément aux mode d’emploi.

k) Aprés cuisson de viandes qui comportent une
peau superficielle (ex. langue de boeuf), qui
risque de gonfler sous I'effet de la pression, ne
pas piquer la viande tant que la peau présente
un aspect gonflé; vous risqueriez d'étre

ébouvillanté. Nous vous conseillons de piquer
la viande avant cuisson.

I) Dans le cas d'aliments pateux (pois cassés,
rhubarbe...), la cocotte doit &tre légérement
secouée avant ouverture pour que ces aliments
ne giclent pas & |'extérieur.

m)Vérifiez que les soupapes ne sont pas
obstruées chaque utilisation.  Voir
paragraphe “Mise en service”.

avant

n) N'utilisez pas votre cocotte pour frire sous
pression avec de |'huile.

o) N'intervenez pas sur les systémes de sécurité
au-deld des consignes de nettoyage et
d’entretien.

p)N'utilisez que des piéces dorigine
correspondant & votre modéle. En particulier,
utilisez une cuve et un couvercle GSW.

q) CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS.
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PRECAUCIONES IMPORTANTES

a) Lea todas las instrucciones.

b)No utilice la olla a presién de vapor cerca de
nifos.

c) No coloque la olla a presién de vapor en un
horno caliente.

d)Mueva la olla a presién de vapor con mucho
cuidado cuando esté bajo presién. No toque
las superficies calientes, sino que utilice las
asas y las perillas. Si es necesario, utilice una
proteccién para las manos.

e) Utilice la olla a presién de vapor solo para el
fin destinado.

f) Con esta olla, los alimentos se preparan a
presién. Puede quemarse si utiliza la olla para
un uso no previsto. Asegirese de que la olla a
presién de vapor estd bien cerrada antes de
ponerla en el fuego. Encontrard mds
informacién en las instrucciones de uso.

g)Nunca abra la olla a presién de vapor a la
fuerza. Asegurese de que se ha liberado toda
la presidon interna antes de abrir la olla.
Encontrard  mds  informacién  en las
instrucciones de uso.

h) No caliente nunca la olla a presién de vapor
sin llenarla de agua. El aparato puede
dafarse si no tiene agua.

Nunca llene la olla con mas de 2/3 de su
volumen nominal. Cuando utilice alimentos
como arroz o verdura seca, que se hinchan
durante el proceso de coccién, llene solo la
olla hasta la mitad del volumen nominal.

Utilice solo las fuentes de calor aceptadas que

se indican en las instrucciones de uso.

k) Si cocina carne con piel (como lengua de
buey), que puede hincharse bajo presién, no
perfore nunca la carne mientras la piel esté
hinchada. Podria quemarse.

I) Si  prepara alimentos viscosos, mueva

suavemente la olla a presién de vapor para

evitar que la comida salga disparada al abrir
la tapa.

m)Antes de cada uso, asegirese de que la
vélvula no esté obstruida. Encontrard mds
informacién en las instrucciones de uso.

n) No utilice la olla a presién de vapor para freir
alimentos con aceite bajo presién.

o)No manipule los sistemas de seguridad
excepto para realizar el mantenimiento como
se indica en las instrucciones de uso.

p) Utilice solo las piezas de repuesto originales
para este modelo. Utilice un cuerpo y una
tapa del mismo fabricante y asegirese de que
son compatibles.

q) CONSERVE LAS INSTRUCCIONES.

GSW System Rapid



BELANGRIJKE VOORZORGSMAATREGELEN

a) Lees dlle aanwijzingen door.

b) Gebruik de snelkookpan nooit in de buurt van
kinderen.

c) Plaats de snelkookpan niet in een hete
bakoven.

d)Verplaats de  snelkookpan  altiid  heel
voorzichtig als deze onder druk staat. Raak
geen hete oppervlakken aan, maar gebruik de
handgrepen en knoppen. Gebruik eventueel
pannenlappen of ovenwanten.

e) Gebruik het apparaat alleen voor de
doeleinden waarvoor deze is bedoeld.

f) In deze pan wordt voedsel onder druk bereid.
Door onjuist gebruik van de snelkookpan kunt
u verbrandingen oplopen. Zorg ervoor dat de
snelkookpan goed gesloten is voordat u deze
op de warmtebron plaatst. Informatie hierover
vindt u in de gebruiksaanwijzing.

g)Open de snelkookpan nooit met geweld.
Controleer vé6r het openen dat de druk
binnenin de pan volledig ontsnapt is.
Informatie  hierover  vindt u in de
gebruiksaanwijzing.

h)Vul de snelkookpan altijd eerst met water
voordat u deze gaat verwarmen. Zonder
water zal het apparaat zwaar beschadigd
raken.

Vul de snelkookpan nooit hoger dan 2/3 van
het nominale volume. Bij het bereiden van
voedsel dat tiidens het koken uitzetten, zoals
rist of gedroogde groenten, mag u de
snelkookpan slechts tot de helft van het
nominale volume vullen.

Maak alleen gebruik van warmtebronnen die
in de gebruiksaanwijzing zijn aangegeven.

k) Na het koken van vleesgerechten met een
velletie (bijvoorbeeld rundertong), die onder
druk kunnen opzwellen, dient u het vlees niet in
te prikken zolang de huid er opgezwollen
vitziet. U loopt dan het risico op
brandwonden.

[) In geval van brijachtig voedsel dient u de
snelkookpan voor het openen licht te
schudden, zodat het voedsel bij het openen
van het deksel niet uit de pan spat.

m)Controleer voor elk gebruik dat de ventielen
niet verstopt zijn. Informatie hierover vindt u in
de gebruiksaanwijzing.

n) Gebruik de snelkookpan niet om voedsel
onder druk met olie te frituren.

o) U dient de veiligheidssystemen alleen volgens
de instructies in deze gebruiksaanwijzing te
reinigen en te onderhouden en geen andere
ingrepen hieraan uit te voeren.

p) Gebruik alleen originele onderdelen die met
uw model snelkookpan  overeenkomen.
Gebruik met name een pan en deksel van
dezelfde fabrikant en let erop dat deze met uw
model snelkookpan overeenkomen.

q) BEWAAR DEZE GEBRUIKSAANWIJZING.
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VIGTIGE FORHOLDSREGLER

a) Lees alle anvisninger igennem.

b)Brug aldrig damptrykkogeren i naerheden af
barn.

c) Seet ikke damptrykkogeren i en varm ovn.

d)Beveeg damptrykkogeren meget forsigtigt, nar
den er under tryk. Berer ikke de varme flader,
men brug hdndtagene og knapperne. Brug
evt. handbeskyttelse.

e) Anvend kun damptrykkogeren til det formaél,
som den er beregnet fil.

f) I denne gryde tilberedes madvarer under tryk.
Du  kan  f&  forbreendinger,  hvis
damptrykkogeren bruges forkert. Serg for, at
damptrykkogeren er lukket korrekt, fer du
saetter den p& komfuret. Information om dette
findes i brugsanvisningen.

g)Abn aldrig damptrykkogeren med vold. Serg
for &bning for at sikre, at det indvendige tryk
er udlignet helt. Information om dette findes i
brugsanvisningen.

h) Opvarm aldrig damptrykkogeren uden farst at
have fyldt vand i damptrykkogeren. Uden
vand bliver apparatet alvorligt beskadiget.

Fyld aldrig damptrykkogeren med mere end
2/3 of dens nominelle volumen. Fyld hgijest
damptrykkogeren op til halvdelen of dens
nominelle volumen, né&r der skal tilberedes
fedevarer sésom ris eller tarrede grentsager,
der svulmer op under kogningen.

Brug kun s&danne varmekilder, der er filladt i
brugsanvisningen.

k) Nér du har kogt ked med hud (feks.
oksetunge), der kan svulme op under
trykpavirkning, sé stik ikke i kedet, sé& leenge
huden er svulmet op. Du kan fé& forbraendinger.

[) Nér du tilbereder gredede fedevarer, s& ryst
damptrykkogeren forsigtigt, fer du dbner laget,
for at undgd, at maden spraiter ud.

m)Serg inden hver brug for at sikre, at ventilerne
ikke er tilstoppet. Information om dette findes i
brugsanvisningen.

n)Brug ikke damptrykkogeren fil at fritere
fedevarer under tryk med olie.

o) Foretag under ingen omsteendigheder indgreb

bortset  fra
anfert i

pd  sikkerhedssystemerne

vedligeholdelse,  der  er

brugsanvisningen.
p)Brug kun originale reservedele il den
pagaeldende model. Brug iszer gryde og lég
fra den samme producent, og serg for, at de er
kompatible.

q) OPBEVAR DENNE BRUGSANVISNING.

GSW System Rapid



WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

a) Przeczytaé wszystkie instrukeje.

b)Nigdy nie uzywaé szybkowaru w poblizu
dzieci.

c) Nie
piekarniku.

umieszczaé  szybkowaru w gorgcym

d) Przestawiaé szybkowar bardzo ostroznie, jesli
jest on pod ciénieniem. Nie dotykaé gorgcych
powierzchni, lecz  uzywaé  uchwytéw
i pokretet. Jedli to konieczne, stosowaé
rekawice ochronne.

e) Uzywaé szybkowaru tylko do cely, do ktérego
jest przeznaczony.

f) W pojemniku  tym  przygotowywane sq
potrawy  pod  ciénieniem.  Uzywanie
szybkowaru  w niewlaéciwy sposéb moze
spowodowaé oparzenia. Sprawdzié, czy
szybkowar jest prawidtowo zamkniety przed
postawieniem go na kuchence. Informacje na
ten temat podane sq w instrukcji uzytkowania.

g) Nigdy nie otwiera¢ szybkowaru przy uzyciu
sity . Przed otwarciem upewni¢ sig, ze
wewnagtrz  szybkowaru nie  panuje  juz
ci$nienie. Informacje na ten temat podane sq
w instrukeji uzytkowania.

h)Nigdy nie ogrzewaé szybkowaru bez
wczeéniejszego  napefnienia  go  wodgq.
Urzqdzenie bez wody moze ulec powaznemu
uszkodzeniu.

Nigdy nie napetnia¢ szybkowaru powyzej 2/
3 jego nominalnej objgtoéci. W przypadku
gotowania takich potrawy, jak ryz lub suszone
warzywa,  ktére  peczniejq  podczas
gotowania, szybkowar wolno napetié nie

wiecej niz do polowy jego nominalnej
objetosci.
i) Uzywaé wylqcznie zrédet ciepta, kidre

podane sq w instrukcji uzytkowania.

k) W przypadku gotowania migsa ze skérg (np.
ozér wotowy), kiére moze napecznieé pod
wptywem cisnienia, nie wolno go przektuwag,

gdy skéra jest jeszcze napeczniata. Mozna sie
w ten sposéb poparzyé.

I) W przypadku  gotowania  papkowatych
artykutéw  spozywczych, nalezy  przed
otwarciem lekko potrzgsngé szybkowarem,
aby  zapobiec  wyirysnieciu  potrawy
w momencie otwarcia pokrywy.

m)Przed kazdym uzyciem upewnié sig, ze
zawory nie sq zatkane. Informacje na ten
temat podane sq w instrukciji uzytkowania.

n) Nie wolno uzywaé szybkowaru do smazenia
potraw na oleju pod ciénieniem.

o) Nie dokonywaé zadnych ingerenciji w systemy

bezpieczefistwa,  z wyjgtkiem  czynnosci
konserwacyjnych  opisanych  w instrukgji
uzytkowania.

p)Uzywaé  wylgeznie  oryginalnych  czesci

zamiennych przeznaczonych do danego
modelu. W szczegéblnoici uzywaé pojemnika
i pokrywy  szybkowaru  tego  samego
producenta iuwazaé, zeby pasowaly do
siebie.

q) PROSIMY ZACHOWAC TA INSTRUKCIE.
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DULEZITA BEZPECNOSTNIi OPATRENI

a) Proctéte si viechny pokyny.

b)Tlakovy parni  hrnec  nikdy
v blizkosti déti.
c) Tlakovy parni hrnec nedavejte do horké

trouby.

nepouzivejte

d)Pokud je tlakovy parni hrnec pod tlakem,
pohybuite s nim velmi opatrn&. Nedotykeite se
horkych ploch, ale pouzZivejte Gchyty a tlaéitka.
Popfipadé pouZivejte ochranu rukou.

e) Tlakovy parni hrnec pouzivejte jen k uréenému
o&elu.

f) Vtomto hrnci se pfipravuji potraviny pod
tlakem. Chybné pouziti tlakového parniho
hrnce zpUsobit  popdleniny.  Pred
umisténim hrnce na spordk dbejte na to, aby
byl tlakovy parni hmec spravné uzavieny.
Informace viz névod k pouZiti.

mizZe

g) Tlakovy parni hrnec nikdy neotvirejte ndsilim.
Pred ofevfenim se ujistéte, Ze je vnitini tlak
zcela  odbourany.
k pouziti.

Informace viz ndvod

h) Tlakovy parni hrnec nikdy neohfivejte bez
naplnéni vodou. Bez vody dojde k zavaznému
poskozeni pfistroje.

Tlakovy parni hrnec nikdy nepliite do vice nez
2/3 jeho jmenovitého objemu. Pi pfipravé
jako je ryZe nebo suchd zelening, kterd béhem
vafeni bobtnd, pak tlakovy parni hrnec napliite
maximdlné do poloviny jeho jmenovitého
objemu.

Pouzivejte jen tepelné zdroje, které jsou
v ndvodu k pouZiti schvdlené.

k) Pokud jste vaiili maso s kozi (napf. volsky
jazyk), které se moze pod tlakem vzdouvat,
pak nepropichujte maso tak dlouho, dokud je
koze vzdutd. Mizete si zpisobit popdleniny.

[) Pfi pfipravé ka3ovitych pokrmd  tlakovym
parnim hrncem pied ofevienim vika mirné
zatteste, aby se zabranilo vystfiknuti pokrmu.

m)Pfed kazdym pouzitim se ujistéte, Ze ventily
nejsou ucpané. Informace viz névod k pouZiti.

n) Tlakovy parni hrnec nepouZivejte pro smazeni
pokrm v oleji pod tlakem.

o)Na bezpe&nostnich systémech neprovadéjte
z4dné Opravy, vyjimkou je Udrzba, kterd je
uvedena v ndvodu k pouziti.

p)PouZivejte jen origindlni ndhradni dily pro
pfislusny model. PouZivejte pfedeviim hrnec
aviko stejného vyrobce a dbejte na to, aby
byly kompatibilni.

q) TENTO NAVOD USCHOVEITE.

GSW System Rapid
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE OPATRENIA

a) Preéitajte si vietky pokyny.

b) Nikdy nepouzivajte parny tlakovy hrniec v
blizkosti deti.

c) Parny tlakovy hrniec nevkladajte do horicej
rary.

d) Ked je pamny tlakovy hriec pod tlakom,
pohybuijte nim velmi opatrne. Nedotykaijte sa
horicich povrchov, ale pouZivajte rukovéti a
tlagidlé. V pripade potreby pouZite ochranu
rok.

e) Parny tlakovy hrniec pouzZivajte len na Gcely,
na ktoré je ureny.

f) V tomto hrnci sa jedlo pripravuje pod tlakom.
Pri nespravnom pouzivani parného tlakového
hrnca sa mézete popdlit. Pred polozenim
parného tlakového hrnca na spordk sa uistite,
Ze je riadne zatvoreny. Informdcie o tom
ndjdete v ndvode na pouZitie.

g) Nikdy neotvdrajte parny tlakovy hrniec
ndsilim. Pred otvorenim sa uistite, Ze sa plne
uvolnil vnatorny tlak. Informdcie o tom ndjdete
v névode na pouzitie.

h) Nikdy neohrievajte parny tlakovy hrniec bez
toho, aby ste ho predtym naplnili vodou. Bez
vody sa spotrebi¢ zdvazne poskodi.
Nikdy nenaplfiajte parny tlakovy hrniec viac
ako 2/3 jeho menovitého objemu. Pri priprave
potravin, ako je ryza alebo susend zelenina,
kforé pocas varenia zv&&3uji svoj objem,
naplite parny tlakovy hrniec maximdélne do
polovice jeho menovitého objemu.

Pouzivajte len zdroje tepla, ktoré st schvdlené
v ndvode na pouzitie.

k) Ak ste varili méso s koZou (napr. hovédzi
jozyk), ktoré& méze pod tlakom napuéaf,
neprepichujte mdso, kym je koza napuéand.
Mohli by ste sa popadlit.

I) Ak pripravujete kasovité jedlo, pred otvorenim
veka jemne zatraste parnym tlakovym hrncom,
aby jedlo nevystreklo.

m) Pred kazdym pouZitim sa uistite, Ze ventily nie
s0 upchaté. Informécie o tom ndjdete v
névode na pouzitie.

n) Parny tlakovy hrniec nepouzZivaite na fritovanie
potravin pod tlakom s olejom.

o) Do bezpeénostnych systémov nijako
nezasahujte, okrem Gdrzby uvedenej v navode
na pouzitie.

p) PouZivajte len origindlne ndhradné diely pre
prisludny model. PouZivajte najmé teleso a
veko od rovnakého vyrobcu a uistite sa, Ze s0
kompatibilné.

q) TENTO NAVOD ODLOZTE NA BEZPECNE
MIESTO.
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VAZNE MJERE OPREZA

a) Proditajte sve upute.

b) Ne upotrebliavajte parni lonac nikada u blizini
djece.

c)Nikad ne stavljajte parni lonac u vruéu
pednicu.

d) Pomicite parni lonac jako oprezno dok je pod
tlakom. Nemojte dodirivati vruée povriine, veé
upotrebliavajte rucke i tipke. Prema potrebi
upotrijebite zastitu za ruke.

e) Upotrebljavajte parni lonac samo za svrhe za
koje je namijenjen.

f) U ovom loncu hrana se priprema pod tiakom.
Pogresnom upotrebom parnog lonca mozete
zadobiti opekline. Uvijek se pobrinite da je
parni lonac ispravno zatvoren prije stavljanja
na Stednjak. Informacie o ovome mozZete
pronadi u uputama za upotrebu.

g) Poklopac nikad ne otvaraijte silom. Uvierite se
prije otvaranja da je unutarnji tlak u potpunosti
smanijen. Informacije o ovome mozete pronadi
u uputama za upotrebu.

h) Nikad nemojte zagrijavati parni lonac bez
prethodnog ulijevanja vode u parni lonac. Bez
vode mozZe dodi do teskih odtedenja uredaja.

Nemoijte puniti parni lonac vise od 2/3
njegovog  nazivnog  volumena.  Kada
pripremate namirnice poput rize ili suhog
povréa koje tijekom pripreme povedaju svoj
volumen, parni lonac napunite najvide do
polovice nazivnog volumena.

izvore  topline

Upotrijebite
dopuitene u uputama za upotrebu.

samo one

k) Ako ste pripremali meso s koZom (npr. govedi
iezik) koje pod pritiskom moZe nateéi, nemojte
probadati meso dok je koZa nate¢ena. Mogli
biste zadobiti opekline.

I) Kada pripremate ka3aste namirnice, njezno
treskajte parni lonac kako biste sprijecili
prskanje namirnica prije otvaranja poklopca.

m)Prije svake upotrebe provierite jesu li ventili
zaceplieni.
pronadi u uputama za upotrebu.

Informacije o ovome mozete

n) Nemojte upotrebljavati parni lonac za przenje
namirnica s uljem pod tlakom.

o)Na sigurnosnim sustavima nemojte provoditi
nikakve zahvate osim odrzavanja kako je
navedeno u uputama za upotrebu.

p)Za odredeni model samo

originalne dijelove.

upotrebliavajte  tfijelo i poklopac istog

proizvodada i osigurajte da su kompatibilni.

q) SACUVAJTE OVA UPUTSTVA,

upotrijebite

zamjenske Posebice
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FONTOS OVINTEZKEDESEK

a) Olvassa el az 8sszes utasitdst.

b)Soha ne haszndlia a kuktdt gyermekek
kozelében.

c) Ne helyezze a kuktét forré siitébe.

d)Nagyon évatosan mozgassa a kuktdt, amikor
az nyomds alatt van. Ne érintse meg a forré
felileteket, hanem az edényt a fileknél és a
gombokndl fogja meg. Adott esetben
kézvédelem szikséges.

e) A kuktdt csak a rendeltetésének megfeleld
célra haszndlja.

f) Ez az edény ételek nyomds alatt t5rténd
szolgdl. A kukta helytelen

égési  sérilésekhez  vezethet.

Ugyelien arra, hogy a kuktdt csak megfelelden

lezart dllapotban helyezze a tizhelyre. Az

erre vonatkozé

elkészitésére
haszndlata

informdcidkat a kezelési
utasitasban taldlja.

g) Soha ne erdltesse a kukta kinyitasdt. A kukta
kinyitasa el8tt bizonyosodjon meg arrél, hogy
a bels8 nyomds teliesen megszint. Az erre
vonatkozé  informdcidkat a  kezelési
utasitasban taldlja.

h) Soha ne melegitse fel a kuktat Ogy, hogy
eléz8leg nem toltstt bele vizet. Viz nélkil a
készilékben silyos kdrok keletkeznek.

i) Soha ne ftdlise fel a kukidt a névleges
Grtartalma 2/3-6ndl nagyobb mértékben. Ha
olyan élelmiszert f8z, amelyik f6zés kézben
megduzzad, mint példdul a rizs vagy a
szdritott z&ldség, akkor a kuktat legfeliebb a
névleges Grtartalmanak feléig toltse fel.

i) Kizdrélag a kezelési utasitésban
engedélyezett héforrasokat haszndljon.

k) Nyomds hatdsara esetleg felfovédé bérés hus,
példaul marhanyelv f8zésekor ne szirja 4t a
hist addig, amig a bér fel van duzzadva. Ez a

mivelet ugyanis égési sériilést okozhat.

Kdsas ételek készitésekor a fedél kinyitdsa
elétt finoman rdzogassa meg a kuktdt, igy
elkerilheti, hogy az étel kifréccsenien.

m)Minden haszndlat elétt gy8z&dijdn meg arrdl,
hogy a szelepek nincseneke eltémédve. Az
erre  vonatkozé
utasitésban taldlja.

informdcidkat a  kezelési

n)Ne haszndlia a kuktdt élelmiszerek olajjal,
nyomds alatt trténd siitésére.

o) A biztonsdgi rendszerekben a kezelési utasitas
szerinti  karbantartdsi  méveleteken kivil ne
végezzen mds miveleteket.

p)Kizdrélag az adott modellhez tartozé eredeti
potalkatrészeket haszndljon. A kuktatest és a
kuktafedél esetében killdndsen fontos, hogy

gyartétdl  szdrmazzanak,  és
egyméssal kompatibilisek legyenek.

q) ORIZZE MEG EZT A KEZELESI UTASITAST.

azonos
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SVARBIOS ATSARGUMO PRIEMONES

a) Perskaitykite visus nurodymus.

b)Niekada sléginio gary puodo nenaudokite
$alia vaiky.

c) Niekada sléginio gary puodo nedékite j karstq
orkaite.

d) Labai atsargiai judinkite sléginj gary puodg, jei
ii veikia slégis. Niekada nelieskite jkaitusiy
pavirdiy, naudokités rankenomis ir mygtukais.
Jei reikig, ranky  apsaugos
priemones.

naudokite

e) Sléginj gary puodg naudokite tik taip, kaip
numatyta.

f) Siame puode maistas ruosiamas veikiant
slegivi. Netinkamai naudodami sléginj gary
puodq galite nudegti. Prie¥ pastatydami sléginj
gary puodq ant viryklés, visada jsitikinkite, kad
jis tinkamai uzdarytas. Informacijg apie tai zr.
naudojimo instrukcijoje.

g) Niekada sléginio gary puodo neatidarinékite
per jégq. Pries atidarydami, jsitikinkite, kad
vidinio slégio visiskai nebeliko. Informacijq
apie tai zr. naudojimo instrukcijoje.

h) Niekada nekaitinkite sléginio gary puodo prie3
tai | ji nejpyle vandens. Be vandens rimtai
sugadinamas prietaisas.

Niekada sléginio gary puodo nepripildykite
daugiau nei 2/3 jo vardinés talpos. Jei
ruoiate tokj maistq (pvz., ryzius arba
dziovintas darzoves), kurio apimtis verdant
padidéja, nepripildykite sléginio gary puodo
daugiau kaip puse jo vardinio slégio.

Naudokite tik tokias kaitvietes, kurios yra
leidZiamos pagal naudojimo instrukeijq.

k) Jei viréte mésq su odele (pvz., jaudio liezuvj),
kuri veikiant slégivi gali i8brinkti, nesmeikite
mésos, kol odelé pabrinkusi. Galite nudegti.

) Jei ruosiate tirstq patiekalg, prie$ atidarydami
dangtj dvelniai pakratykite sléginj gary puodq,
kad neissitaskyty maistas.

m)Prie3 naudojimq jsitikinkite, kad neuZsikimse
voztuvai. Informacijq apie tai zr. naudojimo
instrukcijoje.

n) Nenaudokite sléginio gary puodo, kad
veikiant  slégiui  pagruzdintuméte
produktus aliejuje.

maisto

o) Niekaip nekeiskite apsauginiy sistemy, i3skyrus
tuos atvejus, kai atliekate techning prieziorg,
numatytq naudojimo instrukcijoje.

p) Naudokite tik originalias atitinkamam modelivi
skirtas atsargines dalis. Visy pirma naudokite
to paties gamintojo korpusq ir dangtj - svarby,
kad jie bity tarpusavyje suderinami.

q) SAUGOKITE SIA INSTRUKCIJA,

GSW System Rapid
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SVARIGI DROSIBAS PASAKUMI

a) Izlasiet visus noradijumus.

b) Tvaika spiediena katlu neizmantojiet bérnu
klatbge.

c) Tvaika  spiediena  katlu nelieciet  karsta
cepeskrasni.
d)Ja tvaika spiediena katla ir spiediens,

parvietojiet to Joti uzmanigi. Nepieskarieties
karstam virsmam, bet izmantojiet rokturus un
pogas. Ja nepiecieSams, izmantojiet roku
aizsardzibas lidzeklus.

e) Tvaika spiediena katlu izmantojiet tikai tadiem
mérkiem, kadiem tas paredzéts.

f) Saja katla &diens tiek gatavots ar spiedienu.
Nepareizi lietojot tvaika spiediena katly,
iespéjams gt apdegumus. Vienmér raugieties,
lai tvaika spiediena katls bitu pareizi noslégts,
pirms to liekat uz plits. Informécija par 3o
atrodama lietosanas instrukcija.

g) Tvaika spiediena katlu nekad neatveriet ar
speku. Pirms atvérianas parliecinieties, ka
iek3pusé vairs nav spiediena. Informacija par
%o atrodama lieto3anas instrukcija.

h) Nekad nekarséjiet tvaika spiediena katly, ja
pirms tam taj@ nav ieliets Udens. Bez Udens
ierice tiek btiski bojata.

Nekad nepiepildiet tvaika spiediena katlu par
vairdk nekd 2/3 tilpuma. Gatavojot tadus
partikas produktus ka risus vai kaltétus
darzenus, kas gatavo3anas laikd uzbriest,
piepildiet tvaika spiediena katlu maksimali lidz
pusei no ta tilpuma.

Izmantojiet tikai tadus karstuma avotus, kas
atlauti lietodanas instrukcija.

k) Gala ar adu (piem., liellopa méle)
gatavoianas laika spiediena dé| var uzpisties,
tapéc negrieziet galu, kamér ada vél ir
uzpitusies. Ta var gt apdegumus.

Gatavojot putras, pirms katla atvérdanas
nedaudz sakratiet tvaika spiediena katly, lai
nepielauty, ka édiens izslakstas, tiklidz atverat
vaku.

m)Pirms katras lietodanas parbaudiet, vai varsti
nav nosprostoti. Informacija par %o atrodama
lieto3anas instrukcija.
n) Neizmantojiet tvaika spiediena katly, lai zem
spiediena fritétu partikas produktus.
o)Neveiciet darbus saistiba ar drosibas
sisttmam, iznemot apkopes darbus, kas minéti
lieto3anas instrukcija.
p)lzmantojiet  fikai  attiecigajom  modelim
atbilsto3as originalas rezerves detalas. Jo Tpadi
izmantojiet viena un ta pada razotdja katlu un
vaku un raugieties, lai tie bitu saderigi.

q) UZGLABAJIET SO INSTRUKCIJU.

16 @)



OLULISED ETTEVAATUSABINOUD

a) Lugege kdik juhised labi.

b) Arge kasutage kiirkeedupotti, kui lapsed viibi
vad lahedal.

¢) Arge pange kiirkeedupotti kuuma
kiipsetusahju.

d) Kui kiirkeedupott on rdhu all, liigutage seda
viga ettevaatlikult. Arge puudutage poti
kuumi pindu, vaid hoidke kinni kaepidemetest
ja nuppudest. Vajaduse korral kasutage
kéekaitseid.

e) Kasutage kiirkeedupotti vaid otstarbel, milleks
see on ette nahtud.

f) Selles potis valmistakse toite rohu all.
Kiirkeedupoti vale kasutamise korral vdite
saada pdletusi. Hoolitsege selle eest, et
kiirkeedupott oleks enne pliidile asetamist
oigesti suletud. Selle kohta leiate teavet
kasutusjuhendist.

g) Arge avage kiirkeedupotti kunagi joudu
rakendades. Hoolitsege enne poti avamist
selle eest, et see oleks siserdhu alt
taielikult vabanenud. Selle kohta leiate teavet
kasutusjuhendist.

h) Arge kunagi kuumutage kiirkeedupotti, kui see

ei ole eelnevalt veega tdidetud. lIma veeta
saab seade raskelt kahjustada.

[) Pudrulaadse toidu valmistamisel raputage
kiirkeedupotti ettevaatlikult, et toit enne kaane
avamist vélja ei pritsiks.

m) Veenduge enne poti iga kasutuskorda, et selle
ventiil ei oleks ummistunud. Selle kohta leiate
teavet kasutusjuhendist.

n) Arge kasutage kiirkeedupotti toidu surve all
6liga praadimiseks.

0) Arge sekkuge mingil viisil
ohutussiisteemidesse, valja arvatud
kasutusjuhendis kirjeldatud hooldustédde ajal.

p) Kasutage ainult asjaomasele mudelile
ettenahtud originaalvaruosi. Eelkdige kasutage
sama tootja korpust ja kaant ning veenduge
nende Ghilduvuses.

q) HOIDKE SEE KASUTUSJUHEND ALLES.

i) Arge taitke kiirkeedupotti kunagi enam kui 2/3
selle nimimahust. Kui valmistate keeduprotsessi
ajal paisuvaid toite, nditeks riisi vdi kuivatatud
kodgivilju, taitke kiirkeedupott mitte rohkem
kui poole vdrra selle nimimahust.

j) Kasutage ainult kasutusjuhendis lubatud

soojusallikaid.

Kui olete kiipsetanud liha, mille nahk (nditeks

harjakeelel) vdib surve all paisuda, arge

torgake liha labi, kui selle nahk on paisunud.

Voite saada pdletusvigastusi.

~
<
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2HMANTIKA NMPOAHNTIKA METPA

a) Alafdote OAeg TIg 0dnyiec.
b)Mnv xpnowomoleite moté TNV XUTpPa
TaXUTNTAC ATUOU KOVTA o€ maldId.

¢)Mnv TomoBeteite TOTE TV XUTPA
Taxumtag atpgov  péoa  oe  {eoToug
(pOoUPVOUC.

d) Metakiveite tnv xUTpa TaxUTNTAG ATUOU
HE peYAAn mpoooyr, étav autr Bpioketal
uno mieon. Mnv ayyilete Tig unépOepueg
em@Avele, aMdA  XPNOIUOTIONOTE  TIG
AaBéc kat Ta kouumd. Ev avaykn,
XPNOIUOTIOIOTE TTPOOTATEVTIKA YAVTIA.

e) Xpnotgomojote 1N XUtPa TOXUTNTOG
atpoU POVO Yia TOV OKOTO, yla TOV OTToio
npoopiletal

f)Me aum Tt xUtpa pmopeite va
MOYEIPEPETE  @AYNTA  XPNOIUOTIOIVTAG
migon. H gopalpévn xpnon tng xutpag
TaXUTNTAG ATHOU EVOEXETAL VA TIPOKAAEDEL
eykavpata. QOpovtiote wote n  xUTpPaA
TaXUTNTAG ATHOU va €Xel KAEioEl owoTd,
MPOTOU TN XPNOIUOTIOIOETE.  XXETIKEG
mAnpogopiec Ba Ppeite otic odnyieg
xenone.

g)Mnv avoiyete moté TN XUTPA TAXUTNTOG
atgol  xpnotdomowwvtag  Bia.  Mnv
TOPOAEIPETE TNV TARPN EKTOVWON TNG
EOWTEPIKAG TTieONG TPV armd To Avolypa
NG OUOKEUNG. IXETIKEG MAnpo@opieg Ba
Bpeite otig 0dnyieg xpriong.

h) Mnv Beppaivete moté Tn XUTPA TAXUTNTAG

atpol, Xwpi¢ va éxete TOMOOETNOEL

TIPONYOUMEVWG VEPO péoa otn  XUTpa

TaXUTNTAG atpov. Edv Sev umapyel vepod,

iowg mpokAnBouv cofapéc BAAPec otn

OUOKEUN.

Mnv yepiCete moté T xUtpa TaxUTNTag

ATUOU PE TTOCOTNTA HEYOAUTEPN amo Ta 2/3

TOU  OVOUOOTIKOU  Oykou TnG.  Edv

HaYEIPEVETE paynTd Omws pull i oteyvd

AaxaviKd, Ta Omoia (OUCKWVOUV KaTtd TN

=

SlOpKEI TOU PAYEIPEPATOC, YEMIOTE TN
XUTpa Taxutntag atuol POvVo €wg TN HEoN
TOU OVOUAOTIKOU TNG OYKOU.

j) Xpnoluomoliote povo mnyég BeppotnTag
IOV TTEPLyPAQoVTAl OTIC 08nyieg Xpriong.
k) EQv €xete payelipéPel Kpéag pe métoa (m.y.

Bodivii YAwooa), To omoio iow¢ OUCKWOEL
otav Bpebei und mieon, TOTE PNV TPUTIATE
TO KPEQG VW N TIETOA Eival POUCKWUEVN.

Evdéxetal va umooTeite eykavpata.

I) Edv payelpevete @ayntd o€ pop®ri Xulo,
TOTE TPAVTAETE ehagpw¢ TNV XUTpad
TaXUTNTAG ATHOU, TTIPOG Amopuyr PEKACUO
TOU (ayNnToU, TPOTOU avoIEETE TO KATTAKIL.

m)Mpv and KABe xpron, EAEYXETE TO OTI OL
BaABideg Sev  egival  UTAOKAPIOHEVEG.
YxeTIkEG TANpogopiec Ba Ppeite oTIg
odnyieg xpriong.

n)Mnv xpnolpormolgite ™ xUTPA TAXUTNTAG
atpoU yla va TNyavioete @ayntd pe Aadt
uTio TTiEoN.

o)Mnv  emepPaivete  ota  cuoTAuaTa
aopaleiag, efalpeital n ouvtpnon, n
omoia meplypd@etal oTig odnyieg Xpnone.

p)Xpnoiponolote uovo yvnola
QAVTOMOKTIKA yla TO OXETIKO HOVTEAO.
XpNOIYOTIOINOTE OWHA KAl KOATIAKL TOU
iSlou kataokevaot kat BePawbeite OTI
eival oupPartd.

q) OYAAZZETE TIX MAPOYZEX OAHTIEX.
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1. Wichtige Hinweise vor dem ersten Gebrauch

Diese Gebrauchsanleitung hilft lhnen, lhren
Schnellkochtopf sicher und  wirtschaftlich  zu
gebrauchen.

Jede Person, die diesen Schnellkochtopf bedient,
reinigt oder entsorgt, muss den vollstdndigen
Inhalt dieser Gebrauchsanleitung zur Kenntnis
genommen und verstanden haben.

Bewahren Sie daher diese Gebrauchsanleitung
gut auf, damit Sie sie jederzeit zur Verfigung
haben.

Wenn Sie lhren Schnellkochtopf einmal verkau-
fen oder verschenken, geben Sie bitte diese
Gebrauchsanleitung mit, damit auch der néchste
Besitzer das Gerdt sicher benutzen kann.
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2. Gerdtebeschreibung

2.1 Verwendungszweck

Mit diesem Schnellkochtopf GSW System Rapid
kénnen Sie Speisen schonend und energie-
sparend garen.

Ohne aufgesetzten Deckel kann das Topfunterteil
wie ein normaler Kochtopf verwendet werden.
Unter Druck, also mit aufgesetztem Deckel, darf
der Schnellkochtopf ausschlieflich mit Wasser
betrieben werden. Wird der Schnellkochtopf
ohne ausreichende Wassermenge erhitzt, kann
dies zu schweren Schaden fihren.

Keinesfalls darf das Geréit mit aufgesetztem Deckel
zum Frittieren mit Ol verwendet werden.

Der Schnellkochtopf ist fir alle handelsiiblichen
Herdarten, also Gas-, Elekiro-, Ceran-, Halogen-
und Induktionsherde, geeignet. Eine Verwendung

im Backofen ist ausdriicklich untersagt.
GLASKERAMIK HALOGEN INDUKTION

GAS
{ ‘ff@} {/ﬁ 3\\
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Dieses Gerdt ist fir den Einsatz in Privathaushalten
und nicht fir den gewerblichen Einsatz geeignet.

2.2 lieferumfang

Schnellkochtopf

e bestehend aus:
- Topfunterteil 6 Liter
- Deckel mit Dichtungsring
- Démpfeinsatz
- Dreibein fiir Démpfeinsatz
e Gebrauchsanleitung

2.3 Funktionsheschreibung

Dadurch, dass der Schnellkochtopf luft- und
dampfdicht schlieft, entsteht beim Kochen im
Inneren des Schnellkochtopfes ein Druck, der
deutlich iber dem normalen Luftdruck liegt.

Durch den erhdhten Druck steigt auch die Tempe-
ratur im Inneren auf deutlich ber 100 °C. Durch
die erhhte Temperatur gart Ihr Kochgut schneller
und schonender.

Topfunterteil und Deckel sind aus hochwertigem
Edelstahl gefertigt.

Der extrastarke  GSW-Thermoboden sorgt fiir
eine optimale und gleichmaBige Wérmever-
teilung und -speicherung.

Der Topf verfiigt im Deckel iber einen Druck-
regler, der den gewdhlten Druck im Inneren des
Topfes konstant hélt.

Durchmesser Induktionswirksamer
Schnellkochtopf Bodendurchmesser
ca. 22 cm ca. 18 cm

2.4 Sicherheitseinrichtungen

Mehrere Sicherheitssysteme sorgen dafir, dass
lhr Gerét auch im Fehlerfalle sicher arbeitet.

Der Druckregler 6 sorgt fir konstanten Druck im
Inneren des Schnellkochtopfes. Wéhrend des Betrie-
bes kann hier sténdig etwas Dampf austreten.

Das Sicherheitsventil 4 sorgt dafir, dass bei
einem zu groBBen Uberdruck im Topf der Dampf
hier entweichen kann.

Neben dem Sicherheitsventil 4 befindet sich ein
zusétzliches Uberdruckventil, das den Uberdruck
enflgsst, falls am Druckregler 6 und am Sicherheits-
ventil 4 eine Funktionsstdrung auftritt.

Die Verriegelung 8 lasst sich zum Offnen des
Deckels nur dann nach vorne schieben, wenn der
Druck ausgeglichen ist und dadurch das rote
Sicherheitsventil 4 nach unten fallt. Offnen Sie
den Deckel daher nie mit Gewalt.

GSW System Rapid
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3. Sicherheitshinweise

Dieses Gerdit ist nach dem modernen Stand der
Technik konstruiert und gefertigt. Alle entspre-
chenden europdischen Sicherheitsrichtlinien wer-
den beachtet und das Gerdt wurde durch den
TUV geprift. Dennoch kénnen von derartigen
Gerdten auch Gefahren ausgehen.

5 Minuten sollte lhnen Ihre Sicherheit wert seinl
Langer dauert es nicht, unsere Sicherheitshin-
weise durchzulesen. Vermutlich kennen Sie die
meisten Hinweise schon, lesen Sie diese bitte
trotzdem durch, da der eine oder andere Hinweis
doch neu fiir Sie sein wird und Sie vor Schaden
bewahren kann.

3.1 Begriffserklrung

Folgende Signalbegriffe finden Sie in dieser
Gebrauchsanleitung:

Warnung!
A Hohes Risiko: Missachtung der War-
nung kann Schaden fir Leib und Leben

verursachen.
Vorsicht!
Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann
einen Sachschaden verursachen.
Hinweis:
Geringes Risiko: Sachverhalte, die im Umgang
mit dem Gerét beachtet werden sollten.

3.2 Allgemeine Hinweise

* Llesen Sie vor dem Gebrauch bitte sorgféltig
diese Gebrauchsanleitung. Sie ist Bestandteil
des Gerdtes und muss jederzeit verfigbar
sein.

e Verwenden Sie das Gerdt nur fir den
beschriebenen Verwendungszweck (siehe
+2.1 Verwendungszweck” auf Seite 19).

¢ Verwenden Sie das Gerdt ausschlief3lich so,
wie es in dieser Gebrauchsanleitung
beschrieben wird. Fir mégliche Folgen aus
anderweitiger Verwendung oder Missach-

tung der Gebrauchsanleitung Gbernimmt der
Hersteller/Inverkehrbringer keine Haftung.
Dieses Gerdt ist nicht dafiir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schréinkten physischen, sensorischen oder
geistigen Féhigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und/oder mangelndem Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden
durch eine fiir ihre Sicherheit zustdndige Per-
son beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie das Gerdt zu benutzen ist.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerdét
spielen.

Bitte beachten Sie, dass jeglicher Anspruch
auf Garantie und Haftung erlischt, wenn
Zubehorteile verwendet werden, die nicht in
dieser Gebrauchsanleitung empfohlen wer-
den oder wenn bei Reparaturen nicht aus-
schlieBlich  Originalersatzteile  verwendet
werden. Dies gilt auch fir Reparaturen, die
durch nichtqualifizierte Personen durchge-
fihrt werden. Die Service-Adresse finden Sie
in ,11. Garantie” auf Seite 31.

Bei eventuellen Funkfionsstérungen inner-
halb der Garantiezeit darf die Instand-
setzung des Gerdtes nur durch unser Service-
Center erfolgen. Ansonsten erlischt jeglicher
Garantieanspruch.

Erhitzen Sie den Schnellkochtopf bei aufge-
setztem Deckel niemals ohne vorher Wasser
eingefillt zu haben. Ohne Wasser kann das
Gerdt schwer beschadigt werden.

Achten Sie darauf, dass nie die gesamte
Flissigkeit verdampft.

Benutzen Sie den Topf nur, wenn alle Teile
sauber und leichtgéngig sind. Verunreini-
gungen und Fettschmutz kénnten die Sicher-
heitseinrichtungen beeinflussen.
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3.3 Schutz vor Verbrennungen und

Verbrishungen

Warnung! Dieser Schnellkochtopf
A arbeitet mit hohem Druck und hohen
Temperaturen. Daher beachten Sie
unbedingt folgende  Sicherheitshin-
weise, da sonst die Gefahr von ernst-
haften Verbrennungen oder
Verbrihungen besteht.
Uberpriifen Sie vor jedem Gebrauch, dass
der  Druckregler 6  sowie  das
Sicherheitsventil 4 nicht verstopft und leicht-
géingig sind (siehe ,6.1 Schnellkochtopf vor-
bereiten” auf Seite 23).
Nehmen Sie an den Sicherheitssystemen
keinerlei Eingriffe vor, sofern sie nicht in
7.2 Schnellkochtopf reinigen” auf Seite 26
aufgefihrt sind.
Achten Sie stets darauf, dass der Topf korrekt
geschlossen ist, bevor Sie ihn auf den Herd
stellen (siehe ,6.1 Schnellkochtopf vorberei-
ten” auf Seite 23).
Die Oberfléichen des Schnellkochtopfes kén-
nen beim Kochen sehr hei werden. Berih-
ren Sie diese daher nicht sondern fassen Sie
den Schnellkochtopf ausschlieBlich an den
Griffen an. Schiitzen Sie sich zusétzlich mit
Topflappen oder Topfhandschuhen vor der
hohen Temperatur.
Wenn der Topf unter Druck steht, bewegen
Sie ihn nur sehr vorsichtig und waagrecht.

Vermeiden Sie StéBe.

Der Druckregler 6 darf nie-
mals von anderen Gegen-
stdnden abgedeckt werden.

Solange der Topf unter Druck [ @___ &

steht, darf der Druckregler 6

keinesfalls auf die Stellung

zum Entriegeln des Druckreg-
lers gedreht werden.

Aus der Dampféffnung 5 kann Dampf austre-
ten. Richten Sie die Offnung der Dampféff-
nung 5 wahrend des Gebrauchs niemals auf
sich oder auf eine Stelle, wo jemand vorbei-
kommen kann. Im Fehlerfalle wiirde hier ein
starker Dampfstrahl austreten.

Beim Verstellen des Druckreglers 6 kann aus
der Dampféffnung 5 ein starker Dampfstrahl
austreten. Fassen Sie den Druckregler 6
daher nur an der Riffelung 7 an.

Richten ~ Sie die  Sicherheitséffnung 3
wahrend des Gebrauchs niemals auf sich
oder auf eine Stelle, wo jemand vorbei-
kommen kann. Im Fehlerfalle wiirde hier ein
starker Dampfstrahl austreten.

) 4—#5!—-'ﬁ«

3%’““‘%
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Sollte Dampf aus dem Sicherheitsventil 4
oder der Sicherheitsdffnung 3 austreten,
schalten Sie die Warmezufuhr sofort ab, da
der Druck im Inneren des Topfes zu hoch ist.
Nehmen Sie den Topf erst wieder in Betrieb,
nachdem die Stérung beseitigt wurde (siehe
,8. Stérungen und deren Beseitigung” auf
Seite 28).

Fillen Sie den Schnellkochtopf nie iber die
+MAX"-Markierung im Inneren des Topfes.
Bei steigendem Kochgut, wie z.B. Reis oder
Hulsenfrischte, dirfen Sie das Topfunterteil
nur bis zur Hélfte fillen. Dadurch wird verhin-
dert, dass Kochgut an den Deckel gelangt
und eventuell das Sicherheitsventil verstopft.
Fleisch mit Haut (z.B. Rinderzunge) kann
beim Garen unter Druck anschwellen.
Stechen Sie nicht in die Haut, solange diese
noch angeschwollen ist. Es kdnnte sonst
heifes Wasser herausspritzen.

Bei breiigen Nahrungsmitteln, ritteln  Sie
sanft am Schnellkochtopf, bevor Sie ihn
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Sffnen, um zu verhindern, dass das Essen
herausspritzt, sobald Sie den Deckel &ffnen.

3.4 Zur Sicherheit lhres Kindes

Warnung! Kinder kdnnen Gefahren
A oft nicht richtig einschétzen und sich
dadurch  Verletzungen
Beachten Sie daher:

zuziehen.

¢ Dieses Produkt darf nur unter Aufsicht von
Erwachsenen verwendet werden.

e Achten Sie sorgféltig darauf, dass sich das
Gerdt immer auBerhalb der Reichweite von
Kindern befindet.

e Achten Sie darauf, dass die Verpackungs-
folie nicht zur tddlichen Falle fir Kinder wird.
Verpackungsfolien sind kein Spielzeug.

4. Benennung der Teile

Topfgriff

Deckel

Zwei Sicherheitséffnungen (je eine seitlich)
Sicherheitsventil

Dampféffnung

Druckregler

NOUhWON=—=

Riffelung

8 Verriegelung

9 Deckelgriff

10 Topfstiel

11 Dichtungsring (nicht sichtbar, liegt im Deckel)
12 Topfunterteil

13 Démpfeinsatz

14 Dreibein

5. Auspacken und aufstellen

1. Nehmen Sie die
Verpackung.

Einzelteile aus der

2. Entfernen Sie alle Verpackungs- und Beipack-
materialien.

3. Uberprifen Sie, dass das Gerdt keine
Beschadigungen aufweist.

4. Enffernen Sie eventuell vorhandene Aufkleber.

5. Uberprifen Sie die Sicherheitseinrichtungen
(siche ,6.1 Schnellkochtopf vorbereiten” auf

Seite 23).

Vorsicht! Vor dem ersten Gebrauch muss das
Gerét grindlich gereinigt werden, um eventuelle
Produktionsriickstdnde zu entfernen (siehe ,7.2
Schnellkochtopf reinigen” auf Seite 26).

6. Reinigen Sie dlle Teile mit heilem Spil-
wasser, spilen mit klarem Wasser nach und
trocknen sie dann ab.

7. Fillen Sie rund 2 | Wasser ein.

8. Betreiben Sie den Topf ca. 1/2 Stunde auf
Stellung Il (siehe ,6.2 Speisen kochen” auf
Seite 23).

9. Reinigen Sie den Topf erneut.
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6. Bedienen

6.1 Schnellkochtopf vorbereiten

Warnung!
A Bevor Sie mit lhrem Schnellkochtopf
kochen, miissen Sie alle Sicherheitsein-

richtungen Gberpriifen, um Schaden zu

vermeiden.

1. Uberprifen Sie, dass die Offnung A des
Druckreglers 6 auf der Innenseite des
Deckels sauber ist.

2. Sollte dies nicht der Fall sein, reinigen Sie
den Druckregler 6 (siehe ,7.2 Schnellkoch-
topf reinigen” auf Seite 26).

3. Uberpriifen Sie, dass das Sicherheitsventil 4
beweglich ist und nicht festsitzt.

4. Uberpriifen Sie, dass der Dichtungsring 11
keine Beschadigungen, wie z.B. Risse auf-
weist.

Hinweis: Im Laufe der Zeit kann der Dich-
tungsring hart werden und nicht mehr korrekt
abdichten. Dann tritt am Deckelrand Dampf
aus und der Dichtungsring muss erneuert
werden. Einen neuen Dichtungsring erhalten
Sie beim GSW Kundenservice (siehe Service
Center Seite 31).

5. Befillen Sie das Topfunterteil mit Gargut.
Vorsicht!

* Fillen Sie den Schnellkochtopf nie iber die
+MAX"-Markierung im Inneren des Topfes.

* Bei steigendem Kochgut, wie z.B. Reis oder
Hilsenfrichte, dirfen Sie das Topfunterteil
nur bis zur Hélfte fillen. Dadurch wird verhin-
dert, dass Kochgut an den Deckel gelangt
und eventuell das Sicherheitsventil verstopft.

¢ Um Schdden am Gerét zu verhindern, muss
sich immer mindestens 0,25 | Flssigkeit im
Topfunterteil befinden, damit ausreichend
Dampf erzeugt werden kann und der Topf
nicht Gberhitzt.

*  Wahrend des Kochens darf das Gerdt nicht
unbeobachtet bleiben.

6. Fillen Sie Wasser oder Brijhe ein.
Setzen Sie den Deckel 2 so
auf das Topfunterteil 12,

dass die runde Markierung
auf dem Deckel auf den

Punkt im Topfstiel 10 zeigt.

8. Drehen Sie den Deckel, bis Deckelgriff 9 und
Topfstiel 10 Gbereinanderstehen und harbar
einrasten.

9. Uberprifen Sie bei aufgesetztem Deckel, dass
die Verriegelung 8 leichtgéingig ist und selb-
stéindig in die hintere Position zuriickgleitet,
sobald Sie sie loslassen.

6.2 Speisen kochen

1. Wahlen Sie am Druckregler 6 die gewiinsch-
te Kochstufe:

|: Biogaren:

I1: Schnellgaren:

D
N
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Hinweis: Biogaren arbeitet mit 0,6 bar
(600 hPa) und Schnellgaren arbeitet mit 1,0 bar
(1000 hPa) Uberdruck.

2. Setzen Sie den Schnellkochtopf auf eine
Herdplatte, die méglichst den gleichen
Durchmesser hat, wie der Topfboden.

Vorsicht!

e Die Herdplatte darf nicht P
groBer sein, als der Topf-

LA LN

boden. Es wiirde sonst zu
grof3e Hitze am Rande des

Topfes aufsteigen und kénnte dann die Kunst-
stoffgriffe beschédigen.

e Auf einem Gasherd darf die Flamme nicht
ber den Topfboden hinausreichen.

¢ Auf einem Elektroherd darf der Durchmesser
der Kochplatte nicht gréfBer als der des Topf-
bodens sein.

3. Schalten Sie die Kochplatte auf die héchste
Stufe.

Sobald der erste Dampfdruck im Topf ent-
steht, geht das rote Sicherheitsventil 4 nach
oben und verriegelt dabei den Deckel.

Hinweis: zu Beginn des Kochens kann
etwas Dampf am Sicherheitsventil austreten.

4. Sobald Dampf am Druckregler 6 austritt, ver-
mindern Sie die Energiezufuhr auf etwa 1/3,
sodass nur noch sehr wenig Dampf am
Druckregler austritt.

In diesem Moment beginnt die in den Rezep-
ten genannte Kochzeit.

Hinweis: Wenn kaum noch Dampf austritt,
kochen Sie optimal in Bezug auf Energieein-
sparung und Schnelligkeit.

6.3 Biogaren

Die mit Abstand schonendste Zubereitungsart,
speziell fir Gemise, ist das Biogaren. Beim Bio-
garen kommt das Gargut nur mit heilem Dampf,
aber kaum mit flissigem Wasser in Berihrung.
Dadurch wird verhindert, dass Mineralien,

Vitamine und andere wichtige Bestandteile aus
dem Gargut herausgel&st werden.

Bio-gegartes Gemiise hat auch einen wesentlich
intensiveren Geschmack als gekochtes.

1. Fillen Sie mindestens 0,25 | Wasser ein.

2. legen Sie das Dreibein 14 in das
Topfunterteil 12.

3. Geben Sie das
Démpfeinsatz 13.

Gargut in den

4. Stellen Sie den Démpfeinsatz 13 auf das
Dreibein 14.

5. Gehen Sie weiter vor, wie in ,6.2 Speisen
kochen” auf Seite 23 beschrieben.

6.4 Schnellkochtopf offnen

Warnung!
A - Wenn das rote Sicherheitsventil 4
noch oben ist, herrscht Druck im Topf

und der Deckel kann nicht ge&ffnet
werden. Unter keinen Umsténden
diirfen Sie versuchen, den Deckel mit
Gewalt zu 5ffnen. Sonst kénnte die
schlagartige Druckentlastung zu Ver-
brihungen fihren. Erst wenn das
rote Sicherheitsventil 4 vollstédndig
gesunken ist, lasst sich der Topf &ff-
nen.

- Aus der Dampféffnung 5 kann
Dampf austreten. Richten Sie die Off-
nung der Dampféffnung 5 wéhrend
des Gebrauchs niemals auf sich
oder auf eine Stelle, wo jemand
vorbeikommen kann.

- Beim Verstellen des Druckreglers 6
kann aus der Dampféffnung 5 ein
starker Dampfstrahl austreten. Fas-
sen Sie den Druckregler 6 daher nur
an der Riffelung 7 an.

Vorsicht! Tauchen Sie den Topf nie ganz ins
Wasser ein. Der Druck wiirde sonst schlagartig
zusammenbrechen, was zu Schéden am Topf
sowie zu zerfallendem Gargut filhren kann.
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Es gibt mehrere Méglichkeiten, den Topf abkiih-
len zu lassen, um ihn 6ffnen zu kénnen.

Methode 1: Abdampfen

Bei dieser Methode wird solange Dampf abge-
lassen, bis der Druck im Topf weit genug abge-
sunken ist, um den Deckel 6ffnen zu kénnen.

Warnung!
A- Bei dieser Methode tritt heifBer
Dampf aus dem Druckregler aus.

Achten Sie daher darauf, sich daran
nicht zu verbrijhen.

- Wenn Sie auf Stufe Il gekocht
haben, betrégt die Temperatur der
Flussigkeit im Topf etwa 120 °C.
Eine zu schnelle Druckentlastung
kénnte zu einem starken Aufwallen
der Flissigkeit und extrem starkem
Dampfaustritt fihren. Gehen Sie in
diesem Fall stufenweise vor.

1. Nehmen Sie den Topf vom Herd.
2. Drehen Sie den Druckregler 6

zundchst auf die Stellung 1.

&

3. Warten Sie ab, bis der Dampfaustritt stark

nachgelassen hat.
4. Drehen Sie den Druckregler 6 & E
5. Wartfen Sie ab, bis der Druck ausgeglichen

auf  die  Stellung  firs
Abdampfen

ist und dadurch das rote Sicherheitsventil 4
nach unten féllt.

Hinweis: Sobald das rote
Sicherheitsventil 4 nach unten fallt, betrégt
die Temperatur im Inneren des Schnellkoch-
topfes noch fast 100 °C.

6. Schieben Sie erst dann —=
die Verriegelung 8 nach ==
vorne und drehen Sie 7
gleichzeitig den Deckel .
gegen den Uhrzeiger- ol o
sinn, bis die runde Mar- et
kierung auf dem Deckel
auf die runde Markierung im Topfstiel 10

zeigt.

Hinweis: Sobald Sie die Verriegelung 8
nach vorne schieben, kann noch etwas Rest-
dampf austreten.

7. Nehmen Sie den Deckel vom Topf ab.

Methode 2: Energie sparen

Bei dieser Methode schalten Sie die Herdplatte
einige Minuten vor Garende aus und lassen den
Topf auf der Herdplatte stehen. Damit nutzen Sie
die Restwérme optimal aus und sparen Energie.

1. Warten Sie ab, bis der Druck ausgeglichen
ist und dadurch das rote Sicherheitsventil 4
nach unten fallt.

Hinweis: Sobald das rote
Sicherheitsventil 4 nach unten fallt, betragt
die Temperatur im Inneren des Schnellkoch-
topfes noch fast 100 °C.

2. Schieben Sie erst dann ==
die Verriegelung 8 nach ==
vorne und drehen Sie 7
gleichzeitig den Deckel
gegen den Uhrzeiger- ol Lo
sinn, bis die runde Mar- et
kierung auf dem Deckel
auf die runde Markierung im Topfstiel 10

zeigt.

Hinweis: Sobald Sie die Verriegelung 8
nach vorne schieben, kann noch etwas Rest-
dampf austreten.

3. Nehmen Sie den Deckel vom Topf ab.

Methode 3: Zeit sparen

Bei dieser Methode nehmen Sie den Topf bei
Garende von der Herdplatte. Um ihn sofort
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Sffnen zu kdnnen, muss der Druck im Inneren des
Schnellkochtopfes kiinstlich verringert werden,
bevor Sie ihn &ffnen kdnnen. Diese Methode
spart vor allem Zeit.

1. Halten Sie den Schnellkochtopf unter einen
nicht zu starken Wasserstrahl, bis das rote
Sicherheitsventil 4 nach unten fallt.

Vorsicht: Achten Sie darauf, dass der Wasser-
strahl nicht auf den Druckregler 6 oder das

Sicherheitsventil 4 trifft. Es kénnte sonst Wasser in
das Innere gelangen und die Speisen verdiinnen.

2. Schieben Sie erst dann =2
die Verriegelung 8 nach

d drehen Si F
vorne un rehen Jdle [~
s,

gleichzeitig den Deckel i'-.-H I"
gegen den Uhrzeiger | Cf, “'H'“H
sinn, bis die runde Mar- "-._-_~_.-'..'-

kierung auf dem Deckel

auf die runde Markierung im Topfstiel 10
zeigt.

Hinweis: Sobald Sie die Verriegelung 8
nach vorne schieben, kann noch etwas Rest-
dampf austreten.

3. Nehmen Sie den Deckel vom Topf ab.

7. Reinigen, pflegen, warten

lhr neuer Schnellkochtopf ist extrem wartungs-
freundlich. Um lange Freude an ihm zu haben,
sollten Sie die folgenden ReinigungsmaBBnahmen
stets grindlich durchfishren.

7.1 Fristen

Tatigkeit | Frist Kapitel
Topfunterteil |nach jedem |,7.2 Schnellkoch-
12 reinigen | Gebrauch  |topf reinigen”
Druckregler 6 | bei Ver- +7.2 Schnellkoch-
reinigen schmutzung  [topf reinigen”
Deckel 2 nach jedem |,7.2 Schnellkoch-
reinigen Gebrauch  |topf reinigen”

Dichtungsring |nach jedem |,7.2 Schnellkoch-

11 reinigen |Gebrauch |topf reinigen”

Dichtungsring |nach Bedarf, | ,Dichtungsring

tauschen Ix jghrlich  [(11):" auf
Seite 27

7.2 Schnellkochtopf reinigen

Vorsicht! Verwenden Sie niemals scharfe oder
scheuernde Reinigungsmittel, da lhr Schnellkochtopf
dadurch beschadigt werden kénnte.

Hinweise:

* Sie sollten den Schnellkochtopf méglichst
direkt nach Gebrauch reinigen, damit keine
Speisereste festtrocknen kénnen.

e Bewahren Sie salzige, saure, siBe oder alka-
lische Speisen nicht zu lange im Topf auf.
Dies kénnte zu Verférbungen der Ober-
flachen fihren, die die Funkfionsfahigkeit
allerdings nicht beeinflussen.

Topfunterteil (12):

Reinigen Sie das Topfunterteil 12 nach jedem
Gebrauch:

1. Spilen Sie das Topfunterteil mit heiflem
Wasser und Spilmittel aus.

2. Spilen Sie mit klarem Wasser nach.
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3. Trocknen Sie das Topfunterteil mit einem
Geschirrtuch  ab,
vermeiden.

um Wasserflecken zu

Hinweis: Das Topfunterteil kdnnen Sie auch in
der Geschirrspiilmaschine reinigen.

Druckregler (6)

Der Druckregler 6 braucht nur dann zerlegt und
gereinigt zu werden, wenn er durch hochkochen-
des, steigendes Gargut verschmutzt wurde.

1. Driicken Sie den Druckregler 6 a__a

Ziehen Sie den Druckregler heraus.

nach unten und drehen ihn

dabei auf die Stellung ,2".

Uberpriifen Sie, ob der Druckregler sichtbare
Verschmutzungen aufweist.

4. Sollte der Druckregler keine sichtbaren Ver-
schmutzungen aufweisen:

- Spiilen Sie den Druckregler unter klarem
Wasser ab.

- Lassen Sie den Druckregler trocknen.

-Setzen Sie den Druckregler wieder im
Deckel ein gemaf Schritt 7.

. M
Y —_
| 1) —
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5. Sollte der Druckregler sichtbar verschmutzt
sein, muss er zerlegt und gereinigt werden:

-Ziehen Sie den blauen Faltenbalg vom
Gehguse des Druckreglers ab.

-Entnehmen Sie die transparente Druck-
kappe.

- Entnehmen Sie die Druckfeder.

- Reinigen Sie die Teile mit heilem Wasser
und Spiilmittel.

- Spiilen Sie die Teile unter klarem, heiem
Wasser grindlich ab.

- Lassen Sie die Teile trocknen.

6. Setzen Sie den wieder

zusammen:

Druckregler

- Setzen Sie die Druckfeder in das Gehéuse
des Druckreglers ein.

-Setzen Sie die transparente Druckkappe
auf die Feder.

- Setzen Sie den blauen Faltenbalg so ein,
dass die beiden Nasen am Faltenbalg in
die entsprechenden  Aufnahmen im
Gehduse des Druckreglers eingreifen.

7. Setzen Sie den Druckregler in den Deckel
ein:

-Der Druckregler muss auf [ g

@
das Symbol ,@" zeigen. g‘@

- Driicken Sie den Druckregler
nach unten und drehen ihn

dabei entgegen dem Uhrzei-
gersinn.

Deckel (2):
Vorsicht! Der Deckel ist nicht spilmaschinen-
geeignet.

1. Waschen Sie den Deckel mit heilem Wasser
und Spiilmittel ab.

Sollte der Deckel stark verschmutzt sein,
weichen Sie ihn zuvor in Spiilwasser ein.

2. Spilen Sie den Deckel unter klarem, heif3em
Wasser grindlich ab.

3. Trocknen Sie den Deckel mit einem Geschirr-
tuch ab, um Wasserflecken zu vermeiden.

Dichtungsring (11):

Hinweis: Sie sollten den Dichtungsring bei
regelm&Biger Benutzung des Schnellkochtopfes
einmal jghrlich durch einen neuen ersetzen. Einen
neven Dichtungsring erhalten Sie beim GSW
Kundenservice (siehe Service Center Seite 31).

1. Nehmen Sie den Dichtungsring aus dem
Deckel heraus.
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2. Spilen Sie den Dichtungs-
ring unter klarem, heiflem

Wasser ab.

Trocknen Sie den

tungsring mit einem Geschirrtuch ab.

7.3 Schnellkochtopf lagern

Dich-

Hinweis: Der Dichtungsring darf bei der 1.
Lagerung nicht gepresst oder verformt werden.

Legen Sie den Dichtungsring zur Aufbewahrung

daher wieder in den Deckel hinein.

Vorsicht! Der Schnellkochtopf darf nicht in
geschlossenem Zustand gelagert werden. Ohne
Liftung kénnte sich Kondenswasser bilden und zu
Geruchsbildung oder Schaden fishren.

Stellen Sie, sofern vorhanden, das Dreibein
und den Démpfeinsatz in das Topfunterteil.

Legen Sie den Dichtungsring in den Deckel.

Bewahren
getrennt auf.

Sie Topfunterteil und Deckel

8. Stérungen und deren Beseitigung

Warnung!

YA

Sobald irgendwo unkontrolliert Dampf
austritt, missen Sie die Warmezufuhr

wieder nach Beseitigung der Stérung in Betrieb

sofort stoppen. Das Gerdt darf erst

genommen werden.

Lediglich ein gewisser

Dampfaustritt aus dem Druckregler 6 ist normal.

Stérung

Ursache

Beseitigung

Zwischen Deckel und
Topf entweicht Dampf

S
S,

J;‘\..

Topf nicht richtig geschlossen

Topf erneut korrekt schliefBen

Dichtungsring ist verschmutzt

Dichtungsring reinigen

Dichtungsring defekt/
verschlissen

Dichtungsring erneuern (1 x jahrlich)

Aus dem Druckregler
entweicht kein Dampf

Dampf entweicht zwischen Dek-
kel und Topf

siehe vorhergehender Punkt

Druckregler verschmutzt

Druckregler reinigen (siehe ,7.2 Schnell-
kochtopf reinigen” auf Seite 26)

Zu wenig Flussigkeit im Topf

Topflangsam abkiihlen lassen und mindestens
0,25 | Flisssigkeit einfiillen

Waérmezufuhr zu gering

Waérmezufuhr erhéhen (Herdplatte héher
stellen)

Aus dem Druckregler
entweicht zu viel Dampf

Warmezufuhr zu hoch

Warmezufuhr verringern (Herdplatte nied-
riger stellen)

Druckregler verschmutzt

Druckregler reinigen (siehe ,7.2 Schnell-
kochtopf reinigen” auf Seite 26)

Seitlich vom Druckregler
entweicht Dampf

Druckregler nicht korrekt
montiert

Druckregler korrekt montieren (siehe
,Druckregler (6)” auf Seite 27)
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Stérung

Ursache

Beseitigung

Aus dem Sicherheitsven-
til tritt plétzlich Dampf
und Flissigkeit aus

Y

s "

Offnung des Druckreglers ist
verstopft

Topf vom Herd nehmen und abkiihlen las-
sen. Danach Druckregler und Offnung des
Druckreglers im Deckel reinigen (siehe ,7.2
Schnellkochtopf reinigen” auf Seite 26)

Sicherheitsventil ist defekt

Sicherheitsventil austauschen

Aus den Sicherheits-
5ffnungen entweicht
Dampf

b

=i

'*..: by,

Druckregler verschmutzt

Topf vom Herd nehmen und abkihlen las-
sen. Danach Druckregler reinigen (siehe
+7-2 Schnellkochtopf reinigen” auf

Seite 26)

Druckregler defekt

Druckregler gegen neuen austauschen

Sicherheitsventil ist defekt

Sicherheitsventil tauschen (siehe , Service-
Center” auf Seite 31).

Deckel lasst sich nicht
Sffnen

Es ist noch Uberdruck im Topf

Gehen Sie so vor, wie in
+6.4 Schnellkochtopf &ffnen” auf Seite 24
beschrieben

Deckel lasst sich nicht

korrekt aufsetzen

Deckel oder Topfunterteil hat
sich verformt

Topf darf nur mit einem neuen Deckel bzw.
Topfunterteil weiterverwendet werden

9. Entsorgung

9.1 Geriit

9.2 Verpackung

Wenn Sie den Schnellkochtopf einmal entsorgen
méchten, achten Sie auf die entsprechenden
Umweltvorschriften in Ihrem Land.

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méchten,
achten Sie auf die entsprechenden Umweltvor-
schriften in lhrem Land.

10. Garzeitentabelle

Die folgenden Angaben sind als Richtwerte

gedacht beim Kochen mit Stufe 11. Auf Stufe |
verldngert sich die Garzeit um etwa 50 %. Die
genaven Zeiten sind abhéngig von der Gréfe,
der Frische und der Qualitét der verwendeten

Lebensmittel.

Suppen

Bohnensuppe (vorgeweicht) 15 -20 min
Erbsensuppe 20 - 25 min
(nicht vorgeweicht)

Erbsensuppe (vorgeweicht) 10-15 min
Gemisesuppe 4 - 8 min
Graupensuppe 18 - 20 min
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Grief3suppe 3 -5 min Putenkeule 25 -35 min
Gulaschsuppe 15-20 min Rinderbraten 35 -45 min
Haferflockensuppe 3-4 min Rippchen mit Sauerkraut und Kar- 8-10 min
Kartoffelsuppe 5-6min toffeln

Knochenbrihe 20-25 min Roastbeef 20-25 min
Kraftaspik 25-30 min Rouladen 15-25 min
Linsen (nicht vorgeweicht) 15-20 min Saverbraten 30-35 min
Linsen (vorgeweicht) 8-10 min Schinken, gebraten 20 - 25 min
Minestra 6 - 8 min Schinken, gekocht 30-35 min
Pot-au-Feu 20-25 min Schweinebraten 25 - 30 min
Reissuppe 8-10 min Schweinshaxe 35 - 40 min
Rindfleischbrilhe (je nach Fleisch- | 35 - 40 min Schweinscurry 10-15 min
gewicht) Spickbraten 35-45 min
Suppenhuhn (je nach Gréf3e und | 20 - 25 min Zunge vom Kalb, Schwein, Wild 20-25 min
Alter) Zunge vom Ochsen, frisch oder 50 - 60 min
Teigwarensuppe 3 -5 min gerduchert

Tomatensuppe mit Reis 8- 10 min Fisch, Wild

Zwiebelsuppe 2 -3 min Bovillabaisse 16 min
Eintopf Dinstfisch mit Kartoffeln 6 -8 min
Gemiseeintopf 6 -7 min Fisch in WeiBweintunke mit Kartof- 6 -8 min
Irish-Stew 15 min feln

Linsen (vorgeweicht) mit Speck 10 min Rehkeule, geschmorte 25-30 min
und Kartoffeln Wildragout 15-25 min
Pichelsteiner 15 min Gemiise

Pikanter Reistopf 8-10 min Blumenkohl (je nach Sorte) 4 -6 min
Serbisches Reisfleisch mit Pilzen 8 min Blumenkohl, ganz (je nach Sorte) 6 -8 min
Fleisch Bohnen, griine 5-7 min
Eisbein 30 - 40 min Chicorée 6 -8 min
Gulasch 15-20 min Erbsen, griine 3-4 min
Hammelfleisch mit Bohnen 15 min Karotten 5-7 min
Huhn (je nach GréBe und 20-25 min Kartoffeln in der Schale 10-15 min
Gewicht) Kartoffeln, geschalt 6 -8 min
Kalbfleisch, geschnetzelt 6 min Kohlrabi oder weifle Riben 4-6min
Kalbsbraten, Kaninchen 15-20 min Méhren, geschnitten 6 min
Kalbsfrikassee 10 min Paprikaschoten, gefillt 6-8 min
Kalbshaxe 20 - 30 min Pilze 6 -8 min
Kalbsragout mit Reis 10-12 min Rosenkohl, frisch 4 -6 min
Kénigsberger Klopse 8 min Rote Riben 15 -25 min
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Rotkraut, Weikraut, Wirsing 8- 10 min Erbsen (geweicht) 10-15 min
Sahnekartoffeln 5-7 min Erbsen, griine (vorgeweicht) 20 - 25 min
Saverkraut 8- 10 min Linsen (nicht vorgeweicht) 15-20 min
Schwarzwurzeln 5-6 min Linsen (vorgeweicht) 8- 10 min
Sellerie 15-25 min Né&hrmittel
Spargel 7 - 8 min Graupen 18 -20 min
Tomaten, gefillt 2 -3 min KartoffelkléBe, rohe 8- 10 min
Hilsenfrichte Milchreis 10 min
Bohnenkerne (vorgeweicht) 15-20 min Naturreis 15-20 min
Erbsen, ganze (nicht vorgeweicht) | 20 - 25 min Semmelknédel 6 -8 min
Teigwaren 4 -6 min

11. Garantie

Der Schnellkochtopf von GSW st aus hochwerti-
gem Edelstahl gefertigt. Bei sachgemdfer Pflege
und korrekter Benutzung hélt er nahezu ein
Leben lang.

Wir garantieren, dass der Schnellkochtopf von
GSW frei von Material- oder Konstruktionsfehlern
ist. Die bei der Fertigung verarbeiteten Materia-
lien halten héchsten Qualitétsanforderungen
stand.

Sollte trotz unserer sorgféltigen Kontrollen inner-
halb von 2 Jahren nach Kauf eine Reparatur not-
wendig werden, die auf einen Fabrikations- oder
Materialfehler zuriickzufihren ist, wird diese kos-
tenlos ausgefihrt. VerschleifBteile, wie zum Bei-
spiel Dichtungsringe, sind von der Garantie
ausgenommen.

Bei Verwenden von Teilen, die nicht in dieser
Anleitung empfohlen werden, normalem Ver-
schleifl, Gewaltanwendung, eigenen Reparatur-
versuchen oder Benutzung
entféllt der Garantieanspruch.

unsachgeméfBBer

o
E' Service-Center

GSW - Gans Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken

e-mail: service@gsw-stahlwaren.de

Kostenlose Service Hotline:
00800-01260912

IAN: 420329_2201

Diese Anleitung finden Sie auch im Internet:
http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-
6liter_IAN420329_2201.pdf
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A | eferant

GSW Gans Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

55595 Spabriicken
DEUTSCHLAND
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Konformitatserklarung

nach Druckgeraterichtlinie 2014/68/EU

fiir einen Dampfdruck-Kochtopf (Schnellkochtopf):

vertrieben durch
GSW Gadns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken/Deutschland

Wir erklaren hiermit, dass folgender Dampf-Druck-Kochtopf
(Schnellkochtopf):

GSW System Rapid Schnellkochtopf
(Volumen 6 Liter)
aus Edelstahl 18/8
GSW Artikel-Nummer 671446
PS 2,60 bar [260kPa]

mit den Anforderungen der Druckgeraterichtlinie
2014 /68/EU iibereinstimmt.

Angewandtes Konformitdtsbewertungsverfahren:
Produktionskontrolle: Modul A (interne Fertigungskontrolle)

Die geforderte Entwurfskontrolle im Rahmen von Modul B
(EG-Baumusterpriifung) (Anhang II, Diagramm 5, Ausnahmeregelung)

wurde durch die notifizierte Stelle:
Kennnummer 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH,Energy and Systems,
WestendstraBBe 199, D-80686 Miinchen/Deutschland

durchgefiihrt und bescheinigt.

Zl_.!gehiirige Bescheinigung:
TUV Zertifikat Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

Angewandte Normen: EN 12778:2002/A1:2005
Weitere angewandte Richtlinien: keine
ort, Datum £ .

Spabricken, den 4.11.2022

Name, Funktion und Unterschrift des Befugten:
Peter Gans
Geschaftsfihrer

GSW System Rapid 33



Contents
|

1. Important information - please read beforeuse.................35
2. Appliance description ......c.cciiiiiiitiectescccescescssensss 36

2.1 Infended Use . ...t 36
2.2 Confentsincluded ... .. ... 36
2.3 Function descriphon . . ... ..o 36
2.4 Safetydevices . ... 36
3. Safety instructions . .. ccociveeeeeceersscsesccsscssscsnscannsee 37
3.1 Definitions of terminology .. ........o i 37
3.2 General advice . ... ..o 37
3.3 Preventingburnsand scalds. .. ... 37
3.4 Childsafety ... 38

4. Names of PArtS. . coocvereeesceesceescssssssssssssssssscnscee 39
5. Unpacking and assembling. . ........ccciiieiiiiiiiiiieneee. . 39
6. HOW IO USE .t evvierienceenceenceenscccoscsssoscscscanscenssss 40

6.1 Preparing the pressure cooker. . ... ... 40
6.2 CooKINg . .ttt 40
6.3 Steam COOKING . . . o\ttt 41
6.4 Opening the pressure cooker. . .. ... ..t 41
7. Cleaning, care, mAintenaNCe. . . cccoveeesceessccssscssscssssess 43
7.1 How often should the various parts be cleaned®. .. ............ ... ... ... ...... 43
7.2 Cleaning the pressure cooker . ........ ... 43
7.3 Storing the pressure cooker . .. ... .. 44

8.Howtosolveerrors......cocoveeieieneeecececncncccacencneessd5
9. Disposal ...iiiiiiiiiccttttctccsttssssscssssssscssssssccces 86
9.1 Appliance . ... 46
9.2 PACkA@INgG - . .\ttt 46
10.Cooking Himes. . e e evvieieeeeeeseeccoseoscscessnscaccsncsses 46
11.6Uarantee. ccccvveeeceeeenoccecccnsocccsssssnsssssccnnsscssssd8
Service Centre . . ..o 48
SUPPIT .ot 48

1. Important information - please read before use
I rE———

This instructions for use are intended to help you
to use your pressure cooker safely and efficiently.
All persons who intend to use, clean or dispose
of this pressure cooker must have read and fully
understood this instructions for use.

Please retain this instructions for use for future
reference.

Should you sell or give away your pressure
cooker, please ensure that you enclose this
instructions for use so that the next owner is able
to use the appliance safely.
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2. Appliance description

2.1 Intended use

This GSW System Rapid Pressure Cooker is an
energy-saving appliance which allows you to
cook your food gently.

The base of the pressure cooker can be used as a
normal pot simply by removing the lid.

When used under pressure, i.e. with the lid on,
the pressure cooker must be used with water in it.
The pressure cooker
damaged if it is heated without sufficient water.

may become badly

Under no circumstances should this appliance be
used with the lid on for frying with oil.

The pressure cooker is suitable for all commercial
types of cookers, including gas, electric, ceramic,
halogen and magnetic cookers. Under no
circumstances should the appliance be used in
the oven.

CERAMIC
ELECTRIC GAS GLASS

HALOGEN INDUCTION
=7
@ @ ///(/"\)\\\ { \
NS4 ||

This appliance is designed for use in private

households and is not suitable for commercial
use.

2.2 Contents included

Pressure Cooker
* comprising:

-Base 6 litres

- Lid with sealing ring

- Steam insert

- Stand for steam insert
¢ Instructions for use

2.3 Function description

In order for the pressure cooker to seal in air and
steam, pressure is created inside the appliance

whilst cooking which is considerably higher than
average air pressure.

The increased pressure inside the pressure cooker
means that the temperature is able to exceed
100 °C. The increased temperature cooks your
food quickly and gently.

Both the base and the lid have been
manufactured from high-quality stainless steel.
The extra strong GSW thermo-base ensures
optimal and even heat distribution and retention.
The pot comes with a pressure regulator in the lid

which keeps the desired pressure sefting
constant.

Diameter of pressure | Effective base diameter
cooker for induction

approx. 22 cm approx. 18 cm

2.4 Safety devices

safety systems ensure that your
appliance will function safely, even in the event of
a technical fault.

Several

The pressure regulator 6 ensures the pressure
remains constant within the pressure cooker. It is
possible that some steam may continuously
escape during use.

The safety valve 4 allows steam to escape if the
pressure in the pot becomes too great.

As well as the safety valve 4, there is an
additional pressure control valve that releases the
excess pressure if the pressure regulator 6 and
the safety valve 4 malfunction.

The lock 8 can only be slid forwards to open the
pot when the pressure has been equalised and
the red safety valve 4 drops down as a result. As
a result, you should never force the lid open.
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3. Safety instructions

This state-of-the-art appliance has been designed
and manufactured to high standards. It conforms
to all appropriate European safety standards
and is TUV certified. However, appliances of this
kind can be hazardous. For your own safety,
please read these instructions!

It will only take 5 minutes of your time to read
through them. Even if you are already aware of
most of the safety advice, please read through
these instructions anyway as there may be some
points which are new to you and which will
prevent you from harm.

3.1 Definitions of terminology

The follow terminology is used in this instructions
for use:

Warning!
A High risk: Disregarding this warning
may cause serious bodily damage and

in extreme cases could even result in
death.
Cavution!
Medium risk: Disregarding this warning may lead
to the appliance being damaged.
Note:
Low risk: Points to bear in mind when using the
appliance.

3.2 General advice

* Please read this instructions for use through
carefully before using the appliance. It
constitutes part of the appliance and must be
available for reference at all times.

e This appliance must only be used for its
intended purpose (see "2.1 Intended use" on
page 36).

* Use the appliance only as described in this
manual. The manufacturer/seller accepts no
liability for potential consequences arising

from any other kind of use or from failure to
follow the manual.

e This appliance is not designed for use by
persons (including children)
limited physical or sensory abilities, or who
have mental disabilities, or for persons who

who have

have little or no experience in using such an
appliance, unless they are supervised by a
responsible  person  or
instructions  as

receive  clear

to how the appliance
functions. This appliance should be kept out
of reach of children.

* Please note that the use of any additional
parts which are not recommended in this
instructions for use or are not original spare
parts will lead to the invalidation of the
guarantee and liability expiring. This also
applies to all repairs which are carried out
by non-qualified persons. The service
address can be found in "11. Guarantee" on
page 48.

* If the appliance is found to be faulty within
the guarantee period, then it should be
returned to our service centre. Otherwise any
claim under guarantee is void.

e Never heat the pressure cooker with the lid
on without first putting water in it. Using the
appliance without water may damage it.

* Please ensure that not all of the water turns to
steam.

¢ Only use the pot if all the parts are clean and
manoeuvrable. Food particles and grease
may obstruct the safety devices.

3.3 Preventing burns and scalds

Warning! This pressure cooker works
Aby using high pressure and high

temperatures. It is therefore important

that you observe the following safety
instructions to avoid the danger of
seriously burning or scalding yourself.
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Be sure to check before every use that the
pressure regulator 6 and the safety valve 4
are manoeuvrable and not blocked up (see
"6.1 Preparing the pressure cooker" on
page 40).

Do not interfere with the safety system, so
long as this not specified in "7.2 Cleaning the
pressure cooker" on page 43.

Always ensure that the pressure cooker is
closed correctly before putting it on the
cooker (see "6.1 Preparing the pressure
cooker" on page 40).

The surface of the pressure cooker can
become extremely hot when cooking.
Therefore, when it is hot, you should only
touch the handles. It is also advisable to
protect yourself from the high temperatures
by using an additional oven cloth or oven
gloves.

If the pot is pressurised, move it only with
care and keep it upright. Avoid impacts.

The pressure regulator 6
should never be covered by
any objects.

As long as the pot is pressurised, s

under no circumstances turn the

pressure regulator 6 fo the posi-

tion for releasing the pressure

regulator.

Steam may escape from the steam vent 5.
When using your appliance, be careful never
to direct the opening of the steam vent 5
towards yourself or towards a place where
somebody might walk past. In the event of a

technical fault, a powerful steam jet could
escape from this vent.

When the pressure regulator 6 is adjusted, a
powerful steam jet could escape from the
steam vent 5. You should therefore only take
hold of the pressure regulator 6 by the
ribbed dial 7.

When using your appliance, be careful never
to direct the safety opening 3 towards your-
self or towards a place where somebody
might walk past. In the event of a technical
fault, a powerful steam jet could escape from
this opening.

3%"“%
¥y "

Should steam escape from the safety valve 4
or the safety opening 3, immediately turn off
the heat supply as the pressure inside the
appliance is too high. Only continue using
the appliance once the fault has been
corrected (see "8. How to solve errors" on
page 45).

Never fill the pressure cooker above the
"MAX" mark on the inside of the pot.
Cooking food which expands, such as rice or
pulses, you should only fill the base to half of
its capacity. This will ensure that the food
does not touch the lid, thereby avoiding the
eventuality that it may block the safety valve.
Meat with skin (such as ox tongue) may
swell when cooked under pressure. Do not
prick the skin if it is not yet swollen.
Otherwise hot water may squirt out.

When cooking soft food, gently shake the
pressure cooker before opening it, to avoid
the food spurting out when you open the lid.

3.4 Child safety

Warning! Children are often not
able to correctly assess whether a

situation is dangerous or not, which
means they are susceptible to injuring
themselves. Therefore please ensure
the following:
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e This product should only be used under the

supervision of an adult.

e This appliance should always be stored out

of reach of children.

e The packaging must be disposed of safely to
avoid young children suffocating themselves.
Packaging is not a toy.

4. Names of parts

Helper handle

Lid

Two safety openings (one on each side)
Safety valve

Steam vent

Pressure regulator

Ribbed dial

NO U hOWN=—=

8 lock

9 Lid handle

10 Base handle

11 Gasket (not visible; inside lid)
12 Base

13 Steamer insert

14 Tripod

5. Unpacking and assembling

1. Take the individual parts of the appliance out
of the packaging.

Dispose of all the packaging.

Check that the appliance is not damaged in
any way.

4. Remove any labels which may be on the
appliance.

5. Check the safety devices (see "6.1 Preparing
the pressure cooker" on page 40).

Caution! Before you use the appliance for the
first time it should be thoroughly cleaned to
ensure that any residue left over from production
is removed (see "7.2 Cleaning the pressure
cooker" on page 43).

6. Clean dll the individual parts with hot
dishwater, rinse with clean water and dry
thoroughly.

7. Pourin around 2 | water.

8. Operate the pressure cooker in position Il for
about 30 minutes (see "6.2 Cooking" on
page 40).

9. Clean the pressure cooker again.

GSW System Rapid
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6. How to use

6.1 Preparing the pressure cooker

Warning!
A Before cooking with the pressure
cooker, you should check all the safety

functions  to

avoid causing any

damage to the appliance. .

1. Check that the opening A for the pressure
regulator 6 on the inside of the lid is clean.

2. Should this not be the case, clean the
pressure regulator 6 (see "7.2 Cleaning the
pressure cooker" on page 43).

3. Check that the safety valve 4 is loose and is
not stuck.

4. Check that the sealing ring 11 is not
damaged in any way, i.e. that it is not split.

Note: Over time the sealing ring can
become hard and will therefore no longer
provide an airtight seal. This will lead to
steam escaping from the rim of the lid and
the sealing ring will therefore require
replacing. A new sealing ring can be
purchased at GSW Customer
(address see "Service Centre" on page 48).

5. Fill the base with food.

Caution!

Service

* Never fill the pressure cooker above the
"MAX" mark on the inside of the pot.

*  When cooking food that swells, such as rice
or pulses, you should only fill the base
halfway. This will prevent the food from
reaching the lid and potentially blocking the
safety valve.

e To avoid damaging the appliance, you
should ensure that the base always contains
at least 0.251 of liquid, so that sufficient
steam can be produced and the pot doesn't
overheat.

e The appliance should not be left unsuper-
vised during cooking.

6. Fill the base with water or stock.

7. Place the lid 2 on the
base 12, taking care to
position it so thatthe round
mark on the lid is lined up
with the round mar on the

base handle 10.

8. Turn the lid until the lid handle 9 and the
base handle 10 are aligned and audibly
click into place.

9. With the lid on, check that the lock 8 moves
easily and automatically slides into the rear
position as soon as you release it.

6.2 Cooking

1. Choose the desired cooking setting on the
pressure regulator 6:

|: Steam cooking:

I1: Fast cooking:

D
N
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Please note: Steam cooking uses 0.6 bar
(600 hPa) and fast cooking uses 1.0 bar
(1000 hPa) pressure.

2. Place the pressure cooker on a cooking plate
which has the same size than the base of the
pressure cooker.

Caution!

e The cooking plate should
not be bigger than the
base of the pressure
cooker.  Otherwise this h'l'"}
could lead to too much
heat rising up the sides of the base, thereby
damaging the plastic handles.

e The flame on a gas hob must not extend
beyond the base of the pot.

e On an electric hob the diameter of the
cooking plate should not be bigger than the
base of the pressure cooker.

3. Turn the cooking plate onto the highest
setting.

As soon as there is pressure in the base, the
red safety valve 4 will move upwards
thereby locking the lid.

Please note: At the beginning of the
cooking time, a little steam may emerge from
the safety valve.

4. As soon as steam starts to come out of the
pressure regulator 6, lower the temperature
of the cooking plate to around 1/3 so that
only a small amount of steam comes out.

This is when the "cooking time" starts.

Note: When there is hardly any steam
coming out, the pressure cooker is cooking
the food quickly and saving energy.

6.3 Steam cooking

The gentlest way to prepare food, especially
vegetables, is by using the steam cooking setting.
When food is cooked using this method it only
comes into contact with hot steam and scarcely

with the liquid water. This prevents minerals,
vitamins and other important elements in the food
from being lost during cooking.

Steam cooked vegetables also have a more
intensive taste than when they are cooked using
the normal method.

1. Pourin at least 0.25 | of water.
Lay the tripod 14 inside the base 12.

Place the food to be cooked in the steamer

insert 13.
4. Stand the

tripod 14.

5. Continue with cooking as explained in
"6.2 Cooking" on page 40.

steamer insert 13 on the

6.4 Opening the pressure cooker

Warning!
A - If the red safety valve 4 is still raised,
the pot is still pressurised and the lid

cannot be opened. Under no circum-
stances should you attempt to force
the lid open, as the sudden release
of pressure could result in scalding.
The pot can only be opened when
the red safety valve 4 has dropped
completely.

- Steam may escape from the steam
vent 5. When using your appliance,
be careful never to direct the open-
ing of the steam vent 5 towards your-
self or towards a place where
somebody might walk past.

- When the pressure regulator 6 is
adjusted, a powerful steam jet could
escape from the steam vent 5. You
should therefore only take hold of
the pressure regulator 6 by the
ribbed dial 7.

Caution! Never enfirely immerse the base in
water. Otherwise the pressure will instantly drop
which can lead to the base as well as the food
being ruined.

GSW System Rapid
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There are various methods to cool down the
pressure cooker in order to be able to open it.

Method 1: Releasing steam

This method requires releasing as much steam as
possible until the pressure in the appliance has
decreased enough to be able to remove the lid.

Warning!
- This method means that hot steam
will escape from the pressure regula-

tor. You should therefore be careful
not to scald yourself.

- If you were cooking on level I, the
temperature of the liquid in the pot
will be about 120 °C. Relieving the
pressure too quickly might cause the
liquid to bubble up excessively,
resulting in an extreme amount of
steam escaping. In this case, pro-
ceed in stages.

1. Remove the pressure cooker from the cooker.

2. First  turn  the
regulator 6 to position |.

pressure

-

3. Wait until most of the steam has escaped.

Turn the pressure regulator 6 a
to the steam releasing setting

5. Wait until the pressure has equalised and the
red safety valve 4 falls back down.

Note: As soon as the red safety valve 4
falls back down, the temperature inside the
appliance is still almost 100 °C.

6. Only then slide the lock 8 ==

forwards and simultane-

ously turn the lid anficlock-
wise until the round mark
on the lid is lined up with

the round mark on the pot

handle 10.

7. Note: As soon as you slide the lock 8
forwards, some residual steam may escape.

8. Remove the lid from the base.

Method 2: Saving energy

Method 2 requires the cooker to be turned off a
few minutes before the food has finished cooking,
leaving the pot on the cooking plate. This uses
the residual heat optimally and saves energy.

1. Wait until the pressure has stabilized and the
red safety valve 4 drops down.

Please note: When the safety valve 4
drops down, the temperature inside the
pressure cooker is still around 100 °C.

2. Only then slide the lock 8 == =
forwards and simultane-
ously turn the lid anticlock- =7~
wise until the round mark "‘-" * .:i‘
on the lid is lined up with : :
the round mark on the pot

handle 10.

Note: As soon as you slide the lock 8
forwards, some residual steam may escape.

3. Remove the lid from the base.

Method 3: Saving time

Method 3 requires you to remove the pressure
cooker from the cooking plate once the food has
finished cooking. In order to be able to open the lid
straight away, the pressure in the base has to be
released manually. This method in particular saves
time.

1. Hold the pressure cooker under running
water until the safety valve 4 drops down
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(the pressure of the water should not be too

high).

Caution! Take care to prevent the water jet from
hitting the pressure regulator 6 or the safety

valve 4, as water might otherwise get inside the
pot and dilute your food.

2. Only then slide the lock 8
forwards and simultane- |
ously turn the lid anticlock-
wise until the round mark
on the lid is lined up with |+
the round mark on the pot el
handle 10.

Note: As soon as you slide the lock 8
forwards, some residual steam may escape.

3. Remove the lid from the base.

7. Cleaning, care, maintenance

Your new pressure cooker is easy to maintain. In
order to enjoy your pressure cooker for a long
time, please ensure you always observe the
following cleaning instructions.

7.1 How often should the various parts e
deaned?

Activity Frequency | Chapter
Clean base | Aftereach |"7.2 Cleaning the
12 use pressure cooker"
Clean When dirty |"7.2 Cleaning the
pressure pressure cooker"
regulator 6
Cleanlid2 |Aftereach |"7.2 Cleaning the
use pressure cooker"
Clean sealing | After each  |"7.2 Cleaning the
ring 11 use pressure cooker"
Replace When "Sealing ring
sealing ring | needed, (11):" on page 44
1 x year

7.2 Cleaning the pressure cooker

Caution! Never use harsh or abrasive cleaning
products, as this may damage the pressure

cooker.

Notes:

e If possible you should clean the pressure
cooker directly after use so that any leftovers
do not dry and stick to the base.

* Do not leave food containing salt, acid,
sugar or alkaline substances in the pot for
too long. This could result in surfaces
discolouring, though this would not affect the
ability of the pot to function.

Base (12):

Clean the base 12 after each use:

1. Wash the base with hot water and washing-
up liquid.
Rinse with clean water.

Dry the base with a tea towel to avoid any
water marks.

Note: The base is dishwasher friendly.

Pressure regulator (6)

The pressure regulator 6 only needs to be
dismantled and cleaned if it has been made dirty
by cooked food boiling too high.

1. Press the pressure regulator 6 [ g

@
down whilst simultaneously :@

GSW System Rapid
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2. Pull the pressure regulator out.

Check whether the pressure regulator has
any visible signs of soiling.

4. |If the pressure regulator has no visible signs
of soiling:
- Rinse the pressure regulator with clear water.
- Allow the pressure regulator to dry.
- Place the pressure regulator back in the lid

in accordance with step 7.

5. If the pressure regulator is visibly soiled, it
must be disassembled and cleaned:

- If the pressure regulator is visibly soiled, it
must be disassembled and cleaned:

- Pull the blue bellows out of the housing of
the pressure regulator.

-Remove the transparent pressure cap.

-Remove the pressure spring

- Clean the parts with hot water and detergent.

-Thoroughly rinse the parts with clear, hot
water.

- Allow the parts to dry.

6. Reassemble the pressure regulator:

- Place the pressure spring inside the housing
of the pressure regulator.

-Put the transparent pressure cap on the
spring.

-Insert the blue bellows, taking care to
ensure that both ends are engaged in the
corresponding receptors in the housing of
the pressure regulator.

7. Insert the pressure regulator into the lid:

-The pressure regulator must [ g

o
be pointing to the "@" ;@

symbol.

-Press the pressure regulator

down whilst simultaneously
turning it anti-clockwise.

Lid (2):

Caution! The lid should not be washed in the

dishwasher.

1. Wash the lid with hot water and washing-up
liquid.
If the lid is particularly dirty, soak it for a little
while in washing-up water.

2. Rinse the lid under clean, hot water.

Dry the lid with a tea towel to avoid any
water marks.

Sealing ring (11):

Please note: The sealing ring should be
replaced once a year if you use the pressure
cooker regularly. A new sealing ring can be
purchased at GSW Customer Service (address
see "Service Centre" on page 48).

1. Remove the sealing ring from the lid.

2. Rinse the sealing ring in —
clean, hot water. A [
p !

3. Dry the sealing ring with a tea towel.

Please note: The sealing ring should not be
squashed or deformed during storage. It is
therefore advisable to place the sealing ring
back into the lid during storage.

7.3 Storing the pressure cooker

Caution! The pressure cooker should never be
stored with the lid on. If there is no ventilation
then condensation may develop which could
lead to a build up of bad smells and may even
damage the pressure cooker.

1. The stand and steam insert can be stored in
the base (if applicable).

2. Store the sealing ring in the lid.
Store the base and the lid separately.
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8. How to solve errors

Warning!
As soon as uncontrolled steam
emerges, remove the source of heat.

The device is not to be used again until

the error has been corrected. Only a slight
emergence of steam from pressure regulator 6 is
normal.

Error

Cause

Solution

Steam is escaping from
between the lid and the base

S
.

J;'\.

Appliance not closed correctly

Close the appliance again correctly

Sealing ring is dirty

Clean the sealing ring

Sealing ring is broken/worn
away

Replace the sealing ring (1 x year)

No steam is coming from the
pressure regulator

Steam is escaping from
between the lid and the base

See previous error

Pressure regulator is dirty

Clean the pressure regulator (see
"7.2 Cleaning the pressure cooker"
on page 43)

Not enough liquid in the
appliance

Slowly cool down the appliance

and fill with at least 0.25 | fluids

Heat supply too low

Increase the heat supply (turn the
cooking plate to a higher setting)

Too much steam is coming from
the pressure regulator

Heat supply too high

Decrease the heat supply (turn the
cooking plate to a lower setting)

Pressure regulator is dirty

Clean the pressure regulator (see
"7.2 Cleaning the pressure cooker"
on page 43)

Steam is escaping laterally
from the pressure regulator

The pressure regulator is not
correctly fitted

Fit the pressure regulator correctly.

Steam and liquid suddenly
escape from the safety valve

T

Opening for the pressure
regulator is blocked

Remove pot from cooking plate and
allow it to cool down. Then clean
the pressure regulator and the
opening in the lid for the pressure
regulator (see "7.2 Cleaning the
pressure cooker" on page 43)

Safety valve is defective

Replace safety valve

GSW System Rapid
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Error

Cause

Solution

Steam escapes from the safety
openings

b

=il
b,

&

Pressure regulator is dirty

Remove pot from cooking plate and
allow it to cool down. Then clean the
pressure regulator (see "7.2 Cleaning
the pressure cooker" on page 43)

Pressure regulator is defective

Replace pressure regulator with a
new one

Safety valve is defective

Replace safety valve (see "Service
Centre" on page 48).

The lid does not open

There is too much pressure in
the appliance

Follow the instructions in
"6.4 Opening the pressure cooker"
on page 41

Lid cannot be put on properly

Lid or base of pot has become
deformed

You may only continue using the pot
with a new lid or new base

9. Disposal

9.1 Appliance

9.2 Packaging

When disposing of the pressure cooker, please
observe the relevant environmental regulations in

your country.

country.

When discarding the packaging, please observe
the relevant environmental regulations in your

10. Cooking times

The following is i'n’rended as a guideline when Porridge 3 -4 min
c:ooklng using setting 1. O.n setting | the cooking Potato soup 5.6 min
times extend by approximately 50 %. Exact -
cooking times depend on the amount, freshness Bone broth 20-25 min
and the quality of the ingredients used. Jellied eels 25-30 min
Lentils (not pre-soaked) 15-20 min
Soups Lentils (pre-soaked) 8- 10 min
Bean soup (pre-soaked) 15-20 min Minestrone 6-8 min
Pea soup (not pre-soaked) 20-25 min Pot-au-Feu 20-25 min
Pea soup (pre-soaked) 10-15 min Rice soup 8- 10 min
Vegetable soup 4 -8 min Beef bouillon (depending on 35-40 min
Pearl barley 18 -20 min quantity of meat)
Semolina 3.5 min Stewing hen (depending on size |20 - 25 min
and age)
Goulash 15-20 min -
Pasta soup 3-5 min
e
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Tomato soup with rice 8- 10 min Ox tongue, fresh or smoked 50 - 60 min
Onion soup 2 -3 min Fish, Game

Stew Bovillabaisse 16 min
Vegetable stew 6-7 min Stewed fish with potatoes 6 -8 min
Irish stew 15 min Fish in white wine sauce with 6 - 8 min
Lentil (pre-soaked) with bacon 10 min potatoes

and potato Leg of venison, braised 25-30 min
Pichelsteiner (Three meat stew with |15 min Game ragout 15-25 min
vegetables) Vegetables

Spicy rice stew 8-10 min Cauliflower (depending on sort) |4 -6 min
Veal goulash with rice and 8 min Cauliflower, whole (depending on |6 - 8 min
mushrooms variety)

Meat Beans, green 5-7 min
Knuckle of pork 30 - 40 min Chicory 6 -8 min
Goulash 15-20 min Peas, green 3 -4 min
Mutton with beans 15 min Carrofs 5.7 min
Chicken (depending on size and |20 - 25 min Potatoes, in skins 10-15 min
weight) Potatoes, peeled 6 -8 min
Veal, schnitzel 6 min Kohlrabi or turnips 4 -6 min
Roast veal, rabbit 15 -20 min Carrots, chopped & min
Fricassee of veal 10 min Peppers, filled -8 min
Veal shank 20- 30 min Mushrooms 6-8 min
Veal stew with rice 10-12 min Brussel sprouts 4-6 min
Kénigsberger Klopse 8 min Beetroot 15-25 min
Turkey drumsticks 25-35 min Red cabbage, green cabbage, |8 - 10 min
Rinderbraten 35-45 min savoy cabbage

Spare ribs with sauerkraut and {8 - 10 min Creamed potatoes 5.7 min
potatoes Saverkraut 8- 10 min
Roast beef 20-25 min Black salsify 5-6 min
Paupiette 15-25 min Celery 15-25 min
Saverbraten 30-35 min Asparagus 7.8 min
Ham, fried 20 - 25 min Tomatoes, filled 2 -3 min
Ham, boiled 30-35 min Pulses

Roast pork 25 - 30 min Beans (pre-soaked) 15-20 min
Knuckle of pork 35 - 40 min Peas, whole (not pre-soaked) 20-25 min
Pork curry 10-15 min Peas (pre-soaked) 10-15 min
Basted roast 35 - 45 min Peas, green (pre-soaked) 20-25 min
Calf, pork, game fongue 20-25 min Lentils (not pre-soaked) 15-20 min

GSW System Rapid

G 47




Lentils (pre-soaked) 8- 10 min
Processed Foods

Pearl barley 18 -20 min
Potato dumplings, raw 8-10 min
Rice pudding 10 min
Rice 15-20 min
Bread dumplings 6 -8 min
Pasta 4 -6 min

11. Guarantee

This GSW pressure cooker is manufactured from
high quality stainless steel. When looked after
appropriately and used correctly it will last
almost a life-time.

We guarantee that the GSW pressure cooker has
no material defects or design faults. The materials
used to make this appliance meet the highest
quality standards.

Should it be necessary to repair the appliance,
despite our meticulous checks, due to a
manufacturing or material fault within 2 years of
purchase, this will be carried out free of charge.
Additional parts, such as the sealing ring for
example, are excluded from the guarantee.

The guarantee does not apply to the following:
use of parts which have not been recommended
in this instructions for use, normal wear and tear,
use of force, attempts at self-repair or improper
use.

o
ﬁ Service Centre

GSW Gaéns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

D-55595 Spabriicken
Germany

E-Mail: service@gsw-stahlwaren.de

Free service hotline:

00800-01260912
IAN: 420329_2201

This manual is also available on the internet:
http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-
6liter_IAN420329_2201.pdf

A o plier

GSW Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

55595 Spabriicken
GERMANY
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Declaration of Conformity
in accordance with the Pressure Equipment Directive,
2014/68 EU for a steam pressure cooking pot (pressure cooker):

distributed by
GSW Gans Stahlwaren GmbH

Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken
Germany

We hereby declare that the following steam pressure cooking pot
(pressure cooker):

GSW System Rapid Pressure Cooker
(volume 6 Litres)
made of stainless steel 18/8
GSW item number 671446
PS 2,60 bar [260kPa]

complies with the requirements of the Pressure Equipment Directive,
2014/68/EU
Conformity assessment procedure used:
Production control: Modul A (internal process inspection)

The required design review within the scope of Module B
(EC type-examination) (Annex II, Table 5, exception clause)

was performed and certified by notified body:
No. 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH, Energy and Systems,
WestendstraBBe 199, D-80686 Munich/Germany

Corresponding certificate No:
TUV Certificate Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

Standards applied: EN 12778:2002/A1:2005
Other directives applied: none
Place: date: g £ I

Spabriicken, 2022-11-04

Name, position and signature of authorised signatory:
Peter Gdns
Managing Director
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1. Conseils a respecter avant la premiére utilisation

Ce mode demploi vous aide & utiliser
efficacement et en toute sécurité votre
autocuiseur.

Toutes les personnes qui utilisent, netftoient ou
éliminent doivent avoir  pris
connaissance du contenu entier de ce mode

. . .
d’emploi et I'avoir compris.

I'autocuiseur

Conservez donc précieusement ce mode
d’emploi pour pouvoir toujours le consulter.

Si vous deviez revendre ou offrir cet autocuiseur,
veuillez remettre au prochain utilisateur de cet
appareil ce mode d'emploi afin qu'il puisse

I'utiliser en toute sécurité.
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2. Description de I’appareil

2.1 Usage prévu

2.3 Description du fonctionnement

Avec cet autocuiseur GSW System Rapid, vous
pouvez cuire des aliments tout en économisant
de I'énergie.

Sans son couvercle, la cuve peut étre utilisée
comme une casserole normale.

Sous pression, c'est-a-dire avec le couvercle
fermé, I'autocuiseur ne peut étre utilisé qu’avec
de 'eau. Dans le cas o I'autocuiseur serait utilisé
sans une quantité suffisante d’eau, ceci pourrait
avoir des conséquences graves.

L'appareil équipé de son couvercle ne doit jamais
étre utilisé avec de I'huile pour frire des aliments.
L'autocuiseur est adapté & toutes les surfaces de
cuisson disponibles dans le commerce comme les
cuisiniéres & gaz, électriques, vitrocéramiques et
& induction. Il est formellement interdit de I'ufiliser
dans un four.

cERAMIGuE
W

& H

NS S

ELECTRIQUE HALOGENE INDUCTION

NYYV

= ||

Cet appareil est destiné & un usage privé et n’est
pas adapté & étre utilisé & des fins commerciales.

LT

2.2 Contenu de I’emballage

Avtocuiseur
e comprend:
-Une cuve de 6 litres
-Un couvercle avec joint d'étanchéité
- Panier pour cuisson & la vapeur
- Un trépied pour le panier de cuisson & la
vapeur
*  Mode d’emploi

Comme |'autocuiseur est hermétique et ne laisse
sortir ni 'air, ni la vapeur, une pression nettement
supérieure & la pression normale de I'air se forme
lors de la cuisson & l'intérieur de 'autocuiseur.
L'augmentation de la pression fait aussi monter la
température & |'intérieur & plus de 100 °C. Vos
aliments cuisent plus rapidement tout en étant
préservés grice & cette température élevée.

La cuve et le couvercle sont fabriqués & partir
d'un acier inoxydable de trés grande qualité.

le fond thermodiffuseur GSW extra robuste
répartition et une transmission
parfaites et égales de la chaleur.

assure une

LU'autocuiseur posséde un couvercle muni d'un
régulateur de pression qui maintient constante la
pression sélectionnée & l'intérieur de la cuve.

Diamétre du fond
inductif

Env. 18 cm

Diamétre autocuiseur

Env. 22 cm

2.4 Dispositifs de sécurité

Plusieurs dispositifs de sécurité permettent de
faire fonctionner correctement votre appareil
méme en cas d'anomalie.

Le régulateur de pression 6 se charge de garder
une pression
I'autocuiseur. Pendant la cuisson, un peu de
vapeur peut s'en échapper & fout moment.

constante & lintérieur de

La soupape de sécurité 4 sert & ce que la vapeur
puisse s'échapper & cet endroit en cas de
surpression trop importante dans |'autocuiseur.
Une soupape de surpression supplémentaire se
trouve & cété de la soupape de sécurité 4. Celle-
ci laisse échapper la surpression si un dysfonc-
tionnement apparait au niveau du régulateur de
pression 6 et de la soupape de sécurité 4. Ne
forcez donc pas l'ouverture du couvercle.

GSW System Rapid
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Il est possible de pousser le verrouillage 8 vers
I'avant pour ouvrir le couvercle uniquement
lorsque la pression est équilibrée et que cela fait
tomber la soupape de sécurité rouge 4 vers le
bas.

3. Consignes de sécurité

Cet appareil est construit et fabriqué
conformément aux normes techniques actuelles.
Toutes les directives européennes relatives & la
sécurité sont respectées, et 'appareil a suivi le
contrdle  technique. Cependant, ce type
d’appareil peut présenter des dangers.

Votre sécurité vaut bien 5 minutes de votre temps
I C'est la durée nécessaire a la lecture de ces
consignes de sécurité. Il est probable que vous
connaissiez déjd ces consignes, mais nous vous
prions de bien vouloir toutefois les lire dans la
mesure oU certaines consignes peuvent avoir
changé et qu’elles vous aideront & vous préserver
des accidents.

3.1 Signification des termes

Dans ce mode d'emploi, les dangers sont
signalés par les termes suivants :
Mise en garde !
Risque élevé : le mépris de cette mise
en garde peut metire des vies en
danger.
Attention !
Risque moyen : le mépris de cette mise en garde
peut occasionner des dégats matériels.
Avertissement :
Risque faible : choses & respecter lors du
maniement de |'appareil.

3.2 Informations générales

¢ Llisez attentivement ce mode d’emploi avant
d'utiliser 'appareil. Il est une piéce de cet
appareil et doit pouvoir étre consulté si
nécessaire.

N'utilisez I'appareil que pour l'usage prévu
(cf. « 2.1 Usage prévu » de la page 51).
N'utilisez I'appareil que selon les consignes
de ce mode d'emploi. Lle fabricant/
distributeur  décline  toute  responsabilité
concernant les éventuelles conséquences
d'un usage contraire & ces consignes ou du
non-respect du mode d’emploi.

Cet appareil n'est pas adapté & |'utilisation
par des personnes (enfants inclus) dotées de
capacités physiques, sensorielles et mentales
limitées ou n’ayant que peu d’expérience
ou/et des connaissances insuffisantes, sauf
lorsque celles-ci sont surveillées par une
personne responsable de leur sécurité ou
lorsque cette derniére leur indique comment
utiliser 'appareil. Les enfants doivent étre
surveillés pour éviter quils jouent avec
I'appareil.

Toute garantie et responsabilité  sont
annulées lorsque sont utilisées des piéces
détachées différentes de celles qui sont
conseillées dans ce mode d'emploi et
lorsque lors de la réparation de I'appareil
d’autres piéces que les piéces originales sont
utilisées. Ceci est valable aussi pour les
réparations effectuées par des personnes
non quadlifiées. Vous trouverez I'adresse de
notre service aprés-vente sous
« 11. Garantie », & la page 64.

Dans le cas de dysfonctionnements éventuels
durant la période couverte par la garantie,
I'appareil ne doit étre réparé que par notre
centre de services aprés-vente. Sinon, tous
les droits de garantie sont annulés.
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* Ne chauffez jamais I'autocuiseur fermé par

son couvercle rempli  au

. . . .

préalable avec de I'eau. Sans eau, I'appareil
peut étre gravement endommaggé.

sans |'avoir

e Faites aftention & ce que le liquide ne
s'évapore jamais complétement.

e Utilisez I'autocuiseur uniquement quand

toutes les piéces sont propres et facilement

maniables. Les impuretés et les dépdts gras

peuvent perturber les dispositifs de sécurité.

3.3 Protection contre les brilures et les
ébouillantages

Mise en garde ! Cet autocuiseur
fonctionne avec de I'eau sous pression
et des températures trés élevées. Nous
vous conseillons de respecter les
conseils de sécurité suivants afin
d'éviter les dangers de brilures et
d'ébouvillantages.

e Avant chaque utilisation, vérifiez que le
régulateur de pression 6 ainsi que la
soupape de sécurité 4 ne sont pas obstrués
et sont facilement maniables (cf. « 6.1
Préparer |'autocuiseur » de la page 55).

* Nopérez aucun changement sur systémes
de sécurité autres que ceux indiqués au point
« 7.3 Stockage de
page 60.

I'autocuiseur », a la

e Veillez & ce que la cuve soit toujours
correctement fermée avant de la poser sur le
feu (cf. « 6.1 Préparer I'autocuiseur » de la
page 55).

* Les parois de I'autocuiseur peuvent devenir
trés chaudes lors de la cuisson. Ne les
touchez pas et ne soulevez I'autocuiseur que
par la poignée ou le manche. Protégez en
plus vos mains des hautes températures avec
des gants.

e lorsque l'autocuiseur est
déplacezle avec une grande précaution et
veillez & le maintenir & I'horizontale. Evitez
les chocs.

sous pression,

Le régulateur de pression 6

ne doit jomais  étre '“\
recouvert par  d'autres -
objets. i

Tant que l'autocuiseur est sous & &
pression, le régulateur de pression
ne doit 6 en aucun cas étre fourné
sur la position de déverrouillage
du régulateur de pression.

De la vapeur peut s'échapper de |'ouverture
de vapeur 5. Pendant I'utilisation, ne jamais
orienter |'ouverture de vapeur 5 sur soi ou sur
un endroit ou quelqu’un pourrait passer. En
cas d’anomalie, un jet de vapeur important
s'échapperait ici.

Si vous déréglez le régulateur de pression 6, un
jet de vapeur important peut s'échapper de
I'ouverture de vapeur 5. Pour cette raison,
touchez le régulateur de pression 6 uniquement
au niveau de la surface canelée 7.

Pendant ['utilisation, ne jamais orienter
I'ouverture de sécurité 3 sur soi ou sur un
endroit ou quelqu’un pourrait passer. En cas
d’anomalie, un jet de vapeur important
s'échapperait ici.

3%!'“%.

En cas d'échappement de vapeur par la sou-
pape de sécurité 4 ou de |'ouverture de
sécurité 3, arrétez immédiatement |'apport
de chaleur car dans ce cas, la pression &
I'intérieur de I'autocuiseur est trop élevée. Ne
remettez |'autocuiseur en service qu’aprés
avoir remédié¢ & la panne (cf. « 8. Dérange-
ments et comment les régler» de la

page 61).
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¢ Ne remplissez jamais I'autocuiseur au-dessus
du repére « MAX » situé & l'intérieur de
I'autocuiseur. Lorsque vous cuisez des

aliments qui gonflent comme le riz ou les

légumes secs, ne remplissez la cuve que de

moitié. Vous éviterez ainsi que les aliments

montent jusqu’au couvercle et puissent
boucher la soupape de sécurité.

* Lo viande qui a de la peau (comme la
langue de boeuf) peut gonfler & la cuisson
sous pression. N'introduisez rien dans la
peau, fant que celleci est gonflée. De I'eau
chaude pourrait en sortir.

* Llorsque vous cuisez des aliments sous forme
de semoule, secouez doucement

I'autocuiseur avant de I'ouvrir pour éviter les

éclaboussures en ouvrant le couvercle.

3.4 Pour la sécurité des enfants

Mise en garde ! Lles enfants ne
peuvent souvent pas apprécier les

dangers et se faire mal. Faites donc

attention :

e Cet appareil ne doit étre utilisé que sous la
surveillance d'un adulte.

* Faites attention & ce que cet appareil ne soit
pas & proximité des enfants.

* Faites attention & ce que l'emballage en
plastique ne provoque pas la mort de votre
enfant par asphyxie. Lles plastiques
d’emballage ne sont pas des jeux pour les
enfants.

4. Nom des piéces

poignée
couvercle

QWON -

deux ouvertures de sécurité (une de chaque
cbté)

soupape de sécurité

ouverture de vapeur

régulateur de pression

N O U»n b

surface canelée

8 verrovillage

9 poignée du couvercle

10 manche de |'autocuiseur

11 joint d’étanchéité (non visible, situé sous le
couvercle)

12 cuve

13 panier & étuver

14 trépied

5. Ouverture et montage

1. Sortez les différentes piéces de I'emballage.

2. Retirez tous les emballages et matériaux de
bourrage.

3. Contrdlez que |'appareil ne présente pas de
défauts.

Enlevez les étiquettes éventuelles.

5. Contrélez les dispositifs de sécurité (cf.
« Préparer I'autocuiseur » de la page 55).
Attention ! Avant la premiére utilisation,
I'appareil doit étre nettoyé soigneusement pour

éloigner les éventuels résidus laissés par la
fabrication  (cf.  « 7.2
I'autocuiseur » de la page 59).

Nettoyage  de

6. Nettoyez toutes les piéces & I'eau courante
et bouillante, rincez & 'eau claire et séchez.

7. Versez environ 2 L d’eau dans |'autocuiseur.

8. Faites-le fonctionner env. une demi-heure en
position Il (cf. « 6.2 Cuisson des aliments »
de la page 55).

9. lavez & nouveau l'autocuiseur.
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6. Mise en service

6.1 Préparer |’ autocuiseur

Mise en garde !
Afin d'éviter les accidents, vous devez
vérifier que tous les dispositifs de

sécurité fonctionnent avant d'utiliser

votre autocuiseur.

f—""

1. Contrélez que 'ouverture A du régulateur de
pression 6 sur la face intérieure du couvercle
est bien propres.

2. Dans le cas contraire, nettoyez le régulateur
de pression 6 (cf. « 72 Nettoyage de
I'autocuiseur » de la page 59).

3. Contrdlez que la soupape de sécurité 4 est
mobile et n'est pas bloquée.

4. Contrélez que le joint 11 n’est pas détérioré
et qu'il ne présente pas de fissures par
exemple.

Avertissement : Avec le temps, le joint
peut durcir et n'étre plus complétement
étanche. La vapeur peut donc s'échapper
par le couvercle, et le joint doit étre changé.
Vous trouverez un nouveau joint chez GSW
service aprésvente (cf. « Service aprés-
vente » de la page 65).

5. Remplissez la cuve d'aliments & cuire.

Attention !

* Ne remplissez jamais I'autocuiseur au-dessus
du repére « MAX » situé & lintérieur de
I'autocuiseur.

e Dans le cas d’aliments qui gonflent lors de la
cuisson, p. ex. du riz ou des légumes secs,
vous ne devez pas remplir la cuve plus qu’a
moitié. Ceci sert & éviter que les aliments &
cuire atteignent le couvercle et puissent
obstruer la soupape de sécurité.

e Pour éviter d'endommager I'appareil, il doit
toujours y avoir au minimum 0,251 de
liquide dans la cuve pour quiil y ait
suffisamment de vapeur et que I'autocuiseur
ne surchauffe pas.

* Ne pas laisser 'appareil sans surveillance
pendant une cuisson.

6. Remplissez d’eau ou de potage.

Placez le couvercle 2 sur la
cuve 12 de fagon & ce que
le repére rond sur le
couvercle pointe vers le
repére rond du manche de
I'autocuiseur 10.

8. Tournez le couvercle jusqu'ad ce que la
poignée du couvercle 9 et le manche de
I'autocuiseur 10 se  superposent et
s'encliquettent de maniére audible.

9. Une fois le couvercle mis en place, vérifiez
que le verrouillage 8 est souple et se replace
automatiquement en position arriére dés que
vous le lachez.

6.2 Cuisson des aliments

1. Sélectionnez le degré de cuisson sur le
régulateur de pression 6 :
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| : Cuisson bio :

)

11 : Cuisson rapide :

)

Avertissement : La cuisson bio fonctionne
avec une surpression de 0,6 bar (600 hPa) et la

cuisson rapide avec une surpression de 1,0 bar
(1000 hPa).

2. Posez l'autocuiseur sur une plaque

chauffante de méme diamétre que la cuve.

Attention!  la  plaque
chauffante ne doit pas étre
plus grande que la cuve.
Une trop grande chaleur
pourrait monter le long des

JTYY L

parois de la cuve et endommager les

poignées en plastique.

e Sur une cuisiniére & gaz, la flamme ne doit
pas dépasser le fond de I'autocuiseur.

e Sur une cuisiniére électrique, le diamétre de
la plaque électrique ne doit pas dépasser le
fond de I'autocuiseur.

3. Allumez les plaques chauffantes & pleine
puissance.

Dés que les premiéres vapeurs apparaissent
dans la cuve, la soupape de sécurité rouge 4
se positionne vers le haut et ferme

hermétiquement le couvercle.

Avertissement : Au début de la cuisson,
un peu de vapeur peut s'échapper de la
soupape de sécurité.

4. Dés que la vapeur accéde au régulateur de
pression 6, baissez |'arrivée de chaleur de
1/3 dofin de ne laisser que trés peu de
vapeur sortir du régulateur de vapeur.

C'est & partir de cet instant que les durées de

cuisson indiquées dans les recettes

commencent.

Avertissement : lorsque la quantité de
vapeur qui s'échappe est au plus faible, les
aliments cuisent avec une consommation
d’énergie et une durée optimales.

6.3 Cuisson bio

La cuisson bio est le mode de cuisson le plus
respectueux des aliments, spécialement pour les
légumes. Dans ce mode de cuisson, les aliments
n‘entrent en contact qu'avec la vapeur et & peine
avec |'eau. Ceci leur permet de conserver leurs
sels minéraux, leurs vitamines et leurs autres
substances nutritives imporfantes.

Les légumes cuits & la cuisson bio ont un goit
bien plus prononcé que ceux cuits & I'eau.

1. Versez au moins 0,25 | d'equ.
2. Placez le trépied 14 dans la cuve 12.

Mettez les aliments & cuire dans le panier &

étuver 13.

4. Posez le panier & étuver 13 sur le
trépied 14.

5. Procédez comme expliqué au point

« 6.2 Cuisson des aliments », & la page 55.
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6.4 Ouvrir I’ autocuiseur

Mise en garde !
- Llorsque la soupape de sécurité
rouge4 est encore en haut,
I'autocuiseur est sous pression et
vous ne pouvez pas ouvrir le
couvercle. Vous ne devez en aucun
cas essayer d'ouvrir le couvercle
avec force. Sinon, la décharge
soudaine de pression pourrait vous
bruler. L'autocuiseur ne peut é&tre
ouvert que lorsque la soupape de
sécurité rouge 4 est entiérement
descendue.

- De la vapeur peut s'échapper de
l'ouverture de vapeur 5. Pendant
I'vtilisation, ne  jamais  orienter
I'ouverture de vapeur 5 sur soi ou
sur un endroit ou quelqu’un pourrait
passer.

- Si vous déréglez le régulateur de
pression 6, un jet de vapeur important
peut s'échapper de l'ouverture de
vapeur 5. Pour cette raison, touchez
le régulateur de pression 6
uniquement au niveau de la surface
canelée 7.

Attention ! Ne plongez jamais la cuve
complétement dans l'eau, car cela pourrait
endommager la cuve et les aliments.
Avertissement : la soupape de sécurité
empéche d'ouvrir le couvercle tant que de la
pression se trouve dans la cuve. L'autocuiseur ne
peut étre ouvert seulement aprés que la soupape
de sécurité rouge 4 soit descendue en position
basse.

Il existent deux possibilités pour laisser refroidir
I'autocuiseur et l'ouvrir.

Méthode 1 : Echappement de vapeur

Avec cette méthode, on laisse échapper la

vapeur pour abaisser la pression dans
I'autocuiseur suffisamment pour pouvoir ouvrir le
couvercle.

Avertissement !

- Avec cette méthode, de la vapeur
chaude s'échappe du régulateur de
pression. Veillez & ne pas vous
braler.

- Si vous avez réalisé une cuisson en
position I, la température des

liquides dans I"autocuiseur s'éléve &
environ 120 °C. Une baisse trop
soudaine de la pression pourrait
entrainer une forte remontée des
liquides bouillants et une émission
de vapeur extrémement forte. Dans
procédez de

ce cas, maniére

progressive.

1. Retirez I'autocuiseur du feu.

2. Tournez d’abord le régulateur
de pression 6 sur la
position |.

%

3. Attendez que le dégagement de vapeur ait
fortement diminué.

4. Tournez le régulateur de 2
pression 6 sur la position

« échappement de  vapeur »

5. Attendez que la pression soit rééquilibrée,
c'est-a-dire que la soupape de sécurité
rouge 4 soit descendue.

Avertissement : Quand la soupape de
sécurité rouge 4 descend, la température &

I'intérieur de I'autocuiseur reste encore &
presque 100 °C.
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6. Poussez dlors le verrouil-
lage 8 vers |'avant tout en

pivotant simultanément le
couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d'une

montre, jusqu'a ce que le
repére rond du couvercle

pointe vers le repére rond 10 du manche de
I'autocuiseur.

Remarque : dés que vous poussez le ver-
rovillage 8 vers I'avant, un peu de vapeur
restante peut s'échapper.

7. Retirez le couvercle de I'autocuiseur.

Méthode 2 : économiser de |'énergie

Avec cette premiére méthode, vous éteignez la

plaque chauffante quelques minutes avant la fin

de la cuisson et laissez I'autocuiseur sur la

plaque. Ceci vous permet d'utiliser de facon

optimale la chaleur résiduelle et d'économiser de

I'énergie.

1. Attendez que la pression se soit rééquilibrée
et que la soupape de sécurité rouge 4
redescende.

Avertissement : Dés que la soupape de
sécurité 4 tombe, la température & l'intérieur
de l'autocuiseur est de presque 100 °C.

2. Poussez alors le verrouil
lage 8 vers |'avant tout en
pivotant simultanément le
couvercle dans le sens
inverse des aiguilles d'une

montre, jusqu'd ce que le

repére rond du couvercle
pointe vers le repére rond 10 du manche de
I'autocuiseur.

Remarque : dés que vous poussez le
verrouillage 8 vers |'avant, un peu de vapeur
restante peut s'échapper.

3. Retirez le couvercle de I'autocuiseur.

Méthode 3 : gagner du temps

Avec la méthode 3, vous enlevez |'autocuiseur &
la fin de la cuisson de la plaque. Afin de pouvoir
I'ouvrir tout de suite, vous devez faire baisser
artificiellement la pression se trouvant & I'intérieur
de I'autocuiseur. Cette méthode permet surtout
de gagner du temps.

1. Maintenez |'autocuiseur sous un jet d'eau
pas trop fort jusqu’a ce que la soupape de
sécurité 4 tombe.

Attention : veillez & ce que le jet d’eau n'entre
pas en contact avec le régulateur de pression 6
ou la soupape de sécurité 4. Sinon, de I'eau
pourrait pénétrer & l'intérieur et diluer les
aliments.

2. Poussez dlors le verrouil-
lage 8 vers |'avant tout en
pivotant simultanément le
couvercle dans le sens

inverse des aiguilles d'une !
montre, jusqu'a ce que le '-.:_':-"
repére rond du couvercle

pointe vers le repére rond 10 du manche de
I'autocuiseur.

Remarque : dés que vous poussez le ver-
rovillage 8 vers I'avant, un peu de vapeur
restante peut s'échapper.

3. Retirez le couvercle de I'autocuiseur.




7. Nettoyage, entretien et soin

Votre nouvel autocuiseur est extrémement facile
d’entretien. Pour pouvoir en profiter longtemps,
veuillez  toujours

consignes d'entretien.

7.1 Délais

suivre  attentivement les

Action Délais Chapitre

Nettoyer la Aprés « 7.2 Nettoyage

cuve 12 chaque de I'autocuiseur »
utilisation

Nettoyage du  |En cas de |« 7.2 Nettoyage

régulateur de  |présence | de I'autocuiseur »

pression 6 de saleté

Nettoyer le Aprés « 7.2 Nettoyage

couvercle 2 chaque de I'autocuiseur »
utilisation

Nettoyer le joint | Aprés
d'étanchéité 11 |chaque

« 7.2 Nettoyage
de I'autocuiseur »

utilisation
Changer le joint |Quand « Joint
d'étanchéité nécessaire, |d’'étanchéité
Ixparan |[(11):» ala
page 60

7.2 Nettoyage de I’ autocuiseur

Attention! N'utilisez jamais de produits
nettoyants abrasifs et concentrés car vous
pourriez  endommager  rapidement  votre
autocuiseur.

Avertissements :

* Nous vous conseillons de nettoyer votre
autocuiseur aprés chaque utilisation pour
éviter que des résidus d'aliments restent
collés aux parois.

* Ne conservez pas des plats salés, acides,
sucrés ou alcalins pendant une durée trop
longue dans I'autocuiseur. lls risqueraient de
colorer les surfaces, méme si cela n’altérerait
en rien la capacité de fonctionnement de
I'appareil.

La cuve (12):

Nettoyez la cuve 12 aprés chaque utilisation :

1. Nettoyez la cuve & I'eau trés chaude avec
du liquide vaisselle.
Rincez & I'eau claire.
Séchez la cuve avec un torchon pour éviter
les taches d'eau.

Avertissement : Vous pouvez aussi nettoyer la
cuve au lave-vaisselle.

Régulateur de pression (6)

Le régulateur de pression 6 ne doit étre démonté
et nettoyé que lorsqu’il a été sali par de la
nourriture mijotée ayant bouilli et débordé.

1. Pressez le régulateur de [ g
pression 6 vers le bas et
tournezle en méme temps sur
la position « & ».

Retirez le régulateur de pression.

Vérifiez si le régulateur de pression présente
un encrassement visible.

4. Dans le cas oU le régulateur de pression ne
présente pas d’encrassement visible :

-rincez le régulateur de pression sous de
I'eau claire.

- Laissez sécher le régulateur de pression.

-Remettez le régulateur de pression en
place dans le couvercle en respectant

I'étape 7.
I " o
P el \\
| jj' (RTIT) vy=a )

5. Dans le cas ob le régulateur de pression
présente un encrassement visible, il doit &tre
démonté et nettoyé.

-Retirez le soufflet bleu du boitier du
régulateur de pression.
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- Retirez le capuchon & pression transparent.

- Retirez le ressort & pression.

-Nettoyez les piéces avec de I'eau chaude
et du produit vaisselle.

-Rincez soigneusement les piéces sous de
I'eau claire chaude.

- Laissez sécher les piéces.

6. Assemblez le régulateur de pression :

- Mettez le ressort & pression en place dans
le boitier du régulateur de pression.

- Mettez le capuchon & pression transparent
sur le ressort.

- Mettez le soufflet bleu en place de facon &
ce que les deux ergots du soufflet se
placent dans les logements correspondants
du boitier du régulateur de pression.

7. Mettez le régulateur de pression en place
dans le couvercle :

-le régulateur de pression a
doit pointer vers le symbole
« @ ».

-Pressez e

régulateur de
pression vers le bas et
tournezle en méme temps dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre.

Couverde (2):

Attention ! le couvercle ne peut pas étre
nettoyé au lave-vaisselle.

1. Nettoyez le couvercle & l'eau trés chaude
avec du liquide vaisselle.

Dans le cas ou le couvercle est trés sale,
laissezle au préalable tremper dans de I'eau
savonneuse.

2. Rincez soigneusement le couvercle a I'eau
courante et chaude.

3. Séchez le couvercle avec un torchon, afin
d'éviter les taches d’eau.

4. Remettez en place le régulateur de pression.

Joint d’étanchéité (11):

Avertissement : Si vous utilisez réguliérement
votre  autocuiseur, nous  vous
d’échanger le joint d'étanchéité une fois par an.
Vous trouverez un nouveau joint chez GSW
service aprés-vente (cf. « Service aprés-vente »
de la page 65).

conseillons

1. Sortez le joint d'étanchéité du couvercle.

2. Nettoyez le joint
d'étanchéiteé &  l'eau

courante et chaude.

3. Séchez le joint d'étanchéité avec un torchon.

Avertissement : Le joint d'étanchéité doit étre
ni déformé ni comprimé lors du rangement.
Remettez donc le joint dans le couvercle pour le
ranger.

1.3 Stockage de I’ autocuiseur

Attention ! L'autocuiseur ne doit pas étre rangé
fermé. Le manque d'cération pourrait laisser de
la condensation se former et abimer la cuve ou
provoquer |'apparition de mauvaises odeurs.

1. Déposez, si vous les possédez, a l'intérieur
de la cuve le trépied et le panier de cuisson
4 la vapeur.

2. Mettez le joint
couvercle.

d'étanchéité dans le

3. Conservez la cuve et le couvercle séparés.
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8. Dérangements et comment les régler

Mise en garde !

En cas de fuite incontrdlée de vapeur
quelque part, stoppez immédiatement
l'apport de chaleur. L'appareil ne doit

A\

&tre repris en service qu'aprés ['élimination du
dérangement. Seuil un petit dégagement de
vapeur par le régulateur de pression 6 est
normal.

Dérangements

Cause

Solution

De la vapeur s'échappe
entre le couvercle et la
cuve

=i
Sy

J;‘\..

L'autocuiseur n'est pas
correctement fermé

Refermer correctement |'autocuiseur

Le joint d’étanchéité est sale

Nettoyer le joint d'étanchéité

Le joint d'étanchéité est
défectueux/usé

Remplacer le joint d’étanchéité
(1x par an)

Aucune vapeur ne
s'échappe du
régulateur de pression

De la vapeur s'échappe entre
le couvercle et la cuve

Voir le point ci-dessus

Le régulateur de pression est
sale

Nettoyer le régulateur de pression (cf. « 7.2
Nettoyage de |'autocuiseur » de la page 59)

Pas assez de liquide dans la
cuve

Laisser |'autocuiseur refroidir lentement et
remplir au moins 0,25 | de liquide

La source de chaleur est trop
forte

Augmenter la source de chaleur (sélectionner
un niveau de chaleur supérieur)

Trop de vapeur
s'échappe du
régulateur de pression

La source de chaleur est trop
chaude

Baisser I'arrivée de chaleur (sélectionner un
niveau de chaleur inférieur)

Le régulateur de pression est
sale

Nettoyer le régulateur de pression (cf. « 7.2
Nettoyage de |'autocuiseur » de la page 59)

De la vapeur s'échappe
a coté du régulateur de
pression

Le régulateur de pression
n’est pas monté correctement

Monter correctement le régulateur de pression
(cf. « Régulateur de pression (6) » de la
page 59).

De la vapeur et du

liquide s’échappent
soudainement de la
soupape de sécurité

T

L'ouverture du régulateur de
pression est bouchée

Retirer I'autocuiseur du feu et le laisser
refroidir. Nettoyer ensuite le régulateur de
pression et I'ouverture du régulateur de
pression située dans le couvercle (cf. « 7.2
Nettoyage de |'autocuiseur » de la page 59)

La soupape de sécurité est
défectueuse

Remplacer la soupape de sécurité
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Dérangements Cause

Solution

des ouvertures de

De la vapeur s'échappe |Régulateur de pression sali

Retirer I'autocuiseur du feu et le laisser
refroidir. Puis nettoyer le régulateur de
pression (cf. « 7.2 Nettoyage de
I'autocuiseur » de la page 59)

sécurité
h |

- Réfgulareur de pression
défectueux

-

Remplacer le régulateur de pression par un
neuf

défectueuse

La soupape de sécurité est

Remplacer la soupape de sécurité (cf.
« Service aprés-vente » de la page 65).

Impossible d’ouvrir le

couvercle dans |'autocuiseur

Il'y a encore de la surpression |Procéder comme indiqué au point

« 6.4 Ouvrir I'autocuiseur », & la page 57

Le couvercle ne ferme
pas correctement

déformé(e)

Le couvercle ou la cuve est

Remplacer le couvercle ou la cuve avant de
réutiliser |'autocuiseur

9. Elimination des déchets

la  signalétique  «Triman»  informe e
consommateur que le produit est recyclable, et
est soumis & un dispositif de responsabilité
élargie des producteurs et reléve d'une consigne

de tri en France.

&l

9.1 Appareil

Pour jeter votre autocuiseur, vevillez respecter les
réglementations relatives & la protection de
I'environnement en vigueur dans votre pays.

9.2 Emballage

Pour jeter I'emballage, veuillez respecter les
réglementations relatives & la protection de
I'environnement en vigueur dans votre pays.

10. Tableau des temps de cuisson

Lles indications suivantes sont des données
indicatives pour un niveau |l de cuisson. Lla
durée de cuisson se prolonge d'environ 50 %
avec le niveau | de cuisson. La durée de cuisson
dépend de la taille, de la fraicheur et de la
qualité des aliments utilisés.

Soupes

Soupe de haricots blancs 15 -20 min
(préalablement macérées)

Soupe aux lentilles (non 20 - 25 min

préalablement macérées)

Soupe aux lentilles (préalablement 10 - 15 min
macérées)

Soupe aux légumes 4 -8 min
Soupe d'orge 18 -20 min
Soupe de semoule 3-5min
Soupe au goulasch 15 -20 min
Soupe aux flocons d'avoine 3 -4 min
Soupe aux pommes de terre 5 -6 min
Consommé 20 -25 min
Aspic 25 -30 min
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Rosbif 20 - 25 min
Roulades 15-25 min
Viande marinée 30-35 min
Jambon, réti 20 - 25 min
Jambon, cuit 30-35 min
Réti de porc 25 -30 min
Jarret de porc 35-40 min
Porc au curry 10-15 min
Réti « Spickbraten » 35-45 min
Langue de veau, de porc, de 20-25 min

gibier

Langue de boeuf, fraiche ou fumée

50 - 60 min

Poisson, gibier

Bouillabaisse 16 min
Poisson cuit & la vapeur avec des |6 - 8 min
pommes de terre

Poisson & la sauce au vin blanc |6 - 8 min
avec pommes de terre

Cuisse de chevreuil, daubé 25-30 min
Ragoit de gibier 15-25 min
Légumes

Chou-fleur (selon la sorte) 4 -6 min
Chou-fleur, entier (selon la sorte) |6 - 8 min
Haricots, verts 5-7 min
Endives 6 -8 min
Petits pois, verts 3-4 min
Carottes 5-7 min
Pommes de terre en robe des 10-15 min
champs

Pommes de terre épluchées 6 -8 min
Chou-rave ou carottes blanches |4 - 6 min
Caroftes coupées 6 min
Poivron, farcis 6 -8 min
Champignons 6-8 min
Choux de Bruxelles, frais 4 - 6 min
Betteraves 15-25 min

Lentilles (non préalablement 15 -20 min
macérées)

Lentilles (préalablement 8-10 min
macérées)

Minestra 6 -8 min
Pot-au-Feu 20-25 min
Soupe de riz 8-10 min
Consommé de beeuf (selon la 35 - 40 min
quantité de viande)

Poule & bouillir (selon la taille et |20 - 25 min
I'age)

Soupe aux pétes alimentaires 3 -5 min
Soupe & la tomate avec du riz 8-10 min
Soupe aux oignons 2 -3 min
Plats cuisinés

Ragoit de légumes 6-7 min
Irish-stew 15 min
Lentilles (préalablement 10 min
macérées) aux lardons et aux

pommes de terre

Pichelsteiner 15 min

Plat de riz épicé 8-10 min
Plat serbe de riz & la viande et aux |8 min
champignons

Viandes

Jambonneau 30 - 40 min
Goulasch 15-20 min
Mouton aux haricots blancs 15 min
Poule (selon la taille et le poids) |20 - 25 min
Viande de veau, émincée 6 min
Gigot de veau, de lapin 15 - 20 min
Fricassée de veau 10 min
Jarret de veau 20 - 30 min
Ragoit de veau au riz 10-12 min
K&nigsberger Klopse 8 min
Cuisse de dinde 25-35 min
Gigot de boeuf 35-45 min
Cételettes a la choucroute et aux |8 - 10 min

pommes de terre

Chou rouge, chou blanc, chou de
Milan

8- 10 min

GSW System Rapid
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Pommes de terre & la créme 5-7 min Petits pois (macérés) 10-15 min
Choucroute 8-10 min Petits pois, verts (préalablement |20 - 25 min
Salsifis 5-6min macérés)
Céleris 15 - 25 min Lentilles (non préalablement macérés) |15 - 20 min
Asperges 7.8 min Lentilles (préalablement macérées) |8 - 10 min
Tomates, farcies 2-3 min Produits alimentaires
Légumes secs Orge 18 - 20 min
Haricots secs (préalablement 15 - 20 min Boulettes de pomme de terre, crues |8 - 10 min
macérés) Riz au lait 10 min
Petits pois, entiers (non 20 - 25 min Riz nature 15-20 min
préalablement macérés) Semmelkn&del (quenelles de pain) |6 - 8 min
Pétes alimentaires 4 -6 min

11. Garantie

L'autocuiseur de GSW est fabriqué & partir d'acier
inoxydable de grande qualité. Lorsqu'il est utilisé
correctement et entretenu réguliérement, il peut
durer durant presque foute votre vie.

Nous garantissons que |'autocuiseur de GSW ne
présente aucun défaut de fabrication ni ne
confient aucun matériau  défectueux. Les
matériaux utilisés pour la fabrication répondent
aux plus hautes exigences de qualité.

Dans le cas o malgré des contréles méticuleux,
une réparation due & une erreur de fabrication
ou & un défaut de matériau s'imposait dans les
2 ans aprés l'achat, celleci sera effectuée
gratuitement. Les piéces d'usure comme les joints
d'étanchéité sont exclues de la garantie. La
garantie ne s‘applique pas dans le cas
d'utilisation de piéces autres que celles qui sont
conseillées dans ce mode d’emploi, d'usure
naturelle, d'usage de la force, de tentatives
personnelles de réparation ou d'utilisation non
conforme.

Les pieces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de
la garantie du produit.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux arficles 1217-4 &
1217-13 du Code de la consommation et aux

articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.
Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque vendeur,
pendant le cours de la garantie commerciale qui
lui a été consentie lors de I'acquisition ou de la
réparation d'un bien meuble, une remise en état
couverte par la garantie, toute période
d’immobilisation d‘au moins sept jours vient
s'ajouter & la durée de la garantie qui restait &
courir. Cette période court & compter de la
demande dintervention de I‘acheteur ou de la
mise & disposition pour réparation du bien en
cause, si cette mise & disposition est postérieure &
la demande d'intervention.

I'acheteur demande au

Articdle L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.
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Il répond également des défauts de conformité
résuliant de l'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celleci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & l'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas échéant :

--s il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités que
celuici a présentées & |‘acheteur sous
forme d’échantillon ou de modéle ;

--s 'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard aux
déclarations  publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d'un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par
I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et
que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.
Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la
rendent impropre & |'usage auquel on la destine,
ou qui diminuent tellement cet usage que
I'acheteur ne |'aurait pas acquise, ou n‘en aurait
donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 Ter alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I‘acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

a
Service apres-vente

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation

du produit sont disponibles pendant la durée de
la garantie du produit.

GSW - Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken

e-mail: service@gsw-stahlwaren.de

Ligne directe SAV :
0080001260912

IAN: 420329_2201

Cette notice est également disponible sur Infernet :
http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-
6liter_IAN420329_2201.pdf

P rnisseor

GSW Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

55595 Spabriicken
ALLEMAGNE
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Déclaration de conformité
selon la directive des appareils sous pression
2014/68/EU pour un cuiseur a vapeur sous pression (autocuiseur) :

distribué par
GSW Gans Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken/Allemagne

Nous déclarons par la suivante que le cuiseur a vapeur sous pression
(autocuiseur) :

Autocuiseur GSW System Rapid, 6 litres
en acier inoxydable 18/8
référence article GSW 671446
PS 2,60 bar [260kPa]

est conforme aux exigences de la directive des appareils sous pression
2014/68/EU.

Procédure d’évaluation de la conformité appliquée :
Controdle de production : Module A (tableau de bord de la production
interne)

Controdle d’ébauche exigé dans le cadre du module B
(évaluation de type CE) (annexe II, diagramme 5, régime dérogatoire)

a été effectué et attesté par le service ci-dessous :
Matricule 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH, Energy and Systems,
WestendstraBBe 199, D-80686 Munich/Allemagne

Attestation__correspondante :
Certificat TUV Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

Normes applicables : EN 12778:2002/A1:2005
Autres directives applicables : sans objet
Lieu, Date [a | PP

Spabricken, le 04.11.2022

Nom, fonction et signature du mandataire :
Peter Gans / Gérant
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1. Indicaciones importantes previas

a la primera utilizacion
I rE———

Estas instrucciones de uso le ayudardn a utilizar su
olla exprés de forma econémica y mds segura.

Toda persona que instale, maneje, limpie o
elimine esta olla exprés deberd conocer y haber
comprendido el contenido integro de las

presentes instrucciones de uso.

Asi pues, guarde bien estas instrucciones de uso
para tenerlas siempre a mano.

Si alguna vez vende o regala su olla exprés, por
favor, entregue con la misma las instrucciones de
uso para que el préximo propietario pueda
también usar el aparato de modo seguro.

GSW System Rapid
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2. Descripcion del aparato

2.1 Uso previsto

2.3 Descripcion del funcionamiento

Con la olla exprés GSW System Rapid puede
cocer alimentos cuidadosamente y con ahorro
de energia.

Sin la tapa colocada, la parte inferior de la olla
se puede usar como una olla normal.

Bajo presién, es decir, con la tapa colocada, la
olla exprés solo se debe hacer funcionar con
agua. Si se calienta la olla exprés sin suficiente
cantidad de agua, se podrdn causar graves
dafios.

El aparato con la tapa colocada no se debe
utilizar bajo ningin concepto para freir con
aceite.

La olla exprés es apropiada para para todos los
tipos de cocinas habituales en el comercio, es
decir, de cocina de gas, cocina eléctrica,
cerdmica de vidrio, placa halégena y placa de
induccién. Estd expresamente prohibido su uso
en el horno.

Cocinaeléctrica  Cocinadegas Cerdmicadevidrio Placahalégena Placa de induccion

= [
Ol
NS

NYYY)

= || &=

Este aparato estd previsto para el uso doméstico,

no para uso industrial.

2.2 Volumen de suministro

Olla exprés
* que se compone de:

- Parte inferior de la olla, 6 |

-Tapa con anillo de junta

- Accesorio para vapor

- Tripode para el accesorio de vaporizacién
* Instrucciones de uso

Debido a que la olla exprés cierra de forma
hermética al aire y al vapor, durante la coccién
se produce en el inferior de la olla una presién
que es nitidamente mayor que la presién
atmosférica normal.

Gracias a la presién incrementada también
aumenta claramente la temperatura en el interior
por encima de los 100 °C. Debido a la
temperatura incrementada el alimento estard en
su punfo con mds rapidez y se respetardn mds
sus propiedades.

La parte inferior de la olla y la tapa estédn
fabricadas de acero inoxidable de alta calidad.
El fondo térmico GSW extra grueso se encarga
de distribuir y almacenar el calor de forma
6ptima y uniforme.

La olla lleva en la tapa un regulador de presién,
que mantiene constante en el interior de la olla la
presién seleccionada.

Diametro de la
base apta para
induccién

Diametro de la
olla exprés

aprox. 22 cm aprox. 18 cm

2.4 Dispositivos de seguridad

Varios sistemas de seguridad se encargan de
que su aparato trabaje de forma segura, incluso
en caso de fallo.

El regulador de presién 6 se encarga de
mantener la presién constante en el interior de la
olla exprés. Durante el funcionamiento puede
salir por aqui siempre un poco de vapor.

La vélvula de seguridad 4 garantiza que el
vapor pueda salir si hay demasiada presién en
la olla.

Junto a la vélvula de seguridad 4 se encuentra
una vélvula de sobrepresién adicional que libera
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la presién si hay un fallo de funcionamiento en el
regulador de presién 6 y en la valvula de
seguridad 4.

Para abrir la tapa, el bloqueo 8 solo se puede
desplazar hacia delante si la presién estd
equilibrada y, debido a ello, cae hacia abajo la
vdlvula de seguridad roja 4. No abra nunca la
tapa a la fuerza.

3. Indicaciones de seguridad

Este aparato se ha disefiado y fabricado con la
dltima tecnologia. Se han respetado todas las
directivas de seguridad europeas y ha superado
las pruebas TUV correspondientes. No obstante,
siempre pueden surgir peligros por el uso de
estos aparatos.

Su seguridad es importante y no tardard mds de
cinco minutos en leer nuestras indicaciones de
seguridad. Probablemente ya esté familiarizado
con la mayoria de indicaciones, pero léalas de
todos modos, ya que algunas podrian ser nuevas
para usted y podrian protegerle ante posibles
dafios.

3.1 Terminologia

En las instrucciones de uso encontrard los
siguientes rétulos:
iAdvertencia!
Alto riesgo: no atender la advertencia
puede causar dafos corporales o
mortales.
iPrecaucién!
Riesgo medio: no atender la advertencia puede
causar dafios materiales.
Nota:
Riesgo circunstancias  que
atenderse al usar el aparato.

deben

menor:

3.2 Informacion general

* Antes de usar el aparato, lea atentamente
estas instrucciones de uso. Estas son una
parte integral del aparato y deben estar
siempre a mano.

e Utilice el aparato Gnicamente para el uso
previsto descrito (ver "2.1 Uso previsto" en la
pdgina 68).

e Utilice el aparato solo como se describe en
las instrucciones de uso. El fabricante o
vendedor no se hace responsable de las
posibles consecuencias derivadas de un uso
inadecuado o de la inobservancia de las
instrucciones de uso.

e Este aparato no estd destinado para ser
utilizado por personas (incluidos los nifios)
con  capacidades  reducidas fisica,
sensoriales o mentales, o con falta de
experiencia o conocimientos, a menos que
estén supervisados o reciban indicaciones
por parte de una persona responsable de su
seguridad. Se debe supervisar a los nifios
para garantizar que no jueguen con el
aparato.

* Tenga en cuenta que todo tipo de derechos
de garantia o responsabilidades expiran si
se han empleado piezas accesorias no
recomendadas en estas instrucciones de uso
o si, a la hora de efectuar reparaciones, no
se han utilizado exclusivamente piezas de
recambio originales. Esta aclaracién se
aplica también a las  reparaciones
realizadas por personas no cualificadas
para ello. Encontrard la direccién del
servicio técnico en "11. Garantia" en la
pdgina 81.

e Ante cualquier posible fallo  de
funcionamiento dentro del plazo de vigencia
de la garantia, la reparacién del aparato
siempre serd a cargo de nuestro Service-
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Center. En caso contrario, se extinguird todo
derecho de garantia.

e Con la tapa clocada, no caliente nunca la
olla exprés si previamente no ha introducido
agua en ella. Sin agua, el aparato podria
sufrir dafios graves.

* Asegurese de que nunca se evapore todo el
liquido.

* Utilice la olla Gnicamente cuando todas las

piezas  estén  limpias 'y  funcionen

correctamente. La suciedad y los residuos de
grasa podrian perjudicar al funcionamiento
de los dispositivos de seguridad.

3.3 Proteccion contra escaldaduras y
quemaduras

iAdvertencia! Esta olla exprés
funciona a alta presién y a altas
temperaturas. Por este motivo observe
obligatoriamente  las  siguientes
indicaciones de seguridad, ya que de
lo contrario existe el peligro de
quemaduras o escaldaduras graves.

* Antes de cada uso, asegirese de que el
regulador de presién 6 y la vdlvula de
seguridad 4 no estén obstruidos y que
funcionan sin problemas (ver
"6.1 Preparacién de la olla exprés" en la
pdgina 72).

* No manipule nunca los sistemas de
seguridad, excepto para lo que se indica en
"7.2 Limpiar la olla exprés" en la pagina 76.

* Asegurese siempre de que la olla estd bien
cerrada antes de ponerla en el fuego (ver
"6.1 Preparacién de la olla exprés" en la
pdgina 72).

e Las superficies de la olla exprés pueden
calentarse mucho durante la coccién. Por
ello no debe tocarlas; toque siempre la olla
exprés Unicamente por las asas. Protéjase
adicionalmente de la elevada temperatura
con guantes de cocina.

Cuando la olla esté bajo presién, muévala
solo con cuidado y en horizontal. Evite los

o

golpes.
El regulador de presién 6
no debe estar nunca

cubierto por otros objetos.

Mientras la olla estd bajo "=
presién, no se debe girar
nunca el regulador 6 a la
posicion de desbloqueo  del
regulador de presién.

El vapor puede salir por la abertura para el
vapor 5. Durante el uso, no dirija nunca la
abertura para el vapor 5 hacia usted mismo
o hacia un lugar por donde pueda pasar
alguien. En caso de fallo, podria salir un
chorro de vapor.

Al ajustar el regulador de presién 6, puede
salir una gran cantidad de vapor por la
abertura para el vapor 5. Toque el
regulador de presiéon 6 solo por la
acanaladura 7.

Durante el uso, no dirija nunca la abertura
de seguridad 3 hacia usted mismo o hacia
un lugar por donde pueda pasar alguien. En
caso de fallo, podria salir un chorro de
vapor.

Si sale vapor en la vélvula de seguridad 4 o
en la abertura de seguridad 3, apague de
inmediatamente el suministro de calor, ya
que la presién interna de la olla podria ser
demasiado alta. No vuelva a utilizar la olla
hasta que se arregle el fallo (ver "8. Averias
y soluciones" en la pdgina 78).
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* No llene la olla exprés por encima de la
marca «MAX» en el interior. Cuando se
cocinan alimentos que se hinchan, como el
arroz o las legumbres, solo debe llenar la
olla hasta la mitad. Eso evitard que los
alimentos que se cocinen lleguen a la tapa y
bloqueen la vélvula de seguridad.

* La carne con piel (p. €. la lengua de vaca)
puede hincharse al cocinarse bajo presién.
No pinche la piel mientras todavia estd
hinchada. Podria salir un chorro de agua
caliente.

* En caso de dlimentos en forma pastosaq,
sacuda suavemente la olla exprés antes de
abrirla para impedir que la comida salpique
en cuanto abra la tapa.

3.4 Por la seguridad de sus hijos

iAdvertencia! Con frecuencia, los
nifos no pueden evaluar
correctamente los peligros, con el

consiguiente riesgo de sufrir lesiones.

Por esta razén, observe lo siguiente:

e Este producto solo puede utilizarse bajo la
supervisién de un adulto.

* Mantenga el aparato siempre fuera del
alcance de los nifios.

* Tenga cuidado de que los nifios no jueguen
con el pléstico del envase, ya que podria
suponer peligro de muerte para ellos. Las
léminas de pldstico del embalaje no son un
juguete.

4. Denominacion de las piezas

Asa de la olla
Tapa

WON -~

Dos aberturas de seguridad (una en cada
lado)

Vélvula de seguridad

Salida de vapor

Regulador de presién

Acanaladura

NO U b

8 Bloqueo

9 Asa de tapa

10 Mango de la olla

11 Junta anular (no visible, se encuentra en el
interior de la tapal)

12 Parte inferior de la olla

13 Accesorio para vapor

14 Tripode

5. Desembalaje e instalacién

1. Saque las piezas sueltas del embalaje.

2. Refire todos los materiales de embalaje y
empaquetado.

3. Compruebe que el aparato no presenta
dafios.

Retire las pegatinas.

5. Compruebe los dispositivos de seguridad
(ver "6.1 Preparacién de la olla exprés" en
la pagina 72).

iPrecaucién! Antes del primer uso se ha de

limpiar el aparato a fondo, para eliminar los

residuos de produccién que pueda haber (ver
"7.2 Limpiar la olla exprés" en la pagina 76).

6. lave todas las piezas con agua caliente,
enjudguelas con agua limpia y déjelas secar.

8. Llene la olla con unos 2 litros de agua.

9. Utilice la olla durante aprox. media hora en
la posicién Il (ver "6.2 Cocer alimentos" en
la pagina 72).

10. Vuelva a limpiar la olla.
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6. Manejo

6.1 Preparacion de la olla exprés

iAdvertencia!
Antes de ponerse a cocinar con la olla
exprés debe comprobar todos los

dispositivos de seguridad para evitar
dafios.

"

1. Compruebe que la abertura A del regulador
de presién 6 en la parte interior de la tapa
estd limpia.

2. Si no fuera este el caso, limpie el regulador
de presién 6 (ver "7.2 Limpiar la olla exprés"
en la pdgina 76).

3. Compruebe que la vélvula de seguridad 4
se puede mover y no estd agarrotada.

4. Compruebe que la junta anular 11 no
presenta ningdn dafio, como p. ej. grietas.

Nota: con el paso del tiempo la junta anu-
lar se puede endurecer y no cerrar ya hermé-
ticamente. Entonces saldrd vapor por el
borde de la tapa y se deberd cambiar la
junta anular. Podrd solicitar una junta anular
nueva en el servicio de atencién al cliente de
GSW (véase "Centro de servicio técnico" en
la pagina 81).

5. Llene la parte inferior de la olla con el
alimento.

iPrecaucién!

No llene la olla exprés por encima de la
marca "MAX".

En caso de alimentos que aumentan su
volumen, como p.ej. el arroz o las
legumbres, solo debe llenar la parte inferior
de la olla hasta la mitad. Gracias a ello se
impide que el alimento llegue hasta la tapa y
pueda obstruir la vélvula de seguridad.

Para evitar dafios en el aparato, debe haber
siempre como minimo 0,25 en la parte
inferior de la olla, con el fin de que se pueda
producir suficiente vapor y la olla no se
sobrecaliente.

Supervise en todo momento el aparato
durante la coccidn.

Introduzca agua o caldo.

Coloque la tapa 2 sobre la
olla 12 de modo que la
marca redonda de la tapa
coincida con el punto del

mango de la olla 10.

Gire la tapa hasta que el asa de la tapa 9y
el mango de la olla 10 se superpongan y
encajen de forma audible.

Con la tapa colocada, compruebe que el
bloqueo 8 se mueve con suavidad y que
vuelve automdticamente a la  posicién
posterior cuando se suelta.

6.2 Cocer alimentos

Seleccione en el regulador de presién 6 el
grado de coccién deseado:

| Coccién bio:
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I': Coccién répida:

Nota: la coccién bio trabaja con
0,6 bar (600 hPa), y la coccién rapida con
1,0 bar (1000 hPa) de sobrepresién.

2. Coloque la olla exprés sobre una placa de
coccién que tenga el mismo didmetro que la
base de la ollg, si es posible.

iPrecaucién!

* Lo placa de coccién no
debe ser mayor que la
base de la olla. De lo

LA LN

contrario, el calor subiria
demasiado por el borde de la olla y podria
dafar el mango de plastico.

e En una cocina de gas, la llama no debe ser
mayor que la base de la olla.

¢ En una cocina eléctrica, el didgmetro de la
placa de coccién no debe ser mayor que la
base de la olla.

3. Ajuste la placa de cocina al grado méaximo.

En cuanto se genera la primera presién de
vapor en la olla, la vélvula roja de
seguridad 4 va hacia arriba y bloquea asi la
tapa.

Nota: al principio de la coccién puede salir
algo de vapor por la vélvula de seguridad.

4. En cuanto salga vapor por el regulador de
presién 6, reduzca el suministro de energia a
un fercio para que salga solo poco vapor
por el regulador de presién.

En este momento empieza el tiempo de coc-
cién que se indica en las recetas.

Nota: si apenas sale vapor, la coccién es
4ptima en lo que respecta a ahorro energé-
tico y rapidez.

6.3 Coccion bio

El tipo de preparacién mds respetuoso con
diferencia, especialmente para las verduras, es la
coccién bio. En la coccién bio, los alimentos que
se cuecen solo estdn en contacto con vapor
caliente, pero apenas lo estén con agua en
estado liquido. De esta forma se evita que se
eliminen por disolucién minerales, vitaminas y
otros componentes importantes de los alimentos
que se cuecen.

Las verduras cocidas en el modo bio fienen
considerablemente  mds

también un sabor

intenso que el de las cocidas.
1. Introduzca como minimo 0,25 | de agua.

2. Coloque el tripode 14 en la parte inferior de
la olla 12.

3. Ponga los alimentos a cocer en el accesorio
para vapor 13.

4. Coloque el accesorio para vapor 13 sobre
el tripode 14.

5. Proceda a continuacién como se describe en
"6.2 Cocer alimentos" en la pagina 72.
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6.4 Abrir la olla exprés

iAdvertencia!
- Si la vélvula roja de seguridad 4
todavia estd arriba, existe presion

en la olla y no se puede abrir la
tapa. No intente bajo ninguna cir
cunstancia abrir la tapa con violen-
cia. En tal caso, el alivio sibito de la
presion podria ocasionar
escaldaduras. Cuando la vélvula de
seguridad roja 4 haya descendido
por completo, podrd abrir la olla.

- El vapor puede salir por la abertura
para el vapor 5. Durante el uso, no
dirija nunca la abertura para el
vapor 5 hacia usted mismo o hacia
un lugar por donde pueda pasar
alguien.

- Al ajustar el regulador de presién 6,
puede salir una gran cantidad de
vapor por la abertura para el vapor
5. Toque el regulador de presién 6
solo por la acanaladura 7.

iPrecaucion! No sumerja nunca la olla por
completo en agua. De lo contrario decaeria
sUbitamente la presién, lo que podria ocasionar
dafos en la olla y la disgregacién de los
alimentos cocidos.

Existen varias posibilidades de hacer enfriar la
olla para poder abrirla.

Método 1: dejar salir el vapor
Mediante este método se deja salir vapor hasta
que la presién de la olla ha bajado lo suficiente
como para poder abrir la tapa.

2. Gire el

4. Gire el regulador de presién &

6. Solo

iAdvertencia!
- Con este método sale vapor caliente
por el regulador de presién. Por tal

motivo, tenga cuidado de no escal-
darse.

- Cuando cocine en el nivel Il, la tem-
peratura del liquido en la olla serd
de aprox. 120 °C. Si se libera la
presién con demasiada rapidez, el
liquido puede hervir demasiado y
provocar una salida de vapor ext-
rema. Hagalo de manera gradual.

1. Saque la olla de la cocina.

regulador  de
presién 6 a la posicién |.

)

3. Espere hasta que disminuya lo suficiente la

salida de vapor.

6 a la posicion de dejar salir
el vapor 1,

5. Espere a que la presidn esté equilibrada vy,

de esta forma, se mueva hacia abajo la
vélvula roja de seguridad 4.

Nota: en cuanto baja la vélvula roja de
seguridad 4, la temperatura interior de la
olla exprés todavia es de casi 100 °C.

entonces, podrd
mover el bloqueo 8
hacia delante y girar al
mismo tiempo la tapa en
sentido contrario a las

agujas del reloj hasta =t/
que la marca redonda

de la tapa coincida con la marca redonda
en el mango de la olla 10.

Nota: en cuanto desplace el bloqueo 8
hacia delante todavia puede salir algo de
vapor residual.

7. Retire la tapa de la olla.
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Método 2: ahorrar energia

En este método, apague la placa de cocina unos
minutos antes del final de la coccién y deje la
olla sobre la placa de cocina. De este modo
aprovecha optimamente el calor residual y
ahorra energia.

1. Espere a que la presién esté equilibrada vy,
de esta forma, se mueva hacia abajo la
vélvula roja de seguridad 4.

Nota: en cuanto baja la vélvula roja de
seguridad 4, la temperatura interior de la
olla exprés todavia es de casi 100 °C.

2. Solo entonces,
mover el

podrd
bloqueo 8
hacia delante y girar al
mismo tiempo la tapa en
sentido confrario a las

agujos del reloj hasta
que la marca redonda
de la tapa coincida con la marca redonda
en el mango de la olla 10.

Nota: en cuanto desplace el bloqueo 8
hacia delante todavia puede salir algo de
vapor residual.

3. Refire la tapa de la olla.

Método 3: ahorrar tiempo

En este método, retire la olla de la placa de
cocina al final de la coccién. Para poder abrirla
inmediatamente se ha de reducir artificialmente
la presién interior de la olla exprés antes de
poder abrirla. Con este método se ahorra sobre
todo tiempo.

1. Sostenga la olla exprés bajo un chorro de
agua no muy fuerte, hasta que la vélvula
roja de seguridad 4 se mueva hacia abajo.

Precaucion: tenga cuidado de que el chorro
de agua no incida sobre el regulador de
presién 6 o la vélvula de seguridad 4. De lo
contrario podria entrar agua al interior y diluir
los alimentos.

podrd
bloqueo 8
hacia delante y girar al
mismo tiempo la tapa en
sentido contrario a las

2. Solo entonces,
mover el

agujas del reloj hasta
que la marca redonda
de la tapa coincida con la marca redonda
en el mango de la olla 10.

Nota: en cuanto desplace el bloqueo 8
hacia delante todavia puede salir algo de
vapor residual.

3. Retire la tapa de la olla.
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7. Limpieza, cuidado, mantenimiento

El mantenimiento de su nueva olla exprés es
extremadamente fdcil. Para disfrutarla durante
mucho tiempo es conveniente que realice
siempre a fondo las siguientes tareas de
limpieza.

7.1 Plazos

Actividad |Plazo Seccién

Limpiar la después de |,7.2 Limpiarlaolla
parte inferior |cada uso exprés”

delaolla 12

Limpiar el cuando esté |,7.2 Limpiarlaolla
regulador de |sucio exprés”

presién 6

Limpiar la después de |,7.2 Limpiarlaolla
tapa 2 cada uso exprés”

Limpiar la después de |,7.2 Limpiarlaolla
junta anular | cada uso exprés”

11

Cambiarla  |en caso " Junta anular
junta anular  |necesario, |(11):"enla

1 vez al afio |pdgina 77

7.2 Limpiar la olla exprés

iPrecaucion! No emplee nunca agentes de

limpieza fuertes o abrasivos, puesto que podrian

dafiar su olla exprés.

Indicaciones:

* En la medida de lo posible, la olla exprés
deberia limpiarse inmediatamente después
de su uso para que no se sequen los
residuos de alimenfos.

* No mantenga los alimentos que sean
salados, agrios, dulces o alcalinos durante
demasiado tiempo. Podria provocar la

decoloracién de las superficies, aunque no

afectard a su funcionalidad.

Parte inferior de la olla (12):

Limpie la parte inferior de la olla 12 después de
cada uso:

1. Enjuague la parte inferior de la olla con
agua caliente y detergente lavavadiillas.

2. Enjuague con agua limpia.
Seque la parte inferior de la olla con un
pafio de cocina, para evitar manchas de
agua.

Nota: también puede lavar la parte inferior de

la olla en el lavavaijillas.

Regulador de presion (6)
El regulador de debe
desmontarse y limpiarse si se ha ensuciado con
alimentos que han subido demasiado durante la

coccidn.

presién 6 solo

1. Presione el regulador de [ g
presién 6 hacia abajo y girelo

a la posicién «@».

2. Saque el regulador de presién.

Compruebe si hay suciedad visible en el
regulador de presién.

4. Sino hay suciedad visible en el regulador de
presion:
- Limpie el regulador de presién con agua.
-Déjelo secar.
-Vuelva a colocar el regulador de presion en
la tapa segin como se indica en el paso 7.

.bl_'q\ — q\ll
P Ay BN
Jam (D )

5. Si el regulador de presién presenta suciedad
visible, debe desmontarse y limpiarse:

-Saque el fuelle azul de la carcasa del
regulador de presién.
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- Retire el tapén de presién transparente.

- Retire el muelle de presion.

-limpie las piezas con agua caliente y
detergente.

-Enjuague bien las piezas con agua

caliente.

- Déjelas secar.
6. Vuelva a montar el regulador de presién:

- Coloque el muelle de presién en la carcasa
del regulador de presién.

-Coloque la tapa de presién transparente
en el muelle.

- Coloque el fuelle azul de manera que las
dos lengiietas encajen en los alojamientos
correspondientes en la carcasa del

regulador de presién.

7. Coloque el regulador de presién en la tapa:

- El regulador de presién debe [
apuntar hacia el simbolo

«@».

- Presione el regulador de

Junta anvlar (11):

Nota: en caso de uso regular de la olla
exprés, es conveniente que sustituya la junta
anular por ofra nueva una vez al afio. Podrd
solicitar una junta anular nueva en el servicio
de atencién al cliente de GSW (véase "Cen-
tro de servicio técnico" en la pagina 81).

1. Extraiga la junta anular de la tapa.

2. Enjuague la junta anular
con agua caliente limpia.

3. Seque la junta anular con un pafo de
cocina.

Nota: la junta anular no debe comprimirse o
deformarse al almacenarla. Por lo tanto, vuelva a
colocar la junta anular de nuevo en la tapa para
guardarla.

7.3 Almacenar la olla exprés

presién hacia abajo y girelo
en sentido contrario a las agujas del reloj.

Tapa (2):

iPrecaucién! La tapa no es adecuada para el
lavavdiillas.

1. Enjuague la tapa con agua caliente y
detergente lavavaiillas.

En caso de que la tapa esté muy sucig,
remdjela previamente en agua con jabén.

2. Enjuague a fondo la tapa con agua caliente
limpia.

3. Seque la tapa con un pafio de cocing, para
evitar manchas de agua.

iPrecaucién! la olla no debe

almacenarse cerrada. Sin ventilacién, podria

exprés

formarse agua de condensacién y producir
olores o dafios.

1. Coloque el tripode y el accesorio para
vapor, si los hay, en la parte inferior de la
olla.

Coloque la junta anular en la tapa.

Guarde la parte inferior de la olla y la tapa
por separado.

GSW System Rapid



8. Averias y soluciones

iAdvertencia!
Tan pronto salga vapor incontrolado
por cualquier sitio, debe detener

El aparato no se puede volver a poner en
servicio hasta que se haya solucionado la
averia. Unicamente es normal una cierta salida

YA

inmediatamente el suministro de calor.

de vapor por el regulador de presién 6.

Averia

Causa

Solucién

Sale vapor entre la tapa
y la olla

-

J;‘\..

La olla no estd cerrada
correctamente

Cerrar otra vez la olla correctamente

La junta anular estd sucia

Limpiar la junta anular

Junta anular estropeada/
gastada

Sustituir la junta anular (1 vez al afio)

No sale vapor por el
regulador de presién

Sale vapor entre la tapa y la
olla

véase punto anterior

Regulador de presién sucio

Limpiar el regulador de presién (ver
"7.2 Limpiar la olla exprés" en la
pdgina 76)

Demasiado poco liquido en la
olla

Dejar enfriar lentamente la olla e introducir
como minimo 0,25 | de liquido

Suministro de calor insuficiente

Aumentar el suministro de calor (aumentar
la potencia de la placa de cocina)

Sale demasiado vapor
por el regulador de
presion

Suministro de calor demasiado
alto

Disminuir el suministro de calor (baijar el
nivel de potencia de la placa de cocina)

Regulador de presién sucio

Limpiar el regulador de presién (ver
"7.2 Limpiar la olla exprés" en la
pdgina 76)

Sale demasiado vapor
lateralmente por el
regulador de presién

Regulador de presién montado
incorrectamente

Montar correctamente el regulador de pre-
sién (véase "Regulador de presién (6)" en
la pégina 76)

Sale vapor y liquido
repentinamente de la
valvula de seguridad

Y

o "

La abertura del regulador de
presion estd obstruida

Retirar la olla del fuego y dejarla enfriar.
Después, limpiar el regulador de presién y
la abertura del regulador de presién en la
tapa (ver "7.2 Limpiar la olla exprés" en la
pdgina 76)

La vélvula de seguridad estd
defectuosa

Reemplazar la vélvula de seguridad
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Averia Causa Solucién
El vapor sale por las El regulador de presién estd Retirar la olla del fuego y dejarla enfriar.
aberturas de seguridad |sucio Después, limpiar el regulador de presion
“» (ver "7.2 Limpiar la olla exprés" en la
—- pdgina 76)
- El regulador de presién estd Sustituir el regulador de presién por uno
defectuoso nuevo
La vélvula de seguridad estd | Reemplazar la vélvula de seguridad
defectuosa (véase "Centro de servicio técnico" en la
pdgina 81).
La tapa no se puede  |Todavia hay demasiada presién |Proceda como se describe en "6.4 Abrir la
abrir en la olla olla exprés" en la pagina 74
No se puede colocar  |La tapa o la parte inferior de la |La olla solo puede utilizarse otra vez con
correctamente la tapa | olla se han deformado una nueva tapa o parte inferior.

9. Eliminacion

.
9.1 Aparato 9.2 Embalaje

En caso de que desease eliminar la olla exprés, Si desea eliminar el embalaje, respete las
respete las  correspondientes normas correspondientes normas medioambientales de
medioambientales de su pais. su pais.

10. Tabla de tiempos de coccion

Llos siguientes datos se han pensado como Sopa de sémola 3.5 min
valores orientativos al cocer con grado ||..' En el Sopa de gulash 15 -20 min
grado | se dlarga el tiempo de coccién en
aprox. un 50 %. Los tiempos exactos dependen Sopa de copos de avena 3 -4 min
del tamafo, la frescura y la calidad de los Sopa de patatas 5-6min
alimentos utilizados. Caldo de huesos 20 -25 min
Kraftaspik (gelatina de carne) 25-30 min
Sopas Lentejas (no ablandadas) 15 -20 min
Sopa de alubias (previamente 15-20 min Lentejas (previamente 8- 10 min
ablandadas) ablandadas)
Sopa de guisantes 20-25 min Menestra 6 - 8 min
(no ablandados) Pot-au-Feu 20 -25 min
Sopa de guisantes (previamente | 10- 15 min Sopa de arroz 8- 10 min
ablandados) Caldo de carne de vacuno (segin | 35 - 40 min
Sopa de verduras 4 - 8 min el peso de la carne)
Sopa de cebada 18 -20 min
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Pollo para hacer sopa (segin 20-25 min Asado mechado 35-45 min
tamaio y edad) Lengua de ternera, cerdo, caza 20 -25 min
Sopa de pasta 3-5 min Lengua de buey, fresca o 50 - 60 min
Sopa de tfomate con arroz 8-10 min ahumada

Sopa de cebolla 2 -3 min Pescado, caza

Guiso Bullabesa 16 min
Potaje de verduras 6-7 min Pescado rehogado con patatas 6-8 min
Estofado irlandés 15 min Pescado en salsa de vino blanco 6 -8 min
Lentejas (previamente ablanda- 10 min con patatas

das) con beicon y patatas Pierna de corzo estofada 25 - 30 min
Pichelsteiner (guiso de vaca, cor- 15 min Ragl de caza 15-25 min
dero y cerdo) Verdura

Arroz a la cazuela picante 8- 10 min Coliflor (segtn variedad) 4 -6 min
Reisfleisch (arroz con ragd) serbio 8 min Coliflor, entera (segin variedad) 6 -8 min
con sefas Judias verdes 5-7 min
Carne Endivia 6 - 8 min
Lacsn 30- 40 min Guisantes verdes 3 -4 min
Gulash 15 - 20 min Zanahorias 5-7 min
Carne de carnero con judias 15 min Patatas con piel 10-15 min
Pollo (segln tamafio y peso) 20-25 min Patatas peladas 6-8 min
Carne de ternera troceada 6 min Colinabo o nabos 4-6min
Asado de ternera, conejo 15-20 min Zanahorias, cortadas 6 min
Fricasé de ternera 10 min Pimientos, rellenos 6 - 8 min
Pierna de ternera 20 - 30 min Sefas 6 -8 min
Ragt de ternera con arroz 10- 12 min Col de Bruselas, fresca 4 -6 min
Kénigsberger Klopse (albéndigas 8 min Remolachas 15 - 25 min
cocidas con salsa de alcaparras) - Col lombarda, repollo blanco, col | 8- 10 min
Muslo de pavo 25-35 min de Milan

Asado de vacuno 35-45 min Patatas a la crema 5-7 min
Costillas con chucrut y patatas 8- 10 min Chuerut 8-10 min
Rosbif 20- 25 min Salsifi negro 5 -6 min
Rollitos de carne 15-25 min Apio 15-25 min
Asado en adobo 30-35 min Esparragos 7 -8 min
Jamén, asado 20-25 min Tomates, rellenos 2 -3 min
Jamén, cocido 30-35 min Legumbres

Asado de cerdo 25 - 30 min Judias (previamente ablandadas) | 15 - 20 min
Codillo de cerdo 35 - 40 min Guisantes, enteros 20-25 min
Cerdo al curry 10-15 min (no ablandados)
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Guisantes (ablandados) 10-15 min Alimentos a base de

Guisantes verdes (previamente 20-25 min cereales

ablandados) Cebada 18 -20 min

Lentejas (no ablandadas) 15-20 min Croquetas de patata, crudas 8-10 min

Lentejas (previamente 8-10 min Arroz con leche 10 min

ablandadas) Arroz natural 15 -20 min
Albéndigas de pan 6-8 min
Pastas 4 -6 min

11. Garantia

La olla exprés de GSW estd fabricada de acero
inoxidable de dlta calidad. Si se cuida y se
utiliza correctamente, dura précticamente toda
una vida.

Garantizamos que la olla exprés de GSW estd
exenta de defectos de material o de
construccién. Los materiales procesados en la
fabricacién superan las exigencias de calidad
maximas.

Si, a pesar de nuestros controles rigurosos,
dentro de los 2 afios siguientes a la compra
fuese necesaria una reparacién atribuible a un
fallo de fabricacién o de material, se realizaria
gratuitamente. Las piezas de desgaste, como por
ejemplo las juntas anulares, no estén cubiertas
por la garantia.

En caso de empleo de piezas que no estén
recomendadas en estas instrucciones, desgaste
l6gico, utilizacién del aparato por la fuerza,
intentos  particulares de reparacién o uso
inadecuado, el derecho a garantia expira.

'™y
Centro de servicio técnico

GSW - Gans Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken

e-mail: service@gsw-stahlwaren.de

Servicio de atencién telefénica gratuito:

00800-01260912
IAN: 420329_2201

También puede encontrar estas instrucciones en
Internet:
http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-
6liter_IAN420329_2201.pdf

A . oveedor

GSW Géins Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

55595 Spabriicken
ALEMANIA
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Declaracion de conformidad

segun la directiva relativa a los equipos a presion 2014/68/UE
para una olla a presion de vapor (olla exprés):

distribuida por
GSW Gans Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken/Alemania

Por la presente declaramos que la olla a presiéon de vapor (olla exprés):

Olla exprés GSW System Rapid
(volumen 6 litros)
de acero inoxidable 18/8
Articulo GSW nimero 671446
PS 2,60 bar [260kPa]

cumple los requisitos de la directiva relativa a equipos a presion
2014/68/UE.

Procedimiento aplicado para la valoracién de conformidad:

Control de produccion: Médulo A (control de fabricacion interno)

El control de diseiio exigido en el marco del médulo B
(examen CE de tipo), (Anexo II, Diagrama 5, Regla de excepcién)

ha sido realizado y certificado por el organismo notificado:
Namero de identificacion 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH,
Energy and Systems, WestendstraBBe 199, D-80686 Munich/Alemania.

Certificaciéon correspondiente:
Certificado TUV Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

Normas aplicadas: EN 12778:2002/A1:2005
Otras directivas aplicadas: ninguna
Lugar, fecha - {

[ i

Spabriicken, a 04.11.2022

Nombre, cargo y firma de la persona autorizada:
Peter Gdns
Gerente
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1. Belangrijke aanwijzingen voor het eerste gebruik

Met behulp van deze gebruiksaanwijzing kunt u
de snelkookpan veilig en rendabel gebruiken.
ledere persoon die deze snelkookpan bedient,
reinigt of verwijdert, moet de complete inhoud
van deze gebruiksaanwijzing hebben gelezen en
begrepen.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing daarom goed,
zodat u deze steeds ter beschikking heeft.

Als u de snelkookpan verkoopt of weggeeft,
geeft u dan ook deze gebruiksaanwijzing mee
zodat ook de volgende eigenaar het toestel
veilig kan gebruiken.

GSW System Rapid
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2. Beschrijving apparaat

2.1 Beoogd gebruik

Met deze snelkookpan GSW System Rapid kunt
u voedsel behoedzaam en energiesparend
koken.

Zonder deksel kan het onderste deel van de pan
als een normale pan worden gebruikt.

Onder druk, dus met opgezet deksel, mag de
snelkookpan
gebruikt. Wanneer de snelkookpan zonder een
voldoende hoeveelheid water wordt verwarmd,
kan dit tot ernstige schade leiden.

vitsluitend met water worden

In geen geval mag het apparaat met opgezet
deksel voor frituren met olie worden gebruikt.

De snelkookpan is geschikt voor alle
gebruikelijke fornuizen, dus gas-,
elektrisch-, keramisch-, halogeen- en
inductiekookplaten. Het gebruik in de oven is

vitdrukkelijk verboden.

Elektrisch Gas

soorten

Keramisch Halogeen Inductie

snelkookpan een druk die aanzienlijk hoger is
dan de normale luchtdruk.

Door de verhoogde druk stiigt ook de
temperatuur in de pan op duidelik meer dan
100 °C. Door de verhoogde temperatuur wordt
uw voedsel sneller en behoedzamer gekookt.
Ondergedeelte van de pan en het deksel zijn
vervaardigd van hoogwaardig roestvrij staal.

De extra sterke GSW-thermische bodem zorgt
voor een  opfimale en  gelijkmatige
warmteverdeling en warmteopslag.

De pan heeft in het deksel een drukregelaar die
de geselecteerde druk binnen in de pan constant

houdt.

Diameter Voor inductie geschikte
snelkookpan |bodemdiameters

ca. 22 cm ca. 18 cm

2.4 Veiligheidsvoorzieningen

=|es[[©)H)

Dit apparaat is bedoeld voor privégebruik en is
niet geschikt voor commercieel gebruik.

2.2 Omvang van de levering

snelkookpan
* bestaande uit:

- ondergedeelte pan, 6 |

- deksel met afdichtring

- stoominzet

- driepoot voor stoominzet
e gebruiksaanwijzing

2.3 Functiebeschrijving

Doordat de snelkookpan lucht- en stoomdicht
sluit, ontstaat bij het koken binnen in de

Meerdere veiligheidssystemen zorgen ervoor dat
uw apparaat ook bij storing veilig werkt.

De drukregelaar 6 zorgt voor constante druk
binnen in de snelkookpan. Tijdens de werking
kan hier voortdurend wat stoom uit komen.

De veiligheidsklep 4 zorgt ervoor dat de damp
kan ontsnappen bij een te grote overdruk in de

pan.
Naast de veiligheidsklep 4 bevindt zich
bovendien nog een overdrukklep, die de

overdruk vrijlaat als zich een functiestoring van
de drukregelaar 6 en de veiligheidsklep 4 zou
voordoen.

De vergrendeling 8 kan door het openen van het
deksel alleen naar voren worden geschoven
wanneer de druk gecompenseerd is en daardoor
de rode veiligheidsklep 4 omlaag valt. Open het
deksel daarom nooit met geweld.

84 (\D



3. Veiligheidsinstructies

Dit apparaat is volgens de moderne stand van
de techniek ontworpen en vervaardigd. Alle
betreffende Europese veiligheidsrichtlijnen zijn in
acht genomen en het apparaat is door de TUV
getest. Desondanks kunnen dergelijke apparaten
ook risico's met zich meebrengen.

5 minuten moet uw eigen veiligheid v waard zijn!
langer  duurt  het niet om  onze
veiligheidsinstructies door te lezen. Waarschijnlijk
kent u de meeste aanwijzingen al, maar leest u
de tekst desondanks door, omdat er wellicht toch
aanwijzingen bij kunnen zijn die nieuw voor u
Zijn en u voor risico's kunnen behoeden.

3.1 Verklaring van begrippen

U treft de volgende signaalbegrippen aan in
deze gebruiksaanwijzing:

Waarschuwing!
Hoog risico: het negeren van de
waarschuwing kan tot letsel of de

dood leiden.
Voorzichtig!
Gemiddeld risico: het negeren van de
waarschuwing kan schade veroorzaken.
Aanwijzing:
gering risico: situaties waarop bij de omgang
met het apparaat moet worden gelet.

3.2 Algemene aanwijzingen

e Llees v66r gebruik deze gebruiksaanwijzing
zorgvuldig door. Deze behoort bij het
apparaat en moet te allen tijde beschikbaar
zijn.

e Gebruik het apparaat uitsluitend voor de
beschreven toepassing (zie ,2.1 Beoogd
gebruik” op pagina 84).

e Gebruik het apparaat niet voor andere
doeleinden dan die beschreven in deze
gebruiksaanwijzing. Voor mogelijke
gevolgen van oneigenlijk gebruik of het niet

in acht nemen van deze gebruiksaanwijzing
kan de  fabrikant/distributeur  geen
verantwoordelijkheid nemen.

Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik
door personen (inclusief kinderen) met
verminderde fysieke, sensorische of mentale
capaciteiten of gebrek aan ervaring en/of
kennis, tenzij deze onder toezicht staan van
een voor hen verantwoordelijke persoon of
hierdoor geinstrueerd zijn over het gebruik
van het apparaat. Bij kinderen moet erop
worden toegezien dat deze niet met het
apparaat kunnen spelen.

Let erop dat elke aanspraak op garantie en
elke aansprakelijkheid komt te vervallen als
er accessoires worden gebruikt die niet in
deze gebruiksaanwijzing worden
aanbevolen of als bij reparaties niet
vitsluitend ~ originele  reserveonderdelen
worden gebruikt. Dit geldt ook voor
reparaties die door niet gekwalificeerde
personen  worden  uitgevoerd.  Het
serviceadres vindt u in ,11. Garantie” op
pagina 96.

Bij eventuele storingen binnen de
garantieperiode mag de reparatie van het
apparaat alleen door ons servicecenter
worden uitgevoerd. Anders vervalt de
garantie.

Verhit de snelkookpan bij opgezet deksel
nooit zonder er van tfevoren water in te
hebben gevuld. Zonder water kan het
apparaat ernstig worden beschadigd.

Let erop dat nooit alle vloeistof verdampt.

De pan alleen gebruiken wanneer alle
onderdelen schoon en gemakkelijk te
bedienen  zijn.  Verontreinigingen  en
vervuiling door vet kunnen de werking van
de beveiligingsvoorzieningen beinvloeden.
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3.3 Bescherming tegen verbrandingen

Waarschuwing! Deze snelkookpan
A werkt met hoge druk en hoge
temperaturen. Neem daarom in elk
geval de volgende
veiligheidsinstructies in acht omdat
anders  gevaar  voor  ernstige
verbrandingen bestaat.
Controleer v66r elk gebruik dat de
drukregelaar 6 en de veiligheidsklep 4 niet
verstopt zijn en gemakkelijk kunnen bewegen
(zie ,6.1 Snelkookpan voorbereiden” op
pagina 88).
Voor  geen  ingrepen  aan  de
beveiligingssystemen uit, voorzover deze niet
in ,7.2 Snelkookpan reinigen” op pagina 91
zijn aangegeven.
Zorg er altijld voor dat de pan goed gesloten
is voordat u deze op de warmtebron plaatst
(zie ,6.1 Snelkookpan voorbereiden” op
pagina 88).
De opperviakken van de snelkookpan
kunnen bij het koken zeer heet worden. Deze
daarom niet aanraken, maar de snelkookpan
vitsluitend aan de handgrepen vastpakken.
Bescherm uzelf bovendien met
pannenlappen of ovenhandschoenen tegen
de hoge temperaturen.
Verplaats de  snelkookpan altijld  heel
voorzichtig als deze onder druk staat en
houd deze recht. Vermijd stoten.

De drukregelaar 6 mag

nooit door andere »“\
voorwerpen worden ~
afgedekt. i

Zolang de pan onder druk s
staat, mag de drukregelaar 6

in geen geval in de stand voor ;@
het ontgrendelen van de

drukregelaar worden
gedraaid.

Uit de stoomuitlaat 5 kan damp uittreden.
Richt de opening van de stoomuitlaat 5 nooit
op uzelf of op een plek waar iemand voorbij
kan komen. Bij een storing zou hier een
krachtige dampstraal vit vrijkomen.

Bij het verdraaien van de drukregelaar 6 kan
vit de stoomuitlaat 5 een krachtige
dampstraal vittreden. De drukregelaar 6
daarom alleen bij het geribbelde gedeelte 7
vastpakken.

Richt de veiligheidsopening 3 tijdens het
gebruik nooit op uzelf of op een plek waar
iemand voorbij kan komen. Bij een storing
zou hier een krachtige dampstraal uit
vrijkomen.

: 4_¢!,'ﬂ

3%3“%
¥

Indien damp vit de veiligheidsklep 4 of de
veiligheidsopening 3 naar buiten komt,
wordt de warmtetoevoer uitgeschakeld,
omdat de druk in de pan te hoog is. Neem
de pan pas weer in gebruik nadat de storing
is verholpen (zie ,8.Storingen en het
verhelpen daarvan” op pagina 93).

Vul de snelkookpan nooit hoger dan de
+MAX"-markering die binnenin de pan is
aangegeven. Bij voedsel dat tijdens het
koken uitzetten, zoals rijst of peulvruchten,
mag u het onderste deel van de snelkookpan
slechts tot de helft vullen. Daarmee wordt
voorkomen dat het te koken voedsel tot aan
het deksel komt en de veiligheidsklep
daardoor mogelijk verstopt raakt.

Vlees met een velletie (bijv. rundertong) kan
bij het gaar stoven onder druk opzwellen.
Prik niet in het velletie zolang dit nog
opgezwollen is. Anders kan er heet water
vitspatten.

86



e Schud bij brijachtige voedingsmiddelen
voorzichtig met de snelkookpan voordat u
deze opent, om te voorkomen dat het
voedsel eruit spat zodra u het deksel opent.

3.4 Voor de veiligheid van uw kind

Waarschuwing! Kinderen kunnen
gevaren vaack niet juist inschatten en

daardoor letsel oplopen. Let daarom

op het volgende:

e Dit product mag alleen onder toezicht van
volwassenen worden gebruikt.

e Let er zorgvuldig op dat het apparaat zich
altijd buiten bereik van kinderen bevindt.

e Let erop dat kinderen niet dodelijk verstrikt
raken in de verpakkingsfolie. Verpakkingsfo-
lie is geen speelgoed.

4. Namen van de onderdelen

Pangreep

Deksel

Twee veiligheidsopeningen (één aan elke
Zijkant)

Veiligheidsklep

Stoomuitlaat

Drukregelaar

Geribbeld gedeelte

WN -

NOG U b

8 Vergrendeling

9 Dekselgreep

10 Steel van de pan

11 Afdichtring (niet zichtbaar, ligt in het deksel)
12 Onderste deel van de pan

13 Stoominzet

14 Driepoot

5. Uitpakken en opstellen

1. Haal de onderdelen uit de verpakking.

2. Verwiider al het verpakkingsmateriaal en de
toegevoegde materialen.

3. Controleer of  het
beschadigingen heeft.

apparaat  geen

Verwijder eventueel aanwezige stickers.

5. Controleer de beveiligingsvoorzieningen (zie
,6.1 Snelkookpan
pagina 88).

voorbereiden”  op

Voorzichtig! Véér het eerste gebruik moet het
apparaat  grondig worden gereinigd om
eventuele productieresten te verwijderen (zie
.7.2 Snelkookpan reinigen” op pagina 91).

6. Reinig alle onderdelen met heet afwaswater,
spoel ze met helder water en droog ze
daarna af.

7. Vul de pan met ongeveer 2 | water.

8. Llaat de pan ongeveer 1/2 uur in stand |l
koken (zie ,6.2 Voedsel koken” op
pagina 88).

9. Reinig de pan opnieuw.
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6. Bediening

6.1 Snelkookpan voorbereiden

Waarschuwing!

Voordat u met uw snelkookpan gaat

koken, moet u veiligheidsvoorzieningen
f—""

controleren om schade te voorkomen.

1. Controleer dat de opening A van de
drukregelaar 6 aan de binnenzijde van het
deksel schoon is.

2. Als dat niet het geval is, reinig dan de
drukregelaar 6 (zie 7.2 Snelkookpan
reinigen” op pagina 91).

3. Controleer of de veiligheidsklep 4 te
bewegen is en niet vastzit.

4. Controleer of de afdichtring 11 geen
beschadigingen, bijvoorbeeld  scheurtjes,
vertoont.

Aanwijzing: in de loop der tiid kan de
afdichtring hard worden en niet meer goed
afdichten. Dan ontsnapt er stoom langs de
rand van het deksel en moet de afdichtring
worden vervangen. Een nieuwe pakking ver-
krijgt u bij de klantenservice van GSW (zie
.Servicecenter” op pagina 96).

5. Vul het onderste deel van de pan met het te
koken voedsel.
Voorzichtig!

* Vul de snelkookpan nooit tot boven de
"MAX"markering binnen in de pan.

*  Bij voedsel dat bij het koken uitzet, zoals rijst
of peulvruchten, mag u de pan slechts tot de
helft vullen. Daarmee wordt voorkomen dat
het te koken voedsel tot aan het deksel komt
en de veiligheidsklep daardoor mogelijk
verstopt raakt.

*  Om schade aan het apparaat te voorkomen
moet er altijd minstens 0,25 | vloeistof in het
onderste deel van de pan zitten, zodat
voldoende stoom kan worden geproduceerd
en de pan niet oververhit raakt.

e Tijdens het koken moet het apparaat in de
gaten worden gehouden.

6. Vul water of bouillon in de pan.

Plaats het deksel 2 zo op
het onderste deel van de
pan 12, dat de ronde
markering op het deksel
naar de stip in de steel van
de pan 10 wijst.

8. Draai het deksel tot de handgreep van het
deksel 9 en de steel van de pan 10 boven
elkaar staan en hoorbaar vastklikken.

9. Controleer als het deksel is aangebracht dat
de vergrendeling 8 gemakkelijk kan
bewegen en vanzelf in de achterste positie
teruggaat zodra v dit loslaat.

6.2 Voedsel koken

1. Kies op de drukregelaar 6 de gewenste
kookstand:
I: Biologisch koken:

I1: Snelkoken:

i)
N

88 @D



Aanwijzing: Biologisch koken werkt met 0,6
bar (600 hPa) en snelkoken werkt met 1,0 bar
(1000 hPa) overdruk.

2. Plaats de snelkookpan op een warmtebron
die indien mogelijk dezelfde diameter heeft
als de bodem van de pan.

Voorzichtig!

e De warmtebron mag niet
groter zijn dan de bodem
van de pan. In dat geval ‘I' l--"l'
zou te veel warmte langs
de rand van de bodem opstijgen en zouden
de  kunststof  handgrepen  worden
beschadigd.

e Op een gaspit mag de vlam niet tot voorbij
de bodem van de pan reiken.

e Bij een elekirisch fornuis mag de diameter
van de kookplaat niet groter zijn dan die van
de bodem van de pan.

3. Schakel de kookplaat op de hoogste stand.

Zodra de eerste stoomdruk in de pan
ontstaat, gaat de rode veiligheidsklep 4
omhoog en vergrendelt daarbij het deksel.

Aanwijzing: aan het begin van het koken
kan er een beetie stoom uit de
veiligheidsklep uittreden.

4. Zodra damp uit de drukregelaar 6 ontsnapt,
vermindert u de energietoevoer tot ongeveer
1/3, zodat nog maar weinig damp uit de
drukregelaar naar buiten komt.

Op dit moment begint de kooktijd die in de
recepten wordt genoemd.
Aanwijzing: Wanneer er nauwelijks nog

vittreedt, kookt u

betrekking tot energiebesparing en snelheid.

6.3 Biologisch koken

stoom optimaal met

De verreweg behoedzaamste soort bereiding
speciaal voor groente is biologisch koken. Bij
biologisch koken komen de etenswaren alleen
met hete stoom, maar nauweliks met vloeibaar

water, in aanraking. Daardoor wordt voorkomen
dat  mineraalstoffen,
belangrijke bestanddelen uit de etenswaren
worden opgelost.

vitamines en andere

Biologisch gekookte groente heeft ook een
aanzienlijk intensievere smaak dan gekookte
groente.

1. Doe er minstens 0,25 liter water in.

2. Plaats de driepoot 14 in het onderste deel
van de pan 12.

3. Plaats de te bereiden etenswaren in de
stoominzet 13.
Plaats de stoominzet 13 op de driepoot 14.

5. Ga verder te werk als beschreven in
6.2 Voedsel koken” op pagina 88.

6.4 Snelkookpan openen

Waarschuwing!
A - Wanneer de rode veiligheidsklep 4
nog boven is, heerst er druk in de

pan en kan het deksel niet worden
geopend. U mag in geen geval
proberen het deksel met geweld te
openen. Anders zou de plotselinge
drukontlasting  tot  verbrandingen
leiden. De pan kan pas worden

geopend wanneer de
veiligheidsklep 4 volledig omlaag is
gegaan.

- Uit de stoomuitlaat 5 kan damp
vittreden. Richt de opening van de
stoomuitlaat 5 nooit op uzelf of op
een plek waar iemand voorbij kan
komen.

- Bij het verdracien van de
drukregelaar 6  kan uit de
stoomuitlaat 5 een  krachtige
dampstraal vittreden. De

drukregelaar 6 daarom alleen bij

het  geribbelde gedeelte 7

vastpakken.
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Voorzichtig! Dompel de pan nooit helemaal
onder in water. De druk zou anders plotsklaps
wegvallen hetgeen schade aan de pan en
viteenvallende etenswaren kan veroorzaken.
Er zijn meerdere mogelijkheden om de pan te
laten afkoelen, om deze te kunnen openen.

Methode 1: Stoom vitlaten

Bij deze methode wordt zolang stoom vitgelaten
tot de druk in de pan ver genoeg is gedaald om
het deksel te kunnen openen.

Waarschuwing!
- Bij deze methode treedt hete stoom
vit de drukregelaar naar buiten. Let

erop dat u zich daaraan niet
verbrandt.

- Wanneer u in stand Il hebt gekookt,
bedraagt de temperatuur van de
vloeistof in de pan circa 120 °C.
Een te snelle drukontlasting zou
ervoor kunnen zorgen dat de
vloeistof te sterk opkookt en extreem
veel damp ontsnapt. In dat geval
stapsgewijs te werk gaan.

1. Haal de pan van het fornuis.

2. Draai de drukregelaar 6 eerst
naar stand 1.

-

3. Wacht tot aanzienlijk minder damp ontsnapt.
&
5. Wacht tot de druk gecompenseerd is en

daardoor de rode veiligheidsklep 4 omlaag
valt.

4. Draai de drukregelaar 6 op
de stand voor het uitlaten van
stoom

Aanwijzing: Zodra de rode
veiligheidsklep 4 omlaag valt, bedraagt de
temperatuur binnen in de snelkookpan nog

bijna 100 °C.

6. Schuif dan pas de == =
vergrendeling 8 naar F" -

voren en draai [~ |!|"
tegelijkertijd het deksel "-"’-' ‘. .?
linksom, tot de ronde |+ __'" _-.I

markering op het deksel
naar de ronde markering
in de steel van de pan 10 wijst.

Aanwijzing: Zodra u de vergrendeling 8
naar voren schuift, kan nog een beetie
reststoom uitireden.

7. Haal het deksel van de pan.
Methode 2: Energie sparen

Bij deze methode schakelt u de kookplaat enkele
minuten voor het einde van de bereidingstijd uit
en laat u de pan op de kookplaat staan. Op die
manier maakt u optimaal gebruik van de
restwarmte en spaart u energie.

1. Wacht tot de druk gecompenseerd is en
daardoor de rode veiligheidsklep 4 omlaag
valt.

Aanwijzing: Zodra de rode
veiligheidsklep 4 omlaag valt, bedraagt de
temperatuur binnen in de snelkookpan nog

bijna 100 °C.

2. Schuif dan pas de == =
vergrendeling 8 naar F" =
voren en draci 1" )
tegelijkertiid het deksel | I!'-':lr
linksom, tot de ronde |+#™

markering op het deksel
naar de ronde markering
in de steel van de pan 10 wijst.

Aanwijzing: Zodra u de vergrendeling 8
naar voren schuift, kan nog een beetie
reststoom uitireden.

3. Haal het deksel van de pan.

Methode 3: Tijd sparen

Bij deze methode haalt u de pan aan het einde
van de bereidingstijd van de kookplaat. Om het
deksel direct te kunnen openen, moet de druk
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binnen in de snelkookpan kunstmatig worden
gereduceerd voordat u hem kunt openen. Met
deze methode spaart u vooral tijd.

1. Houd de snelkookpan onder een niet te
harde  waterstraal  tot  de
veiligheidsklep 4 omlaag val.

rode

Voorzichtig: let erop dat de waterstraal niet
tegen de drukregelaar 6 of de veiligheidsklep 4

komt. Anders kan er water binnen in de pan
komen en de etenswaren verdunnen.

2. Schuif pas de
vergrendeling 8

dan
naar |
voren en draai
tegelijkertiid het deksel | ™= ™.
linksom, tot de ronde .-""'i?“':..,'j‘:h.
markering op het deksel B’
naar de ronde markering

in de steel van de pan 10 wijst.

Aanwijzing: Zodra u de vergrendeling 8
naar voren schuift, kan nog een beetie
reststoom uittreden.

3. Haal het deksel van de pan.

7. Reiniging en onderhoud

Uw  nieuwe  snelkookpan is  extreem 7.2 Snelkookpun reinigen
onderhoudsvriendelijk. Om er lang plezier van te

hebben, moet u de volgende  Voorzichtig! Gebruik nooit scherpe of
reinigingsmaatregelen steeds grondig uvitvoeren. schurende  reinigingsmiddelen  omdat  uw

7.1 Termijnen

snelkookpan hierdoor beschadigd kan worden.
Aanwijzingen:

* De snelkookpan zo snel mogelijk reinigen na

Acijviteit Tern;iin Hoofdslll'(ukk gebruik, zodat geen etensresten kunnen
Onderste na ieder .72 Snelkookpan indro

! o one gen.
deel van de | gebruik reiigen *  Zoutig, zuur, zoet of alkalisch voedsel niet te
pan 12 lang in de pan bewaren. Dit kan voor
reinigen _ verkleuring van de oppervlakken zorgen, die
Drukregelaar | bii +7.2 Snelkookpan echter geen negatief effect op de werking
6 reinigen verontreinigi | reinigen” hebben.

ng
Deksel 2 na ieder ,7.2 Snelkookpan | Onderste deel van de pan (12):
reinigen gebruik reinigen” Reinig het onderste deel van de pan 12 na elk
Afdichtring  [na ieder 7.2 Snelkookpan gebruik.
11 reinigen | gebruik reinigen” 1. Spoel het onderste deel van de pan met heet
Afdichtring  [naar ,Afdichtring (11):" water en afwasmiddel of.
vervangen behoefte, 1 x | op pagina 92 Spoel met schoon water na.

jaarlijks Droog het onderste deel van de pan met een

theedoek af om watervlekken te voorkomen.

GSW System Rapid
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Aanwijzing: U kunt het onderste deel van de
pan ook in de vaatwasmachine reinigen.

Drukregelaar (6)

De drukregelaar 6 hoeft alleen uit elkaar te
worden gehaald en gereinigd als deze door
opkokend, uitzettend voedsel vervuild is.

1. Druk de
omlaag en draai hem
tegelijkertijd in de stand ,3".

drukregelaar 6 [ 4 e
Controleer of de drukregelaar zichtbaar
vervuild is.

4. Indien de

vervuild is:

2. Trek de drukregelaar eruit.

drukregelaar niet  zichtbaar

- Spoel de drukregelaar onder helder water
af.

- Laat de drukregelaar drogen.

-Plaats de drukregelaar weer in het deksel
zoals aangegeven bij stap 7.

RS
1R T = B
0 Jam (I D §))

— i —

5. Als de drukregelaar zichtbaar vervuild is,
moet deze uit elkaar worden genomen en
worden gereinigd:

-Trek daartoe de blauwe manchet van het
huis van de drukregelaar af.

- Verwijder de transparante drukkap.

- Verwijder de drukveer.

- Reinig de onderdelen met behulp van heet
water en spoelmiddel.

- Spoel de onderdelen grondig af onder hel-
der, heet water.

- Laat de onderdelen drogen.

6. Zet de drukregelaar weer in elkaar:

-Breng de drukveer in het huis van de
drukregelaar aan.
- Plaats de transparante drukkap op de veer.

-Breng de blauwe manchet zodanig aan,
dat de beide nokken op de manchet in de
overeenkomstige uitsparingen in het huis
van de drukregelaar aangrijpen.

7. Breng de drukregelaar in het deksel aan:

-De drukregelaar moet naar [
het symbool ,&" wijzen.
-Druk  de  drukregelaar

omlaag en draai hem tegelij-
kertijd linksom.

Deksel (2):
Voorzichtig! Het deksel is niet geschikt voor

de vaatwasmachine.

1. Was het deksel met heet
afwasmiddel of.

water en

Wanneer het deksel sterk verontreinigd is,
kunt u het van tevoren
inweken.

in afwaswater

2. Spoel het deksel grondig onder helder, heet
water af.

3. Droog het deksel met een theedoek af om
watervlekken te voorkomen.

Afdichtring (11):

Aanwijzing: U moet de afdichtring bij
regelmatig gebruik van de snelkookpan een-
maal jaarlijks door een nieuwe vervangen.
Een nieuwe pakking verkrijgt u bij de klanten-
service van GSW (zie ,Servicecenter” op
pagina 96).

Trek de afdichtring uit het deksel .

1. Spoel de afdichtring —
onder helder, heet water A || =
of. ‘HL ——

2. Droog de afdichtring met een theedoek of.

Aanwijzing: De afdichting mag bij het
bewaren niet worden geperst of vervormd. Leg
de afdichtring daarom voor het bewaren weer in

het deksel.
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7.3 Snelkookpan bewaren

Voorzichtig! De snelkookpan mag niet in
gesloten toestand worden bewaard. Zonder
ventilatie zou er condenswater gevormd kunnen
worden dat geurvorming  of

schade kan

veroorzaken.

Plaats, indien aanwezig, de driepoot en de
stoominzet in het onderste dele van de pan.

Plaats de afdichtring in het deksel.

Bewaar het onderste deel van de pan en het
deksel apart.

8. Storingen en het verhelpen daarvan

Waarschuwing!
Zodra ergens ongecontroleerd stoom
vittreedt, moet u de warmtetoevoer

onmiddellijk stoppen. Het apparaat
mag pas weer in gebruik worden

genomen
verholpen.

nadat de storing werd
Enkel

een bepaalde

stoomuittrede vit de drukregelaar 6 is

normaal.

Storing

Oorzaak

Verhelpen

Er ontwijkt stoom tussen
deksel en pan

Pan niet correct gesloten

Pan opnieuw correct sluiten

Afdichtring is vuil

Afdichtring reinigen

ontwijkt geen stoom

T Afdichtring defect/versleten Afdichtring vervangen (1 x jaarlijks)
F N
Uit de drukregelaar Er ontwijkt stoom tussen deksel | Zie vorige punt

en pan

Drukregelaar verontreinigd

Drukregelaar reinigen (zie
7.2 Snelkookpan reinigen” op pagina 91)

Te weinig vloeistof in de pan

Pan langzaam laten afkoelen en er
minstens 0,25 | vloeistof in doen

Warmtetoevoer te gering

Warmtetoevoer verhogen (kookplaat
hoger zetten)

Uit de drukregelaar
ontwijkt te veel stoom

Warmtetoevoer te hoog

Warmtetoevoer verlagen (kookplaat lager
zetten)

Drukregelaar verontreinigd

Drukregelaar reinigen (zie
7.2 Snelkookpan reinigen” op pagina 91)

Aan de zijkant van de
drukregelaar ontwiikt te
veel stoom

Drukregelaar niet correct
gemonteerd

Drukregelaar correct monteren (zie
,Drukregelaar (6)” op pagina 92)

GSW System Rapid
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Storing Oorzaak Verhelpen
Er treedt plotseling Opening van de drukregelaar is | De pan van de warmtebron nemen en
damp en vloeistof uit de | verstopt laten afkoelen. Daarna de drukregelaar en
veiligheidsklep naar de opening van de drukregelaar in het
buiten deksel reinigen (zie ,7.2 Snelkookpan
‘b reinigen” op pagina 91)
= — Veiligheidsklep is defect Veiligheidsklep vervangen
Er komt damp uit de Drukregelaar vervuild De pan van de warmtebron nemen en
veiligheidsopeningen laten afkoelen. Daarna de drukregelaar
~» reinigen (zie ,7.2 Snelkookpan reinigen”
- op pagina 91)
'i_' - Drukregelaar defect Drukregelaar door een nieuwe vervangen
Veiligheidsklep is defect Veiligheidsklep vervangen (zie
,Servicecenter” op pagina 96).
Deksel kan niet worden |Er bevindt zich nog overdruk in |Ga te werk zoals beschreven in
geopend de pan ,6.4 Snelkookpan openen” op pagina 89
Deksel kan niet correct | Deksel of onderste deel van de |De pan mag alleen opnieuw worden
worden aangebracht | pan vervormd gebruikt met een nieuw deksel resp.
onderste deel van de pan

9. Verwijdering

9.1 Apparaat 9.2 Verpakking
Als u de snelkookpan wilt wegwerpen, let dan op Als u de verpakking wilt wegwerpen, let dan op
de desbetreffende milieuvoorschriften in uw land. de desbetreffende milieuvoorschriften in uw land.

10. Tabel met kooktijden

De volgende gegevens zin bedoeld als Erwfensoep 20 - 25 min.
richtwaarden voor het koken met stand II. Op (niet voorgeweeki)
stand | wordt de kooktiid ongeveer 50 % -

. - . . Erwtensoep (voorgeweekt) 10- 15 min.
verlengd. De precieze tijden zijn afhankelijk van -
de grootte, de versheid en de kwaliteit van de Groentesoep 4- 8 min.
gebruikte levensmiddelen. Gortsoep 18- 20 min.

Griessoep 3 -5 min.
Soepen Goulashsoep 15 -20 min.
Bonensoep (voorgeweekt) 15-20 min. Havermoutpap 3 -4 min.
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Aardappelsoep 5 -6 min. Ribbetjes met zuurkool en 8- 10 min.
Beenderbouvillon 20 - 25 min. aardappelen

Aspic 25 .30 min. Roastbeef 20 - 25 min.
Lenzen (niet voorgeweekt) 15-20 min. Rundervinken 15-25 min.
Lenzen (voorgeweekt) 8- 10 min. Zuurvlees 30-35 min.
Minestrone 6 -8 min. Ham, gebraden 20 - 25 min.
Pot-au-Feu 20 - 25 min. Ham, gekookt 30 - 35 min.
Rijstsoep 8-10 min. Varkensvlees 25 - 30 min.
Runderbouillon (naar gelang het | 35 - 40 min. Varkenspootie 35 - 40 min.
vleesgewicht) Varkenscurry 10- 15 min.
Soepkip (naar gelang grootte en | 20 - 25 min. Gelardeerd gebraad 35 - 45 min.
leeftid) Tong van kalf, varken, wild 20 - 25 min.
Deegwarensoep 3 -5 min. Tong van os, vers of gerookt 50 - 60 min.
Tomatensoep met rijst 8- 10 min. Vis, wild

Uiensoep 2 -3 min. Bovuillabaisse 16 min
Stamppot Gestoomde vis met aardappels 6 - 8 min.
Groentestamppot 6 -7 min. Vis in witte wijnsaus met 6 - 8 min.
Irish-Stew 15 min aardappelen

Linzen (voorgeweekt) met spek en 10 min Reebout, gesmoorde 25 - 30 min.
aardappelen Wildragout 15-25 min.
Pichelsteiner 15 min Groente

Pikante rijstschotel 8- 10 min. Bloemkool (naar gelang de soort) 4 -6 min.
Servische rijstschotel met 8 min Bloemkool, heel (naar gelang de 6 - 8 min.
paddenstoelen soort)

Vlees Sperziebonen 5-7 min.
Varkenspoot 30 - 40 min. Witlof 6 - 8 min.
Goulash 15-20 min. Erwten, groene 3 -4 min.
Schapenvlees met bonen 15 min Wortelties 5_7 min.
Kip (naar gelang grootte en 20 - 25 min. Aardappelen in de schil 10- 15 min.
leeftijd) Aardappelen, geschild 6 - 8 min.
Kalfsvlees, reepies 6 min Koolrabi of witte knollen 4 -6 min.
Kalfsgebraad, konijn 15 -20 min. Wortelen, gesneden & min
Kalfsfricassee 10 min Paprika's, gevuld 6 -8 min.
Kalfspoot 20 - 30 min, Paddenstoelen 6 - 8 min.
Kalfsragout met rijst 10-12 min. Spruifjes, vers 4-6min.
K&nigsberger Klopse 8 min Rode knollen 15 -25 min.
Kalkoenpoot 25-35 min. Rode kool, witte koel, savooiekool | 8 - 10 min.
Rundergebraad 35-45 min. Roomaardappelen 5.7 min.

GSW System Rapid
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Zuurkool 8- 10 min. Erwten, groene (voorgeweekt) 20 -25 min.
Schorseneren 5- 6 min. Lenzen (niet voorgeweekt) 15 - 20 min.
Selderij 15-25 min. Lenzen (voorgeweekt) 8- 10 min.
Asperges 7 - 8 min. Granen
Tomaten, gevuld 2 - 3 min. Grutten 18 - 20 min.
Peulvruchten Aardappelknoedels, rauw 8- 10 min.
Gedroogde bonen (voorgeweekt) | 15 - 20 min. Rijstepap 10 min
Erwten, heel (niet voorgeweekt) | 20 -25 min. Zilvervliesrijst 15 -20 min.
Erwten (geweekt) 10- 15 min. Broodknoedels 6 - 8 min.
Deegwaren 4 - 6 min.

11. Garantie

De snelkookpan van GSW is vervaardigd van
hoogwaardig roestvrij staal. Bij vakkundig
onderhoud en correct gebruikt houdt hij bijna
een leven lang.

Wij garanderen dat de snelkookpan van GSW
vrij is van materiaal- of constructiefouten. De bij
de vervaardiging verwerkte materialen voldoen
aan de hoogste kwaliteitseisen.

Indien er ondanks onze zorgvuldige controles
binnen 2 jaar na aankoop een reparatie nodig
wordt, die resulteert uit fabricage- of
materiaalfouten wordt deze kosteloos uitgevoerd.
Slijfonderdelen zoals bijv. afdichtringen vallen
niet onder de garantie.

Bij het gebruik van delen die niet in deze
gebruiksaanwijzing worden aanbevolen, bij
normale slijfage of gebruik van geweld, eigen
reparatiepogingen of onvakkundig gebruik
vervalt de garantieaanspraak.

'™y
Servicecenter

GSW - Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabricken

e-mail: service@gsw-stahlwaren.de

Gratis servicehotline:

00800-01260912

IAN: 420329_2201

Deze handleiding kunt u ook op het internet
vinden:
http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-
6liter_IAN420329_2201.pdf

A erandier

GSW Gaéns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

55595 Spabriicken
DUITSLAND
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Conformiteitsverklaring
volgens Richtlijn Drukapparatuur 2014/68/EU
voor een hogedrukpan (snelkookpan):

verkocht door
GSW Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken/Duitsland

Hiermee verklaren wij dat de volgende hogedrukpan (snelkookpan):

GSW System Rapid snelkookpan
(volume 6 liter)
van roestvast staal 18/8
GSW artikelnummer 671446
PS 2,60 bar [260kPa]

aan de eisen van de Richtlijn Drukapparatuur 2014/68/EU voldoet.

Toegepaste conformiteitsbeoordelingsprocedure:

Productiecontrole: Module A (interne fabricagecontrole)

De vereiste ontwerpcontrole in het kader van module B
(EG-typeonderzoek), (Bijlage II, tabel 5, vrijstelling)

werd door de aangemelde instantie:

Identificatienummer 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH,

Energy and Systems, WestendstraBe 199, D-80686 Miinchen/Duitsland
uitgevoerd en gecertificeerd.

Bijbehorend certificaat:
TUV certificaat Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

Toegepaste normen: EN 12778:2002/A1:2005
Verdere toegepaste richtlijnen: geen
Plaats, datum 5

s oL

Spabricken, 04-11-2022

Naam, functie en handtekening van de bevoegde:
Peter Gdns
directeur
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1. Vigtige anvisninger for forste ibrugtagning

Denne brugsanvisning hjeelper dig il at bruge din Derfor skal brugsanvisningen opbevares, sa den
trykkoger sikkert og skonomisk. altid er tilgaengelig.

Alle personer, der betiener, renger eller Hvis du en gang skulle szelge din trykkoger eller
bortskaffer denne trykkoger, skal have laest og foreere den veek, skal du give denne
forstéet indholdet i brugsanvisningen. brugsanvisning med, s& den naeste ejer ogsd kan

bruge apparatet sikkert.
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2. Beskrivelse aof apparatet

2.1 Anvendelsesformal

Med denne trykkoger GSW System Rapid kan
du koge retterne skansomt og energibesparende.
Uden pésat lag kan grydens underdel bruges
som en normal gryde.

Under tryk, altsé med pésat lég, mé& trykkogeren
udelukkende bruges med vand. Hvis trykkogeren
opvarmes uden tilstraekkelig vandmaengde, kan
det medfere alvorlige skader.

Apparatet m& under ingen omstaendigheder med
pésat l&g anvendes til frittering med olie.
Trykkogeren egner sig til alle arter of kogeplader,
alts& gas-, elekiro, glaskeramik-, halogen- og
induktionskomfurer. En brug i bageovnen er
udtrykkeligt forbudt.

Elektro Halogen Induktion

RIS
=) Sy

Apparatet er beregnet til brug i private
husholdninger og ikke fil erhvervsmaessig brug.

2.2 Leveringsomfang

Trykkoger
¢ bestdende af:

- Grydeunderdel, 6 |

- Lég med teetningsring

- Dampindsats

- Trebenet holder til dampindsats
* Brugsanvisning

2.3 Funktionsheskrivelse

Fordi trykkogeren lukker luft- og dampteet, opstér
der under kogningen et tryk i trykkogerens indre,
der er tydeligt hajere end det normale lufttryk.

P& grund af det forhgjede tryk stiger ogsé
temperaturen i grydens indre til tydeligt over

100 °C. Den forhgjede temperatur koger
madvarerne hurtigere og mere skdnsomt.
Grydeunderdelen og léget er fremstillet aof
forsteklasses rustfrit stal.

Den ekstra tykke GSW-termobund serger for en
optimal og ensartet varmefordeling og -gemning.
| l&get har gryden en trykregulator, som holder
det valgte tryk konstant inde i gryden.

Trykkogerens | Induktionskompatibel
diameter bunddiameter

ca. 22 cm ca. 18 cm

2.4 Sikkerhedsanordninger

Flere sikkerhedssystemer serger for, at apparatet
ogs& arbejder sikkert i fejltilfselde.
Trykregulatoren 6 serger for konstant tryk i
trykkogerens indre. Under brug kan der her
konstant slippe lidt damp ud.

Sikkerhedsventilen 4 sgrger for, at dampen kan
slippe ud her i tilfelde of et for stort overtryk i
gryden.

Ved siden af sikkerhedsventilen 4 findes en ekstra
overtryksventil, der udligner overtrykket, hvis der
opstér en funktionsfejl p& trykregulatoren 6 og
sikkerhedsventilen 4.

L&sen 8 lader sig kun skubbe frem for at &bne
l&get, hvis trykket er udlignet, og den rede sikker-
hedsventil 4 derved falder ned. Abn derfor aldrig

l&get med vold.

GSW System Rapid
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3. Sikkerhedsanvisninger

Dette apparat er konstrueret og fremstillet i
overensstemmelse med det aktuelle tekniske
niveau.  Alle  pé&geeldende
sikkerhedsdirektiver overholdes, og apparatet er
testet af TUV. Alligevel kan denne type apparater
vaere forbundet med farer.

europaeiske

Din sikkerhed burde vaere 5 minutter veerd for
dig! Leengere tid tager det ikke at leese vores
sikkerhedsanvisninger igennem. Du  kender
formentligt allerede de fleste anvisninger, men
lees dem dlligevel igennem, da den ene eller
anden anvisning kan veere ny for dig og beskytte
dig mod skader.

3.1 Forklaring of begreberne

Du finder folgende signalbegreber i denne
brugsanvisning:

Advarsel!
A Hgij risiko: Manglende overholdelse af
advarslen kan forérsage skader pé liv

og lemmer.
Forsigtig!
Middel risiko: Manglende overholdelse af
advarslen kan fordrsage en materiel skade.
Henvisning:
Lav risiko: Ting, som ber overholdes ved brug af
apparatet.

3.2 Generelle anvisninger

e Lles denne brugsanvisning omhyggeligt
igennem inden brug. Den betragtes som en
integreret del af produktet og skal til enhver
tid vaere til r&dighed.

e Benyt kun apparatet fil det beskrevne
anvendelsesformdl (se ,2.1
Anvendelsesformal” pd side 99).

e Brug kun apparatet, som det beskrives i
denne  brugsanvisning.  Producenten/
distributeren pétager sig intet ansvar for

mulige felger af anden brug eller manglende
overholdelse af brugsanvisningen.

Dette apparat er ikke beregnet til at blive
anvendt af personer (herunder bgrn) med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller med manglende erfaring/og eller
viden, medmindre de er under opsyn af en
person, der er ansvarlig for deres sikkerhed,
eller har modtaget instruktioner fra denne i,
hvordan apparatet skal anvendes. Barn ber
holdes under opsyn for at sikre, at de ikke
leger med apparatet.

Veer opmaerksom pd, at ethvert krav om
garanti og ansvar bortfalder, hvis der bruges
tilbeher, som ikke anbefales i
brugsanvisningen, eller hvis der ved
reparation  ikke  udelukkende  bruges
originale reservedele. Det gaelder ogsd, hvis
reparationerne udferes af ikke kvalificerede
personer. Serviceadressen finder du under
1. Garanti” p& side 111.

Ved eventuelle fejl i garantiperioden mé
apparatet  kun  repareres  af  vores
servicecenter.  Ellers  bortfalder  ethvert
garantikrav.

Opvarm aldrig trykkogeren med pésat lég
uden at have fyldt vand pé& forinden. Uden
vand kan apparatet  blive  alvorligt
beskadiget.

Serg for, at alt vaesken aldrig fordamper.
Anvend kun gryden, nar alle dele er rene og
gdr let. Urenheder og fedtsnavs kan pévirke
sikkerhedsanordningerne.
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3.3 Beskyttelse mod forbrendinger og

skoldninger

Advarsel! Denne trykkoger arbejder
A med hgijt fryk og heje temperaturer.

Derfor bedes du ubetinget overholde
felgende sikkerhedshenvisninger, da
der ellers er fare for alvorlige
forbraendninger eller skoldninger.
Kontrollér  inden  hver  brug, at
trykregulatoren 6 og  sikkerhedsventilen 4
ikke er tilstoppet, og at de gér let (se ,6.1
Forberedelse of trykkogeren” pd side 103).
Foretag under ingen omsteendigheder
indgreb pd& sikkerhedssystemerne, hvis de
ikke er anfert i ,72Rengering aof
trykkogeren” pé& side 106.
Serg altid for, at gryden er lukket korrekt, far
du seetter den pd komfuret (se ,6.1
Forberedelse af trykkogeren” pd side 103).
Trykkogerens overflader kan blive meget
varme under kogningen. Berer dem derfor
ikke, men tag kun fat i trykkogeren péd
héndtagene. Beskyt dig mod den hgje
temperatur  med  grydelapper  eller
grydehandsker.
Nar gryden er under tryk, sé bevaeg den kun
meget forsigtigt og vandret. Undgé sted.

Trykregulatoren 6 mé aldrig
deekkes il of

genstande.

andre

S& leenge gryden er under [ &__ &

tryk, md& trykregulatoren 6

under ingen omstaendigheder

drejes i stillingen fil opldsning af
trykregulatoren.

Der kan komme damp ud aof dampudlebet 5.
Ret aldrig dampudlgbets abning 5 mod dig
selv eller et sted, hvor nogen kan komme

forbi, ndr trykkogeren er i brug. | fejltilfeelde
kommer der en kraftig dampstréle ud her.

Nar trykregulatoren 6 indstilles, kan der
komme en kroftig dampstréle ud of
dampudlgbet 5. Tag derfor kun fat i
trykregulatoren 6 pé riflingen 7.

Ret aldrig sikkerhedsabningen 3 mod dig
selv eller et sted, hvor nogen kan komme
forbi, nér trykkogeren er i brug. | fejltilfelde
kommer der en kraftig dampstréle ud her.

3%’““‘%
-

Hvis  der kommer domp ud  of
sikkerhedsventilen 4 eller sikkerhedsébningen 3,
s& afbryd straks varmetilfarslen, da trykket inde i
gryden er for hgijt. Tag ferst gryden i brug igen,
nér fejlen er aofhjulpet (se ,8. Fejl og
afhjeelpning” pé& side 108).

Fyld aldrig trykkogeren over markeringen
"MAX" inde i gryden. Hvad angér fedevarer,
der udvider sig under kogning, sdsom ris
eller baelgfrugter, m& grydeunderdelen
aldrig fyldes mere end halvt op. Dermed
forhindres det, at madvarerne nér op til laget
og eventuelt filstopper sikkerhedsventilen.
Kad med skind (f.eks. oksetunge) kan svulme
op under kogning under tryk. Stik ikke ned i
kadet, mens det er svulmet op. Varmt vand
kan ellers spraijte ud.

| tilfeelde aof klaebrige fedevarer skal man
ryste trykkogeren lidt fer @&bning, sd
fodevarerne ikke bliver slynget ud, nér l&get
&bnes.
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3.4 Bornesikkerhed

Advarsel! Barn kan ofte ikke vurdere
A farer rigtigt og derfor p&drage sig

kvaestelser. Vaer derfor opmaerksom pé

e Dette produkt mé& kun bruges under opsyn af
voksne.

e Serg for, at produktet altid er uden for barns

raekkevidde.

e Serg for, at emballagefolien ikke bliver en

felgende: dedelig faelde for bern. Emballagefolie er
intet legete;.
4. Delenes betegnelse
1 Grydehdndtag 8 L&seanordning
2 &g 9 Handtag
3 To sikkerhedsabninger (en i hver side) 10 Grydeskaft
4  Sikkerhedsventil 11 Teetningsring (ikke synlig, ligger inde i laget)
5 Dampudleb 12 Grydeunderdel
6 Trykregulator 13 Dampindsats
7 Rifling 14 Trebenet holder

5. Udpakning og opstilling

1. Tag delene ud aof emballagen.

2. Fiern emballagematerialer og
materialer.

vedlagte

3. Kontroller, at apparatet ikke viser tegn pé
beskadigelse.

Fiern eventuelle meerkater.

5. Kontrollér sikkerhedsanordningerne (se ,6.1
Forberedelse af trykkogeren” pd side 103).

Forsigtig! Inden forste brug skal apparatet
regeres grundigt for at fierne
produktionsrester  (se 7.2
trykkogeren” pé& side 106).

eventuelle
Rengering  aof

6. Renger dlle dele med varmt opvaskevand,
skyl efter med rent vand og after.

7. Fyldca.21i.

8. Anvend gryden i ca. 1/2 time pd stilling Il
(se ,6.2 Maden koges” péa side 103).

9. Renger gryden igen.
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6. Betjening

6.1 Forberedelse af trykkogeren

Advarsel!
A Inden trykkogeren anvendes, skal alle
sikkerhedsanordninger kontrolleres for
f—""

at undgé skader.

@ ?
Mg

1. Kontrollér, at drejeregulatorens 6 &bning A
er ren p& indersiden af l&get.

2. Skulle det ikke vaere filfseldet, skal
trykregulatoren 6  rengeres (se 7.2
Rengering af trykkogeren” pé side 106).

3. Kontroller, at sikkerhedsventilen 4 er

bevaegelig og ikke sidder fast.

4. Kontroller, at teetningsringen 11 ikke viser
tegn pa beskadigelser, som f.eks. revner.

Henvisning: | tidens leb  kan
taetningsringen blive hé&rd og ikke mere taetne
korrekt. S& kommer der damp ud ved l&gets
kant, og teetningsringen skal udskiftes. Kan
erhéllas frén kundservice (se
JServicecenter” pd side 111).

5. Fyld grydens underdel med madvarer.

Forsigtig!

e Fyld aldrig trykkogeren over markeringen
"MAX" inde i gryden.

e Hvad angér fedevarer, der udvider sig under
kogning, s&som ris eller beaelgfrugter, md
gryden aldrig fyldes mere end halvt op.
Dermed forhindres det, at madvarerne nér

op fil laget og eventuelt filstopper
sikkerhedsventilen.

e For af undgd beskadigelser p& apparatet,
skal der altid mindst veere 0,251 vaeske i
grydens underdel, for at der kan dannes
tilstraekkelig damp, og for gryden ikke bliver
overophedet.

* Apparatet md ikke vaere uden opsyn under
kogningen.

6. Fyld vand eller suppe i.

Set  laget 2 pé
grydeunderdelen 12,
séledes at den runde
markering pé laget peger
mod punktet pa
grydeskaftet 10.

8. Drej laget, indtil légets héndtag 9 og
grydeskaftet 10 stér over hinanden og
herbart gér i indgreb.

9. Nar laget er sat pd, s& kontrollér, at l&sen 8
gér let og glider automatisk tilbage i den
bageste position, s& snart den slippes.

6.2 Maden koges

anskede

1. Indstil  det
trykregulatoren 6.

kogefrin  pé&

|: Bio-kogning:

)

I1: Hurtigkogning:

-

+

Henvisning: Biokogning arbejder med
0,6 bar (600 hPa), og hurtigkogning arbejder
med 1,0 bar (1000 hPa) overtryk.
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2. Seet trykkogeren pd en kogeplade, der helst
har samme diameter som grydebunden.

Forsigtig!

* Kogepladen ma ikke vaere
storre end grydebunden.
Der vil ellers stige for
kraftig varme op ved
kanten of gryden, og
kunststofhéndtagene blive beskadiget.

JIYY L

dermed kan

* P& et gaskomfur m& flammen ikke rage ud
over grydebunden.

* P& et elkomfur mé& kogepladens diameter
ikke vaere sterre end grydebunden.

3. Stil kogepladen pa hejeste trin.
S& snart det ferste damptryk opstdr i gryden,
gér den rede sikkerhedsventil 4 op og laser
herved laget.

Henvisning: Nér det begynder at koge,

kan der komme lidt damp ud ved
sikkerhedsventilen.
4. S& snart der kommer damp ud ved

trykregulatoren 6, s& reducér energitilferslen fil
ca. 1/3, s& der stadig kun kommer en smule
damp ud ved trykregulatoren.

| dette gjeblik begynder den tilberedningstid,
som angives i opskrifterne.

Henvisning: Nér der kun kommer meget
lidt damp ud, koger du optimalt med hensyn
til energibesparelse og hurtighed.

6.3 Bio-kogning

Den allermest skénsomme ftilberedningsméde,
iszer for grentsager, er biokogningen. Ved bio-
kogning kommer maden kun i bergring med varm
damp, men naeppe med flydende vand. P& den
mé&de forhindres det, at mineraler, vitaminer og
andre vigtige dele Igser sig fra maden.

Bio-kogte grentsager har en langt mere intensiv
smag end kogte.

1. Fyld mindst 0,25 | vand pé.

2. laeg den trebenede holder 14 i grydens
underdel 12.

3. Leeg det, som skal koges, i dampindsatsen 13.

4. Seet dampindsatsen 13 p& den trebenede
holder 14.

5. G& frem, som beskrevet i ,6.2 Maden
koges” pa side 103.

6.4 Trykkogeren dbnes

Advarsel!
A - Naér den rede sikkerhedsventil 4 er
oppe endnuy, stér gryden under tryk,

og laget kan ikke ébnes. Prev under
ingen omstaendigheder pd at &bne
léget med magt. Ellers kan den
pludselige trykaflastning fere il
skoldninger. Ferst nér den rede
sikkerhedsventil 4 er sunket helt, kan
gryden &bnes.

- Der kan komme damp ud of
dampudlgbet 5. Ret  aldrig
dampudlgbets &bning 5 mod dig
selv eller et sted, hvor nogen kan
komme forbi, nér trykkogeren er i
brug.

- Nér trykregulatoren 6 indsfilles, kan
der komme en kraftig dampstréle ud of
dampudlgbet 5. Tag derfor kun fat i
trykregulatoren 6 pé riflingen 7.

Forsigtig! Dyp aldrig gryden helt ned i vand.
Ellers ville trykket helt pludseligt falde, hvilket kan
fare til skader p& gryden samt fil, at maden falder
fra hinanden.

Der findes flere muligheder for at lade gryden
afkele for at kunne &bne den.

Metode 1: Afdampning

Ved denne metode slippes dampen ud sé& leenge,
indtil trykket i gryden er faldet nok til at kunne
dbne gryden.
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Advarsel!
A- Ved denne metode kommer der
varm damp ud af trykregulatoren.

Serg for, at du ikke forbreender dig
herved.

- Hvis du har kogt pé& trin I, er
vaeskens temperatur i gryden ca.
120 °C. En for hurtig trykaflastning
kan medfere en kraftig opbrusning
af veesken og et ekstremt kraftigt
dampudslip. Ga& i dette ftilfeelde
trinvist frem.

1. Tag gryden af kogepladen.

2. Drej ferst trykregulatoren 6 fil
stillingen I.

)

3. Vent, indtil dampudslippet er kraftigt aftaget.

&

5. Vent, indtil trykket er udlignet og den rede
sikkerhedsventil 4 herved falder ned.

Henvisning: S& snart den rede
sikkerhedsventil 4 falder ned, er
temperaturen inde i trykkogeren endnu

naesten 100 °C.
6. Skub ferst derefter l8sen 8 F—=———
fremad, og drej samtidigt
léget mod uret, indfil den ="

Drej trykregulatoren 6 il
stillingen for afdampning 7.

runde markering pé laget

peger mod den runde | Sy
markering i grydes- )
kaftet 10.

Henvisning: Nér du skubber l&sen 8 frem,
kan der slippe lidt mere restdamp ud.

7. Tag sé laget of gryden.

Metode 2: Energibsparende

Ved denne metode slukker du for kogepladen
nogle minutter inden kogningens afslutning og

lader gryden blive stdende pd& kogepladen.
Hermed udnytter du restvarmen optimalt og
sparer energi.

1. Vent, indtil trykket er udlignet og den rede
sikkerhedsventil 4 herved falder ned.

Henvisning: S& snart  den rede
sikkerhedsventil 4 falder ned, er
temperaturen inde i trykkogeren endnu

naesten 100 °C.

2. Skub farst derefter l&sen 8
fremad, og drej samtidigt
l&get mod uret, indfil den
runde markering pé l&get
peger mod den runde
markering i grydes-
kaftet 10.

Henvisning: Nér du skubber l&sen 8 frem,
kan der slippe lidt mere restdamp ud.

3. Tag sé laget of gryden.
Metode 3: Tidshesparelse

Ved denne mefode tager du gryden of
kogepladen ved kogningens sluting. For straks
at kunne &bne den, skal trykket inde i
trykkogeren reduceres kunstigt, inden du kan

&bne den. Denne metode sparer isaer tid.

1. Hold trykkogeren under en ikke for kraftig
vandstréle, indtil den rede sikkerhedsventil 4
falder ned.

Forsigtig! Serg for, at vandstrélen ikke rammer
trykregulatoren 6 eller sikkerhedsventilen 4.
Ellers kunne vandet komme ind i det indre og
fortynde maden.
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2. Skub farst derefter lsen 8 F—T——
fremad, og drej samfidigt
l&get mod uret, indfil den

runde markering pé laget a‘i!r " . {':i
peger mod den runde "-'-'?g" __:_
markering i grydes- '/
kaftet 10.

Henvisning: Nér du skubber ldsen 8 frem,
kan der slippe lidt mere restdamp ud.

3. Tag sé laget af gryden.

7. Rengoring, pleje, vedligeholdelse

Din nye trykkoger er eksxtremt brugervenlig. For
at have gleede aof den lsenge skal du altid

gennemfgre de falgende
rengeringsforholdsregler grundigt.

7.1 Interval

Arbejde Interval | Kapitel

Renger gryde-| efter hver .7-2 Rengering of
underdelen | brug trykkogeren”

12

Renger tryk- | ved tilsmuds- |,7.2 Renggring of
regulatoren 6 | ning trykkogeren”
Rengering af |efter hver 7.2 Rengering af
l&get 2 brug trykkogeren”
Renger teet- | efter hver .7-2 Rengering of
ningsringen | brug trykkogeren”

11

Udskift taet-  |efter behov, |,Taetningsring
ningsringen | 1x drligt (11):" p&

side 107

7.2 Rengoring of trykkogeren

Forsigtig! Brug aldrig staerke eller skurende

misfarvninger p& overfladerne, som dog ikke
pévirker funktionsevnen.

Grydeunderdel (12):
Ger grydeunderdelen 12 ren efter hver brug.

1. Skyl grydeunderdelen med varmt vand og
opvaskemiddel.

2. Skyl efter med rent vand.

After grydeunderdelen med et viskestykke
for at undgd vandpletter.

Henvisning: Grydeunderdelen kan
rengares i opvaskemaskinen.

ogsa

Trykregulator (6)

Det er kun ngdvendigt at skille trykregulatoren 6
ad og rengere den, nér den er filsmudset pa
grund of opkogende og opstigende madvarer.

1. Tryk trykregulatoren 6 ned, og [ g

@
drej den i den forbindelse fil :@

stillingen "@".
Kontrollér, om trykregulatoren har synlige
tilsmudsninger.

2. Traek trykregulatoren ud.

rengeringsmidler, da trykkogeren derved ville 4. Hvis trykregulatoren ikke har synlige
kunne blive beskadiget. filsmudsninger:
Henvisninger: - Skyl trykregulatoren under rent vand.
e Trykkogeren skal helst renggres direkte efter - Lad trykregulatoren terre.

brug, s& madrester ikke kan terre fast. -Saet trykregulatoren i laget igen i
*  Opbevar ikke salte, sure, sade eller basiske overensstemmelse med frin 7.

retter for laenge i gryden. Dette kan medfere

i
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5. Hvis trykregulatoren er synligt tilsmudset, skal
den skilles ad og rengeres:

- Traek den blé foldebaelg af trykregulatorens
hus.

-Tag den transparente trykkappe ud.

- Tag trykfiederen ud.

-Renger delene med varmt vand og
opvaskemiddel.

-Skyl delene grundigt under rent varmt
vand.

- Llad delene terre.

6. Saml trykregulatoren igen:

- Saet trykfiederen i trykregulatorens hus.

-Seet den transparente trykkappe pd
fiederen.

- Seet den bl& foldebaelg i, s&ledes at de to
naeser pd foldebaelgen griber ind i de
passende holdere i trykregulatorens hus.

7. Seet trykregulatoren i laget:

-Trykregulatoren skal pege [ g

o
mod symbolet "&". @

-Tryk trykregulatoren ned, og
komme

drej den i den forbindelse
mod uret.

Lag (2):
OBS! Llaget ma

opvaskemaskinen.

ikke

1. Vask léget med varmt vand og

opvaskemiddel.

Hvis l&get er meget snavset, leegges det farst
i bled i opvaskevand.

Skyl laget grundigt under rent, varmt vand.

Aftgr laget med et viskestykke for at undgé
vandpletter.

Teetningsring (11):
Henvisning: Ved regelmaessig brug aof
trykkogeren ber du udskifte teetningsringen
en gang om é&ret med en ny. Kan erhéllas

frén kundservice (se

side 111).
1. Tag forsigtigt teetningsringen ud af laget.

LServicecenter”  pé

2. Skyl teetningsringen under
rent, varmt vand.

3. Ter teetningsringen af med L4 Z _.'\_. .
et viskestykke.

Henvisning:
opbevaringen ikke blive trykket eller deformeret.

Tetningsringen  m&  ved

Lleeg derfor teetningsringen ind i l&get igen il
opbevaring.

7.3 Opbevaring of trykkogeren

Forsigtig! Trykkogeren mé& ikke opbevares i
lukket filstand. Uden ventilation kan der dannes
kondensvand og lugt, eller der kan opsta skader.

1. Stil den trebenede holder, hvis den findes, og
dampindsatsen ind i grydens underdel.

Leeg teetningsringen ind i laget.

Opbevar grydens underdel og laget adskilt.
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8. Fejl og afhjzelpning

Apparatet mé farst tages i brug igen, nér fejlen er
udbedret. Men et mindre dampudslip fra

Advarsel!
S& snart der et eller andet sted

ukontrolleret kommer damp ud, skal du

straks

stoppe

varmetilfarslen.

trykregulatoren 6 er normalt.

Problem

Arsag

Afhjeelpning

Der kommer damp ud
mellem l&g og gryde

-

J;‘\..

Gryden er ikke lukket korrekt

Luk gryden korrekt igen

Teetningsringen er snavset

Renger taetningsringen

Teetningsringen er defekt/slidt

Udskift teetningsringen (1 x érligt)

Der kommer ingen
damp ud of

trykregulatoren

Dampen slipper ud mellem lag
og gryde

se punktet ovenfor

Trykregulatoren er tilsmudset

Renger trykregulatoren (se ,7.2 Renggring
af trykkogeren” pé& side 106)

For lidt vaeske i gryden

Lad gryden afkgle langsomt og fyld mindst
0,25 | vaeske i gryden

For lav varmetilfarsel

Foreg varmetilferslen (stil kogepladen pé et
hgjere trin)

Der kommer for meget
damp ud of
trykregulatoren

For hgj varmetilfersel

Reducer varmetilferslen (stil kogepladen pé
et lavere trin)

Trykregulatoren er tilsmudset

Renger trykregulatoren (se ,7.2 Rengering
af trykkogeren” pd side 106)

Der kommer kraftig
damp ud ved
trykregulatorens side

Trykregulatoren er ikke monteret
korrekt

Montér trykregulatoren korrekt (se , Trykre-
gulator ()" pé side 106)

Der kommer pludselig
damp og veeske ud af
sikkerhedsventilen

)

o "

Trykregulatorens &bning er fil-
stoppet

Tag gryden aof komfuret, og lad den kale
af. Renggr derefter trykregulatoren og
trykregulatorens &bning i laget (se ,7.2
Rengering af trykkogeren” pé& side 106)

Sikkerhedsventilen er defekt

Udskift sikkerhedsventilen
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Problem Arsag Afhjeelpning
Der slipper damp ud af |Trykregulatoren er tilsmudset | Tag gryden af komfuret, og lad den kele

sikkerhedsabningerne af. Renger derefter trykregulatoren (se ,7.2
“» Rengering af trykkogeren” pé& side 106)
= |Trykregulatoren er defekt Udskift trykregulatoren med en ny
- . Sikkerhedsventilen er defekt Skift sikkerhedsventilen (se ,Servicecenter”
pé side 111).

Laget kan ikke &bnes | Der er stadig overtryk i gryden |Ger som beskrevet i ,6.4 Trykkogeren
&bnes” pd side 104

Laget kan ikke szettes  |L&get eller grydeunderdelen er |Gryden ma kun fortsat bruges med et nyt
korrekt pd deformeret l&g eller en ny grydeunderdel

9. Bortskaffelse

9.1 Apparat 9.2 Emballage
Nér du vil bortskaffe trykkogeren, skal du  Ved bortskaffelse of emballagen skal du veere
overholde de gaeldende miljgforskrifter i dit land. opmaerksom pé& de gaeldende miligforskrifter.

10. Tabel over tilberedningstider

De Zzlgende(jlcrllgivelser er teenkt s?lm v;]ledendT Kraftaspic 25 -30 min.
rdier nin a trin Il. P& trin - - -
\F/j:ae:gesvjﬂber:gningsﬁs:n med ca. 50 %. De Linser (ikke opbladt) 15 - 20 min.
nejagtige tider afheenger of de benyttede Linser (opbledi) 8- 10 min.
levnedsmidlers starrelse, friskhed og kvalitet. Minestra 6 - 8 min.
Pot-au-feu 20 - 25 min.
Supper Rissuppe 8- 10 min.
Bennesuppe (opbledt) 15 - 20 min. Oksebouillon (alt efter kedvaegt) | 35 - 40 min.
A-rtesuppe 20- 25 min. Suppehene (alt efter starrelse og | 20 - 25 min.
(ikke opbladt) alder)
Artesuppe (opbladt) 10- 15 min. Dejvaresuppe 3-5 min.
Grentsagssuppe 4 -8 min. Tomatsuppe med ris 8- 10 min.
Sagosuppe 18 -20 min. Legsuppe 2 -3 min.
Semuljesuppe 3-5min. Gryderetter
Gullaschsuppe 15-20 min. Grentsagsgryde 6 -7 min.
Havresuppe 3 -4 min. Irish Stew 15 min
Kartoffelsuppe 5.6 min. Linser (opbladt) med spaek og kar- 10 min
Marvbouillon 20 - 25 min. fofler
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Ked-grentsags-gryde 15 min Banner, grenne 5 -7 min.
Pikant risgryde 8- 10 min. Julesalat 6 - 8 min.
Serbisk risked med svampe 8 min Arter, grenne 3 -4 min.
Ked Guleradder 5-7 min.
Skank 30 - 40 min. Kartofler, uskraellede 10- 15 min.
Gullasch 15-20 min. Kartofler, skraellet 6 - 8 min.
Féareked med banner 15 min Kélrabi eller hvide roer 4 -6 min.
Hene (alt efter starrelse og alder) | 20 - 25 min. Gulergdder, snittet 6 min
Kalveked, skiveskdret 6 min Peberfrugter, fyldte 6 - 8 min.
Kalvesteg, kanin 15 -20 min. Svampe 6 - 8 min.
Kalvefrikassé 10 min Rosenkal, frisk 4 - 6 min.
Kalveskank 20 - 30 min. Rede roer 15 - 25 min.
Kalveragout med ris 10- 12 min. Redkal, hvidkal, savojkal 8- 10 min.
Kénigsberger Klopse (kadboller) 8 min Fledekartofler 5-7 min.
Kalkunlér 25-35 min. Surkal 8- 10 min.
Oksesteg 35 - 45 min. Skorzoner 5 -6 min.
Revelsben med surkél og kartofler | 8- 10 min. Selleri 15 -25 min.
Roastbeef 20 - 25 min. Asparges 7 - 8 min.
Roulader 15-25 min. Tomater, fyldte 2 - 3 min.
Sursteg 30- 35 min. Balgfrugter

Skinke, stegt 20 - 25 min. Bannekerner (opbladt) 15 -20 min.
Skinke, kogt 30 - 35 min. Arter, hele (ikke opbladt) 20 - 25 min.
Fleeskesteg 25 - 30 min. Arter (opbledt) 10- 15 min.
Svineskank 35 - 40 min. Arter, grenne (opbledt) 20 -25 min.
Fleesk i karry 10-15 min. Linser (ikke opbledt) 15 -20 min.
Spaekket steg 35 - 45 min. Linser (opbladt) 8- 10 min.
Kalve-, svine-, vildttunge 20 - 25 min. Kornprodukter

Oksekedstunge, frisk eller raget | 50 - 60 min. Perlegryn 18 - 20 min.
Fisk, vildt Kartoffelboller, ukogte 8- 10 min.
Bovuillabaisse 16 min Gredris 10 min
Dampet fisk med kartofler 6 - 8 min. Naturris 15 -20 min.
Fisk i hvidvinssovs med kartofler 6 - 8 min. Bredboller 6 - 8 min.
Dyrekelle, grydestegt 25 - 30 min. Dejvarer 4 -6 min.
Vildtragout 15-25 min.

Grontsager

Blomkdl (alt efter type) 4 -6 min.

Blomkal, helt (alt efter type) 6 - 8 min.
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11. Garanti

Trykkogeren fra GSW er fremstillet aof
forsteklasses rustfrit stal. Ved korrekt pleje og
korrekt brug holder den naesten uendeligt.

Vi garanterer, at trykkogeren fra GSW er fri for
materiale- eller konstruktionsfejl. De materialer,
som er brugt ved fremstillingen, opfylder de
hajeste kvalitetskrav.

Skulle det - fil trods for vores omhyggelige
kontroller - blive nedvendigt med en reparation
inden for 2 é&r efter kebet p& grund of en
fabrikations- eller materialefejl, vil denne blive
udfert  gratis.  Sliddele, for  eksempel
teetningsringe, er ikke daekket af garantien.

Ved brug of dele, som ikke anbefales i denne
vejledning, ved normal slitage, anvendelse aof
vold, egne reparationsforseg eller ukorrekt brug
bortfalder garantikravet.

o
ﬁ Servicecenter

GSW - Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken

e-mail: service@gsw-stahlwaren.de

Gratis service-hotline:
00800-01260912

IAN: 420329_2201

Denne brugsanvisning kan ogs& findes pa
internettet:
http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-
6liter_IAN420329_2201.pdf

AN cverandor

GSW Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

55595 Spabriicken
TYSKLAND

GSW System Rapid



Overensstemmelseserklaering

i henhold til direktiv 2014/68/EU om trykbaerende udstyr
for en damptrykkoger (trykkoger):

distribueret af
GSW Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken/Tyskland

Vi erklaerer hermed, at falgende damptrykkoger (trykkoger):

GSW System Rapid trykkoger
(volumen 6 liter)
af rustfrit stdl 18/8
GSW-artikelnummer 671446
PS 2,60 bar [260kPa]

er i ovensstemmelse med kravene i direktiv 2014/68/EU
om trykbaerende udstyr.

Anvendte procedurer for overensstemmelsesvurdering:

Produktionskontrol: Modul A (intern produktionskontrol)

Den kreevede konstruktionskontrol inden for rammerne af modul B
(EF-typeafprgvning), (bilag II, diagram 5, undtagelse)

blev udfgrt og certificeret af det bemyndigede organ:
Identifikationsnummer 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH,

Tilhgrende certifikat:

Anvendte standarder:
Andre anvendte direktiver:

By Dato

Spabriicken, 4.11.2022

Energy and Systems, WestendstraBe 199, D-80686 Miinchen/Tyskland

TUV-certifikat Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

EN 12778:2002/A1:2005
Ingen

Navn, stilling og underskrift for bemyndiget person:
Peter Gidns
Adm. direktgr
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1. Wazne wskazéwki przed pierwszym uzyciem

Zadaniem niniejszej instrukcji uzytkowania jest Dlatego tez instrukcje uzytkowania nalezy

zapewnienie bezpiecznego i ekonomicznego
uzytkowania szybkowaru.

Wszystkie osoby obstugujgce, czyszczqee i
utylizujgce  szybkowar muszq sie doktadnie
zapoznaé z treéciq instrukcji uzytkowania i
zrozumied q.

starannie przechowywad, aby byla w kazdej
chwili dostepna.

Jezeli szybkowar ma zosta¢ sprzedany lub oddany
innej osobie, nalezy z nim przekazaé te instrukeje
uzytkowania,  aby
uzytkownikowi bezpieczne
urzgdzenia.

umozliwié  nastepnemu

uzytkowanie

GSW System Rapid
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2. Opis urzadzenia

2.1 Przeznaczenie

2.3 Opis dziatania

Ten szybkowar GSW System Rapid umozliwia
gotowanie artykutéw spozywczych w sposéb
nieniszczqcy sktadnikéw odzywczych
i energooszczedny.

Bez pokrywy pojemnika szybkowaru mozna
uzywaé jak normalnego garnka.

Pod cisnieniem, czyli z zatozong pokrywq,
szybkowar wolno napetniaé wylgeznie wodgq.
Rozgrzanie szybkowaru bez dostatecznej ilosci
wody moze spowodowad powazne
uszkodzenie.

Urzqdzenia nie wolno w zadnym wypadku
uzywaé do smazenia potraw w gtebokim oleju.
Szybkowar nadaije sie do uzywania z wszystkimi
dostepnymi w handlu rodzajami kuchenek, a
wiec  kuchenkami gazowymi, elektrycznymi,
szklano-ceramicznymi, halogenowymi i
indukeyjnymi.  Uzywanie  urzqdzenia ~ w

piekarnikach jest absolutnie niedozwolone.
kuchenka kuchenka |, kuchenka, kuchenka kuchenka

Dzigki hermetycznemu zamknieciv szybkowaru
podczas gotowania w jego wnetrzu wytwarzane
jest ci$nienie znacznie przekraczajgce normalne
ciénienie atmosferyczne.

Wskutek temperatura
wewngtrz szybkowaru roénie do ponad 100 °C.
W podwyzszonej temperaturze  artykuly
spozywcze gotujq sie szybcie] i w sposdb
nieniszczqcy sktadnikéw odzywczych.

wzrostu ci$nienia

Pojemnik i pokrywa szybkowaru sq wykonane z
wysokogatunkowej stali szlachetne;.

GSW
rozktad

Wyiagtkowo grube dno termiczne
zapewnia optymalny, réwnomierny
i magazynowanie ciepta.

W pokrywie znajduje sie regulator cisnieniq,
kiéry stale utrzymuje wewngtrz pojemnika
ustawione cisnienie.

srednica srednica dna do gotowania
szybkowaru | polu indukcyjnym

elektryczna gazowa

[
= ||| H!
\\éé//
Urzgdzenie przeznaczone jest do  uzytku
p |

prywainego; nie jest ono przeznaczone do
uzytkowania w ramach dziatalnosci gospodarcze.

2.2 Zawartos¢ opakowania

szybkowar
e zlozony z nastepujgcych elementéw:
- pojemnik, 6 |

- pokrywa z uszczelkg

-wktad go gotowania na parze

- tréjnég do wktadu do gotowania na parze
* instrukcja uzytkowania

ok. 22 cm ok. 18 cm

2.4 Elementy bezpieczenstwa

Bezpieczenstwo urzqdzenia, nawet w razie
zaktécenia,  zapewnia  kilka  ukladéw
bezpieczenstwa:

Regulator ciénienia 6 zapewnia stafe cisnienie
we wnetrzu szybkowaru. W czasie pracy moze
sig stqd ciggle wydobywaé para.
bezpieczenstwa 4  zapewnia, ze
w przypadku zbyt duzego ci$nienia w pojemniku
para moze sie wydostaé na zewngtrz.

Zawér

Obok zaworu bezpieczefistwa 4 znajduje sie
dodatkowy zawér upustowy, ktéry zmniejsza
cinienie  w przypadku regulatora
ci$nienia 6 i zaworu bezpieczenstwa 4.

awarii

II4



Zamek 8 mozna przesuwaé w celu otwarcia
pokrywy do przodu tylko pod warunkiem, ze
ciénienie zostato wyréwnane, a czerwony zawér
bezpieczefistwa 4 opadt na dét. Dlatego nigdy
nie nalezy otwieraé pokrywy przy uzyciu sity.

3. Instrukcje bezpieczenstwa

Urzqdzenie to  zostalo  zaprojektowane
i wyprodukowane przy
najnowszych technologii. Uwzgledniono
wszystkie obowiqzujqce europejskie dyrektywy
dotyczqce  bezpieczefistwa,  a urzqdzenie
zostato  przetestowane przez TUV. Jednak
urzqdzenia tego typu mogq réwniez stwarzaé
zagrozenia.

zastosowaniu

Twoje bezpieczehstwo powinno byé warte
5 minutl  Przeczytanie  naszych instrukgji
bezpieczefistwa nie trwa duzej.
Prawdopodobnie  wigkszo$¢ zasad jest juz
znana, ale i tak nalezy je przeczytaé, poniewaz
ta czy inna wskazéwka moze byé nowa i moze
uchronié przed szkodq.

3.1 Objasnienie pojec

Instrukcja obstugi zawiera nastepujgce stowa
hastowe:

Ostrzezenie!
Wysokie ryzyko: Nieprzestrzeganie
tego ostrzezenia grozi utratq zdrowia

lub zycia.
Uwaga!
Srednie ryzyko:  Nieprzestrzeganie  tego
ostrzezenia  moze  spowodowaé  szkody
materialne.
Wskazéwka
Niskie ryzyko: Kwestie, ktére nalezy uwzglednié
przy uzytkowaniu urzqdzenia.

3.2 Wskazowki ogdlne

*  Przed rozpoczeciem uzytkowania
urzqdzenia nalezy zapoznaé sie doktadnie

z niniejszq instrukcjq uzytkowania. Jest ona
integralng czeéciq urzqdzenia i musi byé
zawsze dostepna.

Urzadzenie nalezy zawsze  uzytkowad
w sposdb zgodny z przeznaczeniem (patrz
"2.1 Przeznaczenie" na stronie 114).

Uzywaé urzqdzenia wylgcznie w sposéb
opisany w niniejszej instrukeji uzytkowania.
Producent/dystrybutor nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci za
nastepstwa uzytkowania w inny sposéb lub
nieprzestrzeganie instrukeji uzytkowania.

ewentualne

Urzqdzenie to nie jest przeznaczone do
uzytku przez osoby (w tym dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych albo bez
doswiadczenia i/lub wiedzy, chyba ze sq
one nadzorowane przez osobe
odpowiedzialng za ich bezpieczeristwo lub
otrzymaty od niej instrukcje, jok nalezy
korzystaé  z urzqdzenia. Dzieci nalezy
pilnowaé, aby zapewnié, zeby nie bawily sie
urzgdzeniem.

Nalezy pamietaé, ze stosowanie akcesoriéw
niezalecanych w niniejszej instrukcji uzytko-
wania lub wykonywanie napraw przy uzyciu
nieoryginalnych czeéci powoduje utrate
wszelkich roszczen z tytutu gwarangii
i rekojmi. Dotyczy to réwniez napraw prze-
prowadzanych przez niewykwalifikowane
osoby. Adres serwisu jest podany w punkcie
"11. Gwarancja" na stronie 127.

W razie zaktécer dziatania w  okresie
gwarancji  do  dokonania  naprawy
uprawnione jest wylgcznie nasze centrum

GSW System Rapid
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serwisowe. W  przeciwnym  wygasajq
wszelkie uprawnienia gwarancyijne.

* Nigdy nie ogrzewaé¢  szybkowaru
z zatozonq pokrywq bez wody. Bez wody
urzqdzenie moze ulec  powaznemu
uszkodzeniu.

e Uwazaé, aby cata ciecz nie wyparowata
z pojemnika.

e Uzywaé szybkowaru tylko wtedy, gdy
wszystkie czeéci sq czyste ilekko sie
poruszajq. Zanieczyszczenia ittusty brud
mogg mie¢  wplyw na  elementy
zabezpieczajqce.

3.3 Ochrona przed oparzeniami

Ostrzezenie! Podczas pracy w

A szybkowarze panuje wysokie cinienie
i wysoka temperatura. Nalezy w
zwiqzku z tym iciéle przestrzegaé
ponizszych zasad bezpieczenstwa,
aby unikngé zagrozenia powaznymi
oparzeniami.

e Przed kazdym vuzyciem sprawdzié, czy
regulator cisnienia 6 i zawor
bezpieczefistwa 4 nie sq zatkane i czy lekko
si¢ poruszajq (patrz "6.1 Przygotowywanie
szybkowaru" na stronie 118).

* Nie manipulowaé  przy  systemach
bezpieczenstwa, chyba ze jest to opisane
w "7.2 Czyszczenie szybkowaru" na
stronie 122.

e Zawsze sprawdzié, czy szybkowar jest
prawidtowo zamkniety przed postawieniem
go na kuchence. (patrz
"6.1 Przygotowywanie  szybkowaru" na
stronie 118).

* Podczas gotowania powierzchnia
szybkowaru moze byé bardzo gorqca.
Dlatego nie wolno jej dotykaé, a szybkowar
nalezy trzymaé wytqcznie za uchwyty.
Uzywaé rekawic kuchennych lub éciereczki,
aby chronié sie przed wysokq temperaturg.

Gdy pojemnik jest pod ciénieniem nalezy
przestawiaé go bardzo ostroznie i w pozyciji
poziomej. Unika¢ wstrzgséw.

Regulator cisnienia 6 nigdy

nie moze byé zakryty wﬂ\

innymi przedmiotami.

Gdy szybkowar jest pod "=

ci$nieniem nie wolno

przekrecad regulatora

cidnienia 6 do  pozyciji
odblokowania.

Zotworu wylotowego pary 5 moze sig
wydostawaé para. Podczas uzytkowania
nigdy nie kierowaé otworu wylotowego pary
5na siebie lub w kierunku, zktérego kto$
moze nadejsé. W przypadku
nieprawidfowoéci mégtby sie tu wydostaé
silny strumien pary.

Przy przestawianiu regulatora cisnienia 6
zotworu wylotowego pary 5 moze sie
wydostaé silny strumier  pary. Dlatego
regulator ciénienia 6 mozna dotykaé tylko
w miejscu rowkowanym 7.

Podczas uzytkowania nigdy nie kierowad
otworu bezpieczefistwa 3 na siebie lub
w kierunku, z ktérego kto§ moze nadejsé.
W przypadku nieprawidtowoséci mégtby sie
tu wydostaé silny strumien pary.

) 4—+'='!-'ﬁ«
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Jedli  zzaworu  bezpieczenstwa 4 lub
z otworu bezpieczefistwa 3 wydostaje sig
para, natychmiast wytqczyé doptyw ciepta,
poniewaz ci$nienie wewngtrz pojemnika jest
zbyt wysokie. Szybkowar wolno ponownie
uruchomié dopiero po usunieciu zaktécenia
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(patrz "8. Zaktécenia i ich usuwanie" na
stronie 123).

* Nigdy nie napetniaé szybkowaru powyzej
znacznika ,MAX" znajdujgcego sie we
wnetrzu pojemnika. W przypadku
produktéw zwiekszajgcych objetoéé, takich
jak ryz czy rosliny strgczkowe wolno

napemiaé pojemnik tylko do potowy.
Zapobiegnie to podniesieniu sie¢ gotowanej
potrawy na wysokosé pokrywy
i ewentualnemu zatkaniu zaworu

bezpieczenstwa.

*  Miegso ze skérg (np. ozér wotowy) moze
pecznieé  podczas  gotowania  pod
ciénieniem. Nigdy nie przektuwaé skéry, gdy
jest jeszcze napeczniata. W przeciwnym
razie moze z niej wytrysnq gorgca woda.

e W przypadku papkowatych artykutéw
spozywczych nalezy przed otwarciem lekko

potrzqgsnqé szybkowarem, aby zapobiec
wytrysnieciu potrawy w momencie otwarcia
pokrywy.

3.4 Dla bezpieczenstwa dziecka

Ostrzezenie! Dzieci nie sq czesto
w stanie prawidtowo ocenié
zagrozenia i mogq sie przez to zranié.

Dlatego

nalezy  pamietaé o
nastepujgeych zasadach:

e Ten wyréb moze byé uzywany wylgcznie
pod nadzorem osoby doroste;.

* Urzqdzenie musi zawsze pozostawaé poza
zasiegiem dzieci.

e Uwaza¢, aby folia opakowaniowa nie stata
sig $miertelng putapkq dla dzieci. Folia
opakowaniowa nie jest zabawka.

4. Nazwy czesci

uchwyt garnka

pokrywa

dwa otwory bezpieczenhstwa (po jednym
z kazdej strony)

zawdr bezpieczenstwa

WN -

wylot pary
regulator ciénienia
powierzchnia rowkowana

NOG U b

8 blokada

9 uchwyt pokrywy

10 trzonek pojemnika

11 uszczelka (niewidoczna, we wnetrzu

pokrywy)
12 pojemnik szybkowaru
13 wktad go gotowania na parze
14 tréjndg

5. Rozpakowywanie i ustawianie

1. Wyjqé czeéci z opakowania.

2. Usungé wszystkie materialy opakowaniowe i
dodatkowe.

3. Upewni¢ sig, ze
uszkodzone.

urzqdzenie nie jest

4. Usung¢ ewentualne naklejki.

5. Sprawdzié elementy zabezpieczajqce (patrz
"6.1 Przygotowywanie
stronie 118).

szybkowary"  na

Uwaga! Przed pierwszym uzyciem urzqdzenie
nalezy dokfadnie wyczyscié w celu usuniecia
ewentualnych ~ pozostatoéci  z
produkeyjnego (patrz

szybkowaru" na stronie 122).

procesu
"7.2 Czyszczenie

GSW System Rapid
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6. Umyé¢ wszystkie czeéci gorqcym roztworem
wody i ptynu do zmywania naczyn, sptukaé
czystq wodg i wysuszyé.

7. Wla¢ do szybkowaru okoto 2 | wody.

8. Uruchomi¢ szybkowar ustawiony na tryb
gotowania |l na ok. 1/2 godziny (patrz
"6.2 Gotowanie potraw" na stronie 119).

9. Ponownie wyczysci¢ pojemnik.

6. Obstuga

6.1 Przygotowywanie szybkowaru

Ostrzezenie!
Przed  rozpoczeciem  gotowania
potraw w  szybkowarze nalezy

sprawdzié wszystkie elementy
zabezpieczajgce w celu wykluczenia
uszkodzen.

otwér A regulatora

1. Sprawdzi¢, czy

ci$nienia 6 po wewnetrznej stronie pokrywy
jest czysty.

2. Jezeli nie, wyczysici¢ regulator ci$nienia 6
(patrz "7.2 Czyszczenie szybkowaru" na
stronie 122).

3. Sprawdzi¢, czy zawér bezpieczefistwa 4
lekko sie porusza i nie jest zablokowany.

4. Sprawdzi¢, czy uszczelka 11 nie wykazuje
uszkodzen, takich jak np. spekania.

Wskazéwka: Z biegiem czasu uszczelka
moze stwardnieé, wskutek czego nie bedzie
prawidlowo uszczelniaé pokrywy. W takiej
sytuacji spod krawedzi pokrywy wydobywa
sig para, co wskazuje na koniecznoéé wymiany
Nowy piericien

uszczelki. uszczelniajgey

otrzymajg Panstwo w Centrum serwisowym
GSW  (patrz serwisowe" na
stronie 127).

5. Napetni¢ pojemnik gotowang potrawq.

" Centrum

Uwaga!

* Nigdy nie napetniaé szybkowaru powyzej
znacznika ,MAX" znajdujgcego sie we
whnetrzu pojemnika.

* W przypadku artykutéw zwiekszajgeych
objeto$é, takich jak ryz czy nasiona
strgczkowe, wolno napetiaé pojemnik tylko
do potowy. Zapobiegnie to podniesieniu sie
gotowanej potrawy na wysoko$é pokrywy
i ewentualnemu zatkaniu zaworu
bezpieczenstwa.

e Aby wykluczyé uszkodzenie urzqdzenia,
nalezy uwazaé, by w pojemniku znajdowato
sig co najmniej 0,251 cieczy, tylko tak
bedzie mozliwe wytworzenie dostatecznej
ilodci pary i nie dojdzie do przegrzania
szybkowaru.

* Podczas gotowania nie wolno pozostawiad
urzqdzenia bez nadzoru.

6. Wla¢ wode albo wywar.

7. Zatozyé pokrywe 2 na dolng
czg$é szybkowaru 12 w taki
sposdb, zeby okragly znak
na pokrywie wskazywat na
kropke na
garnka 10.

trzonku

8. Obracaé pokrywe, az uchwyt pokrywy 9
i trzonek pojemnika 10 znajdq sie jeden nad
drugim i zostang styszalnie zablokowane.
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9. Po zalozeniu pokrywy sprawdzié, czy
blokada 8 lekko sie porusza iczy po
zwolnieniu powraca samoczynnie do tylnej

pozyciji.

6.2 Gotowanie potraw

1. Wybraé przy uzyciu regulatora ciénienia 6
zqdany tryb gotowania.

| : Gotowanie ekologiczne:

%

I1: szybkie gotowanie: P
N

Wskazéwka: Przy gotowaniu ekologicznym

szybkowar  wytwarza  ciénienie 0,6 bar

(600 hPa), a przy szybkim gotowaniv 1,0 bar

(1000 hPa).

2. Ustawié szybkowar na plycie grzewczej,
ktéra powinna mie¢ mozliwie takg samg
$rednice jak dno garnka.

Uwaga!

e Plyta grzewcza nie moze
by¢ wigksza niz dno
gamka.  Mogloby  to | ¥} ¥ -"I'
spowodowad
sig do géry na brzegach garnka zbyt duzej
ilodci  ciepta
uchwytéw.

unoszenie

i uszkodzenie plastikowych

* Na kuchence gazowej ptomien nie moze
wychodzi¢ poza dno garnka.

*  Na kuchence elektrycznej érednica pola do
gotowania nie moze byé wieksza niz
$rednica dna garnka.

3. Ustawié palnik na najwyzszq temperature.

Gdy w szybkowarze zostanie wytworzone
ci$nienie, czerwony zawdr bezpieczefstwa 4
podnosi sie i zamyka pokrywe.

Wskazéwka: Na poczqgtku gotowania
z zaworu  bezpieczehstwa
niewielka iloéé pary.

moze  ujs¢

4. Gdy zregulatora ciénienia 6 zacznie
wydostawaé sie para, nalezy zmniejszy¢
moc palnika do ok. 1/3, tak aby
z regulatora cisnienia wydobywata sie tylko
bardzo mata iloéé pary.

W tym momencie zaczyna uptywaé czas
gotowania podany w przepisie.

Wskazéwka: Jezeli z szybkowaru
praktycznie  nie  uchodzi juz  parg,
energooszczedno$¢ i szybko$¢ gotowania
sq optymalne.

6.3 Gotowanie ekologiczne

Naijbardziej nieniszczqcq sktadnikéw
odzywczych metodq gotowania, szczegélnie
w przypadku  warzyw,  jest  gotowanie
ekologiczne. Przy gotowaniu ekologicznym
artykuly spozywcze majq kontakt tylko z gorgeq
parq, ale nie majq praktycznie zadnego kontaktu

zcieklq wodq. Zapobiega to wymywaniu
z artykutéw spozywczych substancji
mineralnych, ~witamin i innych  waznych
sktadnikw.

Warzywa ugotowane metodq ekologiczng majg
znacznie intensywniejszy smak niz gotowane
normalnie.

1. Wla¢ do pojemnika szybkowaru co najmniej

0,25 | wody.
Wilozy¢ tréjnég 14 do pojemnika 12.
Wiozyé artykuty spozywcze do wkiadu do
gotowania na parze 13.

4. Postawi¢ wkiad do gotowania na parze 13
na tréjnég 14.

5. Postgpowad zgodnie z opisem
w "6.2 Gotowanie potraw" na stronie 119.

GSW System Rapid
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6.4 Otwieranie szybkowaru

Ostrzezenie!
- Jezeli czerwony zawér
bezpieczefistwa 4 jest jeszcze

podniesiony, oznacza to, ze
w szybkowarze panuje ciénienie
inie mozna otworzyé pokrywy.
Nigdy nie podejmowaé préb

otwarcia pokrywy sitg. Nagte ujicie
cinienia  mogtoby spowodowaé
oparzenie.  Szybkowar  mozna
otworzyé dopiero  wtedy, gdy
czerwony zawdr bezpieczenstwa 4
catkiem opadnie na dét.

- Z otworu wylotowego pary 5 moze
sie wydostawaé para. Podczas
vzytkowania nigdy nie kierowaé
otworu wylotowego pary 5na siebie
lub w kierunku, z ktérego kto§ moze
nadejéé.

- Przy  przestawianiu  regulatora
ci$nienia 6 zotworu wylotowego
pary 5 moze sie wydostaé silny
strumier pary. Dlatego regulator
ci$nienia 6 mozna dotyka¢ tylko
w miejscu rowkowanym 7.

Uwaga! Nigdy nie zanurzaé szybkowaru
catkowicie w wodzie. Spowodowatoby to
natychmiastowy nagly spadek cisnienia, co
mogtoby  doprowadzi¢  do  uszkodzenia
szybkowaru i rozpadniecia sie gotowanych
artykutéw spozywczych.

Istnieje kilka mozliwosci ostudzenia i otwarcia
szybkowaru.

Metoda 1: spuszczenie pary

Ta metoda polega na spuszczaniu pary tak
dtugo, az ciénienie w pojemniku spadnie na tyle,
by mozliwe byto otwarcie pokrywy.

Ostrzezenie!
- Z regulatora ciénienia wydostaje sie
przy tym gorgca para. Nalezy

uwazaé, zeby sie niq nie oparzyé.

- Jesli szybkowar byt uzytkowany
w trybie gotowania ll, temperatura
cieczy we wnefrzu szybkowaru
wynosi okoto 120 °C. Zbyt szybkie
obnizenie  cisnienia  mogtoby
spowodowad nadmierne
wzburzenie cieczy ibardzo silny
strumief pary. W takim przypadku
nalezy wykonywaé czynnosci po
kolei.

Zdjqé szybkowar z kuchenki.

Naijpierw ustawi¢ regulator
ci$nienia 6 w pozycji |..

%

Zaczekaé az strumien pary znacznie sie

zmniejszy.

Obréci¢ regulator cisnienia 6 a
w potozenie spuszczania

pary .t

Zaczekaé, az ciénienie w szybkowarze
spadnie, a czerwony zawér bezpieczenstwa 4
opadhnie.

Wskazéwka: W chwili opadnigcia
czerwonego zaworu bezpieczenstwa 4
temperatura we wnetrzu szybkowaru wynosi
jeszcze prawie 100°C.

Dopiero wtedy przesungé F———___
blokade 8 do przodu F =

ijednoczeénie przekreci¢ 7"

. B il o
pokrywe w kierunku .{:;l-. ~
przeciwnym do ruchu |- %
wskazéwek zegara az Tl
okragty znak na pokrywie
bedzie wskazywat na okrqgty znak na trzonku
pojemnika 10.

1-
1
|

)

x
' .
Sl e T
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Wskazéwka: Po przesunigciu zamka 8
do przodu z szybkowaru moze uj§¢ resztka
pary.

7. Zdjq¢ pokrywe z pojemnika.

Metoda 2: energooszczedna

Ta metoda polega na wylqgczeniv palnika na
kilka  minut  przed gotowania
i pozostawieniu  szybkowaru  na  palniku.
Zapewni to optymalne wykorzystanie ciepta
resztkowego i oszczedno$¢ energii.

kohcem

1. Zaczekaé, az cidnienie w szybkowarze
spadnie, a czerwony zawér bezpieczefistwa 4
opadnie.

Wskazéwka: W

Zaworu

opadnigcia
bezpieczenstwa 4
temperatura we wnetrzu szybkowaru wynosi
jeszcze prawie 100°C.

chwili
CZel'WOnegO

2. Dopiero wiedy przesunqé F—=——1——___
blokade 8 do przodu ﬁ -

i jednoczesénie  przekrecié

[ =
: B ‘IT
pokry.we w kierunku a,.-‘{i- ~. })
przeciwnym do ruchu [ K el
wskazéwek zegara az '

okragty znak na pokrywie
bedzie wskazywat na okragly znak na trzonku
pojemnika T0.

Wskazéwka: Po przesunigciu zamka 8 do
przodu z szybkowaru moze ujs¢ resztka pary.

3. Zdjq¢ pokrywe z pojemnika.

Metoda 3: czasooszczedna

Ta metoda polega na zdjeciv szybkowaru
z palnika w chwili zakoAczenia gotowania. Aby

méc go natychmiast otworzyé, nalezy przedtem
sztucznie zmniejszyé panujgce w jego wnetrzu
ciénienie. Ta metoda zapewnia przede wszystkim
oszczedno$é czasu.

1. Trzymaé szybkowar pod niezbyt silnym
strumieniem wody, az opadnie czerwony
zawér bezpieczenstwa 4.

Uwaga! Uwazaé, by strumien wody nie trafiat
wregulator  ciénienia 6  ani
bezpieczenstwa 4. W przeciwnym razie woda
mogtaby sie dostaé do wnetrza szybkowaru
i rozcienczy¢ potrawe.

zawor

2. Dopiero wiedy przesungé F———____
blokade 8 do przodu F ==

i jednoczeénie przekreci¢ 1 a

a.‘.l".'h.

E *
okr kierunku ~ |
poloywe e S
przeciwnym do  ruchu | e
wskazéwek zegara az B’

okragty znak na pokrywie
bedzie wskazywat na okragly znak na trzonku
pojemnika 10.
Wskazéwka: Po przesunieciu zamka 8
do przodu z szybkowaru moze uj§¢ resztka
pary.

3. Zdjq¢ pokrywe z pojemnika.

7. Czyszczenie, pielegnacja i konserwacja

Szybkowar jest niezwykte tatwy w pielegnacii.
Aby dlugo sie nim cieszyé, nalezy zawsze
doktadnie wykonywaé podane nizej czynnosci z
zakresu czyszczenia.

GSW System Rapid
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7.1 Terminy

Czynnosé¢  |Termin Rozdziat
Wyczyscié po kazdym |,7.2 Czyszczenie
pojemnik uzyciu szybkowaru”
szybkowaru
12
Wyczyscié jezeli jest .7.2 Czyszczenie
regulator zabrudzony |szybkowaru”
ci$nienia 6
Wyczyscié po kazdym |,7.2 Czyszczenie
pokrywe 2 uzyciu szybkowaru”
Wyczyscié po kazdym |,7.2 Czyszczenie
uszczelke 11 |uzyciu szybkowaru”
Wymienié w razie "Uszczelka (11):"
uszczelke potrzeby, 1x |na stronie 123
na rok

1.2 Czyszczenie szybkowaru

Uwaga! Nigdy nie stosowaé ostrych ani

szorujgcych  érodkéw  czyszczqcych, gdyz

mogtoby to uszkodzié¢ szybkowar.

Wskazéwki:

e Zawsze myé  szybkowar
bezposrednio po uzyciu, aby nie dopuscié
do zasychania resztek potraw.

mozliwie

* W pojemniku nie nalezy przechowywaé
zbyt diugo stonych, kwasnych, stodkich lub
alkalicznych potraw. Moze to prowadzié do
przebarwienia powierzchni, co jednak nie
wplywa na funkcjonalno$é urzqdzenia.

Pojemnik szybkowaru (12):

Pojemnik szybkowaru 12 nalezy czyscié po

kazdym uzyciu

1. Wymy¢ pojemnik szybkowaru gorgeq wodqg
i ptynem do mycia naczyn.

2. Wyptukaé¢ czystq woda.

Wysuszyé pojemnik szybkowaru $ciereczkq
do naczyn, aby nie dopusci¢ do powstania
plam wodnych.

Wskazéwka: Pojemnik szybkowaru mozna
myé w zmywarce do naczyn.

Regulator cisnienia (6)

Regulafor ciénienia 6 nalezy zdemontowad
i wyczyscié tylko wtedy, gdy zostat zabrudzony
przez gotujqcq sie i kipigcg potrawe.

1. Wecisng¢ regulator cisnienia 6 &
w dét jednoczesnie obracajqc
go do pozyciji ,D".

2. Wyciggngé regulator cisnienia.

Sprawdzié, czy na regulatorze ciénienia nie
sq widoczne zabrudzenia.

4. Jedli regulator cisnienia nie jest w widoczny
sposéb zabrudzony:

-Wyptukad regulator ciénienia pod czystq

wodq.

-Pozostawi¢  regulator  cisnienia  do
wyschnigcia.

- Zamontowaé regulator cisnienia

z powrotem do pokrywy, jak w punkcie 7.

5. Jedli na regulatorze cisnienia widoczne sq
zabrudzenia, nalezy go zdemontowad
i wyczyscié:
- Sciggnqé niebieski mieszek z korpusu regu-
latora cisnienia.
- Zdjqé przezroczystq nasadke dociskowa.
-Wyijqé sprezyne dociskowq.
-Umyé czeéci gorgcqg wodq i ptynem do
mycia naczyn.
-Dokfadnie wyptukaé czeéci pod czystq,
gorgcq wodq.
- Pozostawié czesci do wyschniecia.
6. Zmontowaé z powrotem regulator ciénienia:

-Wiozyé sprezyne dociskowg do korpusu
regulatora ciénienia.
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- Zatozy¢ przezroczystq nasadke dociskowq
na sprezyne.

-Wilozy¢ niebieski mieszek w taki sposdb,
zeby oba noski na mieszku weszty do
odpowiednich zagtebieri w korpusie regu-
latora ci$nienia.

7. Zatozyé regulator cisnienia do pokrywy:

-Regulator ciénienia musi by¢ [ g P
ustawiony na symbol ,&".

-Weisngé regulator  ciénienia
jac go w kierunku przeciw-

nym do ruchu wskazéwek zegara.

w dét jednoczesnie obraca-
Pokrywa (2):

Uwaga! Pokrywa nie nadaje sie do mycia
w zmywarkach do naczyn.

1. Wymy¢ pokrywe gorgcq wodg i ptynem do
mycia naczyn.
Jezeli pokrywa jest silnie zabrudzona,
zamoczy¢ jq najpierw w wodzie z ptynem
do mycia naczyn.

2. Wyptukaé pokrywe pod czystq, gorqcq
wodaq.

3. Wysuszy¢ pokrywe $ciereczkg do naczyn,
aby nie dopuici¢ do powstania plam
wodnych.

Uszczelka (11):

Wskazéwka: Jezeli szybkowar jest
regularnie uzywany, nalezy raz na rok
wymienié uszczelke na

nowq. Nowy

piericien uszczelniajgcy otrzymajq Pafstwo

w Centrum  serwisowym GSW  (patrz
" Centrum serwisowe" na stronie 127).

1. Wyjqé uszczelke z pokrywy .

2. Wyptukaé uszczelke pod —

czystq, gorqcq wodgq. ] LA

3. Wytrzed uszczelke migkkq $ciereczkq.

Wskazéwka:  Podczas
uszczelka nie  moze by¢

odksztatcona.  Na  czas

przechowywania
cisnieta  ani

przechowywania

uszczelke nalezy wiec wlozy¢ do pokrywy.

1.3 Przechowywanie szybkowaru

Uwaga! Nie  wolno  przechowywaé
zamknigtego szybkowaru. Bez wentylacji we
wnetrzu  mogtaby sie skroplié woda, kiéra
mogtaby wywotaé nieprzyjemny zapach albo
uszkodzenie.

1. Tréjnég i wktad do gotowania na parze

wlozyé do pojemnika szybkowaru.
Wilozyé uszczelke do pokrywy.

Przechowywaé  pojemnik
i pokrywe oddzielnie.

szybkowaru

8. Zaktdcenia i ich usuwanie

Ostrzezenie!
Jezeli z szybkowar zacznie sie w
jakimkolwiek miejscu i w

niekontrolowany sposéb wydobywaé
para, nalezy natychmiast
doptyw ciepta. Urzqdzenie wolno
ponownie  uruchomié

odcigé

dopiero  po

usunieciu  zaktécenia.  Normalne jest tylko
uchodzenie niewielkiej ilosci pary z regulatora

ci$nienia 6.
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Zaktécenie

Przyczyna

Postepowanie

Spomiedzy pokrywy i
pojemnika uchodzi
para

S
e,

J;‘\..

Pojemnik szybkowaru nie jest
prawidtowo zamkniety

Prawidtowo zamkngé pojemnik

Zabrudzona uszczelka

Wyezyscic uszezelke

Uszkodzona i/lub zuzyta
uszczelka

Wymieni¢ uszczelke (1 x na rok)

Z regulatora ciénienia
nie wydobywa sie para

Para wydobywa sie spomiedzy
pokrywy i pojemnika

patrz poprzedni punkt

Zabrudzony regulator ciénienia

Wyezyscié regulator ci$nienia (patrz
"7.2 Czyszczenie szybkowaru" na
stronie 122)

Za mato ptynu w pojemniku
szybkowaru

Powoli ostudzi¢ pojemnik szybkowaru i
wlaé co najmniej 0,25 | cieczy

Za maly doptyw ciepta

Zwigkszy¢ doptyw ciepta (temperature
palnika)

Z regulatora ciénienia
wydobywa sig za duzo
pary

Za duzy doptyw ciepta

Zmniejszy¢ doptyw ciepta (temperature
palnika)

Zabrudzony regulator ciénienia

Wyezyscié regulator ci$nienia (patrz
"7.2 Czyszczenie szybkowaru" na
stronie 122)

Z boku regulatora
ci$nienia wydobywa sie
za duzo pary

Regulator ciénienia nie jest
prawidtowo zamontowany

Prawidtowo zamontowaé regulator
ci$nienia (patrz "Regulator ciénienia (6)"
na stronie 122)

Z zaworu
bezpieczehstwa
zaczyna sig nagle
wydostawaé para

i ciecz
i 5 -

Otwér regulatora ciénienia jest
niedrozny

Zdjq¢ szybkowar z kuchenki i wystudzié.

Nastepnie wyczyscié regulator ci$nienia

i otwér w pokrywie na regulator cinienia
(patrz "7.2 Czyszczenie szybkowaru" na

stronie 122)

Zawér bezpieczenstwa jest
uszkodzony

Woymienié zawér bezpieczehstwa
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Zaktécenie Przyczyna

Postepowanie

Z otwordw
bezpieczenstwa
wydobywa sig para

Zabrudzony regulator ci$nienia |Zdjgé szybkowar z kuchenki i wystudzié.

Nastepnie wyczyscié regulator ci$nienia
(patrz "7.2 Czyszczenie szybkowaru" na

“» stronie 122)
e Uszkodzony regulator ciénienia | Wymienié regulator ciénienia na nowy
'i_' 1 Zawér bezpieczenstwa jest Wymienié zawér bezpieczenstwa (patrz

uszkodzony

"Centrum serwisowe" na stronie 127).

Nie mozna otworzyé
pokrywy

ci$nieniem

Szybkowar jest jeszcze pod

Postepowad zgodnie z opisem
zamieszczonym w "6.4 Otwieranie
szybkowaru" na stronie 120

Pokrywy nie mozna
prawidtowo zatozyé

Pokrywa lub dolna czgsé
szybkowaru ulegta deformaciji

Szybkowar moze by¢ uzytkowany tylko
z nowq pokrywq lub dolng czeéciq

9. Utylizacja

9.1 Urzqdzenie

9.2 Opakowanie

Przy  utylizacji  szybkowaru  przestrzegaé
przepiséw ochrony $rodowiska obowigzujgcych
w kraju uzytkowania.

Przy usuwaniu opakowania nalezy stosowaé sie
do przepiséw ochrony
obowigzujgeych w kraju uzytkowania.

$rodowiska

10. Tabela czaséw gotowania

Ponizsze wartoéci majq charakter orientacyjny i Kaszka 3.5 min
dotyczq _gotowcnic w tryb.ie I1. W trybie | czas Zupa gulaszowa 15 -20 min
gotowania przediuza sie o okoto  50%.
Doktadne czasy zalezq od wielkosci, $wiezosci i Owsianka 3 -4 min
jakodci uzytych artykutéw spozywczych. Ziemniaczanka 5-6min
Rosét z kosci 20-25 min
Zupy Galareta 25 -30 min
Zupa fasolowa (z namoczone;j 15-20 min Soczewica (niemoczona) 15 - 20 min
fasoli) Soczewica (namoczonal) 8- 10 min
Grochéwka 20-25 min Minestrone 6 - 8 min
(z niemoczonego grochu) Pot-au-Feu 20 -25 min
Grochéwka (z namoczonego 10-15 min Zupa ryzowa 8- 10 min
grochu) Rosét wotowy (w zaleznosci od 35-40 min
Zupa warzywna 4 -8 min wagi miesal)
Krupnik 18 - 20 min Kura na zupe (zaleznie od 20 -25 min
wielkosci i wieku)
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Zupa z makaronem 3-5 min Ozér cielecy, wieprzowy, 20 - 25 min
Zupa pomidorowa z ryzem 8- 10 min z dziczyzny
Zupa cebulowa 2 -3 min Ozér wotowy, $wiezy lub 50 - 60 min
Danie jednogarnkowe wedzony
Warzywne danie jednogarnkowe 6 -7 min Ryby, dziczyzna
Irish Stew 15 min Zupa bouillabaisse 16 min
Soczewica (namoczona) 10 min Ryba duszona z ziemniakami 6 -8 min
z boczkiem i ziemniakami Ryba w zalewie z biatego wina z 6 -8 min
Pichelsteiner 15 min ziemniakami
Pikantna potrawka ryzowa 8-10 min Udziec sami, duszony 25-30min
Ryz z migsem po serbsku 8 min Ragout z dziczyzny 15 - 25 min
z grzybami Warzywa
Mieso Kalafior (w zaleznoéci od rodzaju) 4 -6 min
Golonka 30 - 40 min Kalafior, caty (w zaleznosci od 6 - 8 min
Gulasz 15-20 min rodzaiju)
Baranina z fasolg 15 min Fasolka, zielona 5-7 min
Kura (zaleznie od wielkosci i 20-25 min Cykoria 6 -8 min
wieku) Groszek, zielony 3 -4 min
Cielecina, krojona w paski 6 min Marchew 5-7 min
Pieczeé cieleca, krélik 15-20 min Ziemniaki w mundurkach 10- 15 min
Cielecina w potrawce 10 min Ziemniaki, obierane 6 -8 min
Gicz cieleca 20 -30 min Kalarepa albo biata rzepa 4 -6 min
Ragout cielgce z ryzem 10-12 min Marchewki, pokrojone 6 min
Klopsy krélewieckie 8 min Straki papryki, nadziewane 6 -8 min
Udziec indyczy 25-35 min Grzyby 6 - 8 min
Pieczen wotowa 35 .45 min Brukselka, $wieza 4 -6 min
Zeberka z kiszong kapustq 8- 10 min Czerwona rzepa 15-25 min
i ziemniakami Czerwona kapusta, biata kapusta, | 8 - 10 min
Roastbeef 20-25 min kapusta wloska
Rolady 15-25 min Ziemniaki zapiekane w $mietanie 5-7 min
Pieczeh wotowa w marynacie 30-35 min Kapusta kiszona 8- 10 min
Szynka, pieczona 20-25 min Skorzonera 5.6 min
Szynka, gotowana 30-35 min Seler 15-25 min
Pieczen wieprzowa 25-30 min Szparagi 7 -8 min
Golonka wieprzowa 35-40 min Pomidory, nadziewane 2 -3 min
Wieprzowina w sosie curry 10-15 min Warzywa strqczkowe
Pieczen faszerowana 35-45 min Ziarna fasoli (namoczone) 15-20 min
Groch, caty (niemoczony) 20 -25 min
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Groch (moczony) 10- 15 min Produkty zbozowe

Groszek, zielony (namoczony) 20-25 min Peczak 18 -20 min

Soczewica (niemoczona) 15-20 min Knedle ziemniaczane, surowe 8- 10 min

Soczewica (namoczona) 8-10 min Ryz mleczny 10 min
Ryz dziki 15 -20 min
Knedle butczane 6 -8 min
Wyroby mgczne 4 -6 min

11. Gwarancja

Szybkowar  GSW  jest  wykonany z
wysokogatunkowej  stali  szlachetnej.  Przy
prawidtowe| pielegnacji i obstudze mozna go
uzytkowaé praktycznie przez cate zycie.
Gwarantujemy, ze szybkowar GSW jest wolny
od wad matericfowych i konstrukeyjnych.
Materiaty uzyte do produkeji  urzgdzenia
spetniajq najwyzsze wymogi jakoéciowe.

Jezeli jednak mimo Scistej kontroli jakosci w ciggu
2 lat od chwili zakupu konieczna bedzie
naprawa spowodowana wadq wykonania lub
materiatu, zostanie ona  przeprowadzona
nieodptatnie. Okres gwarancji rozpoczyna sie
od nowa po wymianie urzadzenia lub waznej
czesci.

Czici eksploatacyjne, na przyktad uszczelki, sq
wylgczone z zakresu gwarancii.

Gwarancja nie obowiqzuje w przypadku uzycia
czeéci niezaleconych w niniejszej instrukgj,
normalnego zuzycia, stosowania sity, préb
samodzielnej naprawy i niezgodnego z
przeznaczeniem uzytkowania urzqdzenia.

o
ﬁ Centrum serwisowe

GSW - Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

D-55595 Spabriicken

e-mail: service@gsw-stahlwaren.de

Bezptatna infolinia serwisowa:

00800-01260912

IAN: 420329_2201

Instrukcja ta dostepna jest réwniez w internecie:
http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-

6liter_IAN420329_2201.pdf

AN Do

GSW Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

55595 Spabriicken

Niemcy
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Spabriicken, 04.11.2022 r.

Deklaracja zgodnosci

zgodna z dyrektywa w sprawie urzadzen cisnieniowych 2014/68/UE
dotyczaca garnka ci$nieniowego (szybkowaru):

rozprowadzanego przez firme

GSW Gadns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

D-55595 Spabriicken/Niemcy

Niniejszym oswiadczamy, ze ponizszy garnek ci$énieniowy (szybkowar):

szybkowar GSW System Rapid
(pojemnosc 6 litrow)
ze stali szlachetnej 18/8
numer artykutu GSW 671446
PS 2,60 bar [260kPa]

jest zgodny z wymogami Dyrektywy w sprawie
urzadzen cisnieniowych 2014/68/UE.
O

Zastosowana metoda oceny zgodnosci:
Kontrola produkcji: modut A (wewnetrzna kontrola produkcji)

Wymagana kontrola projektu w ramach modutu B
(WE - badanie typu), (Zalacznik II, Diagram 5, Regulacja wyjatkowa)

zostata przeprowadzone przez wymieniona nizej jednostke notyfikowana:
Numer identyfikacyjny 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH,

Energy and Systems, WestendstraBBe 199, D-80686 Monachium/Niemcy

i potwierdzone certyfikatem.

Regulacja wyjatkowa certyfikat:
TUV Zertifikat Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

Zastosowane normy: EN 12778:2002/A1:2005
Inne zastosowane dyrektywy: brak
Miejscowos¢, data . : !

1 A 1

Nazwisko, funkcja i podpis osoby upowaznionej:
Peter Gédns
Dyrektor Generalny
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1. Dolezité informace pred prvnim pouzitim

Tento ndvod k pouZiti Vam usnadni pouZivat V&3
tlakovy hrnec bezpeéné a hospoddrné.

Kazda tlakovy  hrnec
obsluhuije, isti nebo likviduje, se musi sezndmit s
celym obsahem tohoto ndvodu k pouziti a

osoba, kterd tento

porozumét mu.

Tento ndvod k pouZiti proto peélivé uschoveite,
abyste jej mohli kdykoli pouzit.

Jestlize né&kdy tlakovy hrnec prodéte nebo
darujete, predeijte s nim i tento ndvod k pouziti,
aby i daldi uzZivatel mohl pfistroj bezpecné
pouzivat.

GSW System Rapid
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2. Popis pristroje

2.1 Uéel pouiiti

Pomoci tohoto tlakového hrnce GSW System
Rapid mozZete Setrné a bez velkych energetickych
nérokd tepelné upravovat potraviny.

Bez nasazeného vika mizZete spodni &dst hrnce
pouzivat stejn& jako normdlni hrnec na vareni.
Pod tlakem, tedy s nasazenym vikem, se tlakovy
hrnec smi pouzivat vyhradné s vodou. Pokud
dojde k ohfdti tlakového hrnce bez dostate&ného
mnozstvi vody, miZe dojit k rozsahlému
poskozeni.

V Z&dném piipadé se spotfebié s nasazenym vikem
nesmi pouzivat k frifovani s olejem.

Tlakovy hrnec je vhodny pro viechny obvyklé
druhy  sporékd, tedy plynové,
sklokeramické, halogenové a indukéni spordky.

PouZiti v troubé je vyslovné zakdzdno.
elektro plyn il halogen indukce
whéhg

=7
=A@
N2 IR
Pfistroj je uréen pro pouZiti v domdcnosti, nikoli pro
Zivnostenské Gcely.

2.2 Rozsah doddvky

elektrické,

Tlakovy hrnec
*  souldsti:
- spodni &ést hrnee, objem 6 |
- viko s t&snicim krouzkem
- parni vlozka
- ffinozka pro parni vlozku
* ndvod k pouziti

2.3 Popis funkee

uzavird
uvnitf

tlakovy  hrnec
parotésné,
tlakového hrnce pfi vafeni tlak, ktery je vyrazné

vy3§i nez normdlni tlak vzduchu.

Diky tomu, Ze

vzduchotésné a vznikd

V dosledku zvyseného tlaku stoupd také teplota
uvnitf vyrazné na vice nez 100 °C. Diky vyssi
teploté se pfipravované pokrmy vafi rychleji a
Setrnéji.

Spodni &ést hrnce a viko jsou vyrobeny z vysoce
kvalitni uslechtilé oceli.

Velmi silné tepelné dno GSW zaruéuje optimdlni
a rovnomérné rozdéleni a uloZeni tepla.

Ve viku hrnce se nachdzi reguldtor tlaku, ktery
udrZuje uvnitf hrnce konstantni zvoleny tlak.

Promér tlakového Primér dna
hrnce s indukénim pusobenim
cca 22 cm cca 18 cm

2.4 Bezpecnostni zafizeni

Neékolik bezpe&nostnich systémi zaijifuje, ze Va3
spotiebi¢ bezpecné pracuje také v pfipadé
poruchy:

Reguldtor tlaku 6 zajidfuje konstantni tlak uvniff
tlakového hrnce. B&hem provozu zde mize
neustdle unikat trochu péry. V pfipadé piilid
vysokého  pfetlaku
bezpe&nostni ventil 4 unikat pdra.

vhrnci  moize  skrz
Kromé bezpecnostniho ventilu 4 je hrnec opatfen
také pretlakovym ventilem, ktery vypusti pretlak
v piipadé, pokud dojde ureguldtoru tlaku 6
a bezpe&nostniho ventilu 4 k poruse funkce.
Blokovéni 8 je pak mozné k ofevieni vika posunout
dopfedu jen tehdy, je-i flak vyrovndn a tim &erveny
bezpednostni ventil 4 spadne dold. Viko proto
nikdy neotvirejte ndsilim.
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3. Bezpecnostni pokyny

Tento pfistroj je konstruovén a vyroben podle
moderniho  stavu techniky. Jsou dodrzeny
viechny  pfisluiné  evropské  bezpe&nostni
smérnice a pfistroj je zkontrolovén orgdnem TOV.
Presto mohou tyto pfistroje znamenat také
nebezpedi.

Vénujte 5 minut své bezpeénostil Predteni nasich
bezpeénostnich pokynd netrvd déle.
Pravd&podobné vétiinu t&chto pokynd iz zndte,
presto si je znovu proctéte, protoze néktery
z pokynd preci jen jedté nezndte a mizete tak
zabranit $koddm.

3.1 Vysvétleni pojmd

V névodu k pouziti naleznete tyto signdlni pojmy:

Vystraha!
A Vysoké riziko: Neuposlechnuti vystrahy
miZe mit za nésledek skody na zdravi

a ohroZeni Zivota.
Pozor!
Stiedn& zdvazné riziko: Neuposlechnuti této
vystrahy mdze mit za nésledek vécné Zkody.
Upozornéni:
Nizké na které je pfi
zachdzeni s pfistrojem tfeba brat zfetel.

riziko:  Skutecnosti,

3.2 Vseobecné pokyny

e Pred pouzitim si peclivé prectéte ndvod k
pouziti. Je sou&dsti tohoto spotfebi¢e a musi
byt kdykoli k dispozici.

*  Spofiebi¢ pouZivejte jen pro popsany Gcel
pouzitf (viz »2.1 Uel pouzitic na strané 130).

* Pfistroj pouzivejte vyhradné podle popisu
v tomto k pouziti.  Vyrobce/
distributor neprebird odpovédnost za mozné
nésledky jiného pouziti nebo v pfipadé
nedodrzeni ndvodu k pouziti.

ndvodu

e Tenfto pfistroj neni uréen ktomu, aby byl
pouzivén osobami (véetné déti)
s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo

dusevnimi  schopnostmi nebo nedostatkem
zkuenosti anebo znalosti, pouze v takovém
pfipadé, pokud jsou pod dozorem osoby,
kterd odpovidd za jejich bezpeénost nebo
pokud byly touto osobou obezndmeny
s pouZitim pfistroje. Déti by mély byt pod
dozorem, aby bylo zqjidténo, Ze i
s pfistrojem nehraiji.

* Dbeijte toho, Ze jakykoli ndrok na plnéni ze
zéruky a odpovédnost zanikd, pokud se
pouzivaji dily pfisluSenstvi, které nejsou
doporuéeny v tomto ndvodu k pouZiti, nebo
nebyly pfi opravéch pouzity vyhradné
origindlni ndhradni dily. TotéZ plati pro
opravy, které byly provedeny
nekvalifikovanymi osobami. Adresa servisu
viz »1 1. Zaruka« na strané 142.

e Pfi pfipadnych poruchéch funkce v zdruéni
dobé& smi byt oprava provedena pouze
nasim  servisnim V opacném
pfipadé zanikaiji vedkeré ndroky ze zaruky.

stfediskem.

e Jedi viko nasazené, neohfiveijte tlakovy hrnec
nikdy bez naplnéni vodou. Bez vody mize
dojit k t&zkému poskozeni spotiebice.

e Dbejte na to, aby nikdy nedo3lo k vypafeni
veskeré tekutiny.

* Hrnec pouzivejte pouze tehdy, pokud jsou
viechny &asti Cisté amaji lehky chod.
Nedistoty —astary tuk ovlivnit
bezpeénostni zafizeni.

mohou

3.3 Ochrana pred oparenim a popdlenim

Vystraha! Tento tlakovy hrnec
Aprocu]e pod vysokym tlakem a
vysokymi teplotami. Proto

bezpodmineéné
uvedené bezpecnostni pokyny, jinak
hrozi nebezpeéi véznych popdlenin
nebo opafenin.

dodrzujle  nize

e Pred kazdym pouzitim zkontrolujte, Ze neni
ucpany reguldtor tlaku 6 a bezpeénostni

GSW System Rapid
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ventl 4 aze maji lehky chod (viz

»6.1 Pfiprava tlakového hrnce« na strané
134).

Na bezpeénostnich systémech neprovadéijte
24dné zmény, pokud nejsou uvedeny
v kapitole »7.2 Cisténi tlakového hrnce« na
strané 137.

Pfed umist&nim hrnce na spordk vzdy dbejte na
to, aby byl hrnec sprédvné uzavieny (viz
»6.1 Priprava flakového hrnce« na strané 134).
Povrchy tlakového hrnce mohou byt pfi
vafeni velmi horké. Proto se jich nedotykeite.
Tlakového hrnce se dotykejte vyhradné za
Ochyty. Dodateéné se pred vysokou teplotou
chraiite  chiiapkami  nebo  kuchyfiskou
rukavici.

Pokud je hrnec pod tlakem, pohybuijte s nim
jen velmi opatrné& a vodorovn&. Zabrarite

ndrazom.

Reguldtor tlaku 6 nesmi byt
nikdy  zakryty  jinymi
predméty.

Dokud je hrnec pod tlakem, s
nesmite reguldtor tlaku 6
v z4dném piipadé otolit do @
polohy  na  odblokovani

reguldtoru tlaku.

Zvypusti pdry 5 miZe unikat para. Béhem
pouzivdn nesmérujte otvor vypusti pary 5
nikdy smérem k sob& nebo na misto, kudy
mdze nékdo prochdzet. V piipadé zdvady
by zde unikl silny proud péry.

Pfi prestaveni reguldtoru taku 6 moze
z vypusti pary 5 uniknout silny proud pdry.
Reguldtoru tlaku 6 se proto dotykejte jen
u ryhovéni 7.

B&hem pouzivan nesmérujte bezpe&nostni
otvor 3 nikdy smérem k sobé& nebo na misto,
kudy moze nékdo prochdzet. V piipadé
zévady by zde unikl silny proud pary.

: 4_,_'.'!.';&

3%’"3“%
-y "l

Pokud by z bezpeénostniho ventilu 4 nebo
bezpe&nostniho otvoru 3 unikala pdra, ihned
vypnéte pfivod tepla, protoZe tlak uvnitf
hrnce je pfili§ vysoky. Hrnec znovu uvedte
do provozu aZ po odstranéni poruchy (viz
»8. Poruchy a jejich odstranéni« na strané
139).

Tlakovy hrnec nikdy nepliite nad znacku
"MAX" uvnitf hrnce. Pfi vafeni potravin, které
nabyvaji joko je napf. ryZe nebo ludténiny
smite spodni &ast hrnce plnit jen do poloviny.
Tim zabrénite tomu, Ze se dusené potraviny
dostanou  k viku a pfip. zpdsobi ucpdani
bezpeénostniho ventilu.

Maso k kdzi (napt. hovézi jazyk) mdze pi
vafeni pod tlakem nabobtnat. Nepichejte do
koze, pokud je jesté nabobtnald. Mohlo by
dojit k vystiiknuti horké vody.

V  pfipadé kadovitych pokrmd  tlakovym
hrncem pfed otevienim mirné zatfeste, aby
se zabrdnilo vystfiknuti jidla, jakmile oteviete
viko.

3.4 Pro bezpecnost vaseho ditéte

Vystraha! Déti éasto neumi spravné
odhadnout moznd nebezpe&i a

nésledkem toho si mohou zpisobit
Uraz. DodrZujte proto tyto pokyny:
Tento vyrobek se smi pouZivat jen pod
dohledem dospélé osoby.
Dbejte disledné na to, aby byl pfistroj vzdy
umistén mimo dosah déti.
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* Davejte pozor, aby obalovéd félie nezavinila
smrt ditéte. Obalové félie nejsou uréeny ke

hrani.
4. Oznaceni dilu

1 Uchyt hince 8 Pojistka
2 Viko 9 Drzadlo vika
3 Dva bezpeénostni otvory (na kazdé strané 10 Dlouhy Gchyt hrnce

jeden) 11 Tésnici krouzek (neni viditelny, nachdzi se ve
4 Bezpeclnostni ventil viku)
5 Vypust pdry 12 Spodni &ést hrnce
6 Reguldtor tlaku 13 Parni vlozka
7 Ryhovéni 14 Tfinozka

5. Vybaleni a instalace

1. Vyjméte z obalu jednotlivé dily. Pozor! Pfed prvnim pouzitim musi byt spotfebi&
2. Odstrafite vechny obalové a piibalové dikladné vycistén, aby doglo k odstranéni

materidly. pfipadnych vyrobnich zbytkd (viz »7.2 Cisténi

tlakového hrnce« na strané 137).
3. Zkontrolujte, zda pfistroj nevykazuje Zadné )

poskozeni. 6. Viechny &ésti vycistéte horkou vodou s
L L prosttedkem na myti nddobi, opléchnéte
Odstrafite pfipadné nalepky. . -

&istou vodou a poté osuste.
5. Zkontrolujte bezpeénostni  zafizeni  (viz

»6.1 Pfiprava tlakového hrnce« na strané
134). 8. Uvedte hrnec do provozu po dobu cca 1/2

hodiny v poloze Il (viz »6.2 VaFeni potravin«
na strané 134).

7. Napliite cca 2 | vody.

9. Hrnec opét vydistéte.

GSW System Rapid @ 133



6. Obsluha

6.1 Priprava tlakového hrnce

Vystraha!
Nez zaénete se svym tlakovym hrncem
vafit, musite  zkontrolovat vsechna

bezpeénostni

zafizeni, aby  se
zabrénilo poskozeni.

1. Zkontrolujte, zda je otvor A reguldtoru
tlaku 6 na vnitini strané vika Cisty.

2. Pokud tomu tak neni, vycistéte reguldtor
tiaku 6 (viz »7.2 Cidténi tlakového hrnce« na
strané 137).

3. Zkontrolujte, zda se bezpe&nostni ventil 4
pohybuje a neni zadfeny.

4. Zkontrolujte, zda neni t&snici krouzek 11
poskozen, napt. zda nevykazuje trhliny.

Upozornéni: Postupem Easu mize t&snici
krouzek ztvrdnout a iz spravné netésni. Pak
u krytu vika unikd pdra a tsnici krouzek musi
byt obnoven. Novy tésnici krouzek dostanete
u servisniho stfediska GSW (viz »Servisni
stiedisko« na strané 142).

5. Naplite spodni &&st hrnce pfipravovanou
potravinou.

Pozor!

e Tlakovy hrmec nikdy nenaplivite nad
oznadeni ,MAX" uvniti hrnce.

* V pfipadé stoupajicich pfipravovanych
pokrmd, jako napf. ryZe nebo ludténiny, smite

spodni &ast hrnce naplnit jen z poloviny. Tim
zabrdnite tomu, aby se pfipravovany pokrm
dostal k viku a pfipadné ucpal bezpeénostni
ventil.

e Aby se zabrdnilo poskozeni spotiebice, musi
se ve spodni &&sti hrnce vzdy nachdzet
nejméné 0,25 | tekutiny, aby bylo mozné
vytvofeni dostatku pdry a nedochdzelo k
prehidti hrnce.

e B&hem vafeni nesmi pfistroj zOstat bez

dohledu.
6. Napliite vodu nebo vyvar.

7. Viko 2 nasadte na spodni
&ast hrnce 12 tak, aby

kulatd  znacka na viku

kbodu na
dlouhém Gchytu hrnce 10.

ukazovala

8. Otdéejte vikem, az se drzadlo vika 9 a
dlouhy Gchyt hrnce 10 nachdzi nad sebou a
sly3iteln& zapadnovu.

9. Pfi nasazeném viku zkonfrolujte, Ze md
poiistka 8 lehky chod a samostatn& zapadne
zpét do zadni polohy, jakmile ji pustite.

6.2 Vareni potravin

1. Na reguldtoru tlaku 6 nastavte pozadovany
stupen vareni:

| Setrnd tepelnd:

I1: rychlé tepelnd Oprava:

i)
1N
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Upozornéni: Setrnd tepelnd tprava pouzivd
pretlok 0,6 ar (600 hPa) a rychla tepelnd
Oprava 1,0 bar (1000 hPa).

2. Tlakovy hrnec umistéte na plotynku, kterd mé
stejny promér jako dno hrnce.

Pozor!

* Plotynka nesmi byt véfii 7
nez dno hrnce. Jinak by
u okraje  hrnce stoupalo h‘ l--"l'
pfili§ mnoho tepla a mohlo
by dojit k podkozeni plastovych Gchytd.

* Na plynovém spordku nesmi plamen

presahovat pFes dno hrnce.

* Na elekirickém spordku nesmi byt primér
desky spordku vétsi nez dno hrnce.

3. Zapnéte plotynku na nejvy33i stupef.

Jakmile v hrnci vznikne prvni tlak péry,
posune se Cerveny bezpe&nostni ventil 4
smérem nahoru a zablokuje tak viko.
Upozornéni: Na zaddtku vafeni mize u
bezpecnostniho ventilu unikat malé mnoZstvi
pdry.

4. Jakmile zaéne v reguldtoru tlaku 6 unikat
pdra, snizte pfivod energie cca na 1/3 tak,
aby iz u reguldtoru tlaku unikalo jen velmi
malé mnozZstvi pdry.

V tomto okamziku za&ind doba vafeni
uvédénd v receptech.

Upozornéni: Pokud jiz unikd minimdlni
mnoZstvi pdry, pak vafite optimalné v ohledu
na Usporu energie a rychlost.

6.3 Setrnd tepelnd Gprava

Setrnd tepelnd Gprava je bezesporu nejsetrn&jsim
druhem pfipravy, piedeviim zeleniny. Pfi 3etrné
tepelné
kontaktu pouze s horkou pérou, s tekutou vodou

Opravé se potraviny dostévaji do
pouze nepatrné. Diky tomu se zabréni tomu, Ze
dojde k uvoln&ni minerdlii, vitamind a jinych
dilezitych komponent z pipravovanych potravin.

Zelenina pfipravend 3etrnou tepelnou Gpravou
mé& také vyrazné intenzivnjii chuf nez zelenina
uvarend.

1. Napliite nejméné 0,25 | vody.

2. Do spodni &asti  hrnce 12
trojnozku 14.

viozte

3. Pfipravovanou potravinu vlozte do parni

vlozky 13.
Umistéte parni vlozku 13 na trojnozku 14.

5. Déle postupujte podle pokynd v kapitole
»6.2 Vareni potravin« na strané 134.

6.4 Otevieni tlakového hrnce

Vystraha!
- Pokud se <Zerveny bezpe&nostni
ventil 4 pofad jedté nachdzi nahote,

je v hrnci tlak a viko nelze oteviit. Za

z&dnych okolnosti nesmite zkou3et
oteviit viko nésilim. V dosledku
ndhlého poklesu tlaku by mohlo dojt
k opafeni. Hrnec je mozné oteviit az
poté, co bezpeénostni ventil 4 zcela
poklesl.

- Zvypusti pdry 5 mdze unikat péra.
B&hem pouzivdn nesmérujte otvor
vypusti pdry 5 nikdy smérem k sobé
nebo na misto, kudy miZe nékdo
prochdzet.

- PHi pfestaveni reguldtoru taku 6
mbzZe z vypusti pary 5 uniknout silny
proud pary. Reguldtoru tlaku 6 se
proto dotykejte jen u ryhovani 7.

Pozor! Hrnec nikdy zcela neponofujte do vody.
V takovém pfipadé by néhle pokles| tlak, coz by
mohlo zpUsobit poskozeni hrnce a rozpadnuti
pfipravovanych potravin.

Existuje nékolik moZnosti, jak je moZné hrnec
ochladit, aby bylo mozné ho ofevit.
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Metoda 1: Odpaieni

Pfi této metodé je pdra vypousténa tak dlouho,
az tlak v hrnci poklesne do té miry, aby bylo
mozné otevit viko.

Vystraha!
A - Pfi této metod& unikd z reguldtoru
tlaku horkd péra. Proto dbejte na to,

abyste se nepopdlili.

- Pokud jste vaiili na stupni I, je tep-
lota tekutiny v hrnei cca 120 °C. Pfi-
li§ rychlé odlehéeni tlaku by mohlo
zpUsobit pfili silné vzkypéni tekutiny
aextrémné  silny  Onik  pdry.
V takovém pfipadé postupujte po
stupnich.

1. Stahnéte hrnce ze spordku.

2. Reguldtor tlaku 6 nejprve
otoéte do polohy I.

-

3. Vyékeijte, az se velmi sniZi Gnik pary.

4. Ototte reguldtor tiaku 6 do

a
polohy pro odpafeni 7. ;@

5. Vyékejte, az dojde k vyrovndni tlaku a diky
tomu spadne Cerveny bezpeénostni ventil 4
dold.

Upozornéni: Jakmile Cerveny
bezpeénostni ventil 4 spadne dolU, je teplota
uvnitf tlakového hrnce pofdd jesté skoro

100 °C.

6. Teprve pak posuite F=—2—
pojistku 8  smérem F =
dopredu asoudasné 1" .

3 " Y

otodte viko proti sméru :'l'\"" B, )
L b T S |

chodu hodinovych |« %, =i
ru¢icek tak, aby kulata Tt

znacka na viku
ukazovala na kulatou znaéku na dlouhém
Ochytu hrnce 10.

Upozornéni: Jakmile posunete
blokovani 8 dopiedu, mize jedté uniknout
trochu zbyvaijici péry.

7. Sejméte viko z hrnce.

Metoda 2: Uspora energie

Pfi této metod& vypnéte plotynku nékolik minut
pred ukon&enim tepelné pfipravy a nechte hrnec
stdt na plotynce. Tim optimdlné vyuZijete
zbytkové teplo a effite energii.

1.

3.

Vyckeijte, az dojde k vyrovnéni tlaku a diky
tomu spadne &erveny bezpecnostni ventil 4

dold.

Upozornéni: Jakmile &erveny
bezpecnostni ventil 4 spadne dold, je teplota

uvnitf tlakového hrnce pofad jestd skoro
100 °C.

Teprve pak posufite
pojistku 8  smérem
dopfedu a souéasné
otodte viko proti sméru
chodu hodinovych
ruciéek tak, aby kulata
znacka na viku

vkazovala na kulatou zna¢ku na dlouhém
Ochytu hrnce 10.

Upozornéni: Jakmile posunete
blokovani 8 dopiedu, mize jedté uniknout
trochu zbyvaijici péry.

Sejméte viko z hrnce.

Metoda 3: Uspora éasu

Pfi této metodé odeberte hrnec na konci tepelné
pfipravy z plotynky. Aby bylo mozné hrnec ihned
oteviit, musi byt tlak uvniti tlakového hrnce pred
jeho otevienim uméle snizen. Tato metoda 3effi
predeviim &as.
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1. Umistéte tlakovy hrnec pod nepfili§ silny
proud vody tak dlouho, az
bezpeénostni ventil 4 spadne dolb.

Cerveny

Pozor: Dbejte na to, aby proud vody
nedopadal na reguldtor tlaku 6 nebo na
bezpe&nosini ventil 4. Jinak mize dojit k
proniknuti vody dovnitf hrnce a zfedit potraviny.

2. Teprve pak

posunte =1

pojistku 8  smérem E‘ ==
dopredu asoudasné 1
otodte viko proti sméru I:’{E:Ha :i
chodu hodinovych [ | '--~.'-.-
ru¢icek tak, aby kulata '
znacka na viku

vkazovala na kulatou znacku na dlouhém
Ochytu hrnce 10.

Upozornéni: Jakmile posunete
blokovani 8 dopfedu, mize je3t€ uniknout
trochu zbyvaijici péry.

3. Sejméte viko z hrnce.

7. Cisténi, péée, udriba

Vé&§ novy tlakovy hrnec je velmi nendroény na
Odrzbu. Aby Vam dlouho slouzil, mé&li byste vzdy
dikladné dodrzovat nize uvedend opatfeni pfi
cisténi.

7.1 Intervaly

Cinnost Interval |Kapitola
Cidténi spodni |po kazdém |»7.2 Cidténi
Easti hrnce | pouziti tlakového hrnce«
12
Cisténi pfi znedisténi | »7.2 Cisténi
regulatoru tlakového hrnce«
tlaku 6
Cisténi vika 2 |po kazdém |»7.2 Cisténi
pouziti tlakového hrnce«
Cigténi po kazdém |»7.2 Cisténi
t&sniciho pouZiti tlakového hrnce«
krouzku 11
Vyména podle »Tésnici krouzek
tésnictho potieby, 1x |(11):« na
krouzku ro¢né strané 138

7.2 Cisténi tlakového hrnce

Pozor! Nikdy nepouZivejte Ziravé nebo abrazivni
distici prostedky, protoze by mohly tlakovy hrnec
poskodit.
Upozornéni:

e Aby nemohlo dojit k zasychani zbytkd
potravin, mé&li byste tlakovy hrnec ¢istit pokud
mozno ihned po pouziti.

kysel¢, sladké

potraviny neuchovéveijte v hrnci piili3 dlouho.

Mohlo by dojit k zabarveni povrchu. Toto

e Slang, nebo alkalické

zabarveni neovliviiuje funkénost hrce.
Spodni ¢dst hrnce (12):
Spodni &ast hrnce 12 &istéte po kazdém pouziti:
1. Vyplachnéte spodni &ast hrnce horkou vodou
a prostfedkem na myti nadobi.

Nakonec opldchnéte &istou vodou.

Vysuste spodni &ast hrnce utérkou, aby se

zabranilo tvorbé flekd od vody.
Upozornéni: Spodni &st hrnce mizete Cistit
také v my&ce na naddobi.
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Reguldtor tlaku (6)

Reguldtor tlaku 6 se musi rozloZit a vygistit jen
tehdy, pokud byl znecistén vzkypénymi vafenymi
potravinami.

1.

Stisknéte reguldtor tlaku 6 [
Zkontrolujte, zda se na reguldtoru taku
zachytily viditelné neéistoty.

smérem dold aotolte ho

pfitom do polohy "@".

Vytdhnéte regulator tlaku.

Pokud regulétor tlaku nevykazuje viditelné
znedisténti:

- Opldachnéte regulétor tlaku &istou vodou.
-Nechte reguldtor tlaku oschnout.

- Regulétor tlaku opét nasad'te do vika podle
kroku 7.

Pokud je reguldtor tlaku viditeln& zne&istény,
musite ho rozlozit a vy&istit:

-Stdhnéte  modrou  manzetu
reguldtoru tlaku.

- Sejméte prohledné tlakové vicko.

- Vyjméte pruzinu.

-Dily vycistéte horkou
prostfedkem.

-Dily dikladné opléchnéte cistou, horkou

vodou.

z pouzdra

vodou a mycim

- Dily nechte oschnout.
Reguldtor tlaku opét sestavte:

- Pruzinu vlozte do pouzdra regulétoru tlaku.

-Na pruzinu nasadte prohledné tlakové
vigko.

-Modrou manzZetu nasadte tak, aby oba
vystupky  na zapadly do
prisludnych vybrani v pouzdie reguldtoru
tlaku.

manzeté

7. Vsadte reguldtor tlaku do vika:
- Reguldtor tlaku musi [ g
ukazovat na symbol "Q@".
- Stisknéte  regulator  tlaku
smérem dold aofolte ho
pritom proti sméru chodu
hodinovych ruéigek.
Viko (2):

Pozor! Viko neni vhodné pro myti v my¢ce.

1.

Omyite viko horkou vodou a prostfedkem na
myti nddobi.

Pokud je viko silné znecisténé, namocte ho
pred &idténim do vody s piisadou prostredku
na myti nadobi.

Viko ditkladné vyplachnéte Cistou, horkou
vodou.

Vysuste viko utérkou, aby se zabranilo tvorbé

flekd od vody.

Tésnici krouzek (11):

Upozornéni: Pfi pravidelném pouzivani
tlakového hrnce byste mé&li t&snici krouzek
jednou ro&né& nahradit novym krouzkem.
Novy tésnici krouzek dostanete u servisniho
strediska GSW (viz »Servisni stfedisko« na

strané 142).

Vytdhnéte t&snici krouzek z vika .

Opldchnéte t&snici )

krouzek &istou, horkou A ] LA

vodou. -~ —
g =

T&snici  krouzek osudte

utérkou.

Upozornéni: Pii uskladnéni t&sniciho krouzku
nesmi dojit k jeho stlageni nebo deformaci. Proto
vloZte tésnici krouzek pfi uskladnéni opét do vika.

7.3 Uskladnéni tlakového hrnce

Pozor! Tlakovy hrnec nesmi byt skladovan
uzavieny. Bez vétrani by mohlo dochdzet ke

vzniku kondenzdtu a zdpachu nebo poskozeni.
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1. Jedi k dispozici, umistéte trojnozku a parni
vlozku do spodni &dsti hrnce.

2. Vlozte tésnici krouzek do vika.

3. Spodni &ast hrnee a viko skladujte oddélené.

8. Poruchy a jejich odstranéni

Vystraha!
Jakmile nékde nekontrolovang unika
pdra, musite ihned zastavit pfivod

tepla. Spotfebié se smi opétovné uvést
do provozu po odstranéni poruchy.
Normdlni je pouze uréity Gnik pry z
reguldtoru tlaku 6.

Porucha

Pri¢ina

Odstranéni

Mezi vikem a hrncem
unika pdra

—n
e,

J;‘\..

Hrnec neni sprdvné uzavien

Hrnec opétovné sprdvné uzaviete

Tésnici krouZek je znedistény

Cisténi t&sniciho krouzku

Defektni/opotfebeny t&snici
krouzek

Obnovte t&snici krouzek (1 x roéné)

Z reguldtoru tlaku
neunikd péra

Pdra unikd mezi vikem a hrncem

viz vyse uvedeny bod

Znedistény regulator tlaku

Cidténi reguldtoru tlaku (viz »7.2 Citéni
tlakového hrnce« na strané 137)

Prilis malo tekutiny v hrnci

Nechte hrnec pomalu ochladit a napliite
nejméné 0,25 | tekutiny

Prili3 slaby pfivod tepla

Zvyste piivod tepla (nastavte plotynku na
vy3§i stupeh)

Z regulétoru tlaku unika
pfili§ mnoho pdry

Prilis silny pFivod tepla

Snizte pfivod tepla (nastavte plotynku na
nizsi stupen)

Znedistény regulator tlaku

Cidténi reguldtoru tlaku (viz »7.2 Citéni
tlakového hrnce« na strané 137)

Postranné od reguldtoru
tlaku unikd péra

Reguldtor tlaku neni spravné

namontovdn

Sprévné montdz reguldtoru tlaku (viz
»Reguldtor tlaku (6)« na strané 138)

Z bezpeé&nostniho
ventilu n&hle unikd péra
a tekutina

g "

Otvor reguldtoru tlaku je
ucpany

Sejméte hrnec ze spordku a nechte ho
ochladnout. Poté vy¢istéte reguldtor tlaku
a otvor regulétoru tlaku ve viku (viz

»7.2 Citéni tlakového hrnce« na strané

137)

Defektni bezpe&nostni ventil

Vyméiite bezpeénostni ventil
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Porucha

Pric¢ina

Odstranéni

Z bezpenostnich
otvord unikd pdra

b

=i
b,

o

Znedistény reguldtor tlaku

Sejméte hrnec ze spordku a nechte ho
ochladnout. Poté vygistéte reguldtor tlaku
(viz »7.2 Cisténi tlakového hrnce« na strané

137)

Defekini regulator tlaku

Reguldtor tlaku vymé&nte za novy reguldtor
tlaku

Defekini bezpecénostni ventil

Vymé&hte bezpeé&nostni ventil (viz »Servisni
stredisko« na strané 142).

Viko nelze otevfit

V hrnci je jesté pretlak

Postupujte podle popisu v kapitole
»6.4 Otevieni tlakového hrnce« na strané

135

Viko nelze spravné
nasadit

Viko nebo spodni &ast hrnce
jsou zdeformované

Hrnec se smi ddle pouZivat jen s novym
vikem resp. novou spodni &&sti hrnce

9.1 Pristroj

9. Likvidace

9.2 Obal

Pfi likvidaci tlakového hrnce dodrzujte pfislusné

predpisy o ochrané Zivotniho prostfedi své zems.

Pfi likvidaci obalu dodrzujte pfisluiné predpisy o

ochrané Zivotniho prostfedi své zemé.

10. Tabulka uvadéjici doby tepelné Gpravy

NiZe uvedené Udaje jsou smérnymi hodnotami Guldsova polévka 15 -20 min
pfi vaFe?,l' na stupni ”; FTFI vafeni na siupnivl s? Polévka s ovesnymi viockami 3 4 min
doba pfipravy prodluZuje o cca 50 %. Pfesné
doby pfipravy zdvisi na velikosti, Eerstvosti a Bramborovd polévka 5 -6 min
kvalité pouzivanych potravin. Vyvar z kosti 20 -25 min
Silny aspik 25 - 30 min
Polévky Cotka (bez predchoziho 15 -20 min
Fazolové polévka (pfedem 15-20 min nvomoéenl')
namogené fazole) Cocka (s pfedchozim namocenim)| 8- 10 min
Hrachové polévka 20-25 min Polévka Minestra 6 -8 min
(bez predchoziho namodeni) Pot-au-Feu 20 -25 min
Hrachové polévka (pfedem 10-15 min RyZové polévka 8- 10 min
namodeny hrdch) Vyvar z hovéziho masa (podle 35 - 40 min
Zeleninové polévka 4 - 8 min hmotnosti masal)
Kroupové polévka 18 -20 min Kufe na polévku (podle velikosti a | 20 - 25 min
Krupicovd polévka 3-5min staifi)
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Polévka s téstovinami 3 -5 min By<i jazyk, Eerstvy nebo uzeny 50 - 60 min
Rajatové polévka s t&stovinami 8-10 min Ryba, zvéFina
Cibulové polévka 2 -3 min Polévka Bouillabaisse 16 min
Husta polévka (Eintopf) Dusend ryba s bramborem 6 -8 min
Hustd zeleninovd polévka 6 -7 min Ryba na bilém viné s bramborem 6-8 min
Irish-Stew 15 min Srnéi kyta, dusend 25 - 30 min
Cocka (pfedem namo&end) se 10 min Zvéfinové ragl 15-25 min
$pekem a bramborami Zelenina
Pichelsteiner (hustd polévka ze 15 min Kvték (podle druhu) A4 -6 min
zeleniny a masa) Kvétdk, cely (podle druhu) 6 -8 min
Pikantni ryze 8-10 min Zelené fazolky 5.7 min
Srbské maso s ryzi s houbami 8 min Cikorka 6-8min
Maso Zeleny hrések 3-4 min
Ovarové koleno 30-40 min Mrkev 5.7 min
Gulss3 15 - 20 min Brambory ve slupce 10-15 min
Skopové maso s fazolemi 15 min Brambory, loupané 6-8min
Kufe (podle velikosti a stéfi) 20 -25 min Kedluben nebo bilé fepa 4-6 min
Teleci, na kousky 6 min Mrkev, krdjend & min
Teleci pegené, kralik 15-20 min Paprikové lusky, plnéné -8 min
Zadélévané teleci 10 min Houby 6-8min
Teleci koleno 20 - 30 min Rozickova kapusta, Eerstva 4 -6 min
Teleci rag0 s ryzi 10-12 min Cervend fepa 15 -25 min
mcsow)é kulicky (Ksnigsberger 8 min Cervené zeli, bilé zeli, kapusta 8-10 min
opse Brambory na smetané 5-7 min
Krot kyta 25-35 min — -
Kyselé zeli 8-10 min
Hovézi pecené 35-45 min R -
Zebirka se zelim a bramborami 8- 10 min Cerny kofen 5-6 min
Re o 2025 mi Celer 15-25 min
i1 -
Zc’)o.sk ce 1505 m!n Chrest 7 -8 min
t -
aviy min Rajéata, plnénd 2 -3 min
Kyseld pegend 30- 35 min o .
< Lusténiny
Sunka, pegend 20 -25 min - — -
&k varond 30-35 min Fazole (pfedem namoc&ené) 15-20 min
unea, Hrach, cely (bez pfedchoziho 20 -25 min
Vepiovd peéené 25 -30 min namodeni)
Vepiové koleno 35 - 40 min Hréch (pfedem namoéeny) 10-15 min
Yeprove curry 10-15 min Hrdch, zeleny (pfedem namogeny) | 20 - 25 min
Spikovand pecend 35 - 45 min Cotka (bez pfedchoziho 15 -20 min
Teleci jazyk, vepfovy jazyk, 20-25 min namodeni)
zvéfina Cotka (s predchozim namocenim)| 8 - 10 min
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Pozivatina

Kroupy 18 -20 min
Bramborové knedliky, syrové 8-10 min
Mléénd ryze 10 min
Pfirodni ryze 15 -20 min
Houskové knedliky 6 -8 min
Téstoviny 4 - 6 min

11. Zaruka

Tlakovy hrnec GSW je vyroben z uslechtilé oceli.
Pfi odborné pééi a sprévném pouziti vydrzi po
cely Zivot.

Ru¢ime za to, Ze tlakovy hrnec GSW nevykazuje
zévady materidlu nebo konstrukce. Materidly
pouzivané pii vyrobé spliiuji nejvyssi pozadavky
na kvalitu.

Pokud by i pfes nase dokladné kontroly doslo
béhem 2 let po zakoupeni k nutnosti opravy,
kterd je zplOsobena zdvadou materidlu nebo
vyroby, pak bude tato oprava bezplainé
provedena. Zruka nezahrnuje dily podléhaijici
rychlému opotfebeni, jako napf. tésnici krouzky.
Pri pouziti &asti, které nejsou doporuéeny v tomto
ndvodu, normélnim stupni opotiebeni, pouZiti sily,
vlastnich pokusech o opravu nebo neodborném
pouziti odpadaii naroky ze zaruky.

o]
ﬁ Servisni stredisko

GSW - Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken

e-mail: service@gsw-stahlwaren.de

Bezplatnd servisni linka:

00800-01260912

IAN: 420329_2201

Tento ndvod najdete také na internetu:
http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-
6liter_IAN420329_2201.pdf

A | davatel

GSW Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

55595 Spabriicken
NEMECKO
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Prohlaseni o shodé

podle smérnice o tlakovych zafizenich 2014/68/EU
pro tlakovy parni hrnec (tlakovy hrnec):

prodavany spolecnosti
GSW Gans Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken/Némecko

Timto prohlasujeme, Ze niZze uvedeny tlakovy parni hrnec
(tlakovy hrnec):

Tlakovy hrnec GSW System Rapid
(objem 6 litrd)
z uslechtilé oceli 18/8
GSW C. vyrobku 671446
PS 2,60 bar [260kPa]

spliiuje pozadavky smérnice o tlakovych zafizenich 2014/68/EU.
Pouzitd metoda hodnoceni shody:
Kontrola vyroby: Modul A (vnitini vyrobni kontrola)

Pozadovana kontrola navrhu v rdmci modulu B (zkouska prototypu ES)
prezkouseni typu), (Pfiloha II , Diagram 5, Nafizeni o vyjimkach)

byla provedena a potvrzena ozn_:émen?m subjektem:
Identifikaéni ¢islo 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH,
Energy and Systems, WestendstraBBe 199, D-80686 Miinchen/Némecko

Prislusné osvédceni:
TUV Zertifikat Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

PouZité normy: EN 12778:2002/A1:2005
Dal$i pouzité smérnice: zadné
Misto, Datum v, }

- ] ¥ Lp N

Spabriicken, 04.11.2022

Jméno, funkce a podpis opravnéné osoby:
Peter Gdns
jednatel spolec¢nosti
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1. Dolezité informacie pred prvym pouzitim

Tento ndvod na pouzitie védm ulahé&i pouZivat vés
rychlovarny hrniec bezpeéne a hospoddame.
Kazdd osoba, ktord tento rychlovarny hrniec
obsluhuje, &isti alebo likviduje, sa musi zoznamif
s celym obsahom tohto ndvodu na pouzitie
a pochopif jeho obsah.

Ndvod na pouZitie preto starostlivo uschovaite,
aby ste ho mohli maf kedykolvek k dispozicii.
Ak va3

darujete, odovzdajte s nim i tento ndvod na

rychlovarny hrniec preddte alebo

pouzitie, aby aj dalii uzivatel mohol pristroj
bezpecne pouzivat.
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2. Popis pristroja

2.1 Uéel pouiitia

S tymto rychlovarnym hrncom GSW System
Rapid mézete jedld dusif 3etrne a s Usporou
energie.

Bez nasadeného veka sa méze spodnd &ast
hrnca pouzivat ako normdlny hrniec.

Pod tlakom, teda s nasadenym vekom, smie sa
rychlovarny prevédzkovaf  vyluéne
s vodou. Ak sa rychlovarny hrniec zohreje bez
dostatoéného mnoZstva vody, mdze to viest
k znagnym skoddm.

hrniec

V Ziadnom pripade sa pristroj nesmie pouZif
s nasadenym vekom na fritovanie s olejom.
Rychlovarny hrniec je vhodny na vietky bezné
druhy spordkov, teda plynové,
sklokeramické, halogénové a indukéné spordky.
PouZivanie v rire na pecenie je vyslovne
zakdzané.

elektro

elektrické,

i halogén indukcia
S @GR
\QQ/ \\\-_‘,o
Tento pristroj je uréeny na domdce pouZitie, nie na
podnikatel'ské G&ely.

2.2 Obsah doddvky

Rychlovarny hrniec
* pozostdvaijici z:
- Spodné &ast hrnea, 6 |
- Veko s tesniacim krizkom
- Parné vlozka
- Trojnozka pre parni vlozku
¢ Ndvod na pouzitie

2.3 Opis funkcie

Tym, ze sa elekiricky, rychlovarny hrniec
vzduchotesne a parotesne uzatvdra, vznikd pri

vareni vnitri hrnca tlak, ktory vyrazne presahuje
bezny tlak vzduchu.

Vdaka zvyZenému tlaku stipa qj teplota vnitri
vyrazne nad 100 °C. Pomocou zvy3enej teploty
sa varend potravina tepelne upravi rychlejsie a
Setrnejsie.

Spodnd &ast hrnca a veko st vyrobené z vysoko
kvalitnej uslachtilej ocele.

Extra silné termodno GSW sa stard o optimdlne
a rovnomerné rozdelovanie a akumuléciv tepla.
Hrniec disponuje regulatorom tlaku vo veky,
ktory udrziava zvoleny tlak vo vnitri hrnca
konstantny.

Priemer
rychlovarného hrnca

Indukéne Géinny
priemer dna

cca 22 cm cca 18 cm

2.4 Bezpecnostné zariadenia

Viaceré bezpe&nostné systémy sa staraji o to,
aby pristroj pracoval bezpeéne aj v pripade
chyby.

Reguldtor tlaku 6 sa stard o kondtantny tlak vo vntri
rychlovarného hmcea. Poéas prevadzky tu mdze
neustdle vychddzat trocha pary.

Bezpecnostny ventil 4 zabezpeéuje Gnik pary
v pripade pretlaku v hrnci.

ventilu 4 je tu
nain3talovany aj pridavny pretlakovy ventil, ktory
vypusti pretlak v pripade, ked' sa na reguldtore
tlaku 6 a bezpeénostnom ventile 4 vyskytne
porucha.

Okrem  bezpeénostného

Poistka 8 sa da na otvorenie veka potom vz iba
posundt smerom dopredu, ked' je tlak vyrovnany
a tym &erveny bezpecnostny ventil 4 spadne
nadol. Preto nikdy neotvéraijte veko nésilim.
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3. Bezpecnostné pokyny

Tento spotrebi¢ je navrhnuty a vyrobeny podla
najnoviich poznatkov techniky. Boli dodrzané
vietky zodpovedaijice eurépske bezpecnostné
smernice a spotrebi¢ bol testovany spoloénosfou
TOV. Napriek tomu mézu takyto spotrebic
predstavovaf nebezpelenstvo.

Vasa bezpeénost by vém mala staf za 5 mindt!
Preéitanie nasich bezpeénostnych pokynov vém
nezaberie vela &asu. V&&inu z nich uz
pravdepodobne pozndte, ale aj tak si ich
preditajte, prefoze jeden alebo dva z nich budy
pre vés nové a mdzu vds ochranif pred skodami.

3.1 Vysvetlenie pojmov

Vtomto ndvode na pouzitie ndjdete tieto
signélne pojmy:

Vystraha!
A Vysoké  riziko:  Neuposlichnutie
vystrahy méZe mat za ndsledok dkody

na zdravi a ohrozenie Zivota.
Pozor!
Stredné riziko: Neuposlichnutie tejto vystrahy
méze maf za nésledok vecné Zkody.
Upozornenie:
Nizke riziko: Skutoénosti, na ktoré je treba pri
zaobchddzani s pristrojom ddavat pozor.

3.2 Vseohecné informacie

e Pred pouzitim si dékladne precitajte ndvod
na pouzitie. Je si&astou tohto pristroja a
musi byt kedykolvek k dispozicii.

e Pristroj pouZivaite iba na popisany G&el pouZitia
(pozri tiez oddiel »2.1 UZel pouzitia« na strane
145).

e Spotrebi¢ pouzivajte len tak, ako je popisané
v tomto ndvode na pouzitie. Vyrobca/
predajca  nenesie  zodpovednosf  za
pripadné ndsledky vyplyvajice z iného
pouzitia alebo z nedodrzania ndvodu na
pouZzitie.

Tento spotrebié nie je uréeny na pouZivanie
osobami  (vratane deti) so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo du3evnymi
schopnostami  alebo s nedostatoénymi
skdsenosfami a/alebo znalosfami, ak im
osoba zodpovednd za ich bezpeénosf
neposkytne dozor alebo pokyny tykajice sa
pouzivania spotrebi¢a. Deti by mali byt pod
dozorom, aby sa so spotrebi¢om nehrali.
Pamétaite si, ze akykolvek ndrok na plnenie
zo zéruky a zodpovednost odpadd, ak sa
pouzivajd diely prisluienstva, ktoré nie so
odpori¢ané v tomto ndvode na pouZitie,
alebo poéas oprav neboli pouzité vyhradne
origindlne ndhradné diely. To isté plati pre
opravy, ktoré boli uskutoZnené osobami bez
prisludnej kvalifikécie. Adresa servisu je
uvedend v  kapitole »11. Zaruka«  na
strane 157.

Pri pripadnych poruchach funkcie v ramci
zéruénej doby smie byf oprava pristroja
vykonand  vyluéne  nasim  servisnym
strediskom. V opaénom pripade zanikaijo
akékolvek naroky na zaruéné plnenie.
Rychlovarny hrniec pri nasadenom veku
nikdy nezohrievajte bez predchddzajiceho
naplnenia vodou. Bez vody sa méZe pristroj
fazko poskodif.

Dbaijte na to, aby sa nikdy nevyparila vietka
kvapalina.

Hrniec pouzivajte len vtedy, ked si vietky
Casti &isté a bezchybne fungujo. Necistoty a
mastnota by mohli ovplyvnif bezpeénostné
zariadenia.
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3.3 Ochrana pred oparenim a popdlenim

Vystraha! Tento rychlovamny hrniec
A pracuje s vysokym tlakom a vysokymi

teplotami.  Prefo  bezpodmienedne
dodrziavajte nasledujice bezpe&nosiné
pokyny,  prefoze  inak  existuje

nebezpedenstvo  vdznych  popdlenin
alebo obarenin.

e Pred kazdym pouzitim skontrolujte, Ze
reguldtor tlaku 6, ako ani bezpeénostny
ventil 4 nie s0 upchaté a pracuji bez
problémov (pozri tiez oddiel »6.1 Priprava
rychlovarného hrnca« na strane 149).

e V  Ziadnom  pripade  nemanipulujte
s bezpednostnymi systémami, ak dpravy nie
s0 uvedené v »7.2 Cistenie rychlovarného
hrnca« na strane 152.

* Vzdy dbajte na to, aby bol hrniec spravne
zatvoreny edte predtym, ako to polozite na
spordk (pozri tiez oddiel »6.1 Priprava
rychlovarného hrnca« na strane 149).

e Povrchy rychlovarného hrnca sa mézu poéas
varenia velmi zahriaf. Preto sa ich
nedotykaite, ale drzte rychlovarny hrniec len
za rukovéti. Chréite sa pred vysokou
teplotou tym, Ze pouzijete chiapky alebo
kuchynské rukavice.

e Ked je hrniec pod tlakom, pohybujte nim len
velmi opatrne a vo vodorovnej polohe.
Zabréite otrasom.

* Reguldtor tlaku 6 nesmie

byt nikdy zakryty inymi »“\

predmetmi.

e Ked je hrniec pod tlakom, s

v Ziadnom pripade sa nesmie

reguldtor tlaku 6 nastavif do

polohy na  odblokovanie
regulatora tlaku.

e Z vystupu pary 5 méze unikaf para. Poéas
pouzivania nikdy nemierte vystup pary 5 na

seba alebo na miesto, kde méze niekto
prech&dzaf okolo. V pripade poruchy by
odtial unikol silny prid pary.

V pripade zmeny nastavenia reguldtora
tlaku 6 méZe z vystupu pary 5 unikndf silny
prod pary. Preto drzte reguldtor tlaku 6 iba
za rebrovany &ast 7.

Potas  pouzivania  nikdy  nemierte
bezpe&nostny otvor 3 na seba alebo na
miesto, kde méZze niekto prechddzaf okolo.
V pripade poruchy by odtial unikol silny
prod pary.

: 4_,_'.'!.';&

3%!"“%.
-

Ak z bezpeénostného ventilu 4 alebo
bezpe&nostného otvoru 3 unikd para,
okamzite vypnite privod tepla, pretoZe je
prili§ vysoky tlak v hrnci. Hrniec mdzete
znova pouzivaf az po odstréneni poruchy
(pozri tiez oddiel »8.Poruchy aich
odstranenie« na strane 154).

Nikdy nenaplite rychlovarny hrniec nad
znaéku ,MAX" vo vnitri hrnca. Pri varenej
potravine, ktord zvéciuje svoj objem, ako
napr. ryza alebo strukoviny, smiete spodni
ast hrnca naplnif iba do polovice. Tym sa
zabrani tomu, aby sa varend potravina
dostala na veko a pripadne upchala
bezpe&nostny ventil.

Méso s kozou (napr. hovédzi jazyk) méze
pri tepelnej dprave pod tlakom napuéat. Do
koZe nepichajte, pokial je edte napuéand.
Inak méze vystrekndf hordca voda.

Pri ka3ovitych potravinach rychlovarnym
hrncom jemne potraste, skér ako ho otvorite,
aby ste zabranili tomu, Ze jedlo vystrekne
hned' po otvoreni veka.
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3.4 Pre bezpecnost’ vdsho diet'at'a

Vystraha! Deti &asto nevedia
sprévne odhadndf mozné
nebezpedenstvo a mézu si nésledkom

toho spésobif Uraz. Riadte sa preto
tymito pokynmi:

e Tento vyrobok sa méze pouzivaf len pod
dozorom dospelych oséb.

* Dbaijte désledne na to, aby bol pristroj vzdy
umiestneny mimo dosah deti.

¢ Dbajte na to, aby obalové félia nezavinila
smrt diefafa. Obalové félie nie so uréené na
hranie.

4. Oznadenie dielov

Rukovét hrnca

Veko

Dva bezpeénostné otvory (jeden na kazdej
strane)

Bezpecnostny ventil

Vystup pary

Regulator tlaku

Rebrovand asf

WN =~

NO U b

8 Poistka

9 Rukovdt veka

10 Drzadlo hrnca

11 Tesniaci kriZok (neviditelny, leZi vo veku)
12 Spodné &ast hrnca

13 Parnd vlozka

14 Trojnozka

5. Vybalenie a instalacia

1. Jednotlivé diely vyberte z obalu.

2. Odstrante vietky obalové a
materidly.

pribalové

3. Skontrolujte, &i pristroj nie je poskodeny.
4. Odstrénte pripadne existujice ndlepky.

5. Skontrolujte bezpe&nostné zariadenia (pozri
tiez oddiel

hrnca« na strane 149).

»6.1 Priprava  rychlovarného

Pozor! Pred prvym pouzitim sa musi pristroj
dékladne vydistif, aby sa odstrénili pripadné
zvyiky z vyroby (pozri tiez oddiel »7.2 Cistenie
rychlovarného hrnca« na strane 152).

6. Vietky diely vycistite horicou vodou na
umyvanie, vypléchnite &istou vodou a potom
vysuste.

Naplhte priblizne 2 | vody.

8. Prevédzkujte hrniec priblizne 1/2 hodinu s
nastavenim v polohe Il (pozri tiez oddiel
»6.2 Varenie jeddl« na strane 149).

9. Znova vydistite hrniec.
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6. Obsluha

6.1 Priprava rychlovarného hrnca

Vystraha!
A Skér ako budete v rychlovarnom hrnci
varif,  musite  preskisaf  vietky

bezpeénostné zariadenia, aby ste sa
vyhli $koddm.

1. Skontrolujte, Ze otvor A na reguldtore tlaku 6
je Cisty na vnitornej strane veka.

2. Ak by to tak nebolo, vyistite reguldtor
tlaku 6 (pozri tiez oddiel »7.2 Cistenie
rychlovarného hrnca« na strane 152).

3. Skontrolujte, & je bezpecnostny ventil 4
pohyblivy a nesedi pevne.

4. Skontrolujte, & krozok 11
nevykazuje Ziadne poskodenia, ako napr.
praskliny.

tesniaci

Upozornenie: Po &ase méZe tesniaci
krozok stvrdndf a viac spravne netesnif.
Potom na okraji veka vychédza para a
tesniaci kroZok sa musi vymenif. Novy
tesniaci  kriZok dostanete v servisnom
stredisku GSW (pozri »Servisné stredisko«
na strane 157).

5. Spodnd &ast hrnca naplite  tepelne

upravovanou potravinou.

Pozor!

* Nikdy nenaplite rychlovarny hriec nad
znacku ,MAX” vo vnétri hrnca.

e Pri varenej potravine, ktord zvd&iuje svoj
objem, ako napr. ryza alebo strukoviny,
smiete spodnd &asf hrnca naplnif iba do
polovice. Tym sa zabrdni tomu, aby sa
varend  potravina  dostala  na  veko
a pripadne upchala bezpeénostny ventil.

*  Aby ste zabrdnili koddm na pristroji, musi sa
v spodnej éasti hrnca vzdy nachédzaf 0,25 |

kvapaliny, aby bolo mozné vytvorif
dostatoéné mnozstvo pary a hrniec sa
neprehrial.

* Spotrebi¢ nesmie zostaf bez dozoru pocas
varenia.

6. Napliite vodu alebo vyvar.

7. Nasadte veko 2 na spodni
éast hrnca tak 12, aby
okrthla znacka na veku
smerovala  k bodu na

drZzadle hrnca 10.

8. Otocte veko, az rukovdt veka 9 a drzadlo
hrnca 10 budi stéf nad sebou a poéutelne

zaskogia.

9. Po nasadeni veka skontrolujte, &i sa poistka 8
pohybuje hladko a & sa po uvolneni
automaticky zasunie do zadnej polohy.

6.2 Varenie jeddl

1. Na reguldtore tlaku zvolte 6 Zelany stupefi
varenia:
|: Biovarenie:
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I1: Rychlovarenie: _—
i

Upozornenie: Biovarenie pracuje s pretlakom
0,6 bar (600 hPa) a rychlovarenie pracuje
s pretlakom 1,0 bar (1000 hPa).

2. Rychlovarny hrniec umiestnite na varni
dosku, ktord md podla moznosti rovnaky
priemer ako dno hrnca.

Pozor!

* Varnd doska nesmie byf

opaénom pripade by na h' l."l'
okraji hrnca stipalo prili§
velké teplo, ktoré by mohlo poskodif
plastové rukovdti.

* Na plynovom spordku
presahovat dno hrnca.

nesmie plamef

* Na elektrickom spordku nesmie byt priemer

3. Prepnite varni platiiu na vys3i stuped.
Hned ako vznikne v hrnci prvy tlak pary,
prejde &erveny bezpeénostny ventl 4
smerom hore a zablokuje pritom veko.

Upozornenie: na zadiatku varenia méze
ba bezpednostnom ventile vystipit trochu
pary.

4. Hned ako zaéne na reguldtore tlaku 6
unikaf’ para, zniZte privod energie priblizne
na 1/3, aby na reguldtore tlaku unikalo len
velmi mélo pary.

varenia

V tomto momentu zaéne das

uvédzany v receptoch.

Upozornenie: Ak uZ sotva vystupuje
para, varite optimdlne, o sa tyka Uspory
energie a rychlosti.

6.3 Biovarenie

S odstupom najSetrejsi Eas pripravy, $pecidlne
pre zeleninu, je biovarenie. Pri biovareni
prichddza tepelne upravovand potravina do
kontaktu iba s horicou parou, ale takmer vébec
svodou v kvapalnom stave. Tym sa zabrdni
tomu, aby z tepelne upravovanej potraviny
vvolnili minerdly, vitaminy a ostatné déleZité
sOcasti.

zelenina mé  tiez

Biovarend podstatne

intenzivnejSiu chuf ako varend zelenina.
1. Napliite minimdlne 0,25 | vody.

2. Polozte trojnozku 14 do spodnej Zasti

hrnca 12.

3. Do parnej vlozky vlozte tepelne upravovani
potravinu 13.

Postavte parnd vlozku 13 na trojnozku 14.
5. Postupujte dalej, ako je popisané
v »6.2 Varenie jeddl« na strane 149.

6.4 Otvorenie rychlovarného hrnca

Vystraha!
- Ked je <&erveny bezpeénostny
ventil 4 ete hore, existuje v hrnci

tlak a veko sa neméze otvorit. Za
ziadnych  okolnosti  sa
pokusaf otvorit otvaraf veko nésilim.
Inak by ndhle odlahé&enie od tlaku
mohlo viest k obareniam. AZ ked
Eerveny bezpeénostny ventil 4 Gplne
klesne, je mozné hrniec otvorit.

nesmiete

- Z vystupu pary 5 méZe unikat para.
Polas pouzivania nikdy nemierte
vystup pary 5 na seba alebo na
miesto, kde méze niekto prechddzaf
okolo.

-V  pripade zmeny nastavenia
reguldtora tiaku 6 mdze z vystupu
pary 5 unikndf silny prid pary. Preto
drzte reguldtor tlaku 6 iba za
rebrovant &ast 7.
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Pozor! Nikdy nepondrajte hrniec celkom do
vody. Tlak by inak mohol prudko poklesndt, o
méze viest ku 3koddm na hrci, ako qj
k rozpadajicej sa  tepelne  upravovanej
potravine.

Existuji viaceré moznosti ako nechaf hrniec

vychladndf, aby ste ho mohli otvorit.

Metoda 1: Odparenie

Pri tejto metéde sa vypU3ta para dovtedy, az tlak
v hrnci poklesne dostatoéne natolko, aby bolo
mozné otvorif veko.

Vystraha!
- Pri tejto metéde vystupuje horica
para z reguldtora tlaku. Ddavaijte

pozor, aby ste sa na fiom neobarili.

- Ked' varite na stupni Il, teplota
kvapaliny v hrnci je priblizne
120 °C. Prili§ rychle uvolnenie tlaku
by mohlo spdsobif, Ze kvapalina
zaéne bublaf a para bude velmi
silno  unikaf. V tomto pripade
postupujte postupne.

1. Zoberte hrniec zo spordka.

2. Najprv nastavte reguldtor

tlaku 6 do polohy I.

)

3. Pockajte, kym sa vyrazne zniZi onik pary.

4. Ototte reguldtor tlaku 6 na &
polohu pre odparovanie 7

5. Polkajte, az bude tlak vyrovnany a tym
spadne &erveny bezpecnostny ventil 4
nadol.

Upozornenie: Pokial Eerveny
bezpe&nostny ventil 4 spadne nadol, ¢ini
teplota vo vnitri rychlovarného hrnca eite

takmer 100 °C.

6. Az potom  zatladte
poistku 8 dopredu a
siéasne ofdéajte  veko
proti  smeru  pohybu
hodinovych ruéiciek, az
okrthla znacka na veku

smeruje  k  okrdhlej
znacke v drzadle hrnca10.

Upozornenie: Hned ako
poistku 8 smerom dopredu, méze edte

posuniete

vystipif trochu zvyskovej pary.

7. Odoberte veko z hrnca.

Metoda 2: Uspora energie

Pri tejto metéde vypnite platiiu spordka niekolko

min0t pred ukonéenim varenia a nechaijte hrniec

staf na platni spordka. Tym mézete optimdlne
vyuzit zvyskové teplo a udetrif energiu.

1. Pokajte, az bude tlak vyrovnany a tym
spadne &erveny bezpecnostny ventil 4
nadol.

Upozornenie: Pokial
bezpe&nostny ventil 4 spadne nadol, ¢ini
teplota vo wnitri rychlovarného hrnca ete

takmer 100 °C.

2. Az potom zatladte ==
poistku 8 dopredu a F‘ ==

siéasne ofdéajte veko =T

cerveny

.
proti  smeru  pohybu "‘J'Ir_;"". l::..i‘
hodinovych rugiciek, az |~ _I':.'“-':;h.
okrohla znacka na veku ""-.___".-'r-
smervje  k  okrohlej

znacke v drzadle hrnca10.

Upozornenie: Hned ako posuniete

poistku 8 smerom dopredu, méze elte
vystipif trochu zvy3kovej pary.

3. Odoberte veko z hrnca.

Metoda 3: Uspora éasu

Pri tejto metéde zoberte hrniec pri ukon&eni
varenia z platne spordka. Aby ste ho mohli ihned’
otvorif, musi sa pred otvorenim zniZif umelo tlak
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vo vnitri rychlovarného hrnca. Této metéda 3etri

predovietkym &as.

1. Rychlovarny hrniec podrzte pod nie prili§
singm  prddom  vody, az &erveny
bezpecnostny ventil 4 poklesne nadol.

=

- r:—,.-—'T-%

Pozor! Dévajte pozor na to, aby sa vodny 16&
nedostal na reguldtor tlaku 6
bezpecnostny ventil 4. Do vnitra by sa inak
mohla dostaf voda a mohla by zriedit potraviny.

alebo

2. Az potom  zatladte F=—T—___
poistku 8 dopredu a F =
sGéasne ofélajte veko T
proti  smeru  pohybu 1‘(’{‘ . {f'.ir
hodinovych ruciciek, az | ":'{'__'-L “"M'.:“_m_'
okrdhla znac¢ka na veku e
smeruje  k  okrohlej

znacke v drzadle hrnca10.

Upozornenie: Hned ako posuniete
poistku 8 smerom dopredu, méze edte
vystipif trochu zvyskovej pary.

3. Odoberte veko z hrnca.

7. Cistenie, osetrovanie, udrzba

V&3 novy rychlovarny hrniec mé extrémne [ahkd
Odrzbu. Aby ste mohli mat z neho dlho radost,
mali by ste vzdy dékladne urobif nasledujice
bezpecnostné opatrenia.

7.1 Lehoty

Lehota
Cistenie spodnej | po kazdom
Casti hrnea 12

Cinnost’ Kapitola
»/7.2 Cistenie
rychlovarného

hrnca«

pouziti

Cistenie pri znecisteni | »7.2 Cistenie
rychlovarného

6 hrncac

reguldtora tlaku

Cistenie veka 2 |po kazdom |»7.2 Cistenie
pouziti rychlovarného
hrnca«
Cistenie po kazdom |»7.2 Cistenie
tesniaceho pouziti rychlovarného
krozku 11 hrnca«
Vymena podla »Tesniaci
tesniaceho potreby, krozok (11):«
krozku 1x roéne na strane 153

7.2 Cistenie rychlovarného hrnca

Pozor! Nikdy nepouZivaite ostré alebo abrazivne
distiace prostriedky, pretoze by mohli poskodif
rychlovarny hrniec.

Upozornenia:

* Ak je to mozné, mali by ste rychlovarny
hrniec ihned' po pouZiti vyéistif, aby v fiom
nezostali zvysky potravin.

eV hrnci nenechdvaite prili¥ dlho slang, kyslé,
sladké alebo zdsadité potraviny. To by
mohlo viesf k zmene farby povrchov, ale
nemd to vplyv na funk&nost.

Spodnd cast’ hrnea (12):

Spodnd &ast hrnca 12 vydistite po kazdom

pouziti:

1. Spodni ¢&ast hrnca vypldchnite hordcou
vodou a prostriedkom na umyvanie riadu.

2. Nakoniec opléchnite &istou vodou.

Spodnd &ast hrnca vysute utierkou na riad,
aby ste zabranili flakom spésobenym vodou.
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Upozornenie: Spodni &ast hrnca mézete
umyt aj v umyvacke riadu.

Reguldtor tlaku (6)

Reguldtor tlaku 6 je potrebné demontovat a
vycistit iba v pripade, ze bol znecisteny vriacimi
potravinami, ktoré zvy3ujo svoj objem poas
varenia.

1. Zatlatte reguldtor tlaku 6 [ g
nadol a st&asne ho ofodte do
polohy ,&".

Vytiahnite reguldtor tlaku.

Skontrolujte, & na reguldtore tlaku nie sO
viditelné negistoty.

4. Ak na reguldtore tlaku nie si viditelné Ziadne
nedistoty:
-Reguldtor tlaku opléchnite pod  &istou

vodou.

- Nechaijte reguldtor tlaku vyschnit.
- Nainstalujte reguldtor tlaku znova do veka

podla kroku 7.

5. Ak je reguldtor tlaku viditelne zneéisteny, je
potrebné ho rozobrat a vyéistit:

- Stichnite  modrd manzetu z puzdra
reguldtora tlaku.

- Odstrarite priehladny tlakovy uzdver.

- Vyberte pritlaéni pruZinu.

- Otistite tieto diely horicou vodou a
Cistiacim prostriedkom.

- Diely dékladne oplachnite pod &istou
hordcou vodou.

- Nechaijte diely vyschndt.

6. Znovu zlozte reguldtor tlaku:

-Vlozte pritla&nd pruzinu do puzdra
regulatora tlaku.

-Na pruzinu nasadte priehladny takovy
uzdver.

-Nasadte modrd manZetu tak, aby dva
vystupky  na zapadli  do
zodpovedaijicich  otvorov v puzdre
regulatora tlaku.

manzete

7. Nasadte reguldtor tlaku na veko:

- Reguldtor tlaku musi [ g o
smerovat k symbolu ,&".
-Zatlagte  reguldtor  tlaku
nadol a si¢asne ho otocte
proti smeru pohybu
hodinovych rugiciek.
Veko (2):
Pozor! Veko nie je vhodné pre umyvagky
riadu.

1. Veko umyte horicou vodou a prostriedkom
na umyvanie riadu.

Ak by malo byf veko zneéistené, namoéte ho
predtym do oplachovacej vody.

2. Veko vyplachnite dékladne pod istou,
horicou vodou.

3. Veko vysudte utierkou na riad, aby ste
zabranili flakom spdsobenym vodou.

Tesniaci krizok (11):

Upozornenie: Pri pravidelnom pouzivani
rychlovarného hrnca by ste mali tesniaci kriZok
vymenif raz za novy. K dostaniu
v servisnom stredisku GSW  (pozri »Servisné
stredisko« na strane 157).

rok za

1. Vyberte tesniaci krizok z veka.

2. Tesniaci krozok
vyplachnite  pod

hordcou vodou.

Cistou,

3. Tesniaci krozok vysuste utierkou na riad.
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Upozornenie: Tesniaci krizok sa pri skladovani
nesmie stlagif ani zdeformovaf. Na uschovanie
preto polozte tesniaci krizok znova do veka .

7.3 Skladovanie rychlovarného hrnca

Pozor! Rychlovarny hrniec sa nesmie skladovaf
v zatvorenom stave. Bez vetrania by sa mohla
tvorif kondenzovand voda a viest k tvoreniu
zdpachu alebo $kéd.

1. Do spodnej &asti hrnca polozte trojnozku a
parnd vlozku.

2. Polozte do veka tesniaci krdZzok.

Spodnd  é&ast hrnca a veko uschovaijte
oddelene.

8. Poruchy a ich odstranenie

Vystraha!
A Pokial kdekolvek vystupuje
nekontrolovane para, musite ihned

zastavit privod tepla. Pristroj sa smie

znova uviesf do prevadzky az po odstrdnenie
poruchy. lba uréity vystup pary z reguldtora
tlaku 6 je normdlny.

Porucha Pri¢ina

Odstranenie

Medzi vekom a hrncom

Hrniec nie je sprévne zatvoreny | Zatvorte hrniec korekine nanovo

Vycistite tesniaci krozok

unika para Tesniaci krdzok je znecisteny
— T Tesniaci krizok chybny/
‘-!.._ '
; opotrebovany
4N

Vymedite tesniaci krdzok (1 x ruéne)

Na regulétore tlaku

neunikd Ziadna para | hrncom

Para unikd medzi vekom a

pozri predchddzajici bod

Reguldtor tlaku znedisteny

Vycistite reguldtor tlaku (pozri tiez oddiel
»7.2 Cistenie rychlovarného hrncac na
strane 152)

Prilis mdlo tekutiny v hrnci

Hrniec nechajte pomaly vychladnit a
naplite ho minimdlne 0,25 | tekutiny

Privod tepla prili¥ maly

Zvyste privod tepla (platfiu spordka
postavte vys3ie)

Na regulétore tlaku
unika prili§ vela pary

Privod tepla je prilis vysoky

Znizte privod tepla (platiu spordka
postavte niZ3ie)

Reguldtor tlaku znecisteny

Vycistite reguldtor tlaku (pozri tiez oddiel
»7.2 Cistenie rychlovarného hrncac na
strane 152)

Zboku z reguldtora
tlaku uniké prili§ vela
para

namontovany

Reguldtor tlaku nie je korektne

Spravna montdz reguldtora tlaku (pozri
»Reguldtor tlaku (6)« na strane 153)
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Porucha

Pri¢ina

Odstranenie

Z bezpeé&nostného

ventilu ndhle unikd para

a kvapalina

Y

s

o

Otvor regulétora tlaku je
upchaty

Odlozte hrniec zo spordka a nechaite ho
vychladnif. Potom vyéistite regulétor tlaku
a jeho otvor vo veku (pozri tiez oddiel
»7.2 Cistenie rychlovarného hrnca« na

strane 152)

Bezpecnostny ventil je
poskodeny

Vymefte bezpe&nostny ventil

Z poistnych otvorov
unikd para

Y.

-

Reguldtor tlaku je znegisteny

Odlozte hrniec zo spordka a nechaite ho
vychladnif. Potom vy¢istite reguldtor tlaku
(pozri tiez oddiel »7.2 Cistenie
rychlovarného hrnca« na strane 152)

Reguldtor tlaku je poskodeny

Vymeiite regulétor tlaku za novy

Bezpecnostny ventil je
poskodeny

Vymefite bezpeénostny ventil (pozri
»Servisné stredisko« na strane 157).

Veko nie je mozné
otvorif

V hrnci je este pretlak

Postupujte podla popisu v »6.4 Otvorenie
rychlovarného hrnca« na strane 150

Veko nie je mozné
sprévne nasadif

Veko alebo spodnd &asf hrnca
sa zdeformovalo/a

Hrniec sa méze pouzivaf len s novym
vekom alebo so spodnou &asfou hrnca

9. Likvidacia

9.2 Obal

9.1 Pristroj

Pri likvidacii rychlovarného hrnca redpektujte

prislusné  predpisy k
prostredia svojej kraijiny.

ochrane

Zivotného

10. Tabul'ka casov tepelnej Gpravy

Pri likviddcii obalu re3pektujte prislusné predpisy
k ochrane Zivotného prostredia svojej kraijiny.

Nasledujice ddaje s0 myslené

hodnoty pri vareni so stupfiom | 1. Na stuped | sa

¢as tepelnej dpravy predlzuje priblizne o 50 %.

Presné Casy s zdvislé od velkosti, Cerstvosti a

kvality pouzitej potraviny.

Polievky

Fazulové polievka (predmdkéené)

Hragkovd polievka
(nepredmékéené)

ako smerné Hrdaskové polievka (predmékéené) {10 - 15 min.
Zeleninovd polievka 4 - 8 min.
Kripova polievka 18 - 20 min.
Krupicové polievka 3 - 5 min.
Gul'd3ovd polievka 15 - 20 min.
15 - 20 min. Polievka z ovsenych vlogiek 3 - 4 min.
20 =25 mim. Zemiakovd polievka 5 - 6 min.
Vyvar z kosti 20 - 25 min.
Silny aspik 25 - 30 min.
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So%ovica (nepredmékéend) 15 - 20 min. Sunka, pegend 20 - 25 min.
Sosovica (predmékeend) 8 - 10 min. Sunka, varend 30 - 35 min.
Minestra 6 - 8 min. Bravéové pecené 25 - 30 min.
Pot-au-Feu 20 - 25 min. Brav&ové koleno 35 - 40 min.
RyZové polievka 8 - 10 min. Bravéové kari 10 - 15 min.
Hovédzi vyvar (podla hmotnosti |35 - 40 min. Udend pegienka 35 - 45 min.
mdsa) Telaci, bravéovy jazyka a jazyk |20 - 25 min.
Kuracia polievka (podla velkosti a |20 - 25 min. z diviny

veku) Jazyk z vola, &erstvy alebo Gdeny |50 - 60 min.
Cestovinovd polievka 3 - 5 min. Ryba, divina

Paradajkové polievka s ryZzou 8 - 10 min. Rybie ragy, silne korenené 16 min
Cibulovd polievka 2 - 3 min. Dusend ryba so zemiakmi 6 - 8 min.
Husta polievka Ryba v omaeke z bieleho vina so 6 - 8 min.
Hust& zeleninova polievka 6 - 7 min. zemiakmi

irska hustd polievka 15 min Srnéie stehno, dusené 25 - 30 min.
Sosovica (predmékéend) so 10 min Ragt z diviny 15 - 25 min.
slaninou a zemiakmi Zelenina

Pichelsteinskd hustd polievka 15 min Karfiol (podl'a druhu) 4 — 6 min.
Pikantnd ryZovd polievka 8 - 10 min. Karfiol, cely (podla druhu) 6 - 8 min.
Srbské ryzové polievka s hubami 8 min Fazula, zelend 5 _ 7 min.
Méso Cakanka 6 - 8 min.
Ovarové kolienko 30 - 40 min. Hragok, zeleny 3 - 4 min.
Gulds 15 - 20 min. Mrkva 5 - 7 min.
Baranie mdso s fazulou 15 min Zemiaky v $upke 10 = 15 min.
Kuréa (podla velkosti a hmotnosti)|20 - 25 min. Zemiaky, oldpané 6 - 8 min.
Telacie mdso, na rezne 6 min Kaleréb alebo biela repa 4 - 6 min.
Telacia pecienka, krdlik 15 - 20 min. Mrkva, rezand 6 min
Telacie frikasé 10 min Paprika, plnend 6 - 8 min.
Telacia nozicka 20 - 30 min. Hriby 6 - 8 min.
Telacie ragd s ryZou 10 - 12 min. Ruzickovy kel, cerstvy 4 - 6 min.
Kénigsbergské fasirky 8 min Cervend repa 15 - 25 min.
Mor&acie stehno 25 - 35 min. Cervend kapusta, biela kapusta, | 8 - 10 min.
Hovddzia pecienka 35 - 45 min. hlavkovy kel

Rebierka s kyslou kapustou a 8 - 10 min. Smotanové zemiaky 5 - 7 min.
zemiakmi Kyslé kapusta 8 - 10 min.
Roastbeef 20 - 25 min. Cierny koreft 5 _ 6 min.
Rolady 15 - 25 min. Zeler 15 - 25 min.
Svieckovica na kyslo 30 - 35 min. Spargla 7 _ 8 min.
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Paradaiky, plnené 2 - 3 min. Prilohy

Strukoviny Kropy 18 - 20 min.
Fazula (predmékeend) 15 - 20 min. Zemiakové knedle, surové 8 - 10 min.
Hra3ok, cely (nepredmdkeeny) |20 - 25 min. Mlieéna ryza 10 min
Hra3ok (makéeny) 10 - 15 min. Prirodné ryza 15 - 20 min.
Hrdsok, zeleny (predmdkéeny) |20 - 25 min. Zemlové knedle 6 - 8 min.
Sosovica (nepredmékeend) 15 - 20 min. Cestovina 4 - 6 min.
So3ovica (predmékéend) 8 - 10 min.

11. Zaruka

Rychlovarny hrniec firmy GSW je vyrobeny z
vysoko kvalitnej u3lachtilej ocele. Pri odbornom
o3etrovani a sprdvnom pouzivani vydrzi takmer
cely Zivot.

Rucime, Ze rychlovarny hrniec firmy GSW je bez
materidlovych a konstrukénych chyb. Materialy
spracovévané pri vyrobe vyhovujd najvy3sim
poziadavkém na kvalitu.

Ak by napriek nadim starostlivych kontroldm by v
rémci 2 rokov po kipe mala byf potrebnd
oprava, ktord je mozné odvodit z chyb vyroby
alebo materidlu, vykond sa tdto bezplatne.
Rychlo opotrebitelné¢ diely, ako napriklad
tesniace krizky, sU vyfiaté zo zdruky.

Pri pouzivani dielov, ktoré nie si odporicané v
tomto ndvode, normdlnom opotrebeni, pouZiti
nésilia, vlastnych pokusoch o opravu alebo
neodbornom pouzivani odpadd ndrok na
zéruku.

o]
ﬁ Servisné stredisko

GSW - Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken

e-mail: service@gsw-stahlwaren.de

Bezplatnd servisnd linka:

0080001260912
IAN: 420329_2201

Tento ndvod ndjdete aj na internete:
http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-
6liter_IAN420329_2201.pdf

A o davatel

GSW Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

55595 Spabriicken
NEMECKO
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Vyhlasenie o zhode )
podl’a smernice 2014/68/EU
pre parny tlakovy hrniec (rychlovarny hrniec):

predavany firmou
GSW Gédns Stahlwaren GmbH

Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken/Nemecko

Tymto prehlasujeme, Ze niZzsie uvedeny tlakovy hrniec (rychlovarny hrniec):

Rychlovarny hrniec GSW System Rapid
(objem 6 litrov)
z usl'achtilej ocele 18/8
GSW cislo vyrobku 671446
PS 2,60 bar [260 kPa]

Spifia poziadavky smernice o tlakovych zariadeniach 2014/68/EU.

Pouzity postup posudzovania zhody:

Kontrola vyroby: Modul A (vnatorna kontrola vyroby)

Pozadovana kontrola navrhu v ramci Modulu B
(EG-skuska typu), (Priloha II, graf 5, nariadenie o vynimkach)

bola vykonana a osvedéena notifikovanym organom:
Identifikaéné ¢islo 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH,
Energy and Systems, WestendstraBe 199, D-80686 Mnichov/Nemecko.

Sdvisiace potvrdenia:
TUV certifikat Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

Eouiité normy: EN 12778:2002/A1:2005
DalSie pouzité smernice: Ziadne
Miesto, Datum

I| gl : L

Spabriicken, dna 04.11.2022

Meno, funkcia a podpis opravnenej osoby:
Peter Gdns
konatel
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1. Vazne napomene prije prve upotrebe

Ove upute pomodi ¢e Vam da Vas ekspresni lonac Stoga ove Upute za upotrebu &uvajte sigurnom
sigurno i ekonomiéno upotrijebite. mjesty, tako da Vam stoje na raspolaganju u
Svaka osoba, koja rukuje ovim ekspresnim loncem, svakom trenutku.

&ista ga ili odlaze, mora u potpunosti biti upoznata s Ukoliko svoj ekspresni lonac Zelite prodati ili
ovim Uputama za upotrebu i razumijeti ih. darovati, molimo da ga prodate ili darujete ovim

uputama, kako bi i sliededi vlasnik mogao koristiti
napravu na siguran nadin.
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2. Opis naprave

2.1 Namjena

S ovim ekspresnim loncem GSW sustav plus jela
mozete kuhati obzirno i ekonomicno.

Doniji dio lonca bez postavlienog poklopca moze
se upotrijebiti kao normalan lonac za kuhanije. Pod
pritiskom, dakle s postavljenim  poklopcem,
ekspresni se lonac mozZe upotrijebiti iskljugivo s
vodom. Ako se ekspesni lonac zagrijava bez
dovoline koli¢ine vode, to moZe dovesti do teskih
ostecenja.

Naprava se ni u kojem sluéaju ne smije upotrijebiti s
poklopcem za przenie s uljem.

Ekspresni lonac je prikladan za sve kupovne vrste
Stednjoka,  plinski,
halogenske i indukcijke stednjoke. Upotreba u
pedhnici je strogo zabron]eno

struja halogeno indukdija
‘ LLLY ////A\\\\ n' 4 \\‘I
SN mY

Ova naprava je pogodna za uporabu u privatnim
kuéanstvima, a ne za komercijalnu uporabu.

elektriéni,  staklokeramiki,

2.2 Opseg dostave

Ekspresni lonac
e sastoji se od:

- doniji dio lonca, 6 |

- poklopac s brtvenim prstenom

- umetak za kuhanje na paru

- tronozac za umetak za kuhanje na paru
e Upute za upotrebu

2.3 Opis funkdija

Time da je ekspresni lonac neproduino i bez pare
zatvori, prilikom kuhanja u unturagnjosti ekspresnog
lonca nastale tlak, koji je znatno visi od normalnog
tlaka.

Zbog poveéanog flaka raste i temperatura u
unutradnjosti lonca na znatno vise od 100 °C.
Zbog povecane temperature Vase se jelo kuha brze
i obzirnije.

Donji dio lonca i poklopac izradeni su iz
visokovrijednog nehrdajuéeg éelika.

Posebno jako GSW termo dno osigurava optimalnu
i ravnomjernu distribuciju i skladistenije topline.
Lonac ima u poklopcu regulator tlaka, koji odrzava
odabran tlak u unutradnjosti lonca konstantnim.

Promjer Promijer dna koji je
ekspresnog |sposoban za indukcijsko
lonca djelovanje

oko 22 cm oko 18 cm

2.4 Sigurnosni uredaji

Vise sigurnosnih sustava brine za to da Vaia
naprava ¢ak i sluéaju kvara radi sigurno.

Regulator tlaka 6 osigurava konstantan tak unutar
ekspresnog lonca. Tijekom rada ovdje stalno moze
izlaziti nesto pare.

Sigurnosni ventil 4 sluZi za ispustanje pare u sluéaju
nadtlaka u loncu.

Pored sigurnosnog ventila 4 nalazi se dodatni ventil
za nadtlak, koji ispudta nadilak ako na regulatoru
tlaka 6 i sigurnosnom ventilu 4 dode do kvara.
Brava 8 se moze za otvaranje poklopca gurnufi
naprijed samo onda, kad je tlak ne izjednacen, a
time i crveni sigumosni ventil 4 pada prema dolie.
Stoga poklopac nikad ne otvaraite nasilno.
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3. Sigurnosne upute

Ovaj uredaj osmislien je i proizveden prema
suvremenoj  tehnologiji.  UvaZzavaju  se  sve
odgovarajuée europske sigurnosne smijernice i
uredai je ispitan od strane organizaciie TOV. lpak
mogu postojati opasnosti  povezane s ovim
uredajima.

Vasa sigurnost bi vam trebala vrijediti 5 minuta
vadeg vremena! Za &itanje nasih sigurnosnih uputa
nije potrebno vide vremena. Pretpostavlijamo da
vedinu uputa veé poznaiete, no ipak ih progitajte jer
neke od njih ipak mogu biti novost za vas i mogu
vas zadtititi od Stete.

3.1 Objasnjenje pojmova

Sliededi signalni pojmovi mogu se naédi u ovim
Uputama za upotrebu:

Upozorenje!
Visok rizik: Nepostivanje upozorenja
moZe uzrokovati ozlede fiela i

materijalnu 3tetu.
Oprez!
Sredniji rizik: Bez obzira ovo upozorenje moze
uzrokovati materijalnu 3tetu.
Napomena:
Nizak rizik: Cinjenice koje treba imafi na umu
prilikom rukovanja napravom.

3.2 Opce upute

* Prije upotrebe, molim pazljivo procitajte ove
Upute za upotrebu. One su sastavni dio
naprave i u svakom trenutku moraju biti na
raspolaganiju.

* Napravu upotrijebite samo za opisano
namjenu  (vidi  "2.1  Namjena" na
stranici 160).

e Uredaj upotrebljavajte iskljugivo kako je
opisano U uputama za  upotrebu.
Proizvodag/distributer ne preuzima
odgovornost  za  moguée  posliedice

uzrokovane  drugadijom  upotrebom ili
nepostivanjem uputa za upotrebu.

Ovaj uredaj nije namijenjen upotrebi od
strane  osoba  (ukljuéuju¢i  djecu) s
ograniéenih fizickim, senzornim ili psihi¢kim
sposobnostima ili osobama s nedovoljno
iskustva i/ili s nedostatnim znanjem, osim
ako ih nadzire za njihovu sigurnost
odgovorna osoba ili ako su dobili upute za
upotrebu uredaja od strane te osobe. Djecu
treba nadzirati kako bi se osiguralo da se ne
igraju s uredajem.

Molim, imajte na umu da svaki zahtjeva na
jamstvo i odgovornost prestaje vaziti, ukoliko
budete upotrijebili dijelove pribora koji nisu
preporuéeni v Uputama za upotrebu ili se
kod popravaka ne budu koristili iskljucivo
originalni zamjenski dijelovi. To vrijedi i za
popravke koje obavljaju nestruéne osobe.
Adresu  servisa mozete naéi  pod
"11. Jamstvo" na stranici 172.

Kod eventualnih funkcijskih smetnji u okviru
jamstvenog roka odrzavanje i popravak
naprave smije obaviti samo na$ Servisni
centar. U suprotnom prestaje vaziti jamstvo.
Nikada ne zagrijavajte ekspresni lonac s
namjedtenim poklopcem bez da ste ga
prethodno napunili vodom. Bez vode mozZe
dodi do tedkog odteéenja naprave.

Pobrinite se da nikad ne ispari cijela
tekudina.

Lonac upotrebljavajte samo onda kad su svi
dijelovi ¢isti i kad se mogu lagano
pomaknuti. Onecidéenja i masnoée mogu
utiecati na sigurnosne naprave.
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3.3 Zastita od opeklina i oparina

Upozorenje! Ovaj ekspresni lonac
A dieluje pod visokim tlakom i visokim

temperaturama. Stoga obrafite paznju

na sliedeée sigumosne upute, jer u
protivnom postoji opasnost od ozbiljnih
opeklina ili oparina.

e Prije svake upotrebe provierite jesu i
regulator tlaka 6 i sigurnosni ventil 4
zaleplieni i mogu li se lako pomicati (vidi
"6.1 Priprema ekspresnog lonca" na
stranici 164).

* Na sigurnosnim sustavima nemojte provoditi
zahvate koji nisu navedeni u odlomku
"7.2 Ciséenje  ekspresnog  lonca"  na
stranici 167.

* Uviiek se pobrinite da je lonac ispravno
zatvoren prije stavljanja na 3tednjak (vidi
"6.1 Priprema ekspresnog lonca" na
stranici 164).

* Povrsine ekspresnog lonca mogu tijekom
kuhanja postati jako vruée. Stoga ih nemojte
dodirivati, ve¢ ekspresni lonac iskljucivo
hvatajte za ru¢ke. Dodatno se zadtitite od
visokih temperatura kuhinjskim krpama ili
rukavicama za peénicu.

* Kad je lonac pod tlakom pomicite ga samo s
oprezom i vodoravno. Izbjegavaijte udarce.

* Regulator tlaka 6 nikad ne

smije biti prekriven drugim *\

predmetima.

e Dok je lonac pod tlakom, s
regulator tlaka 6 se ni u kom
sluéaju ne smije okrenuti u
poloZaj otkljuéavanija
regulatora tlaka.

* |z izlaza za paru 5 mozZe izlaziti para.
Tijekom upotrebe smijer izlaza za paru 5
nikad nemojte usmjeravati na sebe ili na

miesto gdje bi netko mogao prodi. U sluéaju
greske ovdije bi izadao snazni mlaz pare.
Kod pomicanja regulatora tlaka 6 moze dodi
do ispudtanja snaznog mlaza pare iz izlaza
za paru 5. Stoga regulator tlaka 6 hvataite
samo za orebrenje7.

Tijekom upotrebe sigurnosni otvor 3 nikad
nemojte usmjeravati na sebe ili na mijesto
gdje bi netko mogao proéi. U sluéaju greske
ovdje bi iza%ao snazni mlaz pare.

3%ﬁ o,
- e

Ako para izlazi iz sigurnosnog ventila 4 ili
sigurnosnog  otvora 3, odmah prekinite
dovod topline jer je tlak u unutradnjosti lonca
previsok. Lonac tek onda ponovo upotrijebite
kad je kvar uklonjen (vidi "8. Smetnje i
njihovo uklanjanje" na stranici 169).
Ekspresni lonac nikad nemojte puniti iznad
oznake ,MAX" na unutarnjoj strani lonca.
Kod hrane koja se podize tijekom pripreme,
kao npr. riza ili mahunarke, doniji dio lonca
smijete napuniti samo do polovice. Time se
sprie¢ava da hrana koja se priprema dode
do poklopca i eventualno zalepi sigurnosni
ventil.

Meso s kozom (npr.govedi jezik) moze pod
tlakom prilikom kuhanja nabubriti. Nemojte
probadati kozu, dok je jo¥ nabubreno. Inage
mozZe doéi do Strcanja vruce vode.

Kod kadastih  Ziveznih namirica, blago
protresite ekspresni lonac prije nego 3to ga
otvorite, kako biste sprijecili da jelo prsne iz
lonca, &im otvorite poklopac.
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3.4 Za sigurnost Vaseg djeteta

Upozorenje! Djeca esto ne mogu
dobro procijeniti opasnosti i time si

navuéi posliedice. Stoga imaijte na umu:

Ovaij proizvod smije se upotrebljavati samo
pod nadzorom odrasle osobe.

Savjesno pazite na to da se naprava uvijek
nalazi izvan dosega djece.

Pazite na to da ambalazna folija ne vodi do
smrinog sluéaja za djecu. Folije pakiranja
nisu igragke.

4. Imenovanje dijelova

Ruéka lonca
Poklopac

QWON -

Dva sigurnosna otvora (po jedan sa svake
strane)

Sigurnosni ventil

Izlaz pare

Regulator tlaka

Orebrenje

N O U»n b

8 Brava
9 Rucka poklopca
10 Dr3ka lonca

11 Brtveni prsten (nije vidljiv, nalazi se u

poklopcu)

12 Donii dio lonca
13 Umetak za kuhanije na paru
14 TronoZzac

5. Raspakiravanje i postavljanje

1. Uzmite pojedinagne dijelove iz pakiranja.

2. Uklonite sve materijale pakiranja i ambalaze.

3. Provjerite da li je uredaj bez o3tecenija.

4. Uklonite naliepnice ako ih ima.

5. Provijerite sigurnosne naprave (vidi "é.1
Priprema ekspresnog lonca" na
stranici 164).

Oprez! Prije prve uporabe naprava mora biti
temeljito oci¥¢ena, kako bi se uklonili eventualni
proizvodni ostaci (vidi "7.2 Cii¢enje ekspresnog
lonca" na stranici 167).

6.

Odistite  sve  dijelove toplom vodom  za
ispiranje, isperite &istom vodom i nakon toga
ih osusite.

Napunite s 2 | vode.

Neka lonac ofprilike pola sata radi na
polozaju Il (vidi "6.2 Kuhanje jela" na
stranici 164).

Ponovno ogistite lonac.
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6. Posluzivanije

6.1 Priprema ekspresnog lonca

Upozorenje!
Prije nego 3o kuhate u
ekspresnom loncu, morate provieriti sve

Vasem

sigurnosne uredaije, kako biste izbjegli
ostecenja.

1. Provjerite je li otvor A regulatora tlaka 6 s
unutarnije strane poklopca &ist.

2. Ako to nije sluéaj, ogistite regulator tlaka 6
(vidi "7.2 Cidenje ekspresnog lonca" na
stranici 167).

3. Provjerite da je sigurnosni ventil 4 okretljiv i
nije &vrsto uglavljen.

4. Provjerite da li je brtveni prsten 11 bez
o3tecenija, kao 3to su pukotine.

Napomena: Tijekom vremena brtveni
prsten moZe postati tvrd i prestati ispravno
brtviti. Tad na rubu poklopca izlazi para i
briveni prsten treba obnoviti. Nova brtva
moze se dobiti kod GSW sluzbe za kupce
(vidi " Servisni centar" na stranici 172).

5. Napunite donji dio lonca hranom koju Zelite
kuhati.

Oprez!

* Nikad ne punite ekspresni lonac iznad
oznake "MAX" u unutradnjosti lonca.

* S hranom koja poveéava volimen prilikom
kuhanja, poput rize ili mahunarki, smijete

napuniti donji dio lonca samo do polovice.
Time se sprieava da hrana dopre do
poklopca i eventualno za&epi sigurnosni
ventil.

e Kako bi se sprijecilo osteéenje naprave, u
donjem dijelu lonca uvigk mora  biti
najmanje 0,25 | tekuéine, kako bi se moglo
proizvesti dovolino pare i lonac se ne
pregrije.

e Tijekom kuhanja uredaj ne smije ostati bez
nadzora.

6. Napunite vodom ili juhom.

7. Postavite poklopac 2 na
doniji dio lonca 12 tako da
okrugla
poklopcu  pokazuje na
to¢ku na drici lonca 10.

8. Okredite

oznaka na

drika
poklopca 9 i rugka lonca 10 ne budu stajali
jedno iznad drugog i Eujno se uglave.

poklopac  sve  dok

9. Kod postavlienog poklopca provierite moze
li se brava 8 lagano pomicati i vraéa li se
samostalno u straznji polozaj &im je pustite.

6.2 Kuhanije jela

1. Odaberite na regulatoru tlaka 6 Zeljenu
razinu kuhanja:

I: Bio kuhanje:

I1: Brzo kuhanije:

i)
1N
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Napomena: Bio kuhanje radi s 0,6 bara

(600 hPa) i brzo kuhanje radi s 1,0 bara

(1000 hPa) nadflaka.

2. Postavite ekspresni lonac na plodu za
kuhanije koja po moguénosti ima isti promijer
kao dno lonca.

Oprez!
e Plo¢a stednjoka ne smije
biti ve¢a od dna lonca. U

suprotnom bi se na rubu ‘I' l--"l'
lonca podizala prevelika

vrudina koja moZe ostetiti plastiéne rucke.

* Na plinskom 3tednjaku plamen ne smije ici
dalje od dna lonca.

* Na 3tednjoku na struju promjer ploée za
kuhanje ne smije biti ve¢i od promjera dna
lonca.

3. Ukljugite plocu za kuhanije na najvidu razinu.

Cim u loncunastane prva para, crveni
sigurnosni ventil 4 ide prema gore i zabravi
pritom poklopac.

Napomena: na poetku kuhanja na
sigurnosnom ventilu mozZe izlaziti nedto pare.

4. Cim na regulatory tlaka 6 izlazi parg,
smanijite dovod energije na 1/3 tako da
samo jo§ malo pare izlazi na regulatoru
tlaka.

U tom trenutku zapocinje u receptima
spomenuto vrijeme kuhanja.

Napomena: Ukoliko para jedva jos izlazi,
kuhate optimalno u odnosu na udtedu
energije i brzinu.

6.3 Bio kuhanje

Daleko najobzirniji nacin pripreme, posebno za
povrce, je bio kuhanie. Prilikom bio kuhanja hrana
dolazi u doficaj s samo s vruéom parom, ali s
tekuéom vodom jedva.

Time se sprie¢ava da se minerali, vitamini i druge
vazne sastojci uklone iz hrane koje se kuha.

Bio-kuhano povrée takoder ima i bitno intenzivniji
oksu od kuhanog.

1. Napunite s najmanije 0,25 litara vode.
Stavite tronoZac 14 u doniji dio lonca 12.

3. Stavite hranu za kuhanje u umetak za
kuhanje na paru 13.

4. Postavite umetak za kuhanje na paru 13 na
tronozac 14.

5. Nastavite dalie  kako je opisano u
"6.2 Kuhanie jela" na stranici 164.

6.4 Otvaranje ekspresnog lonca

Upozorenje!
- Ako je crveni sigurnosni ventil 4 jo3
gore, u loncu vlada tlak i poklopac nije

mogude otvoriti. Ni pod kojim uvjetima
ne pokusavajte otvoriti  poklopac
silom. Inaée bi naglo oslobadanje
tlaka moglo dovesti do oparina. Lonac
se moze otvoriti tek kad se crveni
sigurnosni ventil 4 u potpunosti spu-
sti.

- |z izlaza za paru 5 moze izlaziti
para. Tijekom upotrebe smier izlaza
za paru 5 nikad nemojte usmjera-
vati na sebe ili na mijesto gdje bi
netko mogao prodéi.

- Kod pomicanja regulatora tlaka 6
moze dodi do ispudtanja snaZnog
mlaza pare iz izlaza za paru 5.
Stoga regulator tlaka 6  hvataijte
samo za orebrenje7.

Oprez! lonac nikada potpuno ne uranjajte u
vodu. Tlak bi se inaée mogao naglo urusiti, $to
moZe dovesti do osteéenja lonca i razgradnje
kuhane hrane.

Postoji vise moguénost kako da se lonac ohladi,
kako biste ga mogli otvoriti.
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Metoda 1: Isparivanije

Kod ove metode para se ispusta tako dugo, dok se
tlak u loncu ne spust, kako bi se moglo otvoriti
poklopac.

Upozorenje!
- Kod te metode vruéa para izlazi iz
regulatora tlaka. Stoga pripazite pri-

tom da se ne ozlijedite vruéom
parom.

- Ako ste kuhali na stupniju Il, tempera-
tura tekuéine u loncu iznosi otprilike
120 °C. Prebrzo ispudtanje tlaka
moglo bi dovesti do jakog vrenja
tekuéine i iznimno snaznom izlazu
pare. U ovom sluéaju postupite
postepeno.

1. Uzmite lonac sa 3tednjaka.

2. Prvo okrenite regulator pare 6
na poloZaij .

-

3. Saéekaijte dok izlaz pare dosta oslabi.

4. Okrenite regulator tlaka 6 u a
polozaj za isparavanje 7

5. Pri¢ekajte dok se tlak ne izjednadi, a time i
crveni sigurnosni ventil 4 spusti prema dolje.

Napomena: Cim se crveni sigurnosni
ventil 4 spusti prema dolje, tempratura u
unutradnjosti  ekspresnog lonca iznosi jo3

gotovo 100 °C.

6. Tek sada bravu 8 gurnite et
prema naprijed i F -
istovremeno poklopac u R
smjeru suprotnom smjeru
kazaliki na satu sve dok | = L=

okrugla  oznaka na S ]

poklopcu ne pokaZe na
okruglu oznaku na drici lonca 10.

Napomena: Cim bravu gurnete 8 prema
naprijed, moze izlaziti jo¥ nesto preostale
pare.

7. Uklonite poklopac s lonca.

Metoda 2: Usteda energije

Kod ove metode iskljuéite plocu 3tednjaka nekoliko
minuta prije kraja kuhanja i ostavite lonac stajati na
plogi $tednjoka. Time optimalno iskoristavate
ostatak topline i dtedite energiju.

1. Pri¢ekajte dok se tlak ne izjednagi, a time se i
crveni sigurnosni ventil 4 spusti prema dolje.

Napomena: Cim se crveni sigurnosni
ventil 4 spusti prema dolie, tempratura u

unutradnjosti  ekspresnog lonca iznosi o3
gotovo 100 °C.

2. Tek sada bravu 8 gurnite
prema naprijed i
istovremeno poklopac u
smjeru suprotnom smjeru
kazaliki na satu sve dok
okrugla  oznaka na
poklopcu ne pokaZe na
okruglu oznaku na drici lonca 10.

Napomena: Cim bravu gurnete 8 prema
naprijed, moZe izlaziti jo§ nesto preostale
pare.

3. Uklonite poklopac s lonca.

Metoda 3: Usteda vremena

Kod ove metode uzmite lonac s ploce $tednjaka pri
kraju kuhanja. Da biste ga odmah otvoriti, flak u
unutradnjosti  ekspresnog lonca treba  umijetno
smanijiti, prije nego ga mozete otvoriti. Ova metoda
prije svega 3tedi vrijeme.
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1. Drzite ekspres lonac pod ne previde jakim
mlazom vode dok se crveni sigurnosni
ventil 4 ne spusti prema dolje.

Oprez! Uvierite se da je mlaz vode ne pada na
regulator tlaka 6 ili sigurnosni 4 ventil. U suprotnom

bi voda mogla dospjeti u unutradnjost lonca i
razrijedii jela.

2. Tek sada bravu 8 gurnite

3.

prema naprijed i F =

istovremeno poklopac v =7

smjeru suprotnom smjeru .a'.lfl'""'-_ ﬁ‘
kazaliki na satu sve dok .-""'i?l:i..,'“‘:._x. -
okrugla  oznaka na R’
poklopcu ne pokaZe na

okruglu oznaku na drici lonca 10.

Napomena: Cim bravu gurnete 8 prema
naprijed, moZe izlaziti jo§ nesto preostale
pare.

Uklonite poklopac s lonca.

7. Cis¢enje, njega, odrzavanje

Va3 nov ekspresni lonac ekstremno je nezahtjevan
za odrzavanje. Kako bi Vas dugo radovao, uvijek
temeljito trebate izvesti sliedede mijere &iséenja.

7.1 Rokovi

Djelatnost |Rok Poglavlje
Doniji dio nakon svake |,7.2 Cidéenje
lonca 12 upotrebe ekspresnog lonca”
odistite
Regulator kod ,7.2 Cidéenje
tlaka 6 uprljanosti | ekspresnog lonca”
odistite
Poklopac 2 nakon svake |,7.2 Cidéenje
ocistite upotrebe ekspresnog lonca”
Brtveni prsten |nakon svake |,7.2 Ciséenje
11 odistite | upotrebe ekspresnog lonca”
Brtveni prsten |prema " Briveni prsten
zamijenite potrebi, 1x |(11):" na

godisnje stranici 168

7.2 Ciséenje ekspresnog lonca

Oprez! Nikad ne koristite odtra ili abrazivna
sredstva za &idéenje, jer bi Vas ekspresni lonac na
taj nadin mogao biti ostecen.

Napomene:

Ocistite  ekspresni  lonac  po moguénosti
odmah nakon upotrebe kako biste sprijecili
osudene ostatke hrane.

Slang, kisela, slatka ili alkalna jela ne drzite
predugo u loncu. To moZe dovesti do
promjene boje povriine koje nemaju utjecaja
na funkcionalnost.

Donii dio lonca (12):

Okistite donii dio lonca 12 nakon svake upotrebe:

1.

Isperite doniji dio lonca vruéom vodom i
sredstvom za &idcenije.

Isperite istom vodom.

Osusite donji dio lonca krpom za posude,
kako bi se izbjegao nastanak mrlja.

Napomena: Donji dio lonca moZete odistiti i u
perilici posuda.

GSW System Rapid

HR) 167



Regulator tlaka (6)

Regulator tlaka 6 potrebno je rastaviti i odistiti samo
onda ako je do3lo do onegis¢enja zbog hrane koja
je visoko podignuto kuhala u loncu.

1. Pritisnite regulator tlaka 6 [ g
prema dolie i pritom ga

okrenite na polozaj ,3".

2. lzvucite regulator tlaka.

Provjerite ima li na regulatoru tlaka vidljivih
oneciscenja.

4. Ako na regulatoru tlaka nema vidljivih
onediscenija:
- Isperite regulator tlaka &istom vodom.
- Ostavite regulator tlaka da se osusi.
-Ponovno  umetnite regulator  tlaka v

poklopac prema koraku 7.

5. Ako na regulatoru tlaka ima  vidljivih
onediéenja, potrebno ga je rastaviti i ogistiti:
- Skinite plavi mijeh s kucidta regulatora
tlaka.

- Uklonite prozirni tlaéni poklopac.

- Uklonite tlaénu oprugu.

- Oistite dijelove vruéom vodom i sredstvom
za Ciscenije.

-Temeljito isperite dijelove pod &istom,
vru¢om vodom.

- Ostavite dijelove da se osuse.

6. Ponovno sastavite regulator tlaka:

-Umetnite tlagnu oprugu u kudiste regulatora
tlaka.

- Postavite prozimi tlagni poklopac na
oprugu.

-Umetnite plavi mijeh na na&in da oba
nastavka na mijehu udu u odgovarajuée

prihvate na kuéistu regulatora tlaka.

7. Umetnite regulator tlaka u poklopac:

-Regulator  tlaka mora a

pokazivati na simbol ,&".
regulator  tlaka
prema dolie i okrenite ga u
smjeru suprotnom od smjera
kazaliki na satu.

Poklopac (2):
Oprez! Poklopac je nije prikladan za pranje u
perilici posuda.

- Pritisnite

1. Operite poklopac vruéom vodom i sredstvom
za Ciscenie.
Ako je poklopac jako prljav, namocite ga je
prethodno u vodu za ispiranie.

2. Temeljito isperite poklopac ¢istom, toplom
vodom.

3. Osusite poklopac  kuhinjskom krpom, kako
biste izbjegli nastanak mrlja.

Briveni prsten (11):
Napomena: Kod redovitog koridtenja ekspresnog
lonca trebali biste jednom godisnje zamijeniti
brivilo. Novo brivilo mozZete dobiti kod GSW
Sluzbe za kupce (vidi "

stranici 172).
1. Skinite briveni prsten s poklopca.

Servisni centar" na

2. lIsperite brtveni prsten pod
Cistom, toplom vodom.

3. Osusite
krpom za posude.

briveni  prsten

Napomena: Briveni prsten ne smije biti pritisnut
ili deformiran tijekom skladistenja. Stoga za &uvanje
stavite brtveni prsten natrag u poklopac.

1.3 Sladistenje ekspresnog lonca

Oprez! Ekspresni lonac ne smije se skladititi u
zatvorenom stanju. Bez ventilacije moZe dodi do
nastanka kondenzata i dovesti do neugodnih mirisa
ili oteéenja.
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1. Stavite, ukoliko je na raspolaganiu, tronozac
i umetak za kuhanje na pari u donji dio

lonca.

2. Umetnite brtveni prsten u poklopac.

3. Cuvajte donji dio lonca i poklopac odvojeno.

8. Smetnije i njihovo uklanjanje

Upozorenije!
Cim bilo gdje nekontrolirano izlazi para,
morate odmah zaustaviti dovod topline.

Naprava se moZe ponovno upotriebiti tek nakon
uklanjanja smetnje. Samo odreden izlaz pare 6 je
normalan.

Smetnja

Uzrok

Uklanjanje

Izmedu poklopca i
londa izlazi paraf

v

J;“\..

Lonac nije ispravno zatvoren

Ponovno ispravno zatvorite lonac

Brtveni prsten je prljav

Ocistite brtvilo

Brtveni prsten neispravan/
pohaban

Obnovite brtvilo (1 x godi3nje)

Iz regulatora tlaka ne
izlazi para

Para izlazi izmedu poklopca i
lonca

vidi prethodnu to&ku

Regulator tlaka prljav

Ocistite regulator tlaka (vidi "7.2 Cidéenje
ekspresnog lonca" na stranici 167)

Nedovoljno tekuéine u loncu

Lonac ostavite da se polako ohladi i
napunite s najmanje 0,25 | tekuéine

Dovod topline prenizak

Poveéaijte dovod topline (plo¢u 3tednjaka
podesite na vise)

1z regulatora tlaka izlazi
previse pare

Dovod topline previsok

Smanijite dovod topline (plocu stednjaka
podesite nize)

Regulator tlaka prljav

Ocistite regulator tlaka (vidi "7.2 Cidéenje
ekspresnog lonca" na stranici 167)

Sa strane od regulatora
tlaka jako izlazi para

Regulator tlaka neispravno
montiran

Ispravno montirajte regulator taka vidi
"Regulator tlaka (6)" na stranici 168)

Iz sigurnosnog ventila
odjednom izlazi para i

Y

s

tekudina

T

Otvor regulatora tlaka je
zadeplien

Skinite lonac sa $tednjaka i ostavite ga da
se ohladi. Zatim ogistitie regulator tlaka i
otvor regulatora tlaka u poklopcu (vidi "7.2
Ciséenje ekspresnog lonca" na

stranici 167)

Sigurnosni ventil je neispravan

Zamijenite sigurnosni ventil

GSW System Rapid
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Smetnja Uzrok Uklanjanje

Iz sigurnosnih otvora | Regulator tlaka je prljav Skinite lonac sa tednjaka i ostavite ga da
izlazi para se ohladi. Zatim odistite regulator tlaka
~» (vidi "7.2 Cid¢enie ekspresnog lonca" na
— stranici 167)
- Regulator tlaka je neispravan | Zamijenite regulator tlaka s novim

Sigurnosni ventil je neispravan | Zamijenite sigurnosni ventil vidi "Servisni
centar" na stranici 172).

Poklopac se ne moze  |U loncu ima jo3 nadtlaka Postupite kako je opisano u odlomku

otvoriti "6.4 Otvaranie ekspresnog lonca" na
stranici 165

Poklopac se ne moze | Poklopac ili doniji dio lonca su  |Lonac se smije dalje upotrebljavati samo s

pravilno postaviti se izoblicili novim poklopcem odn. donjim dijelom
lonca

9. Odlaganje

9.1 Naprava 9.2 Pakiranje

Kod jednom Zelite odloZiti svoj ekspresni lonac, Ako Zelite odlagafi ambalazu, pazite na
pridrzavajte se odgovarajuéih propisa o okolidu u odgovarajuée propise o okolidu u Vasoj zemlji.
svojoj zemlji.

10. Tabela s vremenom kuhanja

Slie(i{eéi pid:cli( T\odrazumiievo]u slT k:lo prib|iin<|e Gulaz juha 15 - 20 min
vrijednosti kod kuhanja s stupnjem I1. Na stupnju ha od zobenih pahulii 3 - Ami
vriieme kuhanja se produzuje za oko 50%. GSW Juha od zo en.l pahviea m!n
toéno vrileme ovisi o veli€ini, svieZine i kakvoée Juha od krumpira 2 - 6 min
koristenih ZiveZnih namirnica. Kostna juha 20 - 25 min
Hladnetina 25 - 30 min
Juhe Leéa (bez prethodnog 15 -20 min
Juha od graha (prethodno 15-20 min namakanja)
namogen) Leée (prethodno namoéena) 8- 10 min
Juha od graska (bez prethodnog | 20 -25 min Minestra 6 - 8 min
namakanja) Pot-au-Feu 20 -25 min
Juha od graska (prethodno 10-15 min RiZina juha 8- 10 min
namoden) Goveda juha (ovisno o tezini 35 - 40 min
Juha od povréa 4 -8 min mesa)
Juha od je¢ma 18 -20 min Pile¢a juha (ovisno o veli&ini i 20 - 25 min
Juha od krupice 3 -5 min starosti)
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Juha s tjesteninom 3-5min Riba, divljaé

Juha od rajice s rizom 8-10 min Bujabes 16 min
Juha od luka 2 -3 min Pirjana riba s krumpirom 6 -8 min
Paprikas Riba u umaku iz bijelog vina 6 -8 min
Lonac s povréem 6 -7 min s krumpirom

Irski lonac 15 min Srneéa koljenica, pirjana 25 - 30 min
Lec¢a (prethodno namoéena) sa 10 min Ragu iz divlja¢ 15-25 min
slaninom i krumpirom Povrée

Pichelsteiner 15 min Cvjetaéa (ovisno o sorti) 4 -6 min
Pikantni lonac s rizom 8-10 min Cvjetaéa, cijela (ovisno o sorti) 6 -8 min
Srpsko meso s rizom i gliivama 8 min Grah, zelen 5-7 min
Meso Cikorija 6 -8 min
Svinjska koljenica 30 - 40 min Grasdak, zeleni 3-4 min
Gulas 15 -20 min Mrkva 5-7 min
Ovéetina s grahom 15 min Krumpir u lupini 10-15 min
Piletina (ovisno o velicini i tezina) | 20 -25 min Krumpir, ogulien 6 -8 min
Teleting, sjeckana 6 min Korabica ili bijela repa 4 -6 min
Teletina, kuni¢ 15-20 min Mrkva, narezana 6 min
Teledi frikase 10 min Paprika, punjena 6-8 min
Teleéa koljenica 20 - 30 min Gljive 6 -8 min
Teleéi ragu s rizom 10-12 min Prokulice, svieze 4 -6 min
Mesne okruglice 8 min Cikla 15-25 min
Pureéi batak 25-35 min Crveni kupus, bijeli kupus, kelj 8-10 min
Goveda pe&enka 35-45 min Krumpir s vrhnjem 5-7 min
Rebrica s kiselim zeljem i 8-10 min Kiseli kupus 8-10 min
krumpirom Crni korijen 5-6 min
Rostbif 20-25 min Celer 15-25 min
Rolade 15-25 min Sparoge 7 -8 min
|§ise|q pedenka 30-35 min Rajcice, punjene 2-3 min
Sunka, pegena 20-25 min Mahunarke

Sunka, kuhana 30-35 min Zrna graha (prethodno 15 -20 min
Svinjska peéenka 25-30 min namodéena)

Svinjska koljenica 35 - 40 min Grasak, cijeli (bez porethodnog 20 -25 min
Svinjski curry 10-15 min namakania)

Nabodena pegenka 35-45 min Grasak (namocen) 10-15 min
Jezik telefing, svinjetina, divljac 20-25 min Grasak, zeleni (prethodno 20-25 min
Jezik vola, svieze ili dimljeni 50 - 60 min namoden)
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Le¢a (bez prethodnog 15 -20 min
namakanija)

Le¢a (prethodno namoéena) 8- 10 min
Ziveine namirnice

Jecam 18 -20 min
Knedle iz krumpira, sirove 8-10 min

Riza s mlijekom 10 min
Smeda riza 15-20 min
Knedle iz Zemljica 6 -8 min
Tiestenina 4 -6 min

11. Jamstvo

Ekspresni lonac tvritke GSW je izraden od
nehrdajuéeg &elika. Kod struéne njege i pravilnog
koristenja njegovo je trajanje gotovo Citav Zivot.
Jaméimo da u ekspresnom loncu tvrtke GSW nema
materijalnih ili  konstrukcijskih  gredcka.  Kod
proizvodnje  obradeni materijali - zadovoljavaju
najvide kriterije kakvoce.

Ukoliko unato& nasim briZljivim kontrolama u roku
od 2 godine nakon kupnje bude potreban
popravak, &ijim je uzrokom bila tvornicka greska ili
greka materijala, taj se izvede besplatno. PotroZni
dijelovi brzog habanja, kao 3to su na primjer brtvila,
izuzeti su iz jamstva.

Kod uporabe dijelova, koji nisu preporuceni u ovim
Uputama, normalnog  habanja, uporabe sile,
popravaka na vlasfitu ruku i nestruénog koristenja
zahtjev za ispunjenje jamstva ofpada.

(1) U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio lien uporabe
stvari.

(2) Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari
izvriena njezina zamijena ili njezin bini popravak,
jomstveni rok pocinje teéi ponovno od zamijene,
odnosno od vraéanja popravliene stvari.

(3) Ako je zamijenjen ili bitno popravlien samo neki
dio stvari, jamstveni rok poginje teéi ponovno samo
za taj dio.

w
Servisni centar

GSW - Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken

e-posta: service@gsw-stahlwaren.de

Besplatna telefonska servisna linija:
0080001260912
IAN: 420329_2201

Ova uputstva moZete pronadi i na internetu:
http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-
6liter_IAN420329_2201.pdf

P b ohavljo

GSW Gans Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

55595 Spabriicken
NJEMACKA
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Izjava o sukladnosti
u skladu s direktivom o tla¢nim napravama 2014/68/EU
za parni lonac (ekspresni lonac):

koji distribuira
GSW Gans Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken/Njemacka

Ovim izjavljujemo da parni lonac (ekspresni lonac) u nastavku

Ekspresni lonac GSW System Rapid
(volumen 6 litara)
iz nehrdajuceg celika 18/8
broj proizvoda 671446
PS 2,60 bar [260kPa]

Provedeni postupak ocjenjivanja sukladnosti:

Kontrola proizvodnje: Modul A (interna kontrola proizvodnje)

Trazeni uzorak kontrole u okviru Modula B
(EZ ispitivanje tipa),
(Prilog II, dijagram 5, odstupanje)

provedena je i potvrdena od strane prijavljenog tijela:

Identifikacijski broj 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH,

Energy and Systems, WestendstraBe 199, D-80686 Miinchen/Njemacka
sproveden i potvrden.

Odgovarajuci certifikat:
TUV Certifikat Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

Upotrebljene norme: EN 12778:2002/A1:2005
Ostale primijenjene norme: nikakve
Mjesto, datum |

Spabriicken, den 04.11.2022

Ime, funkcija i potpis ovlastene osobe:
Peter Gans
Direktor

=

odgovara zahtjevima Direktive o tlacnim napravama 2014/68/EU.

GSW System Rapid
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1. Fontos tudnivaldk az elsé hasznalat elétt

Ez a Kezelési utasitds segit Onnek a kuktdt
biztonsdgosan és takarékosan haszndlni.

Mindenki, aki ezt a kuktdt haszndlja, tisztitja
vagy hulladékként kezeli, kételes ezt a Kezelési

Ezért gondosan &rizze meg ezt a Kezelési
utasitést, hogy az bérmikor rendelkezésre dlljon.
Ha a kuktdt eladja vagy elajandékozza, ezt a
Kezelési utasitdst is adja tovdbb, hogy az edényt

utasitast végigolvasni, teljes tartalmét tudomésul ~ a  kdvetkezd  tulajdonos is  biztonsdgosan
venni és megérfeni. hasznélhassa.
174 @Y =



2. A készulék leirasa

2.1 Rendeltetési cél

Ezzel a GSW System Rapid kuktaval az ételeket
kiméletesen és energiatakarékosan készitheti el.
Ha a fedét nem rakja fel, az edényt kdzdnséges
labasként haszndlhatia.
Nyomds alatt, tehét felhelyezett feddvel a kuktat
csak akkor haszndlja, ha van benne viz. Ha nem
tesz a kuktdba elegendé vizet, az silyos kdrokat
okozhat.
Soha ne haszndlia a kuktat felrakott feddvel
olajban térténé siitéshez.
A kuktat minden a kereskedelemben szokvényos
tizhelytipuson,  tehdt gz,  elekiromos-,
ivegkeramia-, halogén- vagy indukciés tizhelyen
is haszndlhatja. Sitében haszndlni szigorian
filos.
| Halogén Indukciés

Gaz U ami
[
W |

A készilék  csak

=

magdnhdztartésokban
alkalmazhaté, kisipari haszndlatra nem alkalmas.

2.2 Szdllitdsi terjedelem

Kukta
e amely a kévetkez8kbdl all:
- Kuktafazék, 6 |
- Fedél tdmitdgydrivel
- Parolébetét
-Tartéléb a pérolébetéthez
e Kezelési utasitds

2.3 A mikodés leirasa

A kukta lég- és g8zmentesen zdr, igy az
edényben f8zés kézben a kdrnyezeti légnyomast
joval meghaladé nyomds keletkezik.

A nagy nyomds hatdséra a kukta belsejében a
h&mérséklet is joval 100 °C f6lé emelkedik, igy a

féznivalé gyorsabban és kiméletesebben készil
el.

A feds és a fazék mindségi nemesacélbdl
készilt.

A kilénésen vastag GSW termo fenéklemez
optimdlis, egyenletes hd&elosztast és -taroldst
biztosit.

A fed8ben egy nyomdsszabdlyozé van, amely a
kivélasztott nyomdst a kuktdban dllandé szinten
tartja.

e

Kukta atméréje Indukciés hatasu
talpatméré

kb. 18 cm

kb. 22 cm

2.4 Biztonsagi alkatrészek

Az On késziiléke t8bb biztonsagi rendszerrel is
rendelkezik, igy meghibdsodas
biztonsdgosan mksdik.

esetén s

A nyomdsszabdlyozé 6 lehetdvé teszi a nyomds
dllandé szinten tartésat. Uzem kézben ezen
keresztil némi g8z tévozhat.

A biztonsdgi szelep 4 gondoskodik arrél, hogy a
kuktaban keletkez8 tilnyomds esetén a géz
tdvozhasson.

A biztonsdgi szelep 4 mellett egy tovébbi
tGInyomdsszelep amely a
nyomdsszabdlyozé 6 és a bizionsdgi szelep 4
mikddési zavara esetén csdkkenti a tilnyomdst.

talalhats,

A reteszt 8 a fedd felnyitésdhoz csak akkor lehet
el8re tolni, ha a nyomés kiegyenlitédott, és
ezdltal a piros biztonsdgi szelep 4 leesik. Ezért
soha ne erdltesse a fedél felnyitdsat.

GSW System Rapid
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3. Biztonsagi utasitasok

A késziléket a legmodernebb technolégiaval
tervezték és gydartottdk. A készillék - amelyet a
TUV bevizsgdlt - valamennyi eurépai biztonsdgi
irényelv el8irdsainak megfelel. Ennek ellenére
azonban az ilyen
veszélyes is lehet.

készilékek haszndlata

Az On biztonsdga megér 5 percetl Nem kell
t6bb id6 a biztonsdgi utasitdsok
atolvasésdhoz. A legtdbb tudnivalé mér biztosan

ennél

ismer@s, mégis olvassa el 8ket, mert lehet, hogy
néhdny tudnivalé djdonsdg az On szdmdra, és
segitségikkel elkerilheti a kdreseményeket.

3.1 Fogalommagyardzat

Ebbe o Kezelési utasitdsban a kovetkezé

fogalmakkal talélkozhat:

Figyelmeztetés!
A Nagy kockdzat: A figyelmeztetések be

nem tartésa életveszélyes lehet.
Vigyazat!
kézepes kockdzat: A figyelmeztetések be nem
tartdsa anyagi kdrokat okozhat.
Fontos tudnivalé:
csekély kockdzat: A készilék haszndlatakor
figyelembe veendd tények.

3.2 Altaldnos tudnivalok

e Haszndlat eldtt olvassa végig ezt a Kezelési
utasitast. A Kezelési utasitds a készilékhez
tartozik, és mindig rendelkezésre kell dlInia.

o A késziléket csak az itt leirt rendeltetésnek
megfelelen haszndlja (lasd
,2.1 Rendeltetési cél” a 175. oldalon).

e A késziléket kizardlag az ebben a kezelési
utasitésban  leirtak  szerint  haszndlja. A

gyarté/forgalmazé nem vallal felelésséget a

mds médon t&rténd haszndlatbdl vagy a

kezelési utasitds elSirdsainak be nem
tartdsdabdl szarmazé esetleges
kévetkezményekért.

Olyan személyek (a gyermekeket is
ideértve), akiknek fizikai, érzékelési vagy
szellemi képességei korlatozottak, illetve nem
rendelkeznek kell8 tapasztalattal és/ vagy
ismerettel, a  késziléket
biztonsagukért felelds személy feligyelete
mellett, illetve akkor haszndlhatigk, ha a
biztonsagukért felel8s személy megtanitotta
Sket a készilék haszndlatéra. Ugyelni kell
arra, hogy gyermekek ne jétsszanak a
késziilékkel.

kizérélag a

Vegye figyelembe, hogy jétéllédsra nem
tarthat igényt, ha olyan tartozékokat haszndl,
amelyeket utasitdsunkban nem ajanlunk,
vagy ha a javitdsok sordn nem eredeti
alkatrészeket hasznltak. Ez olyan javitésokra
is vonatkozik, amelyeket nem képzett
szakember végez. A szerviz cimét itt taldlja:
187. oldalon a ,11. Jétallasi”.

Esetleges mikadési rendellenességek esetén
a garancia idétartamén belil a készilék
javitésat csakis cégiink szervizkézpontja
végezheti.  Mdaskiilénben
garancia.

megszinik a

Felrakott fedd esetén a késziléket csak akkor
melegitse fel, ha viz is van benne. Viz nélkil
az edény silyos kdrokat szenvedhet.

Soha ne hagyja, hogy a folyadék teljes
mennyisége elg8zsldgjén.

A kuktét csak akkor haszndlia, ha annak
minden alkatrésze tiszta és  kdnnyen
mozgathaté. A szennyez8dések és a
zsirmaradvdnyok  hatdssal  lehetnek a

biztonsdgi eszkdzék miksdésére.
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3.3 Egés és forrdzds elleni védelem

Figyelmeztetés! A készilék nagy
Anycmdson és nagy hdmérsékleten
mikddik.  Ezért  feltétlenil  vegye
figyelembe a kovetkezd biztonsdgi
utasitdsokat, mert ellenkezé esetben

fenndll a silyos égés és a forrazds
veszélye.

* Minden haszndlat elétt ellendrizze, hogy a
nyomdsszabdlyozé 6 és a biztonsdgi
szelep 4 nincs-e eltémédve, és kdnnyen
mozgathaté-e (lasd L6.1 A kukta
elékészitése” a 179. oldalon).

* A biztonsdgi berendezéseken kizarélag a
182. oldalon a ,7.2 A kukta tisztitdsa”
fejezetben leirt beavatkozasokat végezze el.

e A kuktdt mindig csak megfeleléen lezdrt
dllapotban  helyezze a tizhelyre (lasd
,6.1 A kukta elSkészitése” a 179. oldalon).

e A kukta felilete f8zés kézben nagyon
atforrésodhat. Ezért a kuktdt ne érintse meg,
hanem kizarélag a fiilénél fogva mozgassa.
A magas hdmérséklet elleni tovébbi védelem
érdekében haszndlion edényfogét vagy
fogokeszty(it.

* A nyomds alatt |év8 kuktdt nagyon évatosan
és vizszintesen mozgassa. Ugyelien arra,
hogy a fazék ne iitkézzén semmihez.

* A nyomdsszabdlyozét 6

soha nem takarhatjgk el *“\

mds targyak.

e Amig a kukta nyomds alatt van, s

semmiképpen nem szabad a
nyomdsszabdlyozét 6

kireteszelési dllasba forditani.

e A gbzkieresztébdl 5 gz dramolhat ki.
Hasznélat kézben soha ne forditsa a
gdzkieresztét 5 énmaga felé, vagy olyan
hely fel¢, ahol mésok elhaladhatnak. Hibas

mikddés esetén a géznyilasbdl erds
g8zsugdr tavozik.

A nyomdsszabdlyozé 6 eldllitdsa esetén a
gbzkieresztébsl 5 erds sugdrban dramolhat
ki a g8z. Ezért a nyomdsszabdlyozét 6 csak
a borddzatndl 7 fogja meg.

Haszndlat kézben soha ne forditsa a
biztonsagi nyilast 3 nmaga felé, vagy olyan
hely fel¢, ahol méasok elhaladhatnak. Hibds
mikddés esetén a géznyilasbdl erds
g8zsugdr tavozik.

4

_A!! 3%!'#%.
- - a

Amennyiben a biztonsdgi szelepnél 4 vagy
a biztonsagi nyildson 3 keresztil géz
tavozik, azonnal kapcsolia ki a héforrést,
mert a kukta belsejében til magas a nyomds.
A kuktdt csak a hiba elhdritdsa utén
haszndlia ismét (lasd ,8. Uzemzavarok és
elhdritasuk” a 184. oldalon).

A kuktét soha ne tdltse fel annyira, hogy a
folyadék a fazék belsejében lévé ,MAX"
jelslés fslé érien. F8zés kdzben névekvd
térfogatd  anyagok, példdul rizs vagy
hivelyesek, esetében a kuktafazekat csak
fele részig szabad megtélteni. gy
elkeriilhet8, hogy a féznivald névekedés
kézben elérie a fedelet, és esetleg eltémitse
a biztonségi szelepet.

A b8rds his (pl. a marhanyelv) fizés kézben
megduzzadhat. Ne szirja t a bért, amig a
his még duzzadt. Ellenkezd esetben forrd
folyadék frocskslédhet ki.

Ha pirészer( ételt f6z, a fedd felnyitasa elstt
azt egy kicsit rdzza meg, gy
megakaddlyozhatia, hogy a  feds
felnyitasakor étel frocskslédion ki.
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3.4 Gyermekei biztonsdga érdekében

Figyelmeztetés! A gyermekek a
A veszélyt  gyakran  nem  tudjdk
megfelel8en felbecsiilni, igy

gyakrabban  megsériilnek.
igyelien a kévetkez8kre:

Ezért

e A termék csak felndtt feligyelete mellett
haszndlhats.

hogy a készilékhez

gyermekek ne férhessenek hozza.

» Ugyelien arrq,

e Ugyelien arra, hogy a csomagoléfélia ne
valhasson a gyermekek szdmdra haldlos
csapdava. A csomagoléfélia nem jatékszer.

4, Az alkatrészek megnevezése

a kukta file

feds

két biztonsdgi nyilas (oldalanként egy)
biztonsdgi szelep

gbzkiereszté

nyomdsszabdlyozé

borddzat

NO U bhOWOND=—=

8 refesz

9 afedéfile

10 a kukta nyele

11 t3mitdgyirG (nem léthatd, a feddben van)
12 kuktafazék

13 pdroldbetét

14 tartélab

5. Kicsomagolas és felallitas

1. Vegye ki a tartozékokat a csomagoldsbdl.

2. Tavolitsa el a csomagols- és a
csomagoldshoz mellékelt anyagokat.

3. Ellendrizze, nem sériilt-e a késziilék.
Tavolitsa el a felragasztott cimkéket.

5. Ellendrizze a biztonsdgi eszkdzoket (lasd
,6.1 A kukta el8készitése” a 179. oldalon).

Vigyazat! elsé haszndlat utdn a késziléket
alaposan fisztitsa meg, igy eltdvolitia a gyartds
folyaman megmaradt anyagokat (lésd ,7.2 A
kukta tisztitdsa” a 182. oldalon).

6. Minden

mosogatdszeres vizzel, &blitsen &t fiszta

alkatrészt tisztitson meg forrd

vizzel, majd t6réljén szarazra.
Toltsén be kériilbelil 2 liter vizet.

8. Moksdtesse a kuktat kérilbeliil fél éraig II
Gllasban  (lasd 6.2 Btelkészités”  a
179. oldalon).

9. lsmét tisztitsa meg a kuktdt.
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6. Kezelés

6.1 A kukta elokészitése

figyelmeztetés!
Mielétt a kuktdban fézni kezd, a kdrok
elkeriilése érdekében ellendrizze a

biztonsagi alkatrészeket.

1. Ellendrizze, hogy a fedél belsején a

nyomdsszabdlyozé 6 nyildsa A tiszta-e.

2. Ellenkezé tisztitsa meg a
nyomdsszabdlyozét 6 (lasd ,7.2 A kukia
tisztitdsa” a 182. oldalon).

esetben

3. Ellendrizze, hogy a biztonsagi szelep 4
mozogjon, és ne legyen beragadva.

4. Ellendrizze, hogy a témitégyGrG 11 ne
legyen sérilt, pl. ne legyenek rajta
repedések.

Fontos tudnivalé: A tomit8gyGri idével
megkeményedhet, igy nem témit rendesen. A
fedd széle mentén g8z dramlik ki, és a
temitdgydrdt ki kell cserélni. Uj tomitégyGrd a
szakkereskedésben kaphaté.

5. Télise a fazékba a féznivalst.

Vigyazat!

e A fazékba csak annyi vizet t8ltsén, hogy a
+MAX" jelslést ne lepje el.

* Ha a féznivalé pl. rizs vagy hivelyes termék,
ami f&zés kézben megdagad, akkor a kuktét
legfeliebb félig tslise. igy elkeriilheti, hogy a

f8znivalé elérie a fedelet és esetleg elzéria a
biztonsdgi szelepet.

e A késziléken keletkez8 kdarok elkerilése
érdekében a fazékban mindig legaldbb
0,251 folyadékinak kell lennie, hogy
megfeleld mennyiségl géz keletkezhessen és
a fazék ne heviilhessen tdl.

* Fd8zés kdézben a késziléket nem szabad
feligyelet nélkiil hagyni.

6. Toltsdn bele vizet vagy levesalapot.

A fedelet 2 Ggy helyezze a
kuktafazékra 12, hogy a
fedélen levé kor alakd
jelélés a kukta nyelén levé
pontra 10 mutasson.

8. Addig csavarja a fedét, mig a feds 9 fille és
a kukta nyele 10 egymds folé nem ér és
hallhatéan be nem kattan.

9. Ellenérizze, hogy felhelyezett fedél mellett a
retesz 8 kdénnyen mozgathatée, és
elengedésekor 3nmagdtdl visszatér-e a hétsd
pozicidba.

6.2 Etelkészités

1. Vélassza ki a nyomdsszabdlyozéval 6 a
megfelels f6zési fokozatot:

|: Biofézés:

)

|: Gyorsfézés:

-

+

Fontos tudnivalé: A biofézés 0,6 bar
(600 hPa) nyomdssal, a gyorsfézés pedig
1,0 bar (1000 hPa) tilnyoméssal térténik.
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2. Helyezze a kuktdt olyan tGzhelylapra,
amelynek &tméréje megegyezik a kukta
alignak atmérsjével.

Vigyazat!

e A tizhelylap nem lehet
nagyobb, mint a kukta alja.
Ugyanis a kukta keriiletén ‘I' l--"l'
t6l nagy mértéki lenne a
héfejlédés, és a  mlanyag filek
megsérilhetnének.

e Gdztizhely esetén a ldng nem nydlhat tdl a

kukta aljan.
e Villanytizhely esetén a f8z8lap dtmérdje
nem lehet nagyobb a kukta aljgnak

atméréjénél.
3. Allitsa be a f6z8lapon a legfels fokozatot.

Mihelyt a
g8znyomds, a piros biztonsdgi szelep 4
felemelkedik és a fedét lezérija.

fazékban létrejon az  elsé

Fontos tudnivalé: a f8zés kezdetén a
biztonsdgi szelep mentén géz léphet ki.

4. Amint géz tavozik a nyomdsszabdlyozéndl 6,
csokkentse karilbelil 1/3-4ra a  melegitési
energiaelltdst, hogy a nyomésszabdlyozéndl
mdr csak nagyon kevés g8z tévozzon.

Ebben a pillanatban kezd3dik a receptekben
megadott f8zési idé.

Fontos tudnivalé: Ha dlig észlelhetd
gé8zkilépés, akkor tud On igazdn gyorsan és
energiatakarékosan fézni.

6.3 Biofozes

A biofézés a legkiméletesebb f&zési méd, amely
kilénssen zéldségek elkészitésére alkalmas. A
biof6zés csak forré g8zzel térténik, az élelmiszer
a forr6  vizzel dlig
megakaddlyozza, hogy dsvényi anyagok,
vitaminok és egyéb fontos adalékok oldédjanak
ki a féznivalébsl.

érintkezik.  Ez

A kiméletesen elkészitett zdldség ize sokkal
intenzivebb, mint a forré vizben f8zstt zsldségé.

1. Afazékba legaldbb 0,25 | vizet t5ltson.

2. Helyezze a tartéldbat 14 a fazék 12
aljéba.

3. Tegye a f8znivalét a paroldbetétbe 13.
Helyezze a péroldbetétet 13 a tartdlabra 14.

5. A tovabbiakban gy jérjon el, ahogy ez az
179. oldalon a ,6.2 Etelkészités” fejezetben
le van irva.

6.4 A kukta felnyitdsa

Figyelmeztetés!
A - Ha a piros biztonsdgi szelep 4 még

fent van, a fazékban nagy nyomds
uralkodik, és a fedelet nem lehet

levenni. Soha ne prébdlia a fedelet
er8szakkal  kinyitni.  Ellenkez8
esetben a hirtelen nyomdscsskkenés
forrézasi  sérilléseket okozhat. A
kukta csak akkor nyithaté, ha a piros
biztonsdgi  szelep 4 teljesen
leeresztett helyzetben van.

- A g8zkieresztébdl 5 g6z dramolhat
ki. Haszndlat kdézben soha ne
forditsa a gdzkieresztét5 Snmaga
felé, vagy olyan hely felé, ahol
mdsok elhaladhatnak.

- A nyomdsszabdlyozé 6 eldllitésa
esetén a gdbzkieresztébdl 5 erds
sugdrban dramolhat ki a géz. Ezért
a nyomdsszabdlyozét 6 csak a
bordézatndl 7 fogja meg.

Vigyazat! A fazekat soha nem meritse teljesen
vizbe. Ellenkezd esetben a nyomds hirtelen
lecsdkkenhet, ami a készilék sériléséhez vagy
az étel minéségi romldsdhoz vezethet.

A fazék kinyitds céligbdl torténd lehitésének
t6bb médja van.

1. modszer: Gozkieresztés

Ezzel a médszerrel addig kell a gézt kiengedni a
fazékbdl, amig a nyomds annyira le nem
cskken, hogy a fedét le lehessen venni.
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Figyelmeztetés!
- Ennek a médszernek az alkalmazé-
sakor a nyomdsszabdlyozéndl forré

g6z dramlik ki. Ezért vigydzzon, le

ne forrézza magdt.
- llles fokozaton t6rténd  f8zést
kévetden a kuktdban levd folyadék
h&mérséklete 120 °C  korili. A
nyomds 10l gyors csdkkentése esetén
eléfordulhat, hogy a folyadékszint
tol er8sen emelkedik, és a géz
extrém erdvel tavozik. llyen esetben

fokozatosan csékkentse a nyomdst.

Vegye le a fazekat a tizhelyrél.

Elgszor forditsa a
nyomdsszabdlyozét 6 a |

dllasba.

)

Vérija meg, amig a gézkidramlds jelentésen

&
Vérjon, amig a

kiegyenlitédik, és igy a piros biztonsagi

csokken.

Forditsa a nyomdsszabdlyozét
6 a

szikséges dllasba 7

gbzkieresztéshez

nyomds

szelep 4 leesik.

Fontos tudnivalé: Amikor a
biztonsdgi szelep 4 leesik, a hémérséklet a
kukta belsejgben még mindig majdnem

100 °C.

Csak ekkor tolja elére a

piros

reteszt 8, és egyidejileg F" -

forditsa a fedelet az 71 .
jaréséval
ellenkezé iranyba Ggy, [+
hogy a fedélen levd kér

alako jeldlés a kukta

Sramutatd

nyelén levs kor alaky jelélésre 10 mutasson.

Fontos tudnivalé: Amikor On a reteszt 8
elére tolja, a fazékbdl még kiléphet némi
g6z.

Vegye le a fazékrél a fedét.

2. modszer: Energiamegtakaritds

Ennek a médszernek az a lényege, hogy On a
tizhelyet néhdny perccel a fizési id8 vége elétt
kikapcsolia, a kuktdt azonban a féz8lapon
hagyja. Igy optimdlisan kihaszndlja a maradék
hét, és energidt takarit meg.

1.

3.

Vérjon, amig a nyomés kiegyenlitédik, és igy
a piros biztonsdgi szelep 4 leesik.

Fontos tudnivalé: Amikor a piros
biztonsdgi szelep 4 leesik, a h8mérséklet a
kukta belsejgben még mindig majdnem

100 °C.

Csak ekkor tolja elére a

reteszt 8, és egyidejileg

az

forditsa a fedelet

Sramutatd jardséval

ellenkez8 iranyba gy,
hogy a fedélen levé kér e/
alakd jelélés a kukta

nyelén levs kér alak jelslésre 10 mutasson.

Fontos tudnivalé: Amikor On a reteszt 8
elére tolia, a fazékbdl még kiléphet némi
g6z.

Vegye le a fazékrél a fedst.

3. modszer: Idémegtakaritds

Ennek a médszernek az alkalmazdasakor a kuktét

On e f6zési id6 végén leveszi a tizhelyrsl. Ha én
a feddt azonnal le akarja venni, akkor a kukta

felnyitésdhoz az abban

uralkodé  nyomdst

megfelel8 eszkézokkel csdkkenteni kell. Ezzel a
médszerrel On f8leg idét takarit meg.

1.

Tartsa a kuktdt nem tdl erds vizsugdr alg,
amig a piros biztonsdgi szelep 4 le nem esik.
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Vigyazat:

nyomdsszabdlyozét 6

Ugyelien

vagy @
szelepet 4 ne érje a vizsugdr. Ellenkez8 esetben
a kuktaba viz keriilhet, ami az ételt felhigithatja.

arra.

hogy

biztonsdgi

2. Csak ekkor tolja elére a F—T——

az T
s &
.\_c\?':!_a-"‘"- . |I.I

iy, S T
-\-'\.

reteszt 8, és egyidejileg
forditsa a fedelet
Sramutatd

jardséval
ellenkezé iranyba gy,

hogy a fedélen levs kor .
alakd jelélés a  kukta

nyelén levd kér alak jelslésre 10 mutasson.

Fontos tudnivalé: Amikor On a reteszt 8
elére tolja, a fazékbdl még kiléphet némi
gbz.

3. Vegye le a fazékrél a fedét.

7. Tisztitas, apolas, karbantartas

Az On

Oj

kuktdija

felettébb
karbantarthaté. Ha 0 féz8edényének még
sokdig akar &rilni, mindig hajtsa végre a

kévetkezd tisztitdsi idSpontokat.

7.1 Hataridok

kénnyen

Mivelet |ldépont |Fejezet

Afazék 12 |minden .7.2 A kukta

tisztitdsa  |haszndlat |tisztitdsa”
utdn

A szennyezett | 7.2 A kukta

nyomdssza |ség esetén |tisztitdsa”

balyozé 6

tisztitdsa

Afed52 |minden 7.2 A kukta

tisztitdsa  |haszndlat  |tisztitdsa”
utdn

A minden .7.2 A kukta

t6mitégydr |haszndlat  |tisztitdsa”

G611 utdn

tisztitdsa

A szikség 183. oldalon a

tomitégydr |szerint, L 10mitégyrd

G cseréje  |évente 1x |(11):"

7.2 A kukta tisztitdsa

Vigyazat! Soha ne alkalmazzon maré vagy
surolé  tisztitészereket, mert ez a  kukta
kdrosoddsdhoz vezethet.

Tudnivalék:

e A kuktdt lehetdleg kdzvetlenil a haszndlat
utdn tisztitsa meg, hogy az ételmaradékok ne
szaradjanak bele.

* Ne térolion hosszi ideig a kuktdban sés,
savas, édes vagy ligos ételeket. Ez ugyanis
a feliletek elszinez8dését okozhatia, de a
kukta  mUkédSképességére
nincs hatdssal.

Kuktafazék (12):

A kuktafazekat 12 minden egyes haszndlat utén
mossa el:

1. A kuktafazekat

mosogatészerrel mosogassa el.

természetesen

forré vizben,

2. Ezutdn tiszta vizzel 8bldgesse el.

3. A vizfoltok elkerilése érdekében a fazekat
konyharuhdval térilgesse el.

Fontos tudnivalé: A kuktafazekat

mosogatégépben is elmosogathatja.
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Nyomdsszabdlyozo (6)

A nyomdsszabdlyozét 6 csak akkor kell
szétszerelni és megtisztitani, ha f6zés kézben
névekvd térfogati f8znivaldk eltdmitették.

1. Nyomja le a nyomésszabdlyo- [ g

. ]
26t 6, és forditsa ,@" dllasba.

Hizza ki a nyomdsszabdlyozét.

Ellendrizze, hogy a nyomdsszabdlyozén
nincsenek-e athaté szennyez8dések.

4. Ha a nyomdsszabdlyozén nincsenek lathaté
szennyezS&dések:

-Tiszta vizzel 3blitse le a
nyomdsszabdlyozét.
- Hagyja a
megszdradni.

-A 7. lépés szerint helyezze vissza a

nyomdsszabdlyozét a fedélbe.

Bl A
< (I | €

——

nyomdsszabdlyozét

=

5. Ha a nyomdsszabdlyozé  lathatéan
elszennyez8détt, akkor szét kell szerelni, és
meg kell tisztitani:

csémembrént @
nyomdsszabdlyozé burkolatardl.

- Vegye le az 4tlatszé nyomésapkdt.

- Vegye ki a nyomérugét.

- Forré vizben, mosogatészerrel tisztitsa meg
az alkatrészeket.

-Hizza le a kék

- Alaposan &blitse le az alkatrészeket tiszta,
meleg vizzel.

-Vérja  meg, hogy az
megszdradjanak.

alkatrészek

6. lsmét szerelje 5ssze a nyomdsszabdlyozét:

-Helyezze be a
nyomdsszabdlyozé burkolatdba.
-Helyezze az atlétszé6 nyomésapkdt a
rugoéra.

nyomérugét  a

-Helyezze be a kék cs6membrant dgy, hogy
a két  kampdja  beakadjon @
nyomdsszabdlyozé burkolatanak
megfelel8 hornydba.

7. Helyezze a nyomdsszabdlyozét a fedélbe:

-A nyomdsszabdlyozénak a a__a
D" jeldlés felé kell néznie.
-Nyomja le a nyomdsszabé&-
lyozét, és forditsa el az éra-
mutaté  jarésaval ellenkezd

irdnyba.
Fedd (2):

Vigyéazat! A fed§ mosogatégépben nem
tisztithatd.

1. A feddt

mosogassa el.

forr6 vizben, mosogatészerrel
Ha a fed8 er8sen szennyezett, mosogatés
elétt dztassa be mosogatdszeres vizben.

2. Oblitse el a fedét alaposan, fiszta, forré
vizben.

3. A vizfoltok elkerilése érdekében a fedét
konyharuhdval térilgesse el.

Tomitogyiri (11):

Fontos tudnivalé: A tmitégylrit a kukta
rendszeres haszndlata esetén évente egyszer
cserélie ki. Cserealkatrészt a szakkereskedésben
kaphat.

1. Vegye ki a tdmitégydrit a fedébdl.

2. Oblitse el a t6mitégydrGt —
qlaposon, tiszta, forré | Lt
vizben. il e

3. A témitégylrit konyharuhdval térilgesse el.

Fontos tudnivalé: A t5mitégyiri tdrolas
kézben ne  préselédion
deformélédjon. Ennek érdekében a témitégydri
mosogatds utdn tegye vissza a fed8be.

Ossze és  ne
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7.3 A kukta taroldsa

Vigyéazat! Ne térolja a kuktdt bezart fedével. 2.

Szell6zés nélkil kondenzviz keletkezhet, ami
szagképz8déshez vagy kdrosoddshoz vezethet.

Ha van tartéléb és parolébetét, ezeket tegye
bele a fazékba.

Helyezze a tdmitégyirit a fedsbe.

A fazekat és a fedét kislén tarolja.

8. Uzemzavarok és elhéritasuk

figyelmeztetés!
Ha valahol ellendrizetlenil géz lép ki,
azonnal kapcsolja ki a tizhelyet. A

késziléket csak a zavar elhdritdsa utdn vegye
jra Uzembe. Csak a nyomdsszabdlyozébdl 6
tdvozhat egy bizonyos mennyiségl géz.

Zavar

Ok

Megoldas

A fedd és a fazék
kozott géz tavozik

-

J,l“\..

A fazék nincs teljesen
lezérva

Zéria le a fazekat

A t6mitégyird
beszennyez8dstt

Tisztitsa meg a tomitégydrdt

A t6mitégyird
meghibdsodott/elkopott

Cserélie ki a témitégydr(t (évente 1 x)

A
nyomdsszabdlyozéb
6l nem jn géz

A g8z a fed8 és a fazék
kézott tavozik

Lasd az eléz8 pontot

A nyomésszabdlyozé
beszennyez8dstt

Tisztitsa meg a nyomdsszabdlyozét
(lasd ,7.2 A kukta tisztitdsa” a
182. oldalon)

Tol kevés folyadék van a

kuktdban

Lassan hitse le a kuktat, és legaldbb
0,25 | t8ltsdn bele

A melegités 10l gyenge

Fokozza a h8energia-ellatdst (dllitsa a
tGzhelyet magasabb fokozatra)

A
nyomdsszabdlyozén
keresztil tdl sok géz
tévozik

A melegités til erds

Csdkkentse a hdenergia-ellatést (dllitsa
a tizhelyet alacsonyabb fokozatra)

A nyomdsszabdlyozd
beszennyez8dott

Tisztitsa meg a nyomdsszabélyozét
(lasd ,7.2 A kukta tisztitdsa” a
182. oldalon)

Nagy erével tavozik
agbza
nyomdsszabdlyozé
mellett

A nyomésszabdlyozé nincs
rendesen beszerelve

Szerelie be megfelelden a
nyomdsszabdlyozét (lasd:
+Nyomdsszabdlyozé (6)” a183.
oldalon)
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Zavar

Ok

Megoldas

A biztonségi
szelepbdl hirtelen
géz és folyadék
tavozik

Yo

A nyomdsszabdlyozé
nyildsa eltém&datt

Vegye le a kuktat a tizhelyrél, és
hagyja lehdlni. Ezt kévetden tisztitsa
meg a fedélben lévd
nyomdsszabdlyozét és annak nyildsét
(lasd ,7.2 A kukta tisztitdsa” a

182. oldalon)

A biztonsdgi szelep
meghibdsodott

Cserélie ki a biztonsdgi szelepet

A biztonségi
nyilésokbdl g6z
tévozik

b

=i

'*..: by,

A nyomdsszabdlyozé
elszennyez8datt

Vegye le a kuktat a tizhelyrél, és
hagyja lehdlni. Ezutan tisztitsa meg a
nyomdsszabdlyozét (lasd ,7.2 A kukta
tisztitdsa” a 182. oldalon)

A nyomdsszabdlyozé
meghibdsodott

Szerelien be 6j nyomdsszabdlyozét

A biztonsdgi szelep
meghibdsodott

Cserélie ki a biztonsdgi szelepet (ldsd
L1 1. J6téllasi” a 187. oldalon).

A fedél nem nyithaté
fel

A kuktédban még tiInyomds

van

A 180. oldalon a ,6.4 A kukta
felnyitasa” fejezetben leirtak szerint
jarjon el

A fedél nem
helyezhets fel
rendesen

A fedél vagy a kuktafazék

eldeformdlédott

A kuktét csak 0 fedéllel, illetve Gj
kuktafazékkal szabad tovébb
haszndlni

9. Hulladékeltavolitas

9.1 Késziilek

9.2 Csomagolds

Ha a kuktét ki akarja dobni a szemétbe, vegye

figyelembe az On

orszagdban

érvényes

kérnyezetvédelmi el8irdsokat.

eltévolitdsakor  Ugyelien az
érvényes kérnyezetvédelmi

A csomagolds
orszagdban
el&irdsokra.

GSW System Rapid
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10. Fézésiido-tablazat

A kévetkezd adatok téjékoztatd jellegiek, és 11-

Lencse (el8re bedztatva) 10 perc
es fokozoton”tij'rf.é.nc'i” f6zésre érvényesek. |-es szalonnéval és burgonyéval
fokozaton a f8zési id8 kb. 50 %-kal hosszabb. A
pontos fézési idék a felhaszndlt élelmiszerek Pichelsteiner 15 perc
méretétél, frisseségétd| és mindségétél figgenek. Pikans rizses egytalétel 8-10 perc

Szerb rizses his gombaval 8 perc
Levesek Hus
Bableves (elére bedztatott) 15-20 perc|  |Csiilok 30-40 perc
Borséleves 20-25 perc|  |Parkslt 15-20 perc
(nem elére bedztatott) Birkahts babbal 15 perc
BorsSleves (elére bedztatott] | 10-15 perc Tyok (méretétdl és életkordtdl | 20-25 perc
Z3ldségleves 4-8 perc| [figgben)
Arpagyéngyleves 18-20 perc|  |Apréra csikozott borjohds 6 perc
Daraleves 3-5 perc|  |Borjusiilt, hazinydl 15-20 perc
Gulyésleves 15-20 perc|  |Borjtfrikasszé 10 perc
Zabpehelyleves 3-4 perc| |Borjtlab 20-30 perc
Burgonyaleves 5-6 perc|  |Borjdragu rizzsel 10-12 perc
Csontlé 20-25 perc|  |Kénisgbergi hisgombéc 8 perc
Kocsonya 25-30 perc|  |Pulykacomb 25-35 perc
Lencse (nem el8re bedztatott) | 15-20 perc|  |Marhasilt 35-45 perc
Lencse (el8re bedztatott) 8-10 perc|  |Oldalas savanyd képosztdval | 8-10 perc
Olaszos zéldségleves 6-8 perc|  |és burgonydval
Pot-au-feu 20-25 perc|  |Hdtszin 20-25 perc
Rizsleves 8-10 perc/  |Hustekercs 15-25 perc
Marhahtsleves (a his stlyétél | 35-40 perc|  |Ecetes marhahis (német étel) | 30-35 perc
figgden) Silt sonka 20-25 perc
Levesnek valé tydk (méretétdl | 20-25 perc|  |Fétt sonka 30-35 perc
és életkoratdl fiiggden) Sertéssilt 25-30 perc
Tésztaleves 3-5perc|  sertgscsiilok 35-40 perc
Rizses paradicsomleves 8-10perc|  |Cyrrys sertéshis 10-15 perc
Hagymaleves 2-3 perc Spékelt marhasilt 35-45 perc
Fézelékek, egytalételek Borjd-, sertés-, vadnyelv 20-25 perc
'Zéldfézelék 6-7 perc|  [Friss vagy fustolt skdrnyelv 50-60 perc
Ir gulyés 15 perc
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Hal, vad Cékla 15-25 perc
Bouillabaisse (francia 16 perc|  |Vords-, fejes-, kelkdposzta 8-10 perc
haldszlé) Tejszines burgonya 5-7 perc
Parolt hal burgonydval 6-8 perc|  |Savanyi kdposzta 8-10 perc
Hal fehérboros martdssal és 6-8 perc| |Feketegydkér 5-6 perc
burgonydval Zeller 15-25 perc
Dinsztelt zcomb 25-30 perc Sparga 7-8 perc
Vadragu 15-25 perc. Irglisit paradicsom 2-3 perc
Zldség Hivelyesek
Karfiol {fajtatél figg) 4-6 perc)  [s4razbab (elére bedztatott) | 15-20 perc
Karfiol, egész (fajtatél figg) 6-8 perc Egész bors (nem elére 20-25 perc
Z5ldbab 5-7 perc|  |bedztatott)
Cikéria 6-8perc.  [Bors6 (bedztatott) 10-15 perc
Z&ldborsé 3-4perc.  |Z&ldborsé (elére bedztatott) | 20-25 perc
Karotta 5-7 perc| |lencse (nem eldre bedztatott) | 15-20 perc
Héjaban fétt burgonya 10-15 perc|  |lencse (el8re bedztatott) 8-10 perc
Hdmozott burgonya 6-8 perc|  Tapszerek
Karaldbé vagy fehérrépa 4-6 perc.  |Gysngykasa 18-20 perc
Vagdalt répa 6 perc|  \Gombéc nyers burgonydbdl 8-10 perc
Toltstt paprika 6-8perc,  [Tejberizs 10 perc
Gomba 6-8 perc|  |Natir rizs 15-20 perc
Friss kelbimbé 4-6 perc|  |Zsemlegombéc 6-8 perc
Tésztdk 4-6 perc

11. Jotdlldsi

Ez a kezelési utasitds megtaldlhaté az interneten

is:

http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-
6liter_IAN420329_2201.pdf
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(HY JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék megnevezése: Kukta
A termék tipusa: GSW System Rapid

Gydrtési szam: 420329_2201
A termék azonositdsra alkalmas részeinek
meghatdrozdsa: Kezelési utasitas

A gydrté cégneve, cime és email cime:

GSW - Gans Stahlwaren GmbH

A szerviz neve, cime és telefonszdma:

Szerviz Magyarosrzag

Gewerbegebiet 2 GSW - Géns Stahlwaren GmbH
5%595 Spabr?cken Gewerbegebiet 2
NEMETORSZAG

D-55595 Spabricken

E-Mail: service@gsw-stahlwaren.de
Dijmentes szerviz-forrédrét:
00800-01260912

Az importdlé és forgalmazé cégneve és cime: Lidl Magyarorszag Kereskedelmi Bt.,
H-1037 Budapest, Radl érok 6.

E-Mail: service@gsw-stahlwaren.de

1.

A jotéllasi id6 o Magyar Kéztarsasag
teriletén, Lidl Magyarorszag Kereskedelmi
Bt. Uzletében tdrtént vasarlds napjatdl
sz&mitott 2 év.

A jotallasi igény a jétdllasi  jeggyel
érvényesithets. A jotdllési jegy szabdlytalan
kidgllitésa, vagy dtaddsénak elmaradésa nem
érinti o  jotallasi  kotelezettség-véllalas
érvényességét. Kériik, hogy a vdsarlas
tényének és iddpontjanak bizonyitdsdra
drizze meg a pénztari fizetésnél kapott
jotallési jegyet (nyugtdt).

A vdsérléstdl szdmitott hdrom napon belil
érvényesitett csereigény esetén a forgalmazé
koteles a terméket kicserélni, feltéve ha a

hiba a

akadélyozza.

rendeltetésszerG  haszndlatot

A jotdllési jogokat a termék tulajdonosaként
a fogyaszté érvényesitheti az aruhdzakban,
valamint a j6tdllési tajékoztatéban feltiintetett
szervizekben.

jotallési - kifogdsarsl @
forgalmazd (szerviz) jegyzékényvet koteles

A fogyaszté

felvenni, amelyben régziteni kell a fogyaszté

nevét, cimét, a fogyasztdsi cikk (termék)
megnevezését,  vételardt, a
id8pontiét, a hiba bejelentésének id8pontiat,
a hiba fogyaszté  dlial
érvényesiteni  kivant igényt, a kifogds
rendezésének médjat.

vasarlds

lefrésdat, a

Amennyiben a kifogds rendezésének médija
a fogyaszté igényétsl eltér, ennek
indokoldsat a jegyz8kényvben meg kell
adni. A jegyz8kdnyv
fogyaszténak ét kell adni. Ha a kételezett a
fogyaszté  igényének teljesithetéségérdl
annak bejelentésekor nem tud nyilatkozni,
dlléspontjérdl legkéssbb harom
munkanapon  belill  kteles értesiteni a
fogyasztét.

mdsolatédt  a

A jotdllés ideje alatt a fogyaszté kérheti a
termék kijavitasat, kicserélését, vagy ha a
termék nem javithaté vagy cserélhetd,
kérhet, vagy eldllhat a
szerz8désté| és visszakérheti a vételarat. Ha

drleszdllitést

a forgalmazé, vagy szerviz a termék
kijavitasat megfelelé hatdridére nem vdllalja,
vagy nem végzi el, a fogyaszté a hibat a
forgalmazs  kéltségére  kijavithatja, vagy

188

.

W



méssal kijavittathatia. A kijavitds sordn a
termékbe csak 0] alkatrész  keriilhet
beépitésre.

A fogyaszté a hiba felfedezésé utdn a lehets
legrévidebb idén  belil kételes a hibat
bejelenteni és a terméket a jétdllasi jogok
érvényesitése  céligbdl dtadni. A hiba
felfedezésétsl szamitott két hénapon belil
bejelentett jotalldsi igényt idében kézslinek
kell tekinteni. A kézlés elmaraddsabdl eredd
kérért a fogyaszté felelés. A jotélldsi igény
érvényesithetéségének hatdrideje a termék,
vagy fédarabjénak kicserélése, kijavitésa
esetén a kicserélt, vagy kijavitott termékre,
illetve alkatrészre Gjra kezd8dik.

A régzitett bekétésy, illetve a 10 kg-ndl
stlyosabb, vagy tdmegkézlekedési eszkézén
nem szdllithaté terméket az izemeltetés
helyén kell megjavitani. Abban az esetben,
ha a javitds a helyszinen nem végezhets el,
a termék ki- és visszaszerelésérd|, valamint
szdllitésérédl o forgalmazénak  kell
gondoskodnia.

6. A j6tallas nem dll fenn, ha a hiba a nem

rendeltetésszer haszndlatbdl, dtalakitdsbdl,
helytelen taroldsbél, vagy a haszndélati
utasitdstdl eltérd kezelésbdl, vagy barmely a
vasarlast kdvetd behatdsbdl fakad, vagy
elemi kar okozta, és azt a forgalmazé, vagy
a szerviz bizonyita. A jétallds  nem
vonatkozik a mozgé kopé alkatrészek
(vilagitétestek, gumiabroncsok stb.)
rendeltetésszer( elhaszndléddsdra. A szerviz
és a forgalmazé a kijavités sordn nem felel a
terméken a fogyaszté vagy harmadik
személyek dltal térolt adatokért vagy
bedllitgsokért.

Fogyasztéi jogvita esetén a fogyaszté a
megyei  (f&varosi)
iparkamardk  mellett mkdds  békéltets
testilet eljarasat is kezdeményezheti.

kereskedelmi  és

A jotéllas a fogyaszté torvénybdl eredsd
szavatossdgi jogait és azok
érvényesithetéségét nem érinti.

GSW System Rapid
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Garanciakdrtya 420329

A jotdllasi igény
bejelentésének és javitdsra
atvételi id8pontja:

A hiba oka:

A fogyaszté részére torténd
visszaadds idépontja:

A hiba javitdsanak médja:

A szerviz bélyegzdije, kelt és
aldirdsa:

A javitasra tekintettel a
jotéllas oj hatdrideje:

190@



Megfelel6ségi nyilatkozat
a nyomastarto6 berendezésekre és rendszerekre vonatkoz6 2014/68/EU
iranyelv alapjan az alabbi géznyomasos f6z6edényt (kukta) illetéen:

forgalmazza a
GSW Gans Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken/Németorszag

Ezaton igazoljuk, hogy az alabbi g6znyomasos fé6z6edény (kukta):

GSW System Rapid kukta
(6 literes)
18/8 rozsdamentes acélbal
GSW cikkszam 671446
PS 2,60 bar [260kPa]

megfelel a nyomastarté berendezésekre és rendszerekre vonatkozé
2014/68/EU iranyelv kovetelményeinek.
[}

Alkalmazott megfelel6ség-értékelési eljaras:
Termelés-ellenérzés: A Modul (bels6 gyartasellendrzés)

Az elirt tervezés-ellenérzést a B modul keretében
(EK-tipusvizsgalat), (II. melléklet, 5. abra, kivételezési szabalyok))

a bejelentett szervezet: .
azonosité szam: 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH,Energy and Systems,

WestendstraBBe 199, D-80686 Miinchen/Németorszag
elvégezte és tanusitotta.

Vonatkoz6 tanisitvany:
TUV tandasitvany Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

Alkalmazott iranyelv: EN 12778:2002/A1:2005
Tovabbi alkalmazott irdanyelvek: nincs

Helyszin, Datum | J §

Spabriicken, 2022.11.04

Felhatalmazott neve, beosztasa és alairasa:
Peter Gans
ligyvezetd igazgato
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1. Svarbis nurodymai pries pradedant naudoti
Vadovaudamiesi  3ioje naudojimo instrukcijoje  Todél saugokite 3iq naudojimo instrukcijq

pateikta informacija  galésite  saugiai ir visuomet pasiekiamoje vietoje.

ekonomikai naudoti savo greitpuod].

Visi § greitpuodj naudojantys, valantys arba
utilizuojantys asmenys privalo biti susipaZing su
Sioje naudojimo instrukcijoje pateikta informacija
ir turi buti jq suprate.

Parduodami arba dovanodami greitpuod] taip
pat perduokite 3ig naudojimo instrukeijg, kad
kitas naudotojas saugiai galéty naudoti prietaisq.

192@



2. Prietaiso aprasymas

2.1 Naudojimo paskirtis

Siame greitpuodyje ,GSW System plus” galite
gaminti  patiekalus  i8saugodami  vertingas
maistines medziagas ir taupydami energijq.
Apating puodo dalj be dangéio galima naudoti
kaip normaly puodg.

Kai dangtis uzdengtas ir yra slégis, greitpuodi
galima naudoti tik su vandeniu. Jei greitpuodis
kaitinamas jpylus nepakankamai vandens, gali
buti patiriama didelés Zalos.

Prietaiso  jokiu  bddu  negalima  naudoti
skrudinimui aliejuje uZdengus dangt.

Greitpuod] galima naudoti ant visy jprasty, t. y.
dujiniy, elektriniy, stiklo keramikos, halogeniniy ir
indukciniy virykliy. DraudZiama naudoti orkaitéje.

Elektriné Dujiné Stiklo keramikos iné Indukciné

YY) ZXNIEER
B E G

Sis prietaisas skirtas naudofi privagioms, o ne
komercinéms reikméms.

2.2 Tiekiamas komplektas

Greitpuodis

*  kuris susideda is:
- Apatinés puodo dalies, 6 | talpos;
- Dangtis su sandarinamuoju Ziedu
- Troskinimo jdéklas
- Trikojis trodkinimo jdéklui

* Naudojimo instrukcija

2.3 Veikimo aprasymas

Uzdengtas greitpuodis nepraleidZia oro ir gary,
todél verdant jo viduje atsiranda  Zymiai
aukstesnis nei normalus slégis.

Padidéjus  slégivi  viduje taip pat pakyla
temperatira iki daugiau nei 100 °C. Padidéjus

temperatirai maistas itroskinamas greigiau i
geriau i§saugomos naudingos medziagos.
Apatiné puodo dalis ir dangtis yra pagaminti i§
neridijanciojo plieno.

Dél labai tvirto GSW Silumg palaikangio dugno
tinkamai ir tolygiai paskirstoma bei sukaupiama
Siluma.

Puodo dangtyje yra slégio reguliatorius, kurivo
puodo viduje palaikomas pasirinktas slégis.

Greitpuodzio | Indukcijos veikiamas
skersmuo dugno skersmuo
apie 18 cm

apie 22 cm

2.4 Saugos jtaisai

Naudojant apsaugines sistemas  uZtikrinamas
saugus Jisy prietaiso veikimas taip pat ir
atsiradus sutrikimui.

Slégio reguliatorius 6 palaiko greitpuodzio
viduje pastovy slégj. Naudojant &ia gali nuolat
iseiti nedidelis kiekis garo.

Apsauginis voztuvas 4 padeda uztikrinti, kad
esant per dideliam virsslégivi per &a i¥ puodo
galéty ideiti garai.

Salia apsauginio voztuvo 4 yra papildomas
virSslégio voztuvas, idleidZiantis virdslegj, jei
sutrinka slégio reguliatoriaus 6 ir apsauginio
voztuvo 4 veikimas.

Dangéiui atidaryti  skirtq fiksatoriy 8 galima
pastumti | priekj tik tada, kai issilygina slégis ir
raudonas apsauginis voZtuvas 4 nusileidZia
Zemyn. Todél niekada dangéio neatidarinékite
per éga.

GSW System Rapid
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3. Saugos nurodymai

Sis prietaisas  suprojektuotas ir pagamintas
laikantis naujausiy technologijos standarty. Buvo
laikomasi visy taikomy Europos saugos direktyvy
ir prietaisq patikrino TOV. Tagiau tokio tipo
prietaisai kelia ir pavojy.

Paskirkite 5 minutes, kad bituméte saugesni!
Siems saugos nurodymams perskaityti daugiau
laiko nereikia. Galbdt daugumg nurodymy jau
Zinote, taciau vis tiek perskaitykite, nes vienas
arba kitas nurodymas jums vis tik gali boti
nezinomas ir padéti iSvengti Zalos.

3.1 Sqvokos

Sioje  naudojimo instrukcijoje  rasite  toliau

nurodytas signalizuojanéias sqvokas.

Ispéjimas
Didelé rizika: nesilaikant jspéjimo gali
biti patiiama  kino suZalojimy i

gresia pavojus gyvybei.
Atsargiai!
Vidutiné rizika: nesilaikant jspéjimo gali biti
patiriama materialinés Zalos.

Nurodymas:

Maza rizika:  aplinkybés, | kurias reikia
atsizvelgti naudojant prietaisq.

3.2 Bendrieji nurodymai

e Pries  pradédami naudoti  atidZiai

perskaitykite 3iq naudojimo instrukcijq. Ji yra
sudedamoiji prietaiso dalis ir turi buti laikoma
visuomet pasiekiamoje vietoje.

* Naudokite prietaisg tik pagal nurodytq
paskirtj (zr. ,2.1 Naudojimo paskirtis” 193
psl.).

* Naudokite prietaisq fik taip, kaip apradyta
Sioje naudojimo instrukcijoje. UZ galimas
kitokio naudojimo arba Sios instrukcijos
nesilaikymo pasekmes gamintojas
(platintojas) atsakomybés neprisiima.

+ Sis prietaisas néra skirtas naudoti  riboty
fiziniy, jutiminiy arba psichiniy gebéjimy
arba nepakankamg  patirty ir  (arba)
nepakankamai  Ziniy turintiems asmenims
(iskaitant vaikus), i8skyrus tuos atvejus, kai
juos prizidri uZ jy saugq atsakingas asmuo
arba kai 3is asmuo juos instruktavo, kaip
naudotis prietaisu. Kad vaikai nezaisty su
prietaisuy, juos reikia prizigréti.

o Atkreipkite démesj j tai, kad teisés teikti bet
kokias garantijos  ir
materialinés atsakomybés netenkama, jei
naudojami  Sioje

pretenzijas  dél

naudojimo  instrukcijoje
nerekomenduojami priedai ir ne originalios
atsarginés dalys. Tas pats reikalavimas
taikomas, jei remonto darbus atlieka ne
kvalifikuoti asmenys. Aptarnavimo tarnybos
adresq rasite skyrivje ,11. Garantija”, 204

psl.

e Garantijos  teikimo laikotarpiv  atsiradus
prietaiso
darbus leidziama atlikti tik mdsy aptarnavimo
centro PrieSingu  atveju

netenkama teisés teikti pretenzijas.

veikimo  sutrikimams remonto

specialistams.

* Niekada nekaitinkite uZdengto greitpuodzio,
iei | ji nejpilta vandens. Be vandens prietaisas
gali biti sugadinamas.

¢ Svarbu, kad
skystis.

niekada neidgaruoty visas
* Puodg naudokite tik tada, jei visos jo dalys
3varios ir tinkamai veikia. Dél nedvarumy ir
prikepusiy riebaly gali sutrikti saugos jtaisai.

3.3 Apsauga nuo nudegimo ir apsiplikymo

Ispéjimas! Naudojant § greitpuod]
atsiranda  aukstas slégis ir pakyla

auk$ta temperatira. Todél butinai
atkreipkite démesj | toliau pateiktus
saugos nurodymus, nes antraip kyla

pavojus patirti sunkiy nudegimy arba
apsiplikyti.
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Kaskart pries naudodami patikrinkite, ar
slegio  reguliatorius 6 ir  apsauginis
voztuvas 4 neuzsikimse ir tinkamai veikia (Zr.
,6.1 Greitpuodzio paruosimas” 196 psl.).
Negalima daryti jokiy saugos sistemy
pakeitimy, jei jie nenurodyti
.7.2 GreitpuodZio valymas”, 200 psl..

Prie$ pastatydami puodqg ant viryklés visada
isitikinkite, kad jis tinkamai uzdarytas (zr.
,6.1 Greitpuodzio paruosimas” 196 psl.).
Verdant greitpuodzio pavirdiai gali labai
greitai  jkaisti. Todél prie jy niekada
nesilieskite ir greitpuodj imkite tik uz rankeny.
Papildomai  nuo  aukdtos temperatiros
apsisaugokite  puodkélémis arba  puody
pirstinémis.

Jei puodq veikia slégis, ji judinkite fik itin
atsargiai ir horizontaliai. Netrankykite.

Slégio  reguliatoriaus 6

niekada neuzdenkite kitais ﬂ“\
daiktais. A

Kol puodq veikia slégis, slégio o

reguliatoriaus 6 jokiu bddu
negalima sukti | slégio

reguliatoriaus atrakinimo
padét].

Per garo i3leidimo angq 5 gali iSeiti garai.
Niekada naudojimo metu garo ileidimo
angos 5 nenukreipkite | save arba | tq vietq,
pro kurig kas nors gali eiti. vykus sutrikimui
&ia gali biti paleista stipri garo srové.
Keigiant slégio reguliatoriaus 6 padétj i3
garo i§leidimo angos 5 gali biti paleista
stipri gary srové. Todél slégio reguliatoriy 6
lieskite tik prie bruk3ninés skalés 7.

Niekada naudojimo  metu  apsauginés
angos 3 nenukreipkite | save arba | tq vietq,
pro kurig kas nors gali eiti. vykus sutrikimui
&ia gali biti paleista stipri garo srové.

e Jei i§ apsauginio voztuvo4 arba ¥
apsauginés angos 3 bity leidZiami garai,
iskart igjunkite Silumos padavimg, nes slégis
puode yra per didelis. Puodq vél pradékite
naudoti tik tada, kai padalinsite sutrikimq (Zr.
,8. Sutrikimai ir jy 3alinimas” 201 psl.).

* Niekada nepripildykite greitpuodZio
daugiau nei iki puodo viduje esanéios zymos
MAX. Jei verdamo maisto apimtis didéja
(pvz., ryziy arba ankstiniy darzoviy), apatine
puodo dalj turétuméte uZpildyti tik iki pusés.
Taip neleisite verdamam patiekalui priartéti
prie dang&io ir galbut uzkimdti apsauginj
voztuvg.

e Trotkinama mésa su oda (pvz, jaucio
liezuvis) veikiant slégiui gali  iZbrinkti.
Nepradurkite odos, kol ji dar i3brinkusi.
Antraip gali istryksti karsto vandens.

e Jei gaminate ko3és konsistencijos maistq,
prie3 atidengdami greitpuod; $velniai jj
pasitbuokite, kad atidarant  neistryksty
maisto.

3.4 Jusy vaiko sauga

Ispéjimas! Vaikai daznai negali
tinkamai jvertinti pavojy, todél jiems

kylo  grésmé  susizaloti.  Todél

atkreipkite démesj | toliau pateiktus
nurodymus.
+ 5 gaminj galima naudoti tik prizidrint
suaugusiesiems.
e Atidziai stebékite, ar prietaiso negali pasiekti
vaikai.
e Saugokite nuo vaiky pakuotés plévele, dél
kurios jiems kyla mirtinas pavojus. Neleiskite
vaikams Zaisti su pakuotés plévele.

GSW System Rapid
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4. Daliy pavadinimai

1 Puodo rankenélé 8 Fiksatorius
2 Dangtis 9 Danggio rankena
3 Dvi apsauginés angos (kiekvienoje puséje) 10 Puodo rankena
4 Apsauginis voztuvas 11 Sandarinamasis ziedas (nesimato, nes yra
5 Garo i3leidimo anga dangtyj
6 Slégio reguliatorius 12 Apatiné puodo dalis
7 Briksnine skale 13 Trogkinimo jdéklas

14 Trikojis

~ . ]
5. ISpakavimas ir pastatymas
1. I8imkite i¥ pakuotés atskiras dalis. jame nuo gamybos likusias nuosédas (Zr. ,7.2
2. Nuimkite visq pakuote ir pakuotés priedus. Greitpuodzio valymas” 200 psl.).
3. Patikrinkite, ar prietaisas nepazeistas. 6. Plavkite visas  dalis  kar$tu  vandeniv,
) Lo ) isskalaukite Svariu vandeniu ir nusausinkite.

4. Jei yra, nuimkite etiketes. N vand

7. ilkit ie 2 .
5. Patikrinkite  saugos  jtaisus  (Zr. 6.1 lpilkite apie 2 vandens

GreitpuodZio paruoimas” 196 psl.). 8. Apie 1/2 val. puodq palikite veikti nustate |l

deétj (zr. ,6.2 Patiekaly virimas” 197 psl.).
Atsargiai! Pries naudojant pirmg kartq padet; clekaly virimas psl)

prietaisq butina kruop3&iai iplauti ir padalinti 9. Vel idvalykite puoda.

6. Naudojimas

6.1 Grei]puodiio paruosimas 1. [sitikinkite, kad slégio reguliatoriaus 6 anga
A i§ danggio vidinés pusés yra 3vari.

f Ispéjimas! Pries pradédami virti 2. Jei taip néra, nuvalykite slégio reguliatoriy 6

greitpuodyje ir norédami iSvengti (2r. ,7.2 Greitpuodzio valymas” 200 psl.).
.Sth‘I”IkImL} patikrinkite  visus  saugos 3. Patikrinkite, ar apsauginis voZtuvas 4 yra
jtaisus.

paslankus ir neuzstriges.
q B 4. Patikrinkite, ar nepazeistas, pvz., nejtrokes,
sandarinamasis Ziedas 11.

Nurodymas: Laikui bégant sandarinamasis
Ziedas gali sukietéti ir nebeatlikti savo
sandarinamosios  funkcijos. Tuomet danggio
kradte i8eina garas ir sandarinamqji Ziedq
bitina pakeisti. Naujg sandarinamgjj Ziedq
galite jsigyti GSW aptarnavimo tarnyboje (zr. ,,
Aptarnavimo centras” 205 psl.).
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5. Pripildykite apating puodo dalj troskinamu
maistu.

Atsargiai!

* Niekada nepripildykite greitpuodZio vir§
+MAX" Zzymos, esancios puodo viduje.

* Jei didéja gaminamo maisto, pvz., ryziy arba
ankstiniy darzoviy turis, pripildykite apatine
puodo dalj tik iki pusés. Taip gaminamas
maistas nepakils iki danggio ir neuzsikim§
apsauginis voztuvas.

* Norint  idvengti  prietaiso  sugadinimo
apatinéje puodo dalyje visada turi biti ne
maziau nei 0,251 skys€io, kad bity

pagaminamas pakankamas kiekis garo ir
puodas neperkaisty.

e Virimo metu prietaiso negalima palikti be
prieziuros.

6. |pilkite vandens arba sultinio.

7. Dangti 2 ant apatinés
puodo dalies 12 uzdékite
taip, kad raudona Zyma ant
dangéio bity nukreiptq j
taskg puodo rankenoje 10.

8. Sukite dangtj, kol dangcio rankenéle 9 ir
puodo rankena 10 atsiras viena ant kitos ir
uzsifiksuos su garsu.

9. Esant uzdétam danggéivi patikrinkite, ar
fiksatorius 8 veikia sklandZiai ir pats sugrizta
atgal j galine padétj, kai tik jj atleidziate.

6.2 Patiekaly virimas

1. Pasirinkite ~ slégio  reguliatoriumi 6

pageidaujamq virimo pakopa:

| : Tausojamasis troskinimas:

%

Nurodymas: tausojamojo trokinimo funkcija
veikia esant 0,6 bar (600 hPa) slégiui, o greitojo

trodkinimo  funkcija veikia esant 1,0 bar

(1000 hPa) virsslegiui.

2. Greitpuodj dékite ant kaitvietés, kurios
skersmuo kuo panasesnis | puodo dugno
skersmen;.

Atsargiai!

e Kaitviett  negali bt e
didesné nei puodo
dugnas.  Kitaip  pavirdiai ‘-]"."I'

ties puodo krastais gali itin
jkaisti ir nuo kari¢io gali biti paZeistos
plastikinés rankenos.

e Ant dujinés viryklés liepsna negali iSeiti uz
puodo dugno riby.

e Ant elektrinés viryklés kaitvietés skersmuo

negali bdti didesnis uz puodo dugno
skersmen;.

3. ljunkite auksCiausiq kaitvietés  kaitinimo
pakopg.

Puode atsiradus slégivi atsiranda  garai,
raudonas apsauginis voztuvas 4 pasislenka |
virdy ir uzfiksuoja dangti.

Nurodymas: virimo pradZioje pro
apsauginj voztuvg gali ieiti Siek tiek garo.

4. Jei ties slégio reguliatoriumi 6 verZiasi garai,
sumazinkite energijos padavimg mazdaug
1/3, kad ties slégio reguliatoriumi bty
ileidziamas tik nedidelis gary kiekis.

Sivo  momenty  prasideda

nurodytas virimo laikas.

receptuose

Nurodymas: jei garo neileing, virkite
pasirinkdami tinkamiausig energijos taupymo
rezimq ir laikg.

6.3 Tausojamasis troskinimas

|12 Greitasis troskinimas:

LN

troskinimas - tai

Tausojamasis specialiai
darzovéms gaminti skirtas troskinimo bidas.
Vykstant  tausojamojo  troskinimo  procesui

troskinami produktai turi sqlytj tik su kar3tu garu,
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o ne su vandeniu. Taip i¥saugomi trodkinamuose
produktuose esantys mineralai, vitaminai ir kitos
svarbios medziagos.

Vykstant tausojamajam  trodkinimui  pagaminty
darZoviy skonis yra Zymiai intensyvesnis.

1. |pilkite ne maZiau nei 0,25 | vandens.

2. |dékite | apating puodo dalj 12 trikoji 14.
Sudékite troskinamus produktus troskinimo
jdeklg 13.

Uzdékite troskinimo jdéklqg 13 ant trikojo 14.

5. Toliau atlikite skyriuje ,6.2 Patiekaly virimas”,
197 psl., apradytus veiksmus.

6.4 Greitpuodiio atidarymas

Ispéjimas!
- Kai pakyla raudonas apsauginis
voztuvas 4, puode yra slégis ir

dangéio atidaryti negalima. Jokiu
bidu nebandykite atidaryti dangéio
naudodami jégq. Antraip, staiga
pasidalinant slégiui, galite nusiplikyti.
Puodq galima atidaryti tik tada, kai
raudonas apsauginis voztuvas 4 yra
visiskai nuleistas.

- Per garo ileidimo angq 5 gali ieiti
garai. Niekada naudojimo metu
garo i8leidimo angos 5 nenukreip-
kite | save arba | tq vietq, pro kurig
kas nors gali eiti.

- Keic¢iant slégio reguliatoriaus 6
padétj i§ garo i§leidimo angos 5 gali
biti paleista stipri gary srové. Todél
slegio reguliatoriy 6 lieskite tik prie
broksninés skalés 7.

Atsargiai! Niekada nenardinkite | vandenj viso
puodo. Antraip staiga nukris slégis, suges
puodas, o trodkinamas maistas sukris..

Norint atidaryti puodgq ji galima atvésinti jvairiais

bidais.

1 metodas: Garo isleidimas

Pagal 3 metodq garas idleidZiamas tol, kol
pakankamai sumazéja slégis puode, kad bity
galima atidaryti dangt;.

Ispéjimas!
- Taikant § metodq i3 slégio reguliato-
riaus i$eina kardtas garas. Todél sau-

gokités, kad neapsiplikytuméte.

- Jei viréte nustate Il pakopq, skyscio
temperatira  puode yra apie
120 °C. Per greitai maZinant slégj
skystis gali pradéti per daug kunku-
livoti, taip pat gali biti iSleidziama
itin daug gary. Sivo atveju reikia
imtis nuosekliy veiksmy.

1. Nuimkite puodg nuo viryklés.

2. Pirmiausia slégio reguliatoriy 6
pasukite | padétj |.

<
3. Palaukite, kol i3leidZiamy gary
labai sumazés.
4. Pasukite slégio reguliatoriy 6 a

garo i§leidimo padétj

5. Palaukite, kol i3silygins slégis ir raudonas
apsauginis voztuvas 4 nusileis Zemyn.

Nurodymas: kai raudonas apsauginis
voztuvas 4 nusileidzia Zemyn, greitpuodZio
viduje yra beveik 100 °C temperatira.

6. Tk tada
pastumkite | priekj ir tuo
pat metu dangtj sukite ="
prie$ laikrodZio rodykle, ."-"’-' : I!'-.'T
kol ant dangéio esanti "'i}__' B
apvali Zyma bus -, I
nukreipta | ant puodo

fiksatoriy 8 ==

rankenos 10 esanéiq apvalig Zyma.

Nurodymas: fiksatoriy 8 pastimus | priekj
dar gali i3eiti 3iek tiek likusio garo.

7. Nuimkite dangtj nuo puodo.
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2 metodas: Energijos taupymas

Pagal § metodq kaitviete reikia ijungti likus
kelioms minutéms iki trodkinimo pabaigos, o
puodq reikia palikti ant kaitvietés. Taip geriausiai
panaudosite  liekamgjg  Silumg ir
energijqg.

taupysite

1. Palaukite, kol isilygins slégis ir raudonas
apsauginis voztuvasl 4 nusileis Zemyn.

Nurodymas: kai raudonas apsauginis
voztuvas 4 nusileidzia Zzemyn, greitpuodZzio
viduje yra beveik 100 °C temperatira.

2. Tik tada fiksatoriy 8
pastumkite | priekj ir tuo
pat metu dangtj sukite
prie$ laikrodZio rodykle,
kol ant dangéio esanti | L =
apvali Zyma bus el 4
nukreipta | ant puodo
rankenos 10 esanéiq apvalig Zymq.

Nurodymas: fiksatoriy 8 pastimus | priekj
dar gali i3eiti 3iek tiek likusio garo.

3. Nuimkite dangtj nuo puodo.

3 metodas: Laiko taupymas

Pagal § metodq puodq reikia nuimti nuo
kaitvietés troskinimo pabaigoje. Norint atidengti
iskart, prie3 atidarant reikia dirbtinai sumazZinti

VO

greitpuodzio viduje esantj slégj. Pagal §j metodq

pirmiausia taupomas laikas.

1. Laikykite greitpuodZio po ne per daug stipria
vandens srove, kol raudonas apsauginis
voztuvas 4 nusileis zemyn.

Atsargiai! Atkreipkite démesij j tai, kad vandens
srové neliesty slégio reguliatoriaus 6 arba
apsauginio voztuvol 4. Antraip vandens gali
patekti j vidy ir gali bisti praskiedziamas maistas.

2. Tik tada fiksatoriy 8
pastumkite | priekj ir tuo
pat metu dangti sukite
prie$ laikrodZio rodykle,
kol ant dangéio esanti s
apvali  Zyma bus i
nukreipta | ant puodo
rankenos 10 esandiq apvaliq Zymq.

Nurodymas: fiksatoriy 8 pastimus | priek
dar gali i3eiti 3iek tiek likusio garo..

3. Nuimkite dangtj nuo puodo.

VO -

7. Valymas, priezitra, techniné prieziora

Jusy navjqiji greitpuodj labai paprasta prizigréti.

Norédami juo ilgai dZiaugtis, turétuméte
kruopsciai  atlikti  toliau  apradytus  valymo
veiksmus.

7.1 Laikas

Veiksmas |Laikas Skyrius
Apatinés Po kiekvieno |,7.2 Greitpuodzio
puodo dalies |naudojimo | valymas”

12 valymas

Veiksmas |Laikas Skyrius

Slegio Atsiradus .7.2 Greitpuodzio
reguliatoriaus |nedvarumy  |valymas”

6 valymas

Danggio 2 Po kiekvieno |,7.2 Greitpuodzio
valymas naudojimo | valymas”
Sandarina- | Po kiekvieno |,7.2 Greitpuodzio
mojo ziedo  |naudojimo  |valymas”

11 valymas
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Veiksmas |Laikas Skyrius
Sandarina- | Prireikus, » Sandarinamasis
mojo Ziedo | kartq per Ziedas(11):”,201
keitimas metus psl.

1.2 Greitpuodiio valymas

Atsargiai! Niekada nenaudokite agresyviy
arba braizandiy valikliy, galinéiy pazeisti Jusy
greitpuod;.

Nurodymai:

e Kad nepridZioty maisto likuiai, iskart po
naudojimo greitpuodj reikéty kuo greiciau
isplauti.

* Nelaikykite puode siraus, rugstaus, saldaus
arba 3arminio maisto per ilgai. Nors
funkcijos dél to nenukentés, bet paviriiy
spalva gali pasikeisti.

Apatiné puodo dalis (12):

Kaskart baige naudotis prietaisu  i$plaukite
apating puodo dalj 12.

1. I3skalaukite apating puodo dalj kardtu
vandeniu ir plovikliu.

2. I3skalaukite $variu vandeniu.

Nusausinkite ~ apating  puodo  dalj
ranksluoséiu, kad nelikty i¥dZiuvusio vandens
Zymiy.
Nurodymas: apating puodo dalj taip pat
galite plauti indaplovéje.
Slégio reguliatorius (6)
Slégio reguliatoriy 6 i3ardyti ir i$valyti reikia tik
tada, jei buvo suterStas smarkiai verdantis,
kylantis garinamas maistas.

1. Slegio reguliatoriy 6 &

@
paspauskite zemyn ir pasukite
padétj , D"

2. I3traukite slégio reguliatoriy.

Patikrinkite, ar ant slégio reguliatoriaus
matyti nedvarumy.

Jei ant slégio reguliatoriaus nesvarumy
nematyti:

- i8plaukite slégio reguliatoriy po $variu van-
deniu;

- palaukite, kol slégio reguliatorius i¥dZius;

-vél | dangtj jdekite slégio reguliatoriy, kaip
nurodyta prie 7. veiksmo.

Jei slégio reguliatorius labai nesvarus, jj

reikia iSardyti ir iSvalyti:

-nuo slégio reguliatoriaus korpuso nuimkite
dumples;

-nuimkite permatomqg spaudzZiamqjj dang-
telj;

- i§imkite spaudziamaqjq spyruokle;

- i8plaukite dalis karstu vandeniu ir plovikliy;

- kruop3¢iai nuplaukite dalis po 3variu karstu
vandeniu;

- palaukite, kol dalys i§dZius.

Vél surinkite slégio reguliatoriy:

- jdékite spaudziamgjq spyruokle | slégio
reguliatoriaus korpusg;

- uzdékite permatomq spaudZiamajj dangtelj
ant spyruoklés;

-mélynas dumples uzdékite taip, kad abi ant
dumpliy esangios idkysos jsikabinty j atitin-
kamus laikiklius slégio reguliatoriaus kor-
puse.

|dékite slégio reguliatoriy | dangt:

-slégio reguliatorius turi boti [ o
nukreiptas j simbolj ,&";

-slégio reguliatoriy paspaus- ;@
kite Zemyn ir pasukite pries
laikrodZio rodykle.
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Dangtis (2):
Atsargiai!
indaplovéje.

Dang¢io negalima  plauti

1. Plaukite dangtj karstu vandeniu ir plovikliu.

Jei dangtis labai nedvarus,

atmirkykite jj plovimui skirtame vandenyie.

pirmiausia

2. Kruops¢iai i3skalaukite dangti po $varaus
kar$to vandens srove.

3. Nusausinkite dangtj ranksluoséiu, kad nelikty
i§dZiuvusio vandens Zymiy.

Sandarinamasis Ziedas (11):

Nurodymas: jei greitpuodj naudojate nuolat,
kartg per metus reikia pakeisti sandarinamaqjj
Ziedq. Naujg sandarinamgqjj ziedq galite jsigyti
GSW aptarnavimo tarnyboje (zr. , Aptarnavimo
centras” 205 psl.).

1. I18imkite sandarinamgijj Ziedq i¥ danggio.

2. Nuskalaukite "
sandarinamajj Ziedg |
|o|k}/dom| po  Svaraus | e
karsto vandens srove. =5 :

3. Nusausinkite sandarinamgji Ziedg

ranksluoséiu.

Nurodymas: laikykite sandarinamqjj Ziedq

nesuspaustq  ir  nedeformuotq.  Laikykite
sandarinamajj Ziedq jdétq | dangt].

1.3 Greitpuodiio laikymas

Atsargiai! GreitpuodZio negalima laikyti

vzdaryto. Jei néra védinimo, gali atsirasti
kondensato ir nemalonus kvapas arba sutrikimy.
1. Jei yra komplekte, jstatykite trikoji ir
troskinimo jdéklq j apating puodo dal;.
|dékite sandarinamqjj Ziedq | dangti.
Laikykite apatine puodo dalj ir dangt
atskirai.

8. Sutrikimai ir jy salinimas

Ispéjimas!
Jei kurioje nors vietoje
nekontrolivojamai iSeity garo, iskart

bitina sustabdyti  Silumos  tiekimq.
Prietaisqg  vél galima naudoti  tik
padalinus  sutrikimg. Normalu, kai i§ slégio

reguliatoriaus 6 ideina tam tikras garo kiekis.

Sutrikimas Priezastis

Salinimo bodas

Tarp danggio ir puodo

Netinkamai uzdengtas puodas

Uzdenkite puodq i3 naujo

pasisalina garo
—— i das

Nesvarus sandarinamasis Zie-

Nuplaukite sandarinamaqjj Ziedq

e,

J;’\..

Sandarinamasis Ziedas
sugedo/susidévéjo

Pakeiskite sandarinamqijj Ziedq (kartq per
metus)
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Sutrikimas

Priezastis

Salinimo bodas

I3 slégio reguliatoriaus
neideina garo

Garas i$eina tarp danggio ir
puodo

Zr. ankstesnj punktq

Nesvarus slégio reguliatorius

I3valykite slégio reguliatoriy (2r. ,7.2 Greit-
puodzio valymas” 200 psl.)

Puode yra per mazai vandens

Palaukite, kol puodas atvés ir jpilkite ne
maziau nei 0,25 | skyscio

Tiekiama per mazai $ilumos

Padidinkite 3ilumos tiekimq (nustatykite
aukstesne kaitvietés kaitinimo pakopq)

I3 slégio reguliatoriaus
i$eina daug garo

Per didelis Silumos tiekimas

Sumazinkite Silumos tiekimq (nustatykite
Zemesne kaitvietés kaitinimo pakopq)

Nesvarus slégio reguliatorius

I3valykite slégio reguliatoriy (Zr. ,7.2 Greit-
puodZio valymas” 200 psl.)

Slégio reguliatoriaus
$one iSeina didelis garo
srautas

Slégio reguliatorius netinkamai
sumontuotas

Tinkamai sumontuokite slégio reguliatoriy
(2r.,Slégio reguliatorius (6)” 200 psl.)

I$ apsauginio voztuvo
staiga issiverzia garai ir

slegis
T

Uzsikim3o slégio reguliatoriaus
anga

Nuimkite puodq nuo viryklés ir palaukite,
kol atvés. Tada idvalykite slégio reguliatoriy
ir slégio reguliatoriaus angqg dangtyje (zr.
7.2 Greitpuodzio valymas” 200 psl.)

Sugedes apsauginis voztuvas

Pakeiskite apsauginj voztuvg

1§ apsauginiy angy ver-
Ziasi garai

b

i’ b

Uzsiter3é slégio reguliatorius

Nuimkite puodgq nuo viryklés ir palaukite,
kol atvés. Tada isvalykite slégio reguliatoriy
(2r. ,7.2 GreitpuodZio valymas” 200 psl.)

Sugedes slégio reguliatorius

Slegio reguliatoriy pakeiskite nauju

Sugedes apsauginis voztuvas

Pakeiskite apsauginj voztuvg (Zr., Aptarna-
vimo centras” 205 psl.).

Neatsidaro dangtis

Puode dar yra vir$slégio

Atlikite veiksmus, apradytus ,6.4 Greitpuo-
dZio atidarymas”, 198 psl.

Dangtis tinkamai neuZsi-

deda

Deformavosi dangtis arba apa-
tiné puodo dalis

Puodq toliau galima naudoti tik su nauju
danggiv arba apatine puodo dalimi

9.1 Prietaisas

9. Utilizavimas

9.2 Pakuoté

Utilizuokite greitpuodj laikydamiesi Jusy 3alyje
galiojandiy aplinkosaugos teisés akty.

Pakuote utilizuokite laikydamiesi Josy 3alyje
galiojandiy aplinkosaugos teisés akty.
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10. Troskinimo laiko lentelé

Toliau pateikti orientaciniai

duomenys, kai

verdama pasirinkus || pakopq. Pasirinkus |
pakopq troskinimo laikas pailgéja mazdaug
50 %. Tikslus laikas priklauso nuo naudojamy
maisto produkty dydZio, viezumo ir kokybés.

Sriubos

Pupeliy (i3brinkinty) sriuba 15-20 min
Zirniy (neisbrinkinty) srivba 20-25 min
Zirniy (i3brinkinty) sriuba 10-15 min
DarZoviy sriuba 4 -8 min
Mieziy kruopy sriuba 18 -20 min
Many kruopy sriuba 3-5min
Gulia3o sriuba 15 -20 min
Aviziniy dribsniy sriuba 3 -4 min
Bulviy sriuba 5-6min
Kauly sultinys 20-25 min
|vairiy mésos rsiy sriuba 25-30 min
Lesiai (neisbrinkinti) 15-20 min
Lesiai (i3brinkinti) 8- 10 min
Minestra 6 - 8 min
Potofé 20 -25 min
Ryziy sriuba 8-10 min
Jautienos sultinys (priklauso nuo 35 - 40 min
mésos svorio)

Vista sultiniui virti (priklauso nuo 20-25 min
dydzio ir amziaus)

Makarony sriuba 3-5min
Pomidory sriuba su ryZiais 8-10 min
Svoginy sriuba 2 -3 min
Troskiniai

Darzoviy troskinys 6 -7 min
Airiskas trogkinys 15 min
Lesiai (isbrinkinti) su lasiniais ir bul- 10 min
vémis

|vairiy mésos ir darzoviy risiy tros- 15 min

kinys

Pikantidkas ryziy troskinys 8-10 min
Serbiskas guliaas su ryziais ir 8 min
grybais

Mésa

Karka 30-40 min
Guliasas 15 -20 min
Eriena su pupelémis 15 min
Vistiena (priklauso nuo dydzZio ir | 20 -25 min
svorio)

Versiena, pjaustyta plonomis 6 min
juostelémis

Versienos kepsnys, triusiena 15-20 min
Versienos troskinys 10 min
Versio koja 20 - 30 min
Versienos ragu su ryziais 10-12 min
Karaliau¢iaus kukuliai 8 min
Kalakuto kulsis 25 -35 min
Jautienos kepsnys 35 -45 min
Sonkauliai su raugintais kopstais 8-10 min
ir bulvémis

Jautienos kepsnys 20 -25 min
Mésos sukfinukai 15-25 min
Kepsnys rigiciame padaze 30-35 min
Kumpis, keptas 20 -25 min
Kumpis, virtas 30 - 35 min
Kiaulienos kepsnys 25 - 30 min
Kiaulés koja 35 - 40 min
Kiauliena kario padaze 10-15 min
Nugarinés kepsnys 35-45 min
Versienos, kiaulienos, Zvérienos 20 - 25 min
liezuvis

Jautienos lieZuvis, $vieZias arba 50 - 60 min
rokytas

Zuvis, Zvériena

Bujabesas 16 min
Troskinta Zuvis su bulvémis 6 -8 min
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Zuvis vyno padaze su bulvémis 6 -8 min Bulvés su grietinéle 5-7 min
Stirnienos kul3is, troskinta 25 -30 min Rauginti kopistai 8-10 min
Zvérienos ragu 15-25 min Gelteklés 5-6 min
Darzovés Salierai 15-25 min
Ziedinis kopistas (priklauso nuo 4-6min Sparagai 7 -8 min
|:G§ies) Pomidorai, {daryti 2 -3 min
Ziedinis kopUstas, visas (priklauso 6 -8 min Ankétinés darzoveés

nuo risies) Pupelés (ibrinkintos) 15-20 min
Pupelés, Zaliosios S - 7 min Zirniai, neskaldyti (neisbrinkinti) 20 -25 min
?ikoriios 6 - 8 min Zirniai (ibrinkinti) 10-15 min
Zirneliai, Zalieji 3 -4 min Zimeliai, zalieji (i3brinkinti) 20 -25 min
Morkos 9 -7 min Lesiai (neisbrinkinti) 15 -20 min
Bulvés su lupenomis 10- 15 min Lediai (igbrinkinti) 8-10 min
Bulvés, nuluptos 6 - 8 min Kruopy ir bulviy patiekalai

Kaliaropés arba baltieji ridikai 4 - 6 min Miezinés kruopos 18-20 min
Morkos, pjaustytos 6 min Bulviy tarkiy kukuliai 8- 10 min
Paprikos, idarytos 6-8 min Pieniska ryziy kosé 10 min
Grybai 6 - 8 min Natrals ryzZiai 15 -20 min
Briuselio kopUstai, 3viezi 4 -6 min Duonos kukuliai -8 min
Raudonieji burokéliai 15-25 min Makaronai 4-6 min
Mélynasis kopustas, baltagizis 8-10 min

kopUstas, savojinis kopostas

11. Garantija

GSW greitpuodis yra pagamintas i§ aukstos
ir naudojant 3is gaminys tarnauja ilgai.

Mes garantuojame, kad GSW greitpuodis neturi
jokiy medzZiagos arba konstrukciniy trokumy.
Gamybos proceso metu perdirbtos medziagos
atitinka griez&iausius kokybés reikalavimus.
|sipareigojame darbus  atlikti
nemokamai, jei, nepaisant misy grieztai
atliekamos kontrolés, per 2 metus nuo jsigijimo
atsirasty gamybos arba medzZiagy trokumy.
Garantija netaikoma susidévin&ioms dalims, pvz.,
sandarinamiesiems Ziedams.

remonto

Pretenzijos dél garantijos nepriimamos, jei
naudojamos  Sioje  naudojimo instrukcijoje
nerekomenduojamos dalys, esant normaliam
susidévéjimui, naudojant jégq, savavaliskai
atliekant remonto darbus arba naudojant ne
pagal paskirt.
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P Ticksjos

oy

Aptarnavimo centras GSW Gans Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

GSW - Géns Stahlwaren GmbH 55595 Spabriicken

Gewerbegebiet 2 VOKIETIJA

D-55595 Spabriicken
El. pastas: service@gsw-stahlwaren.de

Nemokama karstoji aptarnavimo linija:

00800-01260912

IAN: 420329_2201

éiq instrukcijq rasite ir internete:
http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-
6liter_IAN420329_2201.pdf
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EB atitikties deklaracija
pagal Sléginés jrangos direktyva 2014/68/ES
gary slégio puodas (greitpuodziui)

Platintojas:
GSW Gdns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken/Vokietija

Pareiskiame, kad gary slégio puodas (greitpuodis)

Greitpuodis ,GSW System Rapid"
(6 | turio),
pagamintas i$ nerudijanciojo plieno 18/8
GSW, prekés Nr. 671446
PS 2,60 bar [260kPa]

atitinka Sléginés jrangos direktyvos 2014 /68/ES reikalavimus.
Taikytas atitikties jvertinimo metodas
Produkcijos kontrolé: modulis A (gatavos produkcijos vidaus kontrolé)
Reikalaujama projekto vidaus kontrolé pagal modulj B

(ES - tipo patikrinimas)
(II priedas, 5 diagrama, iSimtis)

buvo vykdoma ir patvirtinta Sioje notifikuotoje jstaigoje:
identifikacinis numeris 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH,
Energy and Systems, WestendstraBe 199, D-80686 Miinchen/Vokietija.

Gautas patvirtinimo dokumentas:
TUV sertifikatas Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

Taikomi standartai: EN 12778:2002/A1:2005
Kiti taikomi norminiai dokumentai: néra

Vieta Data |

- e

Spabricken, 2022-11-04

lgaliotojo asmens pavarde, pareigos ir parasas:
Peter Gédns
Vadovas
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1. Svarigi noradijumi pirms pirmas lietosanas

Saja lietosanas instrukeija sniegta informacija,
kas palidzés atrvaramo katlu lietot drodi un
ekonomiski.

Ikvienai personai, kas lieto, fira vai utilizé 3o
atrvaramo katlu, pilntba janem véra un jasaprot
§ lietodanas instrukcija.

Tapéc rupigi uzglabaijiet 3o lietoanas instrukeiju,
loi ta butu pieejama jebkura laika.

Ja pardodat vai davinat savu atrvaramo katlu
citai personai, lietodanas instrukciju dodiet lidzi,
lai ari nakamais Tpadnieks var 3o katlu drosi lietot.
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2. lerices apraksts

2.1 Izmantosanas merkis

Ar 3o atrvaramo katlu GSW System Rapid varat
pagatavot édienu saudzigi un taupigi.
Katla apakiéjo daju bez vaka varat lietot ka
parastu katlu.
Ar spiedienu, tatad ar uzliktu vaku, atrvaramo
katlu drikst lietot tikai ar Gdeni. Ja atrvaramais
katls tiek uzkarséts bez pietiekama Udens
daudzuma, tas var izraisit smagus bojajumus.
Nekada gadijuma ierici ar uzliktu vaku nedrikst
izmantot frité3anai ar ellu.
Atrvaramais katls ir piemérots visu tradicionalo
veidu plitim, tatad gazes, elektriskajam, stikla
keramikas un indukcijas  plifim.  Lieto3ana
cepeskrasni ir stingri aizliegta.

Elektriska Gazes

Stikla keramika Halogéna Indukdijas

N
@ @ / 1 </’ ‘\)\\\ :' ‘:
COI|[LH,
S ierice  paredzéta  privatai  lietosanai

majsaimniecibas, bet ne komercidlai lietodanai.

2.2 Piegades komplekts

Atrvaramais katls
e Sastavdalas:
- katla apakidala, 6 litri;
-vaks ar blivgredzenu;
- tvaicé3anas ieliktnis;
- triskajis tvaicé3anas ielikinim;
* lieto3anas instrukcija.

2.3 Funkciju apraksts

Ta ka atrvaramais katls hermétiski nosleédzas,
nelaiZot cauri ne gaisu, ne tvaiku, gatavosanas
laika atrvaramaija katld rodas spiediens, kas ir
ieverojami lieldks neka parasts gaisa spiediens.

Palielinata  spiediena  dé| iek3pusé  ari
paaugstinds temperatira  krietni virs 100 °C.

Pateicoties  augstajai  temperatirai,  &diens
gatavojas atrak un saudzigak.
Kotla apakddala un  vaks
augstvértiga neriséjosa térauda.
Tpasi izturiga GSW termopamatne nodrosina
optimalu un vienmérigu karstuma sadalijumu un
uzturésanu.

Katla vaka ir spiediena regulators, kas katla
iek$pusé uztur iestatito spiedienu nemainigu.

izgatavoti  no

Atrvarama katla
diametrs
apm. 22 cm

Efekfivais pamatnes
diametrs indukecijai
apm. 18 cm

2.4 Drosibas ierices

Vairakas drodibas sistemas nodrosina, ka josu
ierice ari klidu gadijumos darbojas drosi.
Spiediena regulators 6 nodroSina  nemainigu
spiedienu atrvardma katla iek3pusé. Darbibas laika
pastavigi var mazliet izplUst tvaiks.

Drogibas varsts 4 garante, ka pardk liela
parspiediena gadijuma tvaiks no katla var
izplst.

Blakus droibas varstam 4 atrodas  papildu
parspiediena varsts, kas atslogo parspiedienu, ja
rodas spiediena regulatora 6 un drogibas varsta 4
darbibas traucgjums.

Lai atvértu vaky, fiksatoru 8 var parbidit uz
prieksu tikai tad, ja spiediens ir izlidzinats un
tadejadi sarkanais drodibas varsts 4 nokrit uz
leju. Tapéc nekad neatveriet vaku ar speku.
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3. Drosibas noradijumi

Si ierice ir konstruéta un izgatavota atbilstosi
jaunakajiem tehnikas standartiem. Tiek nemtas
vérd visas atbilsto3as Eiropas drodibas direktivas
un ir veikta ierices parbaude TUV. Tomér $ada
veida ierices var radit arf bistamibu.

Josu drosiba ir ta vérta, lai veltitu tai 5 mindtes!
Vairak nevajadzés, lai izlasitu mdsu drosibas
noradijumus. Visticamak, lielako daju noradijumu
{Us jau zindt, bet tomér, lGdzvy, izlasiet tos, jo viens
vai ofrs noradijums varétu tomér bt jauns un
pasargdt jUs no apdraudéjuma.

3.1 Jedzienu skaidrojums

Saja  lietodanas instrukcija  atrodami  3adi

signaliédzieni:

Bridinajums!
Augsts risks: bridingjuma
neievérosanas dé| iesp&jams veselibas

un dzivibas apdraudéjums.

Uzmanibu!

Vidgjs risks: bridinGjuma neievérosanas dél
iespéjami materidli zaudgjumi.

Noradijums:

Neliels risks: apstakli, kuri ierices lietosanas laika
jaievéro.

3.2 Visparigi noradijumi

e Pirms lietoSanas ripigi izlasiet lietodanas
instrukciju. Ta ir ierices sastavdala, un tai
j@bit vienmér pieejamai.

e lerici  izmantojiet  tikai  aprakstitajam
lietoanas mérkim (skatiet ,2.1 Izmanto3anas
mérkis” 208. Ipp.).

e lerici izmantojiet tikai ta, ka aprakstits
lieto$anas iespéjamajam
sekam cita veida lietodanas dé| vai lietosanas

instrukcija.  Par

instrukcijas  neievérodanas  dél razotdjs/
izplafitajs neuznemas nekadu atbildibu.

e Si iefice nav piemérota, lai to lietotu
personas (ieskaitot bérnus) ar ierobeZotam

fiziskam, sensoram vai garigdm spé&jam vai
ar nepietiekamu pieredzi un/vai zinG3anam,
ja vien tas neuzrauga par drodibu atbildiga
persona vai ari tas ir sanému3as instrukcijas,
ka ierice ir lietojama. Bérni japieskata, lai
nepielauty, ka tie rotalajas ar ierici.

e Lodzu, nemiet vérg, ka garantija nav spéka,
ja tiek izmantoti piederumi, kas nav ieteikti
3aja lietosanas instrukcijd, vai ja remontam
netiek izmantotas tikai un vienigi originalas
detalas. Tas attiecas ari uz remontiem, ko
veic nekvalificéta persona. Servisa adrese
atrodama ,11. Garantija” 220. lpp..

e Darbibas traucgjumu gadijuma garantijas
laiké ierices remontu drikst veikt tikai misu
servisa centrs. Pret&jd gadijumda garantija
nav spéka.

e Nekad nekarsgjiet atrvaramo katlu ar uzliktu
vaku bez Gdens. Bez Udens iericei var rasties
batiski bojajumi.

* Raugieties, lai nekad neiztvaiko viss
3kidrums.

*  Katlu izmantojiet tikai tad, ja visas dalas ir
firas un brivi kustas. Nefirumi un taukainas
paliekas var ietekmét drosibas ierices.

3.3 Aizsardziba pret apdegumiem un
applaucésanos

Bridinajums! Sis atrvaramais katls
Adcrbo]os ar augstu spiedienu un
temperatiru. Tapéc noteikti ievérojiet
dotos  drodibas noradijumus, citadi

pastav  bistamiba gt  nopietnus
apdegumus vai applaucéties.

e Pirms katras lietoSanas parbaudiet, vai
spiediena regulators 6, ka ari drosibas
varsts 4 nav nosprostots un brivi darbojas
(skatiet #6.1 Atrvarama katla

sagatavo$ana” 211. lpp.).
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Neveiciet izmainas drogibas sistémas, ja vien
tas nav minétas ,7.2 Atrvarama  katla
firidana” 215. lpp..

Vienmér raugieties, lai katls botu pareizi
noslégts, pirms to liekat uz plits (skatiet ,6.1
Atrvarama katla sagatavosana” 211. Ipp.).

Atrvarama katla virsmas gatavo$anas laika
var stipri sakarst. Tapéc nepieskarieties tai,
bet atrvaramo katlu satveriet tikai aiz
rokturiem.  Aizsardzibai  pret  augstu
temperatiru izmantojiet virtuves dvieli vai
cimdus.

Kad katla ir spiediens, parvietojiet to |ofi
uzmanigi un fikai horizontali. Nepielaujiet
triecienus.

Spiediena  regulatoru 6

nekad nedrikst nosegt citi »“\

priek3meti.

Kamér katla ir spiediens, [ & ___ g
spiediena regulatoru 6 nekada
gadijuma nedrikst pagriezt
pozicija spiediena regulatora
atblok&sanai.

No tvaika atveres 5 var izplst tvaiks.
Lietodanas laika nekad nevérsiet tvaika
atveri 5 uz sevi vai uz vietu, kur kads var iet
garam. Klodas gadijuma var izplust spéciga
tvaika strikla.

Reguléjot spiediena regulatoru 6, no tvaika
atveres5 var izplist spéciga tvaika strikla.
Tapéc spiediena regulatoru 6 satveriet tikai
aiz rievojuma 7.

Lietodanas laikd nekad nevérsiet drosibas
atveri 3 uz sevi vai uz vietu, kur kads var iet
garam. Kludas gadijuma var izplust spéciga
tvaika strikla.

3%3“%
¥ -

* Ja no drodibas varsta4 vai drodibas
atveres 3 izplust tvaiks, uzreiz izslédziet
karstuma padevi, jo spiediens katla ir parak
liels. Katlu atsaciet lietot tikai tad, kad
traucéjums ir novérsts (skatiet ,8. Traucgjumi
un fo novérdana” 216. lpp.).

e Atrvaramo katlu nekad nepiepildiet virs
atzimes ,MAX" katla iek3pusé. Ja é&diena
apjoms gatavojot palielings, piem., risi vai
pak3augi, katla apkidalu drikst piepildit tikai
lidz pusei. Tadéjadi tiek novérsts, ka &diens
nondk lidz vakam un aizsprosto drodibas
varstu.

e Gala ar adu (piem., liellopa méle)
gatavodanas  laika  spiediena  dé| var
uzpusties. Negrieziet adu, kamér ta vél ir
uzpitusies. Var iz3|akties karsts Gdens.

e Gatavojot putras, pirms katla atvérianas
nedaudz sakratiet atrvaramo  katlu, lai
nepielauty, ka é&diens iz8lakstas, tiklidz
atverat vaku.

3.4 Bernu drosibai

BridinGjums! Bérni bieZi vien nespéj
novértét bistamibu un lidz ar to var got

savainojumus. Tapéc ievérojiet:

e 3o ierici drikst lietot tikai pieaugusa
uzraudziba;

e vienmér raugieties, lai ierice atrastos bérniem
nepieejama vieta;

* raugieties, lai iesainojuma pléve neizraisitu
bérna navi; iesainojuma pléves nav bérna
rotallieta.
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4, Detalu nosaukums

Katla rokturis

Vaks

Divas drogibas atveres (katra pusé viena)
Drogibas varsts

Tvaika atvere

Spiediena regulators

Rievojums

NOUWBDOWN=-—

8 Fiksators

9  Vaka rokturis

10 Katla kats

11 Blivgredzens (nav redzams, atrodas vaka)
12 Katla apakidala

13 Tvaicé3anas ielikinis

14 Triskaijis

5. Izsainosana un uzstadisana

1. Iznemiet visas detalas no iesainojuma.
Nonemiet visus iesainojuma materidlus.
Parbaudiet, vai iericei nav bojdjumu.

Nonemiet uzlimes, ja tadas ir.

U

Parbaudiet drosibas ierices (skatiet ,6.1
Atrvarama katla sagatavosana” 211. Ipp.).

Uzmanibu! Pirms pirmas lietosanas ierice
kartigi jatira, lai likvidétu iesp&jamas razosanas

paliekas  (skatiet ,72  Atrvarama  katla

firdana” 215. Ipp.).

6. Visas dalas mazgdjiet ar karstu  ddeni,
noskalojiet ar firu Gdeni un nosusiniet.

7. lepildiet aptuveni 2 | Gdens.

8. Apm. 1/2 stundu darbiniet katlu Il pozicija
(skatiet ,6.2 Edienu gatavosana” 212. lpp.).

9. lzfiriet katlu atkartoti.

6. Lietosana

6.1 Atrvarama katla sagatavosana

Bridinajums!

Pirms gatavot &dienu atrvaramaija

katla, japarbauda visas  drosibas
f—""

ierices, lai nepielautu bojajumus.

Parbaudiet, vai spiediena
atvere A véaka iek3pusé ir fira.

regulatora 6

2. Ja nav, nofiriet spiediena regulatoru 6
(skatiet ,7.2 Atrvarama katla firidana” 215.
Ipp.).

3. Parbaudiet, vai drosibas varsts 4 ir kusfigs un
nav iesprudis.

4. Parbaudiet, vai blivgredzenam 11 nav
bojajumu, piem., plaisu.

Noradijums: Laika gaita blivgredzens var
kIt ciets un pareizi neizveidot blivéjumu. Tad
gar vaka malu izplst tvaiks un blivgredzens
j@nomaina. Jaunu blivgredzenu var sapnemt
GSW (skatit
centru 220. Ipp.).

klientu  servisa servisa
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5. Katla apakidalu piepildiet ar gatavojamiem
produktiem.

Uzmanibu!

e Atrvaramo katlu nekad nepiepildiet virs
atzimes ,MAX" katla iek3pusé.

e Ja édiena apjoms gatavojot palielings,
piem., risi vai pak3augi, katla apkddalu drikst
piepildit tikai lidz pusei. Tadgjadi tiek
novérsts, ka édiens nondk lidz vakam un
aizsprosto drodibas varstu.

* Lai nepielautu ierices bojajumus, katla
apakidala jabut vismaz 0,25 | dkidruma, lai
rastos pietiekami daudz tvaika un katls
neparkarstu.

* Gatavolanas laika ierici nedrikst atstat bez

uzraudzibas.
6. lelejiet ddeni vai buljonu.

Vaku 2 uzlieciet vz katla
apakidalas 12 15, lai
apalais markéjums vz vaka
bitu vérsts pret punktu uz

katla kata10.

8. Pagrieziet vaky, lidz vaka rokturis 9 un katla
kats 10 atrodas viens virs otra un dzirdami
nofikséjas.

9. Kad véks ir uzlikts, parbaudiet, vai fiksators 8
brivi  kustas un  patstavigi  atgriezas
aizmuguréja pozicija, tiklidz to atlaiz.

6.2 Edienu gatavosana

1. Ar spiediena regulatoru 6 izvélieties

vajadzigo gatavodanas pakapi:

I': biologiska gatavoiana:

%

I1: Gtra gatavosana:

Noradijums: biologiska gatavodana darbojas
ar 0,6 bar (600 hPa) un atrd gatavodana
darbojas ar 1,0 bar (1000 hPa) parspiedienu.

2. Uzlieciet atrvaramo katlu uz plits virsmas,
kuras diametrs péc iespéjas ir tads pats ka
katla pamatnei.

Uzmanibu!

e Plits virsma nedrikst bat
lielaka ka katla pamatne.
Citadi gar katla malam "I'I."I'
celsies augdup parak liels

karstums un sabojas plastmasas rokturus.

e Uz gazes plits liesma nedrikst sniegties gar
katla pamatni.

*  Elekiriskas plits virsmas diametrs nedrikst bot
lielaks ar katla pamatnes diametru.

3. leslédziet plits virsmas maksimalo pakapi.

Kad katla rodas pirmais tvaika spiediens, sar-
kanais drosibas varsts 4 parvietojas uz
augiu un nobloké vaku.

Noradijums: gatavo$anas sakuma caur
drogibas varstu var izplist nedaudz tvaika.

4. Tiklidz no spiediena regulatora 6 izplost
tvaiks, samaziniet energijas padevi lidz 1/3
ta, lai no spiediena regulatora izplist tikai
pavisam maz tvaika.

Saja bridi sakas recepté noraditais gatavoia-
nas laiks.

Noradijums: ja tikpat ka neizplust tvaiks,
gatavosana notiek optimali attieciba uz ener-
gijas taupisanu un atrumu.

6.3 Biologiska gatavosana

Biologiska  gatavosana  ir
gatavosanas  veids, jo  Tpasdi
Biologiskas gatavo3anas laika édiens saskaras
tikai ar karstu tvaiku, bet tikai pavisam minimali ar
Udeni. Tadéjadi édiena saglabajas minerdlvielas,
vitamini un citas svarigas sastavdalas.

Biologiski gatavotiem déarzeniem ir ari butiski
intensivaka gar$a neka varitiem.

saudzigakais
darzeniem.
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1. lepildiet vismaz 0,25 | ddens.
Triskaji 14 ievietojiet katla apakidala 12.
lelieciet gatavojamo é&dienu  tvaicéanas
ielikini 13.

4. Tvaicgdanas ielikini 13  uzlieciet uz
triskdja 14.

5. Talak rikojieties, ka aprakstits ,6.2 Edienu
gatavosana” 212. Ipp..

6.4 Atrviirama katla atvérsana

Bridinajums!
- Kad sarkanais droibas varsts 4 ir uz
augdu, katla ir spiediens un vdku

nevar atvért. Nekadd gadijuma
neméginiet vaku atvért ar spéku.
Citadi spiediens var strauji izplUst, ka
dé| iesp&jams applaucéties. Tikai
tad, kad sarkanais drosibas varsts 4
ir pilniba nolaidies, katlu var atvért.

- No tvaika atveres 5 var izpldst
tvaiks.  Lietodanas laika  nekad
nevérsiet tvaika atveri 5 uz sevi vai
uz vietu, kur kads var iet garam.

- Reguléjot spiediena regulatoru 6, no
tvaika atveres5 var izplust spéciga
tvaika strokla.  Tapéc spiediena
regulatoru 6 satveriet tikai aiz
rievojuma 7.

Uzmanibu! Nekad negremdsiiet katlu pilniba
odeni. Citadi spiediens var strauji samazinaties,
kd dé| iespéjami katla bojajumi, ka ari édiena
izjuk3ana.

Pastdv vairakas iespéjas, ka atdzesét katly, lai to
varétu atvert.

1. metode: tvaika izlaiSana

Ar 3o metodi tvaiks fiek izlaists tik ilgi, lidz
spiediens katla ir pietiekami samazingjies, lai
varétu atvért vaku.

Bridinajums!
- Sis metodes laikd no spiediena
regulatora  izpldst  karsts  tvaiks.

Uzmanieties, lai ar to
neapplaucétos.

- Ja gatavojot Il pakapé, skidruma
temperatira  sasniedz  aptuveni
120 °C. Parak stravja spiediena
atslogo$ana var izraisit  spécigu
kidruma uzmutulodanu  un  Tpadi
spécigu  tvaika izplaZanu. Sada
gadijuma rikojieties pakapeniski.

Nonemiet katlu no plits.

Vispirms pagrieziet spiediena
regulatoru 6 pozicija | .

-]
Pagaidiet, lidz  tvaika izpldSana ir
samazingjusies.
Pagrieziet spiediena &
regulatoru 6 tvaika izlaidanas
pozicija .

Pagaidiet, lidz spiediens ir izlidzingjies un
lidz ar to sarkanais droibas varsts 4 nokrit
vz leju.

Noradijums: tiklidz sarkanais drosibas
varsts 4 nokrit uz leju, temperatira atrva-
ramé katla iekSpusé vél sasniedz gandriz

100 °C.

Tikai  tad  parbidiet
fiksatoru 8 uz prieksu un
vienlaikus grieziet vaku
pretéji  pulkstenraditaju
kusfibas virzienam, lidz
sarkanais markéjums uz
vaka ir vérsts pret apalo
markéjumu uz katla kata10.

Noréadijums: tiklidz fiksatoru 8 parbida uz
priekdu, vél var izplust neliels daudzums atli-
ku3a tvaika.

Nonemiet vaku no katla.
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2. metode: energijas taupisana

[zmantojot 30 metodi, izslédziet plits virsmu

daZas minites pirms gatavosanas beigdm un

atstajiet katlu uz plits virsmas. Tadéjadi optimali

tiks izmantots atlikudais siltums un ietaupita

energija.

1. Pagaidiet, lidz spiediens ir izlidzingjies un
[idz ar to sarkanais drosibas varsts 4 nokrit
uz leju.

Noradijums: tiklidz sarkanais drodibas
varsts 4 nokrit uz leju, temperatira atrva-
rama katla iek3pusé vél sasniedz gandriz

100 °C.
2. Tikai  tad

fiksatoru 8 uz priek3u un
vienlaikus grieziet vaku
pretéji  pulkstenraditaju
kustibas virzienam, lidz

parbidiet F—=—T——

sarkanais markéjums vz
vaka ir vérsts pret apalo
markéjumu uz katla kata10.

Noradijums: tiklidz fiksatoru 8 parbida vz
priek3u, vél var izplist neliels daudzums atli-
ku3a tvaika.

3. Nonemiet véku no katla.

3. metode: laika ietaupisana

Izmantojot 3o metodi, nonemiet katlu no plits
virsmas, kad gatavodana ir pabeigta. Llai to
uzreiz varétu atvért, spiediens katla iek3pusé

pirms atvérianas jdsamazina maksligi. Ar 3o
metodi tiek galvenokart ietaupits laiks.

ne parak
stroklas, lidz sarkanais

1. Turiet atrvargmo katlu  zem
spécigas
drogibas varsts 4 nokrit uz leju.

Udens

Uzmanibu: raugieties, lai  Udens strikla

netrapitu uz spiediena regulatora 6 vai drodibas

varsta 4. Citadi Udens var ieklot iek3pusé un
atdkaidit édienu.

2. Tikai tad  parbidiet =
fiksatoru 8 uz prieksu un
vienlaikus grieziet vaku
pretéji  pulkstenraditaju
kustibas virzienam, lidz
sarkanais markéjums uz
vaka ir vérsts pret apalo
markéjumu uz katla kata10.

Noradijums: tiklidz fiksatoru 8 parbida uz
priek3u, vél var izplust neliels daudzums atli-
ku3a tvaika.

3. Nonemiet vaku no katla.

7. Tirisana, kopsana, apkope

Josu jaunais atrvaramais katls ir ipasi viegli
kopjams. Lai tas ilgi kalpotu, vienmér kartigi
veiciet talak minétos firidanas pasakumus.
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7.1 Termini

2

Darbiba Termins Nodala
Katla Péc katras | ,7.2 Atrvarama
apakidalas  |lietosanas | katla firidana”
12 firiana
Spiediena Nefiribas ,7.2 Atrvarama
regulatora 6 | gadijuma katla firisana”
tirisana
Vaka 2 Péc katras | ,7.2 Atrvarama
firitana lietoSanas | katla firidana”
Blivgredzena |Péc katras ,7.2 Atrvarama
11 firidana  |lietoSanas | katla firidana”
Blivgredzena |Péc .Blivgredzens
nomainidana |vajadzibas, |(11)" 216. Ipp.
1 reizi gada

7.2 Atrviirdma katla firiSana

Spiediena regulators (6)
Spiediena regulators 6 jGizjauc un jatira tikai tad,
ja tas ir nosméréts ar &dienu, kas gatavosanas
laika ir uzkapis uz augiu.

1. Nospiediet spiediena a
regulatoru 6 vz leju un
pagrieziet pozicija ,9J".

Izvelciet spiediena regulatoru.

Parbaudiet, vai uz spiediena regulatora nav
redzami nefirumi.

4. Ja uz spiediena regulatora nav redzami
nefirumi:

-noskalojiet spiediena regulatoru ar firu
Udeni;

- |aujiet spiediena regulatoram noZit;

-ievietojiet spiediena regulatoru vaka, ka
apraksfits 7.. punkta.

Uzmanibu! Nekad neliefojiet asus vai abrazivus
firdanas lidzek|us, jo Gtrvaramais katls var tik bojats.
Noradijumi:

e atrvaramo katlu péc iespéjas firiet uzreiz péc
lieto3anas, lai édiena paliekas nepiekalstu;

* neuzglabdijiet katla salus, skabus, saldus vai
sarmainus édienus parak ilgi; tas var izraisit
virsmas  krasas  izmainas, kas  tomér

neietekmé funkcionétspéiju.

Katla apaksdala (12)

Katla apakidalu 12 firiet péc katras lietosanas:

1. Katla apakidalu izmazgdiiet ar karstu Gdeni
un trauku mazgasanas lidzekli.

Izskalojiet ar firu Gdeni.
Katla apak$dalu nosusiniet ar trauku dvieli,
lai nepaliktu Gdens traipi.

Noradijums: katla apakidalu var mazgat ari
trauku mazgajamaja masing.

L[

e W

e

5. Ja spiediena regulators ir netfirs, tas jaizjauc
un jafira:
-izvelciet zilo elasfigo elementu no spie-
diena regulatora korpusa;
- iznemiet caurspidigo spiediena aizvaru;
- iznemiet piespied&jatsperi;
- detalas mazgdaijiet ar karstu Gdeni un trauku
mazgasanas lidzekli;
-detalas ripigi noskalojiet ar firu, karstu
Udeni;
- laujiet detalam nozut.
6. Samontéjiet spiediena regulatoru:
- ievietojiet piespiedéjatsperi spiediena regu-
latora korpusa;
- caurspidigo spiediena aizvaru uzlieciet uz
atsperes;
- ievietojiet zilo elastigo elementu 1, lai abi
izcilni elastigaja elementa iekertos spie-
diena regulatora attiecigajas atverés.

GSW System Rapid

@™ 215



7. Spiediena regulatoru ievietojiet vaka:

- spiediena regulatoram jabot [ g

@
vérstam uz simbolu ,@";

-nospiediet spiediena regula-

toru uz leju un pagrieziet pre-

t&ji pulkstenraditaju kustibas
virzienam.

Viks (2)

Uzmanibu! Véks nav piemérots mazgasanai

trauku mazgasanas masing.

1. Vaku mazgdijiet ar karstu Gdeni un trauku
mazgadanas lidzekli.
Ja vaks ir lofi nefirs, vispirms mércéjiet to maz
gasanas tdent.

2. Vaku ropigi noskalojiet ar firu, karstu ddeni.

Vaku nosusiniet ar trauku dvieli, lai nepaliktu
Udens traipi.

Blivgredzens (11)

Noradijums: Reguléri lietojot artvaramo katlu,
blivgredzens reizi gadd janomaina ar jaunu.
Jaunu blivgredzenu var sanemt GSW klientu
servisa (skafit servisa centru 220. Ipp.).

1. Blivgredzenu iznemiet no vaka.

2. Blivgredzenu ropigi
noskalojiet ar firu, karstu
odeni.

3. Blivgredzenu nosusiniet ar
trauku dvieli.

Noradijums: blivgredzenu uzglabasanas laika
nedrikst saspiest vai deformét. Lai blivgredzenu
uzglabatu, ievietojiet to vaka.

7.3 Atrvarama katla vzglabasana

Uzmanibu! Atrvaramo katlu nedrikst uzglabat

aizvérta stavokli. Bez venfilacijas taja var

veidoties kondensats un izraisit smaku vai

bojajumus.

1. Triskaji un tvaicéSanas ielikini, ja tadi ir,
ievietojiet katla apak3dala.

2. Blivgredzenu ievietojiet vaka.

Katla apakidalu  un  vaku
atseviski.

uzglabaijiet

8. Traucéjumi un to novérsana

Bridinajums!
Ja kaut kur nekontroléti izplust tvaiks,
karstuma padeve uzreiz Gpartrauc.

lerici drikst atkal lietot tikai tad, kad

traucéjums ir novérsts. Zinama tvaika izplide no
spiediena regulatora 6 ir normala.

Traucéjums Célonis

Novérsana

Starp vaku un katlu

Vaks nav pareizi aizvérts.

Aizveriet katlu pareizi.

izplost tvaiks. Blivgredzens ir nefirs.

Tiriet blivgredzenu.

S
e,

J;‘\..

Blivgredzens ir bojats/nodilis.

Nomainiet blivgredzenu (1 reizi gada).
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Traucéjums

Célonis

Novérsana

No spiediena
regulatora neizpldst
tvaiks.

Starp vaku un katlu izplost
tvaiks.

Skatit iepriek3gjo punktu.

Spiediena regulators ir nefirs.

Tiriet spiediena regulatoru (skatiet ,7.2

Atrvarama katla firisana” 215. lpp.).

Katla ir parak maz 3kidruma.

Laujiet katlam leni atdzist un iepildiet vismaz

0,25 | &kidruma.

Parak maza karstuma padeve.

Palieliniet karstuma padevi (plits virsmu
noreguléjiet uz lielaku karstumu).

No spiediena
regulatora izplust parak
daudz tvaika.

Karstuma padeve parak liela.

Samaziniet karstuma padevi (plits virsmu
noreguléjiet uz mazaku karstumu).

Spiediena regulators ir nefirs.

Tiriet spiediena regulatoru (skatiet ,7.2
Atrvarama katla fiiana” 215. Ipp.).

Spiediena regulatora
sanos izplUst tvaiks.

Spiediena regulators nav
pareizi uzmontéts.

Montgjiet spiediena regulatoru (siehe
+Spiediena regulators (6)” auf Seite 215)
pareizi.

No drogibas varsta
peksni izplost tvaiks un
gkidrums.

g "

Spiediena regulatora atvere ir
nosprostota.

Katlu nonemiet no plits un |aujiet atdzist.
P&c tam firiet spiediena regulatoru un atveri
spiediena regulatora vaka (skatiet ,7.2
Atrvarama katla firisana” 215. lpp.).

Drosibas varsts ir bojats.

Nomainiet drosibas varstu.

No drosibas atverém
izpldst tvaiks.
k.
=

->

e,

Spiediena regulators ir nefirs.

Katlu nonemiet no plits un |aujiet atdzist.
P&c tam firiet spiediena regulatoru (skatiet

,7.2 Atrvarama katla firisana” 215. Ipp.).

Spiediena regulators ir bojats.

Spiediena regulatoru nomainiet ar jaunu.

Drosibas varsts ir bojats.

Nomainiet drodibas varstu (siehe ,Servisa
centrs” auf Seite 220).

Vaku nevar atvért.

Katla vél ir parspiediens.

Talak rikojieties, ka aprakstits
,6.4 Atrvarama katla atvériana” 213.
Ipp..

Vaku nevar pareizi
uzlikt.

Véks un katla apakidala ir
deforméjusies.

Katlu drikst turpinat lietot tikai ar jaunu vaku
vai vaka apakidalu.
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9. Utilizacija

9.1 lerice

9.2 lesainojums

Ja vélaties atrvaramo katlu utilizét, ievérojiet
attiecigaja valsti speka esosos vides aizsardzibas
noteikumus.

Ja  vélaties utilizét  iesainojumu,  ievérojiet
attiecigaja valsti speka esosos vides aizsardzibas

noteikumus.

10. Gatavosanas laiku tabula

Dotie dati paredzéti kd orientgjosas vérfibas,

Tomatu zupa ar risiem 8-10 min.
gatavojot |1 pakapé. | pakapé gatavoianas Sioolu ZUba 223 min
laiks pagarinas par aptuveni 50%. Precizs laiks ir P — P -
atkarigs no izmantoto partikas produktu lieluma, Sautéjums
svaiguma un kvalitdtes. Darzenu saut&jums 6-7 min.

,Irish-Stew” 15 min.
Zupas Lécas (ieprieks izmércétas) ar 10 min.
Pupinu zupa (izmércétas) 15-20 min. speki un kartupeliem
Zirmu zupa 20-25 min ,Pichelsteiner” 15 min.
(ne'izmércéﬁ) Pikants risu puding 8-10 min.
Zirnu zupa (izmércéti) 10-15 min. Serbu plovs ar galu un s&ném 8 min.
Darzenu zupa 4-8 min. Gala
Gribu zupa 18-20 min. Cikas stilbing 30-40 min.
Putraimu zupa 3-5 min. Gulass 15-20 min.
Gula3a zupa 15-20 min. Jéra gala ar pupinam 15 min.
Auzu parslu zupa 3-4 min. Vista (atkariba no lieluma un 20-25 min.
Kartupelu zupa 5-6 min. svara)

Kaulu buljons 20-25 min. Tela gala, sagriezta 6 min.
Galerts 25_30 min Tela galas cepetis, trusis 15-20 min.
Lécas (neizmércétas) 15-20 min. Tela galas frikasé 10 min.
Lécas (izmércétas) 8-10min| [relastilbs 20-30 min.
Minestra” 6-8 min Tela galas ragd ar risiem 10-12 min.
Pot-au-Feu” 20-25 min Kénigsbergas klopsi 8 min.
Risu zupa 8-10 min Titara stilbin3 25-35 min.
Liellopa galas buljons (atkariba no | 35-40 min. Liellopa galas cepetis 35-45 min.
galas svara) Ribinas ar skabétiem kapostiemun | 8-10 min.

Vista zupai (atkariba no lieluma 20-25 min. kartupeiem
un vecuma) Rostbifs 20-25 min.
Miklas izstradajumu zupa 3-5 min. Rulades 15-25 min.
e
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Marinétas galas cepetis 30-35 min. Tomdati, pilditi 2-3 min.
Skinkis, cepts 20-25 min. Paksaugi

Skinkis, varits 30-35 min. Pupinas (izmércétas) 15-20 min.
Cikgalas cepetis 25-30 min. Zirni, veseli (neizmércéti) 20-25 min.
Ciukas stilbin3 35-40 min. Zirni (izmércéti) 10-15 min.
Cukgalas karijs 10-15 min. Zirni, zalie (izmércéti) 20-25 min.
+Spickbraten” 35-45 min. Leécas (neizmércétas) 15-20 min.
Tela, ctkas, medijuma méle 20-25 min. L&cas (izmércétas) 8-10 min.
Liellopa méle, svaiga vai kipinata | 50-60 min. Partikas produkti

Zivis, medijumi Gribas 18-20 min.
,Bouillabaisse” 16 min. Kartupelu klimpas, nevaritas 8-10 min.
Tvaicéta zivs ar kartupeliem 6-8 min. Piena risi 10 min.
Zivs baltvina mércé ar kartupeliem 6-8 min. Bronie risi 15-20 min.
Stirnas stilbs, sutinats 25-30 min. ,Semmelknddel” 6-8 min.
Medijuma ragi 15-25 min. Miklas izstradgjumi 4-6 min.
Darzeni

Ziedkaposts (atkariba no kirnes) 4-6 min.

Ziedkaposts, vesels (atkariba no 6-8 min.

$kirnes)

Pupinas, zalas 5-7 min.

,Chicorée” 6-8 min.

Zirni, zalie 3-4 min.

Burkani 5-7 min.

Kartupeli ar mizu 10-15 min.

Kartupeli, mizoti 6-8 min.

Kolrabiji vai raceni 4-6 min.

Burkéni, sagriezti 6 min.

Paprikas pusites, pilditas 6-8 min.

Sénes 6-8 min.

Rozkaposts, svaigs 4-6 min.

Sarkanas bietes 15-25 min.

Sarkanais kaposts, baltais kaposts,|  8-10 min.

virzinkaposts

Kartupeli ar saldo kréjumu 5-7 min.

Skabeéti kaposti 8-10 min.

Melnsaknes 5-6 min.

Selerija 15-25 min.

Spargeli 7-8 min.
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11. Garantija

GSW  atrvaramais  katls ir izgatavots  no
augstvértiga neriséjo3a térauda. Pareizi kopjot
un lietojot, tas kalpos gandriz visu mazu.

Més garantéjam, ka GSW atrvaramajam katlam
nav materidla vai konstrukcijas kludu. RaZo3ana

izmantotie  materiali  atbilst  augstakajam
kvalitates prasibam.
Ja  tomér, neskatoties uz mUsu  rUpigam

parbaudém, 2 gadu laika kops iegades briza
nepiecieSams remonts, kas saistits ar razo$anas
vai materidla k|lodam, tas tiek veikts bez maksas.
Garantija neattiecas uz nodilstoajam detalam,
pieméram, blivgredzeniem.

Ja tiek izmantotas detalas, kas 3aja instrukcija
nav ieteiktas, un normala nodiluma, spéka
pielietojuma, padrociga remonta mégindjuma
gadijuma garantija zaudé spéku.

o]
ﬁ Servisa centrs

GSW - Géans Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken

e-pasts: service@gsw-stahlwaren.de

Bezmaksas palidzibas talrunis:

00800-01260912
IAN: 420329_2201

Siinstrukcija atrodama arf inferneta:
http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-
6liter_IAN420329_2201.pdf

P pieaditas

GSW Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

55595 Spabriicken

VACIJA

220 @



=

Atbilstibas deklaracija
atbilstosi Spiedieniekartu direktivai 2014/68/ES
tvaika spiediena katlam (atrvaramajam katlam):

pardevéjs:
GSW Gadns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken/Vacija

Ar $o apliecinam, ka sads tvaika spiediena katls
(atrvaramais katls):

GSW System Rapid atrvaramais katls
(tilpums 6 litri)
no neriiséjosa térauda 18/8
GSW artikula numurs 671446
PS 2,60 bar [260 kPa]

atbilst Spiedieniekartu direktivas
2014/68/ES prasibam.

Piemérotas atbilstibas novertéjuma metodes:
Razosanas kontrole: modulis A (iekSéja razosanas kontrole)

Obligato projekta parbaudi B modula ietvaros
(EK tipa parbaude) (II pielikums, 5. diagramma, iznémuma noteikumi)

veica un apstiprinaja pilnvarota iestade:
kods 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH,Energy and Systems,
WestendstraBe 199, D-80686 Miinchen/Vacija

A!:.tiecigais apliecinajums:
TUV sertifikats Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

Piemérotie standarti: EN 12778:2002/A1:2005
Citas piemérotas direktivas: nav
Vieta, datums 1 8 1

Spabriicken, 4.11.2022.

Pilnvarotas personas vards, uzvards, amats un
paraksts:

Péteris Genss (Peter Gans)

Vaditajs
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1.OLULISED JUHISED ENNE
ESMAKORDSET KASUTUSELEVOTTU

See kasutusjuhend aitab teil oma kiirkeedupotti
ohutult ja 6konoomselt kasutada.

Iga isik, kes seda kiirkeedupotti kasutab, puhastab
voi utiliseerib, peab olema lugenud kogu selle
kasutusjuhendi sisu ja sellest aru saanud.
Seet6ttu hoidke see kasutusjuhend hoolikalt alles,

et see oleks alati kattesaadav.

Kui miilite oma kiirkeedupoti kunagi maha voi
annate kellelegi teisele edasi, pange kaasa ka see
kasutusjuhend, et jargmine omanik saaks seadet
ohutult kasutada.
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2. SEADME KIRJELDUS

2.1 Kasutusotstarve

Selle GSW System Rapid kiirkeedupoti abil saate
valmistada toitu saastvalt ja energiasaastlikult.
lIma kaaneta saab poti alumist osa kasutada
nagu tavalist keedupotti.

Surve all, st kaanega, tohib kiirkeedupotti
kasutada ainult veega. Kui kiirkeedupotti
kuumutatakse ilma piisava veeta, vdib see
pdhjustada raskeid kahjustusi.

Mitte mingil juhul ei tohi kaanega kaetud seadet
kasutada 6liga praadimiseks.

Kiirkeedupott sobib kdikidele miiigilolevatele
pliidititpidele, st gaasi-, elektri-, keraamilistele,
halogeen- ja induktsioonpliitidele. Kiirkeedupoti
kasutamine ahjus on selgesonaliselt keelatud.

KLAASKER-
AAMILINE
GAASIPLIT PLIT

ELEKTRIPLIIT HALOGEENPLIIT INDUKTSIOONPLIT

veag | 172N

(XU Y/72N\

= @ W)
==

See seade on ette nahtud kasutamiseks
kodumajapidamistes ja ei sobi professionaalseks
kasutamiseks.

2.2 Tarnekomplekt

Kiirkeedupott
e Osad:
- poti alaosa mahuga 6 liitrit
- rongastihendiga kaas
- aurundu
- aurundu statiiv
e kasutusjuhend

2.3 Kasutamise kirjeldus

Kuna kiirkeedupott on 6hu- ja aurukindel, on rohk
kiirkeedupoti sees toiduvalmistamise ajal oluliselt
kérgem kui tavaline 6hurdhk.

Suurenenud rohu t6ttu tduseb poti sees ka
temperatuur tublisti Gle 100 °C. Tanu kérgemale

temperatuurile valmib teie toit kiiremini ja
saastvamalt.

Poti alaosa ja kaas on valmistatud kdrge
kvaliteediga roostevabast terasest.

Eriti tugev GSW-termopohi tagab optimaalse ja
iihtlase soojusjaotuse ja -salvestuse.

Poti kaanes on réhuregulaator, mis hoiab valitud
rohu potis konstantsena.

Kiirkeedupoti Potipdhja indukt-
1abimoaot sioontoimega
labimoot
u22cm u18cm
2.4 Ohutusseadised

Mitmed ohutussiisteemid tagavad teie seadme
ohutu td6tamise ka torke korral.

Réhuregulaator 6 hoolitseb kiirkeedupoti sees
konstantse réhu eest. Poti kasutamise ajal paaseb
sellest kogu aeg veidi auru valja.

Kaitseklapp 4 hoolitseb selle eest, et lerdhu
korral paaseb siit aur valja.

Kaitseklapi 4 korval asub tdiendav ilerdhuventiil,
mis laseb Glerdhu valja rohuregulaatori 6 ja
kaitseklapi 4 rikke korral.

Luku 8 saab kaane avamiseks vaid siis ettepoole
liikata, kui rohk on tasakaalustunud ja punane
kaitseklapp 4 langeb seetéttu alla. Arge seetdttu
avage kunagi kaant jduga.

GSW System Rapid
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3. OHUTUSJUHISED

See seade on konstrueeritud ja valmistatud
tehnika viimase sona kohaselt. Jargitakse kdiki
asjakohaseid Euroopa ohutusjuhiseid ja seade on
TUV-i poolt katsetatud. Siiski véivad sellelaadsed
seadmed olla seotud ka ohtudega.

5 minutit voib paasta teie ohutuse! Sest meie
ohutusjuhiste labilugemine ei kesta kauem.
Toendoliselt teate juba enamikku juhistest, kuid
lugege need siiski labi, sest moni juhis on teile
siiski uus ja voib teid kahju eest kaitsta.

3.1 Moistete selgitus

Selles kasutusjuhendis kasutatakse alljargnevaid
signaalsonu:

Hoiatus!
Suur oht: hoiatuse eiramine voib
pohjustada kehavigastusi voi surma.

Ettevaatust!

Keskmine oht: hoiatuse eiramine vdib péhjustada
varakahju.

Markus.

Vaike oht: asjaolud, millega tuleb seadme
kasutamise ajal arvestada.

3.2 Uldised juhised

eest vastutav isik vi see isik on neile seadme
kasutamist dpetanud. Lapsi tuleb jalgida, et
nad seadmega ei mangiks.

e Pange téhele, et garantii- ja vastutusnouded
on kehtetud, kui kasutatakse lisaseadmeid,
mida ei ole selles kasutusjuhendis
soovitatud, voi kui remondiks kasutatakse
mitteoriginaalseid varuosi. See kehtib ka
remonditodde kohta, mida teevad vastava
kvalifikatsioonita isikud. Hoolduskeskuse
aadressi leiate jaotisest ,11. Garantii” lk 236 ).

e Garantiiaja jooksul esinevate rikete korral
tohib seadet lasta parandada ainult meie
hoolduskeskuses. Muidu kaotab igasugune
garantiivastutus kehtivuse.

o Arge kunagi kuumutage kiirkeedupotti kaane
all enne, kui olete poti veega taitnud. lIma
veeta voib seade saada raskelt kahjustada.

¢ Hoolitsege selle eest, et kogu vedelik ei
aurustuks.

e Kasutage potti ainult siis, kui selle kdik osad
on puhtad ja liiguvad vabalt. Mustus ja
rasvaga saastumine voivad kahjustada poti
ohutusseadmeid.

3.3 Kaitse poletuste eest

e Lugege enne seadme kasutamist see
kasutusjuhend tahelepanelikult labi. Juhend
on seadme koostisosa ja peab olema alati
kattesaadav.

e Kasutage seadet ainult ettendhtud otstarbel
(vt jaotist ,2.1 Kasutusotstarve” Ik 223 ).

e Kasutage seadet ainult selles kasutusjuhendis
kirjeldatud viisil. Tootja/miiiija ei vastuta muul
viisil kasutamise vdi kasutusjuhendi eiramise
voimalike tagajargede eest.

e Piiratud fiitsiliste, sensoorsete voi vaimsete
vdimetega vdi puudulike kogemuste ja/vi
teadmistega isikud (kaasa arvatud lapsed) ei
tohiks seda seadet kasutada, valja arvatud
juhul, kui nende jarele valvab nende ohutuse

Hoiatus! See kiirkeedupott to6tab
korgel réhul ja temperatuuril.
Seetdttu on oluline jargida jargmisi

ohutusjuhiseid, vastasel juhul on oht
saada raskeid péletusi.

e Enne iga kasutuskorda veenduge, et
rohuregulaator 6 ja kaitseklapp 4 ei oleks
ummistunud ja liiguksid vabalt (vt ,6.1
Kiirkeedupoti ettevalmistamine” |k 227 ).

* Arge sekkuge mingil viisil
ohutussiisteemidesse, valja arvatud juhul, kui
need on kirjeldatud jaotises ,7.2 Kiirkeedupoti
puhastamine” Ik 230 ).

e Enne pliidile asetamist veenduge alati, et pott
oleks korralikult suletud (vt ,6.1 Kiirkeedupoti

224 @

.

W



ettevalmistamine” |k 227 ).

e Kiirkeedupoti pinnad véivad toiduvalmistamise
ajal minna vaga kuumaks. Seetéttu arge
puudutage pindu, vaid hoidke kiirkeedupotti
kinni ainult kaepidemetest. Kasutage
pajalappi voi ahjukindaid, et kaitsta end kérge
temperatuuri eest.

e Kui pott on réhu all, liigutage seda vaga drnalt
ja horisontaalselt. Valtige tdukeid.

e Rdhuregulaatorit 6 ei tohi
kunagi mingite esemetega »“\
kinni katta. o
-
e Kuni pott on réhu all, ei tohi a__a

rohuregulaatorit 6 kunagi
podrata avamise asendisse.

o Auruavast 5 vdib tulla auru. Arge kunagi
suunake kasutamise ajal auruava 5 enda
poole ega kohta, kust mdni inimene vdib
mo6da minna. Vea korral paéseks siit valja
tugev aurujuga.

e Réhuregulaatori 6 reguleerimisel vaib
auruavast 5 véljuda tugev aurujuga. Seetdttu
puudutage réhuregulaatorit 6 ainult
rihveldatud pinnast 7.

o Arge kunagi suunake ohutusava 3 enda poole
ega kohta, kust mdni inimene vdib médda
minna. Vea korral padseks siit vélja tugev
aurujuga

o Kui kaitseklapist 4 voi ohutusavast 3 peaks
auru valjuma, liilitage kohe soojusvarustus
vélja, kuna réhk potis on liiga kérge. Arge
kasutage potti uuesti enne, kui rike on
kérvaldatud (vt jaotist ,8. Torked ja nende
korvaldamine” |k 232 ).

e Arge kunagi taitke kiirkeedupotti iile poti
sisekiiljel oleva margi , MAX". Kui kiipsetatav
toit, nagu riis voi kaunviljad, paisub, tuleb poti
alumine osa téita vaid poolenisti. See hoiab
ara valmistatava toidu tdusmise kaaneni ja
voimaliku kaitseklapi ummistumise.

¢ Nahaga liha (nt veisekeel) vdib kiipsetamisel
réhu all paisuda. Arge torgake nahka, kui see
on veel punnis. Vastasel juhul vaib kuum vesi
vélja pritsida.

e Pudrulaadse toidu puhul raputage
kiirkeedupotti enne avamist drnalt, et valtida
toidu valjavalgumist parast kaane avamist.

3.4 Laste ohutus

A\

e Seda toodet tohib kasutada ainult
taiskasvanute jarelevalve all.

¢ Hoolitsege hoolikalt selle eest, et seade oleks
alati lastele kattesaamatus kohas.

e Veenduge, et pakendikile ei muutuks lastele
surmavaks Idksuks. Pakendikile ei ole
manguasi.

Hoiatus! Lapsed ei oska sageli ohte
Oigesti hinnata ja voivad seetdttu
end vigastada. Seetottu votke
arvesse:

GSW System Rapid
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4. OSADE NIMETUSED

Poti kdepide

Kaas

Kaks ohutusava (iiks mélemal kiiljel)
Kaitseklapp

Auruava

Réhuregulaator

Rihveldatud pind

NoOoubs WN=

8 Lukustus

9 Kaane kéepide

10 Poti kaepide

11 Rongastihend (pole naha, asub kaane all)
12 Poti alaosa

13 Aurundu

14 Statiiv

5. PAKENDI EEMALDAMINE JA ULESPANEK

1. Votke iksikdetailid pakendist vélja.
2. Eemaldage kdik pakendid ja pakkematerjalid.
3. Veenduge, et seadmel ei oleks kahjustusi.

4. Eemaldage voimalikud olemasolevad
kleebised.

5. Kontrollige ohutusseadmeid (vt ,,6.1
Kiirkeedupoti ettevalmistamine” lk 227 ).

Ettevaatust! Enne seadme esmakordset
kasutamist tuleb see pohjalikult puhastada, et
eemaldada tootmisjaagid (vt , 7.2 Kiirkeedupoti
puhastamine” lk 230 ).

6. Puhastage kdik osad kuuma seebiveega,
loputage puhta veega ja seejarel kuivatage.

7. Valage potti umbes 2 | vett.

8. Kasutage potti asendis Il umbes 1/2 tundi (vt
6.2 Toidu valmistamine” |k 227 ).

9. Puhastage pott uuesti.
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6. KASUTAMINE

6.1 Kiirkeedupoti ettevalmistamine

Hoiatus!
Enne kiirkeedupotiga toidu
valmistamist peate kahjustuste

valtimiseks kontrollima koiki
ohutusseadmeid.

B =

1. Kontrollige, kas rdhuregulaatori 6 ava A
kaane sisekiiljel on puhas.
2. Kui ei ole puhas, puhastage rohuregulaator 6

(vt 7.2 Kiirkeedupoti puhastamine” |k 230 ).

3. Veenduge, et kaitseklapp 4 liiguks ega oleks
kinni jaanud.

4. Veenduge, et rongastihend 11 ei oleks
kahjustatud, nt pragunenud.

Markus. Aja jooksul v6ib rongastihend kéveneda

ja ei tihenda enam korralikult. Sel juhul valjub
kaane servast aur ja rongastihend tuleb vélja
vahetada. Uue rongastihendi saate hankida GSW

klienditeenindusest (vt Teeninduskeskus, |k 236 ).
5. Taitke poti alumine osa valmistatava toiduga.

Ettevaatust!
- Arge kunagi téitke kiirkeedupotti iile poti
sisekiljel oleva mérgi , MAX".

- Kui kiipsetatav toit, nagu riis voi kaunviljad,

paisub, tuleb poti alumine osa taita vaid
poolenisti. See hoiab ara valmistatava toidu
tousmise kaaneni ja voimaliku kaitseklapi
ummistumise.

- Seadme kahjustamise valtimiseks peab
poti pohjaosas alati olema vahemalt 0,25 |
vedelikku, et tekiks piisavalt auru ja pott ei
kuumeneks tile.

- Seadet ei tohi toiduvalmistamise ajal jatta
jarelevalveta.

6. Taitke pott vee vdi puljongiga.
Asetage kaas 2 poti alumisele [
osale 12 nii, et kaanel olev
Uimmargune mark osutaks
poti kaepideme punktile 10.

8. Poorake kaant, kuni kaane kaepide 9 ja poti
kéepide 10 on teineteise peal ja klopsavad
oma kohale.

9. Kui kaas on kinni, kontrollige, kas lukk
8 liigub kergesti ja libiseb automaatselt
tagasi tagumisse asendisse niipea, kui selle
vabastate.

6.2 Toitude valmistamine

1. Seadke rohuregulaator 6 soovitud
keeduastmele.

I: orgaaniline toiduvalmistamine:

&

II: kiire toiduvalmistamine: -

&

Markus. Orgaaniline toiduvalmistamine
toimib tleréhul 0,6 bar (600 hPa) ja kiire
toiduvalmistamine Gleréhul 1,0 bar (1000 hPa).

2. Asetage kiirkeedupott pliidiplaadile, mille
|abimddt on vdimalikult sarnane poti pdhja
[abimddduga.
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Ettevaatust!
e Pliidiplaat ei tohi olla e
potipdhjast suurem. Vastasel
M

5. Toimige seejarel k230 jaotises ,6.2 Toitude
valmistamine” kirjeldatud viisil.

6.4 Kiirkeedupoti avamine

juhul tduseb poti servale
liiga palju kuumust ja see
voib kahjustada plastist kaepidemeid.

e Gaasipliidil ei tohi leek ulatuda tile poti péhja.

o Elektripliidil ei tohi pliidiplaadi labimdot olla
suurem potipdhja labimdadust.

3. Lilitage keeduplaat kdige vdimsamale
kuumutusastmele.

Kohe kui potis tekib esmane aururdhk, liigub
punane kaitseklapp 4 Ules ja lukustab kaane.
Markus. Keemise alguses vdib kaitseklapist
tulla veidi auru.

4. Kohe kui aur valjub réhuregulaatorist 6,
véhendage energiavarustust umbes 1/3-ni nii,
et rohuregulaatorist padseks valja vaid vaga
vahe auru.

Sel hetkel algab retseptis nimetatud
toiduvalmistusaeg.

Markus. Kui auru ei valju peaaegu tildse,
valmistate toitu energiasaastu ja kiiruse
mdttes optimaalselt.

6.3 Orgaaniline toiduvalmistamine

Kdige delikaatsem toiduvalmistusviis on eelkdige
kédgiviljade puhul orgaaniline valmistamine.
Orgaanilise toiduvalmistamise korral puutub toit
kokku ainult kuuma auruga ja peaaegu iildse
mitte veega. See takistab mineraalide,
vitamiinide ja muude oluliste koostisainete
véljapaasu toidust.

Orgaaniliselt valmistatud kodgiviljad on ka palju
intensiivsema maitsega kui keedetud kédgiviljad.

Valage potti vahemalt 0,25 | vett.
Asetage statiiv 14 poti alaossa 12.
Pange valmistatav toit aurundusse 13.
Asetage aurundu 13 statiivile 14.

wnN =

Hoiatus!

-Kui punane kaitseklapp 4 on veel
tleval, on potis rohk ja kaant ei tohi
avada. Arge mingil juhul piitidke
kaant jouga avada. Vastasel juhul
voib jarsk rohu langus phjustada
pdletusi. Poti saab avada alles

siis, kui punane kaitseklapp 4 on
taielikult alla langenud.

-Auruavast 5 vib tulla auru. Arge
kunagi suunake kasutamise ajal
auruava ava 5 enda poole ega kohta,
kust keegi saab méoda minna.
-Réhuregulaatori 6 reguleerimisel
voib auruavast 5 valjuda tugev
aurujuga. Seetdttu puudutage
rohuregulaatorit 6 ainult rihveldatud
pinnast 7.

A\

Ettevaatust! Arge kunagi kastke potti iileni vette.
Vastasel juhul langeb réhk ootamatult, mis véib
pohjustada poti kahjustamise ja toidu lagunemise.
Potil on mitu vdimalust jahtumiseks, et seda saaks
avada.

1. meetod: auru valjalaskmine

Selle meetodi puhul lastakse auru vélja nii kaua,
kuni réhk potis on kaane avamiseks piisavalt
langenud.

A\

Hoiatus!

-Selle meetodi puhul tuleb aur valja
rohuregulaatorist. Hoiduge sel juhul
enda pdletamisest.
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7.

-Kui olete toitu valmistanud Il astmel,
on potis oleva vedeliku temperatuur
umbes 120 °C. Liiga kiire rdhu
vahendamine vdib pdhjustada liigset
vedeliku véljavoolamist ja liigset
auru eraldumist. Toimige sel juhul

etapiviisiliselt.
B

Oodake é&ra, kuni auru véljumine on oluliselt

vaiksem.
Péorake rohuregulaator 6 auru a
eemaldamise asendisse - @
Oodake, kuni rdhk on Ghtlustunud ja punane
kaitseklapp 4 langeb alla.

Markus. Kui kaitseklapp 4 langeb alla, on

kiirkeedupoti sisetemperatuur veel peaaegu
100 °C.

Vétke pott pliidilt ara.
Poorake réhuregulaator 6
esmalt asendisse .

Alles seejarel likake lukku ===
8 ettepoole ja poorake

samal ajal kaant — ]
vastupdeva, kuni kaanel | B/ ﬂ
olev immargune mark ”'-ﬁi'i_l'"a S
osutab poti kaepidemes —,
olevale immargusele

margile 10.

Markus. Niipea kui liikkate lukku 8 edasi,
voib osa auru jaakidest valja paaseda.
Vétke potilt kaas &ra.

2. meetod: energia sadstmine

Selle meetodi puhul liilitage pliit paar minutit
enne toiduvalmistamise 16ppu valja ja jatke
pott pliidiplaadile. Niiviisi kasutate jaakenergiat
maksimaalselt dra ja sadstate energiat.

1. Oodake, kuni rdhk on dihtlustunud ja punane

kaitseklapp 4 langeb alla.

Markus. Kui kaitseklapp 4 langeb alla, on
kiirkeedupoti sisetemperatuur veel peaaegu

100 °C.

2. Alles seejarel ltikake lukku
8 ettepoole ja poorake
samal ajal kaant
vastupaeva, kuni kaanel
olev immargune mark
osutab poti kaepidemes
olevale immargusele
margile 10.

E“-_:I-"‘_- 3

I'-_‘r_'.n i ﬁ
. ¥

e
el

T

Markus. Niipea kui likkate lukku 8 edasi, véib
osa auru jaakidest valja paaseda.

3. Vatke potilt kaas ara.

3. meetod: aja sddstmine

Selle meetodi puhul votke pott toiduvalmistamise
[6pus pliidiplaadilt ara. Selleks, et seda saaks
kohe avada, tuleb kiirkeedupoti sees olevat réhku
kunstlikult alandada, enne kui saate poti avada.
See meetod saastab eelkdige aega.

1. Hoidke kiirkeedupotti mitte liiga tugeva
veejoa all, kuni punane kaitseklapp 4 langeb

alla.

Ettevaatust! Veenduge, et veejuga ei tabaks
rohuregulaatorit 6 ega kaitseklappi 4. Vastasel
juhul vaib vesi sisse paaseda ja toitu lahjendada.
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2. Alles seejarel liikake lukku
8 ettepoole ja poorake
samal ajal kaant
vastupaeva, kuni kaanel
olev immargune mark
osutab poti kaepidemes
olevale immargusele
margile 10.

Maérkus. Niipea kui liikkate lukku 8 edasi, vdib
osa auru jaakidest valja paaseda.

3. Votke potilt kaas ara.

7. PUHASTAMINE, KORRASHOID, HOOLDUS

Teie uus kiirkeedupott vajab véga vahe hooldust. Markused

Selleks et kiirkeedupotist pikka aega r66mu e Peaksite kiirkeedupotti vaimalikult kiiresti
tunda, peaksite alati hoolikalt labi viima parast kasutamist puhastama, et toidujaagid
jargmised puhastusmeetmed. ei saaks sellele kinni kuivada.
 Arge hoidke potis liiga kaua soolast,
7.1 Tahtajad happelist, magusat ega leeliselist toitu. See
voib pdhjustada pindade véarvimuutust, mis
Tegevus Téhtaeg Peatiikk siiski ei mojuta poti funktsionaalsust.
Poti alaosa 12 | pérast iga 7.2 Kiirkeedupoti
puhastamine kasutuskorda | puhastamine” Poti alaosa (12)
Réhuregulaatori | maardumisel | 7.2 Kiirkeedupoti Puhastage poti alumist osa 12 parast iga
6 puhastamine puhastamine” kasutuskorda.
Kaane 2 parastiga | ,7.2 Kiirkeedupoti 1. Peske poti alumist osa kuuma vee ja
puhastamine kasutuskorda | puhastamine” puhastusvahendiga.
Rongastihendi | pérast iga 7.2 Kiirkeedupoti 2. Loputage puhta veega.
11 puhastamine | kasutuskorda | puhastamine” 3. Kuivatage poti p6hi ndudekuivatusratikuga, et
Rongastihendi | vajaduse ~Rdngastihend véltida veeplekke.
vahetamine korral, 1x [ (11)" k 231 Markus. Poti alaosa vdite pesta ka
aastas ndudepesumasinas.

Rohuregulaator (6)

Rohuregulaator 6 tuleb lahti vGtta ja puhastada
ainult siis, kui see on maardunud lekeenud,
tleskerkinud toiduga.

7.2 Kiirkeedupoti puhastamine

Ettevaatust! Arge kunagi kasutage teravaid véi
abrasiivseid puhastusvahendeid, sest see voib teie
kiirkeedupotti kahjustada.
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Suruge réhuregulaatorit 6 alla a__a

—_

ja podrake see samal ajal
asendisse ,@". &

2. Tommake réhuregulaator vilja.

3. Kontrollige, kas réhuregulaator on nahtavalt
maardunud.

4. Kui réhuregulaator ei ole nahtavalt
maardunud:
- Puhastage réhuregulaatorit puhta veega.
- Laske rdhuregulaatoril kuivada.

- Pange rohuregulaator uuesti toimingu 7
kohaselt kaane sisse.

"
'! "'m _J \i'

—

5. Kui réhuregulaator on nahtavalt maardunud,
tuleb see koost lahti vétta ja puhastada.
- Tommake sinine 166ts
- réhuregulaatori korpuselt ara.
- Votke labipaistav survekate ara.
- Eemaldage survevedru.
- Puhastage osasid sooja vee ja pesuainega.
- Loputage osad puhta sooja veega
pdhjalikult ile.
-Laske osadel kuivada.

6. Pange réhuregulaator uuesti kokku.
- Sisestage survevedru réhuregulaatori
korpusse.
- Pange vedrule |abipaistev survekate.
- Sisestage sinine |66ts niiviisi, et 166tsa
kaks nina haakuks réhuregulaatori korpuse
vastavate kinnitustega.

7. Sisestage rohuregulaator kaane

. gy
sisse.
- Rohuregulaator peab olema "
pddratud siimboli ,@" poole.

- Suruge réhuregulaatorit

allapoole, pddrates seda samal ajal
vastupaeva.

Kaas (2)

Ettevaatust! Kaant ei ole lubatud pesta

ndudepesumasinas.

1. Puhastage kaas sooja vee ja pesuainega.
Kui kaas on tugevasti maardunud, leotage
seda eelnevalt loputusveega.

2. Loputage kaas puhta sooja veega pdhjalikult
ule.

3. Kuivatage kaas ndudekuivatusratikuga, et
valtida veeplekke.

Rongastihend (11)

Markus. Kui kasutate kiirkeedupotti regulaarselt,
peaksite kord aastas rdngastihendi uue vastu
vahetama. Uue rongastihendi saate hankida GSW
klienditeenindusest (vt Teeninduskeskus, |k 236 ).
1. Votke rongastihend kaanest vlja.

2. Loputage rongastihend |
puhta sooja veega lle. o e :'J |

. . . .&' 3

3. Kuivatage rongastihend 5 -

ndudekuivatusratikuga.

Markus. Rongastihend ei tohi ladustamise ajal
olla kokku surutud ega deformeerunud. Seetdttu
pange rongastihend pérast ladustamist uuesti
kaande.

7.3 Kiirkeedupoti ladustamine

Ettevaatust! Kiirkeedupotti ei tohi ladustada

suletud olekus. lIma ventilatsioonita vaib tekkida

kondensaat, mis vdib pdhjustada Idhna voi

kahjustusi.

1. Kui statiiv on saadaval, asetage see ja
aurundu poti alumisse ossa.

2. Pange réngastihend kaane sisse.

3. Hoidke poti alaosa ja kaant eraldi.
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8. TORKED JA NENDE KORVALDAMINE

Hoiatus!

A\

Niipea kui aur paaseb kontrollimatult
kuhugi vélja, peate viivitamata
peatama soojuse juurdeandmise.

Seadme tohib uuesti kasutusele votta parast
torke kdrvaldamist. Teatud véike auru valjapaas
rohuregulaatorist 6 on normaalne.

kulunud

Torge Pohjus Kérvaldamine
Kaane ja poti vahelt tuleb auru vdlja | Pott ei ole igesti suletud Sulgege pott uuesti digesti
e
_""" Rongastihend on maardunud Puhastage rongastihend
F N — Fa— e
Rongastihend on defektne/ Vahetage rongastihend valja (1 x

aastas)

Rohuregulaatorist tuleb auru vélja

Kaane ja poti vahelt tuleb auru
vélja

Vit eelnevat punkti

Rohuregulaator on maardunud

230)

Puhastage rohuregulaator (vt
jaotist , 7.2 Kiirkeedupoti puhasta-
mine” Ik 230 )

Potis on liiga vahe vedelikku

Laske potil aeglaselt jahtuda ja
valage sellesse 0,25 | vedelikku

Soojusvarustus on liiga vaike

Suurendage soojusvarustust
(seadke pliidiplaat intensiivsemale
kuumutusastmele)

Rohuregulaatorist tuleb liiga palju
auru

Soojusvarustus on liiga suur

Véhendage soojusvarustust (seadke
pliidiplaat ndrgemale kuumutu-
sastmele)

Rohuregulaator on méardunud

Puhastage réhuregulaator (vt
jaotist , 7.2 Kiirkeedupoti puhasta-
mine” Ik 230 )

Rohuregulaatori kiljelt valjub auru

Rohuregulaator ei ole digesti
paigaldatud

Paigaldage rohuregulaator Gigesti
(vt jaotist ,R6huregulaator (6)”
lk 230 )

Kaitseklapist hakkab akitselt tulema

auru ja vedelikku

!
e

J;‘\.

Rohuregulaatori ava on ummis-
tunud

Vétke pott pliidilt ja laske sellel
jahtuda. Seejérel puhastage rohu-
regulaator ja rohuregulaatori ava
kaanes (vt jaotist , 7.2 Kiirkeedupo-
ti puhastamine” Ik 230 )

Kaitseklapp on defektne

Vahetage kaitseklapp valja
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Torge

Pohjus

Korvaldamine

Ohutusavadest tuleb auru

—
o,

Rohuregulaator on maardunud

Vétke pott pliidilt ja laske sellel
jahtuda. Seejérel puhastage réhu-
regulaator (vt , 7.2 Kiirkeedupoti
puhastamine” Ik 230 )

I;‘\.

Rohuregulaator on defektne

Asendage réhuregulaator uuega

Kaitseklapp on defektne

Vahetage kaitseklapp valja (vt
jaotist , Hoolduskeskus” Ik 236 )

Kaant ei saa avada

Potis on (lerhk

Toimige, nagu on kirjeldatud jao-
tises ,6.4 Kiirkeedupoti avamine”

Ik 228

panna meerunud

Kaant ei ole voimalik korralikult peale | Kaas voi poti alaosa on defor-

Potti tohib kasutada ainult uue
kaane voi uue poti alaosaga

9. KASUTUSELT KORVALDAMINE

9.1 Seade

9.2 Pakend

Kui soovite kiirkeedupoti utiliseerida,
poodrake tahelepanu oma riigi asjakohastele
keskkonnakaitse-eeskirjadele.

Kui soovite pakendi utiliseerida, pddrake
tadhelepanu oma riigi asjakohastele

keskkonnakaitse-eeskirjadele.

10. TOIDUVALMISTUSAEGADE TABEL

Alljargnevad andmed on méeldud orienteeruvate
naitajatena toidu valmistamisel kuumutusastmega
1. Kuumutusastmel | pikeneb valmistusaeg umbes
50%. Tapsemad ajad sdltuvad kasutatavate
toiduainete suurusest, varskusest ja kvaliteedist.

Supid

Oasupp (eelnevalt leotatud 15-20 min
ubadest)

Hernesupp (eelnevalt leotamata 20-25 min
hernestest)

Hernesupp (eelnevalt leotatud 10-15 min
hernestest)

Koogiviljasupp 4-8 min
Kruubisupp 18-20 min
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Supid Liha
Mannasupp 3-5 min Seakintsuliha 30-40 min
Guljass-supp 15-20 min Guljass 15-20 min
Kaerahelbesupp 3-4 min Lambaliha ubadega 15 min
Kartulisupp 5-6 min Kana (olenevalt suurusest ja 20-25 min
Kondipuljong 20-25 min kaalust)
Aspikk 25-30 min Vasikaliha, viilutatud 6 min
Laatsesupp (eelnevalt leotamata 15-20 min Vasikar, kiiilikupraad 15-20 min
laatsedest) Vasikaliha frikassee 10 min
Laatsesupp (eelnevalt leotatud 8-10 min Vasika polvetiikk 20-30 min
laitsedest) Vasikaraguu riisiga 10-12 min
Minestra 6-8 min Kénigsbergeri klops 8 min
Pot-au-Feu 20-25 min Kalkunikoib 25-35 min
Riisisupp 810 min Rostbiif 35-45 min
tg:m?tl)ihapuljong (olenevalt liha 35-40 min Ribi hapukapsa ja kartulitega 8-10 min
Supikanast supp (olenevalt kana 20-25 min Rostbilf 20-25 min
suurusest ja vanusest) Rulaadid 15-25 min
Pastasupp 3-5 min Marineeritud loomalihast praad 30-35 min
Tomatisupp riisiga 8-10 min Praesink 20-25 min
Sibulasupp 2-3 min Keedusink 30-35 min
Uhepajatoit Seapraad 25-30 min
Koogivilja-iihepajatoit 6-7 min Sea polvetiikk 35-40 min
liri hautis 15 min Sealihakarri 10-15 min
Laatsed (eelnevalt leotatud laatse- 10 min Rosthiif 35-45 min
dest) peki ja kartulitega Vasika-, sea-, ulukikeel 20-25 min
Kodgivilja-ihepajatoit Pichel- 15 min Harjakeel, vdrske véi suitsutatud 50-60 min
steiner
Pikantne riisipada 8-10 min
Serbia riisiliha seentega 8 min

i
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Kala, ulukiliha Piimjuur 5-6 min

Bouillabaisse 16 min Seller 15-25 min

Aurutatud kala kartulitega 6-8 min Spargel 7-8 min

Kala valge veini kastmes, kartu- 6-8 min Téidetud tomatid 2-3 min

litega Kaunviljad

Hirvejalg, hautatud 25-30 min 0Oad (eelnevalt leotatud) 15-20 min

Ulukiraguu 15-25 min Terved herned (eelnevalt leota- 20-25 min

Koogivili mata)

Lillkapsas (olenevalt sordist) 4-6 min Herned (leotatud) 10-15 min

Terve lillkapsas (olenevalt sordist) 6-8 min Rohelised herned (eelnevalt 20-25 min

Rohelised oad 5-7 min Ie:.o"tatud) -
Laatsesupp (eelnevalt leotamata 15-20 min

Sigur 6-8 min Ia4tsedest)

Rohelised herned 3-4 min Laatsesupp (eelnevalt leotatud 8-10 min

Porgandid 5-7 min ladtsedest)

Koorega kartulid 10-15 min Toiduained

Kooritud kartulid 6-8 min Kruubid 18-20 min

Nuikapsas v6i naeris 4-6 min Kartulivareenikud, toored 8-10 min

Laigatud porgandid 6 min Riisipuding 10 min

Taidetud paprikakaunad 6-8 min Naturaalne riis 15-20 min

Seened 6-8 min Pelmeenid 6-8 min

Rooskapsas, varske 4-6 min Pasta 4-6 min

Punapeedid 15-25 min

Punane kapsas, valge kapsas, 8-10 min

savoia kapsas

Koorekastmes kartulid 5-7 min

Hapukapsas 8-10 min
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11. GARANTII

GSW kiirkeedupott on valmistatud kdrge
kvaliteediga roostevabast terasest. Asjakohase
hoolduse ja dige kasutamise korral peab see vastu
peaaegu igavesti.

Garanteerime, et GSW kiirkeedupotil ei ole
materjali- ega valmistusvigasid. Poti valmistamisel
kasutatud materjalid vastavad kdige rangematele
kvaliteedinduetele.

Kui hoolimata meie hoolikast kontrollist

)
ﬂ Hoolduskeskus

peaks pott 2 aasta jooksul parast ostmist

vajama remonti, mis on tingitud valmistus- v&i
materjalivigadest, tehakse see t66 tasuta. Garantii
ei hdlma kulumaterjale, naiteks réngastihendeid.
Kui kasutatakse osi, mida kaesolevas juhendis ei
soovitata, vdi on tegemist tavalise kulumisega,
jou rakendamisega, iseseisva remontimise katsega
voi ebadige kasutamisega, kaotab garantiikaitse
kehtivuse.

AR ija

GSW - Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken

e-post: service@gsw-stahlwaren.de

Hoolduse tasuta infotelefon:
00800-01260912

IAN: 420329_2201

Selle juhendi leiate ka veebilehelt:

http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-6Liter_
I1AN420329_2201.pdf

GSW - Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

D-55595 Spabriicken
SAKSAMAA
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Atbilstibas deklaracija
atbilstosi Spiedieniekartu direktivai 2014/68/ES
tvaika spiediena katlam (atrvaramajam katlam):

pardevéjs:
GSW Gadns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken/Vacija

Ar $o apliecinam, ka sads tvaika spiediena katls
(atrvaramais katls):

GSW System Rapid atrvaramais katls
(tilpums 6 litri)
no neriiséjosa térauda 18/8
GSW artikula numurs 671446
PS 2,60 bar [260 kPa]

atbilst Spiedieniekartu direktivas
2014/68/ES prasibam.

Piemérotas atbilstibas novertéjuma metodes:
Razosanas kontrole: modulis A (iekSéja razosanas kontrole)

Obligato projekta parbaudi B modula ietvaros
(EK tipa parbaude) (II pielikums, 5. diagramma, iznémuma noteikumi)

veica un apstiprinaja pilnvarota iestade:
kods 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH,Energy and Systems,
WestendstraBe 199, D-80686 Miinchen/Vacija

A!:.tiecigais apliecinajums:
TUV sertifikats Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

Piemérotie standarti: EN 12778:2002/A1:2005
Citas piemérotas direktivas: nav
Vieta, datums 1 8 1

Spabriicken, 4.11.2022.

Pilnvarotas personas vards, uzvards, amats un
paraksts:

Péteris Genss (Peter Gans)

Vaditajs
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1.

InpavTikéG umodeifeig mpiv amod tnv mpwtn Xprion

AuTéc o1 06nyieg xpriong Ba oag BonBricouv Juvenw¢ Ba mpémel va Slapuldete KaAd
OTNV OLKOVOIKN Kal ao@oAn Xprion Ttng AUTEC TIC 08NYieC XPONG, WOTE Va TIG EXETE
XUTpag TaxuTNTAG 0aG. ava maoa otiyun S100€o1peG.

Kd&Be atopo, To omoio xelpiletal, kabapilel iy Edv moulnoete 1 dwpioete KAmola oTtyur T
anmoppinTel autA TN XUTPA TaxUTNTAG, PETIEL XUTpa  TOXUTNTAC 0ag, TIOPOKANOUME  va
va Slafdoel Kal va Katavoroel TMARpwe To napadwoete padi Kat autég Tt odnyieg xpriong,
OUVOAIKO TIEPIEXOUEVO QUTWV TWV 0dnylwv WOTE Kal 0 EMOUEVOC KATOXOG va gival o€ Béon
xprone. Va XPNOIUOTIOLEL UE ACPANELD TN CUCKEUN.
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2. Meprypa@n CUCKEUNG

2.1 NpoTtiBépuevn xprion

2.3 NMeprypapn Aettovpyiag

Me aut ™ XUtpa taxutntag GSW System
Rapid pmopeite va payelpéPeTte vylelva Kat
OIKOVOMIKA Ta payNnTd oag.

Eav Sev TomoBetrioete TO KAMAKL, UITOpPEiTE
va XPNOIUOTIOIOETE TO KATW MEPOG TNG
XUTpag OTwG Yl KAVOVIKH KatapoAa.

Yné mieon, Snhadn pe tomoBetnuévo TO
Karmdkl, n XUTpa taxuTnTag EMITPEMETAL Va
Xpnolgomnoleital povo pe vepo. Eav n xutpa
Tayutntag (eotabei wpig emapkr moooTnTA
VEPOU, auTO propei va mpo&evrioel coapég
Cnpeg.

H OUOKEUN Sev  emrpénetal  va
XpnolJomoleital og Kapia mepImTwon yla
@ptaplopa,  Otav  TO  KAMAKL - Eival
TomoBetnuévo.

H x0Ttpa taxutntag gival KatdAnAn yia oha
Ta €idn koulQvwv, SnAadrp ywa kouliveg
agpiou, KOUTIVEC NAEKTPIKES, UANOKEPAMIKES
koudivec, koulivec aAOYOVOU Kal ETAYWYIKEC
kou(iveG. Amayopevetal pnTd n xprion péoca

KaBwg n xutpa taxutntag KAeivel oteyavd
évavTtl aépa Kal atpol, dnuioupyeital Katd
TO MOYEIPEMA OTO E€OWTEPIKO TNG XUTPAG
TaXUTNTaG Mia mieon, n omoia &emepvad
0aQWE TNV KAVOVIKH TTieon agpa.

Méow ¢ auénuévng mieong av€davetat kat n
OepoKPACIa OTO E0WTEPIKO C0APWE TTAVW
amé Ttoug 100°C. Xdpn otnv auvuévn
Bepuokpacia payelpeleTal TO GAYNTO OAG
1Mo ypriyopa S1atnpwvTtag Ti¢ OUGIEG Tou.

To kdtw pEPOC TNG XUTPAG KAl TO KATIAKL
éxouv Kataokevaotei amd avoleidbwto
XOAuBa upnAng moldTnTAC.

O moAv Suvatdg Oepuikdc mato¢ GSW
@povtilel yia 18avik Kal Opolopop®n
Katavopn tncBepudtnTag Kabwg Kat yu tn
Satripnon e

H xUtpa Si1006étel oto kamdki éva pubuioTh
mieong, o omoio¢ Slatnpei otabepry TNV
EMAEYHEVN TTIEGT OTO ECWTEPIKO TNE XUTPAG.

G& GOVPYO. Alapsrp'ocxurpac ’Enaywym'n
3 agpioy ahoyévo enaywyh TGXUTnTGC 6Ia“€Tpoq Tatov
mep.22cm mep. 18 cm

p ; Y ywy
= B
N2 IR

=]

AuTN n CUOKEUN €ival KATAANAN Yld OIKIAKN
Xprion Kat Ox1 yla emayyeAUaTIKn Xpron.

2.2 MNeprexopevo mapadoong

Xutpa TaxvTntag
- amoTeleital amo:
- KATW péPog xutpag, 6 |
- Kamdki e oteyavomoinTiko SakTuAlo
- mopéupuoua atuou
- Tpimodo yia kahdbi xutpag
+ odnyie¢ xpnong

2.4 Mnxaviopoi ac@aleiag

M\RBo¢ ocuotnudtwy ac@aleiag syyvwvtal
OTl n ouokeurp oa¢ Ba Asrtoupyei pe
ao@AAEld  OKOPN KAl Of  TEPIMTWON
O@ANUATOC.

O puBuiotrig mieong 6 e€ao@alilel otabepn
Tieon OTO €0WTEPIKO TNG XUTPAG TaxUTNTAG.
>1n S1dpkela ¢ Aettoupyiag pmopei edw va
LOPEVYEL MOVIWE Aiyog aTudc.

H BaABida aocgaleiac 4 ¢povtilel yia n
Slagpuyn Tou atpov amd To onueEio autd o€

GSW System Rapid
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mepintwon mMoAU peyding uméptaong péoa
otn xotpa.

Exto¢ amd Tn BalBida aopaleiag 4 umdpyel
pia aképa Paipida uméptaong n omoia
EKTOVWVEL TNV UTIEPTAON, O€ TIEPITTTWON TTOU
otov pubuioth mieong 6 kat otn Paipida
acpaleiag 4 mpokUYel pia  Satapayn
AerToupyiac.

H aopdhion 8 umopei va petakivnBei povo
TPOG TA MMPOOCTA yla TO Avolypa Tou
Kamakiol, otav  éxel  AdPel  xwpa
€€lo0ppOTNON TNG TEONC KAl CUVEMWE N
KOKKIVN BaABida acpaleiag 4 méoel mpog Ta
KATw. Mnv avoiyeTe OuvEXWG TO KATAKL ME

Bia.

3. Ynodeieic ac@aleiag

H mapouoa ouokeury éxel oxedlaotei kal
KOTOOKEVOOTElL  OUPQWvVA  PE TNV  TIO
ovyxpovn Texvoloyia. AaufBdvovtal umdyn
ONEC Ol OXETIKEG EVPWTTAIKES KATELOUVTHPLEG
odnyieg acpaleiag kal n cuokeur eEAéyxOnke
amd tov TUV. Mapdia autd, and TéTolou
€iboug ouokeuwv evdéxeTal va TPOKUYOLV
Kivéuvol.

H aopdheid ocag ailet oiyoupa va
AQIEPWOETE 5 AEMTA Y10 VA PENETNOETE TIQ
obnyiec!  Xiyoupa n avayvwon Twv
unodeifewv aopaleiag dev mpokerral va
Slapkéoel  meploodtepo.  MBavwe  va
yvwpiletail Adn Ti¢ meploodtepeg unodeitelg,
mapoAa autd Slafdote Ti¢ ek véou, S16TL iowg
va Bpeite kamola véa yla £odg unddei€n, n
omoia Ba pumopolce va cag MPOoPUAAEeL amd
BAAPec.

3.1 Eme§nynon opwv

Y€ auTég TIC odnyieg xpriong Ba Ppeite Toug
akéAouBoug 6poug oruata:

Mpo&idomnoinon!
A Meydhog kivbuvog: H un tripnon
m¢ mposidonoinong umopei va

odnynoet oe PAABEG TNG CWHATIKAG
akepaldtnTag Kat tn¢ (wng.

Mpocoxn!

Métploc  kivbuvog:  Mapafioon TG
nipoetdomnoinong eviéxetal va TPOKOAEDEL
VAIKR BAGBN.

Ynodei€n:

Mikpog Kivbuvog: ©fuata, OXETIKA HE TO
XEPIOUO TNG OUCKEUNG TIOU TIPEMEL va
AapPdvovtat urtoyn.

3.2 Mevikég umodeieig

« Mpwv amdé TN XPrion MaPAKAAOUME va
S1aPAocETE TPOOEKTIKA AUTEC TIC 0dNnYieg
xprionc. Ot odnyie¢ autéc amoteholv
OUOTATIKO PEPOG TNG CUCKEUNG KOl TIPETIEL
va givail S100éo1peg ava maoa oTiyun.

+  XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN UOVO yla TOV
TIEPIYPAPOPEVO  OKOTIO  TIPOOPIOUOU
(BAéme  «2.1 NpoTi@épevn xprion» o€
oehida 239).

+ XpNOWMOTIOIROTE TN OUOKEUR  HOVO
OUHPWVA UE TOV TPOTIO TTIOU TIEPLYPAPETAL
ot mapovoeg odnyiec xprnong. la
mOavég ouvémeleg SIAPOPETIKAG XPriong 1
M TAPNONG Twv odnywv xpriong, o
KATAOKEVAOTAG/MPOUNBEVTAG Sev
avaAaupavel kapia eudovn.

«  Hmapouoa cuokeur Sev gival KATAANAN
ya xpnon and atopa
(oupnep\apBavopévv Twv adlwy) Je
TIEPIOPIOUEVEG CWHATIKEG, WUXIKEG Kal
aloOnTnpPlakéG IKavotnTeg | amd dtoua
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pe ENeWYN eumelpiag Ka/fy yvwongc, EKTOG
Kat av emrnpouvtal i AapBdavouv odnyieg
ava@opIKA oTn XPron Tng CUCKEUAG amod
apuodio dtopo, he okomd TN SIKA Toug
aopdlela. Ta madid  mpénel  va
gmtnpouvtal, ywa va Siao@aliotel To
yeyovog 6t Sev maifouv e TN GUOKEUN.
MapakaloUpe éxete uMOYN oag OTL KABe
aiwon OXeTIKA Pe Tapoxn €yyvnong Kal
avdAnyn euBovng Siaypdgetal,  ev
Xxpnotpornoinfouv avtaAAakTIKd, Ta omoia
Sev mpoTteivovtal oTI¢ MTapoUseg odnyieg
xpnong 13 €dv dev xpnoipomoinBouv
QTTOKAEIOTIKA YVAOIO AVTAANOKTIKA KaTd
NV €KTENEON €PYACIWV EMIOKEVAC. AuTO
1oYVEL EMIONG Kal Yla ETTIOKEVEG, Ol OTIOIEG
eKTENOVVTAL Ao AVEISIKEUTO TIPOCWTTIKO.
Tn 61evBuvon yia to ZépPig Oa v Ppeite
oto €d@lo «11. Eyyunon» otn ogAiba 254.
PX3 mepinTwon evdexopévwv
Suohertoupyiwv katd Tn SldpKeEld TOu
Xpovou gyyuvodoaiag n emdiopbwon Tng
OUOKEUNG EMITPEMETAL VA Yivel HOVO amod
10 81KO pag Kévtpo ZépPic. AlagopeTikd
Suaypdpetal  kdBe afiwon  TaPOxXNG
gyonong.

Mnv  Bepuaivete moté TNV XUTpPA
TaXUTNTAG, UE TOMOBETNUEVO TO KATIAKL,
XWPIC va pnv TNV EXETE  YEMIOEL
TIPONYOUMEVWG ME VEPO. Xwpig vepd
evdéxetal va mpokAnBei ocoBapry PAARN
OTN GUOKEUN.

MNpooéfte wote va unv e€aepwbei OAN n
mMooOTNTA TOU UYPOU.

Xpnoiponolnote Tn xUtpa pévo dha étav
Ta Hépn gival kaBapd kat Asrtoupyikd. Ot
akoBapoie¢ kat ta Airn  evééxetal va
ennpedoouy TI¢ S10TAEEIC aoPaleiag.

3.3 MNpootacia anod

(epartioparta kat
gykavparta

Mpoeidomoinon! Aut n xUTpa
Amxommc Aertoupyei He  LYNAR

mieon Kal vPnAéC BepUOKPATIEC.
Mapakaloupe Aafete onwodrimote
vdYN oag TIC MAPAKATW LTTOSEIEEIC
aocpdhelag, S10TL SlaopeTikad Ba
mpokAnBouv cofapd eykavpata n
Cepatiopar.
Mpwv amd kdBe Xpron eNéyxete av o
pubuiotng mieong 6 ald kat n PaiBida
aoc@aleiag 4 Sev ival UMAOKAPIOPEVA Kal
givat Aertoupyikd (BAéme «6.1 Mpoetouacia
XUTPOC TaXUTNTAG» OE OENISa 243).
Mnv eneupaivete pe omolOVOATTOTE TPOTIO
OTa OUOTAMATA AoPalEiag, epooov KATL
Tétolo Oev  avagépetal OTo  onueio
«7.2 KaBapiopdg xutpag taxutntagy» ot
o€lida 248.
Opovrtilete mAvta WOTE N XUTPA va gival
KOAA KAELOTH, TTPOTOU TNV TOMOBETNOETE
mavw oto pdtt (BAéme «6.1 Mpoetolpaocia
XUTPAG TaXUTNTAC» OE OeAida 243).
O1 em@dveleg ™G XUtpag TtaxuTnTag
atuol  evdéxetal va umepBepuavBouv
KATA TO MAYEIPEMA. ZUVETIWG, MNV TIG
ayyiCete. Na va maoete TN XUtpPA
TaXuTNTAG, XPNOIMOTONOTE TIG AaféC.
MpootateuTeite Kal Pe TETOETEG Koulivag
N Mayelplkd yavta amd v uPnin
Bepuokpaoia.
Otav n Xutpa Ppioketat umd migon,
HETAKIVAOTE TN YOVO PE YEYAAN TTIPOCOXH
Kal og opilovtia Béon. Amoguyete Ta
XTUTTuaTa.

GSW System Rapid
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O pubuiotig mieong 6

amayopeveTal va  KOAU- %
TITETAL anmd A QVTIKEi- -~

-
Heva.

Na o6on wpa n xutpa - a
Bpioketal umo mieon,
aTayopEVETAl O PUBUIOTAG ;@
mieon¢ 6 va pubpioTei og Béon
anac@Aiiong pubuiotn

mieonc.

Ané 1o Avolypa atpou 5 evbéxetal va
e€épxetal  atpog.  EuBuypappiote  To
Avolypa Tou avoiypatog atyou 5 katd
S1dpKela TNS XPoNG TTPOC KATTIOLO ONEio,
and 1o omoio dev umopel va mepdoel
Kaveic. Xe mepimwon o@dlpatog, Ba
umopouoe amo ekel va eEENOel évtovn
akTivofolia atpou.

Katda tnv petatomon Tou pubuiotn
mieong 6, evdéxetal amd To Avolypa atpou
5 va €€€NOel évtovn akTtivoPolia atpo.
MNa tov Aoyo autd, ayyite Tov pubuioth
mieong 6 povo amo ) xdpaén 7.
EuBuypappiote 1o dvolypa ao@aleiog 3
Katd Tn SIdpKELa TNG XPHONG TTPOG KATTOLo
onueio, armd 1o omoio Sev umopei va
TTEPAOEL KAVEI(G. St nepintwon
o@dlpatog, Ba pmopoucoe amd ekei va
€€€NBe1 évtovn akTivoPolia atpou.

-
4 ﬁ.m 3<":ﬁ' iy
-

k]

Eav €€éNBel atuog amo 1t PBaipida
aoc@aleiag 4 ] To avolypa ac@aleiag 3,
QTIEVEPYOTIOINOTE AuECa TNV TAPOXA
Bepuotntag, O10TL n migon &vidg NG
XUTpag €ival moAU uPnAn. O¢ote ek véou
™ XUTpa Og AEITOUPYia, €POCOV EXETE

avtiyetwmiote ™ BAAPn  (BAéne
«8. BAAPEC KAl N QVTIUETWITION TOUG» OE
oehida 250).

Mnv yepiCete ToTé TNV XUTPA TAXUTNTOG
oe VPo¢ dvw NG onupavong ,MAX" oto
€0WTEPIKO TNG XUTpag. Edv 1o @aynto
avupwvetal, onwg my. pull i dompiq,
TPEMel va yepilete 1o KATW MEPOC TNG
XUTPAG HOVO KATA TO ALoU. Me Tov TpOTIO
autd Ba amoguyete 1O @Qayntd va
KataAn&el oto KAMAKL KAl va UITAOKAPEL
evdexopévwg tn BaAPida acpaleiag.

To kpéag pe métoa (m.x. y\wooa Bodiov)
MTTOPE( VA (POUOKWOEL KATA TO HaYEipEPa
uno mieon. Mnv TpumAoOETE TNV TETOQ,
600 e&ival @ouokwpévn. Av TO KAVETE,
pmopei va ekToeuBei Kauto vepd.

Y€ TPOQIUA TIOU  yivovtal  TTOATOC,
QVOKIVAOTE Ama TN XUtpa Ttoxutntag,
TPV TNV avoi€eTe , yla va Unv Umopei va
ektoeuBel To Qayntd, HOAC avoifte To
KarAkl.

3.4 Na tnv ac@al&ia Tov

nmaidiov oag

Mpogidomoinon! Xuxva ta madid
A &€V umopoLV va EKTIIACOLV CWaoTA

TOUC KIVOUVOUC KAl GUVETIWG UITOPEL

va TPAUUATIOTOUV. JUVETTWG
TIPOCELTE:
Auté TO TIpOIOV  EMITPEMETAL  va

XPNOIMOTOLETal HOVO UTTO TNV EMTAPNON
evAAIKa.

Mpooé€te 18laitepa WOTE n CUOKEUN va
Bpioketat mavta pakpid amd v epPéleia
madiwv.

Mpooéfte wote TO TAACTIKO @QUANO
ouoKevaoiag va pnv  PETATPATEl  O€
Bavatngopa mayida ywa madid. Ot
TAAOTIKC UEUPPAvEC ouokevaciag &Sev
gival mayvidia.
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4. Ovopagcia Twv e§aptnuatwv

1 Aafn xutpag

Kamékt

Avo avoiyuata acgaleiag (éva og kaBe
TAEUPA)

BaABida acpaleiog

'E€obo¢ atuov

PuBuiotrg mieong

Xapaén

w N

N O U b

8 Aogpdalion

9 Aafn kamakiov

10 Aafn xutpag

11 ZteyavomoinTikdg SaktOAlog (Sev
@aivetal, Bpioketal péca oTo KATAKL)

12 Katw pépog xutpag

13 NapépPuopa atpov

14 Tpimodo

5. ZemakeTapiopa Kat tomoétnon

1. Apaipéote Ta PePOVWHEVA eCapTraTa
amnd Tn cuoKevaaia.

2. Apaipéote Ta UANIKA OuoKevaoiag Kat
TTAKETAPIOUATOC.

3. EAéy€te av n ouokeun €xel (nuiéc.

4, ATIOMAKPUVETE Ta OUTOKOAANTA TIOU
UITopEi va uTapyouv.

5. ENéyEte ¢ Satadelc aopaleiog (BAéme
«6.1 [poeTolpacia xUTpag TAXUTNTAG» OF
oshida 243).

Mpoocoxn! MMpw amé v mpwtn xprion,

TIPETIEL N CUOKEUN VA KABapIoTel KA, yia va

ATTOMOKPUVOOUV Ta UTTOAEIMUATA TTAPAYWYS

mou evdéxetal va €xouv amopeivel (BAéme

«7.2 KaBapiopdg  xUtpag taxutntag» o€

oehida 248).

6. M\Uvete OAa Ta pépn upe Ceomn
oamouwvdda, Eem\Uvete pe kaBapd vepd
Kal TENOC OTEYVWOTE.

7. Tepiote pe mepimou 2 | vepo.

8. Aertoupynote n xutpa yia mep. 1/2 wpa
otn 6éon Il (BAéme  «6.2 Mayeipgua
@aynTwv» o€ oeNida 244).

9. KaBapiote ek véou Tn xUTpa.

6. XE1pIOMO¢

6.1 Mpoetopacia xuTpag

Tayxvtnrag
Mposidomnoinon!
Aﬂplv payelpéPete pe TN XUTPA
TaxuTNTAG, TPEMEL va  eNéy€eTe
O\oug TOUG UNXAVIOHOUG

ao@AAEiag, yia va amo@uyte (nUIEC.
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@ 243



. ENéy€te av 1o avolypa A tou pubuioth

Tieong 6 OTO ECWTEPIKO TOU KaTMAKIOU
givalt kaBapo.

. Av auto Odev 1oxvel, kaBapiote TOV

pubuiotn mieong 6 (BAéme
«7.2 KaBaplopog xutpag taxutntag» o€
oehida 248).

. BeBawwbeite ot n PaABidba acpaleiog 4

Mmopei va Kiveital Kat Sev KOAG.

. BePaiwbeite ot o SakTUAIOC

oteyavomoinong 11 dev éxel {nuiég, OTwg
TL.X. PWYHEG.

Ynodeign: 1o mépag Tou Xpdvou umopsi
va OKANPUVEL o SaKTUAIOG
OTEYAVOTTOINONG KAl VA PNV OTEYAVOTIOLE
mAéov OwWOTA. TNV TEPIMTWON auth
Slagevyel atudg amd 1o meplBwplo Tou
KOTaKioU Kal TTPETEL VA avTIKaTaoTadei o
SakTOAlOC oteyavomoinong. XTo KEVTPO
oépPic TN GSW Ba Bpeite kawvolplo
OTEYAVOTTOINTIKO  SAKTUALO (BAéme
«Kévtpo oépfig» otn oeAiba 254).

. Tepiote 10 KATW PEPOC XUTPOAG ME TA

TPOQPIUA TTOU BENETE VA HAYEIPEPETE.

MNpocoxn!

Mnv yeuiCete moté TN XUTPA TAXUTNTOG
mAéov TG évdelénc «MAX» 0TO ECWTEPIKO
¢ xuTPaC.

‘Otav  Ta UANKA TIOU  HayelpgvETal
av€avovtal oe péyebog, onwg my. pul N
O0TIpLa, EMTPEMETAL N MAPWON TOU KAT
MEPOUG TNG XUTPAG HOVO £wG TO MIoo. ETol

eumodifetar  va  @Bdcel 10 UAIKO
MOYEIPEUATOG oto KaTAkt Kat
evdexopévwg va o@pagel ™ PoABida
aopaleiag.

« T va amopeuxBolv {nUIEG OTN CUOKEUN,
TIPEMEL  va  UTIAPXEL TAVTOTE  uypPO
Touldylotov 0,25 Atp. OTO KATW HEPOG
x0pag, wote va pmopei va mapdyetal
EMAPKNG ATUOG Kalt va punv
uniepBepuaiverat n xutpa.

« Katd tn Sidpkela tou payelpéparog Sev
EMTPENETAL VO OPFVETE TN CUCKEUNA XWPIg
€MTAPNON.

6. lepiote pe vepod N Lwpod.

7. TonoBetriote To KAMAKI 2
ME TETOLO TPOTIO MAVW OTO
KATw HEPOG XUTpag 12,
€10l WOTE N OTPOYYUAR
ofuavon oto Kamdkl va [
Bpioketal oto avtiotolxo
onpeio otn Aapn xutpag 10.

8. ZTpéYPTe TO KATAKI, €w¢ éTou N Aafri Tou
KamakioL 9 va Bpedei mdvw amod tn Aafn
xUtpag 10 Kal va QAKOUOTE(
XOAPOKTNPLOTIKOG IX0G A0@ANIoNG.

9. ENéy€te  Otav 1O Kamdkl  eival
TomoBetnuévo, av n ac@diion 8 eival
AEITOUPYIKA KAl v EMOTPEPEL AuTOVOUA
otnv miow Béon, otav ™mv
ane\euBepWVETE.

6.2 Maysgipspa @ayntwv

1. Z10 pubwoty mieong 6 em\é€te TNV
emBuuntn Babuida payelpépatoc:

I: BloAoyikod payeipgpa:
%)
e P
It

I1: ypriyopo payeipepa:
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Ynodei€n: To  Ploloyikd  payeipepa

Aertoupyei pe umepmieon 0,6 bar (600 hPa)

Kal TO YPNYyOpPO MAYEIPEUD ME UTIEPTIiECN

1,0 bar (1000 hPa).

2. TomoBeTAOTE TN XUTPA TAXUTNTAG OE UATL,
TO omoio €xel, 0TO PETPO Tou Suvatou, TNV
i61a S1duetpo pe Tov mdto TG XUTPAg.

Mpocoxn!

+ To updt e koulivac Sev x 7

EMTPEMETAL  va  €XEL
ueyohotepn  Sapetpo | Hh g4t
amno Tov MATo TNG XUTPAG.
2& TETOlO TIEPIMTWON, OTIC MAPUPEG TNG
XUtpac n  Oeppdtnta  Ba  aufnbei
unepBoAIKA Kal evoéxeTal va TPokANBoUv
BAABec otic MAaOTIKEG AaBEc.

« Xe mepintwon kKoulivag agpiov, n eAOya
Sev emrpénetal va Eemepvd Tov mMATO TNG
XUTPOG.

« Y& nhektpikn kouliva, n SlApeTpog Tou
paTIoU Sev EMITPEMETAL VA Eival HEYOAU-
TEPN ATTO TOV TIATO TNG XUTPOG.

3. Evepyoroinote tnv eotia payelpEpaTtog
otnv uYnAotepn Babpida.

Apéowg HONG AaBel xwpa n TPWTN TTEDN
aTHoU OTn XUTPQ, 0 KOKKIVOG SAKTUAIOG
ao@aleiag 4 avePaivel TPOG Ta TAVW Kal
TO KATAKL aopaNileL.

Ynode€n: katd v évapfn Tou
payelpépatog  evdéxetat va  Siaguyel

MIKPR TTOcOTNTA aTpoU amo tn BaABida

ao@aleiag.

4. Apéowg poONG apyioel va eE€pxeTal aTHOG
ano Tov pubIoTH TTiEoNC 6, UEIWOTE TNV
mapoxn evépyelag oe mepimou 1/3, €0l
wote va e&épxetal oAU piKpr moodTnTa
aTpoU amo Tov pUOWOTH TTigonc.

Amé Tn oty auth Eekwvael o Xpdvog
MAYEIPEUATOG  TIOU  OVAQEPETAL  OTIG
OULVTOYEG.

Ynodei€n: Otav Oev efépyetal Kapia
moootTnTa atuou, pmopeite va
amoAaUoeTe TO 18QAVIKO Jayeipepa oto
0épa tng e€olkovpunong evépyelag Kat
XpOvou.

6.3 BloAoyiko payeipepa

To €ido¢ mapaokeung mou gival To TAéov

@INIKO 0Ta TPOPIUA, EI8IKA Ta AaXaVIKG, gival

10 Blohoyikd payeipepa. Katd to Bloloyikd

Hayeipepa, Ta TPO@IUA EPXOVTAlL OE EMMAPN

pédvo pe uméPBep o aTUO, XWPIC va épxovTal

O€ Kapa emagn pe vepd. Me tov TpOMo auto

anmo@elyetal n amofBolr Twv BITAPIVOV Kal

AMWV ONUAVTIKWV BPEMTIKWY OTOXEIWV amo

TA TPOPIUA.

Ta Aaxavikd TOU  €XOUV  UOYELPEUTEL

Blooyikd éxouv emioNg EUEAVWCE TTIO €VTovn

yeuon amo autd mou €xouv BPAoceL.

1. ZUPMANPWOTE  TOUAAXIOTOV
vepou.

2. TomoBetriote T0 TPiModo 14 péca oto
KATW PEPOCG TNG XUTPOG 12.

3. TonmoBetiote ta TPOPIMA MpéCA  OTO
napéupuopa atpou 13.

4, TomoBetrote 10 MapépPuoua atuov 13
ndvw oto tpimodo 14.

5. Yuvexiote  pe  Tov
TTEPIYPAPETAL o€
@ayntwv» otn oeAida 244.

0,25 A1p.

P60 TIOU
«6.2 Mayeipepa
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6.4 Avolypa xutpag
Tayvtnrag

Mposidomnoinon!
A— ‘Otav 0 KOKKIvoG  SakTUAIOC

aopaleiag 4 sival avupwpévog,
unidpyel mieon péoa otn xUTPaA
Kal To Kamdkl dgv pmopsi va
avoiel. Mnv mpoomabrioete moté
va avoifete To Kamdkl pe PBia.
AlQ@OPETIKA 1N €KKEVWON NG
miieong pe Bialo Tpomo evdéxetal
va MPoKOAéoel eykaupata. Movo
otav.  n  KOKKivn  BaABida
aopaleiac 4 Bublotel evielwg,
eMmTpénetal va avoi€ete tn xUtpa.
- An6 1O Avolyua OaTugou 5
evdéxetal va e€épyetal ATHOC.
EuBuypappiote to Avolypa Ttou
avoiypatog atgou 5 katd
Sldpkela NG XpPnong Tmpog
KATol0 onueio, amd To omoio dev
umopei va mepAoel KAVEIG.
- Kotd tnv petatémon  tou
puBoTh mieong 6, evdéxetal amd
TO Avolypa atpol 5 va eE€NDel
évtovn okTvoPolia atpou. lNa
Tov AOyo auto, ayyifte Tov
puBuioTA Tieong 6 poévo amd Tn
xéapaén 7.
Mpoooyxr)! Mnv BuBilete moté tn xUTpPa
EVIEAWG Méoa Ot vepd. Oa Adafel xwpa
andétoun Meiwon TG mieong, yeyovog mou
pmope va mpokahéoel BAAPec otn xUTpa
KABWG Kal KATAOTPOPH TWV TPOP{HWV.

Yndpxouv mOAéG Suvatdtnte yla  TO
KPUWHA TNG XUTPAG KAl TO EMOUEVO AVOLYHd
™me.

MéBodo¢ 1: EKKévwon atpou

Katd Tt pébodo autrh, Aapfavel xwpa

EKKEVWON TOU ATUO Yia TOoN wpa, £wg OToU
n migon evtog TG XUTPAC VA HEIWOEl apKeT4,

€101 wote va gival duvatdo To Avolypa tou
KATTOKIOU.

MNpo&idomoinon!
A - Katd tn pébodo autn e&épyetal

unépBeppog  atuog amd 1o
pubuwoty mieong.  Mpooéxete
WOTE VO PNV UTIOOTEITE €yKupa
katd Tt OldpKeEld AUTAC NG

Sadikaoiac.
- 'Otav xpnotyomoleite tn Pabpuida
I yia 710 payeipepa, n

Bepuokpacia Tou uypol péoa
otn xUTPa avépXETal O€ TIEPITOU
120°C. Mia mOAU  ypriyopn
exktévwon mieong evdéxetal va
odnynoet og évtovo Bpacud Tou
uypol Kkal efalpeTikd  évtovn
akTivoolial atpou. Metapeite
o€ auTh T Babuida oya-otya.

1. Amopokpuvete 1Tn XUtpa amd TNV

koudiva.

2. ZTpéPte  TOV
mieong 6 os Béon .

pubuiotn

&

aktivoolia

ig 5
5. Neppévetre €wg oOtou n  mieon va
eflooppornnOei kal &v ouvexeia, va
Bubiotei n kokkivn BalBida acpaleiag 4.
Ynodei€n: Aupéowg HONC N KOKKivN
BaABida  aoc@aheioc4  Pubote, n
Beppuokpaocia oto go0wTEPIKO TNG XUTPAG
TayxuTnTag avépxetal o oxedodv 100 °C.

3. Nepluévete €wg OTOU N
atpoU va HEWOEL onuavTika.

4, ITpéYPTe TO PUBUIOTN TTiEoNC
6 otn 6éon yw ekkévwon
atpou

246



6. 210 onueio auto, won- = =

ote TV aocgdhon 8 ==
TPOG TA MIMPOOTA  Kal = ] EI.L
TIEPIOTPEYPTE  TAUTO- o  {

XPOVva TO KATAKL apLoTE-
POOTPOYPA, £WG OTOU N
OTpoyyuhny  orjuavon
OTO KOmakl va Ogixvel oTn OTPOYYUAR
orjuavon Tng Aapng xutpag 10.

Ynodeiln: Apéowg HOANC wOroete Tnv
ao@AAion 8 TPO¢ Ta UITPOOTA, EVOEXETaL va
e€€pxeTal akOpA HIKPr) TOCOTNTA ATHOU.

7. A@aipéote To Kamdkli amo tn XuTpa.

MéBodoc 2: E¢oikovopunon evépyelag
Katd tn pébodo autr, amevepyomolnote Tn
MayelpIKn €oTia Aiya AemTd mpiv amo To TENOG
MOYEIPEUATOC Kal a@roe Tn XUTpa mavw otn
Mayelplky  €otia. Mg TOV TPOTIO  AUTO
pmopeite va xpnotlpomoijoete 18avikd To
umélomo TG BeppoTnrag  kal  va
€€0IKOVOUNOETE EVEPYELD.

1. Meppyévete €wg OTOLU N TiEon va
e€loopponnBei kat &v ouvexeia, va
Bubiotei n kokkivn BaABida acpaleiaca.
Ynodeailn: Apéowg HMOAIC N KOKKIVN
BaABida aocgpaieiac4  Pubotei, n
Beppokpacia oTo eowWTEPIKO TNG XUTPAG
TaxuTNTAC avépxetal o oxedov 100 °C.

2. 210 onueio auto, wbn- F———____
ote TV ac@diion 8 F =
TPOC T PIMPOOTA Kol 1"

TIEPIOTPEYPTE  TAUTO- "'{' ;‘ 5 ".E
XPOVO TO KAMAKI aploTe- | L

pOOTPOPA, £WC OTOU N

OTPOYYUAR}  onpavon

Ooto Kamdkl va &egixvel otn oTPOYyYyuln
onjpavon tng Aafng xutpag 10.
Ynode€n: Apéowg UONG wOnoete Vv
ao@AAion 8 TPOoG Ta PIMPooTd, eVOEXETal
va e€épxeTal akopa HIKpR moooTnTa
atpou.

3. A@aip€oTe TO KAmAKL amod Tn xUTpa.

MéBodo¢ 3: E§oikovopunon xpovou
Katd tn pébodo autr, amooupete Tn XUTPA
Katd 1o TENOC TOU HAYEIpEMATOC amd TN
payelpiki €otia. MNa va KoTagéPeTe va v
avoifete Aueca, Tmpémel n  Tieon oOTO
E0WTEPIKO TNE XUTPAC TAXUTNTAG VA HEIWOEL
ME TEXVIKA Uéoa, MOToU va gicaote o Béon
va v avoiete. Me auty Tn pébBodo
e€olkovoEiTe KUpiwg Xpovo.
1. Kpatnote tn x0Tpa taxutntag Katw amd
Suvatry aktivoBoAia vepol, éwg étou n
KOkKivn BaABida aopaleiag 4 BubioTei.

\*:_—;—ﬁ-—ﬁ’/

Mpoooxn: Mpooéfte wote n aktivofolia

veEpOU va Hnv KateuBuvetal mavw oTo

pubuioty mieong 6 1 T BaABida
aocpaleiag 4. Alopopetikd, evbéxetal va

KOTOAAEL veEPO OTO €0WTEPIKO Kal va

VOTIOTOUV Ta @aynTa.

2. 210 onueio auto, wln- == =

ote v aoc@dhon 8 ==
TIPOC A PMPOCTA Kal 1
TIEPIOTPEYTE TaAUTO-
XPOVO TO KATTAKI OpIOTE- oL,
POOTPOPA, £WC OTOU N et
OTPOYYUA}  onjuavon
OTO KOTAKL va Ogixvel otn OTPOyYuAn
onpavon tng Aapng xutpag 10.
Ynodei€n: Apéowg poONC wbnoete tnv
ac@pdhion 8 TPo¢ Ta UMPOOoTd, evoéxeTal
va efépxeTal OKOpA HIKPR TOCOTNTA
atuou.

3. A@aip€0Te TO KATIAKL Ao TN XUTPA.
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7. KaOapiopog, ppovrida, suvtipnon

H véa xUtpa taxutntdg oag xapaktnpiletat
amod TNV MoAU eUKOAN cuvtripnon. MNa va tnv
amoAapBAavete, Ba MPETEL A TPAYUATOTOLETE

oxoAaoTIKA Ta TTAPAKATW MéTpa
kaBapiopou.
7.1 NpoOeopieg

Evépysia [MpoBsopia] Kepahaio
KaBaplopog |petd amd «7.2 KaBapiopdg
KATW Pépoug |KABe xprion | xUTpag taxutnTagy
XUtpag 12
KaBaplopog |edvundpyouv | «7.2 KaBaplopog
pubuioTtn mie- | akabapoieg | xUTpag TaxuTNTACH
onG 6
KaBaplopog |petd amd «7.2 KaBapiopdg
kamakioy 2 | KABe xprion | x0Tpag TaxvtnTagy
KaBaplopog |petd amd «7.2 KaBapiopdg
oTeyavoroln- | KAabe xprion | xUtpag taxutnTagy
TIKOU
SakTtuhiov 11
Avtikatd- olpPWva PE | «ZTEyavoTmolnTl-
oTaOoN OTEYA- | TIG AVAYKEG, 1 | KOG SAKTUAIOG
VOTIOINTIKOU | @opd €TNCiwG | (11):» otn
SakTtuliou oehiba 249

7.2 KaBapiopdg xotpag

Tayvtnrag
MNpocoxn! Agv EMTPEMETAL va
Xpnolgomoleite TOTE 1oxupd 1 dAypla
QATTOPPUTTAVTIKG, ylati umopei va

npokAnBouv BAdfec ot xUtpa TaxuTNTAg

oag.
Ynodeién:

+ Oa mpémel va kabBapioete TN XUTPA
TaxUTNTAG OMEOWG HPETA TN XPHon, €10l

woTte va

unv

UTTOAEIMATA paynTou.

otepeomolouvTal

Ta

«  Mnv @uAdooete ahatiopéva, §Ivd, yhukan
AAKOAIKA @aynTd yla peydho xpoviko S1d-
otnua péoa otn xutpa. Katt tétolo evdé-
XETAL VO TIPOKOAECEL OMOXPWHATIOHOUG
OTI EMQAVEIEG, Ol omoiol Opwe Sev
enmnpealouv TN AeitoupylkdTNTA.

Katw pépog xutpag (12):

KaBapilete to kdtw pépog tng Xutpag 12

META amod Kabe xpron:

1. MAUvete 1O KATW PEPOC TNG XUTPOAG ME
UTTéPBEPIO VEPO KAl ATTOPPUTTAVTIKO.

2. ZemAévete Pe kabapod vepod.

3. ZTEYVWOTE TO KATW UEPOG TNG XUTPAG ME
mavi, mpog amo@uyr AekéSwv.

Ynodeign: Mmopeite va kaBapioeTe To KATW

HEPOG TNG XUTPAG HECA GE TTAUVTHPLO TIATWV.

PuBpioTig mieong (6)
O pubBuiotic mieong 6 Ba mpémel va
amoouvappoloynBei  kat va kaBaplotei,
pévo oe mepimtwon mou €xel AepwBei amd
MQYEIPEUEVO QAYNTO TIou NPOE Og emagn Ue
eKeivov.

1. Méote Tov puBUIOTA TTiEONG a

&
6 MPOC Ta KATW Kal OTPEYTE ;@

Tov o€ Béon , D"
2. Apaipéate Tov pubuioTr mieonc.
3. ENéy€te av o pubuiotric migong @épel
eU@aveic akabapoiec.
4, EGv o pubuiotig mieong Odev  @épel
EU@aveic akabapoiec:
- TMA\Ovete Ttov pubuiot mieong ue
KaBapo vepd.
- Emtpéyte otov pubuiotn mieong va
OTEYVWOEL.
- TomoBetrote €K véou ToV PUBUIOTA
Tieong oto Kamdkli 7.
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5. Eav o puBuiotn¢ mieong @épel ep@aveic
akaBapoieg, TIPETEL va
amoouvappoloynBei kat va kabaploTei:

- Tpapri&te To PmAe paviki pe TTUXWOELG
armd Tto TmePiPAnUA Tou puBuIoTA
mieonc.

- AgaipéoTte To Slapavég Kamdakl Tmieong.

- AgaipéoTte To eAatriplo Tigonc.

- KaoBapiote Tta efaptAinata  pe
unrépBeppo vePS Kal AmopPUTIAVTIKO.

- Zem\Uvete KoAd OAa Ta pépn ME
KaBapo, uépBeppio vePo.

- Emtpéyte ota eaptiuata  va
OTEYVWOOUV.

6. YUVOPHUONOYNOTE TOV PUBUIOTH TTiEONG:

- TomoBetroTe TO EAATAPIO TIiEONC péTa
010 TePIBANUA Tou pUBWIOTA TTieonc.

- TomoBetiote TO SlaQAVEC  KATTAKL
mieong oto e\atrplo.

- TomoBetote TO MMAE HaviKl HE
TITUXWOELG PE TETOIO TPOTIO, WOTE Ol
800 e§ox£G OTO paviki He MTUXWOELG va
ao@aNi(ouv OTIC OXETIKEC UTTOSOXEC
010 TePIBANMA Tou pUBWIOTN TTigoNc.

7. TomoBetiote Tov pubUIOTH Tieong oTo
KOTTAKL:

- O pubuotng  mieong "
npénel va Seixvel oTO
oUuforo ,@" ;@
- Miéote Tov pubuIoTA

TMeong TPOG Ta KATW Kal

OTPEYTE TOV APLOTEPOOTPOPA.
Kamaxu (2):
Mpoooxn! To kamdakl 8ev eival katdAnAo
yla TTAUGIUO H€CQ OE TTAUVTIPIO TIIATWV.

1. MAOvete TO KOMAKL pe umépBepuo vePd
KOl armoppPUTTAVTIKO.

Edv To Kamaki ivat mapa Moy Aepwpévo,
MOUMIAOTE TO apXIKA Péoa o€ oamouvada.
2. ZemMA\UVETE TO KaMAKl KATw amd Kabapo,
unépBepo vepo.
3. ZTeyVWOTE TO KOAMAKL ME Tavi, TIPOG
amo@uyn AekESwv.

ZTeyavomoinTikog SaktoAiog (11):
Ynodei€n: e mepimtwon ouxvng Xprong tng
N ayeleld TaXuTNTOG TIPEMEL o
OTEYAVOTTOINTIKOG SAKTUNIOG va
avtikaBlotdtal  TouAdxlotov  Wia  @opd
etnoiwc. X1o kévrpo oépPfic ¢ GSW Ba
Bpeite kavouplo oTeyavomoinTikd SAKTUAIO
(BAéme «Kévtpo oépfig» otn oeida 254).

1. AQaIpEOTE TO OTEYAVOTIOINTIKO SAKTUAIO

anod TO KATTAKL.

2. M\Uvete 1O OTEYAVOTION- —
nNukd  SaktONo  KATW A ] LA
and  kabapo,  UmEP- |
Beppo vePO. = ;

3. ITEYVWOTE TO OTEYAVOTIOINTIKO SAKTUAIO
ME TTavi.

Ynodei€n: O oteyavomoinTikog SaKTUALOG
Sev  emtpémetal va méletal i va
TIOPOMOPPWVETAL KATA TNV amobrikeuon.
JUVETIWC TOTTOOETNOTE TO OTEYAVOTIOINTIKO
SakTUNO KaTd TN S1dpKela TNG amoBrkeuong
MEOQ OTO KATTAKL.

7.3 AnoOnkevon xutpag
Taxotnrag

Mpocoxy! H xUtpa Taxumrag Oev

EMTPEMETAL VA amOONKeVETAl O KAEIOTH

Kataotaon. Xwpic agplopd evdéxetal va

OXNMUATOTEl VEPO OUPTTUKVWUOTOG Kal va

TIPOKANEDEL OOPEG 1 BAABEC.

1. TomoBetioTE, €QPOCOV  UTIAPXEL, TO
Tpimodo Kat To mapéupucua atuoL péoa
OTO KATW YEPOG TNG XUTPAG.

GSW System Rapid

249



2. TomoBetnoTe T0 OTEYAVOTIOINTIKO
SakTVAIO Yéca OTO KATTAKIL.

3. Oul&&te To KATW PEPOG TNG XUTPAG KAl TO
KaMmAKI XwpLoTd,

8. BAGf&e¢ Kal n QVTIHETWMION TOUG

Mpo&iSomnoinon!

e mepimtwon mou AdBel xwpa
ave€éNeyKTn ekpory atpol amod
omolodNmote onueio, TPémeEl va

Bepuotntac. H ocuokeun mpénel va tebei ex
véou 0O€ AelToupyia MOVO META amd Tnv
avtipgetwmon NG PAAPNnG H ekpony pikpng
T00OTNTAG aTHOU amd To puBWIOTH Tieong 6

OTOMOTHOETE

mv  Tpogodocia

€ivat UOIOAOYIKO QaIvVOEVO.

BAGpn

Artia

EméiopObwon

Ekpon atpou petaly

H x0tpa Sev €xel KAgioel owoTd

K\eiote Tn xUtpa €K véou

Kamakiov kat xutpag

'ﬂ'--..,

O SaktuAiog oteyavomoinong
€x€l puTTOUG

KaBapiote To oteyavomointikd SaktuAlo

.l,l‘\..

EAattwpatikdg/
KOTEOTPAUMEVOC OTEYAVOTTOIN-
TIKOG SAKTUANIOG

AVTIKOTOOTHOTE TO OTEYAVOTIOINTIKO
SaktUAo (1 popd eTNCIWC)

Ano 1o pubuiotr mie-
ong Oev ekpéel KaBo-

Ekpor atpou petaéu kama-
KI0U Kat XUTpag

BAéme mponyoupevo onpeio

Aou atpédg

Nepwpévog pubuIoTAC Tieong

KaBapiote to pubuiotn migong (BAéme
«7.2 KaBaplopog xUtpag taxutntag» o
oehiba 248)

Mo Aiyo uypd otn xUtpa

EmtpéPte otn XUTpa va Kpuwoel apyd
KOl CUUTTANPWOTE EAAY. TOCOTNTA LYPOU
¢ taéng Twv 0,25 Atp.

MoAU pikpn Tpogodoaia Bep-
HoTNTOG

Auénote tnv Tpo@odoaia BepuoTnTag
(puBuioTe TN payelpikn €0Tia o€ LPNAS-
TepN Babuida)

Ano 1o pubuiotr mie-
ONG EKPEELTTIONU
MEYAANn moooTNTa

MoAU vPnAn Tpoodoacia Bep-
HoTNTOG

MNeplopiote TNV Tpo@odocia BeppotnTag
(puBpioTe TN payelpIkn €0Tia 0€ XaunAoO-
Tepn Babuida)

atpoul

Nepwpévog puBuIoTAC TTieong

KaBapiote to pubuiotn migong (BAéme
«7.2 KaBaplopog xUTtpag taxutntagy o
oghida 248)

Ekpor atpou amd 1o
AL Tou puBuIoTH Tiie-
ong

O puBuiotng mieong dev €xel
ouvappoloynBei cwotd

Op6n cuvappoldynon pubuiotn mieong
(BAéme «PuBuIOTAC MieonC (6)» oTn Oeida
248)
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BAGBn

Attia

EméiopOwon

Ano tn BarBida acpa-
Aeiag e€épxetal amod-
TOMA ATUOC Kal uypo

T

To avotypa Tou pubuiotn mie-
ong gival UM\OKApPIoEVO

Tpafnéte T xUTPa amd TO PATL KAl APH-
OTe TN va Kpuwoel. Katomiv kabapiote
TOV pUBUIOTH TTiEONC KAl TO AVOLYHd TOU
puBuloTr Mieong oto Kamdakl (BAéme

«7.2 KaBaplopog xUtpag taxutntagy o€
oeNiba 248)

H BaABida acgaleiag sivat
ENATTWUATIKNA

AvtikataoTriote T BaABida acpaleiag

Amo ta avoiypata
ao@aleiag e&€pyeTal

ATHOG
b

=i

i’ b,

Nepwpévog pubuioTtng mieong

TpaPné&te T xUTPa amd TO HATL KAl APH-
oTe TN va Kpuwoel. Katomv kabBapiote
ToV puUBUIOTA Tieonc (BAéme

«7.2 KaBaplopog xUtpag taxutntag» o
oghiba 248)

EAQTTWHOTIKOG pUBMIOTAG TTiE-
ong

AVTIKOTAOTAOTE TOV pUBUIOTH TTiEONG PE
Kavoupylo

H BaABida aogaleiag sivat
ENATTWUATIKNA

Avtikatdotaon BaABidag acgaleiag
(BAéme «Kévtpo oépPig» otn oehida 254)

To kamaki Sev avoiyel

YmApyel aKOA UTIEPTTIEDN
péoa otn Xutpa

EvepyAOTeE UE TOV TPOTIO TTIOU TIEPLYPAPE-
Tal o€ «6.4 Avolyua xUTpag taxutnTagy
otn oeAida 246

To kamaki dev TomoBOe-
Teital owotd

To Kamdki 1} To KATW YEPOG
XUTPAG £XOuV TTaPApoPPWOEi

H xpnon tn¢ xUtpag emrpénetal povo pe
KaIVoUPYIO KaTAKL 1} KATw pEPOG XUTPAG

9.1 Zuokeun

9. Amoocupon

9.2 YuoKevaoia

‘Otav Oelnjoste va amoppiPete Tn XUTpA
TayxuTnNTag, Mpémel va APete umdyn oag TIg
avtiotolxeg mepiBalovtiké Sataelg g

Xwpag oag.

Otav
ouokevaoia, mpémet va AABete umdyn oag TI¢
avtiotolxeg mepIBarovTikEG Sladelg g

Oehfjoete  va  amoppipete TN

XWwpPag oag.

GSW System Rapid

@ 251




10. NMivaxkag Xpovwv payeipépatog

Ta mapakdtw OTolXEia €ival ava@opiKES DaKEC (LOUMAOUEVEC) HE PMEIKOV 10 \eTTd
TIHEG TTOU  €XOUV  UTIONOYIOTEl KOTA TO KA TTOTATEC
uaYSIpeua e [3({16[1150 . xm [%aeulécl ! ? Bpaoto pe kpéag kat Aaxavikda 15 Aemrtd
XPOVOG HAYEIPEUATOC TIOPATEIVETAL KATA . . .
; . , Mikavtiko 8- 10 Aemrta
mep. 50 %. Ot akpifeic xpovol e€aptwvral l,K vtiko g - - m,
and 1o uéyebog, TN @peokAda Kal TV ZépPikn ouvray e kpéac kat 8 hentd
nodtnta Twv XPNOIUOTIOIOUEVWY POG Kau p(]VlTClpl'Cl
TPOPIUWV. Kpéag
MNaoctwpévo kat Bpactd xoipivo (30 - 40 Aemtd
ToUmeg pmouTt
I'koUAal 15-20 Aemrtd
®aocolada (Houliaopéva eacod- |15 - 20 Aemrtd - < - - -
Na) Apviolo kpéag pe @acoila 15 Aentd
S00Ma pe HmléNa 20 - 25 et Kotomoulo (avdhoya armé o 20 - 25 \emtd
(6X1 HOUNOGEVQ) uéyeBog kal TNV nAikia)
Youma pe pmdééha (Louvhiaopéva) |10 - 15 Aemtd Mooxdpt 6 Aerrtd
Xoptooouna 4-8 hertd Ynté pooxapt, KOuvéNL 15 - 20 Aenta
Youma pe mAlyoUpt 18- 20 Aentd Opikact pe pooxdapt 10 Aentd
Touma pe otutySaN 3-5\entd Kotol 20 - 30 Aermtd
TkoOAaC 15-20 et Payou pe puQt 10- 12 hemtd
Youma Ye VIQASeS Bpwung 3-4 \entd MouBapAdaxta 8 Aentd
SoUma e MaTdTeC 56 hertd Mmoutt yahomoUAag 25 - 35 Aentd
ZwHOC Ao KOKKAAA 20-25hemta | YNTO HooxapL 35-45 hertd
Aok 2530 et MNaidakia pe Eivé Adxavo kat 8- 10 Aemtd
Py . - TTATATEG
Dakég (OX1 LOUAIAOHEVEG) 15-20 A\entd Roastbeef 20 25 hemd
oastbee - ENTA
DOakég (MOUNAOPEVEC) 8- 10 Aemmtd =Y 1525 et
oh\o - ENTA
Mavéotpa 6 - 8 Aentd - - - -
Pot-au-Feu 20-25 e Y16 pooydpt papvato 30 - 35 Aentd
- - - Zaumoév, Pnto 20 - 25 Aentd
Youma pe puQl 8- 10 Aemtd
- - - - Zapmov, Bpactd 30- 35 Aentd
Zwuog pooxapiotog (avaloya 35-40 \emtd - - -
ané o BAPOC ToU KPEATOC) Yntd xolpvéd 25 - 30 Aentd
Kota yia coumna (avaloya amé to |20 - 25 Aentd Xolpwo st 35-40 Aemrtd
péyeboc Kat TNV RAIKIQ) Xolpwvo pe kapu 10 - 15 Aemtd
Youma pe {UUApPIKA 3-5\entd ¥nto 35- 45 \errtd
Ntopatécouma pe polt 8-10\emta|  |TAooO amé pooxdpt, xolpvo, |20 - 25 Aerrtd
Kpeppudodoouma 2 -3 \entd Kuvavt
Touma Mwooa and BodL, ppéokian 50 - 60 Aentd
KATvIoTH
YoUma Aayavikwv 6 -7 \emtd
Irish-Stew 15 Aemtd
i
252 @B =Y




Yapy, KuvAyt ‘Oonpla
Bouillabaisse 16 Aenta ®aocoMa (Hovhiaopéva @acoila) |15 - 20 Aenrtd
Ydap!1 pe matdreg 6 - 8 Aenta Apakdg, oAOKANPOG (OX1 pouAla- |20 - 25 Aemtd
Wap! o cdAtoa AeukoU KpaotoU | 6 -8 Aemtd Opévog)
ME MaTATEG Apakdg (LouNlaopévoc) 10 - 15 Aemtd
MmouTt ané {apkdadl, KOKKIVIOTO |25 - 30 Aentd Apakdg, mpdowvog (Louhiaopé- (20 - 25 hemtd
Payou amd kuvnyt 15-25 \entd vog)

Aayavika DOakég (6X1 HOUNOOPEVEC) 15-20 Aentd
Kouvouridi (avéhoya amé 1o 4 -6 \emtd ®akéq (pouhiaopéveq) 8-10 Aermtd
€i6o¢) Tpogipa
Kouvouridi, ohdékAnpo (avdhoya | 6 - 8 Aentd M\tyoupt 18 - 20 Aenta
and To &idog) MNatateg, wuég 8- 10 Aentd
®acola, mpdaoiva 5-7 \enta Pul6yaho 10 Aemtd
Avtidia 6 - 8 hemrtd Duoikd pull 15 - 20 Aemta
Apakdg, mpdavog 3-4hemmtd Keptédeg Ywuiov 6 - 8 henta
Kapota 5-7 hermta ZupopIKa 4 -6 \emtd
Moatdateg pe T eAoida 10- 15 Aentd
Matdarteg, amo@Aolwpéveg 6 - 8 A\entd
Aaxavéyoulo 1) Aeukd yoyyUlla 4 -6 \entd
Kapodta, koppéva 6 Aemtd
Mimeplég, YEUIOTEG 6 - 8 \entd
Mavitdpla 6 - 8 Aentd
Aayavakia BpuEeAwv, ppéoka 4 -6 \entd
MNavtlapla 15-25 \entd
Kdkkivo Adxavo, Aaxavo, Adxavo | 8- 10 Aentd
>aPoiag
Motateg couphé 5-7 Aentd
Zwvo ANayavo 8- 10 Aemtd
Mavpec pileg 5-6 \entd
Yé\vo 15-25 \entd
Imapdyyla 7 -8 \entd
NTOMATEC, YEUIOTEG 2 -3 \entd
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11. Eyyonon

H xUtpa taxutntag tng etaipiag GSW éxel
Kataokevaotel amd  avoeibwto  xdAlufa
uPnAig mowTnNTaG. Xe mepimtwon  pOg
@povtidag kat KataAANANG Xxpriong UImopei va
00G CUVTPOPEVEL yia OAn oag T {wn).
Eyyuopaote OTL n xUtpa TaXUTNTAG TNG
etaipiac GSW Sev @épel aotoyiec UAMKOU N
KOTOOKEVOOTIKA o@AApata. Ta UAIKA Tou
XPNolomolovvTal Katd Tnv enefepyacia
QAVTATTIOKPIVOVTAL OTIC TTIO UPNAEC ATTAUTHOELG
molotnTacC.

Edv mapd twv evOeAeXxwv EAEYXWV HAG, EVTOG
2 etwv MeTd amd TV ayopd, KpiOsi
anapaitntn n ETTIOKEUN, Aoyw
KOTOOKEVOOTIKWY CQAAUATWV 1 ACTOXIWV
UVAIkOU, TO0TE n ev Aoyw emokeuy Ba
nipaypatoroinfei dwpedv. Ta avalwolua,
OMw¢ yla MapAdelypa Ol OTEYAVOTOLNTIKOI
SaktuAoy, e€atpouvtal amd Tnv gyyunon.

2 € MEPIMTWON AVTIKATACTAONG TNG CUCKEUNG
evidC eyyunong n mepiodog eyyunong
EeKIVAEL EK VEOU.

Ye mepimtwon xpriong eéaptnudtwv, TA
omoia &gv mpoteivovTal péca OTIC TTOPOUCES
odnyieg, pualoloyikic Bopd, doknong Biacg,
anomnelpwv autédRoulng emdiopbwong i un
0pBi¢ xpriong mavel va loxvel n afiwon
eyyvodoaiag.

Yy
Kévtpo aéppig

GSW - Gans Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken

e-mail: service@gsw-stahlwaren.de

Awpedv ypapun oépfic:
00800-01260912

IAN: 420329_2201

Tic mapovoec odnyieg unopeite va Bpeite oto
Siadiktuo:
http://www.gsw-stahlwaren.de/service/
Gebrauchsanleitungen/GSW-System-Rapid-
6Liter_IAN420329_2201.pdf

.! Awavopéag

GSW Géns Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2

55595 Spabriicken
FEPMANIA
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ARA®woN CUHHOPPWONG

oUpPWVa HE KATeUBUVTHPIa 0dnyia nepi cuokeu®v nieong 2014/68/EE
nou apopa o€ XUTpa HE nieon atgou (XUTpa TaxuTnTag):

n onoia 31aTIOETAI €K UEPOUG TNG
GSW Gans Stahlwaren GmbH
Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken/Tlepuavia

Me Tnv napolUoa dNnA®VOUHE OTI N NAPAKAT® XUTPA HE Nieon atgou
(XUTpa TaxuTnTag):

XUTpa TaxuTnrag GSW System Rapid
(XwpnTIKOTNTAG 6 AiTpwWV)
ano avo&eidwTto xaAupa 18/8
apiéuog Tepayiou GSW 671446
PS 2,60 bar [260kPa]

CUHPWVEI HE TIG ANAITACEIG TNG KATEUOUVTAPIAG odnyiag nepi
OUOKEU®MV nisong 2014/68/EE.

Eqappolopevn diadikacia a§ioAdynong Tng CUPIOPPWONG:
‘EAgyX0G napaywyngG: Mépog A (E0WTEPIKOG EAEYXOG KATUOKEUNG)

O anaiToUPeVOG EAgyX0G oXediaocpoU oTa nAaiocia Tou pépoug B
(€&€raon Tunou EK), (napaprtnua II, diaypappa 5, e§aipeon)

B1ENXON ka1 BeBai®Bnke anod Tnv ak6Aoudn unnpeoia:
Ap1B6pog pnTpwou 0036, TUV SUD Industrie Service GmbH,Energy and Systems,
WestendstraBe 199, D-80686 Miinchen/TIeppavia

ZXETIKO NIOTONOINTIKG:
MoTonoinTik6é TUV Z-IS-ESA12-MUC-20-09-790008-057

Eqpappoloueva npoTuna: EN 12778:2002/A1:2005
MNepaitépw epappolOPEVEG KAaTEUBUVTAPIEG 0dNYiEG: Kapia
Tonog, Huepopnvia _- W

i ata 1

Spabriicken, 04/11/2022

‘Ovopa, appodidTnTa Kal unoypaen Tou apuddiou:
Peter Gdns
AIEUBUVTAG

GSW System Rapid 255



200MAY " AD IHTINTIA™SI 33 7NS ZD NH AT 117 1d LV ¥4799 730 -62€0T Y- £202/20 “19-Pidoy-waisks-MsO

Gewerbegebiet 2
D-55595 Spabriicken

Gans Stahlwaren GmbH



	 GSW-System-Rapid-6Liter LIDL-02.pdf
	Índice
	1. Indicaciones importantes previas a la primera utilización
	2. Descripción del aparato
	2.1 Uso previsto
	2.2 Volumen de suministro
	2.3 Descripción del funcionamiento
	2.4 Dispositivos de seguridad

	3. Indicaciones de seguridad
	3.1 Terminología
	3.2 Información general
	3.3 Protección contra escaldaduras y quemaduras
	3.4 Por la seguridad de sus hijos

	4. Denominación de las piezas
	5. Desembalaje e instalación
	6. Manejo
	6.1 Preparación de la olla exprés
	6.2 Cocer alimentos
	6.3 Cocción bio
	6.4 Abrir la olla exprés

	7. Limpieza, cuidado, mantenimiento
	7.1 Plazos
	7.2 Limpiar la olla exprés
	7.3 Almacenar la olla exprés

	8. Averías y soluciones
	9. Eliminación
	9.1 Aparato
	9.2 Embalaje

	10. Tabla de tiempos de cocción
	11. Garantía
	Inhoud
	1. Belangrijke aanwijzingen voor het eerste gebruik
	2. Beschrijving apparaat
	2.1 Beoogd gebruik
	2.2 Omvang van de levering
	2.3 Functiebeschrijving
	2.4 Veiligheidsvoorzieningen

	3. Veiligheidsinstructies
	3.1 Verklaring van begrippen
	3.2 Algemene aanwijzingen
	3.3 Bescherming tegen verbrandingen
	3.4 Voor de veiligheid van uw kind

	4. Namen van de onderdelen
	5. Uitpakken en opstellen
	6. Bediening
	6.1 Snelkookpan voorbereiden
	6.2 Voedsel koken
	6.3 Biologisch koken
	6.4 Snelkookpan openen

	7. Reiniging en onderhoud
	7.1 Termijnen
	7.2 Snelkookpan reinigen
	7.3 Snelkookpan bewaren

	8. Storingen en het verhelpen daarvan
	9. Verwijdering
	9.1 Apparaat
	9.2 Verpakking

	10. Tabel met kooktijden
	11. Garantie
	1. Vigtige anvisninger før første ibrugtagning
	2. Beskrivelse af apparatet
	2.1 Anvendelsesformål
	2.2 Leveringsomfang
	2.3 Funktionsbeskrivelse
	2.4 Sikkerhedsanordninger

	3. Sikkerhedsanvisninger
	3.1 Forklaring af begreberne
	3.2 Generelle anvisninger
	3.3 Beskyttelse mod forbrændinger og skoldninger
	3.4 Børnesikkerhed

	4. Delenes betegnelse
	5. Udpakning og opstilling
	6. Betjening
	6.1 Forberedelse af trykkogeren
	6.2 Maden koges
	6.3 Bio-kogning
	6.4 Trykkogeren åbnes

	7. Rengøring, pleje, vedligeholdelse
	7.1 Interval
	7.2 Rengøring af trykkogeren
	7.3 Opbevaring af trykkogeren

	8. Fejl og afhjælpning
	9. Bortskaffelse
	9.1 Apparat
	9.2 Emballage

	10. Tabel over tilberedningstider
	11. Garanti
	Spis treści
	1. Ważne wskazówki przed pierwszym użyciem
	2. Opis urządzenia
	2.1 Przeznaczenie
	2.2 Zawartość opakowania
	2.3 Opis działania
	2.4 Elementy bezpieczeństwa

	3. Instrukcje bezpieczeństwa
	3.1 Objaśnienie pojęć
	3.2 Wskazówki ogólne
	3.3 Ochrona przed oparzeniami
	3.4 Dla bezpieczeństwa dziecka

	4. Nazwy części
	5. Rozpakowywanie i ustawianie
	6. Obsługa
	6.1 Przygotowywanie szybkowaru
	6.2 Gotowanie potraw
	6.3 Gotowanie ekologiczne
	6.4 Otwieranie szybkowaru

	7. Czyszczenie, pielęgnacja i konserwacja
	7.1 Terminy
	7.2 Czyszczenie szybkowaru
	7.3 Przechowywanie szybkowaru

	8. Zakłócenia i ich usuwanie
	9. Utylizacja
	9.1 Urządzenie
	9.2 Opakowanie

	10. Tabela czasów gotowania
	11. Gwarancja
	Obsah
	1. Důležité informace před prvním použitím
	2. Popis přístroje
	2.1 Účel použití
	2.2 Rozsah dodávky
	2.3 Popis funkce
	2.4 Bezpečnostní zařízení

	3. Bezpečnostní pokyny
	3.1 Vysvětlení pojmů
	3.2 Všeobecné pokyny
	3.3 Ochrana před opařením a popálením
	3.4 Pro bezpečnost vašeho dítěte

	4. Označení dílů
	5. Vybalení a instalace
	6. Obsluha
	6.1 Příprava tlakového hrnce
	6.2 Vaření potravin
	6.3 Šetrná tepelná úprava
	6.4 Otevření tlakového hrnce

	7. Čištění, péče, údržba
	7.1 Intervaly
	7.2 Čištění tlakového hrnce
	7.3 Uskladnění tlakového hrnce

	8. Poruchy a jejich odstranění
	9. Likvidace
	9.1 Přístroj
	9.2 Obal

	10. Tabulka uvádějící doby tepelné úpravy
	11. Záruka
	Obsah
	1. Dôležité informácie pred prvým použitím
	2. Popis prístroja
	2.1 Účel použitia
	2.2 Obsah dodávky
	2.3 Opis funkcie
	2.4 Bezpečnostné zariadenia

	3. Bezpečnostné pokyny
	3.1 Vysvetlenie pojmov
	3.2 Všeobecné informácie
	3.3 Ochrana pred oparením a popálením
	3.4 Pre bezpečnosť vášho dieťaťa

	4. Označenie dielov
	5. Vybalenie a inštalácia
	6. Obsluha
	6.1 Príprava rýchlovarného hrnca
	6.2 Varenie jedál
	6.3 Biovarenie
	6.4 Otvorenie rýchlovarného hrnca

	7. Čistenie, ošetrovanie, údržba
	7.1 Lehoty
	7.2 Čistenie rýchlovarného hrnca
	7.3 Skladovanie rýchlovarného hrnca

	8. Poruchy a ich odstránenie
	9. Likvidácia
	9.1 Prístroj
	9.2 Obal

	10. Tabuľka časov tepelnej úpravy
	11. Záruka
	Sadržaj
	1. Važne napomene prije prve upotrebe
	2. Opis naprave
	2.1 Namjena
	2.2 Opseg dostave
	2.3 Opis funkcija
	2.4 Sigurnosni uređaji

	3. Sigurnosne upute
	3.1 Objašnjenje pojmova
	3.2 Opće upute
	3.3 Zaštita od opeklina i oparina
	3.4 Za sigurnost Vašeg djeteta

	4. Imenovanje dijelova
	5. Raspakiravanje i postavljanje
	6. Posluživanje
	6.1 Priprema ekspresnog lonca
	6.2 Kuhanje jela
	6.3 Bio kuhanje
	6.4 Otvaranje ekspresnog lonca

	7. Čišćenje, njega, održavanje
	7.1 Rokovi
	7.2 Čišćenje ekspresnog lonca
	7.3 Sladištenje ekspresnog lonca

	8. Smetnje i njihovo uklanjanje
	9. Odlaganje
	9.1 Naprava
	9.2 Pakiranje

	10. Tabela s vremenom kuhanja
	11. Jamstvo

	 GSW-System-Rapid-6Liter LIDL-03.pdf
	1. Fontos tudnivalók az első használat előtt
	2. A készülék leírása
	2.1 Rendeltetési cél
	2.2 Szállítási terjedelem
	2.3 A működés leírása
	2.4 Biztonsági alkatrészek

	3. Biztonsági utasítások
	3.1 Fogalommagyarázat
	3.2 Általános tudnivalók
	3.3 Égés és forrázás elleni védelem
	3.4 Gyermekei biztonsága érdekében

	4. Az alkatrészek megnevezése
	5. Kicsomagolás és felállítás
	6. Kezelés
	6.1 A kukta előkészítése
	6.2 Ételkészítés
	6.3 Biofőzés
	6.4 A kukta felnyitása

	7. Tisztítás, ápolás, karbantartás
	7.1 Határidők
	7.2 A kukta tisztítása
	7.3 A kukta tárolása

	8. Üzemzavarok és elhárításuk
	9. Hulladékeltávolítás
	9.1 Készülék
	9.2 Csomagolás

	10. Főzésiidő-táblázat
	11. Jótállási
	Turinys
	1. Svarbūs nurodymai prieš pradedant naudoti
	2. Prietaiso aprašymas
	2.1 Naudojimo paskirtis
	2.2 Tiekiamas komplektas
	2.3 Veikimo aprašymas
	2.4 Saugos įtaisai

	3. Saugos nurodymai
	3.1 Sąvokos
	3.2 Bendrieji nurodymai
	3.3 Apsauga nuo nudegimo ir apsiplikymo
	3.4 Jūsų vaiko sauga

	4. Dalių pavadinimai
	5. Išpakavimas ir pastatymas
	6. Naudojimas
	6.1 Greitpuodžio paruošimas
	6.2 Patiekalų virimas
	6.3 Tausojamasis troškinimas
	6.4 Greitpuodžio atidarymas

	7. Valymas, priežiūra, techninė priežiūra
	7.1 Laikas
	7.2 Greitpuodžio valymas
	7.3 Greitpuodžio laikymas

	8. Sutrikimai ir jų šalinimas
	9. Utilizavimas
	9.1 Prietaisas
	9.2 Pakuotė

	10. Troškinimo laiko lentelė
	11. Garantija
	1. Σημαντικές υποδείξεις πριν από την πρώτη χρήση
	2. Περιγραφή συσκευής
	2.1 Προτιθέμενη χρήση
	2.2 Περιεχόμενο παράδοσης
	2.3 Περιγραφή λειτουργίας
	2.4 Μηχανισμοί ασφαλείας

	3. Υποδείξεις ασφαλείας
	3.1 Επεξήγηση όρων
	3.2 Γενικές υποδείξεις
	3.3 Προστασία από ζεματίσματα και εγκαύματα
	3.4 Για την ασφάλεια του παιδιού σας

	4. Ονομασία των εξαρτημάτων
	5. Ξεπακετάρισμα και τοποθέτηση
	6. Χειρισμός
	6.1 Προετοιμασία χύτρας ταχύτητας
	6.2 Μαγείρεμα φαγητών
	6.3 Βιολογικό μαγείρεμα
	6.4 Άνοιγμα χύτρας ταχύτητας

	7. Καθαρισμός, φροντίδα, συντήρηση
	7.1 Προθεσμίες
	7.2 Καθαρισμός χύτρας ταχύτητας
	7.3 Αποθήκευση χύτρας ταχύτητας

	8. Βλάβες και η αντιμετώπισή τους
	9. Απόσυρση
	9.1 Συσκευή
	9.2 Συσκευασία

	10. Πίνακας χρόνων μαγειρέματος
	11. Εγγύηση


